SOLIS Vac Prestige

Type 575

Cette machine sous vide entierement automatisée a également une fonction Pulse Vacuum.

Pompe ultrasolide

Les aliments secs, humides, durs ou mous,
cette machine peut tout emballer.

Compartiments intégres

Sil'y a un surplus d’humidité, il sera récupérer
dans le bac d'égouttage.

Avec tuyau d’aspiration

Avec tuyau d'aspiration pour emballer sous
vide les sacs et les boites.

Caractéristiques

Avec fonction Pulse Vacuum

Pompe d’aspiration ultra puissante (jusqu'a -0,8 bar)
Puissance d'aspiration : environ 12 l/minute
Panneau de commande par touches tactiles
Affichage de la progression par LED

Deux vitesses et une fonction Instant Seal

Cordon de soudure ultralarge de 2,5 mm

Inclus un rouleau et un tuyau d'aspiration
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Fonction marinade

Utiliser la fonction marinade et laisser la
viande ou le poisson s'imprégner d'herbes ou
d'épices.

Peu encombrant

Cette machine de mise sous vide peut &tre
rangée de maniére peu encombrante.

Avec boite de rangement

Avec une boite de rangement pour le cordon,
utile si vous voulez stocker la machine.

Spécifications

N° art. : 922.20

Couleur : Argent/Noir

Puissance : 130 Watt

Poids : 23g

Dimensions : 40x 11 x19¢em
(Ixhxp)

Code EAN : 7611210922209
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So Swiss, so Solis.



