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6. Beschrijving van de bedieningsorganen 
 
6.1 Het frontpaneel 

Alle bedieningsorganen en controle-eenheden van de kookplaat bevinden zich op het 
frontpaneel. 
 

BEDIENINGSPANEEL 
 

 
Kookplaat 4 branders 

 
 

BESCHRIJVING VAN DE KNOP 
Om de brander te ontsteken moet u de knop indrukken en tegelijkertijd linksom 
draaien naar de waarde van de minimumvlam . 

Om de vlam te regelen moet u de knop in het gebied tussen het maximum  
en het minimum  zetten. 
U schakelt de brander uit door de knop terug te draaien naar de stand O.  

 
KNOP- BRANDERCOMBINATIE 
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7. Gebruik van de kookplaat 
 

 

 
 

 

Verzeker u ervan dat de branders, de 
vlamverdelers en de pandragers op correcte wijze 
gemonteerd zijn. 
De uitstulpingen A van de vlamverdelers moeten in 
de uitsparingen B van de brander vallen. De 
vonkontstekers en de thermokoppels D van de 
plaat moeten in de gaten C van de brander vallen. 

 
 

7.1 Plaatsing van de pandragers 
 

 
 

Bij de levering liggen de pandragers niet op de plaat. Voor de correcte plaatsing van 
iedere pandrager op de bijbehorende brander moet u de onderstaande instructies 
opvolgen: 
 

 

Elke pandrager moet op de bijbehorende 
brander worden geplaatst voor de juiste werking. 
Let goed op de verschillende diameters van de 
pandragers en op de vlamverdelers. 

 

 

 
Op het uiteinde van de pootjes van de 
pandragers zijn siliconen dopjes aangebracht; 
deze hebben een opening waarmee de 
betreffende bevestigingspen op zijn plaats kan 
worden gecentreerd. 

 
Plaats de pandrager door de 
bevestigingspennen (1) en (2) 
te centreren en daarna te 
laten zakken op het 
oppervlak. 
De pootjes van de pandragers 
mogen na plaatsing niet 
boven het fornuis zweven, 
maar moeten op het fornuis 
rusten. 
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Verzeker u ervan dat de pandragers gewoon middenop de bijbehorende 
branders staan, zonder dat deze laatste elementen omhoog of schuin komen te 
staan. In zo'n geval moet u de plaatsing herhalen. 
 

 
FOUT JUIST 

 

 
FOUT JUIST 

 
 
 

 
 

 
 

Na de hierboven beschreven handelingen te hebben uitgevoerd (voor elk van de
roosters), zal de kookplaat eruit zien zoals afgebeeld in de onderstaande figuur, met de 
pootjes van de pandragers opgesteld volgens een patroon van horizontale en verticale
lijnen. 

 
 

 

 
 

 

Indien een pan uitzonderlijk onstabiel staat moet u controleren of u de 
pandragers niet op verkeerde wijze heeft geplaatst. 
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7.2 Ontsteking van de branders met veiligheidsinrichting 

 
 
 
 
 
 
 

 

Naast iedere knop staat de bijbehorende brander aangegeven (het nevenstaande 
voorbeeld verwijst naar de brander linksvoor). 
 
Het apparaat is uitgerust met een elektronische ontsteking. U hoeft slechts de knop in 
te drukken en tegelijkertijd linksom te draaien op het symbool van de minimumvlam , 
tot de brander zal zijn ontstoken. Houd de knop nog circa 2 seconden lang ingedrukt 
om de vlam te laten blijven branden en de veiligheidsinrichting te activeren. Het kan 
gebeuren dat de brander uitgaat op het moment dat u de knop loslaat: In zo'n geval 
moet u de handeling herhalen en de knop iets langer ingedrukt houden. 
 
(Enkel op sommige modellen) Wanneer de brander ontstoken is zal de bijbehorende 
bedieningsknop gaan branden en er de ontsteking van aangeven. De knop zal na 
enkele seconden uitgaan wanneer hij op de stand O gedraaid wordt, of bij het 
ongewenste doven van de brander. Het ontsteken en het uitgaan van de brander 
gebeurt geleidelijk. 

 
 

 

 

Indien de branders per ongeluk uit zouden gaan zal, na ongeveer 20 seconden, een 
veiligheidsinrichting ingrijpen en de gastoevoer blokkeren, ook bij een open kraantje. 
 

 

7.3 Praktische wenken voor het gebruik van de branders 
Voor een beter rendement van de branders en een minimaal gasverbruik 
moet u recipiënten gebruiken met een platte en effen bodem en een deksel 
en qua grootte aangepast is aan de brander (zie paragraaf “7.4 Diameter 
van de recipiënten”). 
 
Om tijdens het koken brandwonden en schade aan het werkblad te 
vermijden moeten alle recipiënten of grillplaten binnen de buitenomtrek van 
de kookplaat en op een afstand van minimaal 5-7 cm van de knoppen 
blijven. 

 

7.4 Diameter van de recipiënten 
 

 

 

BRANDERS 
 
1 Hulpbrander 
2 Halfsnelle brander 
3 Snelle brander 
4 Ultrasnelle brander 

Ø min. en max. (in cm) 
 

7-18 
10-24 
18-24 
20-26 
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8. Reiniging en onderhoud 

 

Vóór alle werkzaamheden moet u de elektrische voeding van het apparaat 
loskoppelen. 

 

Gebruik geen stoomstraal om het apparaat mee schoon te maken. 

 

8.1 Reiniging van de kookplaat 

 

Voor een goed behoud van de kookplaat moet u hem na ieder gebruik en nadat hij is 
afgekoeld schoonmaken. 

8.1.1 Gewone dagelijkse reiniging van de glazen plaat 
Om de glazen oppervlakken schoon te maken en intact te houden moet u altijd en 
uitsluitend de speciaal hiervoor bestemde producten gebruiken die geen 
schuurmiddelen of zuren op chloorbasis mogen bevatten. 
Gebruikswijze: giet het product op een vochtige doek en wrijf het uit op het oppervlak, 
spoel het zorgvuldig af en droog het met een zachte doek of een zeem. 
8.1.2 Voedselvlekken of -resten 

Het gebruik van metalen schuursponsjes en scherpe spatels moet worden 
vermeden om de oppervlakken niet te beschadigen.  
Gebruik de normale, niet-schurende producten voor glas met niet-schurende 
sponzen en eventueel houten of plastic gerei. 
Spoel en droog het apparaat vervolgens goed af met een zachte doek of een 
zeem. 

 

 

 
 

8.2 Reiniging van de componenten 

 

 Gebruik voor het schoonmaken van de knoppen geen agressieve producten die 
alcohol bevatten of producten voor het reinigen van staal en glas die blijvende schade 
zouden kunnen aanrichten. 

 
 

 

 
De onderstaand beschreven componenten mogen nooit in de vaatwasser worden 
schoongemaakt. 

 

8.2.1 De draaiknoppen 

 

De draaiknoppen moeten worden schoongemaakt met een met lauw water 
bevochtigde zachte doek en daarna goed worden afgedroogd. U kunt ze gemakkelijk 
verwijderen door ze naar boven te trekken. 

 

8.2.2 De pandragers 

 

Verwijder de pandragers en was ze in lauw water met een niet-schurend 
schoonmaakmiddel en zorg ervoor dat u alle aankoekingen verwijdert. Plaats ze weer 
op de kookplaat terug zoals beschreven in paragraaf “7.1 Plaatsing van de 
pandragers”. 

 

8.2.3 De vlamverdelers 

 

De deksels en vlamverdelers kunnen verwijderd worden om ze gemakkelijker te 
kunnen schoonmaken; was ze in lauw water met een niet-schurend 
schoonmaakmiddel en zorg ervoor dat u alle aankoekingen verwijdert en wacht tot ze 
volledig opgedroogd zijn.  
De uitstulpingen A van de brander moeten in de uitsparingen B van de vlamverdeler 
vallen. De gaten C van deze laatste dienen voor de vonkontstekers en de 
thermokoppels D van de plaat. 
8.2.4 De vonkontstekers en de thermokoppels 

 

Voor een goede werking moeten de vonkontstekers en thermokoppels altijd goed 
schoon zijn. Controleer ze regelmatig en maak ze, indien noodzakelijk, schoon met 
een vochtige doek. Eventuele droge resten moeten worden verwijderd met een houten 
stokje of een naald. 

 


