+ Achten Sie darauf, dass Sie die Temperatur von Fleisch nicht zu dicht an f P i i
Knochen oder Fettschichten messen. Bei ungefiilltem Gefliigel stecken Nach der R d kAUbeewahrung P Gebrmksaanwuzmg / ﬁ'll:e?meorr\:glrd rE:iteltJ i\lglzees ;;T:et?/:rzcgte\?gg:iteb(:lsozige\:1eitetm ge:vttljlsdt?: kB(fJe 3 Opslaan
Sie den Te i icht i ide Falle ko + Nach der Reinigung decken Sie die Spitze des Temperaturfiihlers mit der o Dank k i i X L = ini ili =
) J u:;e::ueiW:;:;L:g:E:Srsr:g%tl]r::]en Hohlraum. Beide Falle kdnnen zu Silkon-Schutzkappe ab. P p |"_’ b:IZe; voor uw keuze van dit product. We hopen dat u er veel plezier van staande gevallen kunnen beide leiden tot een onnauwkeurige meting. <zt . Eede: delfunt van de temperatuursensor na het reinigen met de silicone %
. o . . Sie kb A PR A ’ . druk op de knop zal het scherm ca. 15 seconden oplichten. — eschermxap. <<
p R F + Nach jedem Tastendruck leuchtet das Display fiir ca. 15 Sekunden. Sie konnen das Gerét an der Aufhangedse aufhéngen. = \ /" o= . i i =
D I D D D K@ + Wenn ca. 20 Minuten keine Taste gedriickt wird oder keine Messung + Lagem Sie das Gerat immer aulterhalb der Reichwete von Kindern. uQJ Veiligheidsrichtlijnen ' Do) 0P de knop word! gediukt, of als or langer dan & . HOKLT;LZ?;aDE?:?ttOpna:%?g a;qthetr?rih:ngﬁ:)g. kind Afvalverwerking Batterij &
erfolgt, schalet sich das Gert automatisch aus, o ) g o . (g lang geen gebruik is gemaakt van het apparaat, zal deze m PP € allen tijde buiten het bereik van kinderen. Uw apparaat bevat batterijen. Als deze batterijen leeg zijn, dienen de volgende Q
h ]
+ Die gewshlte MaReinheit bleibt nach dem Ausschalten erhalten Technische Daten Lees voor de ingebruikname van dit apparaat de handleiding uiterst zorgvuldig autom chakelen. = instructies in acht te worden genomen: =
Bedienungsanleitung/Garanti : door en bewaar deze goed, samen met het garantiebewijs, de kassabon en + De gewelte mgenheid zal worden gehandhaafd, ook nadat het ap- Technische Specificaties ;
; HEIUEEECUNEEEIRD " Modell: PC-DHT 1039 20 mogelijk de doos met de binnenverpakking. Geef ook de handleiding mee paraat is uitg )ﬂd Model: PC-DHT 1039 A LETOP:
Gebruiksaanwijzing  Mode d’emploi * Instrucciones de servicio essung Temperaturmessbereich: -45°C bis +200°C wanneer u de machine aan derden doorgeeft. i o i) o Batterijen dienen niet weggegooid te worden met het gewone huisafval!
Istruzioni per 'uso * Instruction Manual « Instrukcja obstugi/Gwarancja 1. Ziehen Sie die Schutzkappe von dem Temperaturfihler ab. Reinigen Sie -49°F bis +392°F Metin O BOTEIK MPETAIUMING: v 45 C 101 120070 + De batterijen d it het t te word i
Hasznélati utasitas * IHcTpykuis 3 excnnyaraui den Temperaturfiihler vor dem ersten Gebrauch. Nettogewicht: 0.051 k A WAARSCHUWING: Risico op letsel! g . -49°F tot +392°F terijen dienen uit het apparaat te worden verwijderd. )
X ¥ 2 Dricken Sie die Taste () JHOLD neben dem Disp das Gert e o , ] . 1. Verwijder de beschermkapsfan)de temperatuursensor. Reinig de tempera- Nettogewicht: 0,051 kg + Verbruikte batterijen dienen in de hiervoor bedoelde batterijenbakken te
PykoBopcTBo no akcnnyataun + laddadll Jala - i ) IHOLD neben dem Display, um das erét ein- Batterie: 3x 1,5V Typ LR44* *  Hanteer het apparaat met zorg. De temperatuursensor is scherp. tuursensor voor het eerste gébruik. Batterij: 315Vt e'HLRM" worden geworpen of naar hiervoor bedoelde inzamelingspunten te wor-
;lerZZzae it:tn m Display wird die aktuell gemessene Umgebungstemperatur ITechnischeb urr:d‘ gestalterische Anderungen im Zuge stetiger Produktentwick- : z:kh?: ﬁ:’;‘e‘r’]a\’/‘aie;:?;‘:;nr:al;:triraeller:girllijgf(;r;e:edr:pl::xrr;nkap. 2. Druk op de () HOLD knop et scherm om het apparaat in te Het re C’;t om technische en ontwerpaanpassingen te maken ir; de IZEp van den gebracht.
. ungen vorbehalten. * b ensor een idi . i i I 1
3. Machten Sie die MaBeinheit wechseln, driicken Sie die Taste °CI°F auf gen Korte periode zee ' schakelen. De huidige gemeten stemperatuur zal worden weer- voortdurende productontwikkeling biift voorbehouden. U kunt informatie over lokale openbare inzamelingspunten verkijgen bij
der Riickseite d P rheet. Raak de sensor et aan. gegeven op het scherm ! uw gemeentehuis of locale autoriteien
er Riickseite des Geréts. . i . - e o o . ono Dit apparaat voldoet aan alle huidige CE-richtlijnen, zoals de richtlijn elektro- )
. 4. Stecken oder tauchen Sie den Temperaturfihler mindestens o Hinweis zur R'Clht"menlfonform"at o A\ LETOP: s Crlmso: g:nrzia:ﬁ?;ifn‘{ignhﬁte?spa:gam igen, dient u op de °CI°F magnetische compatibiliteit en de laagspanningsrichtlijn, en is gefabriceerd
2 cm in das Messgut. Nach ca. 4 bis 10 Sekunden ist der Messvorgang Hllermlt erklayt der Hersteller, dass sich das Gerat PC-DHT 1039 in Uberein- + Gebruik de thermometer nooit in een gesloten oven! 4. Steek of d | het ppafadt [s Gael, volgens de meest recente veiligheidsvoorschriften. E
abgeschlossen. Die Anzeige bleibt konstant. stimmung mit den grundlegenden Anforderungen, der europaischen Richiinie + Plaats de thermometer niet in de vriezer! " o tmperatin ver ?ptparaatt tean'”St?. 2 cmein et yoedsel waarvan u
~ 5. Wenn Sie méchten, dass ein gemessener Wert permanent sichtbar bleibt, fiir elektromagnetische Vertréglichkeit (2004/108/EG) befindet. + Dompel het apparaat niet geheel onder in water of andere viogistoffen. v:Itoeoidpekzztu:gh:rer;lszaleb;;]:eﬁnﬁra: d:ne g s nee ! 10 seconden _ 3
driicken Sie nach der Messung kurz die Taste () /HOLD. Die MaReinheit + Stel de thermometer niet langdurig bloot aan stoom. 5. Als u wilt dat een emetenj waarde permanent wordt w dient Verwijdering
blinkt, Driicken Sie die Taste ein zweites Mal kur, wird wieder der aktuel- Garantie + Bewaar het apparaat buiten het bereik van kinderen. Het is niet toege- " ukort opde ) /HgOLD knop te druﬁ)(ken na de meting Ere r::l, Gooi het apparaat aan het einde van zijn levensduur niet weg met het gewone
le Messwert angezeigt. + Wir Gibernehmen fir das von uns vertriebene Gerét eine Garantie von staan voor kinderen om met het apparaat te spelen. zal gaan knipperen. Druk nogmaals kort op de kno m'/aarna ige huiswil . Breng het naar een recyclinginstantie of een officieel inzamelings-
——— 6. Ziehen Sie das Thermometer aus dem Messgut heraus.I 24 Monaten ab Kaufdatum (Kassenbon). Als Garantienachweis gilt der +  Laat om veiligheidsredenen geen verpakkingsdelen (plasticzak, doos, meting opnieuw zal worden getoond. P punt. Hiermee draagt u bij aan de bescherming van et milieu.
7. ;Jen;tgjz fg;ituigzzuschalten, driicken Sie die Taste (") /HOLD fiir min- gilr]:;eléglrannem'st o wid e Garantezat it vertingert, & piepschuim, enz.) binnen het bereik van uw kinderen liggen. 6. Verwijder de thermometer uit het te meten voedsel.
By X . istu wird die Garantiezeit nicht verlangert. Es 1 7. Druk ten minste 1 d de i
-— ) besteht auch kein Anspruch auf neue Garantieleistungen. Diese Garan- AWAARS(,:HUWING,' ) schakelen seconde op de © /HOLD knop om ht apparaat uit /v
A Jungsbeispiel tieerklarung ist eine freiwillige Leistung von uns als Hersteller des Gerats. Laat‘!iil_ne Iklnderen A Tl D e, (2 oS (e v . /‘ Mode d’emploi Insérer des piles
- ’ 1 I ” i erstikking!
Messprodukt / Messort Optimale Te " Die gesetzlichen Gewahrleistungsrechte (Nacherfiillung, Riicktritt, Scha- v Voorbeeld t i @ i d'avoir choisi i 5 ! - ; . ] n
Kiihischrank pt 4—8°Cr densersatz und Minderung) werden durch diese Garantie nicht berdihrt. - woh ‘:I:, : \;all”L, : ] t . \ \I\I/cl’etrrzljpi\;org"ch0|5| notre produit. Nous espérons que vous saurez profiter 1. Loellletn‘de stt1§p§TS|on z§t §galetrr|1ent le cotIJvercIe des piles. Ouvrez le =
antering van de batterijen ‘e meten product / Locatie meting eale - compartiment & piles en dévissant le couvercle. O
Babynahrung 37°Cc Stand 06 2012 2. Insé i it
abyna Koelkast 4-8°C . Insérez 3 piles boutons de type LR44. Assurez-vous que la polarité est =
Milch fiir Latte Macciato 80-70°C /\ WAARSCHUWING: . — : =
_ i . . Babyvoedin 37°C Consignes de sécurité bonne :
Digitales Haushaltsthermometer PC-DHT 1039 \};Voet:fr;Zierller 12 - 1202 Service + Werp batterlen nooit in het vuur. Dit levert explosiegevaar op! Mellzl‘\l/oor Lgtte Macchiato 60-70°C Lisez attentivement ce mode d'emploi avant de metire 'appareil en marche Le pole positif (+) des piles dit étre orients dans e sens du couvercle. &
Digitale Huishoudthermometer « Thermomeétre & usage domestique numérique * Termometro digital doméstico « Termometro digitale domestico Weiwein 10-12°C Im Service-/Garantiefal wenden Sie sich bite an unseren Diensieister ' HOLIdI o cll) aetien buen hetbereic ven inderen, Beerin 2in geen Dipkeider 1a-18% pourla prerire foi. Conservez |e mode dermploi ainsi que e bon de garan- 3; e
Digital household thermometer « Cyfrowy termometr kuchenny « Digitalis konyhai hémeéré « Lindposuit nobytosuit TepmomeTp Sekt / Champagner 6-8°C ) SLI (Service Logisik International). . ;Z?e?i?n -kunnen worden ingeslikt, het | Jiik kan zii Rode w_i_jn 14-16°C tie, votre ficket de caisse et si possible, le carton avec l'emballage se trouvant M NOTE:
LinchpoBoit 6biT0BOI TepMOMETP * (s siall (a5l 551 sl (ubiia Extra natives Olivend! max. 140 - 160°C Internet-Serviceportal A J bttt orde l.mge.s' , heigeen levensgevaarlijk kan zijn. Witte wijn 10-12°C a lintérieur. Si vous remettez I'appareil & des tiers, veuillez-le remetre avec + Aprés avoir remplacé la pile, la température s'affiche toujours en °C.
S max. e www.sli24.de s er een batterij is inges ikt, dient er onmiddellik medisch hulp te wor- Mousserende wijn / Champagne 6-8°C son mode d'emploi. «  Sivous nutilisez pas I'appareil pendant longtemps, retirez les piles pour
Bt B - S Sie kénnen sich dort direkt anmelden und erhalten alle Informationen zur denmgeeiel. Extra vergine oljfolie max. 140 - 160°C Vo i éviter toute fuite” '
Bedienungsanleitung ot 24 Srefen max. 130~ 150 c weiteren Vorgehensweise Ihrer Reklamation. * Haal de batterijen niet uit elkaar. Frituurolie max. 160 - 170°C GO B LS «  Silaffich I ff. ibli i i
Vielen Dank, dass Sie sich fiir unser Produkt entschieden haben. Wir wiin /N WARNUNG: = Olzum Braten 150-200°C Uber einen persdnlichen Zugangscode, der Ihnen direkt nach Ihrer Anmel- * Als een batter lekt, dient u te vermijden dat de vioeistof in contact komt Boter om in te bakken max. 130 — 140°C + Manipulez [appareil avec soin ! La sonde de température est coupante. Lo e e e e T
schen Ihnen viel Freude mit dem Gerdt. : « QOffnen ,Sie Baﬁeri?n nicht__gewalvtsam:_ u(.; Rint te fiir die Ker von Grill-/B g dung per E-Mail ibermittelt wird, konnen Sie den Bearbeitungsablauf lhrer 's“iletlii Vt\:%er; :f r:girzzgzéinwvyis in het geval t;amn contaftd uvz hkander|1, Olie om in te frituren 150 - 200°C . (’)ouvrgz le bout de la sonde a l'aide du bouchon de protection apres Utilisation
+ Falls eine Batterie auslauft, die Flissigkeit nicht in die Augen oder = ——— Reklamation auf unserem Serviceportal online verfolgen. P 9 el Gl EEI CAEZE P el 2 CREr £l - TN, ) » ) ——
Sicherheitshinwei Schleimhaute reiben. Bei Beriihrung die Hande waschen, die Augen mit = s Kemiemperstuy Alternativ kdnnen Sie uns den Servicefall per E-Mail de symptomen aanhouden. Richtlij fen voor de kerntemperatuur van gegrild en geroosterd + Aprés avoir mesuré les matériaux chauds, la sonde de température Consignes d'utilisation
Icherheitshinweise Klarem Wasser spilen, und bei anhaltenden Beschwerden einen Arzt g Rinderfilet, Roastbeef ! P A LET OP: voedsel restera chaude un bref instant. Ne la touchez pas. En raison de sa gamme de mesure étendue, ce thermometre peut s'utiliser
Lesen Sie vor Inbetriebnahme dieses Gerates die Bedienungsanleitung sehr aufsuchen. englisch 45-50°C servicecenter@proficook.de : : . “ . ———— p—— 3 A dans de multiples domaines d'application. Mais, veuillez noter que la mesure
sorgfaltig durch und bewahren Sie diese inkl. Garantieschein, Kassenbon und medium 50_55° mitteilen. Gebruik geen verschillende soorten batterijen of nieuwe en oude batterijen il 2 Sel I ATTENTION : doit étre effectuée a température ambiante entre 0°C et +50°C. Sinon,
' C Ossenhaas, rosbief heEm P S0°C. Sinon, les
nach Méglichkeit den Karton mit Innenverpackung gut auf. Falls Sie das Gerat A ACHTUNG: durchgebraten 60_65°C met elkaar. e . +  Nutilisez jamais le thermometre dans un four fermé ! fonctions de I'appareil ne sont pas garanties.
an Dritte weitergeben, geben Sie auch die Bedienungsanleitung mit. Ungleiche Batterietypen oder neue und gebrauchte Batterien diirfen nicht Kalbsriicken, hellrosa 60-65°C niedium gg_ ggog ° NOREERER|BURETIE D G D Cig * Pour mesurer la température de produits surgelés, enlevez le produit
- e e  ( y Kalbskeule, Oberschale, Nuss 78°C De batteriien plaatsen N + Ne plongez pas completement I'appareil dans I'eau ou tout autre liquide. surgelé du congélateur.
A:’AhRleJ.NG. Vefrllttzurlltg:gef;hr! o ; Schweinefilet 5°C 1. Hetophenngoog s vens do battirijkle'p) Open hetbeferoncompartnent Kal\g\egln?iznﬁcmroze gg - ggog + Nexposez pas le thermométre a la vapeur pendant longtemps. + Pour mesurer la température pendant la cuisson au four, retirez le plat du
© ehen Sie sorgfaltig mit dem Gerat um. Der Temperaturfiihler ist spitz. . . i —75° . ! : : - . ! i 4 é gcrit Ci- i -
« Decken Sie die Spitze des Fiihlers nach dem Rginigen mit der Sghutz- Elnlegen der Batterien gz:x:::zmi:ge ;2_;8"2 Batterleentsorgung door de lflep los te schroeven. Been van kalfsvlees, bovenzijde, gebraden roast 78°C R::g:uzelr:\?/’;?:rlgg h(;rrse_?e la portée des enfans. Les enfants ne peuvent 2:[@”:1?;[:12 ;\Z/‘atrirzzelrea:irrieigzgﬂf fgzl":m ordessus. Retrez e thermo
kappe ab. 1. Die Aufhéngedse ist gleichzeitig die Batteriefachabdeckung. Offnen Sie Kassler, saftig 60— 68°C Ihr Gerat enthélt Batterien. Sind diese Batterien verbraucht, beachten Sie 2. Voer 3 niewwe knoapcelbatterijen van het type LR44 in. Controleer of de Varkensfiot 65°C . Ear Jmesure de sggurite! vis-a-vis des enfants, ne laissez pas les embal- * Assurez-vous de ne pas mesurer la tem.pérature de la viande trop pres
+ Nach der Messung von heiem Messgut ist der Temperaturfiihler kurz- das Batteriefach, indem Sie die Abdeckung abschrauben. Lammriicken 65°C Folgendes: polamevnv overeenkomt: L - Varkensnek 710-75°C lages (sac en plastique, carton, polystyréne) ayleur portée. ' des os ou des couches de matigres grasses. Pour les volailles non far-
zeitig heil. Bertihren Sie ihn nicht. 2. Legen Sie 3 Knopfzellen des Typs LR44 ein. Achten Sie auf die richtige Lammkeule 80°C A ACHTUNG: ?Qlilclsltltevs pqc;\’ (+) van de batterijen dient zich in de richting van de bat- (KBarborl:tade — 75-80°C A ’ : : cies, ne pénétrez pas la sonde de température dans la cavité. Les deux
st - — s . erijklep te bevinden. erookt varkensvlees, sappi - 68° AVERTISSE ! . '
A ACHTUNG: Polaritét: ) o ) Wildschweinfilet, leicht rosa 60-62°C Batterien diirfen nicht mit dem Hausmiill entsorgt werden! 3. Sluit het batteriiencompartiment Lambszadel epig 606503 ¢ ) "!ENT . cas peuvent fausser les mesures.
' 4 . Der Pluspol (+) der Batterien muss in Richtung Abdeckung zeigen. Hahnchenbrust 70°C : : . . i g Ne pas laisser les jeunes enfants jouer avec le film. Il y a risque d’étouf- +  Aprés chaque pression sur un bouton, I'affichage s'allume pendant envi-
+ Verwenden Sie das Thermometer niemals im geschlossenen Backofen! 3. SchlieBen Sie das Batteriefach wieder. Putenbrust / Entenbrust, durchgebraten 80°C ' g‘ebBangnen ommeie Batorias b sosidoen Sam I OPMERKING: \I;\e;mbsbout 05 fement! ron 15 secondes
B S 1 HINWEIS: Entenbrust, rosa 62-65°C e o a1 Batirien befzustandgen Sammelselen oder * Na het opnieuw plaatsen van de batterilen wordt de temperatur altd Kiéﬁléfv”"f"et’ e P ioulati ; " Sivous appuyez sur aucun bouton o que vous riafectaz aucune Mme-
Kereteiny g L + Nach dem Batteriewechsel wird die Temperatur immer in °C angezeigt. ftm’: B, Filetsteak 58:C + Informationen diber &ffentlichen Sammelstellen erhalten Sie in Ihrer Stadt Xle er:gegeven 38 - . ) Kalkoenfilet / eendenborst, well done 80°C Manipulation des piles Eureltgegdant environ 20 minutes, Iappareil s'éteindra automatiquement.
+  Setzen Sie das Thermometer nicht l&ngere Zeit Wasserdampf aus. g ldesCerailangerapzeiinichiberutziiennebmenib eldisliatirien: R?J(t:b:VSCh ggé oder Gemeinde. tersij er?tt:?/‘;?\;/ai;;evr:groe:T;:Eg:;z ;U:o:;{itn?::m'kt word, dient u de bat- Eendenborst, roze 62-65°C A AVERTISSEMENT : unité de mesure souhaitée sera conservée aprés [arrét.
. . . . y X um ein ,Auslaufen” zu vermeiden. . I i ° . i iamai i & 5
. B_s_,-wahrgn Sle.das Gerat__auf&grhalb der Reichweite von Kindern auf. Kinder +" Wenn die Anzeige im Betrieb schwcher wird, tauschen Sie die Batterien Zander 62°C . Als de schermweergave zwakker wordt fiidens het gebruik, dient u de g;rll#]svogel, biefstuk van de haas ggog N.e je}ez jamais les piles dans le feu. Cela présente un danger d’explo- Mesure
diirfen nicht mit dem Gerét spielen. aus g batterijen te vervangen. sion * 1. Enlevez le bouchon de protection de la sonde de température. Nettoyez
+ Zur Sicherheit Ihrer Kinder lassen Sie keine Verpackungsteile (Plastikbeutel, 5 Reinigung Rode snapper 55°C + Eloignez les piles des enfants. Ce ne sont pas des jouets. la sonde de température avant premiére utilisation.
Karton, Styropor, etc.) erreichbar liegen. Benut A — Gebruik Snoekbaars 62°C + Les piles peuvent s'avaler, ce qui peut mettre la vie en danger. En cas 2. Appuyez sur le bouton () HOLD prés de I'affichage pour allumer I'appa-
nutzung ACHTUNG: E d'ingestion de pile, consultez immédiatement un médecin f 4 . .
X B ntsorgun . . e, 4 b reil. La température ambiante mesurée acti 3
A waNunG: Anwendungshinweise + Tauchen Sie das Gerét nicht vollstandig in Wasser. Dies kénnte di i 4 gung " Gebruiksaanwijzingen Reiniging * Ne forcez pas l'ouverture des piles. 3. Si 71 it d'f‘ 'unité du it °Cl°
Lassen Sie kleine Kinder nicht mit Folie spielen. Es besteht Erstickungs- Durch seinen weiten Messbereich ist dieses Thermometer fir viele Anwen- Elektronik zerstéren ’ SR Srei:egnsé? - Gera;{am Ernde dervLebe;vschlllJer r;lch! iy ‘IjetnllHa/liS:‘“mL Dankzlj het grote meetbarek kan deze thermometar voor veel doeleinden A LET OP: " Siune pile i, ne fotiez pas les yeux ou les Muqueusss avec (e liguide. l élléor::zrzo;e T‘,'a‘;;;g" ferlun demesut sppuye sl bt "O°Y
: . . . . € €S ZUm ReC 3 i . . : t H . ) L .
gefahr! dungsbereiche nutzbar. Beachten Sie aber, dass die Messung bei einer o [ G RS GRS Weige botfen Sia e Umﬁg‘ﬂj‘;;’ﬁ; iziellen Sammelstelle. Auf diese worden gebruikt. Let erop dat de meting verricht dient te worden op kamer- ) . . En cas de contact, lavez-vous les mains, rincez-vous les yeux a l'eau 4. Pénétrez ou plongez la sonde de température & au moins 2 cm dans les
Raumtemperatur zwischen 0°C und +50°C stattfinden muss. Anderenfalls ist Reinigen Sie das Gerét nach jedem Gebrauch rinlich. Den Temperaturih g temperatuur (tussen de 0°C en +50°C). De correcte werking van het apparaat 0 Dor.npefl hhettapparaat'mel ge;hedel onder in water. Hierdoor kan de elekt- pure et contactez un médecin si les symptémes persistent. aliments & mesurer. Aprés environ 4 & 10 secondes, la prise de mesure
Umgang mit Batterien die Funktion des Gerétes nicht gewahrleistet. A . ’ L el kan anders niet worden gegarandeerd. et i el Gl it inée. Laffict '
i o e Ge?rier i men Sie das Gefi ler kdnnen Sie unter flisRendes Wasser halten und mit einem Tuch abwischen. + Om de temperatuur van bevroren voedsel e meten, dient u het bevroren * Het apparaat s niet vaatwasserbestendig. /\ ATTENTION : estterminée. Laffichage restera constant. =
/\ WARNUNG: mper 9 iessen, nehmen Sie das Gefriergut +  Das Gehéuse des Thermometers wischen Sie nur mit einem leicht feuch- voedsel uit de vriezer te hal ' Reinig het t grondi i Des piles de types différents ou des piles usagées et neuves ne doivent 5. Sivous souhaitez quune valeur mesurée soit toujours visible, appuyez
P o aus dem Tiefkiihischrank heraus. ten Tuch ab. z en. einig het apparaat grondig na elk gebruik. U kunt de temperatuursensor JeS PISS B 9 (IS ENE[FED briévement sur le bouton () JHOLD aprés la mesure. L'unité de mesure
* Halton St Batter ; LB BRI AT + Zur Temperaturmessung beim Braten oder Backen im Backofen ziehen . Trocknen Sie das Gerit anschiiekend mit einem weichen Tuch + Voor het meten van de temperatuur van gebraden of gebakken voedsel, onder stromend water houden en deze vervolgend afdrogen met een doek. dip CIEEEB CIEE i clignotera. Appuyez briévement sur le bouton une seconde fois et la
: Batten |ek" atterien von Kinder fer. Sie sind kein Spielzeug. Sie die Speise aus der Backofen heraus, Messen Sie die Temperatur wie . dient u het gerecht eerst uit de oven te halen. Mest de temperatuur zoals + Veeg de behuizing van de thermometer af met een licht vochtige doek. mesure en cours S'affichera & nouveau
atterien kbnnen verschiuckt werden, was Iebensgefahr_llc_h sein kann. nachfolgend beschrieben. Nehmen Sie das Thermometer aus der Speise hieronder beschreven en verwijder de thermometer voordat u het gerecht + Droog het apparaat vervolgens af met een zachte theedoek. 6. Enlevezle th ter des ali u.
}\st eine rI?attene verschluzkt worden, muss sofort medizinische Hilfe in heraus, bevor Sie diese in den Backofen zuriickschieben. terug in de oven plaatst. 2 Pz;y:feidfzrr:;;!zf:' zspsl:r;:; tSSUaf ?;e:s[ﬁgﬂ O /HOLD pendant
nspruch genommen werden. ' J endant au
moins 1 seconde.
1
2
3
d'utilisation St . ” . e
H ockage Manipulacion de las pilas Ejemplos de uso
Produita mes‘(’ir:'l' al ice de mes Température optimale + Aprés le netioyage, couvrez le bout de la sonde de température  l’aide g A aviso: Producto que va a ser medido / . 6' E _| CM;’_‘“ da T [luogo di Temg 2 ottimale Conservazione
npla B Ui _ du bouchon de protection en silicone. o . - L ” lugar de medicio Temperatura 6ptima . o ino frizzante / Champagne 6-8°C - Dopo la puiizia, coprire la punta del sensore di temperatura con il cappuc- '
Réfrigérateur 4-8°C + Vous pouvez accrocher Fapparei & Fesilist de suspension S Nunca arroje las pilas al fuego. |Existe peligro de explosién! - . = — Z Olio extra vergine di oliva max. 140 -160°C cio in sili tetti Z
‘Aliments pour babé . i app , P 3 + Mantenga las pilas alejadas de los nifios. No son juguetes. Refrigerador 4-8°C < Desechar las pilas Eliminacio < i Z170° clo In siliconé protetiivo. ) o <
P _ 37°C + Rangez toujours I'appareil hors de la portée des enfants. < L pnea e juguetes. Comida de babé 70 o o p Iminacion a Olio per friggere a fondo max. 160 - 170°C +E possibile appendere 'apparecchio all'occhiello di appendimento. |
Lait pour e Latte Macchiato 60-70°C E tr: F:’z:]ae llrag;arse as pi az,l I? ql:e puede §§r mortifero. Si alguien se Leche pera Late Nacchialo 270G gj Su aparato contiene pilas. Si estas pilas estén gastada, por favor, cumpla con No tire el aparato a la basura doméstica al final de su vida util. Liévelo al reci- [72]) Burro per friggero max. 130 - 140°C + Conservare sempre I'apparecchio fuori dalla portata dei bambini. ﬁ
\(/Jiz:]vs)jgvems 12 - 1208 Données techniques . Nogabra IazI :Jli’Ia;J :glrjlea"f]l::z: eI Bodega de Vinos 418G lo siguiente: claje 0 a un punto oficial de recogida. Con esto, estara ayudando a proteger L Olio per friggere 150-200°C =
- R ’ L . ino ti o ON: el medio ambiente. P ini
Vin blanc 10-12°C Modele : PC-DHT 1039 + i una pila tiene una fuga, no frote el liquido contra sus ojos 0 mem- Vino finto 14- 160C AATENCION' , l e Valori lineaguida per temperatura interna alimenti grigliati e arrosti Dati tecnici
Vin peilant] Champagne 6-8°C Gamme de mesure de température 45°C 3 +200°C branas mucosas. En caso de contacto, lavese las manos y [os 0jos con V!no blanco 10-12°C jLas pilas no podran desecharse con la basura doméstica! Alimenti arigliati o > Modello: PC-DHT 1039
' petna f A s . . PRSP : Vino espumoso / Champén 6-8°C - ' imenti grigliati / arrosti Temperatura interna - : . o o
Hulle dolive extra vierge 140 - 160°C max. . ..-49°F & +392°F agua corriente y contacte con un médico si persisten los sintomas. Aceite de olva virgen extra X 100 - 160°C + Las pilas deberan ser sacadas del aparato. Filetto di manzo, roast beef Raggio misurazione temperatura: Da -45°C a +200°C
Huile & grande fi 170° oids net : 0,051 k " ! max. 140 - . i . . ; ) Da -49°F o
Beurre ég friree e 1?8 - 118% 2:? Pile: 3x 1,5V type “LR44sg A ATENCION: Aceite de freidora méx. 160 - 170°C Ze:::g:dfrs plas gasadas en puntos de recogida apropiados o lvelas Al sangue ) 45-50°C Peso netto: e aOJ'O35912k|!;
e & fiure 150 - 200°C Nous nous réservons le droit d'apporter des modifications techniques ainsi No se pueden utilizar pilas de diferentes tipos o combinando nuevas con Manteca de freir max. 130 - 1:&0°C + Podra recibir informacion de donde hay puntos piblicos de recogida de Cottura media 50‘55:C Batteria: 3x%1,5V tipo “LR44"
que des modifications de conception dans le cadre du développement continu gastadas. Aceite para freir 150 - 200°C su ciudad o autoridad local. Lon’\wﬂlf;z fi[i)s;ello Rosa chiaro gg z g;g Siriserva il diritto di apportare modifiche tecniche e di design nel corso dello
Valeurs de réfé I : 4 li i i ; = i
rétis pourta feme 4 ceeur des grilles et de nos prot?unsy. . e s . . Tabla de valores orientativos de la temperatura interna de comida a la Stinco di vitello, parte superiore, armosto roas 78°C sviluppo del prodotto.
Cet appareil a été contrdlé daprés toutes les directives européennes Insertar las pilas parrilla y asada Filetto di maiale 65°C Questo dispositivo risponde a tutte le direttive della CE, come la direttiva
Al e'.“.s rotis | grillés Temy NG acme"'?s app“iables’ comme par exemple gonge(nant !a Clompaﬂbimé &lectro- 1. El ojo de suspension es también la tapa de las pilas. Abra el comparti- Comida a la Parrilla/ Asada = tura interna L , . Collo di maiale 70-75°C sulla compat[l;ilité eleFtromagngtit.:a e quella sul basso voltaggio ed & prodotto
Filet, rdti de beuf magnétique et la basse tension. Cet appareil a été fabriqué en respect des mento desenroscando la cubierta. : v = Istruzioni per 'uso NOTA: Braciole di maiale 75-80°C secondo le pil recenti norme di sicurezza.
X S réglementations techni de securité les plus ré 8 ; ! Filete de ternera, rosbif 1 -
fnalgnant gg - gg g g ions techniques de sécurité les plus récentes. 2. Cologue tres pilas de botén del tipo LR44. Asegirese de que la polaridad poco hecho 15.50°C Grazie per aver scelto il nostro prodotto. Vi auguriamo un buon utilizzo del + Dopo la sostituzione delle batterie, la temperatura & sempre mostrata in g Maiale affumicato, succoso 60-68°C
oyen - 55° sea la correcta: S dispositiv ° ' Sella di agnello 65°C
Aty . ) al punto 50—55°C positivo. C. <
bien cuit —65° 4 i ireccio " ) . q m - . == i i °
il elee " el:jle Ve egirement 10s6e gg = ggg E SOIL?ezOS‘UVO () de las pilas debera estar orientado en la direccion de bien hecho 60—65°C ) o + Se l'apparecchio non viene utilizzato per periodi prolungati, rimuovere le = g,tl'”co g,‘ agnello i 80°C
Cuisseau, e, rof de veau 78°C 3.V T ao I i i Solornilo,rosado daro 60-65°C Linee guida di sicurezza battrie por pravenire perdit. = fono crdhiale Rosa chiaro Q-
Filet de p<’)rc ’ 65°C Eliminati . S uelva a cemar el compartimento de pils. Pierna de temera, nalga, asado 78°C Prima di mettere i funzione questo apparecchio, leggere molto attentamente 7 BB dplay el e D [ R Essile - Ei?god?ltgsgr?‘ / petto d'anatra, Ben cott gg g Smaltimento batteire
. o, . Lo ! i N0 / petio dal ° ) . " . .
Cou de porc o7 . Ilm!natlon des piles , 1 NOTA: . . Filete de cerdo 65°C le istruzioni per [uso & conservarle con cura unitamente al certficato di ga- le batterie. Petio danaira rosg nalra, Ben coto - 6C L'apparecchio contiene batterie. Per smaltire le batterie, procedere come
Cotelette de porc 75-80°C Votre apparei contient des piles. Si ces piles sont usagées, respectez les +  Tras reemplazar las pilas, la temperatura siempre se muestra en °C. Carne de cerdo del cuello 70-75°C ranzia, allo scontrino e, se possibile, alla scatola di cartone con la confezione Ostriche, fletto 58°C seque:
Porc fumé, juteux 50-68°C consignes suivantes : + Siel aplarat? no se va a usar por un periodo prolongado, saque las pilas ghuéeta :e Ceédo_ 75— 80:0 interna. Se passate I'apparecchio a terzi, consegnate anche le istruzioni per Uso Salmone 60°C A ATTENZIONE:
Selle 65°C /\ ATTENTION : para evitar ‘fugas’. erdo ahumado, jugoso 60-68°C I'uso. Istruzioni per il funzionamento Chelidra rossa 55°C Non gettare le batterie insi i rifiuti domestici
Gigot dagneau 80°C IR s s e ! +  Sila pantalla se debilita mientras emplea el aparato, cambie las pilas. Costill 65°C A AVVISO: Pericolo di lesioni Grazie all'ampio raggio di misurazione, il presente termometro pud essere Luccio 62°C g 2 |.n5|emve . .omes 1ok
Filet de sangler,légrement rosée 0-62°C : : " ! . ! Pierna _ 80°C o . . . . utilizzato per molte aree di applicazione. Notare che la misurazione deve : leuqvere le batt_ene dalrapparecchio. . - !
Blanc de poulet 70°C * Lespies do_lvem etre'remees de I'appa_rell. - Utilizacion E"el: de ngall,"rosado claro 60 - §2°C : :\/Ianegglare I'apparecchio con cura. Il sensore di temperatura & appunti- essere effettuata a temperatura ambiente compresa tra 0°C e +50°C. In caso Pulizia ’ S_maltt_lre le battlene esauste cqnsegnandole ai punti di smalimento auto-
Blanc de dinde / magret de canard, bien cut 80°C ’ Je'ezdles piles usagées dans des points de collecte appropriés ou au Instrucciones de uso echuga oo pavo e, i e o .+ Coptela punta del. i o e (i contrario non & possibile garanfire la funzionalita dellapparecchio. . Rivolgors alle autorta r|lven\d o nformazont s punt i smal
Magret de canard, rosé 62-65°C | [ovendewr ) ) ) ‘ Debido a su amplio rango de medicién, el termémetro puede usarse en Pech O oalor e 8_0 < . D AT T ] SBTET G ) G2l P i G 2 ) + Per misurare la temperatura degli alimenti surgelati, rimuovere gli alimenti [\ ATTENZIONE: gersi alle autorita locali per informazioni sui punt di smaltimento
Filet, steak d' - Vous pouvez vous informer sur les points de collecte publiques auprés de . 2 echuga de pator, rosado 62-65°C opo aver misurato materiali caldi, il sensore di temperatura rimane Jati dal fi ; ! - 3 autorizzat.
Sl e, steak d'autruche 58°C votre ville ou autorité locale muchas éreas de aplicacion. Pero por favor tenga en cuenta que la medicion Bistec de avestruz 58°C caldo per un breve periodo. Non toccarlo. ;urge? 1 ca rleetzer' wra d | + Non immergere completamente I'apparecchio in acqua per non rovinare
aumon 60°C ’ debe realizarse a una temperatura ambiente entre 0°C y +50°C. De lo contra- Salmén 2 : . * Permisurare a temperatura urante la tostatura o I'mpasto, rimuovere i componenti elettronici.
Vivaneau rouge 55°C rio, la funcionalidad del aparato no esté garantizada. Pargo gggg A ATTENZIONE: Illt piatto dal Iforno e misurare la temperatura come descritto di seguito. +  L'apparecchio non pud essere lavato in lavastoviglie. E
Sandre 62°C Ei + Para medir la temperatura de la comida congelada, saque la comida con- Non utilizzare i i i imuovere il termometro dal piatto prima di reinserir il piatto nel forno. i i i ' i i
X o . re il termometro in un f \ ! Pulire accuratamente 'apparecchio dopo l'uso. Te | di te -
gelada del congelador. Perca oz + Non collocare il termometro Iall}:gteor:;odcel?lg':gzer. ’ Nlon misurare 2 temperatura d ?”a game Froppp V,iCinO ol °§Si 0 agli trafi tura sotto I'acqua COrfenﬁépe pulirlo Conpun panno. et e et _
Nettoyage L= + Para medir la temperatura durante el asado o el horneado, saque el plato Limpiez + Non immergere completamente I'apparecchio in acqua o altriliquidi. :;ﬁrasso.'t.cj’” pot"ami']on ”,p'le”o: ron inserire il sensore di temperature + Strofinare delicatamente 'alloggiamento del termometro con un asciuga- Smaltimento
/\ ATTENTION: Elimination ?el horno. Igu:allat temperatura tal como se describe abajo. Saque el A g « Non esporre il termometro al vapore acqueo per periodi prolungat. . Aogn??fe:.signzndgr?asltoc;st;’isilam;s;r:?c?er::dlo;esar?nnﬁ gsaﬂe. i mano leggermente umido. Non gettare 'apparecchio con i rifiuti domestici al termine della sua vita utile.
. : ’ : ) . Ne mettez pas I'appareil avec les déchets ménagers & la fin de sa durée de ermémetro del plato antes de volver a introducirlo en el horno. ATENCION: + Conservare 'apparecchio al di fuori della portata dei bambini. | bambini i y i o peoondl * Asciugare quindi 'apparecchio Gon un asciugamano morbido. Consegnarlo a un punto di riciclaggio o smaltimento autorizzato per protegge-
INe plongez pas complétgment I'appareil dans I'eau. Cela peut détériorer vie. Recyclez-le ou apportez-le & un point de collecte agréé. En agissant ainsi, +  Aseglrese de que no mide la temperatura de la carne demasiado cerca + No sumerja completamente el aparato en agua. Podria destruir la elec- potrebbero giocare con [ apparecchio p - Se non si preme algun .ta’sto oppure non viene effettuatalalcuna misura- re 'ambiente.
EO EAIAED CEHHEE: vous participez a la protection de 'environnement. de los huesos o de las capas de grasa. Con los pollos que no estén trénica. + Per sicurezza tenere lmballaggio (sa;ccheno di plastica, scatola, polisti zione per ofca 20 Tinl, |appareccn s shegne aulomatiamente,
+  Lappareil ne va pas au lave-vaisselle. rellenos, no introduzca el sensor de temperatura en la cavidad. En ambos - El aparato no esté disefiado para ponerlo en el lavavajilas o, ecc) fuor dalla porata deigt?ambini plastica, scatola, polistiro- . V|en:' mantenuta l'unita di misura selezionata quando si spegne I'appa-
— o I o casos pueden darse mediciones incorrectas. - B ’ ikt : recchio.
Nettoyez bien I'appareil aprés chaque utilisation. Vous pouvez maintenir la ! R ) Limpie el aparato completamente después de cada uso. Puede |
; ; + C - : poner el AVVISO: i
sonde de température Sous e courante et [essuyez avec un sl ada vez que pulse un botdn, la pantalla se iluminara durante aproxima sensor de temperatura bajo el agua corriente y secarlo Gon un pafo. A . Misurazione Instruction Manual /A WARNING:
- Essuyez simplement le boftier du thermomere avec un tissue légérement damente 15 segundos. . Sencillamente limpie la carcasa del termémet toalla | Non lasciar giocare i bambini piccoli con la pellicola. Pericolo di soffoca- N . " " . S Thank you for choosing our product. We hope you will enj ing th li ==
o g + Sino se pulsa ningdn botén o no se realiza medicion alguna durante i p el termdmetro con una toalla ligeramen- mentol 1. Rimuovere il cappuccio protettivo dal sensore di temperatura. Pulire il ance Y g our p . pe you will enjoy using the appli- Don't let small children play with foils for danger of suffocation! &
. Puis sichez lanpareil i aproximadamente 20 minutos, el aparato se apagara automaticamente. s umeaa. sensore di temperatura prima di usarlo per la prima volta. ' =
\ z I'appareil avec un tissu sec. + La unidad de medida deseada se mantendra ras apagarse. + Seque después el aparato con una toalla suave. Smaltimento delle batterie 2. Premere il tasto () HOLD vicino al display per accendere I'apparecchio. o Handling of batteries o
A ) A Il display mostra la temperatura ambiente attuale. Safety guidelines A WARNING: E
Medicion macenamiento AVVISO: 3. Per cambiare ['unita di misura, premere il tasto °CI°F sulla parte posterio- Read the operating instructions carefully before putting the appliance into '
Instrucciones de servicio A ATENCION: 1. Retire el capuchdn protector del sensor de temperatura. Limpie el sensor « Despuss de limpiarlo, cubra la punta del sensor de temperatura con el + Non gettare mai le batterie nel fuoco. Pericolo di esplosione. re dellapparecchio. ) operation and keep the instructions including the warranty, the receipt and, +  Never throu{ batteries into thg fire. There is a danger of explosion!
Le agradecemos la confianza depositada en este producto y esperamos que + " Nunca utice el termometro en un horo cerrado! 6. de temperatura antes de su uso inicial. capuchén protector de silicona. + Tenere le batterie lontano dalla portata dei bambini. Non sono giocattoli. 4. Inserire oppure immergere il sensore di temperatura per almeno 2 cm if possible, the box with the internal packing. If you give this device to other *  Keep l}at‘terles away from chlldrep. They are not toys.
disfrute de su Uso. = iNo ponga el termémetro en el congeladorl ¥ = 2. Mantenga presionado el boton () JHOLD para encender el aparato. La + Puede colgar el aparato utilizando el ojo de suspension. +  Le batterie possono essere ingoiate con pericolo di morte. Se una batte- neg_h allrpenn da misurare. Dopo circa 4 -10 secondi, il processo di misu- people, please also pass on the operating instructions. o S G b swallowgd, Wh'Ch. & be Ilfe-threatep 9. lf B iz
I ; ! o = temperatura ambiente actual sera medida y mostrada en la pantalla. + Guarde siempre el aparato lejos del alcance de los nifios. fia viene ingoiata, contattare immediatamente un medico. razione & completo. Il display rimane costante. A o - has been swallowed, medical attention must be sought immediately.
ndicaci ] dad o :o sumerja completamente el aparato en agua u ofros liquidos. & 3. Si desea cambiar a unidad de medida, presione el boton °CFF en la parte + Non aprire le batterie forzandole. 5. Se si desidera conservare permanentemente visibile un valore misurato, WARNING: Risk of injury! R R ey s
9 .cmnes e segurida o exponga el termémetro al vapor de agua durante periodos prolonga- n rasera del aparato, P - o [ @ el pale GEl ket e Er et i s i premere brevemente il tasto () /HOLD dopo la misurazione. L'unit di + Handle the device carefully! The temperature sensor is sharp. + Ifa battery leaks, do not rub the liquid into the eyes or mucous mem-
Antes de la puesta en do est o lea deteni s, ¥ p Especificaciones técnicas p : trare il liquido in contatto con ; ! P c ' i ] " 3 :
) ' pu serviclo de este aparato lea detenidamente el manual : - 4. Inserte 0 sumerja el sensor de temperatura al menos 2 cm en los objetos Modelo: occhi e mucose. In caso di contatto, lavare le mani, risciacquare gli occhi misura lampeggia. Premere brevemente il tasto una seconda volta per + Cover the tip of the sensor with the protective cap after cleaning. branes, In case cf contact, wash your hands, rinse your eyes with clear
de instrucciones y guarde éste bien incluido la garantia, el recibo de pago y si + Guarde el aparato fuera del alcance de los nifios. Los nifios no deberan e van a ser medidos. Tras unos 4-10 d 6 elo: - PC-DHT 1039 con acqua pulita e contattare un medico se i sintomi persi mostrare nuovamente la misurazione attuale. * Alter measuring the hot materials, the temperature sensor will remain water,and contact a doctonifithe symptoms persist.
? A A ) ) q segundos, el proceso de medicion . o o qua p co se i sintomi persistono. ’ ) :
es_posmle también el carton de embalaje con el embalaje interior. En caso de jugar con el aparato. habré finalizado, La pantalla permanecer constante Rango de medicion de temperatura: -45°C a +200°C 6. Rimuovere il termometro dagli alimenti che devono essere misurati. hot for a brief period. Do not touch it. A CAUTION
dejar el aparato a terceros, también entregue el manual de instrucciones. . Pﬁraf\a segrltxrldad ?_e sus niios no deje material de embalaje (Bolsas de 5. Si desea que un valor medido permanezca siempre visible, presione el Peso neto: 49°F a0+03§12kF [\ ATTENZIONE: 7. Per spegnere I'apparecchio, premere il tasto () JHOLD per aimeno /\ CAUTION: el of e ;
A AVISO: [Riego de lesiones! pléstico, cartén, poliestireno etc.) a su alcance. botén () JHOLD brevements tras la medicion. La unidad de medida par- Pilas: - Py tipo"‘LR44g“ Non mescolare batterie di tipi diversi e nuove e usate. 1 secondo. * Never use the themometer in a closed oven! toz egl]’:s of different types or new and spent batteries may not be used
iManeje el aparato con cuidado! El sensor de temperatura es puntiagu- A |I.-\V.ISO. - giﬁjeaalrsae ;roe:t';':ée :erenvememe el boton una segunda vez y la medicion El derecho de realizar modificaciones técnicas y de disefio en el curso del . . Esempi di uso + Donot place the thermometer into the freezer!
do. No deje jugar a los nifios con la lamina. {Existe peligro de asfixial " h uevo. ) desarrollo continuo del producto esta reservado. Inserimento delle batterie e + Do not completely immerse the device in water or other liquids. P i
o Gula I miE ol | ; s de i 6. Retire el termometro de los objetos medidos iello di Prodotto da /luogo d i Te i Inserting of batteries
ubra la punta del sensor con el capuchon protector después de fim- 7 Pam | ; o bt 1 Este dispositivo cumple con todas las directrices CE actuales, como la 1. Locchiello di sospensione & anche il coperchio della batteria. Aprire il odo LogolciimISUTAZIONE Ik ottimale + Do not expose the thermometer to water steam for long periods of time. ) )
(B ' apagar el aparato, presione el botén O HOLD durante al menos directriz de compatibiidad electromagnética y de bajo voltaje, y esté fabricada vano batterie svitando il coperchio. Frigorfero 4-8C + Store the device out of the reach of children. Children may not play with 11 The suspension ey ks lso T battery cover. Open he battery compart
+ Después de medir materiales calientes, el sensor de temperatura per- 1 segundo. segUn las Glimas normas de seguridad ' 2. Inserire 3 batterie a bottone di tipo LR44. Non invertire la polarita: Alimenti per neonaf 37°C the device. ' P ment by unscrewing the cover
manecera caliente durante un breve periodo de tiempo. No lo toque. ’ Il polo positivo (+) delle batterie deve essere rivolto in direzione del coper- Latte per latte macchiato 60-70°C + In order to ensure your children’s safety, please keep all packaging (plastic 2. Insert 3 button cells of type LR44. Ensure that the polarity is correct:
o, Cantina vino 14-18°C bags, boxes, polysyrene €(c) out of et o p all packaging (p! The positive pole (+) of the batteries must face the direction of the cover.
3. Chiudere nuovamente il vano batterie Vino rosso 14-16°C ' ' ’ A 3. Re-close the battery compartment.
5 } TR
6 Vino bianco 10-12°C 7



1 NoTE:

+  After replacing the battery, the temperature is always shown in °C.

+ If the device is not used for a long period of time, remove the batteries,
to prevent “leaking”.

+ Ifthe display gets weaker during operation, replace the batteries.

Use

Operating instructions

Due to its wide measurement range, this thermometer can be used for many

areas of application. But please note that the measuring has to be done at a

room temperature of between 0°C and +50°C. The functionality of the device

is otherwise not guaranteed.

+ To measure the temperature of frozen food, remove the frozen food from
the freezer.

+  For temperature measurement during roasting or baking, remove the dish
from the oven. Measure the temperature as described below. Remove the
thermometer from the dish before putting it back into the oven.

+ Ensure that you do not measure the temperature of meat too close to
the bones or layers of fat. With poultry that is not stuffed, do not stick the
temperature sensor into the cavity. Both cases can lead to inexact meas-
urements.

+  After each push of a button, the display will light up for approx. 15 sec-
onds.

+ If no button is pushed or no measuring is done for approx. 20 minutes, the
device will shut off automatically.

+  The desired unit of measurement will be retained after switching off.

Measurement

1. Remove the protective cap from the temperature sensor. Clean the tem-
perature sensor before initial use.

2. Press the () /HOLD button next to the display to turn on the device. The
current measured ambient temperature will be shown in the display.

3. If you would like to change the unit of measurement, press the °C/°F but-
ton on the back of the device.

4. Stick or immerse the temperature sensor at least 2 cm into the goods to
be measured. After approx. 4 to 10 seconds, the measurement process is
complete. The display will remain constant.

5. If you would like a measured value to remain permanently visible, press
the () /HOLD button briefly after the measuring. The unit of measurement
will flash. Briefly press the button a second time and the current measure-
ment will be shown again.

6. Remove the thermometer from the goods to be measured.

7. To turn off the device, press the () /HOLD button for at least
1 second.

E les of use

Product to be i/ ing locati Opti i
Refrigerator 4-8°C
Baby food 37°C

Milk for Latte Macchiato 60-70°C
Wine Cellar 14-18°C
Red wine 14-16°C
White wine 10-12°C
Sparkling wine / Champagne 6-8°C
Extra virgin olive oil max. 140 - 160°C
Deep-frying oil max. 160 - 170°C
Butter for frying max. 130 - 140°C
Oil for frying 150 - 200°C

Guideline values for the core temperature of grilled food and roasted
food

Grilled / Roasted Food Core
Beef fillet, roast beef
rare 45-50°C
medium 50-55°C
well done 60-65°C
Veal loin, light pink 60-65°C
Leg of veal, topside, roast 78°C

Instrukcja obstugi

Dziekujemy za wybér naszego produktu. Mamy nadzieje, ze korzystanie z
urzadzenia sprawi Paristwu rado$¢.

Instrukcje bezpieczenstwa

Przed uruchomieniem urzadzenia proszg bardzo dokfadnie przeczyta¢
instrukcje obstugi. Prosze zachowa¢ jq wraz z kartq gwarancyjna, paragonem

-

1 NPUMITKA.

+ [icns 3amiHn 6aTapeiiok TemnepaTypa 3aBxav BigobpaxaeTses B °C.

+  fkwo npunap He byae BUKOPUCTOBYBATMCS AOBIU MPOMIKOK Yacy, Bit-
ViMiTb 6aTaperiki, 1LoG YHUKHYTA NPOTIKaHHS.

+ SAKuwo nig Yac poboTi 306paxeHHs Ha ekpaHi TbMsHiE, 3aMiiTb GaTa-
peitku.

BukopucTtaHHs

IHCTPYKLi 3 BUKOPUCTaHHA

3aBAskyY LUMPOKOMY AianasoHy BUMIPIOBAHHS Lied TEPMOMETP MOXHA BH-

KopucToByBaTH Y GaraTbox BUNaAkax. 3BEpHITb yBary, W0 BUMipHOBaHHS

Mae BUKOHYBaTUCS 32 KIMHaTHOI TemnepaTypu B Mexax Bif 0°C o +50°C. 3a

iHWKX TemnepaTyp poboTa Npunagy He rapaHTyeThCs.

+  Lljo6 BMMipsiTV TemnepaTypy 3aMOPOXEHUX MPOAYKTIB, BUAMITS iX i3 MO-
PO3UNLHOI kamepu.

+ L6 BumipsiTM TemnepaTypy Mif Yac cMaxeHHs abo BUMiKaHHS, BUIMITL
CTpaBy 3 [iyX0BKW. BuMipsiiiTe Temnepatypy y 3a3Ha4yeHui Huxde cnocib.
Buitmitb TepMOMETP 3i CTpaBM, NOTIM NOCTaBTe ii Ha3azd y AyXOBKY.

* YneBHITbCS, L0 BI BUMIPIOETE TEMNEpaTypy M'sica He Ayxe 6nuabko fo
KICTOK 4M Lapis xupy. Y pasi BUMipIOBaHHS TemnepaTypu HedapLunpo-
BaHOi NTUL He BCTaBNsiATe [ATYMK TEPMOMETPA Y NOPOXHUHY. B 06ox
BMNaaKax BUMIPOBaHHS yae HETOUHUM.

+ [icnst KOXHOTO HaTUCKaHHS! KHOMKW ekpaH Byzie CBITUTUCS NpoTSroM nNpu-
6nm3Ho 15 cekyHg,.

+ AKwo npotsrom 20 XBUNKH KHOMKA He HaTUCKaeTbCs abo BUMIPHOBAHHS
TpuBae Ginblue 3a Lieit Yac, Npunag aBTOMATUYHO BIUMKHETHCS.

+ [oTpibHa opvHNLSA BUMIptoBaHHS Byae 36epexeHa nicns BAMUKaHHS npu-
nagy.

BumiproBanhsa

1. 3HIMiTb 3aXV1CHUI KOBNAYOK i3 AaTYMKa TemnepaTypy. MNepes nepiunm Bu-
KOPUCTaHHSIM NOYCTITh ATHMK.

2. Harucits kHonky () JHOLD 6ins expana, Wwob ysimkHyTs npunap. Ha
€eKpaHi 3'IBUTLCS NOTOYHA HABKOMMLLUHS TeMnepaTypa.

3. Lo6 3MiHMTV oaMHULIO BUMIpIOBaHHS, HaTUCHITb kHonky °C/°F 33apy Ha
npunagi.

4. BcrasTe abo 3aHypTe AaT4MK TEMMEPATYPU MIHIMYM Ha 2 CM Y Pe4OBUHY,
Temnepatypy sikoi noTpibHo BUMipsTH. MpubnusHo yepes 4-10 cekyHa
npoLiec BUMIptoBaHHS! 3aBepLUMTbCs. 306paxeHHs Ha ekpaHi byae nocTiit-
HAM.

5. fAkwo Bu xo4eTe, OB OTpUMaHe 3HAYEHHS He 3HWUKano 3 ekpaHa, nicns
BUMIpIOBaHHS Ha KOPOTKMIA Yac HaTucHiTh kHomky (O /HOLD. OpuHuus
BUMIptOBaHHs Byie MUroTiT. Ha KOpOTKMiA Yac BApYre HAaTUCHITb KHOMKY,
i NOTOYHE 3HAYEHHS 3'ABUTLCS 3HOBY.

6. Buiimitb TEpPMOMETP i3 PEYHOBUHM, TEMNEpaTypa sikoi BUMiptoBanach.

7. 1406 BumkHyTH npunag, HatucHiTh kHonky (D /HOLD Ta yTpumyiite Ha-
TUCHYTOI0 BNM3bKo 1 CeKyHAN.

L

TMpoaykT, TeMnepaTypa sIKoro BUMIpHOETLCA | OntumanbHa
MicLie BUMIpHOBaHHs Temnepatypa
XonoaunbHuK 4-8°C
[nTs4e xapuyBaHHs 37°C
Monoko ans kasu-nate 60-70°C
BuHHwit norpe6 14-18°C
epBoHe BUHO 14-16°C
Bine B1HO 10-12°C
IrpucTe BUHO / WamnaHcbke 6-8°C
OnuBKoBa 011 XONIOHOTO BUAABMIOBAHHS makc. 140 — 160°C
Onist 4ns cMaxeHHs y dpuTiopi makc. 160 - 170°C
Macno ans cmaxeHHs makc. 130 — 140°C
Onist Ans cMaxeHHst 150 - 200°C

Grilled / Roasted Food Core temperature

Pork fillet 65°C

Pork neck 70-75°C

Pork chop 75-80°C

Smoked pork, juicy 60-68°C

Saddle of lamb 65°C

Leg of lamb 80°C

Fillet of wild boar, light pink 60 -62°C

Chicken breast 70°C

Turkey breast / duck breast, well done 80°C

Duck breast, pink 62-65°C

Ostrich, fillet steak 58°C

Salmon 60°C

Red snapper 55°C

Zander 62°C

Cleaning

/\ CAUTION:

+ Do not completely immerse the device in water. This could destroy the
electronics.

+  The device is not dishwasher-safe.

Clean the device thoroughly after each use. You may hold the temperature
sensor under running water and wipe it off with a cloth.

«  Simply wipe off the housing of the thermometer with a slightly moist towel.
+ Then dry the device with a soft towel.

Storage
+  After cleaning, cover the tip of the temperature sensor with the protective
silicone cap.
+ You may hang up the device on the suspension eye.
+ Always store the device out of the reach of children.

Technical Specifications

Model: PC-DHT 1039
Temperature measurement range: -45°C to +200°C

9°F to +392°F
Net weight: 0.051 kg
Battery: 3x 1.5V type “LR44"

The right to make technical and design modifica-tions in the course of continu-
ous product development remains reserved.

This device complies with all current CE directives, such as electromagnetic
compatibility and low voltage directive and is manufactured according to the
latest safety regulations.

Battery disposal
Your device contains batteries. If these batteries are spent, please observe
the following:
/\ CAUTION:
Batteries may not be disposed of with household waste!

+  The batteries must be removed from the device.
« Dispose of spent batteries at appropriate collection points or at the dealer.
+You may receive information about public collection points from your city

or local authority.

—
Disposal

Do not place the device into the household waste at the end of its service

life. Bring it for recycling or to an official collection point. BY doing so, you are

helping to protect the environment.

i w miare mozliwosci rowniez kartonem z opakowaniem wewnetrznym.
Przekazujac urzadzenie innej osobie, oddaj jej takze instrukcije obstugi.

[\ OSTRZEZENIE: Ryzyko obrazeii!

+ Nalezy ostroznie postugiwa¢ sie urzadzeniem! Czujnik temperatury jest
ostry.

+  Po czyszczeniu zakry¢ koricowke czujnika nakretka zabezpieczajaca.

+  Po zakoriczeniu pomiaru gorace materiaty i czujnik temperatury pozosta-
ja przez krétki okres wciaz gorace. Nie nalezy ich dotykac.

P Typu Bcep a6o npu-
r Ha rpuni cTpas
Ha rpuni / cmaxeHa cTpaBa UG EEET A
CcTpasu

ine snoBr4MHY, pocTEich

cupuit 45-50°C

CepeaHbO NPOCMaXeHMI 50-55°C

[no6pe NpuroToBnexuit 60-65°C
Tensiya Kopevika, CBiTNo-poxesa 60-65°C
Tensui HOrW, BEPXHS 4acTuHa, NeYeHs 78°C
dine cBUHMHY 65°C
CayHaya Wwwitka 70-75°C
BinbveHa 3i CBMHMHY 75-80°C
KonyeHa cBuHIHa, CokoBUTa 60-68°C
ArHaya cvHa 65°C
ArHava Hixka 80°C
®ine kabaHa, CBiTNO-poxeBe 60-62°C
Kypsiya rpyanHka 70°C
I'pyavHKa iHandK / kayku, foBpe npurotoBneHa 80°C
KauuHa rpyavHka, poxesa 62-65°C
®ine, cTpayca 58°C
Tocock 60°C
YepBOHUI1 OKyHb. 55°C
Cynak 62°C

YuweHns

/\ YBATA,

* He 3aHyploiiTe npunag nosHicTio y Body. Lie moxe nowkoantn
€neKTPOHiky.

«  [lpunaa He NpuAATHWIA AN MATTS Y NOCYAOMMIAHIA MaLUMH.

Micns KOXHOTO BUKOPUCTAHHS PeTenbHO YNCTbTe Npunag. [laTymk Temnepary-

PY MOXHA MITI Y NPOTONHII BOAI 3 NOCAIAYIOUAM BUTUPAHHAM FaHYipKOL.

+ MpocTo NpoTpiTL KOpMYC TEPMOMETPA BOIOTAM PYLUIHUKOM.

* MoTiM NpOTPITL NpUna Hacyxo M'AKM PYLUHUKOM.

36epiraHHs
+  Tlicns YMLEHHs 3aKpuiTe JaT4MK TeMrepaTypu 3axXMCHUM CUMIKOHOBUM
KOBMaykoMm.
«  [lpunag MoxHa NiaBUCUTY 3@ BYLLKO.
«  3aBxpau 3bepiraitTe npunag noaani Bia Aiten.

TexHiuHi napametpu

Mopens: PC-DHT 1039
[liana3soH TemnepaTyp BUMipIOBaHHS: Bif -45°C fo +200°C

.Bin -49°F no +392°F
Bara HeTTO: 0,051kr
Barapeii 3x 1,5 B un “LR44"

p
[MpaBo Ha TeXHi4Hi 3MiHW Ta 3MiHW Y An3aitHi 36epiracTbes NPoAoBX NpoLiecy
po3pobku NpoayKTY.

Lle# npucTpiit ceptudikosaHo BIANOBIAHO A0 Aitounx HOpM PE, Hanpuknaa
HOPM €NeKTPOMArHITHOI CyMICHOCTI i HIU3bKOT HaMpYrW, i CKOHCTPYHOBaHO
BfINOBIAHO 10 OCTaHHiX XapaKTEPUCTHK i3 TeXHikK Geaneku.

ENGLISH

JEZYK POLSKI

YKPAIHCBKA

/) UWAGA:

+  Nigdy nie uzywa¢ termometru w zamknietym piekarniku!

+  Nie wktada¢ termometru do zamrazarki!

+  Nie zanurza¢ catkowicie urzadzenia w wodzie ani w innej cieczy.

6. Wyjac termometr z potrawy do zmierzenia.
7. Aby wylaczy¢ urzadzenie, nacisnaé przycisk () /HOLD przez co najmniej
1 sekunde.

' § &iia . - Przykfady uzycia
+  Nie naraza¢ urzadzenia na dziatanie pary wodnej przez diugi okres cza-
su. Produkt do ia / miejsce p Optymal p
+  Przechowywac urzadzenie poza zasiggiem dzieci. Dzieci nie moga bawi¢ ITOdOWIf? 4-8°C
sie urzadzeniem. Zywno$¢ dla memow\a_j 37°C
+  Dla bezpieczenstwa dzieci prosze nie zostawia¢ swobodnie dostepnych Mieko do Latte Macchiato 60‘70:C
czeéci opakowania (torby plastikowe, kartony, styropian itp.). Wino z piwnicy 14-18°C
2 Czerwone wino 14-16°C
/N OSTRZEZENEE: Biole wino 10-12°C
Nie pozwalaj dzieciom bawic sig folia. Niebezf Wino musujace / Szampan 6-8°C
Oliwa z oliwek z pierwszego tloczenia maks. 140 - 160°C
Obstuga baterii Olej do gtebokiego smazenia maks. 160 —170°C
A OSTRZEZENIE: Masto do smazenia maks. 130-140°C
: Olej do smazenia 150 —200°C
+ Nigdy nie wrzuca¢ baterii do ognia. Istnieje ryzyko wybuchu!
+  Trzymac baterie z dala od dzieci. Nie s3 to zabawki. Ws wartosci dotyczace | j temperatury gril ych i
+ Istnieje mozliwo$¢ potkniecia baterii, co zagraza zyciu. W razie potknie- pieczonych potraw
cia baterii nalezy bezzwlocznie skontaktowac sig z lekarzem. Grilowane / pieczone potrawy Temperatura wewnatrz
+  Nie otwierac baterii sit. - - ~
« Jesli bateria wycieka, nie wciera plynu w oczy ani blony $luzowe. W Polgdwica wolowa, pieczeri wolowa _
razie kontaktu umyé rece, oplukaé oczy czysta woda i skontaktowa sie g‘:ﬁ; wysmatone gg - 2203
z lekarzem, jesli objawy wciaz trwaja. dobrze wysmazona 60_65°C
A UWAGA: Gorka cieleca, lekko rézowa 60 -65°C
Nie mozna uzywac razem baterii réznego rodzaju ani nowych i zuzytych Udziec cielecy, goma zrazowa, pieczefi 78°C
baterii. Poledwiczka wieprzowa 65°C
Karkowka 70-75°C
. . Kotlet schabowy 75-80°C
Wkiadanie baterii Wedzona wieprzowina, soczysta 60-68°C
1. Ucho do zawieszenia to jednoczesnie pokrywa baterii. Otworzy¢ komore Comber jagniecy 65°C
baterii za pomocg odkrecenia pokrywy. Udziec jagniecy 80°C
2. Wstawi¢ 3 baterie guzikowe typu LR44. Sprawdzi¢, czy bieguny sg prawi- Filet z dzika, lekko rézowy 60-62°C
dtowo ustawione. Pier$ z kurczaka 70°C
Biegun dodatni (+) baterii musi by¢ ustawiony w kierunku pokrywy. Pier$ z indyka / pier$ z kaczki, dobrze wysmazona 80°C
3. Zamkna¢ ponownie komore baterii. Piers z kaczki, rézowa 62-65°C
i WSKAZOWKA: Struéz stek z poledwicy 58:(3
. " . . Loso$ 60°C
+ Po wymianie baterii, temperatura zawsze pokazana jest w stopniach °C. Luc 5
o P . ; . N ucjan czerwony 55°C
+ Jesli urzadzenie nie jest uzywane przez diugi czas, wyjac baterie, aby Sandacz 62°C

unikngg¢ ,wycieku”.
+ Jesli obraz na wys$wietlaczu jest coraz stabszy podczas uzytkowania,
wymieni¢ baterie.

Uzytkowanie

Instrukcje obstugi

Dzigki szerokiemu zakresowi pomiaru termometr ten moze mie¢ zastosowanie

na wielu obszarach. Ale prosze mie¢ na uwadze, ze pomiaru nalezy doko-

nywa¢ w temperaturze pokojowej miedzy 0°C a +50°C. W innym przypadku
funkcjonalnos¢ uzytkowania nie jest zagwarantowana.

+  Aby zmierzy¢ temperature mrozonek, wyja¢ mrozonki z zamrazarki.

+  Aby zmierzy¢ temperature podczas opiekania lub pieczenia, wyja¢ danie
z piekarnika. Zmierzy¢ temperature zgodnie z ponizszym opisem. Wyja¢
termometr z dania przed ponownym wiozeniem do piekarnika.

+  Sprawdzi¢, czy nie mierzymy temperatury miesa zbyt blisko kosci lub
warstw tluszczu. Kiedy drob nie ma nadzienia, nie wbija¢ czujnika tem-
peratury do wewnatrz. Oba przypadki mogg prowadzi¢ do niedoktadnych
pomiaréw.

+ Po kazdym nacisnigciu przycisku, wy$wietlacz zapala sig na ok. 15 se-
kund.

+  Jedli nie nacisniemy zadnego guzika ani nie wykonamy pomiaru przez ok.
20 minut, urzadzenie wytaczy sig automatycznie.

+  Wybrana jednostka miary zostanie zachowana po wytaczeniu.

Pomiar

1. Zdja¢ nakretke zabezpieczajacq z czujnika temperatury. Wyczysci¢ czuj-
nik temperatury przed pierwszym uzyciem.

2. Nacisnag przycisk () JHOLD obok wyswietlacza, aby wigczy¢ urzadzenie.
Biezaca zmierzona temperatura otoczenia pojawia sig na wy$wietlaczu.

3. Jesli chcemy zmieni¢ jednostke pomiaru, nacisna¢ przycisk °C/°F w tylnej
czesci urzadzenia.

4. Wbi¢ lub zanurzy¢ czujnik temperatury co najmniej 2 cm w mierzonej
potrawie. Po uptywie ok. 4 do 10 sekund, proces pomiaru jest juz zakon-
czony. Wyswietlacz pozostaje staty.

5. Jesli chcemy, aby odmierzona warto$¢ pozostata na state widoczna, na-
cisnaé przycisk () JHOLD zaraz po dokonaniu pomiaru. Jednostka miary
bedzie migac. Szybko nacisna¢ przycisk po raz drugi, a biezacy pomiar
pojawi si¢ ponownie.

PyKOBOACTBO no aKcnnyarauuun
Cnacu6o 3a BbIGOp Haluero npopykta. Haaeemcs, OH Bam NOHpaBuTCs.

MpaBuna TexHuku 6e3onacHocTn
Mepen Hayanom akcnnyatauuy npubopa BHAMATENBHO NpoYKTaiiTe Npu-
naraemyto HCTPYKLWO MO JKCnyaTalun U CoXpaHuTe ee B HafexHoM
mecTe, BMecTe C I'apaHTVIﬁHbIM TanoHOM, KacCoBbIM YEKOM K1, N0 BO3MOX-
HOCTHW, KapTOHHOVI KOpOﬁKOI;I C yNakoBOYHbIM MaTepuanom. Ecnn [aete Komy-
6o nononb3oBaTbes NpBopom, 06si3aTensHO AaliTe BpUaady AaHHYI0
WHCTPYKLMIO NO 3Kkcnnyarauu.

A MPEAYNPEXAEHUE: Puck nonyyexus TpaBmbi!

+  O6palyaittecb ¢ NpubOPOM C OCTOPOXHOCTbIO! [laTunk TeMnepaTyps
OCTpbIil.

+ [locne ouncTkun 3aKp017|Te HaKOHEYHUK AaTymka 3aLUTHBIM KOMNa4kom.

+ Tlocne u3mepeHns TemnepaTypebl B rOpsunX NpOAyKTax AaTyuk Temne-
paTypbl B TEYEHWE KOPOTKOrO NEpUofia BpEMEHM OcTaeTcs ropsunm. He
npuKacaiTech Kk Hemy.

/\ BHUMAHUE:

*  Vcnonb3oBatb TEPMOMETP B 3aKPbITOi NEYY 3anpelLieHo!

*  He knaaute TepMoMeTp B MOPO3NMbHYtO Kamepy!

+  3anpeLyeHo NOMHOCTbIO NOrpyXaTb Npubop B BOAY MMM ApYrue KuaKo-
cTn.

He nopgepraTb TepMOMeTp BO3AEACTBIMIO BOASHOTO Napa B Te4eHue
[ANUTENbHOTO Nepyofa BpEMEHM.

Xpanute npuop B He[oCTynMHOM Ans AeTeit MecTe. [leTam 3anpeLieHo
rpath ¢ Npubopom.

M3 coobpaxeHuit GesonacHocTi Ans AeTelt He OCTaBnsiiTe nexatb yna-
KOBKY (TNacTvKoBbIe MELLIKW, KapTOH, NeHOMnacT 1 T.4.) 6e3 npucMoTpa.

/\ NPENYMPEXTEHVE!
He nossonsitte AeTsM urpath ¢ NONMATUNEHOBOI NNeHKoi. OnacHocTL
yaywbs!

O6palueHue ¢ batapesmu

/\ MPERYMPEXIEHME:

+  Huxkoraa He Bpocalite Gatapeu B oroHb. CyLLECTBYET ONacHOCTb B3pbl-
Bal

+  XpaHuTe 6aTapev B HeOCTYNHOM Ansi ieTeN MecTe. TO He UrpyLLKU.

+  batapen MoryT BbiTb NPOrOYEHI, YTO MOXET NPUBECTU K YTPO3e KU3HU.
[pv npornatbiBaHuy GaTapeun HeobXoAMMO HeMeaneHHo 0BpaTUTLCS 3a
MEANLIMHCKON NOMOLLIbH.

+  3anpeLLeHo OTKpbIBaTL 6aTapew, npuknagbIsasi cuny.

+  Ecnu Gatapes TeyeT, He BTMpaNTe XWAKOCTb B [ria3a Unn CruaucTble
06onoyku. B cryyae KoHTaKTa BbIMbITb PyKU, MPOMbITb ra3a YuCToM
BOZOW 11 06PATUTLCS K BpaYy, €CAN CUMNTOMbI COXPaHSIHOTCS.

/\ BHUMAHME:

BaTapeM PasnnYHbIX TUMOB UK HOBbIE U UCMONIb30BAHHbIE GaTapeM uc-
nonb30BaTh BMECTE 3amnpeLleHo.

BcraBka bartapeit
1. YKo ANS NofBecKM Takke ABnseTcs Kpbilukoit GatapeitHoro otceka. OT-
KpoiiTe GaTapeltHbIii 0TCEK, OTBUHTMB KPbILLIKY.
2. Bcrasbte 3 Gatapeu TabnetouHoro Tuna LR44. MposepbTe cobnioaenmne
MONSAPHOCTA:
[MonoxuTenbHbIit nontoc (+) 6atapei AOMKeH BbITb HAaNPaBNEH K KPbILLKE.
3. CHoBa 3akpoiiTe baTapeitHblil OTCek.

1 MPUMEYAHNS:

+ Tlocre nepeycraHoBku baTapen Temnepatypa Bceraa otobpaxaetcs B
°C.

+  Ecrm npuop He nCronb3yeTcsi B TeYeHUe AMUTENBHOTO nepuoda Bpe-
MeHu, yaanuTe 6atapeu Bo n3bexanne “npotedku’.

+  Ecrm Bo Bpemsi paboTbl spKoCTb ANCTINES MOHNU3UMACh, 3aMeHuTe GaTa-
peu.

Czyszczenie

/\ UWAGA:

+ Nie zanurza¢ urzadzenia catkowicie w wodzie. Moze to uszkodzi¢ ele-
menty elektroniczne.

+  Urzadzenie nie jest przeznaczone do mycia w zmywarce.

Doktadnie wyczysci¢ urzadzenie po kazdym uzyciu. Mozna przytrzymac

czujnik temperatury pod biezaca woda i wytrze¢ szmatka.

+  Po prostu wytrze¢ delikatnie nawilzonym recznikiem obudowe termome-
tru.

+ Nastepnie osuszy¢ za pomocg migkkiego recznika.

Przechowywanie
«  Po czyszczeniu natozy¢ silikonowa nakretke zabezpieczajaca na korcow-
ke czujnika temperatury.
* Mozna zawiesi¢ urzadzenie na uchu do zawieszania.
«  Zawsze przechowywac urzadzenie poza zasiggiem dzieci.

Dane techniczne

Model: PC-DHT 1039
Zakres pomiaru temperatury: -45°C do +200°C

-49°F do +392°F
Masa netto: 0,051 kg
Bateria: 3x 1.5V typu ,LR44*

Zastrzegamy sobie prawo wprowadzania zmian technicznych i projektowych
w trakcie ciagtego rozwoju produktu.

Niniejsze urzadzenie odpowiada wymaganiom normy bezpieczeristwa uzytko-
wania oraz spetnia wymagania dyrektywy niskonapigciowej i kompatybilnosci
elektromagnetycznej.

Jkcnnyaraums

WHCTpyKumMm no akcnnyartauum

Bnaropaps WMpokoMy AvanasoHy U3MepeHuii TepMOMETP MOXHO WUCMONb30-

BaTb N4 peleHns MHOXeCTBa NpuKnagHblX 3aaay. Ho nomHute o TOM, 4YTO

13MepeHue OMKHO NMPOM3BOAUTLCS NPU KOMHATHO Temnepartype ot 0°C fo

+50°C. B npoTuBHOM cryyae (yHKLMOHANBHOCTL YCTPOICTBA HE rapaHTUpy-
etca.

*  [Ina uaMepenns TemnepaTypbl 3aMOPOXEHHON efibl BblHbTE ee U3 MOopo-
3UNbHOM Kamepbl.

*  [Inf n3Mepenns TemnepaTypbl BO BPEMS Xapku UiK BbINEYKH yaanute
6niofo 13 neun. MamepbTe TEMnepaTypy ONUCaHHBIM HUXE CNOCOBOM.
W3Bnekute TepMOMETp U3 Britofa nepes TeM, kak BEPHYTb ero B Nevb.

*  Y6eautecb B TOM, 4YTO Bbl He M3MepsieTe TemnepaTypy Msica CIMLIKOM
6nn3Ko K KOCTSIM UnKM cnosiM xupa. B cnyyae ¢ HedaplmpoBaHHOR
NTULEN He BCTaBnAinTe AaT4Mk TemnepaTypbl B MoMoCTb. U To, 1 Apyroe
MOXET NPUBECTU K HETOYHBIM U3MEPEHUAM.

+  Tlocrie KaXOoro HaxaTisi Ha KHOMKy Avcnnelt 3aropaeTcs npubnuanTens-
HO Ha 15 cekyHA.

*  Ecrv Hu OfHa 13 KHOMOK He HaXXMmanacb, Wn U3MepeHns He Npou3so-
[UINCH B TeYeHe 0komno 20 MUHYT, NpUBOP aBTOMATUYECKM OTKIIOYMTCS.

«  [locne OTKNKYEHNS HyXHbIE eANHNLIbI M3MEPEHIS COXPAHATCS.

WUsmepeHue

1. CHuMMTE C AaTuMKa TeMnepaTypbl 3allyUTHBbIA Konnavok. Mepes nepebiM
VCMOMb30BAHMEM O4UCTUTE [aTHMK TEMMEepaTypbl.

2. Haxmwre Ha kHonky (D) /HOLD pspom ¢ avcnneem, 4Tobbl BKMIOUNTL
npubop. Ha ancnnee 0toGpa3nTes Tekyluas 3MepeHHas Temnepatypa
OKpYXaloLLero Bo3yxa.

3. Ecnu TpebyeTcs U3MEHUTb e[MHILbI M3MEPEHHSI, HAXXMUTE Ha KHOMKY
°CI°F Ha 3apHei naHenu npubopa.

4. BepwTe Unu norpyauTe AaTuMK TEMMepaTypbl MUHUMYM Ha 2 CM B U3Me-
psiemblit NpoaykT. MpumepHo Yepes 4 — 10 cekyHa NpoLecc U3MepeHus
Oynet 3aBeplueH. MokasaHue Ha AUCTINEE OCTAHETCA HEN3MEHHBIM.

5. Ecrm Bbl xoTuTe, 4T06bl M3MepeHHas BennunHa oTobpaxanacs MocTosH-
HO, KpaTkoBpeMeHHo HaxmuTe Ha kronky (O JHOLD nocne uameperys.
EAnHULBI M3Mepenns HauHyT MuraTh. KpaTkoBPEMEHHO HaXMuTe Ha
KHOMKY BTOpOiA pa3, nocrie Yero Tekylee UamepeHue otobpasutes ele
pas.

6. Ypanute TepMOMETP 13 U3MEPSIEMbIX NPOAYKTOB.

7. [Ins oTKMioYeHMs npubopa Haxmumaiite Ha kHonky (D /HOLD B TeueHne
MUHUMYM 1 CEeKyHbI.

anMepr Ucnonb3oBaHuA

o OnTumanbHas
W3mepsieMbIit NpoayKT / MecTo M3MepeHuns Temnepatypa
XonoaunbHuK 4-8°C
[letckoe nuTaHue 37°C
Moroko Ansi natte MakuaTo 60-70°C
BuHHbIi1 norpe6 14-18°C
KpacHoe B1HO 14-16°C
Benoe BuHO 10-12°C
VirpucToe BUHO / WwamnaHckoe 6-8°C
OnuBKOBOE Macro NepBOro OTkUMa makc. 140 - 160°C
Macro ans xapku Bo bpuTiope makc. 160 - 170°C
CrnBoYHOE Macno ins xapku makc. 130 - 140°C
PactutensHoe Macno Ansi xapku 150 - 200°C

HopmatuBHble 3Ha4eHNs ANs BHYTPeHHel TemMnepaTtypbl 6nioa, npu-
r Ha rpune, 1 XapeHbix 6ntog

[punb / XapeHbie 6ntopaa Temnepartypa BHyTpH
MsicHoe dune, poctbud

“C KpoBbI0” 45-50°C

cpenHss 50-55°C

NOMHOCTBIO NpOXapeHHas 60 -65°C
duneitHast YacTb, CBETNOPO30Bast 60-65°C
Hoxka, BepXHsist YacTb, Bblpeska 78°C
dune 65°C
CaHas weitka 70-75°C
CeuHas otbneHas 75-80°C
KonyeHas CBUHWMHE, COYHas 60-68°C
Ceono 65°C
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Ogoélne warunki gwarancji
Producent / Dystrybutor udziela 24 miesiecy gwarancji na zakupione urzadze-
nie. Okres gwarancji liczony jest od daty zakupu urzadzenia.
W tym okresie uszkodzone urzadzenie bedzie bezptatnie wymienione na wol-
ne od wad. W przypadku, gdy wymiana bedzie niemozliwa do zrealizowania,
Nabywca otrzyma zwrot ceny zakupu urzadzenia.
Za uszkodzone urzadzenie uwaza sig takie, ktore nie spetnia funkcji okreslo-
nych w instrukcji obstugi, a przyczyna takiego stanu jest wewnetrzna wada
fabryczna lub materiatowa.
Gwarancja nie sg objete uszkodzenia mechaniczne, chemiczne, termicz-
ne, powstate w wyniku dziatania sit zewnetrznych (np. przepiecie w sieci
energetycznej czy wytadowania atmosferyczne), jak rowniez wady powstate w
wyniku obstugi niezgodnej z instrukcja obstugi urzadzenia.
Nabywcy przystuguje prawo do wymiany urzadzenia na wolne od wad lub,
jesli wymiana jest niemozliwa, zwrotu gotowki tylko po dostarczeniu do punktu
zakupu kompletnego urzadzenia z oryginalnymi akcesoriami, instrukcja,
obstugi i w oryginalnym opakowaniu wraz z dowodem zakupu i prawidiowo
wypetniona karta gwarancyjng (pieczatka sklepu, data sprzedazy urzadzenia).
Gwarancja oraz zawarte w niej warunki obowigzuja na terenie Rzeczpospolitej
Polskiej.
Niniejsza gwarancja nie wytacza, nie ogranicza ani nie zawiesza uprawnien
Nabywcy wynikajacych z przepiséw Ustawy z dnia 27 lipca 2002 r. o szczegél-
nych warunkach sprzedazy konsumenckiej oraz o zmianie kodeksu cywilnego
(Dz. U. 22002 r. Nr 141, poz. 1176).

Dystrybutor:

CTC Clatronic Sp. z 0.0
ul. Opolska 1 a karczéw
49 - 120 Dabrowa

Hasznalati utasitas
Koszonjiik, hogy a termékiinket valasztotta. Reméljiik, elégedetten hasznalja
majd a készuléket.

Biztonsagi Gtmutaté
Akészilék hasznalatba vétele elétt gondosan olvassa végig a hasznélati
utasitast, és érizze meg a garancialevéllel, a pénztari nyugtaval és lehetdleg a
csomagolokartonnal, ill. az abban lévd bélésanyaggal egyiitt! Amenynyiben a
késziiléket harmadik személynek adja tovabb, a hasznalati utmutatét is adja a
késziilékhez.

/\ FIGYELMEZTETES: Sériilésveszély!

+  Banjon dvatosan a késziilékkel! A homérsékletérzékeld hegyes.

+  Tisztitas utén zarja le az érzékeld hegyét a véddsapkaval.

+  Forré anyagok mérése utan a hémeérsékletérzékeld egy rovid ideig forrd
marad. Ne érintse meg.

/\ VIGYAZAT:

Soha ne hasznélja a hémérét bezart siitében!

Ne helyezze a hémérét a hiitégépbe!

Ne meritse teljesen vizbe vagy mas folyadékba a késziiléket.

Ne tegye ki a hémérét hosszu ideig vizgéznek.

Gyerekek altal hozza nem férhetd helyen tarolja a készilléket. Gyerekek
nem jatszhatnak a kész(ilékkel.

Gyermekei biztonsaga érdekében ne hagyja altaluk elérhetd helyen a
csomagoléelemeket (mlianyag zacskd, karton, sztiropor stb.).

/\ FIGYELMEZTETES!

Kisgyermekeket ne engedjen a féliaval jatszani. Fulladas veszélye allhat
fenn!

Az elemek kezelése

/\ FIGYELMEZTETES:

+  Ne dobja tiizbe az elemeket. Robbanasveszélyes!

+ Az elemeket tartsa tavol gyerekektdl. Az elemek nem jatékok.

+ Az elemek lenyelhetdk, ami életveszélyes lehet. Ha egy elemet lenyelt,
azonnal forduljon orvoshoz.

* Ne nyissa fel er6vel az elemeket.

* Ha egy elem megfolyik, ne dérzsélje a folyadékot a szemébe vagy a
nyalkahartyara. Erintkezés esetén mossa meg a kezét, tiszta vizzel
oOblitse ki a szemét, és ha a tiinetek nem mulnak, forduljon orvoshoz.

/\ ViGYAzAT:

Kiilénbdz6 tipust vagy Uj és hasznalt elemek nem hasznalhatok egyszerre.

Tpunb / XapeHble 6nopa Temnepartypa BHyTpM
Hora 80°C
Pune, cBeTNOpo30Bast 60-62°C
KypuHble rpyakv 70°C
T'PyAKV MHAENKM / YTKN, NOMHOCTBIO NpOXapeHHas 80°C
YTUHble rpyaku, po3osast 62-65°C
Crpayc, cTeitku 58°C
Jlococh 60°C
KpacHas pbiba 55°C
Cynak 62°C
Yuctka
/\ BHUMAHVE:

+  3anpeLyeHo NONHOCTBIO MOrpyXaTb Npubop B Bofy. ATO MOXKET YHUYTO-
JKUTb ANEKTPOHHbIE KOMMOHEHTbI.

+  Tpubop He NOAXOANT ANs MbITbS B MOCYAOMOEYHOM MALLMHE.

[Mocne kaxaoro NpUMeHeHMs TLLATENbHO ovMLLaliTe Npubop. MoxHo no-

[iepxaTb faT4ik TemnepaTypbl NoA NPOTOYHON BOAON, @ 3aTeM npoTepeTh

TPANOYKON.

+  TpocTo BLITPUTE KOPMYC TEPMOMETPA Crerka BnaxHbIM NONOTEHLIEM.

+  3aTeMm npocyLuuTe NPUGOP MAKUM NONOTEHLEM.
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Wyrzucanie baterii
siada baterie. Po zuzyciu baterii nalezy postgpowac zgodnie z

¢ wraz z odpadami gospodarstwa domowego!

+ Baterie nalezy wy|
+  Wyczerpane baterie
do sprzedawcy.

+ W lokalnych lub miejskich
temat publicznych miejsc zbidre

dzenia.
#ydnies¢ do odpowiedniego punktu zbidrki lub

kach mozna uzyskac informacje na

iy

Usuwanie
Nie wolno wrzuca¢ urzadzenia do odpadéw kuchennych opiec jego
uzyteczno$ci. Nalezy odnies¢ je do punktu recyklingowego lu go

punktu zbiérek. Dzieki temu pomagajg Paristwo chroni¢ $rodow
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Az elemek behelyezése
1. Az akasztészem az elemtarto fedele is egyben. Nyissa ki az elemtartét a
fedél kicsavarasaval.
2. Helyezzen be 3 darab LR44 tipusu gombelemet. Ellendrizze a helyes
polaritast:
Az elemek pozitiv polusanak (+) a fedél felé kell néznie.
3. Zarja vissza az elemtartot.

1 MEGJEGYZES:

+ Azelem cseréje utan a hémérséklet mindig °C-ban lathato.

+ Ha késziiléket hosszabb ideig nem hasznélja, vegye ki az elemeket,
hogy megakadalyozza a ,szivargast”.

+ Ha a kijelz6je a hasznalat soran halvanyulni kezd, cserélje ki az eleme-
ket.

Hasznalat

Hasznalati itmutato

A széles mérési tartomany kovetkeztében a hdméré szamos alkalmazasi

teriileten hasznalhatd. De igyeljen ra, hogy a mérést szobahdmérsékleten

0°C és +50°C kozott kell elvégezni. Méskiilonben nem garantalt a késziilék
miikbdése.

+  Afagyasztott élelmiszer hémérsékletének méréséhez vegye ki a fagyasz-
tott élelmiszert a fagyasztobdl.

+ Apiritas vagy siités soran torténd hémérsékletméréshez vegye ki az ételt
a siitobdl. Mérje meg a hdmérsékletet a lent leirt modon. Mieldtt visszahe-
lyezné az ételt a siitébe, tavolitsa el belle a hémérét.

« Ugyelien ra, hogy a his hémérsékletét ne mérje il kizel a csonthoz illet-
ve a zsirréteghez. Nem téltott baromfi esetében ne a baromfi lires belse-
jébe dugja be a hdmérét. Mindkét eset pontatian mérést eredményezhet.

+ Minden egyes gombnyomas utan a kijelzé kb. 15 masodpercig vilagitani
fog.

+  Ha nincs benyomva gomb vagy a mérést kb. 20 perce elvégezte, a hémé-
16 automatikusan kikapcsol.

+  Kikapcsolas utan a kivalasztott mértékegység megmarad.

Mérés

1. Vegye le a h6mérséklet-érzékeld védbsapkajat. Els6 hasznalat el6tt tisz-
titsa meg a hdmérséklet-érzékelot.

2. Nyomja meg a kijelzo melletti () JHOLD gombot a készililék bekapcsola-
sahoz. Az aktualis mérési kérnyezet hémérséklete lesz lathato a kijelzon.

3. Ha mddositani szeretné a mértékegységet, nyomja meg a készilék hatol-
dalan talalhaté °C/°F gombot.

4. Szlrja vagy meritse bele a hdmérséklet-érzékelét legalabb 2 cm-nyi
mélységbe a mérendd aruba. Kb. 4-10 masodperc utan a mérési folyamat
befejezddik. A kijelzon lathato érték allandd marad.

5. Ha azt szeretné, hogy a mért érték allandéan lathaté legyen, nyomja meg
a mérés utan roviden a () /JHOLD gombot. A mértékegység villogni fog.

XpaHenue
+ Tlocne O4NCTKM 3aKpOITE HAKOHEYHMK [aTyika TeMNepaTypbl 3alLUTHOM
CUNUKOHOBOW KPbILLIKOWA.
+ MoxHo noBecvTb NpuBOp 3a YLIKO ANS NOABECKN.
+  Bcerpa xpaHuTe npuGop B HEJOCTYNHOM Ans fieTei MecTe.

TexHu4yeckne AaHHbIe

PC-DHT 1039
ot -45°C o +200°C
ot -49°F po +392°F
Bec HetTO: 0,051 kr
Barapes: 3x 1,5 B vna “LR44*
CoxpaHeHO MpaBo Ha TEXHUYECKUE U KOHCTPYKLIMOHHbIE U3MEHEHWS B pamkax
npogonkaloLeiics paspaboTku NpoaykTa.

[laHHOe YCTPOVCTBO COOTBETCTBYET BCEM TeKyLMM AupekTiBam CE, Takum
KaK 3MeKTpOMarH1THas COBMECTUMOCTb 11 HU3KOE HampsikeHMe; OHO MPOou3-
BEZIEHO B COOTBETCTBUM C HOBEALLIMMM MpaBINaMyt TEXHUKN GE30MacHoCTH.
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Roviden nyomja meg még egyszer a gombot, és az aktualis mérési érték
Ujra lathato lesz.

6. Téavolitsa el a hmérét a mért &rubdl.

7. Akésziilék kikapcsolasahoz tartsa lenyomva a (D) JHOLD gombot leg-

alabb 1 masodpercig.

Minden hasznalat utan alaposan tisztitsa meg a kész(iléket. Tartsa a hdmér-
séklet-érzékeldt folyo viz ala, és egy ruhaval térdlje at.

+ Egyszer(ien egy enyhén nedves ruhéval térélje at a hdméréhazat.

+  Ezutan egy puha ruhdval szaritsa meg a késziiléket.

Tarolas

peéldak + Tisztitas utan zarja le a hémérséklet-érzekeld hegyét a szilikon védésap-
Mérendé ékek | mérési helyek Optimalis hémérsékl kéval.
Hutészekrény 4-8°C + Az akasztészemre akaszthatja fel a késziiléket.
Bébietel 37°C +  Akésziléket mindig gyerekektd! tavol tarolja.
Tej a Latte Macchiato-hoz 60-70°C . .
Borospince 14-18°C Miiszaki adatok
V6r§sbor 14-16°C Tipus: PC-DHT 1039
Fehérbor _ 10-12°C Homeérsekletmerési tartomany:. .-45°C &5 +200°C kozott
Pezsgbbor / Pezsg6 6-8°C -49°F és +392°F kozott
Extra s20z olivaola] max. 1401 BOOC Nett témeg: 0,051 kg
Sitbolaj max. 160-170°C Elem: 3x 1,5V LR44" tipusti
\glaj_a su}?'sh;z ma%ygaafg c A miszaki és kivitelezési modositasok jogat a folyamatos termékfejlesztés

g a suteshez = miatt fenntartjuk.

A grillezett és siilt ételek maghémérsékletének tajék 6 értekei Akésziilék megfelel minden érvényes CE irdnyelvnek, beleértve az elekt-

7 o P romagneses megfeleldségrol, és a kisfesziiltség berendezésekrdl sz6lo
Grillozett / siititt ételek WaghSmérséklet iranyelveket, és a legujabb biztonsagi szabalyozasok figyelembe vételével
Bélszin, siilt marhahUs Késziilt.

véres 45-50°C

kozepes 50-55°C

elkésziilt 60-65°C
Borjikaraj, vilagos rozsaszin 60-65°C
Borjui l&bszar, siilt 78°C s s
Sertésfilé 65°C Az elemek megsemmisitése
Sertés Nyak 70-75°C A késziilek elemeket tartalmaz. Ha ezek az elemek lemeriltek, tartsa szem
Sertéskaraj 75-80°C elétt a kovetkezoket:

E[]'styélt soqka, zamatos 606—5§(S;C A VIGYAZAT:

aranygerinc e . L .

Baranylab 80°C Az elemek nem dobhatok ki a héztanasl hulladékkal!

Vaddiszné karaj, vilagos rozsaszin 60-62°C + Az elemeket el kell tavolitani a késziilékbél.

Csirkemell 70°C +  Alemeriilt elemeket a megfeleld gydjtéhelyeken vagy a kereskedonél
Pulykamell / kacsamell, jol atsiilt 80°C dobja ki.

Kacsamell, rozsaszin 62-65°C +  Ahelyhatosagoknal tajékoztatast kaphat a nyilvanos gy(ijtépontokrol.
Strucc, filé 58°C

Lazac 60°C

Véros csattogohal 55°C

Fogassiillé 62°C —

o Selejtezés
Tisztités Ne tegye a készliléket az élettartama végén a haztartasi szemétbe. Vigye el

A VIGYAZAT: Ujrafeldolgozasra vagy egy hivatalos gytijtpontba. Ezzel segit a kdrnyezete

+  Ne meritse teljesen vizbe a késziiléket. Ez tonkreteheti az elektronikat.
*  Akésziilék nem rakhaté mosogatogépbe.

IHCTpyKuis 3 ekcnnyaTauii
[sikyemo, Lo BGpany Haw Bupi6. CnopiBaemocs, Lo B GyaeTe 3af0BONeH
11010 MOXTUBOCTAMM.

3axopu 6e3neyHocTi
Mepen NpUAHATTSM B eKcnnyaTaLliio Uboro Npunagy Ayxe yBaxHO YuTaite
iHCTpyKUjito 3 excnnyaTauji Ta 36epiraiiTe ii pa3oM 3 rapaHTiltHM TanoHOM,
KacoBIM YEKOM Ta, MO Mipi MOXTMBOCTI, 3 KapTOHHOIO KOPOGKOIO | BHYTPILL-
HbOK YNaKoBKoio. Y pasi, o npunag Byae nepesaHo TpeTim ocobam, cnip
nepesaBaTy 110ro pa3om 3 Liieto IHCTPYKLjieto 3 excnnyaTauyii.

A MONEPEMXEHHA. Pusuk TpaBmyBaHHs!

+  ObepexHo NOBOABTECH i3 NpUNagoM. [laTunk TemnepaTypu rocTpuit.

«  [licns YLLEHHS 3aKpuBaiiTe KIHYMK AAT4NKa 3aXMCHIM KOBMaYKOM.

«+ T[licns BMMiptoBaHHS BUCOKIX TEMNEpaTyp Ha AesKWA Yac AaTuvK Nua-
€TbCA raps4um. He Topkaiitecs itoro.

[\ YBATA.

3ab0pOHSAETLCS KOPUCTYBATUCS TEPMOMETPOM Y 3aKpUTiit [yXOBL!

*  He knapiTb TepMOMETP y MOPO3WTbHY kamepy!

*  He 3aHyptoiiTe npunag; NOBHICTIO Y BOAY M iHLLY PiAVHY.

* He ninpaBaiite TepMoMeTp BNNMBY BOASHOT Napy TPUBANMIA NPOMiXOK
yacy.

+  36epiraitte npunag nogani Bia Aitelt. He fo3eonsiite AiTAM rpatics LM
npunazgoM.

+  [ins Ge3neku CBOIX AiTeN He 3anuLuaitTe AOCTYNHUMY NakyBamnbHi MaTepi-
anu (NnacTvKoBi NakeTu, KapToHHi KopoBK, NeHONNAcT TOLLO).
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/\ NONEPEMKEHHS.

He nossonsiite Manum Aitam rpatuch i3 nnuekoo. IcHye 3arpo3a 3apy-
xu!

KopucTyBanHs 6atapeiikamu

/\ NONEPEMKEHHS.

+  3abopoHsieTbes knpatu batapeitkv y BoroHb. Hebeaneka Bubyxy!

+  3bepiraitte Gatapeitkv nopani Bi Aiteit. BoHu He irpatuku.

+ Y pasi npokoBTyBaHHs 6aTaperiok BIUHUKaE 3arpo3a KuTTH. FKLo XToch
NPOKOBTHYB BaTapeiiky, HeraitHo 3BepHITLCS 0 Nikaps.

*  He Hamaraiitecs BiakpuTh Gatapeitku.

+  SAkuwo 6atapelika NpoTekna, yHUKaiTe KOHTAKTy KUCNOTU 3 o4MMa Ta
CnK30BIMM 0BONOHKaMK. Y pasi KOHTaKTy BUMMIATE PyKu, MPOMUIATE Oui
YUCTOI0 BOAOH, SIKLLO CHMNTOMM He 3HUKAKOTb, 3BEPHITLCS A0 Nikapsi.

/\ YBATA.

He kopucTyitTecs Gatapeiikamu pi3Hux TuniB abo HOBUMM Ta PO3PSEKEHNMM
6GaTapelikamu BOAHOuAC.

BcTaBnsHHs Gatapeiiok
1. ByLko Ans niggiluyBaHHs € KpULLKOIO Bifainky Ans Gatapeiiok. Binkpuitte
BifAINOK, BiAKPYTMBLLIN KPULLIKY.
2. Bcrasre 3 kpyrni 6atapeitku Tuny LR44. [lotpumyittecs nonsipHocTi:
[MoauTuBHWIA Nontoc (+) Gatapeiiok Mae GyTv NOBEPHYTHIA 4O KPULLIKH.
3. 3akpwitte Binainok ans Gatapeiok.
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v TanoH * Karta
Zarucni list » Garancia lap * FapaHTuiiHas kapTouka

GARANTIE-KARTE
Garantiebewijs * Carte de garantie
PC-DHT 1039

Certifi cato di garanzia ¢ Tarjeta de garantia
+ 24 meses de garanfie segun la declaraon de garantia

garantie

Cartéo de garantia » Guarantee card

I

2% Monate Garantie gemas Garantie-Erlamung
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