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Si le filtre et / ou la vis de pression ne sont pas correctement installés, il sera impossible
de verrouiller le couvercle.

Si el filtro y/o el tornillo de presion no estén instalados correctamente, no se podra
cerrar la tapa.

Se o filtro e/ou o parafuso de pressdo ndo forem instalados corretamente, sera
impossivel bloquear a tampa.

Se il filtro e/o la vite di spremitura non sono installati correttamente, il coperchio non
si blocchera.

Als de filter en/of de persschroef niet juist aangebracht zijn, is het niet mogelijk om
het deksel vast te zetten.

Als de filter en/of de persschroef niet juist aangebracht zijn, is het niet mogelijk om
het deksel vast te zetten.

Wenn der Filter und/oder die Pressschnecke nicht korrekt installiert sind, kann die
Abdeckung nicht verriegelt werden.

if the filter and/or the pressing screw are not installed properly, it will be impossible
to lock the cover.
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INSTRUCTIONS DE SECURITE

Avant d'utiliser la premiére fois votre appareil, lisez
attentivement le manuel d'instructions et conservez-
le dans un endroit sdr.

e N'utilisez pas l'appareil s'il est tombé, s'il présente
des signes visibles de détérioration (par exemple
sur le panneau de protection) ou s'il ne fonctionne
plus correctement. Si le cas se présente, votre
appareil devra étre réparé dans un centre d'entretien
agréé.

e N'utilisez pas lappareil si la prise ou le cable
d'alimentation est endommagé. Si le cable
d'alimentation est endommagé, il doit étre
remplacé par le fabricant, son service aprés-vente
ou une personne de qualification similaire afin
d’'éviter tout danger.

e Cet appareil est congu exclusivement pour un usage
domestique en intérieur a une altitude inférieure a
2000 m. Le fabricant décline toute responsabilité en
cas d'une utilisation commerciale, d'une utilisation
inappropriée ou d'un non-respect des instructions,
et la garantie ne s'appliquera pas dans de tels cas.

e Débranchez toujours l'appareil dés que vous arrétez
de l'utiliser, si vous le laissez sans surveillance ou
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pendant le montage, le démontage ou le nettoyage
et si vous approchez des pieces mobiles.

e Cet appareil n'est pas concu pour étre utilisé par
des personnes (y compris les enfants) aux capacités
physiques, mentales, sensorielles réduites, ou
manquant d’expérience et de connaissances, sauf
si une personne responsable de leur sécurité leur a
donné les indications nécessaires ou les surveille
pendant ['utilisation.

® Les enfants doivent étre supervisés pour garantir
qu'ils ne jouent pas avec l'appareil et ne l'utilisent
pas comme un jouet.

® Ne laissez pas les enfants utiliser ['appareil sans
surveillance.

* Ninsérez jamais d’aliments avec vos mains ; utilisez
toujours le poussoir.

® \/otre appareil est destiné exclusivement a un usage
culinaire domestique (pour un usage exclusivement
a l'intérieur d'une habitation). Il n'a pas été concu
pour étre utilisé dans les circonstances suivantes,
qui ne sont pas couvertes par la garantie : dans
les zones cuisine réservées au personnel des
magasins, des bureaux ou d'autres environnements
professionnels, dans les fermes, par les clients
d'hotels, de motels et d'autres environnements



résidentiels, et dans les environnements de type@
chambre d'hote ou similaires.

® | es pieces en contact avec les aliments doivent étre
nettoyées avec une éponge et de 'eau savonneuse
ou dans un lave-vaisselle ; veuillez consulter le
manuel d'instructions pour le nettoyage complet
et l'entretien de votre appareil.

e Cet appareil ne doit pas étre utilisé durant plus de
20 minutes.

® e pressoir a jus s'arrétera automatiquement et
se mettra en mode de veille aprés 20 minutes
d'utilisation continue.

® L e nettoyage et l'entretien par ['usager ne doivent
pas étre effectués par des enfants sans surveillance.

® Les instructions de lappareil mettent en garde
contre une utilisation incorrecte.

®Dans le cas o0, un accessoire supplémentaire
serait proposé, il serait accompagné de ses propres
consignes de sécurité.

e N'immergez pas l'appareil, le cable ou la prise
d'alimentation dans leau ni dans aucun autre
liquide.

® Ne laissez pas les cheveux longs, les foulards,
les cravates, etc. pendre au-dessus de l'appareil
lorsqu’il est en marche.
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MARCHE EUROPEEN UNIQUEMENT

e Cet appareil ne doit pas étre utilisé par des enfants.
L'appareil et son cable d'alimentation doivent
toujours rester hors de portée des enfants.

® | es enfants ne doivent pas jouer avec cet appareil.

e Cet appareil peut-étre utilisé par des personnes
ayant des capacités physiques, sensorielles ou
mentales réduites ou dénuées d'expérience ou de
connaissance, si elles sont correctement surveillées
ou si des instructions relatives a l'utilisation de
l'appareil en toute sécurité leur ont été données et
si les risques encourus ont été appréhendés.

DESCRIPTION

A Poussoir J Systéme anti-gouttes

B Couvercle K Bloc moteur

C Vis de pressage L Bouton Démarrage / Arrét et fonction reverse
D Filtre M Bac a jus

E Racleur en caoutchouc N Bac de récupération de la pulpe

F Contrdle du niveau de pulpe 0 Brosse de nettoyage

G Bol P Filtre a glace (*Selon modéle)

H Sortie résidus secs Q Accessoire presse-agrumes

I Sortie jus (*Selon modele)

CONSEILS PRATIQUES

1- Choisissez des fruits et [égumes frais et lavez-les soigneusement.

Cette machine a été concue pour le jus des fruits et des légumes a haute teneur en eau,

tels que :

Les fruits et légumes durs : pommes, poires, carottes, céleri, ananas, péches, etc.

Les fruits et légumes mous : mandarines, tomates, kiwis, oranges, raisins, pastéques, etc.

- Les fruits et légumes durs et fibreux doivent étre coupés en morceaux de 2 a 4 cm de diamétre
et de 1a 2 cm d'épaisseur.

- Pour les fruits et les légumes durs a fibres longues et les légumes a feuilles (comme le céleri),
les tiges doivent étre coupées en morceaux de 2 & 4 cm de long et les feuilles doivent étre
enroulées avant d'étre consommées.



- Pour les fruits et les légumes a peau épaisse, ou avec des noyaux durs ou des graines, les peaux,
les noyaux et les graines doivent étre enlevés avant l'extraction.
- Les fruits et les légumes congelés doivent étre décongelés avant d'étre consommés.

2- Pour obtenir un meilleur jus, ajustez la force d’extraction du jus en fonction de la dureté
des fruits et des légumes en tournant le levier de réglage.

Pour les fruits et les légumes mous, tournez le levier dans le sens des aiguilles d'une montre
jusqu’a la position « Fermer »;

Pour les fruits et les légumes durs, tournez le levier dans le sens inverse des aiguilles d'une
montre jusqu'a la position « Quvrir ».

3- Llinsertion d'ingrédients durs peut bloquer l'appareil. Si cela se produit, utilisez le

fonctionnement reverse durant quelques secondes.

Pour utiliser le fonctionnement inverse, appuyez sur le bouton Reverse (L) durant 4 secondes.

Si l'appareil reste bloqué :

- Ouvrez le couvercle (B), nettoyez la vis d'extraction (C) et le filtre (D) puis ré-assemblez ces
piéces.

- Coupez les ingrédients en petits morceaux.

4- Ajoutez les fruits et les [égumes dans le pressoir a jus séquentiellement. Ajoutez le lot suivant
seulement aprés avoir extrait le jus du lot précédent.

® Pour obtenir un meilleur jus, pressez les fruits et légumes a faible teneur en fibres comme les
carottes, avec des fruits et des légumes fibreux, comme le céleri.

Pour extraire un jus de carottes, coupez chaque carotte dans le sens de la longueur en 4
morceaux.

Les fruits et légumes qui ne sont pas entiérement frais ont une teneur en eau plus faible et
produiront moins de jus.

Si vous voulez presser des fruits et des légumes qui ont été laissés au réfrigérateur pendant
quelques jours, trempez-les d'abord dans l'eau pour leur permettre d'absorber une quantité
suffisante d'eau avant d'extraire leur jus.

Le kudzu, la canne a sucre et d'autres fruits et l[égumes avec des fibres particulierement dures
ne peuvent pas étre pressés.

N'utilisez pas de glacons dans cette machine.

N'utilisez pas cet appareil pour extraire du jus de fruits et de légumes a haute teneur en huile.
Les bananes, les mangues molles et d'autres fruits et légumes mous ne donnent pas beaucoup
de jus avec cet appareil.

Pour obtenir un meilleur effet d'extraction des jus, utilisez des fruits a forte teneur en sucre
et des fruits durs a haute teneur en eau. Par exemple, vous pouvez extraire le jus des pommes
avec des poires. Non seulement cela ajoutera une nouvelle saveur au jus, mais cela rendra
l'extraction du jus plus facile. Pour les pommes, les poires et les autres fruits avec des graines
molles, les graines n'ont pas besoin d'étre enlevées avant de presser ces fruits.

5- Aprés l'utilisation, il est conseillé de nettoyer rapidement l'appareil pour enlever les aliments
séchés sur les accessoires. Pour faciliter le nettoyage, vous pouvez d'abord rincer l'appareil en
versant un verre d'eau dans la goulotte d'alimentation pendant le fonctionnement.
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L'appareil ne peut pas étre mis en marche

Vérifiez si la prise a été correctement
branchée.

Vérifiez si l'appareil a été assemblé
correctement.

L'appareil s'arréte soudainement pendant le
fonctionnement

L'appareil est-il obstrué par un excés
d'aliments (trop de morceaux ou des
morceaux trop gros) ? Tournez le bouton
de linterrupteur sur la position "Reverse"
et laissez l'appareil fonctionner en mode de
marche arriére pendant 5 secondes.

Si vous ne parvenez pas a résoudre le
probléme aprés avoir essayé ce qui précéde,
contactez notre service clientéle.

La vis sans fin a été rayée.

L'écart entre la vis sans fin et [filtre est trés
faible ; évitez d'utiliser l'appareil & vide.

Trés peu de jus est extrait.

La teneur en eau varie selon les fruits et les
légumes.

Les fruits et les légumes produisent
également moins de jus lorsqu'ils perdent
leur fraicheur.

Lorsque vous pressez des fruits et des
légumes durs, vérifiez que le levier de
réglage est en position « Ouvert».

Il'y a beaucoup d'eau dans la pulpe.

Lorsque vous pressez des fruits et légumes
frais, vérifiez que le levier de réglage est en
position « Fermé ».

Le panier ne tourne pas pendant le
fonctionnement

Vérifiez si 'engrenage a la base du bol a jus
s'est détacheé.

Le bol a jus tremble légérement lorsque
l'appareil est mis en marche.

Une légere agitation du bol a jus pendant le
fonctionnement est normale.

Le couvercle de sécurité ne peut pas étre
ouvert apres l'extraction

Il peut y avoir trop de pulpe résiduelle
dans l'appareil, ou les fruits qui sont
pressés peuvent avoir des noyaux durs
etc. Tournez le bouton de linterrupteur

en position "Reverse" et laissez l'appareil
fonctionner en mode inverse pendant
quelques cycles, puis réessayez.

Si vous ne parvenez pas a résoudre le
probléme aprés avoir essayé ce qui précede,
contactez notre service clientéle.




RECYCLAGE DU PRODUIT

ﬁ La protection de l'environnement avant tout !

® Votre appareil contient des matériaux valorisables pouvant étre récupérés ou
recyclés.

— > Déposez-le dans un centre de collecte municipal des déchets recyclables.

Produits électriques et électroniques en fin de vie :

Votre appareil est congu pour fonctionner de nombreuses années. Cependant, le jour ol vous
prévoyez de le remplacer, ne le jetez pas avec les déchets ménagers ordinaires ou dans une
décharge, mais apportez-le dans un point de collecte fourni par votre municipalité (ou dans un
centre de recyclage le cas échéant).

La protection de l'environnement avant tout !

Votre appareil contient de nombreux matériaux pouvant étre récupérés ou recyclés.

Amenez-le dans un centre de collecte pour une élimination appropriée.
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MEDIDAS DE SEGURIDAD

Antes de usar el aparato por primera vez, lea el

folleto con atencién y consérvelo en lugar seguro.

* No utilice el aparato si se ha dejado caery presenta
dafios evidentes (p. ej.: en el panel de proteccion),
o bien no funciona como es debido. En dicho caso,
debera llevarlo a un servicio técnico autorizado
para que lo revisen.

® No utilice el aparato si su cable de alimentacion o
enchufe estan dafados. Si el cable de alimentacion
esta danado, debera sustituirlo el fabricante, su
servicio posventa, o una persona de cualificacion
similar. De esta manera se evitaran riesgos
innecesarios.

e Este producto ha sido disefiado Gnicamente
para uso doméstico en interiores, a una altitud
inferior a 2000 m. Si utiliza el aparato para fines
comerciales, de manera inadecuada o no sigue las
instrucciones, el fabricante no asumira ninguna
responsabilidad y la garantia quedara anulada.

¢ Desenchufe siempre el aparato de la red eléctrica
en cuanto termine de utilizarlo, asi como cuando lo
deje desatendido, durante el montaje y desmontaje
de accesorios o antes de proceder a su limpieza y
antes de acercarse a sus partes moviles.



e Este aparato no ha sido disefado para ser
utilizado por personas (incluidos los nifios) coné
discapacidades fisicas, sensoriales o mentales, o
que no cuenten con la experiencia y conocimientos
necesarios, a menos que estén supervisados o hayan
recibido instrucciones referentes a la utilizacion
del aparato por parte de una persona responsable
de su seguridad.

® | os ninos deben estar supervisados para asegurarse
de que no juegan con el aparato ni lo utilizan a
modo de juguete.

*No permita que los nifios usen el aparato sin
vigilancia.

® No introduzca nunca alimentos con las manos,
utilice siempre el empujador.

¢ Su aparato ha sido disefiado (nicamente para uso
culinario doméstico (en interiores). Por lo tanto,
no debera utilizarse para ninguna otra aplicacion
y la garantia no tendra validez si se utiliza en los
siguientes entornos: cocinas para uso del personal
en tiendas, oficinas y otros entornos laborales,
granjas, para uso de clientes en hoteles, hostales
y otros entornos de tipo residencial, fondas, casas
de huéspedes y pensiones.

e | as partes que estan en contacto con los alimentos
deben lavarse con una esponjay agua jabonosa o en



el lavavajillas. Consulte el manual de instrucciones
para saber como limpiar completamente su aparato
y realizar su mantenimiento.

e Este aparato no debe utilizarse durante mas de 20
minutos.

e El exprimidor se detendra automaticamente vy
entrara en modo de standby al cabo de 20 minutos
de uso continuado.

® |as tareas de limpieza y mantenimiento a cargo
del usuario no podran ser realizadas por nifos,
salvo que estén debidamente supervisados por un
adulto.

® | as instrucciones de los aparatos advierten sobre
usos incorrectos.

® En ese caso, cualquier accesorio adicional que se
indique debera estar acompanado por sus propias
instrucciones.

® No sumerja el aparato, el cable de alimentacion ni
el enchufe en ningdn liquido.

¢ Tenga cuidado si tiene el pelo largo o lleva bufanda
o corbata, para que no cuelguen sobre el aparato
durante el uso.

SOLO PARA LOS MERCADOS EUROPEOS

e Este aparato no debe ser utilizado por nifos.
Mantenga el aparato y su cable fuera del alcance
de los ninos.



® No debera permitirse que los nifios jueguen con el
aparato.

e Este aparato podra ser utilizado por personas con
discapacidades fisicas, sensoriales o mentales, o
que no cuenten con experiencia y conocimientos
suficientes, siempre que estén supervisados
o hayan recibido instrucciones referentes a la
utilizacion segura del aparato y hayan comprendido
los riesgos implicados.

DESCRIPCION

A Empujador J Antigoteo

B Tapa K Unidad del motor

C Tornillo de presion L Botdn de arranque/parada y botdn de inversion
D Filtro M Jarra de zumo

E Rascador de goma N Colector de pulpa

F Control de nivel de pulpa 0 Cepillo de limpieza

G Recipiente P Filtro de helado (*segin el modelo)

H Salida de residuos secos Q Accesorio para exprimir citricos

I Salida del zumo (*Segln el modelo)

CONSEJOS PRACTICOS

1- Seleccione frutas y verduras frescas y lavelas bien.

Este aparato ha sido disefiado para extraer el zumo de frutas y verduras con alto contenido

en agua, tales como:

Frutas y verduras duras: manzanas, peras, zanahorias, apio, pifias, melocotones, etc.

Frutas y las verduras blandas: mandarinas, tomates, kiwis, naranjas, uva, sandia, etc.

- Las frutas y verduras duras y fibrosas deben cortarse a trozos de 2 a 3 cm de tamafio y entre
1y 2 cm de grosor.

- Los tallos de frutas y verduras duras de fibras largas y hojas (como el apio), deberan cortarse
en trozos de 2 a 4 cm de largo y las hojas deberén enrollarse antes de licuarse.

- Las frutas y verduras de piel dura, o con huesos o semillas duras, deberan pelarse y los huesos
y semillas extraerse antes de licuarlas.

- Las frutas y verduras congeladas deben descongelarse antes de ser licuadas.

2 - Para obtener los mejores resultados en la extraccion de zumo, ajuste la potencia de
exprimido segin la dureza de la fruta y verduras girando la palanca de ajuste.
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Para frutas y verduras blandas, gire la palanca en sentido horario hacia la posicion de “cerrado”.
Para frutas y verduras duras, gire la palanca en sentido antihorario hacia la posicion de “abierto”.

3- Insertar ingredientes duros puede bloquear el aparato. Si esto ocurriera, use la funcion inversa
durante unos segundos.

Para usar la funcion inversa, presione el botén de inversion (L) durante 4 segundos.

Si permanece bloqueado:

- Abra la tapa (B), limpie el tornillo de extraccion (C) y el filtro (D) y vuelva a montarlo.

- Corte los ingredientes en trozos mas pequefos.

4- Eche las frutas y verduras al aparato un trozo después de otro. Agregue el siguiente lote solo

una vez que el anterior se haya procesado.

® Para obtener el mejor resultado, licue frutas bajas en fibra y verduras tales como las zanahorias
junto con frutas altas en fibra y verduras como el apio.

® Al licuar zanahorias, cortelas en 4 trozos longitudinales.

e Las frutas y verduras que no estén muy frescas y tengan un bajo contenido en agua produciran
menos zumo.

® Cuando vaya a licuar frutas y verduras que hayan permanecido en la nevera durante varios dias,
poéngalas en agua para absorban una cantidad adecuada antes de licuarlas.

e la vid kudzu, la cafa de aziicar y otras frutas y verduras de fibras duras no se pueden licuar.

® No use hielo con este aparato.

® No use este aparato para licuar frutas y verduras con alto contenido oleoso.

® Los platanos, mangos blandos y otras frutas y verduras blandas y pastosas no se licuan bien
en este aparato.

® Para obtener un buen resultado, licue frutas blandas con alto contenido en azlcar junto con
frutas duras con alto contenido en agua. Por ejemplo, puede licuar manzanas y peras juntas.
Esto le da un nuevo sabor al zumo y lo hace mas efectivo. No es necesario retirar las semillas
blandas de manzanas, peras y de otras frutas de semillas blandas.

5- Después de usar el aparato se recomienda lavarlo de inmediato para evitar que se acumulen
restos secos en los accesorios. Para que la limpieza resulte mas facil, puede enjuagar primero el
aparato echandole un vaso de agua a través del tubo de alimentacion durante el funcionamiento.

Problemas comunes Solucion

El aparato no se enciende. Compruebe si el enchufe esta bien
conectado.
Compruebe si el exprimidor esta bien
conectado.

El aparato deja de funcionar de repente. ¢Esta el aparato obstruido debido a

que contiene demasiados alimentos
(demasiados trozos o trozos demasiado
grandes)? Gire el botén a la posicion de
inversion y deje funcionar el aparato en el
modo de inversién durante 5 segundos.

Si no puede resolver el problema después de
hacer lo indicado anteriormente, consulte
con el servicio al cliente.




La barrena se ha araiado.

El hueco entre la barrena y la pantalla es
muy pequefio. Evite en lo posible utilizar el
aparato en vacio.

Se produce poco zumo.

El contenido de agua de las diferentes frutas
y verduras es diferente.

Las frutas y verduras producen menos zumo
cuando no son frescas.

Al licuar frutas y verduras duras, verifique
que la palanca de ajuste esta en la posicion
de abierto.

La pulpa tiene demasiada agua.

Al licuar frutas y verduras blandas, verifique
que la palanca de ajuste esta en la posicion
de cerrado.

El limpiador del cesto no gira durante el
funcionamiento.

Verifique si el engranaje de la base del
cuenco de licuado se ha salido.

El cuenco de licuado vibra ligeramente
cuando el aparato esta en funcionamiento.

Una ligera vibracién del cuenco de licuado
es normal.

La tapa de seguridad no se abre después del
licuado.

Puede haber demasiada pulpa en el
aparato, o las frutas que se estan licuando
tienen demasiadas semillas duras, etc.
Gire el boton a la posicion de inversién y
deje que el aparato funcione en modo de
inversion durante algunos ciclos y luego,
inténtelo de nuevo.

Si no puede resolver el problema después de
hacer lo indicado anteriormente, consulte
con el servicio al cliente.

RECICLAJE
|

iPiense primero en la conservacion del medio ambiente!
® Su aparato contiene materiales valiosos que pueden recuperarse o reciclarse.
< Llévelo al final de su vida Gtil a un centro de recogida selectiva especifico.

Desecho de productos eléctricos y electronicos:

Su aparato esta hecho para que dure muchos afos. Sin embargo, el dia que tenga que sustituirlo,
no lo deseche junto con la basura doméstica, ni lo lleve a un vertedero. Llévelo a un punto de

recoleccién proporcionado por las autoridades locales (o a un centro de reciclaje).
iPiense primero en la conservacion del medio ambiente!

Su aparato incluye materiales valiosos que pueden recuperarse o reciclarse.
Llévelo a un punto de recoleccion para que lo procesen.
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INSTRUCOES DE SEGURANCA

Antes de usar o aparelho pela primeira vez, leia
o manual com atencdao e guarde-o para futuras
utilizacoes.

® Nao use o aparelho se o deixar cair e se houver
danos visiveis (ex: Painel de protecao), ou se
nao funcionar normalmente. Neste caso, devera
entregar o seu aparelho num Servico de Assisténcia
Técnica autorizado para proceder a sua reparacao

e Nao utilize o aparelho se o cabo de alimentacao
ou a ficha se encontrarem de alguma forma
danificados. O cabo de alimentacdo tem de
ser substituido pelo fabricante, um Servico de
Assisténcia Técnica autorizado ou por uma pessoa
igualmente qualificada, de modo a evitar qualquer
situacdo de perigo para o utilizador.

e Este aparelho foi criado apenas para um uso
doméstico no interior e a uma altitude inferior
a 2000m. O fabricante ndo se responsabiliza por
qualquer utilizacao para fins profissionais nem
pelo incumprimento das instrucdes de utilizacao.
Nestes casos, a garantia ndo se aplica.

® Retire sempre a ficha da tomada quando parar de
utilizar o aparelho, se o deixar sem supervisao,
durante a montagem, desmontagem ou limpeza



e quando se aproximar de pecas que se movam
durante a utilizacao.

e Este aparelho nao foi criado para ser utilizado
por pessoas (incluindo criangas) com capacidades ﬁ
fisicas, sensoriais ou mentais reduzidas, ou falta
de experiéncia ou conhecimentos, exceto se forem
supervisionadas ou se lhes forem dadas instrucoes
em relacdo ao aparelho, por uma pessoa responsavel
pela sua seguranca.

® As criancas deverao ser supervisionadas para se
certificar de que nao brincam com o aparelho e
que nao o usam como brinquedo.

* Nao permita que as criangas usem o aparelho sem
supervisao.

e Nunca empurre os alimentos com as suas maos.
Use sempre o calcador.

¢ 0 seu aparelho s6 foi criado para um uso culinario
doméstico (apenas para uso dentro de casa). Nao foi
criado para ser usado nas seguintes circunstancias,
que nao sao abrangidas pela garantia: Nas zonas de
alimentacao reservadas aos funcionarios nas lojas,
escritorios e outros ambientes profissionais, casas
de quinta, por clientes de hotéis, motéis e outros
ambientes de carater residencial, em ambientes do
tipo quartos de hotéis.

® As pecas em contacto com os alimentos deverao ser
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lavadas com uma esponja e agua com detergente
para a loica, ou na maquina de lavar loica. Consulte
o manual de instrucdes para obter informacoes
completas acerca da limpeza e manutencao do seu
aparelho.

e Este aparelho nao deve ser usado durante mais de
20 minutos.

* A maquina de fazer sumo para automaticamente
e entra no estado inativo passados 20 minutos de
utilizacao continua.

e A limpeza e manutencao nao deverao ser feitas por
criancas sem supervisao.

® As instrucoes dos aparelhos tém avisos para evitar
uma ma utilizacao.

® Caso seja proposto um acessoério adicional, este
devera ser acompanhado pelas suas proprias
instrucoes de seguranca.

® Nao coloque o aparelho, cabo de alimentacao ou
ficha dentro de agua ou qualquer outro liquido.

e N3ao permita que cabelo comprido, cachecéis,
gravatas, etc., fiquem pendurados por cima do
aparelho durante a utilizacao.

APENAS PARA 0S MERCADOS EUROPEUS

e Este aparelho nao devera ser usado por criancas.
Mantenha o aparelho e o cabo de alimentacao fora
do alcance das criancas.



e As criancas nao deverao brincar com o aparelho.

® Este aparelho pode ser usado por pessoas com
capacidades fisicas, sensoriais ou mentais reduzidas
ou com pouca experiéncia ou conhecimentos, ﬁ
desde que sejam supervisionadas ou tenham sido
ensinadas a usar o aparelho em seguranca e tenham
consciéncia dos perigos.

DESCRICAO

A Calcador J Sistema antipingos

B Tampa K Unidade do motor

C Parafuso de pressao L Botdo de iniciar/parar e inversao

D Filtro M Jarro para sumo

E Raspador de borracha N Coletor de polpa

F Controlo do nivel da polpa 0 Escova de limpeza

G Taca P Filtro para gelado (*consoante o modelo)
H Saida dos residuos secos Q Acessorio espremedor de citrinos

I Saida do sumo (*Consoante o modelo)

DICAS PRATICAS

1- Escolha fruta e vegetais frescos e lave-os bem.

Esta maquina foi criada para fazer sumos de fruta e de vegetais com elevado teor de agua,

como:

Fruta e vegetais duros: Macas, peras, cenouras, aipo, ananas, péssegos, etc.

Fruta e vegetais moles: Tangerinas, laranjas, tomates, quivis, uvas, melancia, etc.

- Fruta e vegetais fibrosos tém de ser cortados em pedacos de 2 a 4 cm, e com 1 a 2 cm de
espessura.

- Fruta e vegetais duros com fibras compridas, e vegetais com folhas (como o aipo), tem de
retirar o caule, tem de os cortar em pedacos de 2 a 4 cm, e as folhas deverdo ser enroladas
antes de preparar o sumo.

- Para fruta e vegetais com casca dura ou carogos, deverd retirar a casca e os carogos antes de
preparar o sumo.

- Os fruta e vegetais congelados tém de ser descongelados antes de preparar o sumo.

2- Para melhores resultados na preparacao dos sumos, ajuste a forca da prepara¢ao do sumo
de acordo com a dureza dos frutos e vegetais, rodando a alavanca de ajuste.

Para frutos e vegetais suaves, rode a alavanca no sentido dos ponteiros do relogio para a posigdo
“Close” (fechado).

Para frutos e vegetais duros, rode a alavanca no sentido inverso ao dos ponteiros do relégio para
a posicdo “Open” (aberto).



3- Inserir ingredientes duros pode bloquear o aparelho. Se isto acontecer, use a fungdo de
Inversdo durante alguns segundos.

Para usar a funcdo de Inversdo, mantenha premido o botao de Inversao (L) durante 4 segundos.
Se permanecer bloqueado:

- Abra a tampa (B), limpe o parafuso do sumo (C) e o filtro (D) e volte a montar todas as pecas.
- Corte os ingredientes em pedacos mais pequenos.

4- Adicione a fruta e vegetais na centrifugadora sequencialmente. Adicione o lote seguinte

apenas apos ter processado o lote anterior.

® Para uma melhor preparacdo do sumo, misture fruta e vegetais com poucas fibras, como a
cenoura, com frutos e vegetais fibrosos, como o aipo.

® Quando preparar sumos de cenoura, corte cada cenoura longitudinalmente em 4 pedacos.

e Fruta e vegetais que ndo estejam completamente frescos tém menos agua e produzem menos
sumo.

® Quando preparar sumos de fruta e vegetais que tenham sido deixados fora do frigorifico durante
alguns dias, embeba-os em agua para permitir que absorvam a quantidade adequada de agua
antes de preparar o sumo.

® Kudzu, cana de aclcar e outros fruta e vegetais com fibras particularmente duras ndao podem
ser processados.

® Nao use gelo com esta maquina.

® N3o use esta maquina para preparar sumos de fruta e vegetais com elevado teor de dleos.

e As bananas, mangas suaves e outros fruta e vegetais suaves e moles ndo ddo origem a bons
sumos nesta maquina.

® Para uma melhor preparagdo do sumo, processe fruta moles com elevado teor de aglicar
juntamente com fruta dura e elevado teor de agua. Por exemplo, pode processar magas com
peras. Nao so adiciona um novo sabor ao sumo, como torna o processamento mais eficaz. Nas
macas, peras e outra fruta com sementes suaves, ndo precisa de retirar as sementes antes de
preparar o sumo.

5- Apos a utilizacdo, aconselhamos a lavar rapidamente o aparelho, para que ndo se acumulem
alimentos secos nos acessorios: Para facilitar a limpeza, pode passar primeiro por agua, deitando
um copo de agua pelo tubo da alimentacao durante o funcionamento.

lemas comu

Solucao

N&o consigo ligar a maquina. Verifique se ligou corretamente a ficha a tomada.
Verifique se a maquina foi montada corretamente.

A maquina parou de repente durante o | A maquina esta obstruida com ingredientes
funcionamento. em excesso (demasiados pedagos ou pedagos
demasiado grandes)? Rode o manipulo do
interruptor para a posicdo de “Inversdo” e deixe a
maquina funcionar no modo de inversao durante 5
segundos.

Se ndo conseguir resolver o problema apés tentar
as solugdes apresentadas anteriormente, contacte
Centro de Contacto do Consumidor.




A lamina rotativa foi riscada. 0 espaco entre a lamina e o filtro & muito
pequeno. Evite utilizar a maquina em vazio.

Extrai muito pouco sumo. 0 teor de agua varia entre os diferentes frutos e

vegetais. ﬁ
A fruta e vegetais também produzem menos sumo
quando perdem a sua frescura.

Quando processar fruta e vegetais duros,
certifigue-se de que a alavanca de ajuste esta na
posicdo “Aberta”.

Ha muita dgua na polpa. Quando processar fruta e vegetais suaves,
certifique-se de que a alavanca de ajuste esta na
posicdo “Fechada”.

0 cesto do filtro ndo roda durante o Certifique-se de que o carreto na base do
funcionamento. recipiente do sumo foi libertado.

0 recipiente do sumo vibra Uma ligeira vibragdo do recipiente do sumo durante
ligeiramente quando a maquina é o funcionamento é normal.

ligada.

A tampa de seguranga ndo pode ser Podera haver muita polpa residual na maquina,
aberta ap6s a preparagdo do sumo. a fruta a ser processada pode ter carocos duros,

etc. Rode o manipulo do interruptor para a posi¢ao
de “Inversdo” e deixe a maquina funcionar neste
modo durante alguns ciclos. Depois, tente de novo.
Se ndo conseguir resolver o problema apés tentar
as solugdes apresentadas anteriormente, contacte
o Centro de Contacto do Consumidor.

RECICLAGEM

Protecao do ambiente em primeiro lugar!
® 0 seu aparelho contém materiais valiosos que podem ser recuperados ou
reciclados.

— 2 Entregue-o num ponto de recolha para possibilitar o seu tratamento.

Produtos elétricos e eletrénicos em final de vida:

0 seu aparelho foi criado para funcionar durante muitos anos. No entanto, quando planear
substitui-lo, ndo o elimine juntamente com o lixo doméstico comum. Entregue-o num centro de
recolha adequado indicado pelas autoridades locais (ou num centro de reciclagem, se aplicével).

@



AVVERTENZE DI SICUREZZA

Prima di usare l'apparecchio per la prima volta,
leggere attentamente il manuale e conservarlo in un
luogo sicuro.

® Non usare l'apparecchio se ha subito cadute e
presenta segni di danneggiamento (ad es. sul
pannello protettivo) o malfunzionamenti. In
tal caso, portarlo presso un centro di assistenza
autorizzato.

® Non usare lapparecchio se il cavo o la spina
sono danneggiati. Per evitare pericoli, il cavo
di alimentazione deve essere sostituito dal
fabbricante, dal suo centro di assistenza o da un
tecnico qualificato.

® Questo apparecchio & progettato per il solo uso
domestico in interni e a un'altitudine inferiore a
200 m. In caso di applicazione commerciale, uso
inappropriato o mancato rispetto delle istruzioni,
il fabbricante declina ogni responsabilita e la
garanzia decade.

e Scollegare l'apparecchio al termine dell'uso, prima
di assemblarlo, disassemblarlo, pulirlo, lasciarlo
incustodito e prima di avvicinarsi alle parti che si
muovono durante il funzionamento.



® Questo apparecchio non deve essere usato da
persone (compresi i bambini) con ridotte capacita
fisiche, sensoriali o mentali o prive di esperienza
0 conoscenza, a meno che non siano sorvegliate
o siano state istruite sulluso dell'apparecchio daﬁ
una persona responsabile della loro sicurezza.

e Supervisionare i bambini per assicurarsi che non
giochino con l'apparecchio.

® Non permettere ai bambini di usare 'apparecchio
senza supervisione.

® Non introdurre gli alimenti con le mani, ma usare
sempre il pressino.

® Questo apparecchio €& destinato al solo uso
domestico culinario (esclusivamente in interni).
Non €& destinato a essere usato nei seguenti
ambiti, pena l'annullamento della garanzia: cucine
riservate al personale di negozi, uffici o altri
ambienti professionali; case coloniche; stanze di
alberghi, motel e altri edifici residenziali; camere
in affitto e altri ambienti analoghi.

® | e parti a contatto con gli alimenti devono essere
lavate in lavastoviglie o con acqua saponata e una
spugna; consultare il manuale di istruzioni per le
modalita di pulizia e manutenzione dell'apparecchio.

¢ Questo apparecchio non deve essere usato per pil
di 20 minuti consecutivi.



® |'apparecchio si arrestera automaticamente ed
entrera in modalita di standby dopo 20 minuti di
funzionamento initerrotto.

e | e operazioni di pulizia e manutenzione ordinaria
non devono essere effettuate da bambini senza
supervisione.

e | eistruzioni per l'uso di apparecchi elettrici devono
contenere avvertenze contro ['uso improprio.

¢ Se é disponibile un accessorio aggiuntivo, questo
deve essere accompagnato dalle proprie avvertenze
di sicurezza.

® Non immergere 'apparecchio, il cavo o la spina in
alcun liquido.

e Evitare che capelli lunghi, sciarpe, cravatte, ecc.
pendano sull'apparecchio quando é in funzione.

SOLO PER I MERCATI EUROPEI

® Questo apparecchio non deve essere usato
dai bambini. Tenere lapparecchio e il cavo di
alimentazione fuori dalla portata dei bambini.

¢ I bambini non devono giocare con l'apparecchio.

® Questo apparecchio pu0 essere usato da persone con
ridotte capacita fisiche, sensoriali o mentali o senza
esperienza o0 conoscenza solo se supervisionate
o istruite sulluso sicuro dell'apparecchio e se
comprendono i rischi correlati.



DESCRIZIONE

Pressino Anti-goccia

Coperchio Unita motore

Vite di spremitura Pulsante Avvio/Arresto e Retromarcia
Filtro Caraffa per succo

Raschietto in gomma

Controllo del livello della polpa
Recipiente Filtro para gelado (*consoante o modelo)
Uscita dei residui Accessorio spremiagrumi

Uscita del succo (*In base al modello)

SUGGERIMENTI PER L'USO

1- Selezionare frutta e verdura fresca e lavarla accuratamente.

Questo apparecchio & progettato per spremere frutta e verdura a elevato contenuto di

acqua, ad esempio:

Frutta e verdura dura: mele, pere, carote, sedano, ananas, pesche, ecc.

Frutta e verdura morbida: mandarini, arance, pomodori, kiwi, uva, anguria, ecc.

- Tagliare frutta e verdura fibrosa a pezzi lunghi 2-4 cm e spessi non pit di 2 cm.

- Per frutta e verdura a fibre lunghe o con foglie (ad esempio il sedano), tagliare i gambi a pezzi
lunghi 2-4 cm e arrotolare le foglie prima di spremerle.

- Rimuovere la buccia, i semi e i noccioli da frutta e verdura prima di spremerla.

- Scongelare frutta e verdura surgelata prima di spremerla.

Contenitore della polpa
Spazzola di pulizia

TITIomMMmMoO®@>
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2- Per i migliori risultati, regolare la densita del succo con la leva di regolazione in base
alla consistenza della frutta e della verdura.

Per frutta e verdura morbida, ruotare la leva verso la posizione “Close”; per frutta e verdura dura,
ruotare la leva verso la posizione “Open”.

3- Linserimento di alimenti duri pud bloccare l'apparecchio; in tal caso, usare la funzione
retromarcia per qualche secondo.

Per usare la funzione retromarcia, tenere premuto il pulsante Retromarcia (L) per 4 secondi.

Se 'apparecchio rimane bloccato, procedere come descritto di seguito.

- Aprire il coperchio (B), lavare la vite di spremitura (C) e il filtro (D), quindi riassemblarli.

- Tagliare gli alimenti a pezzi pit piccoli.

4- Aggiungere la frutta e la verdura a piu riprese. Aggiungere la seconda porzione di alimenti

solo dopo aver spremuto la prima.

® Per migliori risultati, spremere frutta e verdura a basso contenuto di fibre, come le carote,
insieme a frutta e verdura fibrosa, come il sedano.

® Prima di spremere le carote, tagliare in 4 parti per il senso della lunghezza.

® Se non sono freschi, gli alimenti contengono una minore quantita di acqua, e produrranno
meno succo.

® Prima di spremere frutta e verdura conservata in frigorifero per qualche giorno, lasciarla a mollo
nell'acqua affinché assorba una quantita d'acqua sufficiente.
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® Non & possibile spremere il kudzu, la canna da zucchero e frutta e verdura con fibre
particolarmente dure.

® Non usare l'apparecchio con il ghiaccio.

® Non usare l'apparecchio per spremere frutta e verdura ad alto contenuto di olio.

® Banane, manghi e altra frutta e verdura molle non sono adatti a questo apparecchio.

® Per migliori risultati, spremere la frutta morbida a elevato contenuto di zucchero con frutta
dura a elevato contenuto di acqua. Ad esempio, spremere le mele insieme alle pere. Non solo
il succo risultera piu saporito, ma la spremitura sara pit efficace. Non & necessario rimuovere i
semi da mele, pere e altra frutta con semi morbidi.

5- Dopo l'uso, lavare l'apparecchio tempestivamente per evitare 'accumulo di residui alimentari
negli accessori. Per facilitare la pulizia, risciacquare l'apparecchio versando un bicchiere d'acqua
attraverso il camino durante l'uso.

Problemi comuni Risoluzione

L'apparecchio non si avvia. Verificare che la spina sia collegata
correttamente.
Verificare che il coperchio sia installato
correttamente.

L'apparecchio si arresta improvvisamente L'apparecchio & ostruito da una quantita

durante il funzionamento. eccessiva di alimenti (troppi pezzi o pezzi

troppo grandi)? Lasciare l'apparecchio
in funzione in modalita retromarcia per 5

secondi.
Se il problema persiste, contattare il servizio
clienti.

La vite si é graffiata. Lo spazio tra la vite e il filtro e ridotto;
evitare il pill possibile il funzionamento a
vuoto.

La quantita di succo prodotto é scarsa. Il contenuto d'acqua varia a seconda del tipo

di frutta e verdura.
Inoltre, gli alimenti producono meno succo
se non sono freschi.

Durante la spremitura di frutta e verdura
dura, assicurarsi che la leva di regolazione
sia in posizione "Open".

Nella polpa é presente molta acqua. Durante la spremitura di frutta e verdura
morbida, assicurarsi che la leva di
regolazione sia in posizione "Closed".

Il raschietto in gomma non ruota durante il | Controllare che lingranaggio alla base del
funzionamento. recipiente del succo non si sia staccato.




Problemi comuni Risoluzione

Il recipiente del succo vibra leggermente
quando l'apparecchio € in funzione.

Una leggera vibrazione del recipiente del
succo durante il funzionamento & normale.

IL coperchio di sicurezza non si apre dopo la
spremitura.

Nell'apparecchio sono presenti troppi
residui di polpa, o la frutta spremuta
contiene noccioli duri, ecc. Lasciare
l'apparecchio in funzione in modalita
retromarcia per qualche ciclo, quindi
riprovare.

Se il problema persiste, contattare il servizio
clienti.

SMALTIMENTO
|

Salvaguardiamo l'ambiente!

® L'apparecchio contiene materiali utili che possono essere recuperati o riciclati.
< Portarlo presso un apposito centro di raccolta affinché venga riciclato.

Smaltimento di prodotti elettrici ed elettronici

Questo apparecchio é progettato per funzionare per molti anni. Tuttavia, Tuttavia, se si desidera
sostituirlo, non gettarlo insieme ai rifiuti domestici o in una discarica, ma portarlo presso un

apposito punto di raccolta (o una ricicleria, se applicabile).

Salvaguardiamo l'ambiente!

L'apparecchio contiene numerosi materiali che possono essere recuperati o riciclati.

Smaltirlo presso un apposito centro di raccolta.

a



OAHFIEX AZOANEIAX

[pv XPNOIMOTIOINOETE TTIPWTN POPA TN OUOKEUN,
Slaf3dote MPooeKTIKA TO UANASIO Kal YUAAETE TO
o€ ao@aln Béon,.

+ Mn XPNOIUOTIOLEITE TN CUOKEUN AV EXELTTECEL KATW
Kal €xel eppaveic (NUIEG (T1.X., OTO TPOOTATEVUTIKO
mepiBAnua) i av dev Aettoupyei Kavovikd. e
QUTEC TIC TIEPITTTWOELG, Ba Tipémel va oTalel o€
€€0U01000TNUEVO KEVTPO OEPPIC.

« Mn XPNOIUOTIOIEITE TN OUOKEUN aV €XEL UTTOOTEI
{nud t0 NAekTPIKO KaAwdlo 13 1o PIc. Na va
gival ao@aléc To nAekTPIKO KaAwdio, Ba mpénel
va avtikataotabsi amd Tov KATAOKELAOTH, TO
OiKTUO KEVTPWV G€PPIC TOU KATAOKEVAOTA 1} aTd
TEXVIKOUG PE Tapopola e€ovoloddtnon.

« AUTO TO TIPOIOV €xel OXeOIOAOTED ATTOKAEIOTIKA
yld OLKIOKH XPron O€ E0WTEPLIKO XWPO Kal O€
VPOUETPO KATw amd 2000 peETpa. 2 mepimtwon
EUMTOPIKAG XPAONG, AKATAMNANG Xpriong 1 un
CUUUOPPWONG PE TIGC 00NYiEC, O KATAOKEVAOTAG
Oev amodéxetal kapia euBuvn Kal dev 1OYVEL N
gyyunon.

« Na Byalete mavta auéows TN CUOKEUA Ao TNV
nipia av 6gv MPOKELTAL VA TN XPNOIUOTIOIOETE
AA\O 1 av MIPOKEITAL VA ATTOUAKPUVOEiTE amod T



OouoKevr, KaBwg Kal Katd Tn ouvapuoAldynon,
TNV amocuvappoAdynon, Tov Kabapiopo Kal mpiv
Tpooegyyioete €€aptApaTa mou Kivouvtal otav
AelToupyei n cuokeun.

AutA n ouokeun dev Tpoopiletal yia xprion anod
atopa (oupmephapPavopévwy  Twv  Tatdlwv) @
ME TTEPIOPIOPEVEG OWHATIKEG, aAloONTNPIAKEG N
SlavoNnTIKEG IKAVOTNTEG, OUTE amd dtopa mmou Sev
€XOUV TNV avaykaia eumelpia N TIG ATTAPAITNTEG
YVWOEIG, €KTOC €av emPBAEmovTal 1) €xouv AdAfel
odnyieg yla Tn xprion tTnG CUOKEUNG amo ATouo
ureLBLVO yla TNV ACPAAELA TOUC.

Ta madid npénet va emPAénovial yia va
Slao@aliCetal 6Tt 6ev mailouv pE TN OUOKEUN
oUTE TN XPNOILOTIOIOVV WG TTatXVidL.

Mnv aegrvete ta madid va XpnolUOToloUV TN
OUOKEUN Xwpig emiPAeYn.

Mnv omnpwxVeTe TTOTE TA TPOPIUA UE TA OAKTUAA
oag, Xpnolpomnoleite mavta 1o €Ufolo.

AutA n ouokeun TpoopileTal amoKAEIOTIKA yia
OlKIaKA MayYELpIKA Xprion (LovoylaxpronuécaoTto
omitl). Aev mpoopiletal yla Xprion oTig akOAouBeg
ouvOnkeg, mou dev kaAumTovTal and Tnv eyyvnon:
oe kou(iveg TPOOWTIKOU  KATOOTNUATWY,
ypa@eiwv f AMwV EMAYYEAUATIKWY XWPWV, OE
aypokTtAuata, amd meAdteg evodoxeiwy, UOTEN



Kal AAwV Xwpwv S1apovig, Kat o€ evolklalopeva
SwpdTia A Tapouola KATaAUpaTa.

Ta e€aptiuata mou €pxovtal O €ma@n MPE Ta
TPOPIUa TIpéNEl va kaBapiovtal pe opouyydpl,
vePO Kal KaBaPIoTIKO MATWY 1 O TAUVTAPLO
matwv. Avatpé€te oTo  eyXeEpidlo  odnylwv
YO QVOAUTIKEG TTANPOQYOPIEG OXETIKA ME TOV
KaBaplopo Katl Tn cuvtpNon TG CUOKEUNG.
Auti} n ouokeun dgv MPEMEL va XPNOLUOTIOLETAL
TIEPLOCOTEPO ATIO 20 AETTA CUVEXOUEVAQ.

O amoyupwTAG OTaPATA autopata Kal Tibetal o€
Aettoupyia avapovn UETA ano 20 Aemtd cuveXo UG
Aettoupyiag.

Ot epyaoieg kaBapilopov kat cuvtipnong &ev
nip€mel va yivovtatl amd maidid xwpig miAeyn.
211G 06nyieg mephapPdaveral mpoegidomoinon yia
AavBaopévn xpron TnNG CUOKEUNG.

Ta ouviotwpeva  Pondnukd  efaptipata
ouvodevovtal amd  Eexwplotég  odnyieg
ao@aleiac.

Mn BuBilete Tn cuoKeUN, TO NAEKTPIKO KAAWSIO 1
TO PIG O€ omolodNTIOTE LYPO.

MPoOEXETE VA PNV KPEUOVTAL MAKPLA HOAALG,
@OUAAPLa, YPABATEG, KATL TAVW ard Tn CUOKEUN
otav Bpioketal o€ Aettoupyia.



MONO TA TIZ EYPQMNAIKEXZ ATOPEX

AuTriin OLUOKEVN ATTAYOPEVETALVA XPNOIMOTIOLETAL
amé maidid. Alatnpeite Tn cUoKELN Kat To KaAwdLo
pakptd amd maidid.

Ta maidid Sev mpémel va maifouv Pe Tn CUOKELN).
Autl n ouokeunl umopei va xpnotpomolndei
and  Atopa  ME  TIEPIOPIOPEVEG  OWUATIKEG,
alocONTNPIAKES 1 SlavoNnTIKEG IKAVOTNTEC, Kal attd
atopa mmou Ogv €xouv TNV avaykaia gumelpia A
TIC ATTAPAITNTEG YVWOELG, EQOCOV eMPBAENTOVTAL N
€xouv AdBel odnyieg yla TNV ac@ain xerion tng
OUOKEUNC Kal KATavVooUV Toug KivOUvVouc.

NEPITPA®H

“—TITOoOMmMONA®>

‘EpBolo K Motép

Kamékt L Koupmi évap&nc/mavong kat avtiotpogng
KoxAiag coveayng Aerroupyiag

Diktpo M Aoxeio xupo0

EAaoTikrj omdtouvha N Zul\éktng moAtou

PuBuioTiko moodtnTag moAtou O Bouptoa kabaplopov

Aoxeio P ®iktpo maywtoL (*Avaloya pe To HOVTENO)
‘E€080¢ Enpwv umoAeIppdTWY Q Ztiptng eomepldoeIdv

‘E€080¢ xupou (*Avahoya e TO HOVTENO)

2T0m POKg

MNPAKTIKEZ 2YMBOYANAEZ

1- AloNé€te @péoka @poUTa Kal AaxavIKd Kal TAUVTE Ta KaAd.

AuT6 To pnXavnpa éxet oxedlacTei yia Tnv e§aywyn XUpoU amoé ppouTa Kat AaXaviKa BE
UPNAL TTEPIEKTIKOTNTA OF VEPO OTIWG:

ZKANPA @poUTa Kat Aaxavika: priia, axAddia, Kapota, o€Aivo, avavd, poSdKiva KA.
Malakd @poUta Kat Aaxavikd: Havtapivid, VIOUATeG, akTvidla, mopTtokdAia, otaguAia,
KapmoU{L KA.

Ta okAnpd Kat vwdn @poUTa Kat Aaxavika mpETeL va KéBovTal o€ KOPATIA PeyEBOUG 2 £wg
4 cm kai méxoug 1 éwg 2 cm.

Ma ta oKANPA @POoUTA Kal AAXAVIKA HE PEYANEG IVEG Kal Yia Ta @UAAWDSN Aaxavikda (6mwe To
0éNvo), Ba TTPETEL VO KOYETE TA KOTOAVIA O KOPUATIA PKOUG 2 €éw¢ 4 cm Kal va TUNIETE Ta



@UNNO TPV TOl TOTIOOETIOETE GTOV ATTOXUUWT.

- Ma 1a xovipdehouda @pouTa Kal AdaXaviKd, i Ta @PoUTa e OKANPA KOUKOUTOLA KAl GTTOPOUC,
Ba mpémel va agatpéoeTe TN GAOUSA, Ta KOUKOUTOLA Kal TOUG OTIOPOUG TIPLV TA TOTTODETHOETE
OTOV TTOXUHWTH.

- Ta kateYuypéva GpoUTa Kat AaXAVIKA TIPETTEL VA £XOUV EEMAYWOEL TPtV TomoBeTnBolv aTov
ATOXUHWTH.

2- Na BéAtiotn Asrtoupyia Tou AmMoOXUpWTH, PUBMIoTE To OTUYPIHO avdloya Me Tn
OGKANPOTNTA TWV PPOUTWV KAl TWV AAXAVIK®WV.

Ma palakd @pouTa Kat Aaxavikd, yupioTe To HoxAO Se€1d Tpog TNV «KAEloTH» B€on.

MNa okANpd @pouTa Kat Aaxavikd, yupioTe To HOXAO apIOTEPA TTPOG TNV «AVOIKTH» B€on.

3- H ouokeury pmopei va pmhokdpel av tomoBetnBouv okAnpd uAikd. Av cupfei auto,

XPNOIUOTIOINOTE TNV QVTIOTPO®N AEITOUPYIa VIO HEPIKA SEUTEPONETTA.

Ma va XpnoIUOTIOIRCETE TNV AVTIOTPO®N AEIToUpyia, TATAOTE TO avTioTolo Koupri (L) yia 4

SeutepdAenta.

AV 1 OUOKEUN TTAPAPEVEL UTTAOKAPIOHEVN:

- Avoifte T0 kamdkt (B), kaBapiote Tov koxhia (C) kat 1O @iktpo (D) kat peTA
£MAVACUVOPUONOYNOTE Ta e€0pTrHATA.

- KOYTe Ta UNIKA O€ MIKPOTEPA KOPUATIAL

4-NpooBéoTe S1080xIKA TA YPOUTA KAl TA AAXAVIKA OTOV AMOXUHWTH. MpooBEéoTe TV emMOpEvn
860N povov aeol amoxupwbei n mponyouuevn oon.

Ma kaAUTEPa AMOTEAEOUATA, OTUPTE T MYOTEPO VSN PpoUTa Katl Aaxavikd, 6mwg ivat Ta
KapOTa, padi pe vwdn @poUTa Kal AaXavIKA OTwg €ival To GéAIVO.

Mo xupo amod kapdta, KOYTE KAOE KAPOTO KATA UHKOG O€ 4 KOUUATIAL.

Ta Mydtepo @péoka @pouTa Kal AaxaviKd €Xouv XaUnAOTEPN TIEPIEKTIKOTNTA OE VEPO Kal
TaPAyouV AtydTEPO XUHO.

Mpwv XPNOIUOTOINCETE PPOUTA KAl AAXAVIKA TIOU €XOUV UEIVEL HEPIKEG UEPEG OTO YUYEIO,
BubioTe Ta o€ vEPO Kal aQOTE VA ATOPPOPHOOUV OPKETS VEPD TIPIV TA OTUYETE.

To Caxapokdhapo Kat GAa @pouTa Kat Aaxavika pe oA okANpE iveg Sev oTtuRovTal.

Mn xpnotporolgite mayo o€ auTd TO PNXAvNUa.

Mn XPNOIHOTIOLEITE AUTO TO PNXAVNHA YIa VA OTUPETE TTOAU EAAIWSN GEOUTA KAl AOXAVIKA.
O1 prmavaveg, Ta HOAAKAE HAvyKo Kal AANa TTOAU HaAaKda @poUTa Kat Aaxavika dev otuovtat
KOAG 0€ QUTO TO Unxdvnua.

Ma ka\UTepa amoteAéopaTa, OTUYTE T HAAAKA @pouTa Tou éxouv oA {axapn padi pe
okAnpd @pouta mou €xouv TOAD vePO. MNa mapddelyua, Pmopeite va oTuPeTe puia padi pe
axAadia. O xupog Ba givat o YEUOTIKOCG Kal To oTUYIHO Ba gival TIO AMOTEAECUATIKO. Agv
XPEIGleTal va agpalpeiTte TOUG OTTOPOUG TPV OTUPETE UAAa, axAadia kat AA\a @pouTa pe
HaAaKoUG OTTOPOUG.

5- MeTd T Xprion, ouVIoTOUE va KaBapileTe aUECWE T CUOKEUN, yIa VA LNV CUCOWPEUOVTAL
Eepd umoleippata ota e€aptripata. MNa eVKOAGTEPO KaBAPIOoUA, UTTOPEITE va EEMUVETE apXIKA
™ ouokeur, adeialovtag éva moTrpt vepd Péoa 0To owAnva TPoYodoaiag eV AEITOUpPYEL N
OUOKEUH.



ZTuviOn npoBAfpara

To pnxavnua dev avapel.

Tpomog avTipeTWmong

ENéy€Te av éxel TomoBeTNOEl OWOTA TO PIG
otnv mpida.

ENéyETe av 0 amoxUPWTAG €L
ouvappoloynBei cwoTtd.

To pnxavnua otapdtnoe Ea@vika va
Aertoupyei.

MnAnw¢ Balate MOAAG 1} TOAU peydla
KOMHATIA KAt UITAOKAPE ) CUOKEVUN;
TUpioTE TO S1AKOTITN OTNV AVTIOTPOPN
AerTtoupyia Kal a@roTe To pnxavnua

va AEITOUPYROEL AVTIOTPO®A Yia 5
SeutepdAenta.

Av Sev Aubei To mpdBAnua, ameubuvBeite
OTO TUAMA EEUITNPETNONG TIEAATWV.

‘Exel xapayTtei o koxhiag.

H andotaon avaueoa otov KoxAia Kat To
@iIATPO gival TOAU piKpr. ATOQEVYETE OO0
T0 Suvatdv TN AEITOUPYIa TOU UNXAVAHATOG
otav ivat adelo.

Byaivel oAU Aiyog Xupog.

Agv €xouv OMa Ta PPOUTA Kal AAXAVIKE TV
{510 epleKTIKOTNTA OF vePO.

Emiong, Ta @pouta Kal Ta Aaxavikd
mapdyouv ANiyoTtepo Xupo dtav givat
AlyoTEPO PpPECKA.

‘Otav oTuPeTe OKANPA PPOUTA KAl AAXAVIKA,
BePaiwBeite 611 0 HOYAOG BpiokeTal TNV
«avolKTr» Béon.

Ynapyet TOAD vepd oToV TIOATO.

‘Otav oTURETE HANAKA PPOUTA KAl AAXAVIKA,
BePaiwBeite T1 0 HOXAOG BpiokeTal TNV
«KAELOTR» B€on.

To KaA&B1 Sev MEPIOTPEPETAL KATA TN
Aertoupyia.

ENéy€te pnmwg éxel amoouvSedei To ypavall
01N Bdon Tou Soxeiou XupoU.

To Soxeio xupoL Soveital Ehappad dtav
AelToupyei To pnxavnua.

Eivat gpualoloyiko va Soveital ehagpd 1o
Soxeio xupoL katda tn Aertoupyia.

Agv aVO{YEl TO KOTTAKI AOQANEIAG METE TNV
TIOPAYWYT) TOU XUHOU.

Mnopei va éxouv palevutei moANa
UMOAEippaTa 6To pnXavnpa i va
TomoBeTOnKav @poUTa pe GKAnpa
KOUKoUTGLa K.AT. TupioTe TO S1oKOmTn
01N B€0n «avTioTPoPng» AelToupyiag,
APrOTE TO UNXAVNHA VA AEITOVPYHOEL
avTioTPO@A yla HEPIKOUE KUKAOUG Kal META
EavampoonadnoTe.

Av 8ev Aubei to mpoPAnua, ameubuvbeite
OTO TUAMA €EUTTNPETNONG TTEAATWV.




ANAKYKAQZH

MNpwta to mepiBaiiov!
® AutA n ouokeun mepA\apBavel TOANG a€lOTOIRCIUA 1 QVAKUKADOIUA UNIKA.
2 MapadwoTe TNV o€ E181KO KEVTPO GUANOYNE ATTOPPIUHATWY.

TéAog KUKAOU {wNG NAEKTPIKWV KAl NAEKTPOVIKWV TTPOIOVTWV:

AuTr n ouokeun éxel oxeSIA0TEL yla va AelToupyei TOMG Xpovia. QoToo0o, dTav Ba amopaciceTe
Va TNV avTIKATAOTACETE, UNV TNV amoppidete padi pe Ta cuviOn OIKIOKA amoppippata 1 o
Xwpatepr}, aAd o KATAAMNAO KEVTPO GUANOYAG amopPIMPATWY Tou Spou () oe KEVTPo
AVAKUKAWONG).

Mpwta to mepiBaAov!

AuTA n cuokeun epIAapBavel TOAUAPIBA ALOTTOIRGIUA 1) AVOKUKAWOIA UAIKA.

Na mapadidetal og kévipo GUAOYNG amoPPIUPATWY yia emeepyacia.



VEILIGHEIDSINSTRUCTIES

Voordat u het apparaat in gebruik neemt, lees de

handleiding aandachtig door en bewaar het op een

veilige plaats.

® Gebruik het apparaat niet als het op de grond
is gevallen en er zichtbare schade is (bijv. het
beschermdeksel), of als het apparaat niet naar@
behoren werkt. In dit geval is het nodig om
het apparaat voor reparatie naar een erkend
servicecentrum te brengen.

® Gebruik het apparaat niet als het snoer of de
stekker beschadigd is. Laat het snoer vervangen
door de fabrikant, klantenservice of gelijksoortig
vakbekwaam persoon om elk gevaar te vermijden.

* Dit product is alleen ontworpen voor huishoudelijk
gebruik binnenshuis, op een hoogte lager dan
2000m. De fabrikant is niet verantwoordelijk en de
garantiegeldtnietin gevalvan commercieel gebruik,
verkeerd gebruik of als de gebruiksaanwijzing
genegeerd wordt.

® Haal de stekker uit het stopcontact onmiddellijk
na gebruik, als u het apparaat zonder toezicht
achterlaat, wanneer u het apparaat in elkaar zet,
uit elkaar haalt of reinigt of bewegende onderdelen
benadert wanneer het apparaat in werking is.



¢ Dit apparaat is niet bestemd voor gebruik door
personen (waaronder kinderen) met beperkte
fysieke, zintuiglijke of mentale mogelijkheden, of
een gebrek aan ervaring en kennis hebben, tenzij
ze onder toezicht staan van of instructies hebben
gekregen over het gebruik van het apparaat door
iemand die verantwoordelijk is voor hun veiligheid.

® Houd altijd toezicht op kinderen zodat ze nooit
met het apparaat spelen en het apparaat niet als
speelgoed gebruiken.

¢ Laat het apparaat niet zonder toezicht gebruiken
door kinderen.

® Duw nooit voedsel met behulp van uw vingers in
het apparaat, gebruik altijd de stamper.

e Uw apparaat is alleen bestemd voor huishoudelijk
gebruik (alleen voor gebruik binnenshuis). Uw
apparaat is niet ontworpen om gebruikt te worden
in de volgende gevallen, die tevens niet door de
garantie worden gedekt: keukens voor personeel
in winkels, kantoren en andere werkomgevingen,
boerderijen, door gasten in hotels, motels, bed &
breakfasts en andere woonomgevingen.

® Maak de onderdelen die met voedsel in aanraking
komen schoon met een spons en zeepwater of in
de vaatwasser. Raadpleeg de gebruiksaanwijzing



om uw apparaat op een juiste manier te reinigen
en onderhouden.

® Gebruik dit apparaat niet langer dan 20 minuten.

® De sapcentrifuge stopt automatisch en gaat in
stand-by na een ononderbroken werking van
20 minuten.

¢ Kinderen mogen het apparaat niet zonder toezicht @
reinigen of onderhouden.

® Gebruik het apparaat niet op een verkeerde manier.

eIn geval het apparaat met toebehoren
gebruikt kan worden, raadpleeg tevens de
veiligheidsvoorschriften van dit toebehoren.

® Dompel het apparaat, het snoer of de stekker niet
in een vloeistof.

e Laat nooit lang haar, sjaals, dassen, etc. over het
apparaat hangen wanneer in werking.

ALLEEN VOOR DE EUROPESE MARKT

e Dit apparaat mag niet door kinderen worden
gebruikt. Houd het apparaat en het snoer buiten
het bereik van kinderen.

e Laat kinderen nooit met het apparaat spelen.

* Dit apparaat mag worden gebruikt door personen
met beperkte fysieke, visuele of mentale
mogelijkheden, of die een gebrek aan ervaring
of kennis hebben, op voorwaarde dat ze onder
toezicht staan of aanwijzingen hebben gekregen



@

hoe het apparaat veilig te gebruiken en de
mogelijke gevaren begrijpen.

BESCHRIJVING

A Stamper J Anti-druppel

B Deksel K Motoreenheid

C Persschroef L Start/Stop en omkeerknop

D Filter M Sapkan

E Rubber schraper N Pulpopvangbak

F Pulpniveauregeling 0 Schoonmaakborstel

G Kom P IJsfilter (*afhankelijk van het model)
H Uitlaat voor droge resten Q Citruspers-accessoire

I Sapuitlaat (*Afhankelijk van het model)

NUTTIGE TIPS

1- Kies vers fruit en groente en was ze grondig.

Dit apparaat is ontworpen voor het persen van fruit en groente met een hoog watergehalte,

zoals:

Hard fruit en groente: appelen, peren, wortelen, selderij, ananas, perziken, etc.

Zacht fruit en groente: Mandarijnen, tomaten, kiwi’s, sinaasappelen, druiven, watermeloen, etc.

- Snij hard en vezelrijk fruit en groente in stukken van 2 tot 4 cm groot en 1 tot 2 cm dik.

- Voor hard fruit en groente met lange vezels en bladgroente (zoals selderij), snij de stengels in
stukken van 2 tot 4 cm lang en rol de bladeren op voordat u start met persen.

- Voor fruit en groente met een dikke schil, harde pitten of zaden, verwijder de schil, pit of zaden
voordat u start met persen.

- Ontdooi bevroren fruit en groente voordat u start met persen.

2- Voor de beste persprestaties, pas de perskracht aan naargelang de hardheid van het fruit
of de groente door de afstelhendel te draaien.

Voor zacht fruit en groente, draai de hendel met de klok mee naar de stand “Close” (dicht);
Voor hard fruit en groente, draai de hendel tegen de klok in naar de stand “Open”.

3- Het apparaat kan vast komen te zitten tijdens het verwerken van harde ingrediénten. Als dit

het geval is, gebruik de Omkeerfunctie gedurende enkele seconden.

Om de Omkeerfunctie te gebruiken, druk en houd de Omkeerknop (L) 4 seconden ingedrukt.

Als de blokkering nog steeds aanwezig is:

- Open het deksel (B), maak de persschroef (C) en de filter (D) schoon en zet het apparaat
opnieuw in elkaar.

- Snij de ingrediénten in kleinere stukken.

4- Doe het fruit en de groente achter elkaar in de sapmachine. Voeg de volgende partij fruit en

groente pas toe eenmaal de vorige is verwerkt.

® Voor betere persprestaties, pers vezelarm fruit en groente, zoals wortelen, samen met vezelrijk
fruit en groente, zoals selderij.



® Voor het persen van wortelen, snij elke wortel in de lengte in 4 stukken.

e Fruit en groente die niet volledig vers zijn, hebben een lager watergehalte en zullen minder

sap geven.

® Voor het persen van fruit en groente die reeds enkele dagen in de koelkast bewaard zijn, week

ze in water en laat ze een bepaalde hoeveelheid water absorberen voordat u ze perst.

® Kudzu, suikerriet en ander fruit en groente met zeer harde vezels kunnen niet worden geperst.

® Gebruik geen ijs in dit apparaat.

® Gebruik dit apparaat niet voor het persen van fruit en grote met een hoog oliegehalte.

® Bananen, zachte mango’s en ander zacht en smeuig fruit en groente worden in dit apparaat

niet goed geperst.

® Voor betere persprestaties, pers zacht fruit met een hoog suikergehalte samen met hard fruit
met een hoog watergehalte. Bijv. u kunt appelen samen met peren persen. Dit geeft niet alleen
een andere smaak aan het sap, maar het fruit wordt tevens beter geperst. Voor appelen, peren
en ander fruit met zachte zaden, is het niet nodig om de zaden voor het persen te verwijderen.

5- Na gebruik wordt het aanbevolen om het apparaat snel schoon te maken om ophoping van
gedroogde resten op het toebehoren te vermijden. Voor een eenvoudigere reiniging, spoel het

apparaat tijdens de werking eerst door een glas water in de vultrechter te gieten.

Mogelijke fouten Oplossing

Het apparaat kan niet worden ingeschakeld

Controleer of de stekker juist in het
stopcontact zit.

Controleer of het deksel juist is aangebracht.

Het apparaat stopt plotseling met werken

Is het apparaat verstopt door overmatige
invoer (te veel of te grote stukken)?
Draai de schakelaar naar de stand “Reverse”
(omkeer) en laat het apparaat 5 seconden in
de omkeermodus werken.

Als het probleem na het toepassen van het
bovenstaande nog niet is verholpen, neem
contact op met onze klantenservice.

De boor is bekrast

De ruimte tussen de boor en het scherm is

zeer klein. Schakel het apparaat niet leeg in.

Er wordt zeer weinig sap geperst.

Het watergehalte verschilt naargelang het
soort fruit of groente.

Fruit en groente produceren tevens minder
sap naarmate ze aan versheid inboeten.

Voor het persen van hard fruit en groente,
controleer of de afstelhendel in de stand
“Open” staat.

De pulp bevat veel water.

Voor het persen van zacht fruit en groente,
controleer of de afstelhendel in de stand
“Close” (dicht) staat.

@



Mogelijke fouten Oplossing

De schermhouder draait niet tijdens de
werking.

Controleer of het tandwiel aan de onderkant
van de sapkom los zit.

De sapkom schudt lichtjes wanneer het
apparaat wordt ingeschakeld.

Het is normaal dat de sapkom tijdens de
werking van het apparaat lichtjes schudt.

Het veiligheidsdeksel kan tijdens het persen
niet worden geopend.

Er is te veel restpulp in het apparaat of
het fruit dat wordt geperst bevat harde
pitten, etc. Draai de schakelaar naar de
stand “Reverse” (omkeer), laat het apparaat
enkele cycli in de omkeermodus werken en
probeer opnieuw.

Als het probleem na het toepassen van het
bovenstaande nog niet is verholpen, neem
contact op met onze klantenservice.

RECYCLING
—

Denk aan het milieu!

® Uw apparaat bevat waardevol materiaal dat herwonnen of gerecycled kan worden.
< Breng het naar een lokaal inzamelpunt.

Elektrische en elektronische producten aan het einde van hun levensduur:

Uw apparaat is ontworpen om vele jaren mee te gaan. Als u echter van plan bent om het te
vervangen, gooi het dan niet weg met het normale huisvuil of op een stortplaats, maar lever het
in bij een gepast inzamelpunt in uw gemeente (of, indien van toepassing, een recyclingcentrum).

Denk aan het milieu!

Uw apparaat bevat vele materialen die herwonnen of gerecycled kunnen worden.
Breng het naar een inzamelpunt voor verdere verwerking.



SICHERHEITSHINWEISE

Bevor Sie Ihr Gerdt zum ersten Mal benutzen, lesen
Sie die Broschiire sorgfaltig durch und bewahren Sie
sie an einem sicheren Ort auf.

® Benutzen Sie dieses Gerat nicht, wenn es fallen
gelassen wurde und sichtbare Schaden aufweist
(z. B. die Schutzplatte), oder wenn es nicht
einwandfrei funktioniert. In diesem Fall muss es@
an ein autorisiertes Kundendienstzentrum gesandt
werden.

® Benutzen Sie das Gerat nicht, wenn das Netzkabel
oder der Netzstecker beschddigt ist. Das Netzkabel
muss vom Hersteller, seinem Kundendienst oder
dhnlich qualifizierten Personen ausgetauscht
werden, um jegliche Gefahr zu vermeiden;

® Dieses Produkt ist nur fiir den privaten Gebrauch in
Innenbereichen und auf einer Hohe unter 2.000 m
entwickelt. Bei jeglicher kommerzieller Nutzung,
unsachgemaRer Verwendung oder Nichteinhaltung
der Anweisungen ibernimmt der Hersteller keine
Haftung und die Garantie tritt nicht in Kraft.

e Ziehen Sie stets den Netzstecker des Gerates, sobald
Sie es nicht mehr benutzen, unbeaufsichtigt lassen
oder wenn Sie es zusammensetzen, zerlegen oder
reinigen und sich Teilen nahern, die sich bewegen.

©



® Dieses Gerat ist nicht fiir den Gebrauch
durch  Personen (einschlieSlich Kinder) mit
eingeschrankter korperlicher, sensorischer oder
geistiger Leistungsfahigkeit oder mangelnder
Erfahrung und Kenntnis bestimmt, es sei denn, sie
wurden von einer Person, die fiir ihre Sicherheit
verantwortlich ist, beaufsichtigt oder in die
Benutzung des Gerats eingewiesen.

e Kinder sollten beaufsichtigt werden, um
sicherzustellen, dass sie nicht mit dem Gerdt
spielen und es nicht als Spielzeug verwenden.

e Kinder diirfen das Gerdat nicht ohne Aufsicht
verwenden.

e Schieben Sie Lebensmittel niemals mit Ihren
Fingern, benutzen Sie immer den Schieber.

e Thr Gerat ist nur fiir den privaten Gebrauch
in der Kiiche (nur fiir den Gebrauch im Haus)
bestimmt. Es ist nicht dazu vorgesehen, in den
folgenden Einsatzbereichen benutzt zu werden,
die nicht von der Garantie abgedeckt sind:
Personalkiichenbereichen in Geschaften, Biiros
und anderen Arbeitsumgebungen; in Bauernhofen;
die Benutzung durch Gaste in Hotels, Motels und
anderen Wohnumgebungen; in Gastezimmern oder
ahnlichen Unterkiinften.

e Die Teile, die mit Lebensmitteln in Beriihrung



kommen, sollten mit einem Schwamm und
Seifenwasser oder in einer Geschirrspiilmaschine
gereinigt  werden. Bitte lesen Sie die
Bedienungsanleitung, um mehr iiber die komplette
Reinigung und Wartung Ihres Gerdtes zu erfahren.

® Dieses Gerat darf nicht langer als 20 min benutzt
werden.

®Der Entsafter stoppt nach 20 Minuten
kontinuierlichen Betriebs automatisch und schaltet @
in den Stand-by-Modus

® Die Reinigung und vom Benutzer auszufiihrende
Wartungsarbeiten diirfen von Kindern nur unter
Aufsicht durchgefiihrt werden.

®Die Anleitungen fiir das Gerdat warnen vor
Zweckentfremdung.

e \Wenn zusatzliches Zubehdor empfohlen wird,
beachten Sie bitte die Sicherheitshinweise, die
diesem Zubehor beiliegen.

® Tauchen Sie das Gerat, das Netzkabel oder den
Netzstecker nicht in Flissigkeit.

e Lassen Sie weder Ihr Haar, Schals, Krawatten, usw.
tiber das Gerat hangen, wenn es in Betrieb ist.

AUSSCHLIESSLICH EUROPAISCHE MARKTE

® Dieses Gerat darf nicht von Kindern bedient
werden. Halten Sie das Gerat und sein Netzkabel
auler Reichweite von Kindern. ®



e Kinder diirfen nicht mit dem Gerat spielen.

®Dieses Gerat kann von  Personen mit
eingeschrankten korperlichen, sensorischen oder
geistigen Fahigkeiten oder Personen, denen es an
Erfahrung und Kenntnis mangelt, benutzt werden,
sofern sie beaufsichtigt werden oder in die sichere
Benutzung des Gerdtes unterwiesen wurden und
die Gefahren verstehen.

BESCHREIBUNG

A Schieber J Tropf-Stopp

B Sicherheitsdeckel K Motoreinheit

C Entsafter-Schnecke L Start/Stopp- und Riicklauf-Knopf

D Filter M Saftkanne

E Gummischaber N Trester-Auffangbehdlter

F Trester-Fiillstandkontrolle 0 Reinigungshiirste

G Schiissel P Eiscreme-Filter (*je nach Modell)

H Auslass fiir trockene Riickstdnde Q Zitruspressen-Aufsatz (*je nach Modell)
I Saftauslass

PRAKTISCHE TIPPS

1- Verwenden Sie frisches Obst und Gemiise und waschen Sie es griindlich.

Dieses Gerdt wurde zum Entsaften von Obst und Gemiise mit hohem Wassergehalt

entwickelt, wie zum Beispiel:

Hartes Obst und Gemiise: Apfel, Birnen, Karotten, Sellerie, Ananas, Pfirsiche usw.

Weiches Obst und Gemiise: Mandarinen, Orangen, Tomaten, Kiwis,Trauben, Wassermelone usw.

- Hartes, faserreiches Obst und Gemiise miissen in Stiicke von 2 bis 4 cm und 1 bis 2 cm Dicke
geschnitten werden.

- Bei hartem Obst und Gemiise mit langen Fasern und Blattgemiise (zum Beispiel Sellerie) sollten
die Stiele in Stiicke von 2 bis 4 cm Ladnge geschnitten werden und die Blatter vor dem Entsaften
zusammengerollt werden.

- Bei Obst und Gemiise mit dicker Schale oder harten Steinen bzw. Kernen sollten Schale, Steine
und Kerne vor dem Entsaften entfernt werden.

- Gefrorenes Obst und Gemiise muss vor dem Entsaften aufgetaut werden.



2- Fiir die besten Entsaftungsergebnisse die Entsaftungsstufe je nach Harte des Obstes und
Gemiises durch Drehen des Einstellhebels anpassen.

Drehen Sie den Hebel fiir weiches Obst und Gemiise im Uhrzeigersinn in Richtung der
.Geschlossen” Position:

Fiir hartes Obst und Gemiise, den Hebel gegen den Uhrzeigersinn in Richtung ,Gedffnet” Position
drehen.

3- Durch das Einfiillen harter Zutaten kann das Gerat verstopft werden. Benutzen Sie in diesem

Fall fiir einige Sekunden die Riicklauffunktion.

Halten Sie zur Benutzung der Riicklauffunktion den Riicklauf-Knopf (L) 4 Sekunden lang gedriickt.

Wenn sich die Verstopfung so nicht losen ldsst:

- Offnen Sie der Deckel (B), reinigen Sie die Entsafter-Schnecke (C) und den Filter (D) und
montieren Sie die Abdeckung wieder.

- Schneiden Sie die Zutaten in kleinere Stiicke.

4- Geben Sie das Obst und Gemiise nacheinander in den Entsafter. Geben Sie die ndchste Portion

erst in den Entsafter, wenn die vorherige Portion verarbeitet ist.

® Um eine besseres Entsaftungsergebnis zu erhalten, entsaften Sie faserarmes Obst und Gemiise,
wie zum Beispiel Karotten, zusammen mit faserreichem Obst und Gemiise, wie zum Beispiel
Sellerie.

® Schneiden Sie Karotten zum Entsaften jeweils der Lange nach in 4 Stiicke.

e Obst und Gemiise, das nicht ganz frisch ist, hat einen geringeren Wassergehalt und ergibt
weniger Saft.

e Wenn Sie Obst und Gemiise entsaften, dass einige Tage im Kiihlschrank gelagert wurde, legen
Sie es vor dem Entsaften eine Weile in Wasser, damit es eine ausreichende Menge Wasser
absorbiert.

® Kudzu, Zuckerohr und anderes Obst und Gemiise mit besonders harten Fasern kdnnen nicht
entsaftet werden.

® Geben Sie kein Eis in dieses Gerdt.

o Entsaften Sie kein Obst oder Gemiise mit hohem Olgehalt in diesem Gerit.

® Bananen, weiche Mangos und anderes Obst und Gemiise, die weich sind und eine breiige
Konsistenz haben, sind nicht besonders gut zum Entsaften geeignet.

e Um ein besseres Entsaftungsergebnis zu erhalten, verarbeiten Sie weiches Obst mit hohem
Zuckergehalt zusammen mit hartem Obst mit hohem Wassergehalt. Sie konnen zum Beispiel
Apfel mit Birnen zusammen entsaften. Dadurch erhalt der Saft nicht nur einen neuen
Geschmack, auch das Entsaften ist effektiver. Bei Apfeln, Birnen und anderem Obst mit weichen
Kernen, miissen die Kerne vor dem Entsaften nicht entfernt werden.

5- Nach dem Gebrauch empfiehlt es sich, das Gerdt schnell zu reinigen, damit sich keine
getrockneten Obst- und Gemiisereste auf dem Zubehor ansammeln. Um das Reinigen zu
erleichtern, kénnen Sie das Gerdt zundchst spiilen, indem Sie ein Glas Wasser wéhrend das Gerat
in Betrieb ist, in den Einfiillschacht gieRen.



Das Gerdt ldsst sich nicht einschalten.

Priifen Sie, ob der Netzstecker korrekt
eingesteckt ist.

Priifen Sie, ob der Slow Juicer korrekt
montiert ist.

Das Gerat stoppt plotzlich wahrend des
Betriebs.

Ist das Gerdt verstopft, weil zu viele

oder zu grofRe Obst- und Gemiisestiicke
gleichzeitig eingefiillt wurden? Drehen Sie
den Drehknopf auf die ,Riicklauf”-Position
und lassen Sie das Gerdt 5 Sekunden lang im
Riicklaufmodus laufen.

Wenn Sie das Problem mithilfe der oben
beschriebenen MaRnahmen nicht l6sen
kénnen, wenden Sie sich an unseren
Kundendienst.

Die Entsafter-Schnecke wurde verkratzt.

Der Abstand zwischen Schnecke und Sieb ist
sehr klein. Vermeiden Sie nach Moglichkeit,
das Gerat in leerem Zustand laufen zu
lassen.

Es wird nur sehr wenig Saft extrahiert.

Der Wassergehalt der verschiedenen Obst-
und Gemiisesorten variiert.

Obst und Gemiise ergeben aulRerdem weniger
Saft, wenn sie nicht mehr ganz frisch sind.

Priifen Sie beim Entsaften von hartem
Obst und Gemiise, ob der Hebel auf die
,Geoffnet”-Position gestellt ist.

Der Trester enthilt sehr viel Wasser.

Priifen Sie beim Entsaften von weichem
Obst und Gemiise, ob der Hebel auf die
»Geschlossen”-Position gestellt ist.

Der Schieber rotiert wahrend des Betriebs
nicht.

Priifen Sie, ob das Zahnrad am Boden der
Entsafterschiissel sich gel6st hat.

Die Schiissel wackelt etwas, wenn das Gerdt
eingeschaltet ist.

Ein leichtes Wackeln der Entsafterschiissel
wahrend des Betriebs ist normal.




Der Sichereitsdeckel ldsst sich nach dem Eventuell ist zu viel Trester im Gerdt oder
Entsaften nicht 6ffnen. das zu entsaftende Obst enthdlt harte
Kerne usw. Stellen Sie den Drehknopf auf
die ,Riicklauf“~Position und lassen Sie das
Gerdt fiir einige Zyklen im Riicklaufmodus
laufen. Versuchen Sie es dann erneut.

Wenn Sie das Problem mithilfe der oben
beschriebenen MaRnahmen nicht [6sen
konnen, wenden Sie sich an unseren
Kundendienst.

RECYCLING

Umweltschutz hat Prioritat!
® Ihr Gerat enthilt wertvolle Rohstoffe, die zuriickgewonnen oder recycelt werden
konnen.

— <> Geben Sie es deshalb bei einer Sammelstelle in Ihrer Stadt oder Gemeinde ab.

Elektrische und elektronische Altgerate:

Ihr Gerat wurde fiir einen Gebrauch iber viele Jahre entwickelt. Wenn Sie allerdings planen, es zu
ersetzen, entsorgen Sie es nicht mit den normalen Haushaltsabféllen oder in einer Miilldeponie,
sondern bringen Sie es zu einer entsprechenden Sammelstelle, Ihrer Behorde vor Ort oder einem
Wertstoffhof.

Umweltschutz hat Prioritat!

Ihr Gerdt enthdlt viele Rohstoffe, die zuriickgewonnen bzw. recycelt werden kénnen.

Bringen Sie es zur Entsorgung zu einer Sammelstelle.



)

SAFETY INSTRUCTIONS

Before using your appliance for the first time, read

the booklet carefully and keep it in a safe place.

Do not use the appliance if it has been dropped and
there is visible damage to it (e.g. the protection
panel), or if it fails to function normally. In this
case, it must be sent to an approved service centre.

® Do not use the appliance if the power cord or plug
is damaged. The power cord must be replaced by
the manufacturer, its after-sales service or similarly
qualified persons in order to avoid danger.

¢ This product has been designed for indoor and
domestic use only, and at an altitude below 2000m.
Any commercial use, inappropriate use or failure
to comply with the instructions, the manufacturer
accepts no responsibility and the guarantee will
not apply.

¢ Always unplug the appliance when not in use, if
left unattended, during assembly, disassembly and
cleaning.

e This appliance is not intended for use by persons
(including children) with reduced physical, sensory
or mental capabilities, or lack of experience
and knowledge, unless they have been given



supervision or instruction concerning use of the
appliance by a person responsible for their safety.

e Children should be supervised to ensure that they
do not play with the appliance and do not use it
as a toy.

® Do not allow children to use the appliance without
supervision.

¢ Never push food with your fingers, always use the
pusher.

® Your appliance is for domestic culinary use only@
(for use inside the home only). It has not been
designed to be used in the following circumstances,
which are not covered by the guarantee: in kitchen
areas reserved for staff in shops, offices and other
professional environments, on farms, by clients of
hotels, motels and other residential environments
and in guest rooms or similar accommodation.

eThe parts in contact with food should be
cleaned with a sponge and soapy water or in the
dishwasher; please consult the instruction manual
for the complete cleaning and maintenance of
your appliance.

e This appliance should not be used for more than
20 minutes at a time.

® The juicer will stop automatically and go into
standby mode after 20 minutes of continuous use.



® Cleaning and user maintenance shall not be made
by children without supervision.

® The instructions for appliances warn against
misuse.

¢ In the case that, an additional accessory would be
proposed, it would be accompanied with its own
safety instructions.

® Do not immerse the appliance, power cord or plug
in water or any other liquid.

® Do not allow long hair, scarves, ties, etc. to hang
over the appliance when it is in use.

EUROPEAN MARKETS ONLY

® This appliance shall not be used by children. Keep
the appliance and its cord out of reach of children.

e Children shall not play with the appliance.

® This appliance may be used by people with reduced
physical, sensory or mental capabilities, or lack
of experience or knowledge, provided they are
supervised or have received instruction to use the
appliance safely and understand the dangers.



DESCRIPTION

Pusher Anti-drip

Lid Motor unit

Pressing screw Start/Stop & Reverse button
Filter Juice Jug

Rubber scraper
Pulp level control
Bowl Ice-Cream Filter (* Depending on model)
Dry residue exit Citrus-press accessory

Juice exit (* Depending on model)

PRACTICAL TIPS

1- Choose fresh fruits and vegetables and wash them thoroughly.

This machine has been designed to juice fruits and vegetables with high water content,

such as:

Hard fruits and vegetables: apples, pears, carrots, celery, pineapples, peaches, etc.

Soft fruits and vegetables: mandarin oranges, tomatoes, kiwis, oranges, grapes, watermelon,

etc.

- Hard, fibrous fruits and vegetables must be cut into pieces within 2 to 4 cm in size, and
between 1 to 2 cm thick.

- For hard fruits and vegetables with long fibres and leafy vegetables (such as celery), stems
should be cut into pieces within 2 to 4 cm long, and leaves should be rolled up before juicing.

- For fruits and vegetables with thick skins, or hard pits or seeds, the skins, pits and seeds should
be removed before juicing.

- Frozen fruits and vegetables must be thawed before juicing.

Pulp Collector
Cleaning Brush

TITIomMMmMoO®@>
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2- For best juicing results, adjust the juicing strength according to the hardness of the
fruits and vegetables by turning the adjustment lever.

For soft fruits and vegetables, turn the lever clockwise to the “Close” position

For hard fruits and vegetables, turn the lever anti-clockwise to the “Open” position.

3- Inserting hard ingredients can block the appliance. If this happens, use the Reverse function
for a few seconds.

To use Reverse function, push Reverse button (L) for 4 seconds.

If it stays blocked:

- Open the cover (B), clean the juicing screw (C) and the filter (D) and then re-assemble

- Cut the ingredients into smaller pieces.

4- Add the fruits and vegetables into the juicer sequentially. Add the next batch only after the

previous batch has been processed.

e For better juicing effect, juice low-fibre fruits and vegetables like carrots together with fibrous
fruits and vegetables like celery.

® When juicing carrots, cut each carrot lengthwise into 4 pieces.

 Fruits and vegetables that are not entirely fresh have lower water contents, and will produce
less juice.



® When juicing fruits and vegetables that have been left in the refrigerator for a few days, soak
them in water to allow them to absorb an adequate amount of water before juicing.

® Kudzu, sugar canes and other fruits and vegetables with especially hard fibres cannot be juiced.

® Do not use ice in this machine.

® Do not use this machine for juicing fruits and vegetables with high oil contents.

® Bananas, soft mangoes and other fruits and vegetables that are soft and mushy do not juice
well with this machine.

e For better juicing effect, juice soft fruits with high sugar contents together with hard fruits
with high water contents. For example, you can juice apples together with pears. Not only does
this add a new flavour to the juice, it also makes juicing more effective. For apples, pears and
other fruits with soft seeds, seeds don’t need to be removed before juicing.

5- After use, it is advisable to clean the appliance as quickly as possible to avoid the accumulation
of dried food in the appliance. To make cleaning easier, you can first rinse it by pouring a glass
of water through the feed tube during operation.

The machine cannot be turned on Check if the plug has been plugged in
properly.
Check if the juicing has been fitted properly.
The machine stopped suddenly during The machine is clogged from excessive
operation feeding? (too many pieces or pieces

too large)? Turn the switch knob to the
“Reverse” position and allow the machine to
run in the reverse mode for 5 seconds.

If you are unable to resolve the problem
after trying the above, get in touch with our
customer service.

The auger has been scratched The gap between the auger and screen is
very small; do not run the appliance when
empty.

Very little juice is extracted Water content varies between different fruits

and vegetables.
Fruits and vegetables also produce less juice
when they lose their freshness.

When juicing hard fruits and vegetables,
check that the adjustment lever is in the
“Open” position

There is a lot of water in the pulp When juicing soft fruits and vegetables,
check that the adjustment lever is in the
“Closed” position.

The screen wiper basket does not rotate Check if the gear at the base of the juicing
during operation bowl has detached.




The juicing bowl shakes slightly when the
machine is turned on

Slight shaking of the juicing bowl during
operation is normal.

The safety lid cannot be opened after juicing

There could be too much residual pulp in
the machine, or the fruits being juiced
may have hard pits, etc. Turn the switch
knob to the “Reverse” position and allow
the machine to run in the reverse mode for a
few cycles, and then try again.

If you are unable to resolve the problem
after trying the above, get in touch with our
customer service.

RECYCLING
—

End-of-life electrical and electronic products:

Environment protection first!

Your appliance is designed to operate for many years. However, the day you plan to replace it,
do not throw it away with normal household rubbish or in a landfill but take it to a suitable

® Your appliance contains valuable materials which can be recovered or recycled.
< Leave it at a local civic waste collection point.

collection point provided by your local authority (or to a recycling center if applicable).

Environnemental protection first!

Your appliance contains numerous materials that can be recovered or recycled.

Take it to a collection point for processing.

d
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MPABWJIA BE3IMNEKU

MNepen nepwum  BUKOPUCTAHHAM  nNpwuniagy,
YBa)KHO NpounTante Oykner Ta TpMMawnTe AOro B
AOCTYMHOMY MicCLi.

« He BuKopucToBymnte npucTpin, AKWO BiH ynaB
i Ma€e BMAMMI NOWKOAXKEHHA (Hanpwuknag,
MOLIKOAPKEHO 3aXUCHY MaHenb), abo AKLO BiH He
NPaUIOE HaNeXHMM UYMHOM. Y TakoMy BuMagKy
noro HeobxigHO BiANPaBUTU B aBTOPM30BaHWUI
CepBiCHUN LeHTp.

+ He BukopucroBymnTte npunag, AKLWO NOLWKOOXEHO
WHYP »KMBJEeHHA ab0 BUAKY. LLIHYp »K1BNeHHA Ma€e
6yT 3amMiHeHMI BMPOOHMKOM, aBTOPU30BaHMM
CepBiCHUM LeHTpoM abo ocobamu 3 BignoBigHO0
KBanigikaui€to, Wo6 YHUKHYTM Hebe3neku.

« Llen Bupi6 po3pobneHni Tinbkn ana nobytoBoro
BUKOPUCTAHHA B NPUMILLIEHHI Ta Ha BUCOTI HMXKYe
2000 m Hapg piBHEM MopsA. Y pasi 6yab-Akoro
KOMepUiNHOro 3aCTOCYBaHHA, BUKOPUCTAHHA He
3a NpU3HaYeHHAM abo HeJOTPMMAHHSA IHCTPYKL i
BUPOOHMK He Hece BiaAnoBiAanbHOCTI 1 He HajaE
XKOOHUX rapaHTin.

« 3aBXAV Bia'€4HYNTE NPUCTPIN Bif MepeXxi, LLLONHO
B/ MO0 BUMWKAETE, AKLO BU 3alMLLIAETe NOro
6e3 Harnsagy abo nig yac 36MpaHHA, po3brpaHHA



abo ounuleHHA, a TakoX Gepyun 3a getani, Wo
PyXaloTbCA NiJ YaC BUKOPUCTaHHA.

Len npunag He npu3HavyeHO AnA BUKOPUCTAHHA
ocobamun (30Kpema p[iTbMn) 3  OOMEXEHUMM
Gi3NYHMMK,  CEHCOPHMMM UM PO3YMOBMMU
MOXNMBOCTAMK, abo Takumu, WO MakTb
He[oCTaTHbO JOCBIAY ab0 3HaHb, OKPIM BUMAKIB,
AKWO BOHM BUKOPUCTOBYIOTb Mpwunag nig
Harnagom abo 6ynun NPoiHCTPYKTOBaHiI CTOCOBHO
Moro BMKOpPUCTaHHA 0coboto, BignoBiaanbHO 3a
iXHI0 6e3neKy.

[iTv noBMHHI 3aBXAn nepebyBaTn Nig HAarNALOM,
W06 BOHW He rpannca 3 NPUCTPOEM.

He no3sonanTte gitAM KOpUCTyBaTUCA Npunagom
6e3 Harnapy.

Hikonn He 3awrToBxynTe MNpoAyKTV ManbuaMu,
3aBXAW BUKOPUCTOBYMTE LUTOBXaY.

Baw npunagnpusHayeHMNTiNbKNANAaNobyToBOro
BUKOPUCTAHHA  (ANA  BUKOPWUCTAHHA  TiflbKK
BCepeAuHi npumiweHHs). BiH He npu3HayeHwnin
ANA BUKOPUCTaHHA B nepeniyeHnx gasni ymoBax,
AKi He nepepbayveHi rapaHTIElD: Y KYXOHHUX
30Hax [AnA nepcoHany marasuHie, odiciB Ta
iHWKX pobounx npuMilleHb, y depMepCbKnx
NPUMILLEeHHAX, KNiEHTamMX B roTenax, MOTenaAx Ta



iHLWWNX 3aKnagax ana npokmBaHHA abo nofibHmMx
NPUMILLEHHAX.

YacTuHn, WO KOHTaKTYIOTb i3 BKelo, cnig Mutn
ry6bKoio Ta MUbHOO BOA0I0 a60 B MOCYAOMUNHIN
MalwunHi. [ne. goknagHi BKas3iBKM 3 OUMLLEHHA
Ta 06CnyroByBaHHA npunagy B IHCTPYKUil 3
eKkcnnyaTauil.

MNpunag He cnig BUKOPUCTOBYBATU MPOTAroOMm
6inbLue 20 XBUNUH.

CokoBMKMMaANka aBTOMATUMUYHO BUMUKAETbCA
Ta nepexoamTb y pexum odikyBaHHA yepe3 20
XBUSINH 6e3nepepBHOro BUKOPUCTAHHS.

[itam 3a60poHAETbCA 6€3 HarnAgy ouuLlyBaTh Ta
obcnyrosysaTv npunag.

[HCTPYKUIT 3 ekcnnyaTauii MICTATb NonepeaKeHHA
LOAO0 HEHANEXHOMO BUMKOPUCTaHHA.

Akwo 6yne 3anpornoHoBaHoO
BMKOPWCTOBYBaTU  [OAATKOBUIA  aKcecyap,
BiH CYyNpOBOAXKYBaTNMETbCA oKpemMnmu

IHCTPYKUiAMN 3 6e3neku.

He 3aHyplonTe npunag, WHYp »KMBNEeHHA abo
BUJIKY Y piguvHYy.

Mip vac poboTn npunagy He pJonyckamnTe
3BMCAHHA Hag HMM JOBroro BonoccsA, wapdodis,
KpaBaToK ToLO.



TINbKN ANA €EBPONENCbKUX PUHKIB

- [lpynag He cnig BUKOPUCTOBYBATU  AITAM.
3bepiranTe npwunag i WHYP JKMBJIEHHA B
HeJOCTYNHOMY ANA AiTen micu,.

« [litAM 3a60pPOHAETLCA rPATUCA 3 NPUNIAAOM.

- Llen npunap MOXHa BMKOPUCTOBYBaTM ocobam
3 obmexeHuMM O i3UYHMMK, CEHCOPHUMW Yn
PO3YMOBMMU MOXNNBOCTAMYU ab0 3 He[OCTaTHIM
[OCBIAOM 4N 3HAHHAMM 3a YMOBW, WO BOHU
nepebyBatoTb Nig HarnAgom abo oTpumanu
IHCTPYKUiT Wwoao 6e3neyHoro BMKOPUCTAHHSA
npunagy Ta yCBifoOM00Tb Hebe3neky.

A LTtoBxau K MoTopHuii 6nok

B Kpuwka L KHonka BBIMKHEHHA/BUMKHEHHSA
C LWHek Ta pesepcy

D Qinbtp M TMocyaunHa ana coky

E TymoBuii WKpebok N MocyanHa ana m'akywy

F KoHTponb piBHA M'AKyLy O LUliTka ana ouneHHA

G Yawa P Qinbtp Ana mopo3usa

H Buxia ana cyxux 3anuwkis (*3anexHo Big mogeni)

I Buxip ana coky Q Akcecyap - npec Ana unTpycosumx
J 3axuct Big Kpanenb (*3anexHo Big mogeni)

MPAKTUYHI MOPAAU

1. BubepiTb cBiXi GpyKTV Ta OBOYI Ta peTenbHO NpoMuiiTe ix.

Lien npunaa npu i AnAa Bu COKY 3 QPYKTIB Ta OBOYIB i3 BMCOKMM

BMicTOM Bogu:

Teepai GpyKTH Ta 0BoUi: AGNYKa, rpyLLi, MOPKBA, CeNepa, aHaHacy, NePCUKM TOLLO.

M’saki GpyKTH Ta 0BOYI: MaHAAPVIHW, MOMIJOPY, KiBi, aNenbCyHW, BUHOTPag, KaByH i T. A.

- »KopcTKi, BONOKHUCTI GPYKTV Ta OBOUI HEOOXIAHO MOPI3aT Ha LUMATKK PO3MipOM Bif 2 Ao 4
cm i ToBLYMHOMO Bif 1 0 2 cm.

- inAa TBepaux GPYyKTiB Ta OBOYIB i3 AOBIMMU BOSIOKHAMU Ta NNCTOBMX OBOYIB (TaKux AK
cenepa): ctebna cnlig po3pizaTim Ha LIMATOYKU AOBXKMHOW Bif 2 [0 4 CM, a NUCTA cnif




CKpYuyBaTW Nepef BUYAB/IOBaHHAM.

- ToBCTi WKipKky abo TBepAi KICTOUKM Uy HacCiHHA GPYKTIB i OBOYIB CMig BUAANATU nepea
BUYABJIIOBAHHAM COKY.

- 3aMOpOXeHi PPYKTUN Ta OBOUI HEOOXIAHO PO3MOPO3NTU Nepef BUUABIIIOBAHHAM COKY.

2- lWo6 pocArTM Kpawumx pesynbTaTiB BU4YaBNIOBaHHA COKY, Bigperynioite cuny
BUYaBJIIOBaHHA BiANOBiAHO A0 TBepAOCTi OBOYIB Ta GpPYKTiB, NOBEPHYBLUN perynaTop.
[na m'aknx GpyKTiB Ta OBOYIB MOBEPHITb BaXiflb 3a FOAWHHNKOBOIO CTPINIKOI B MONOXEHHA
«3aKpuTO».

[insa TBepanx GPyKTiB Ta OBOUIB NOBEPHITb BaXislb MPOTW rOANHHUKOBOI CTPINKM B MONOXEHHA
«BipkpuTo».

3- MNoTpannaHHA TBePAWX iHIPeAieHTIB MOXe 3ab10KyBaTV nNpunag. Y TakoMy pasi BBIMKHITb
bYHKLito peBepcy Ha AeKinbKa CeKyHA.

LLlo6 yBiMKHYTV GyHKLi10 peBepcy, HAaTUCHITb KHOMKY «PeBepc» (L) Ha 4 ceKyHAN.

AKLWO Npunaj 3an1waeTbcA 3a6710KOBaHNM:

- Bigkpuiite kpuwwky (B), ouncTitb WwWHek (C) Ta ¢pinbTp (D), a noTiM 3HOBY 36epiTb Npunag

- MopixTe iHrpefieHTN Ha MEHLU LUMATOYKW.

4- [lofaBaiiTe GPyKTV Ta OBOUI B COKOBWXKMMAIKY MOCTynoBo. [lofaBaiiTe HacTymHy napriio
TiNbKM nicna 06po6Kn nonepeaHbOT NapTil.

+ [InA OTpVMMaHHA KpaLloro pe3ynbTaTy BUYaBIIONTE CiK i3 GPYKTIB Ta OBOYIB i3 HU3bKMM
BMICTOM BOJIOKOH, HaNPUKNag i3 MOPKBM, Pa3oM i3 BONOKHUCTMM GpyKTamu Ta OBOYaMU,
TaKUMK AK cenepa.

LLlo6 Br4aBWTY CiK i3 MOPKBH, PO3PixKTe KOXKHY MOPKBUHY Ha 4 YaCTUHN.

BmicT BoAM B He 30BCiM CBiXMX GpPyKTax Ta OBOYAX MEHLUMIA, TOMY 3 HUX MOXHa OTpMMaT
MeHLLe COKY.

Mepepn BMUYaBMIOBaHHAM COKY 3 GPYKTIB Ta OBOUIB, AKi MPOOYN B XONOAWIbHUKY feKibKa
AHIB, CMOYaTKy 3aMOYiTb iX Y BOAI, 06 BOHW NOTAMHYNM JOCTATHIO KiNbKiCTb BOAM.
BruaBnioBaTi Cik i3 KyAsy, LyKpOBOI TPOCTMHM Ta iHWMUX GPYKTIB i OBOYIB 3 0CO6MMBO
TBEPAVIMY BOJIOKHaMU HE MOXHa.

He BuKopucTOBYIATE Nif y LibOMY Npunagi.

He BuKopucTOBYIMTe Lieii Npunag, i3 pyKTamm Ta 0BOYaMM 3 BUCOKM BMICTOM Ofiii.

CiK i3 6aHaHiB, M'AIKMX MAHTO Ta iHWNX M'AKUX GPYKTIB i OBOUIB He BUYABMIOETbCA Jobpe B
LboMy npunagi.

[inA OTpUMaHHA Kpaloro pesynbTaTy BUYaBONTe CiK i3 M'AKNX QPYKTIB i3 BUCOKUM
BMICTOM LiyKpy pa3oMm i3 TBepAumMu GppyKTamu 3 BUCOKMM BMICTOM Boau. Hanpuknag, Bu
MOXeTe BUYABMIOBATU CiK i3 A6MYK pa3om i3 rpywamu. Lle He Tinbkn Hapae CoKy HoBui
CMak, ane i pobuTb BUYABIIOBAHHA epeKTMBHIWMM. He NoTpibHO BUAanaTi HaciHHA nepeq
BUYABJIIOBAHHAM COKY 3 AGMYK, FPYLL Ta iHWNX GPYKTIB i3 M'AKUM HaCiHHAM.

5- MNicnA BUKOPUCTaHHA PEKOMEHAYETHCA WBMAKO OUNCTUATY NPUNag, Bifi HAKOMMUYEHNX CYXNX
3a/MWKIB Ha akcecyapax. LLo6 nonerwuTy npouefypy OUWLLEHHSA, B MOXETe CroyaTkKy
NPOMUTY NPUNAA, HANMBLLV CKAAHKY BOAM Yepe3 TPYOKy nofaui nif yac noro pobotu.



Mpwnap He BMUKa€eTbCA MepeBipTe, UM BUNKa NPaBUIbHO
nigKnoYeHa Jo po3eTKu.
MepeBipTe, UM COKOBUTUCKAY NPABUIbHO

3i6paHun.
Mpunap panToBO BUMKHYBCA Mif Yac Mpunap 3a6uBca Big HaamipHOI nogaui
po6oTn (3abarato wmatKiB abo wmaTkmn

3aBenuKi)? MoBepHiTb pyuKy nepemMmnkaya
B NonoxeHHA «PeBepc» i faiite npunagy
nonpawoBaTyi B peBepPCHOMY peXumi
NpOTArom 5 CeKyHA.

AKLLO BU He MOXeTe BUPILLMTY Npobnemy,
CcnpobyBaBLUM BYKOHATK HaBefeHi BuLLe
i, 3BePHITbCA A0 HALLOro aBTOPM30BAHOTO
CepBICHOTO LIEHTPY.

LLIHek noapsAnaHo BifcTaHb MiX LUHEKOM i CITKOIO fly>Ke Mana;
YHVKalTe 3anycKy MOPOXXHbOTO Npunagy,
HACKINbKN Lie MOXKNBO.

BrnyaBneHo ay»ke mano coky BmicT BoAW Bifipi3HAETbCA B Pi3HUX GpyKTax
Ta OBOYaX.

DpyKTN Ta OBOUI TaKOX AI0Tb MEHLLE COKY,
KOS BTPayatoTh CBIXKiCTb.

BuruaBniolouu cik i3 TBepanx GpyKTiB

Ta OBOMIB, NepeKoHaNTecs, WO Baxinb
perynioBaHHA BCTAHOBJIEHO B NMOJIOXKEHHSA
«Bigkputo»

Y M'AIKyLwLi 6arato pignHm Bruasnioiouu Cik i3 M'sAKMX GpyKTiB Ta
OBOUIB, NepeKoHanTecs, Wo Baxifb
perynioBaHHA BCTaHOB/IEHO B MOMOXEHHSA

«3aKkputo»
Kowwuk i3 ciTkoto He 06epTaeTbea nig yac MepeBipTe, un 3ybuacTe KoNeco Ha OCHOBI
po6oTn Yalwi He BiacTano.
Yawa ana BuyaBNoBaHHA COKY 3/1erka JNerka Bi6pauia yaLi ans BUYABNIOBAHHSA
BiGPYE, KON NPUNaj BMAKAETbCA COKY B npoLieci poboTn € HOPManbHOI.




3ano6ixkHy KPULLKY He MOXHa BiKpUTN
nicna BUYaBIIIOBaHHA COKY

Y npunagi moxe 3annwaruncsa 3abarato
m’AKyuwy, a6o cyxux 3anuwkis Gppykris,
3 AKNX BM BUYABJIIOETE CiK, MOXYTb MaTh
TBepAi KiCTOUKM i T. 4. [ToBEPHITb pyuKy
nepemuKkaya B nonoxeHHsa «Pesepc» i pavite
npunagy nonpawoBaTyi B peBepCHOMY
PeXuMmi KinbKa LuKNiB, a NoTim cnpobyiite
Le pas.

AKLIO BU HE MOXeTe BUPILLKTM Npobnemy,
cnpobyBaBLLUN BUKOHATV HaBeAeHi BuLLe fii,
3BEPHITbCA ;O aBTOPM30BAHOIO CEPBICHOTO
LieHTpY.

Uni3ALIA

3axucT AOBKinnA noHap yce!

® Baw npunag MicTWTb MaTepianu, NpugaTtHi Ans yTunisauii i BTOPUHHOL

nepepooKkm.
]

< BigHeciTb NOro [0 MiCLIEBOrO MYHILIMMANbHOTO NYHKTY 36MpaHHA BiAXOAIB.

3aBeplUEHHsA CTPOKY CY»K6U eneKTPUYHMX | eNeKTPOHHUX BUpo6iB

Lleit npucTpiit NpusHayYeHnin AnA ekcryatauii NnpoTarom 6araTbox pokis. MpoTe Konu Bu
BUpILUMTE 3aMiHUTW OTO, He BUKMAANTEe MOro Pa3oM 3i 3BUYANHVM MOBYTOBMM CMITTAM
a6o Ha 3BanvLle, a BiAHeCiTb MOro y BiMOBIAHUIA MYHKT 36MPaHHA, OpraHi3oBaHuin BalIMMU

MiCLL€BMMM OpraHamm Bnagu (abo B LeHTp nepepobKy, AKLO TaKni €).

MiknyiTeca npo goskinna!

Mpunag MiCTUTL BENMKY KiNbKiCTb MaTepianis, NPMAATHKX A1 MOBTOPHOrO BUKOPUCTaHHSA abo

nepepo6Kku.

BigHeciTb npunag Ao NyHKTY NepepobKu BiAXOAIB.

UK



MHCTPYKUMA NO TEXHUKE BESOMACHOCTU

MNepen nNepBbiIM MPUMEHEHMEM  YCTPOWCTBA
BHMMATE/IbHO  MPOYMTaNTeE  PYKOBOACTBO U
COXpPaHUTe ero B Hafe>KHOM MecTe.

« He nonb3ynTtecb yCTPONCTBOM, €C/I OHO Ynarno,
Ha HeM BMAOHbI cnegbl NoBpexaeHun (Hanpumep,
Ha 3alWTHOW MaHenu), a TakXe eC/IM OHO He
paboTaeT B HOpPMasbHOM pexume. B 3Tom
Cnyyae YCTPOWCTBO HeobxoaMmo nepepaTb B
aBTOPU30BaHHbIN CEPBUCHbIN LIEHTP.

« He wncnonb3ynte yCcTpoOMCTBO, ecnn Kabenb
NMUTAaHUA WM BWIKA MVMET MNOBPEXAEHUA.
Ecnn kabenb nuTaHMA NOBpeXAeH, B Lenax
6e30MacHOCTM OH AoKeH OblTb  3aMeHeH
npoussoguTenemM, CEPBUCHbIM LIEHTPOM Wn
KBann$MUMpPOBaHHbIM CNEeLaNINCTOM.

« YCTPONCTBO  NpefHa3HayeHO TONbKO  AnA
[OMaLLHEro NcnoJsib30BaHWA BHYTPY NOMeLLeHNA
Ha BblcOoTe He 6onee 2000 m. MNpounssoguTenb He
HeceT OTBETCTBEHHOCTM 3a lo60e KOMMepYUEeCKoe
MCNONb30BaHMe, HEMPABUIIbHYIO SKCMyaTauuio
nnn HecobnogeHne WHCTPYKUun. lapaHTia B
TaKNX CITyYasax HEMPUMEHMMA.

- Bcerga otkniouyanTte ycTponcTBO OT CeTU Mnocne
npeKkpaLlieHna paboTbl, ecCv OHO OocTaeTcA 6e3



npucMoTpa unn noasepraetca cbopke, pazbopke
U uncTtke, nnbo npm obpaboTke paetanen,
KOTOpble BpaLyaoTca BO BpeMsa paboTbl.
YcTponcTeo He npeaHasHayeHo ana
NCnonb3oBaHMA nuuamm (BKNoYas perten) ¢
OrpaHUYEHHbIMN  GU3NYECKMIK, CEHCOPHbIMU
WA YMCTBEHHbIMW  BO3MOXKHOCTAMM  NM6O
HeJOCTaTKOM OMbITa Y 3HAHWIN, KPOMe CJlyyaes,
KOrga OHW HAxoAATCA Nnog NPUCMOTPOM Un
O6bINMN  NPOVHCTPYKTUPOBAHbI  OTHOCUTENIbHO
3KcnyaTauum yCTPOWNCTBA nvuom,
OTBETCTBEHHbIM 3a NX 6€30MacHOCTb.

Cnegnte 3a Tem, 4ytoObl etV He wurpann c
YCTPONCTBOM.

He nossonanTe aeTam NoNb30BaTbCA @
ycTponcTBom 6e3 npncmoTpa.

Hu B Koem cnyuyae He npoTankmBanTe NuLly B
YCTPOWCTBO NanbLiamMu, UCMOSb3ynTe ToNKaTeb.
YCTpOUCTBO nNpefHa3HavyeHO WUCKIIUYUTENIbHO
ona AOMalLHero MNCNONb30BaHUA npwu
NPUroTOBAEHMA  NUWK  (TOMbKO  BHYTpWU
nomeweHnn). OHO He npegHasHayeHo AnA
MCNONb30BaHNA B Credylowmx YCNoBUAX, Ha
KOTOpble He pacnpoCcTpaHAeTCA rapaHTuA: B
KYXOHHbIX NOMeLLeHMAX, NpegHa3HavYeHHbIX And
nepcoHana MarasvHoB, B oducax u B ApYyrux



pabounx nomelleHusax, Ha Gepmax, KaneHTamm
oTenen, MoTenen M APYrux nofjobHbIX MecT
NPOXWMBaHWA, B TFOCTEBbIX KOMHATax W APYrux
MKNNbIX MOMELLEHUSAX.

Jetann, KOHTakTupylowme C  nNULLEeBbIMA
npoaykTamu, cnegyer ouumwatb Trybkom ¢
MbIJIbHbIM  PacTBOPOM BOAbl NM6O MbITb B
nocyaomMoeyHon MalmHe. [opAaoK BbINOSHEHUA
UACTKM WU OBCNyXMBaHMA YCTPOWCTBA CM. B
WNHCTPYKLUUM MO SKCNAyaTauuu.

« YCTPONCTBO He npefHasHayeHo AnA paboTbl

aonbuwe 20 MUH.

Yepes 20 MUHYT HenpepbIBHOIO UCMOIb30BaHUA
COKOBbIXXKMMaJika aBTOMaTUYeCKN OCTAaHOBUTCA U
nepengeT B peXxum oXxngaHus.

He nossonanTte getAM BbIMOJSIHATb OUYUCTKY W
TeXHNU4Yeckoe o6CnyXnBaHMe YCTpPoOMcTBa 6e3
HabnogeHNa B3pOCsbIX.

B  WMHCTpyKumMm  ycTponcTBa  COOEpPKUTCA
npegynpexaeHve OTHOCUTESNIbHO
HenpaBUIbHOIO NPUMEHEHNA.

B a3tom cnyyae  6ymer  npeanoxeHa
LOMNONIHUTENbHAA NPUHAANEXHOCTb C OTAEeNbHOM
NHCTPYKLUMEN NO TeXHMKe 6€30MacHOCTN.

He norpy»<ante ycTponcTBo, WHYP NUTaHNA 1Un
BUMKY B KaKyl0-n1MbO0 XXMAKOCTb.



Cnepwute 3a TeM, YTO6bI ANTMHHbIE BONOCHI, LWAPdbI,
rafcTyku n T. N. He CBMCanu Hag paboTalowum
YCTPONCTBOM.

TOJIbKO A1l EBPOMNENCKOIO PbIHKA

YcTponcTeo He npeaHasHayeHo ana
NCMoNb30BaHNA [eTbMWU. XpaHUTe YCTPOWCTBO
N ero WHyp NUTaHMA B HEQOCTYMHOM AnA AeTein
mecrTe.

He no3sonanTe getam nrpatb C yCTPONCTBOM.
YCTpONCTBO  MOryT MCNONb30BaTb JNnua ¢
OrpaHUYEHHbIMN  GU3NYECKMIK, CEHCOPHbIMU
NN YMCTBEHHbBIMU CNOCOOHOCTAMMU, a TAKXKE NIOAM
6e3 [OCTAaTOYHOrO OMbiTa M 3HAHWWA, €C/IN OHU
HaxoJATCA No4 NPUCMOTPOM NN60 6binn 0byYeHbl
npasunam 6e3onacHoro NCNOb30BaHNA
YCTPOWNCTBA M B CJlyYae NMOHUMAHNA BO3MOXKHOM
OMacHOCTN.

OMUCAHMUE

A

“—-—TrTraMmMmMmoNnNw

Tonkatenb K MoTopHbIii 610K

Kpblwka L Knonka 3anycka/OcTaHOBKYM 11 06paTHOro
MpeccoBbin WHeK xofa

Qunbtp M KyBlnH anAa coka

Pe3nHOBbIN CKpeboK N EmKoCTb Ans c6OpKM MAKOTN

KOHTponb ypoBHA MAKOTN O LlleTka ana ouncTkn

Yawa P ®unbTp Ans MOPOXKeHOro

OTBepcTMe ANA BbIXOAA CyXMX OTXOA0B (¥B 3aBMCMMOCTY OT MOAENN)

OTBepcTUNe ANA BbIXOAa COKa Q Hacapaka ana uMTpyCcoBbIX

3awuTa ot Kanesnb (¥B 3aBMCMMOCTY OT MOAENN)



MPAKTUYECKUE COBETbDI

1 — Bo3sbmuTe cBeXMe GPYKTbl 1 OBOLM U TUATENbHO NPOMONITE NX.

YcTpoiicTBO NMpeAHa3sHAYeHO ANIA OTXKUMa CoKa u3 (GPYKTOB M OBoLiell C BbICOKUM

cofiepXKaHnem BoAbl, TaKNX KakK:

TBepable GppyKTbI 1 0BOLWM: AONOKY, FPYLLN, MOPKOBb, CeNibAepet, aHaHacbl, NEPCUKN U T. A.

Msrkue GppyKTbl M OBOLM: MAaHLAPVIHbI, TOMATbl, KVBW, anenbCyHbl, BUHOTPaA, AblHA U T. 4.

- TBepable v BONOKHWCTbIE MAOAbI CleAyeT HapesaTb Kycoukamu pasMepom OT 2 Ao 4 cm
TONWMHOM OT 1 A0 2 CM.

- Mepepn Havanom omkMma TBepAble GPYKTbl 1 OBOWM C ANVHHBIMU BOMOKHaMK, a Takxe
NNCTOBbIE OBOLWM (Hanpumep, cenbaepen) cnefyet HapesaTb Kycoukamu AJIMHOW OT 2 o
4 cM, @ INCTbA — CKPYTUTb.

- B cnyvae ncnonb3oBaHvA GpPyKTOB 1 OBOLUEN C TONCTON KOXYPOW, TBEPABIMUA KOCTOUKAMU
VNN ceMeHaMU Nepef Havanom OTXK1Ma ClefyeT yAaanuTb KOXKYpPY, KOCTOUKN 1 ceMeHa.

- 3aMopoXeHHble GPYKTbl 1 OBOLLM Nepe Hauanom OTXK1UMa CleflyeT pasMopo3nTb.

2 — [1nA HaMny4WuX pe3ynbTaToB OTXKMMa UCNONb3YIiiTe PerynaTop, YTo6bl yCTaHOBUTb
HYXKHYI0 CUNY OTXKMMa B 3aBUCMMOCTM OT TBEpAOCTU GpPYKTOB 1 OBOLLEli.

[na MArknx GpyKTOB 1 OBOLLE MOBEPHUTE PEryNATOp MO YaCOBOW CTPENIKE B MONOXKEHME
Close (3akpbiTo);

[na TBepAblx GPYKTOB M OBOLWE/ MOBEPHUTE PEryfaTOp MPOTVB YacOBOW CTPENKM B
nonoxeHune Open (OTKPLITO).

3 — B cniyyae paboTbl C TBEPABIMU NHIPEAVEHTaMI YCTPONCTBO MOXeT 3abutbeaA. Ecnm ato

NPOW30LLO, BKIIOUYNTE Ha HECKOJNbKO CEKYHA 06PpaTHbIN Xof,.

YTob6bl 3anycTuth dyHKLUMIO 06paTHOro Xofa, yAepXuBanTe KHomnky Reverse (L) B HaxaTom

COCTOAHUN B TeYeHwe 4 cekyHA.

Ecnun ycTponcTeo He npouniiaeTca:

- OTkpoiiTe KpbiwKy (B), ounctute wHek cokobhkmumanku (C) n éunstp (D), nocne yero
cobepuTe ycTPONCTBO 06paTHO.

- HapexbTe HrpeaneHTbl Kycoukamm MeHbLLEro pasmepa.

4 — [lo6aBnanTte GpyKTbl 1 OBOLYM B COKOBbIXKMMASIKY NocTeneHHo. [lobaBnaiite cneaytoLyto
napTuio TONbKO Nocsie 3aBepLueHna o6paboTkn NpeablayLLen.

Y106bl NONMyunTh COK GONEE BLICOKOIrO KauyecTBa, BMECTe C BOMOKHUCTbIMU $pyKTamu n
OBOLLAMW, TAKUMUN KaK cenbiepeil, NCnonb3yinTe niofbl C HU3KUM COAepKaHNeM BONOKOH,
TaKme Kak MOPKOBb.

Mpu oTXK1Me CoKa 13 MOPKOBY paspexbTe ee BAOSb Ha 4 yacTu.

MeHee cBexue GppyKTbl M OBOLLM COAEPKAT MEHbLLE BOAbI 1 NO3TOMY AAIOT MEHbLLE COKa.

B cnyvae omknMma coka M3 OPYKTOB W OBOLLEN, NPONEXaBLUMX HECKONbKO [Hel B
XONOAWNbHYVIKE, MOMECTUTE KX B BOAY, YTOObI OHY BNMTANMN [OCTaTOYHOE KONNYECTBO BNaru.
He cnepyeT omKMMmaTb COK M3 KyA3y, CaxapHOro TPOCTHUKA U NPOYNX GPYKTOB 1 OBOLLEN C
OueHb TBEPAbIMM BONIOKHaMU.

He nomeLllaiite B ycTponcTso nea.

He nonb3yitecb yCTPOWNCTBOM ANA OTXKMMA COKa M3 GPYKTOB U OBOLEN C BbICOKUM
coAep)kaHmem macna.



+ B ycTpoiicTBe He MonyuMTCcA OTXKaTb JOCTaTOUYHOE KOMMUYECTBO COKa M3 GaHaHOB, MATKMX
MaHro 1 MPOYMUX MATKMX U MOPUCTBIX GPYKTOB 11 OBOLLE.

YT06bl MONMyunTb COK 6GONIee BLICOKOTO KauyecTBa, OTXKMMalTe MArKUe GpPYyKTbl C BbICOKUM
cofilepXXaHnem caxapa BMecTe C TBepAbIMM GPYKTamn C BbICOKMM COAepMaHMeM BOfbl.
Hanpumep, MOXHO OTXMMaTb COK M3 AGNOK BMeCTe C rpylamu. 3To He TONbKO npuaaet
COKY OpPWIMHanbHbIA BKYC, HO U [enaeT npouecc omxuma 6onee 3ddekTrBHbIM. pu
MCMONb30BaHNMN ABGNOK, rPyL MK APYTMX GPYKTOB C MATKUMI CEMEHaMU ceMeHa MOXHO He
yAanaTb.

5 —Tlo 3aBepLleHnn ncnosib3oBaHnA yCTpOVICTBa pekomMmeHayeTcAa cpasy NoYNCTUTb ero Bo
n3bexaHue cKannmeaHus CyXunx BellecTB Ha NMPpUHaANEXHOCTAX. [na obneryeHns YnCTKn B
pa60Ta|ou.Lee yCTpOVICTBO MOHO HaJInTb CTaKaH BOAbl Yepes 3arpy3oyHoe oTBepcTume.

PacnpocTpaHeHHble HeNCnpaBHOC Cnoco6 ycTpaHeHus

YCTpONCTBO He BKJloYaeTca Y6eautecn, 4To BUIKa NUTAHWA BCTaBEHa
NpPaBUIbHO.
Y6epunTech, 4TO COKOBbIKManka cobpaHa
NpPaBUIbHO.

YcTpoMCTBO BHE3aMHO NpeKpallaeT paboty | He 3a6unocb nu ycTpoiicTBo ns-3a
ypesmepHoOro o6bema NpoAyKToB
(CNMWKOM MHOTO KYCOYKOB Unun
cnnwKom 6onblumne Kycoukn)?
MepeBeanTe NepeknoyaTesnb B NONOXKeHNe
Reverse (06paTHbIii XOA) 1 BKAKOUNTE
YCTPOWCTBO Ha 5 CEeKyHA.

Ecnwv He ypaeTcs ycTpaHUTb HEMCNPABHOCTb
YKa3aHHbIMM BbliLLe cnocobamu, obpatnTech
B Hall OTAen no paboTe ¢ KNMeHTamu.

LLiHek nouapanaH 3a30p MeXAY LWHEKOM U CETKOW O4eHb
man. CtapaiiTech He 3anyckaTb yCTPONCTBO

BXONOCTYHO.

BbKMMaeTCcA CINLLKOM Mano coka CopepiKaHue Bofbl 3aBMCUT OT BUAA
bpyKTOB 11 OBOLLE.
TepaAs cBexXeCTb, GPYKTbI M OBOLLY TaKKe

AaloT MeHblUe CoKa.

lMpu OTXKMMe COKa 113 TBepAbIX GPyKTOB
1 oBoLLel y6e[uTeCh, UTO perynatop
HaxoauTcA B nosioxeHnn Open (OTKPbITO)

CULLKOM MHOTO BOfibl B MAKOTU Mpy oTXK1Ma coKa 13 MATKNX GPyKTOB
1 oBoLLel y6eanTech, 4To perynatop

HaxoauTca B nonoxeHun Close (3aKkpbITo)

CeTuaTas KOp3vHa He BPaLLaeTcs BO BpeMs
paboTbl

Y6epnutech, 4To MydTa B OCHOBAHMM YalLm
AJIA COKa CHATa.




PacnpocTpaHeHHble HEUCAPABHOCTM Cnoco6 ycTpaHeHus

Yawua 4517 cOKa NMOKaumBaeTca BO Bpems
BKJTIOUYEHUSA YCTPONCTBA

He6onbluoe NokaumnBaHWe Yalum 1A COKa
BO BpeMsA paboTbl ABNAETCA HOPMasbHbIM
ABNEHNEM.

He nony4vaeTca OTKPbITb 3alUTHYIO KPbILLKY
rnocsie 3aBepLUeHnA OTK1Ma CoKa

B ycTpoiicTBe MoXeT ocTaBaTbCA
CNVLIKOM MHOrO MAKOTH, Nn6o B
o6pabartbiBaeMbix ¢ppyKTax moryT
cofiepKaTbcsA TBepAble KOCTOUKU U T. 4.
MepeBeamnTe NepeknioyaTenb B MONOXKeHNE
Reverse (06paTHblii X0f), AaiiTe yCTPONCTBY
nopaboTaTb B 06paTHOM pexrme B TedeHune
HECKOJbKUX LIVK/IOB U MPOA0IIKMTE paboTy.
Ecnu He yaaeTcs yCTpaHNTb HENCNPaBHOCTb
yKa3aHHbIMY BblLLie Crlocobamm, obpaTtutech
B Hall OTAeN Nno paboTe C KNeHTaMU.

nnn3ALuun

3awumTa oKpy

Bcero!

wieli cpeAbl Np

® yCTpOI?ICTBO COLEPXUT LieHHble MaTepuanbl, NMpurogHble AnAa nepepa60TK|/| n

BTOPUYHOIO NCNONb30BaHUA.
|

<> CpaliTte yCTPOCTBO B GvKaiiLLmMiA MYHKT c60pa OTXOAO0B.

neKTpMUYECKMe 1 3NeKTPOHHbDIE U3JieNNA C 3aKOHYNBLUMMCA CPOKOM CyXK6bi:
YCTPOWCTBO PacCUMTaHO Ha MHOTOMETHWI CPOK CyXKObl. TeM He MeHee, KOrAa Bbl pelunTe
3aMeHWTb YCTPOICTBO Ha HOBOE, He BbiGPACbIBaiiTeE €ro BMECTE C C GbITOBbIM MYCOPOM VNN
Ha CBanKy, a nepeparite B COOTBETCTBYIOLMIA MyHKT COOpa, OPraHM30BaHHbIA MECTHOW
aAMMHUCTPaLVe (UK B LEHTP NepepaboTKu, eClM TAKOBOW MeeTCs).

3abota 06 oKkpyxaloluelt cpeae — npexpe Bcero!

YCTPOWCTBO COAEPXKNT LiEHHbIE MaTepuvarbl, NPUrofHble ANA nepepaboTkn N BTOPUYHOTO

NCnonb3oBaHUA.

MepepaiiTe yCTPOMCTBO B NYHKT c6opa Ans nepepaboTku.



KAYIMCI3AIK TYPAJIbl HYCKAYITIAP

KypbinfFbiHbl  OipiHWI  peT  namaanaHy
anAbiHAA KiTanwaHbl MYKUAT OKbIM LWbIFbIM,
Kayinci3 xxepae CakTaHbi3.
eTycipin asnblHCA X3He KOepiHeTiH 3aKbIM
bonca (Mmbicanbl, KopFfay naHeniHae)
HemMece TMICTI TypAe >XYMbIC icTemece,
KYPbINFbIHBI  NanaanaHyfa 6Honmanabl.
Byn xafpanpa oHbl BekiTiNreH cepBUCTIK
opTaNblKKa Xibepy kepek.
eKyaT CbIMbl Hemece awa 3akbiMaanfaH
bonca, KY PbINFbIHbI navpanaHyfa
bonmanabl. Kayinti 6bonabipmay yuwiH KyaT
CbIMbIH OHAIPYLWIi, OHbIH, CaTyAaH KeniH
KbI3MeT KepceTy opTasblFbl HeEMece conap
CUAKTbI BiNiKTI Ty NFanap aybliCTbIpybl KEPEK.
ebyn OHIM TeK iWTe XoHe TYPMbICTbIK 3pi
2000 M-neH TeMeH bNikTikTe NnanaanaHyfa
apHanfaH. Ke3 kesreH KOMMepUUANbIK
nampanaHyfa, TUIiCTi emec naupanaHyfa
HemMece  HyckaynapAbl  opblHOaMay+fa
OHAIpyWwi kayankepuwinik afmManabl XaHe
Keningik KonaaHbliManabl.
e[lanpanaHyabl TOKTATa cana, Kapaychbi3
KanAblpCaH,bl3 HeMece KY pacTbipy,



benwiektey Hemece Taszanay  KaHe
nampanaHbln  XaTkaHAa  KO3FanaTbiH
beniktepre »akblHAAFaHAA KYPbIAFbiHbI
po3eTKaAaH CyblpblHbi3.

eby N1 KypbINfbl AeHe, ce3iM Hemece aKbli-
o KabineTtepi TeMeH Hemece Taxipubeci
MeH 6inimi oK TynfanapabiH, (COHbIH,
iwiHae  6GananapAblH)  nanWaanaHybiHa
apHanMafaH, TeK erep KayinciairiHe
XayanTbl TYnfa Kagafanamaca Hewmece
KY PbINFbIHbI nanpanaHyfa KaTbICTbI
Hy ckaynap bepmece.

ebananapablH KypblIFbIMEH OWHamayblH
)X9He OMbIHWAbLIK peTiHae nanaanaHbaybiH
KajaFanay Kepek.

ebananapfa KypbUIfblHbl Kajafanaychbi3
naMaanaHyFa pyKcaT eTrneH,is.

e Tamakwbl caycakTapMeH ellKaLwaH
NTepMeH,i3, dpKaluaH nTepriwTi
nanpanaHbiH,bi3.

e KYPbIIFbIHbI3 TeK TYPMbICTbIK acna3gblk,
nanaanaHyfa apHanfaH (Tek ywu iwiHae
nampanaHyfa apHanfaH). On keningik
KaMTbIMAWTbIH Keneci  afjaamnappa
nanmpanaHyfa apHaJmaFaH: AyKeHaepae,
KeHcenepaexaHebackakacibnoprtanapaa,



dbepmanapaa Kbi3mMeTKepsiepre apHanfaH
acy”m ayMakTapblHAQ, KOHaK YWnepaiH,
MOTeNbAepaiH, XaHe 6acka TYpPFbIH
OpTanapbiHbIH, KAMEHTTEpPi XaHe KOHakK
yhnepae Hemece yKcac xannapaa.
eTaMakka TUeTIH beniktepai rybkameH
XoHe cabblHAbl CymMeH HeMece biAblIC
XYY  MaluHacblHAAa Ta3anay  Kepek;
KYPbINFbIHbI  TOMbIK  Ta3anayAbl kaHe
TeXHUKaNbIK KbI3MET KepceTyAi nanaanaHy
HY CKay/blFblHAA KAapaH, bl3.

e By 1KY pbINFbIHbI 20 MUH. Ken nanaanaHbay
Kepek.

e20 MUWMHYT Yy34iKci3 nanpanaHypaad
KeWiH LWbIPbIHCbIKKbILW aBTOMATThl Typae
TOKTaNbl XXaHE KYTY peXxuMiHe eTeai. @
e bananap Ttazanay MeH TeXHUKaNbIK KbI3MeT
KepceTyai Kaaa+Fanaycbi3 opbiHAAMaynapbl
Kepek.

e KypbiNfbllapFa apHanfaH Hyckaynapaa
Ay pblCceMec nanganaHy Typasbl eCKepTisireH.
e KOCbIMLLIA KOCA/IKbl KY Pas Y CbIHbISICA, OHbIH,
©3iHiH Kayinci3gik Typanbl HycKaynapbl
bonagbl.

e Ky pblJIFbIHbI, KyaT CbIMbIH HeEMeCe allaHbl
ewobip cy MbIKTbIKKA baTbipyFa 6onmManabl.



e[lanpanaHbin XaTKaHAa Y3blH LWALWTbIH,
wapdTapabiH, rafCcTyKTapAblH,, T.6.
KYPbINFbl YCTIHAE iMiHIN TYpYyblHA O/
bepMey Kepek.

TEK EYPOINAINbIK HAPBIKTAP

ebyn KYpbINFbIHBI Bananap nanganaHbaybi
KepeK. KypblIFbiHbl XX3HE OHbIH, CbIMbIH
b6ananappaH aynak ycrTaHbl3.

e bananap Ky pbiIfbIMEH OMHaMaybl Kepek.

e JleHe, ce3iM Hemece aKbln-ou KabineTrrepi
TeMeH, 1 bonmaca Taxipnbeci Hemece binimi
XeTKinikcia Tynfanap 6yn KYPbIAFbIHbI
KajafanaHca Hemece Ky pbl/IFbIHbI KAYiMnci3
nanpanaHy Typanbl HYcCKaysap asca XaHe
KayinTepai TyciHCce nanpanaHa anagbl.

CUNATTAMA

A Wtepriw K MoTop 6norbl

B Kaknak L Icke kocy/TokTaTty xaHe Kepi

C bacy bypaHaacs! TY Meci

D Cysri M LUbIpbiH KYMbIpaChI

E Pe3eHKe KbIpFbiLl N Maiek )XuHaFbiL

F Moaiek peHrenin backapy O Taszanay KpliwaFbl

G Tabak P Banmy3pak cysrici

H KypFak KanablK, WblFblCbl (*ynrire 6annaHbiCTbl)

| LUbIpbIH WbIFbICHI Q UuntpycTap npecci Kocankbl Ky pasbl
J AHTUTamy (*ynrire 6annaHbICTbl)



TOXIPUBENIK KEHECTEP

1- banFbiH XeMicTep MeH KOKeHiCTepAi TaHAan, MYKUAT XybIHbI3.

Byn KypbInfbl Kerecigen KypamblHAA Cybl Kemn XemicTep MeH KekeHicTepaeH

WHIPbIH CbIfyfa apHarnfaH:

KaTTbl )eMicTep MeH KeKeHicTep: anma, anmy pT, cabi3, banabipkek, rpenndpyT,

wabaansl, T.6.

XKymcak xemicTep MeH KekeHicTep: MaHAAPWH, anesbChH, Kbi3aHaK, KUBU, XY3iM,

KayblH, T.6.

- KaTTbl TaNWbIKTbl XXeMiCTep MeH KeKeHicTepai enwemi 2-4 cM apanblFbiHAAFbI
XIHe KanblHAbIFbl 1-2 CM apanblFbiHAAFbl benikTepre Kecy Kepek.

- WbIpbIH CbIFY anAblHAA Y3bIH TaNlWbIKTApbl 6ap XemicTep MeH KeKeHicTepai
)KQHE KanblpakTbl KeKeHicTepai (Mbicanbl, 6anAblpKeKk) Y3blHAbIFb 2-4 CM
benikTepre Kecy Kepek XaHe XanblpakTapAbl opay Kepek.

- KanbliH, KabbikTapsl, s 601Maca KaTThl Cy MekTepi HeMece AaHeKTepi bap xemicTep
MeH KOKOHICTep YLWiH WbIPbIH CbIFY anAbliHAA CYWeKTep MeH AdHeKTepAi anbin
TacTay Kepek.

- WbIpbIH CbIFy anabiHAA TOHA3bITbIIFAH XXEMICTeP MeH KOKOHICTepAi epiTy Kepek.

2- EH XaKchbl WbIPbIH CbIFy HATUXENEepiH any YLWiH peTTey WiHTiperiH 6ypy apKbibl
WbIPbIH CbIFY KYLUiH XXeMicTep MeH KoKeHiCcTepAiH KaTTbINFbIHa cail peTTeHi3.
XKyMcak keMicTep MeH KeKeHicTep YWiH niHTipekTi «Close (Kabbik)» Ky iHe caraT
TinimeH By pbIHbI3;

KaTTbl KeMicTep MeH KeKeHicTep YLWiH MiHTipekTi «Open (AwWwbIK)» KyNiHe caFaT
TiniHe Kapchbl By pbiHbI3.

3- KaTTbl MHrpeaueHTTEPMEH JXYMbIC Xacay b6apbiCbiHAA KypbIaFbl biTenin

Kanybl MYMKiH. Byn aFpaai opblH anca, bipHewe cekyHa 6oibl Reverse (Kepi)

PYHKUMACBIH NananaHbiHbi3. @

Reverse (Kepi) pyHKLMACLIH NanpanaHy ywiH Reverse (Kepi) (L) 4 cekyHn 60ibl

6acbliH b3,

On byFaTTanFaH Kynae kanca:

- KaknakTbl awbiHbi3 (B), wWbIpbiH CbiFy bypaHaacbiH (C) >aHe cy3riHi (D)
Ta3anaHbl3, COAAH KeNiH KalTa Ky pacTbipbiHbl3

- UHrpeaneHTTepai Kilwipek benikTepre KeciHis.

4- XemicTep MeH KOKOHICTepAi WbIPbIH CbIKKbILKA PEeTiMEeH CafbiM OTbIPbIH,bI3.

Keneci ke3eriH Tek anAblH bl Ke3eK OHAeNreHHEH KeliH KOCbIHbI3.

o Kakcbipak LWbIPbIH CbIFy dCepi YWiH Ca6i3 CUAKTbI TalWbIKTApbl a3 xemicrep
MeH KOKOHICTEPAIH LWbIPbIHbIH BaNAblPKOK CUSKTbI TAILWbIKTbI XEMICTEP MeH
KOKOHICTepMeH Bipre CblFbliHbi3.

o Cobizaepain, WhipbiHbIH CbIKKaHAA apbip cabi3Aai y3biHa 60Mbl 4 benikke KecCiHi3.

e banFbliH emec XemicTep MeH KeKeHicTepze Cy asbipak bonaabl XaHe asbipak
WbIPbIH WbIFapaabl.

e TOHA3bITKbIWITA bipHelwe KYH KanablpblIFaH XeMiCTep MeH KOKOHICTepAiH,



WbIPbIHBIH CbIKKAHAA LWbIPbIH CbIFY anAblHAA CyAblH TWICTi MenwepiH CiHipyi
YWiH cyFa xibiTiHi3.

o KyA3yablH, KQHT Ky paFblHbIH XJHE TalbIKTapbl 6Te KaTTbl backa xemictep MeH
KOKOHICTePAiH, WbIPbIHbIH CbIFY MYMKiH emec.

o By /1 KypbInFbIAA MY3A4bl NanpanaHyFa 6onmanab.

o By N1 KY pbINIFbIHbI KY PaMblHA,A Malbl KOM XeMiCTep MeH KOKBHICTEPAiH, WbIPbIHbIH
CbIFY YLWIiH NanganaHyra bonmanasl.

o By N Ky pbinFbiaa 6aHaHHbIH, XY MCaK MAHTOHbIH, XJHE XY MCaK XHe Y caK TeCiKTi
6acka KeMicTep MeH KOKOHICTEPAIH, WbIPbIHbI XaKCbl CblFbIAMANAbI.

o )KaKCbipak, LWbIPbIH CbIFY dCepi YLWiH KY PamMblHAA KAHT KO Xy MCaK, XeMiCTepaiH,
LWbIPbIHBIH Ky PaMblHAA Cybl KON KaTTbl )XeMicTepMeH Bipre CblFblHbI3. Mbicansl,
NIMaHblH, WbIPbIHBIH anMypTneH bipre cbifyfa 6onaabl. Byn wWbIpblHFa XaHa
[9M KOCbIN KaHa KOWMaM, LWbIPbIH CbIFyAbl TUiIMAipeK eTeni. Anma, anmypT
KOHE XKyMcak AdHekTepi 6ap backa xemicTep YLWiH LWbIPbIH CbIFY anAblHAA
[OHeKTepAi anbin Tactay Kepek emec.

5- Kocankpl Kypangapaa KenkeH Tamak KuMHasMmaybl yLWiH nanfanaHyaaH Keni
KYPbIIFbIHbI Te3 Tasanay ycCbiHblAazbl. TasanayAbl OHawnaty YLWiH anfbiMeH
KYMBIC iCTen TypFaHblHAA 6epy TYTiri apKbUibl Cy CTaKaHblH Ky apKblibl OHbl
wato+a 6onagbl.

Ky pbINFbIHbI KOCY MY MKiH Awa po3eTkaFa TUICTi TYpAe KOCbIIFaHbIH
emec TeKcepiHi3.
LLbIpbIH CbIKKBIK TUICTi TY pA€e OpHATbIIFAHbIH
TeKcepiHi3.
Ky pbinFbl XyMbIC icTen, Kypbinfbl apThik 6epyneH 6itenreH 6e (Tbim ken
XKaHbIM, KEHeT TOKTaAbl 6enik HeMece TbIM YIKeH 6enikTep)? AybICTbIpY

TeTiriH Reverse (Kepi) Ky niHe By pbiHbi3 XaHe
KY PbINFbIHbI KEpi pexumae 5 cekyHa, 6ombl
XKYMbIC ICTETIiH,i3.

)KoFapblAaFbiHbl iCTeN KOPreHHEH KeniH
M3CeNeHi WeLle anMacaHbi3, TY ThIHYLWbINAPAbI
Konzay Kpi3MeTiHe xabapnachbiHbi3.

Wipmere cbi3aT TyCKeH Mipme MeH KankaH apacbiHAAFbl CaHblnay eTe
KilUKeHTaMn; My MKiHAIriHWe 60C Ky PbINFbIHbI
XY MbIC iCTeTMeH,i3.




Xannbl akaynap Ty3ety agici

OTe a3 WhIPbIH CbIFbINAbI OPTYPAi XKeMiCTEP MEH KOKOHICTep apacbiHaa
Cy Ky pambl e3repin oTbipabl.

CoHpan-ak KeMicTep MeH KeKeHicTep
6anFbIHAbIFbIH XOFANTKAHAA a3blPaK, WbIPbIH
bepegai.

KaTTbl )XeMicTep MeH KOKOHICTepAiH, WbIPbIHbIH
CblkKaHAa peTTey TyTKkachkl Open (Awy)
KYWiHAE eKeHiH TeKcepiH,i3

MainekTe cy ken KyMcak eMicTep MeH KeKeHiCcTepaiH
WbIPbIHBIH CbIKKaHAA peTTey TyTKachl Close
(XKaby) KyniHAe eKeHiH TeKcepiH,i3.

XKyMbIC Ke3iHAe KaKaHAbl LbIpblH CbIFY TabaFbIHbIH, Heri3iHAeri
CYPTKilW Kap3eHke MeXaHU3M axblpaFaH 6a, COHbl TEKCEPiH,i3.
anHanmManasl

Ky pbinFbl KOCbIFaHAA JKYMbIC Ke3iHAE WhIPbIH CbIFy TabaFbiHbIH,
WbIPbIH CbIFy TabaHbl azFaHTan Aipinaeyi KanbinTol.

asFaHTan aipinaenai

LUbIPbIH CbIFYAAH KENiH Kypbinfbiaa Kanabik Maiek ThiM Ken
Kayinci3aik kaknaFbiH awwy 6onybl Hemece WbIPbIHbI ChIFbINbIN XaTKaH
MY MKiH emec XemicTepae KaTTbl cynekTep, T.6. 6onybl

MYMKIiH. AybICTbIPY TeTiriH Reverse (Kepi)
Ky MiHe By pbiH,bI3 XKdHEe Ky PbIIFbIHbI Kepi
pexumiHae bipHewe b6aFpapnama xymbic
iCTeTiHi3, cofaH KeliH apeKeTTi KahTanaH,bi3.
YKoFapblaaFbiHbl iCTeN KOPreHHeH KeniH @
M3CeneHi Welle anmacaH,bi3, TY TbIHYLbIIAPAbI
KoNay Kpi3MeTiHe xabapnachiHbi3.

KAUTA ©HOEY

ﬁ KopluaraH opTaHbl KopFray GipiHwWwi opbiHaa!

® KypblUFbiHbI3 KaMbliHA KENTipyre Hemece KanTa eHaeyre 6onaTbiH
KYHAbl MaTepuanaapabl KaMTUabl.

— S OHbl XeprinikTi TY pMbICTbIK, KOKbIC XXMHAY OPHbIHAA KanAblPbIH,bl3.

JneKTp XaHe INeKTPOHAbLIK OHIMAEPiHIH KbI3MeT KopceTy Mep3iMiHiH COHbI:

KY pbIIFbIHbI3 KON Xbla XYMbIC iCTeyre apHanfaH. [lereHMeH, OHbl aybiCTbIpYAbl
ocnapnaHfaH KyHZAe 3JeTTeri TYPMbICTbIK KOKbICMeH Hemece LWy HKbIpAd
NIaKTbIPMaH,bl3, XeprinikTi 6unik opraHbl KamTamacbi3 eTKeH KOosalfibl XuUHAy
OpHblHA (HeMece TuicTi 6bosnca, KanTa eH Aey OpTaNblFbiHA) anapbiHbi3.

KopwaFaH opTaHbl KopFay b6ipiHwi opbiHAaa!

Ky pbUIFbIHbI3 KaiMblHA KeNTipyre Hemece KanTa eHaeyre 6onatbiH KenTereH
mMaTepuanpapabl KAMTUAbI.

OHbl XMHAy OpHbIHA ©HAeyre anapbiHbi3.
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