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FOOD CHOPPER SAFETY

ENGLISH

Your safety and the safety of others are very important.
We have provided many important safety messages in this manual and on your
appliance. Always read and obey all safety messages.

This is the safety alert symbol.

This symbol alerts you to potential hazards that can kill or hurt you
and others.

All safety messages will follow the safety alert symbol and either
the word “DANGER” or “WARNING.” These words mean:

Ye be killed iously iniured
ADANGER [lirhatiisiori

instructions.

Yo be killed iously injured
PN CTTTTEM i vou con't follow instructions.

All safety messages will tell you what the potential hazard is, tell you how to
reduce the chance of injury, and tell you what can happen if the instructions are
not followed.

IMPORTANT SAFEGUARDS

@ When using electrical appliances, basic safety @
precautions should always be followed, including the
following:

1. Read all instructions. Misuse of appliance may
result in personal injury.

2. To protect against risk of electrical shock, do
not put Food Chopper in water or other liquid.

3. This appliance is not intended for use by persons
(including children) with reduced physical, sensory,
or mental capabilities, or lack of experience and
knowledge, unless they have been given supervision
or instructions concerning use of the appliance by a
person responsible for their safety.

FOOD CHOPPER SAFETY | 7
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FOOD CHOPPER SAFETY

4. Children should be supervised to ensure they do not
play with the appliance.

5. Europe Only: This appliance shall not be used by
children. Keep the appliance and its cord out of reach
of children.

6. Europe Only: Appliances can be used by persons with
reduced physical, sensory or mental capabilities or
lack of experience and knowledge if they have been
given supervision or instruction concerning use of the
appliance in a safe way and understand the hazards
involved. Children shall not play with the appliance.

7. Unplug from the outlet when not in use, before putting
on or taking off parts, and before cleaning.

. Avoid contacting moving parts.

. Do not operate any appliance with a damaged cord or
plug, or after the appliance malfunctions, or is dropped
or damaged in any manner. Return appliance to the
nearest Authorised Service Centre for examination,

® repair, or adjustment. @

10. The use of attachments not recommended or sold by
KitchenAid may cause fire, electric shock, or injury.

11. Do not use outdoors.

12. Do not let cord hang over edge of table or counter.

13. Keep hands and utensils away from moving blades
while processing food to reduce the risk of severe
injury to persons or damage to the Food Chopper. A
scraper may be used but must be used only when the
Food Chopper is not running.

© 0o
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FOOD CHOPPER SAFETY

14. Blades are sharp. Care should be taken when handling
the sharp cutting blades, emptying the bowl, and
during cleaning.

15. To reduce the risk of injury, never place cutting blade
on base without first putting bowl properly in place.

16. Be certain cover is securely locked in place before
operating appliance.

17. Do not attempt to defeat the cover interlock
mechanism.

18. If the supply cord is damaged, it must be replaced by
the manufacturer, its service agent or similarly qualified
persons in order to avoid a hazard.

19. Refer to the “Care and Cleaning” section for
instructions on cleaning the surfaces in contact with
food.

20. This appliance is intended to be used in household
and similar applications such as:
- staff kitchen areas in shops, offices, or other
working environments
® - farmhouses ®
- by clients in hotels, motels and other residential
type environments
- bed and breakfast type environments.

21. Be careful if hot liquid is poured into the Food Chopper
as it can be ejected out of the appliance due to a
sudden steaming.

SAVE THESE INSTRUCTIONS

ENGLISH

FOOD CHOPPER SAFETY | 9
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FOOD CHOPPER SAFETY

ELECTRICAL REQUIREMENTS

Voltage: 220-240 Volts
Frequency: 50-60 Hertz
Wattage: 240 Watts

NOTE: If the plug does not fit in the
outlet, contact a qualified electrician.
Do not modify the plug in any way.

ELECTRICAL EQUIPMENT WASTE DISPOSAL

Disposal of packing material

The packing material is 100% recyclable
and is marked with the recycle symbol
"\. The various parts of the packing
must therefore be disposed of
responsibly and in full compliance

with local authority regulations
governing waste disposal.

Scrapping the product

- This appliance is marked in compliance
with European Directive 2012/19/EU,
Waste Electrical and Electronic
Equipment (WEEE).

- By ensuring this product is disposed

of correctly, you will help prevent
potential negative consequences for the
environment and human health, which

10 | FOOD CHOPPER SAFETY
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could otherwise be caused
by inappropriate waste handling
of this product.

- The symbol == on the product or
on the accompanying documentation
indicates that it should not be treated
as domestic waste but must be taken
to an appropriate collection centre
for the recycling of electrical and
electronic equipment.

For more detailed information about
treatment, recovery and recycling of
this product, please contact your

local city office, your household waste
disposal service or the shop where you
purchased the product.
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USING THE FOOD CHOPPER

T
(%2]
SPEED RECOMMENDATIONS CHART 8
Z
Use the Food Chopper to chop raw fruits, vegetables, or nuts and mince parsley, chives, w
or garlic for easy preparation in your favorite recipes. Purée cooked fruit or vegetables to
make baby food or to use as bases for soups or sauces. You can also make bread crumbs
or grind raw meat. Use the drizzle basin and pour spout to easily make mayonnaise or
dressings.
NOTE: For best results, larger food items should be cut into approximately 2.5-cm
cubes before processing. This step also allows processing of more food at a single time.
IMPORTANT: Do not process coffee beans or hard spices such as nutmeg,
which may damage the Food Chopper.
PREPARE FOR
SUGGESTED FOOD PROCESSING AMOUNT SPEED
RAW FRUITS . . Up to
and VEGETABLES Cut into 2.5-cm pieces. 350 g (3 cups) 1o0r2
COOKED FRUITS . . Up to
and VEGETABLES Cutinto 2.5-cm pieces. | 50 o'(2.5 cups) 2
@ Place dry ingredients @
LIQUIDS/EMULSIONS or thicker wet ingredients
(SUCH AS MAYONNAISE | Inworkbowl thenuse | Up to 2
OR SALAD DRESSINGS) the drizzle basin to a mL (1.5 cups)
oils or liquids to the
mixture during use.

USING THE FOOD CHOPPER | 11
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USING THE FOOD CHOPPER

PREPARE FOR
SUGGESTED FOOD PROCESSING AMOUNT SPEED
Meat should be raw Up to
and cut into 2.5-cm pieces 227 g
MEAT for best processing (Y2 pound) Tor2
results. at one time.
Add herbs Up to
HERBS and SPICES and spices as they are; P 1
: 150 g (3 cups)
no preparation needed.
Break bread, crackers, or
BREAD, COOKIES, cookies into pieces that Up to 1
OR CRACKERS fit into the bowl before | 300 g (3 cups)
processing.
Add nuts as they are; no Up to
NUTS preparation needed. 350 g (3 cups) 2

TIP: For better consistency, or to achieve coarsely chopped results, use the

Pulse operation.

PREPARING THE FOOD CHOPPER FOR USE

AWARNING

Cut Hazard
Handle blades carefully.

Failure to do so can result in cuts.

Before first use

Before using the Food Chopper
for the first time, wash the work bowl, lid,

and blade in hot, soapy water. Work bowl,
lid, and blade may also be washed in
the top rack of a dishwasher.

12 | USING THE FOOD CHOPPER
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For convenient storage, always reassemble
the Food Chopper after cleaning.
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USING THE FOOD CHOPPER
DISASSEMBLING THE FOOD CHOPPER

ENGLISH

Follow these instructions to disassemble the Food Chopper for cleaning and when
removing ingredients from the work bowl.

Be sure the Food Chopper
1 is unplugged. Hold the lid as shown 2 Pull the blade straight up to remove it

and rotate it clockwise to unlock. from the work bowl.

Then lift the lid off of the work bowl.

Hold the base steady with one hand,
3 and use the other hand to rotate the

work bowl clockwise to unlock and
lift it off of the base.

USING THE FOOD CHOPPER | 13
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USING THE FOOD CHOPPER

ASSEMBLING AND RUNNING THE FOOD CHOPPER

=3
il

Be sure the Food Chopper is

Egl\:/)\lluEag:(iéigacr?nw'?otnieo\g%:l; Fit the blade over the shaft in the
1 base. Rotate the I’?andle 90° 2 center of the work bowl, rotate and
: press down until it rests at the bottom

counterclockwise to lock into place.
When assembled properly, the handle
will face the right side.

of the work bowl.

Place the lid on the work bowl with

Place ingredients to be processed the lid handle facing front. Rotate
3 consistency of processed foods, cut 4 the lid handle to the right. The lid
will click when locked into place.

fruits, vegetables, and meats into

: Rotate the lid counterclockwise
2.5-cm pieces.

to lock into place.

IMPORTANT: Do not process coffee NOTE: The work bowl and lid must be
beans or hard spices such as locked into place for the Food Chopper to
nutmeg, which may damage the operate.

Food Chopper.

14 | USING THE FOOD CHOPPER
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USING THE FOOD CHOPPER
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ENGLISH

el

Slide the speed lever to your desired

setting. Press down on the PULSE/ON
button to start the Food Chopper. Do
not chop any food for more than 30
seconds continuously; pause between
uses.

For a coarse chop, use a pulsing

6 motion to rapidly press and release

the PULSE/ON button until your
desired results are achieved.

USING THE DRIZZLE BASIN AND POUR SPOUT

Use the drizzle basin to conveniently add liquid ingredients while processing, to make
dressings, mayonnaises, emulsions, sauces, and more. Use the pour spout for easier serving.

e

Place the lid on the work bowl with
the lid handle facing front. Rotate the
lid handle to the right. Rotate the lid
counterclockwise to lock into place.

Press rapidly up and down on
2 the PULSE/ON button to get your
ingredients moving in the work bowl.

‘ ‘ W11225531A_Fullindb 15

USING THE FOOD CHOPPER | 15

7/11/2018 1:31:08 PM‘ ‘



_____ SEEEElEREE  EEEC

USING THE FOOD CHOPPER

Slowly pour liquids, such as oil,
into the drizzle basin. The liquid

3 will be efficiently and thoroughly
mixed into the ingredients as they
spin inside the work bowl.

4 Once processing is complete, remove
the lid to use the pour spout.

CARE AND CLEANING

AWARNING

Cut Hazard
Handle blades carefully.

Failure to do so can result in cuts.

Unplug the Food Chopper. Remove
1 the work bowl, lid,
and blade.

16 | CARE AND CLEANING
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CARE AND CLEANING
I \
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ENGLISH

[
~
Tk bot 1 grabiade canbe || g e b doa it
2 P 3 cloth. Do not use abrasive cleaners.
or, wash all parts in hot, soapy water. Do not immerse the base in water.
Rinse and dry. '

HELPFUL TIP: Wrap the cord counterclockwise around the base for easy storage.

NOTE: For convenient storage, always reassemble the Food Chopper after cleaning.

TROUBLESHOOTING

If your Food Chopper should
malfunction or fail to operate, check

@ :he following: @

. Is the Food Chopper plugged in?

2. Make sure that the bowl and lid are
properly aligned and locked in place.

3. Press the PULSE/ON button with a
rapid up and down motion. Do not
hold down continuously.

4. Unplug the Food Chopper, then plug it
back into the outlet.

5. Is the fuse in the circuit to the Food
Chopper in working order? If you have
a circuit breaker box, be sure the circuit
is closed.

If the problem is not due to one of
the above items, see the “Warranty
and service” section.

Do not return the Food Chopper
to the retailer. Retailers do not
provide service.

TROUBLESHOOTING | 17
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WARRANTY AND SERVICE
KITCHENAID FOOD CHOPPER WARRANTY

Length of Warranty: | KitchenAid Will Pay For: | KitchenAid Will Not Pay For:

Europe, Middle East | The replacement parts A. Repairs when Food Chopper

and Africa: and repair labour is used for operations other

S5KFC3516 costs to correct than normal household

Two years full defects in materials or food preparation.

warranty from workmanship. Service B. Damage resulting from

date of purchase. must be provided by an accident, alterations,
Authorised KitchenAid misuse, abuse, or installation/
Service Centre. operation not in accordance

with local electrical codes.

KITCHENAID DOES NOT ASSUME ANY RESPONSIBILITY FOR INDIRECT
DAMAGES.

CUSTOMER SERVICE

In U.K. and Ireland:
For any questions, or to find the nearest Authorised KitchenAid Service Centre,
please find our contact details below.

NOTE: All service should be handled locally by an Authorised KitchenAid

@ Service Centre. @

General hotline number: . 00800 3810 4026

In other countries:

For all product related questions and after-sales matters, please contact your dealer

to obtain the name of the nearest Authorised KitchenAid Service/Customer Centre.
For more information, visit our website at:

www.KitchenAid.co.uk
www.KitchenAid.eu

©2018 All rights reserved.
Specifications subject to change without notice.

18 | WARRANTY AND SERVICE
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TEILE UND MERKMALE
TEILE UND ZUBEHOR
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SICHERHEITSHINWEISE ZUM ZERKLEINERER

lhre Sicherheit und die Sicherheit anderer sind von groBer Wichtigkeit.

Im vorliegenden Handbuch und an Ihrem Gerat sind zahlreiche Sicherheitshinweise zu finden.
Lesen und beachten Sie bitte immer alle diese Sicherheitshinweise.

Dies ist das Warnzeichen.

Dieses Zeichen weist Sie auf mégliche Gefahren hin, die zum Tode oder

zu Verletzungen flhren kénnen.

Alle Sicherheitshinweise stehen nach diesem Zeichen oder dem Wort ,,GEFAHR®
oder ,WARNUNG*. Diese Worte bedeuten:

Sie kénnen schwer oder todlich verletzt
A G E FAH R werden, wenn Sie diese Hinweise nicht
unmittelbar beachten.
“ w ARN U N G Sie kdnnen schwer oder todlich verletzt werden,
wenn Sie diese Hinweise nicht beachten.

Alle Sicherheitshinweise erklaren lhnen die Art der Gefahr und geben Hinweise, wie Sie die
Verletzungsgefahr verringern kénnen, aber sie informieren Sie auch Uber die Folgen, wenn Sie
diese Hinweise nicht beachten.

WICHTIGE SICHERHEITSHINWEISE

@ Beim Gebrauch von Elektrogerdten miissen immer @
folgende grundlegende SicherheitsmaBnahmen
beachtet werden:

1. Lesen Sie alle Instruktionen. Verletzungsgefahr bei
falscher Verwendung des Geréats.

2. Den Zerkleinerer nicht ins Wasser oder in andere
Flussigkeiten stellen, um die Gefahr eines elektrischen
Schlags zu vermeiden.

3. Das Gerat darf von Personen (einschlieBlich Kindern)
mit herabgesetzten physischen, sensorischen oder
geistigen Fahigkeiten und Mangel an Erfahrung
und Kenntnissen nur unter Aufsicht oder nach
ausreichender Einweisung durch eine fir ihre
Sicherheit verantwortliche Person benutzt werden.

DEUTSCH

SICHERHEITSHINWEISE ZUM ZERKLEINERER | 21
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SICHERHEITSHINWEISE ZUM ZERKLEINERER

4. Kinder miUssen beaufsichtigt werden, sodass sie nicht
mit dem Gerat spielen kénnen.

5. Nur Europa: Dieses Geréat ist nicht fir kleinere Kinder
bestimmt. Das Gerat und das dazugehdrige Kabel flr
Kinder unzugénglich aufbewahren.

6. Nur Europa: Die Geréte dirfen von Personen mit
eingeschrankten physischen, sensorischen oder
geistigen Fahigkeiten, eingeschrankter Erfahrung oder
mangelnden Kenntnissen nur benutzt werden, wenn
sie in die sichere Verwendung des Gerats eingewiesen
wurden und die damit verbundenen Gefahren
verstanden haben. Kinder dirfen nicht mit dem Geréat
spielen.

7. Ziehen Sie vor einer Reinigung und vor dem Einsetzen
oder Herausnehmen von Teilen immer den Stecker aus
der Steckdose.

. Vermeiden Sie den Kontakt mit beweglichen Teilen.

. Betreiben Sie das Gerat nicht mit einem beschadigten
® Kabel oder Stecker oder nachdem es nicht richtig @®
funktioniert hat, fallengelassen oder anderweitig
beschadigt wurde. Bringen Sie das Gerat zur nachsten
KitchenAid-Kundendienststelle zur Prifung, Reparatur
oder elektrischen bzw. mechanischen Nachstellung.
10. Die Verwendung von Zubehdrteilen, die von KitchenAid
nicht empfohlen oder nicht verkauft werden, kann
zu Brand, einem Stromschlag oder zu Verletzungen
fUhren.

11. Das Geréat darf nicht im Freien benutzt werden.

12. Lassen Sie das Kabel niemals Uber die Kante eines
Tischs oder einer Arbeitsplatte herunter hangen.

13. Beim Verarbeiten von Lebensmitteln missen Hande und
Utensilien unbedingt von rotierenden Schneidmessern
ferngehalten werden, um das Risiko schwerer
Verletzungen oder von Schaden am Food Chopper zu
vermeiden. Ein Schaber kann verwendet werden, aber
nur dann, wenn der Food Chopper nicht |&uft.

© 00

22 | SICHERHEITSHINWEISE ZUM ZERKLEINERER
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SICHERHEITSHINWEISE ZUM ZERKLEINERER

14. Bitte gehen Sie beim Umgang mit den scharfkantigen
Klingen stets vorsichtig vor, wenn Sie den Krug leeren
und reinigen.

15. Um das Verletzungsrisiko zu verringern, setzen Sie die
Schneidklinge niemals auf die Basis, ohne zuvor den
Becher richtig eingesetzt zu haben.

16. Vergewissern Sie sich, dass die Abdeckung sicher
eingerastet ist, bevor Sie das Gerat bedienen.

17. Versuchen Sie nicht, die Sicherheitsabschaltung des
Deckels unwirksam zu machen.

18. Wenn das Netzkabel beschadigt ist, muss es vom
Hersteller, dem Kundendienst des Herstellers oder
von ahnlich geschultem Fachpersonal ausgetauscht
werden, um Gefahren zu vermeiden.

19. Hinweise zur Reinigung von Oberflachen, die mit
Lebensmitteln in Beriihrung kommen, finden Sie im
Abschnitt ,,Pflege und Reinigung®.

20. Dieses Gerat ist fur den Gebrauch im Haushalt

@ und ahnliche Nutzung gedacht, beispielsweise: @
- Personalkiichen in L&den, Blros und anderen
Arbeitsumgebungen
- Bauernhofe
- durch Gaste in Hotels, Motels und anderen
Beherbergungsbetrieben
- Pensionen.

21. GieBen Sie heiBe Flissigkeiten besonders vorsichtig in
den Kichenmaschine, da diese als Folge pltzlicher
Dampfbildung aus dem Gerét herausspritzen kénnen.

HEBEN SIE DIESE
ANLEITUNG GUT AUF

DEUTSCH

SICHERHEITSHINWEISE ZUM ZERKLEINERER | 23
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SICHERHEITSHINWEISE ZUM ZERKLEINERER

ELEKTRISCHE ANFORDERUNGEN

Spannung: 220-240 Volt
Frequenz: 50-60 Hertz
Leistung: 240 Watt

HINWEIS: Wenn der Stecker nicht in
die Steckdose passt, wenden Sie sich
an einen qualifizierten Elektriker. Ein
Steckertausch sollte nur von einem
Fachmann vorgenommen werden.

ENTSORGUNG VON ELEKTROGERATEN

Entsorgen des Verpackungsmaterials

Das Verpackungsmaterial ist zu 100 %
wiederverwertbar und mit dem Recycling-
Symbol £ y versehen. Die verschiedenen
Komponenten der Verpackung missen
daher verantwortungsvoll und in
Ubereinstimmung mit den geltenden
Gesetzen und Vorschriften zur
Abfallentsorgung entsorgt werden.

Entsorgen des Produkts am Ende
seiner Lebensdauer

- In Ubereinstimmung mit den
Anforderungen der EU-Richtlinie
2012/19/EU zu Elektro- und Elektronik-
Altgeraten (WEEE) ist dieses Geré&t mit
einer Markierung versehen.

- Sie leisten einen positiven Beitrag fir den
Schutz der Umwelt und die Gesundheit des
Menschen, wenn Sie dieses Gerat einer

gesonderten Abfallsammlung zufihren.
Im unsortierten Siedlungsmdll kénnte

ein solches Gerat durch unsachgemaBe
Entsorgung negative Konsequenzen nach
sich ziehen.

- Das Symbol == am Produkt oder der
beiliegenden Dokumentation bedeutet,
dass es nicht als Hausmill entsorgt werden
darf, sondern bei einer zustédndigen
Sammelstelle fiir die Entsorgung

von Elektro- und Elektronikgeraten
abgegeben werden muss.

Einzelheiten zu Behandlung, Verwertung
und Recycling des Produktes erhalten
Sie bei lhrer Gemeindeverwaltung, lhrem
Abfallunternehmen oder dem Handler,
bei dem Sie das Produkt gekauft haben.

24 | SICHERHEITSHINWEISE ZUM ZERKLEINERER
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BEDIENEN DES ZERKLEINERER

ZERHACKEN ODER PURIEREN — EMPFEHLUNGEN ZUR
RICHTIGEN EINSTELLUNG

Im Zerkleinerer kénnen Sie fur lhre Lieblingsrezepte frisches Obst und Gemise oder
Nusse zerhacken sowie Petersilie, Schnittlauch oder Knoblauch zerkleinern. Pirieren
Sie gekochtes Obst und Gemdse furr Sduglingsnahrung oder als Basis fur Saucen oder
Suppen. Sie kénnen auch Semmelbrosel herstellen oder rohes Fleisch zu Hackfleisch

verarbeiten. Die Eintropfmulde und der AusgiefB3er erleichtern die Zubereitung von

Mayonnaise und Dressings.

DEUTSCH

HINWEIS: Fir optimale Ergebnisse sollten gréfere Zutaten vor dem Verarbeiten
in etwa 2,5 cm groBe Wiirfel geschnitten werden. So kann auBerdem eine gréBere
Menge gleichzeitig verarbeitet werden.

WICHTIG: Verarbeiten Sie keine Kaffeebohnen oder harte Gewlrze wie Muskat im
Zerkleinerer, da diese das Geré&t beschadigen kénnten.

EMPFOHLENE ZUTATEN | VOR DEM VERARBEITEN MENGE EINSTELLUNG
bis zu
FRISCHES OBST In 2,5 cm groBe
UND GEMUSE Stiicke schneiden. 3509 1 oder 2
(3 cups)
® GEKOCHTES OBST In 2,5 cm groBe Ig:)soz; " ®
UND GEMUSE Stiicke schneiden. (2.5 cups)
Trockene Zutaten oder
FLUSSIGKEITEN/ dlickere feuchte Zutaten |
EMULSIONEN in die Arbeitsschissel is zu
geben; anschlieBend Ol 350 mL 2
(WIE MAYONNAISE oder Flussigkeiten Uber die | (1.5 cups)
ODER SALATDRESSING) | 2 gierte! -2 cup
Eintropfmulde wéhrend der
Verarbeitung hinzugeben.

‘ ‘ W11225531A_Fullindb 25
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BEDIENEN DES ZERKLEINERER

EMPFOHLENE ZUTATEN | VOR DEM VERARBEITEN MENGE EINSTELLUNG
Fleisch sollte roh sein und bis zu
fur optimale Ergebnisse 227 g
FLEISCH in 2,5 cm grofBe Stiicke (Y2 pound) 1 oder 2
geschnitten werden. gleichzeitig
. Krauter und Gewlirze bis
KRAUTER UND ohne besondere 1|502u 1
GEWURZE Vorbereitung in die (3 cu gs)
Schussel geben. P
Brot, Cracker oder
- Platzchen vor dem bis zu
BS%ERPCLZQLZCCKZERN Verarbeiten jn st0§ke 300g 1
brechen, die in die (3 cups)
Schussel passen.
. Nisse ohne besondere bis zu
NUSSE Vorbereitung in die 3509 2
Schussel geben. (3 cups)

TIPP: Verwenden Sie die Impulstaste fir eine hdhere Konsistenz oder ein grob

gehacktes Ergebnis.

VORBEREITEN DES ZERKLEINERER FUR DIE ERSTE VERWENDUNG

A WARNUNG

Gefahr von Schnittverletzungen

Klingen vorsichtig handhaben.
Andernfalls kann es zu Schnitten

kommen.

Vor dem ersten Verwenden
Bevor Sie den Food-Processor zum

ersten Mal verwenden, muissen Sie die

Arbeitsschissel, den Deckel und das
Messer in warmem Seifenwasser waschen.
Sie kédnnen Arbeitsschussel, Deckel

und Messer auch im Oberkorb einer
Spulmaschine reinigen.

Wenn Sie den Zerkleinerer nach dem
Reinigen wieder montieren, nimmt
er weniger Platz weg.

26 | SICHERHEITSHINWEISE ZUM ZERKLEINERER

‘ ‘ W11225531A_Fullindb 26

®

7/11/2018 1:31:10PM‘ ‘



_____ SEEEElEREE  EEEC

BEDIENEN DES ZERKLEINERER
DEMONTIEREN DES ZERKLEINERER

So demontieren Sie den Zerkleinerer vor dem Reinigen oder zum Entnehmen von Zutaten
aus der Arbeitsschissel:

DEUTSCH

——mm—
Stellen Sie sicher, dass der
Netzstecker des Zerkleinerer
gezogen ist. Halten Sie den Deckel Ziehen Sie die Klinge gerade nach
1 wie gezeigt und drehen Sie ihn 2 oben, damit sie aus der Schissel frei

zum Entriegeln im Uhrzeigersinn. kommt.
Heben Sie den Deckel dann von der
Arbeitsschissel ab.

Halten Sie die Basis mit einer Hand
fest und drehen Sie mit der anderen
3 Hand die Arbeitsschiissel zum

Entriegeln im Uhrzeigersinn; heben
Sie die Schissel von der Basis.

SICHERHEITSHINWEISE ZUM ZERKLEINERER | 27
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BEDIENEN DES ZERKLEINERER
MONTIEREN UND VERWENDEN DES ZERKLEINERER

-
BN

Stellen Sie sicher, dass der
ist. Richten Sie den Griff der

1 Arbeitsschissel an der Vorderseite
der Basis aus. Drehen Sie zum

den Uhrzeigersinn. Bei korrekter

Netzstecker des Zerkleinerergezogen

Verriegeln den Griff 90 Grad gegen

Montage zeigt der Griff nach rechts.

Setzen Sie die Klinge auf die Welle
in der Mitte der Schussel, drehen Sie

2 diese und driicken Sie diese nach
unten, bis sie unten in der Schiissel
einrastet.

Q]'llmumﬂl\\\\\\\\

schissel. Fir ein gleichmé&Biges

3 Ergebnis miissen Obst, Gemiise
und Fleisch in 2,5 cm groBe Stiicke
geschnitten werden.

Geben Sie die Zutaten in die Arbeits-

Setzen Sie den Deckel so auf die
Arbeitsschissel, dass der Griff
nach vorn zeigt. Drehen Sie den

4 Deckelgriff nach rechts. Der Deckel
rastet horbar ein. Drehen Sie den
Deckel zum Verriegeln gegen

den Uhrzeigersinn.

WICHTIG: Verarbeiten Sie keine
Kaffeebohnen oder harte Gewirze wie
Muskat im Zerkleinerer, da diese das
Gerét beschadigen kdnnten.

HINWEIS: Arbeitsschissel und Deckel
mussen verriegelt sein, damit der
Zerkleinerer arbeitet.

28 | SICHERHEITSHINWEISE ZUM ZERKLEINERER
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BEDIENEN DES ZERKLEINERER

DEUTSCH

el

Stellen Sie die gewiinschte

Geschwindigkeitsstufe ein. Driicken Driicken Sie zum groben Zerhacken
5 Sie die IMPULS-/EINSCHALTTASTE, 6 immer wieder kurz auf die IMPULS-/
um den Zerkleinerer zu starten. EINSCHALTTASTE, bis das

Legen Sie nach maximal gewlinschte Ergebnis erreicht ist.
30 Sekunden eine Pause ein.

VERWENDEN VON EINTROPFMULDE UND AUSGIESSER

Die Eintropfmulde dient zum komfortablen Hinzufligen von Flussigkeiten wéhrend
der Verarbeitung, zum Beispiel fir Dressings, Mayonnaise, Emulsionen, Saucen usw.
Verwenden Sie den AusgieBer zum einfacheren Servieren.

Setzen Sie den Deckel so auf die

Arbeitsschussel, dass der Griff Dricken Sie mehrfach schnell auf die
1 nach vorn zeigt. Drehen Sie den 2 IMPULS-/EINSCHALTTASTE, damit
Deckelgriff nach rechts. Drehen Sie die Zutaten in der Arbeitsschissel

den Deckel zum Verriegeln gegen verarbeitet werden.
den Uhrzeigersinn.

SICHERHEITSHINWEISE ZUM ZERKLEINERER | 29
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BEDIENEN DES ZERKLEINERER

GieBen Sie Fliissigkeiten wie Ol
langsam in die Eintropfmulde. Die

3 Fliissigkeit wird griindlich in die in
der Arbeitsschissel befindlichen
Zutaten eingearbeitet.

Nehmen Sie nach dem Verarbeiten
4 den Deckel ab, um den AusgieBer
zu verwenden.

PFLEGE UND REINIGUNG

A WARNUNG

Gefahr von Schnittverletzungen

Klingen vorsichtig handhaben.

Andernfalls kann es zu Schnitten
kommen.

30 | PFLEGE UND REINIGUNG
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PFLEGE UND REINIGUNG
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Arbeitsschissel, Deckel, Deckelring
und Messer kénnen im Oberkorb

2 der Geschirrspiilmaschine gereinigt Reinigen Sie die Basis mit einem
werden. Oder spiilen Sie alle Teile 3 feuchten Tuch. Verwenden Sie keine

in heiBem Seifenwasser ab. Spiilen Scheuermittel. Tauchen Sie die Basis
und trocknen Sie die Teile ab. nicht in Wasser.

DEUTSCH

PRAKTISCHER TIPP: Sie konnen das Kabel bequem gegen den Uhrzeigersinn um
die Basis wickeln, damit es bei Nichtverwendung nicht im Weg ist.

HINWEIS: Wenn Sie den Zerkleinerer nach dem Reinigen wieder montieren, nimmt er
weniger Platz weg.

PROBLEMBEHEBUNG

Sollte lhr Zerkleinerer nicht richtig oder
@ iberhaupt nicht funktionieren, priifen Sie @
bitte die folgenden Punkte:

1. Ist der Zerkleinerer mit
dem Netz verbunden?

2. Prifen Sie, ob Schussel und Deckel
richtig ausgerichtet und verriegelt sind.

3. Driicken Sie die IMPULS-/
EINSCHALTTASTE in schneller Folge.
Halten Sie sie nicht dauerhaft gedriickt.

4. Trennen Sie den Zerkleinerer vom Netz
und stecken Sie den Stecker dann
wieder in die Steckdose.

5. Ist die Sicherung im Stromkreis des
Zerkleinerer in Ordnung? Wenn
Sie einen Stromunterbrechungs-
schalter haben, Uberzeugen Sie
sich davon, dass der Stromkreis
geschlossen ist.

Lasst sich das Problem auf diese Weise
nicht beheben, wenden Sie sich an
eine der im Abschnitt ,Garantie und
Kundendienst” genannten Stellen.

Bringen Sie den Zerkleinerer nicht zum
Handler zuriick — dort ist keine Reparatur
moglich.

PROBLEMBEHEBUNG | 31
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GARANTIE UND KUNDENDIENST
KITCHENAID-GARANTIE FUR ZERKLEINERER

Garantiezeitraum: KitchenAid erstattet KitchenAid iibernimmt
die Kosten fiir: keine Kosten fiir:
Europa, Ersatzteile und A. Reparaturen an
Naher Osten Arbeitskosten, Zerkleinerer, die fiir andere
und Afrika: um Materialschiden Zwecke als fiir die normale
S5KFC3516 und Fertigungsfehler zu Speisenzubereitung im
Zwei Jahre beheben. Die Reparatur Haushalt eingesetzt werden.
Komplettgarantie muss von einem B. Reparaturen von Schiden, die
ab dem Kaufdatum. | anerkannten KitchenAid- durch Unfille, Abinderungen,
Kundendienstzentrum falsche bzw. missbrauchliche
vorgenommen werden. Verwendung und Installation
und Betrieb unter
Verletzung der geltenden
elektrischen Vorschriften
verursacht wurden.

KITCHENAID UBERNIMMT KEINERLEI GARANTIE FUR NEBEN-
UND FOLGEKOSTEN.

KUNDENDIENST

Wenn Sie Fragen haben oder ein KitchenAid-Kundendienstzentrum suchen,

@ wenden Sie sich bitte an die folgenden Kontakte. @
HINWEIS: Alle Reparatur- und Wartungsarbeiten sollten lokal von einem
anerkannten KitchenAid-Kundendienstzentrum ausgefiihrt werden.

Rufnummer fiir allgemeine Fragen: . 00800 3810 4026

Weitere Informationen erhalten Sie auf unserer Website:
www.Kitchenaid.eu

©2018 Alle Rechte vorbehalten.
Spezifikationen kénnen ohne vorherige Ankiindigung geéndert werden.

32 | GARANTIE UND KUNDENDIENST
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PIECES ET FONCTIONS
PIECES ET ACCESSOIRES

Ouverture
pour liquides

Couvercle

ST

2 Impulsion/Marche
T

Lame polyvalente
en acier inoxydable

Bec verseur

~——

N—

Bol de travail

V avec poignée

Levier de sélection
de vitesse

\ Base solide et stable
%
Enrouleur /

de cordon
électrique
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PRECAUTIONS D’EMPLOI DU HACHOIR

Votre sécurité est trés importante, au méme titre que celle d’autrui.

Plusieurs messages de sécurité importants apparaissent dans ce manuel ainsi que
sur votre appareil. Lisez-les attentivement et respectez-les systématiquement.

Ce symbole est synonyme d’avertissement.

Il attire votre attention sur les risques potentiels susceptibles de provoquer des
blessures mortelles ou graves a I'utilisateur ou d’autres personnes présentes.

Tous les messages de sécurité sont imprimés en regard du symbole
d’avertissement ou aprés les mots « DANGER » ou « AVERTISSEMENT ».
Ces mots signifient ce qui suit :

Vous risquez d’étre mortellement ou
A D ANGER gravement blessé si vous ne respectez
pas immédiatement les instructions.
Vous risquez d’étre mortellement ou
AAVERT'SSEMENT gravement blessé si vous ne respectez
pas scrupuleusement les instructions.

Tous les messages de sécurité vous indiquent en quoi consiste le danger potentiel, comment
réduire le risque de blessures et ce qui peut arriver si vous ne respectez pas les instructions.

~ CONSIGNES DE
® SECURITE IMPORTANTES ®

Lorsque vous utilisez des appareils électriques,
les consignes de sécurité élémentaires doivent
étre respectées, et notamment les suivantes :

1. Lisez toutes les instructions. L’ utilisation inappropriée
de I'appareil peut entrainer des blessures.

2. Pour éviter les risques d’électrocution, n’immergez
jamais le Hachoir dans I'eau ou dans tout autre liquide.
3. Cet appareil n’est pas prévu pour étre utilisé par
des personnes (y compris les enfants) dont les
capacités physiques, sensorielles ou mentales sont
réduites, ou des personnes dénuées d’expérience
ou de connaissances, sauf si elles ont pu bénéficier,
par I'intermédiaire d’une personne responsable de
leur sécurité, d’une surveillance ou d’instructions
préalables concernant I'utilisation de I’'appareil.

FRANCAIS
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PRECAUTIONS D’EMPLOI DU HACHOIR

4. Les enfants doivent étre surveillés pour veiller a ce
gu’ils ne jouent pas avec 'appareil.

5. Europe uniguement : Cet appareil peut étre utilisé par
des personnes atteintes de déficiences physiques,
sensorielles ou mentales, ayant une expérience et
des connaissances insuffisantes, uniquement si ces
personnes sont placées sous la surveillance d’une
personne responsable ou ont recu des instructions
sur |'utilisation en toute sécurité de I'appareil. Ne pas
laisser les enfants jouer avec I'appareil.

6. Europe uniquement : Cet appareil ne doit pas étre
utilisé par des enfants. Conserver cet appareil et son
cordon d’alimentation hors de portée des enfants.

7. Débrancher la prise lorsque I’on ne I'utilise pas, avant
de mettre ou de retirer des piéces et avant de le
nettoyer.

Evitez tout contact avec les piéces mobiles.

. N’utilisez pas I'appareil si son cordon d’alimentation ou
@® sa fiche sont endommagés, s’il a présenté un défaut de @®
fonctionnement ou a été endommagé de quelque fagcon
que ce soit. Renvoyez-le au centre de service agrée le
plus proche pour le faire examiner ou réparer, ou effectuer
un réglage.
10. Lutilisation d’accessoires non recommandés ou
non vendus par KitchenAid peut causer un incendie,
une électrocution ou des blessures.

11. N'utilisez pas I'appareil a I'extérieur.
12. Ne laissez pas le cordon pendre de la table ou
du plan de travail.

13. Garder les mains et les ustensiles a distance des
lames en mouvement pendant le fonctionnement du
hachoir pour réduire le risque de blessures graves aux
personnes ou de dommages au hachoir. Un racloir
peut étre utilisé, mais il doit uniquement I’étre lorsque
le hachoir n’est pas en fonctionnement.

©
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PRECAUTIONS D’EMPLOI DU HACHOIR

14. Faire attention lorsque I'on manipule les lames
coupantes, I’on vide le pot et pendant le nettoyage.

15. Pour réduire le risque de blessures, ne jamais placer
la lame de coupe sur le socle sans avoir installé
correctement le bol au préalable.

16. Vérifier que le couvercle est bien verrouillé avant de
faire fonctionner I'appareil.

17. Ne pas essayer d’inhiber le mécanisme de verrouillage
du couvercle.

18. Si le cordon d’alimentation est endommagé, il doit étre
remplacé par le fabricant, son technicien d’entretien
ou des personnes présentant une qualification similaire
pour éviter tout risque.

19. Se reporter a la section « Entretien et nettoyage » pour
les instructions de nettoyage des surfaces en contact
avec les aliments.

20. Ce produit est destiné a un usage domestique ou peut
étre utilisé :
@® - dans les espaces cuisine réservés aux employés @®
- dans les cuisines de fermes
- par les clients d’hétels, d’hétels d’étape ou autre
endroit résidentiel
- dans les cuisines de gites.

21. Soyez prudent lorsque vous versez des liquides
chauds dans le Hachoir, ils peuvent étre rejetés de
I’appareil suite a une vaporisation soudaine.

CONSERVEZ CES INSTRUCTIONS

FRANCAIS
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PRECAUTIONS D’EMPLOI DU HACHOIR

ALIMENTATION

Tension : 220-240 Volts
Fréquence : 50-60 Hertz
Puissance : 240 Watts

REMARQUE : si vous ne parvenez

pas a placer la fiche dans la prise de
courant, contactez un électricien qualifié.
Ne modifiez jamais la fiche.

TRAITEMENT DES DECHETS D'EQUIPEMENTS ELECTRIQUES

Recyclage de I'emballage

L'emballage est 100 % recyclable,
il comporte ainsi le symbole suivant £ .
Les différentes parties de I'emballage

doivent étre éliminées de fagon responsable

et dans le respect le plus strict des normes
relatives a I'élimination des déchets en
vigueur dans le pays d'utilisation.

Recyclage du produit

- Cet appareil porte le symbole de
recyclage conformément a la Directive
Européenne 2012/19/UE concernant les
déchets d'équipements électriques et
électroniques (DEEE, ou WEEE en anglais).

- Par une mise au rebut correcte de
I'appareil, vous contribuerez a éviter
tout préjudice a I'environnement et
a la santé publique.

- Le symbole == présent sur I'appareil ou
dans la documentation qui I'accompagne
indique que ce produit ne doit pas étre
traité comme un déchet ménager. Il doit
par conséquent étre remis a un centre
de collecte des déchets chargé du
recyclage des équipements électriques
et électroniques.

Pour obtenir plus d'informations au sujet
du traitement, de la récupération et du
recyclage de cet appareil, adressez-vous
au bureau compétent de votre commune,
a la société de collecte des déchets ou
directement a votre revendeur.

38 | PRECAUTIONS D’EMPLOI DU MINI ROBOT MENAGER
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UTILISATION DU HACHOIR
TABLEAU DE RECOMMANDATIONS POUR HACHER/REDUIRE EN PUREE

Le Hachoir peut hacher des fruits et des légumes crus ou des noix, émincer du persil, de
la ciboulette ou de I'ail et ainsi préparer facilement vos recettes préférées. Réduisez des
fruits ou des légumes cuits en purée pour préparer des repas pour bébé ou des bases

de soupes ou de sauces. Vous pouvez également préparer de la chapelure ou hacher de
la viande crue. Servez-vous de |'ouverture pour liquides et du bec verseur pour préparer
facilement de la mayonnaise ou des vinaigrettes.

REMARQUE : pour de meilleurs résultats, coupez les gros aliments en dés d'environ
2,5 cm avant de les mixer. Cette étape permet également de préparer une plus grande

quantité d'ingrédients a la fois. 0
<
IMPORTANT : ne mixez pas de grains de café ou des épices dures, notamment des ‘2)"
noix de muscade, car cela pourrait endommager le Hachoir. <
o
ALIMENTS PREPARATION QUANTITE | REGLAGE
_ FRUITS ET Coupés en morceaux J;;gu a 1ou2
LEGUMES CRUS de 2,5 cm 3 tasszs)
_ FRUITS ET Coupés en morceaux J;;gu a 2
LEGUMES CUITS de 2,5 cm 2.5 tasges) ®
Placez les ingrédients
; secs ou les ingrédients
LIQUIDES/EMULSIONS liquides plus épais dans Jusqu'a
(MAYONNAISE OU le bol puis servez-vous de 353 ml 2
VINAIGRETTES I'ouverture pour liquides (1.5 tasses)
PAR EXEMPLE) pour ajouter les huiles :
ou les liquides nécessaires
a la préparation.

‘ ‘ W11225531A_Fullindb 39
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UTILISATION DU HACHOIR

ALIMENTS PREPARATION QUANTITE | REGLAGE
Pour de meilleurs Jusqu'a
VIANDE rAésuItats, la viandg doit 227 g 10u2
étre crue et coupée en (Y2 pound)
morceaux de 2,5 cm. a la fois

Ajoutez les herbes et J i~
usqu’'a

HERBES ET EPICES les épices telles quelles, 150 g 1
aucune preparatlon

n’est requise. (3 tasses)
Avant de mixer le
PAIN. COOKIES pain, les cookies ou les Jusqu’a
OU BISCUITS biscuits, cassgz—les’.en 300g 1
morceaux afin qu'ils (3 tasses)
rentrent dans le bol.
Ajoutez les noix Jusqu'a
NOIX telles quelles, aucune 350¢g 2
préparation n’est requise. (3 tasses)

CONSEIL : Utilisez le mode Impulsion pour une meilleure consistance ou pour hacher
grossiérement vos ingrédients.

INSTALLATION DU HACHOIR EN VUE DE SON UTILISATION @

Avant la premiére utilisation

A\ AVERTISSEMENT

Avant d'utiliser le Hachoir pour la premiére
fois, nettoyez le bol, le couvercle et la lame

Risque de coupure dans de |'eau chaude savonneuse. Tous
Manipulez les lames avec précaution. trois peuvent également étre lavés dans le
Le non-respect de ces instructions panier supérieur du lave-vaisselle.

peut entrainer des coupures. Pour faciliter le rangement de I'appareil,
réassemblez toujours le Hachoir apres
I'avoir nettoyé.

40 | UTILISATION DU HACHOIR
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UTILISATION DU HACHOIR
DEMONTAGE DU HACHOIR

Suivez les instructions ci-dessous pour démonter le Hachoir afin de le nettoyer et de
retirer les ingrédients du bol de travail.

FRANCAIS

Assurez-vous que le Hachoir est
débranché. Tenez le couvercle
comme illustré, puis faites-le pivoter

1 dans le sens des aiguilles d'une
montre pour le déverrouiller. Retirez
ensuite le couvercle du bol de
travail.

2 Relever tout droit la lame vers le
haut pour la retirer du bol de travail.

Maintenez la base en place d'une
seule main. Utilisez votre autre main
3 pour faire pivoter le bol dans le sens
des aiguilles d'une montre afin de le
déverrouiller et le retirer de la base.

UTILISATION DU HACHOIR | 41
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UTILISATION DU HACHOIR
ASSEMBLAGE ET FONCTIONNEMENT DU MINI ROBOT MENAGER

-
BN

Assurez-vous que le Hachoir est
débranché. Positionnez la poignée du

bol vers |'avant de la base. Tournez Fixer la lame sur 'arbre au centre
1 la poignée a 90 ° dans le sens 2 du bol de travail, faire pivoter et
inverse des aiguilles d'une montre appuyer jusqu’a ce qu'elle s'appuie

pour la verrouiller. Lorsqu’elle est sur le fond du bol.
correctement montée, la poignée est
orientée vers la droite.

I by

Placez le couvercle sur le bol de
travail avec la poignée vers |'avant.
Tournez la poignée du couvercle

4 o’ la droite. Vous entendrez un
clic lorsque le couvercle se verrouille
correctement. Tournez le couvercle
dans le sens inverse des aiguilles
d'une montre pour le verrouiller.

Placez les ingrédients a hacher dans
le bol. Pour assurer une consistance
3 uniforme aux aliments préparés,
coupez les fruits, les légumes et la
viande en morceaux de 2,5 cm.

IMPORTANT : ne mixez pas de grains REMARQUE : le bol de travail et le
de café ou des épices dures, notamment couvercle doivent étre verrouillés pour
des noix de muscade, car cela pourrait que le Hachoir fonctionne.

endommager le Hachoir.

42 | UTILISATION DU HACHOIR

‘ ‘ W11225531A_Fullindb 42 @ 7/11/2018 1:31:13PM‘ ‘



_____ SEEEElEREE  EEEC

UTILISATION DU HACHOIR

S

el

Poussez le levier de sélection vers
la vitesse souhaitée. Appuyez sur
le bouton IMPULSION/MARCHE

5 pour mettre le Hachoir en marche.
Ne hachez pas d'aliments pendant
plus de 30 secondes consécutives,
faites une pause en deux utilisations.

6

Pour hacher grossierement vos
ingrédients, pressez et relachez
rapidement le bouton IMPULSION/
MARCHE jusqu’a obtention du
résultat souhaité.

UTILISATION DE L'OUVERTURE POUR LIQUIDES ET DU BEC VERSEUR

Utilisez I'ouverture pour liquides pour ajouter facilement les ingrédients liquides
pendant que vous mixez les aliments afin de préparer des vinaigrettes, des mayonnaises,
des émulsions, des sauces, etc. Utilisez le bec verseur pour faciliter le service.

Placez le couvercle sur le bol avec
la poignée vers |'avant. Tournez la

1 poignée du couvercle vers la droite.
Tournez le couvercle dans le sens
inverse des aiguilles d'une montre
pour le verrouiller.

Poussez rapidement le bouton
IMPULSION/MARCHE vers le
haut et vers le bas pour mettre
en mouvement les ingrédients
dans le bol.
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UTILISATION DU HACHOIR

Versez lentement les liquides
comme |'huile dans I'ouverture pour

. N , Une fois le mélange terminé
liquides. Le liquide se mélange . 9 .
3 de manicre efficace et homogane 4 retirez le couvercle pour utiliser
LT thomog le bec verseur.
aux ingrédients soumis a |'effet de

tourbillon dans le bol.

ENTRETIEN ET NETTOYAGE

A\ AVERTISSEMENT

Risque de coupure

@ Manipulez les lames avec précaution.

Le non-respect de ces instructions
peut entrainer des coupures.

1 Débranchez le Hachoir. Retirez le bol,
le couvercle et la lame.
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ENTRETIEN ET NETTOYAGE
I \
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Le bol de travail, le couvercle,
I'anneau du couvercle et la lame
peuvent étre lavés dans le panier
2 supérieur du lave-vaisselle. Vous 3
pouvez également laver toutes
les pieces dans de I'eau chaude
savonneuse. Rincez et essuyez.

FRANCAIS

Nettoyez la base a I'aide d'un
chiffon humide. N'utilisez pas de
détergents corrosifs. Ne plongez
jamais la base dans I'eau.

CONSEIL : pour faciliter le rangement de I'appareil, enroulez le cordon autour
de la base dans le sens inverse des aiguilles d'une montre.

REMARQUE : pour faciliter le rangement de I'appareil, réassemblez toujours le Hachoir
apres |'avoir nettoyé.

® DEPANNAGE ®

Si votre mini robot ménager fonctionne
mal ou ne fonctionne pas du tout,
vérifiez les points suivants :

1. Le Hachoir est-il branché ?

2

Assurez-vous que le bol et le couvercle
sont correctement alignés et verrouillés.

3. Poussez rapidement le bouton
IMPULSION/MARCHE vers le haut
et vers le bas. Ne le maintenez pas
vers le bas en continu.

4. Débranchez le Hachoir puis rebranchez-
le a la prise de courant.

Le fusible du circuit électrique du
Hachoir fonctionne-t-il normalement ?
Si vous disposez d'un panneau
disjoncteur, assurez-vous que le circuit
est fermé.

b

Si le probleme n’est pas di a I'une des
raisons ci-dessus, consultez la section
« Garantie et service aprés-vente ».

Ne retournez pas le Hachoir au revendeur ;
celui-ci ne fournit pas de services de
réparation.
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GARANTIE ET SERVICE APRES-VENTE
GARANTIE DU MINI ROBOT MENAGER KITCHENAID

Durée de KitchenAid prend KitchenAid ne prend pas
la garantie : en charge : en charge :
Europe, Moyen- Le coiit des piéces de A. Les réparations dues
Orient et Afrique : rechange et de la main a l'utilisation du mini robot
SKFC3516 d’ceuvre nécessaire a la ménager pour tout autre
Deux ans de réparation pour corriger usage que la préparation
garantie compléte les vices de matériaux normale d’aliments.
a compter de la et de fabrication. B. Les réparations suite
date d'achat. La maintenance doit étre 3 un accident, a une
assurée par un centre de modification, ou a une
service apres-vente agree utilisation inappropriée,
par KitchenAid. excessive, ou non
conforme aux normes
électriques locales.

KITCHENAID N'ASSUME AUCUNE RESPONSABILITE POUR DES
DOMMAGES INDIRECTS.

SERVICE APRES-VENTE

Pour toute question ou pour trouver le Centre de service aprés-vente KitchenAid
@ agréé le plus proche, veuillez vous référer aux coordonnées indiquées ci-dessous. @

REMARQUE : toutes les réparations doivent étre prises en charge localement par
un Centre de service aprés-vente KitchenAid agréé.

Assistance téléphonique : . 00800 3810 4026

Pour plus d’informations, consultez notre site Internet :
www.KitchenAid.eu

©2018 Tous droits réservés.
Les spécifications de |'appareil peuvent faire |'objet de modifications sans avis préalable.
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SICUREZZA DEL MINI FOOD PROCESSOR

La sicurezza personale e altrui & estremamente importante.

In questo manuale e sull’apparecchio stesso sono riportati molti messaggi importanti sulla
sicurezza. Leggere e osservare tutte le istruzioni contenute nei messaggi sulla sicurezza.

Questo simbolo rappresenta le norme di sicurezza.
Segnala potenziali pericoli per I'incolumita personale e altrui.

Tutti i messaggi sulla sicurezza sono segnalati dal simbolo di avvertimento
e dal termine “PERICOLO” o “AVVERTENZA”. Questi termini indicano
quanto segue:

Se non si osservano immediatamente le
A PE RICOLO istruzioni di sicurezza, si corre il rischio
di subire lesioni gravi o mortali.
Se non si osservano le istruzioni di
A AWE RTE NZA sicurezza, si corre il rischio di subire
lesioni gravi o mortali.

Tutte le norme di sicurezza segnalano il potenziale rischio, indicano come ridurre la
possibilita di lesioni e illustrano le conseguenze del mancato rispetto delle istruzioni riportate.

PRECAUZIONI IMPORTANTI

@® Quando si utilizza un apparecchio elettrico, ®
e consigliabile seguire le precauzioni di sicurezza
essenziali, comprese quelle elencate di seguito.

1. Leggere tutte le istruzioni. L’utilizzo improprio
dell’apparecchio pud provocare lesioni alle persone.

2. Al fine di evitare il rischio di scosse elettriche, non
immergere il mini food processor in acqua né in
altri liquidi.

3. Questo apparecchio non € destinato all’uso da parte
di persone (inclusi bambini) con ridotte capacita
fisiche, sensoriali o mentali o con esperienza e
conoscenze inadeguate, a meno che non siano
sorvegliate o abbiano ricevuto istruzioni relative all’'uso
dell’apparecchio da parte delle persone responsabili
della loro sicurezza.

o
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SICUREZZA DEL MINI FOOD PROCESSOR

4. Sorvegliare i bambini affinché non giochino con
I’apparecchio.

5. Solo per I'Europa: Questo apparecchio non deve
essere utilizzato da bambini. Tenere 'apparecchio
e il cavo di alimentazione lontano dalla portata dei
bambini.

6. Solo per I’Europa: Gli apparecchi possono essere usati
da persone con ridotte capacita fisiche, sensoriali 0
mentali o con esperienza e conoscenza inadeguate,
solo se sono sorvegliate o se & stato loro insegnato
come usare I'apparecchio in condizioni di sicurezza e
se sono consapevoli dei pericoli che pud comportare.
Non lasciare che i bambini giochino con ’apparecchio.

7. Scollegarlo dalla presa elettrica quando non € in uso,
prima di mettere o togliere parti e prima della pulizia.

. Non toccare le parti in movimento.

. Non utilizzare I’apparecchio se il cavo o la spina
sono danneggiati, dopo eventuali anomalie di
® funzionamento o se I'apparecchio & stato in qualche ®
modo danneggiato. Portare I'apparecchio al centro
assistenza autorizzato piu vicino per eventuali controlli,
riparazioni o regolazioni.

10. L’'uso di accessori non raccomandati o non venduti da
KitchenAid pud causare incendio, scossa elettrica o
lesioni alle persone.

11. Non utilizzare all’aperto.

12. counter. Non lasciare penzolare il cavo dal bordo del
tavolo o del piano di lavoro.

13. Non avvicinare le mani e gli utensili alle lame in
movimento mentre lavorano gli alimenti, per ridurre il
rischio di lesioni gravi alle persone o danni al Mini food
processor. Si puo usare un lecca-pentola, ma lo si
deve usare solo quando il Mini food processor non € in
funzione.

O o
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SICUREZZA DEL MINI FOOD PROCESSOR

14. Le lame sono molto affilate. Fare attenzione quando
si maneggiano le lame affilate, si svuota la ciotola da
lavoro e durante la pulizia.

15. Per ridurre il rischio di lesioni, non collocare mai
la lama direttamente sulla base, senza aver prima
posizionato correttamente la ciotola da lavoro.

16. Accertarsi che il coperchio sia bloccato in posizione di
chiuso prima di azionare I'apparecchio.

17. Non cercare di forzare il meccanismo di blocco del
coperchio.

18. Se il cavo di alimentazione € danneggiato, deve essere
sostituito dal produttore, da personale di assistenza o
da una persona con qualifica analoga per evitare rischi.

19. Fare riferimento alla sezione “Manutenzione e pulizia”
per istruzioni sulla pulizia delle superfici che vengono a
contatto con gli alimenti.

20. Questo apparecchio deve essere utilizzato in
un contesto domestico o per applicazioni simili,

@ ad esempio: @
- cucine di negozi, uffici e altri ambienti lavorativi
- fattorie
- hotel, motel e altri ambienti di tipo residenziale
(uso diretto da parte degli ospiti)
- bed and breakfast.

21. Fare attenzione quando si versano nel Mini food
processor liquidi bollenti, in quanto potrebbero essere
spruzzati fuori per la repentina formazione di vapore.

CONSERVARE LE
PRESENTI ISTRUZIONI

o
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SICUREZZA DEL MINI FOOD PROCESSOR
REQUISITI ELETTRICI

Voltaggio: 220-240 Volt
Frequenza: 50-60 Hertz
Potenza: 240 Watt

NOTA: se |a spina e la presa non sono
compatibili, rivolgersi a un elettricista
qualificato. Non modificare in alcun
modo la spina.

SMALTIMENTO DELL'APPARECCHIATURA ELETTRICA

Smaltimento del materiale da imballo

Il materiale da imballo & contrassegnato - Il simbolo == riportato sul prodotto

dal simbolo L’.\.\ ed & 100% riciclabile. o sulla documentazione in dotazione

Di conseguenza, le varie parti indica che questo apparecchio non deve

dell'imballaggio devono essere smaltite essere trattato come rifiuto domestico, ma

responsabilmente e in conformita deve essere consegnato presso il centro

alle normative locali che regolano di raccolta preposto al riciclaggio delle

lo smaltimento dei rifiuti. apparecchiature elettriche ed elettroniche.

Smaltimento del prodotto Per informazioni piu dettagliate su

- Questo apparecchio & conforme alla trattamento, recupero e riciclaggio di

Direttiva europea 2012/19/EU relativa questo prodotto, & possibile contattare
@ ai rifiuti di apparecchiature elettriche I'gfﬁqo Iocale.d] .cornpetenz_a,.ll Servizio @

ed elettroniche (RAEE). di raccolta dei rifiuti domestici o il

negozio presso il quale il prodotto

- Il corretto smaltimento del presente & stato acquistato.

prodotto contribuisce a prevenire le
potenziali conseguenze negative per
I’'ambiente e la salute umana associate
alla gestione errata dello smaltimento
dello stesso.
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USO DEL MINI FOOD PROCESSOR

TABELLA DI RIFERIMENTO PER TRITURARE E RIDURRE IN PUREA

Utilizzare il mini food processor per triturare frutta e verdura fresca o frutta secca

e per sminuzzare prezzemolo, erba cipollina o aglio da aggiungere alle ricette preferite.
Utilizzarlo anche per ridurre in purea frutta e verdura cotta da servire ai bambini o da
impiegare come base per zuppe o salse. Con questo food processor si pud preparare

il pangrattato o macinare la carne cruda. Utilizzare la vaschetta per versare liquidi e il
beccuccio di erogazione per preparare rapidamente maionese o altri condimenti.

NOTA: per risultati eccellenti, gli ingredienti piu grandi devono essere tagliati a cubetti
di circa 2,5 cm prima della lavorazione. In questo modo, € possibile lavorare una
maggiore quantita di ingredienti alla volta.

IMPORTANTE: non triturare chicchi di caffé o spezie dure come la noce moscata
perché potrebbero danneggiare il mini food processor.

ALIMENTI CONSIGLIATI PREPARAZIONE QUANTITA | IMPOSTAZIONE
o
Massimo <Z,:
FRUTTA Tagliare in pezzi 350¢g 102 3
E VERDURA CRUDA da2,5cm. (3 cups) E
Massimo
FRUTTA Tagliare in pezzi 500 g 2
E VERDURA COTTA da2,5cm. (2.5 cups)

Mettere gli ingredienti
asciutti, o gli ingredienti
bagnati piu voluminosi,

LIQUIDI/EMULSIONI

(COME MAIONESE quindi utilizzare la |V|3ass;>i:11r )
O CONDIMENTI vaschetta per versare
(1.5 cups)

PER INSALATA)

nella ciotola da lavoro,

liquidi per aggiungere

I'olio o altri liquidi
necessari durante
la lavorazione.
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USO DEL MINI FOOD PROCESSOR

ALIMENTI CONSIGLIATI PREPARAZIONE QUANTITA | IMPOSTAZIONE
Per garantire risultati Massimo
ottimali, la carne deve 227 g
CARNE essere cruda e tagliata alla volta To2
a pezzetti da 2,5 cm. (Y2 pound)
Aggiungere le erbe
ERBE AROMATICHE aromatiche e le spezie Massimo
E SPEZIE cosi come sono, non 150 g 1
& necessaria alcuna (3 cups)

preparazione.

Spezzettare il pane,

PANE, BISCOTTI i cracker o i biscotti prima M;g(s)lmo 1
O CRACKER di lavorarli, in modo da 9
i - (3 cups)
farli entrare nella ciotola.

PSnaTe | i

FRUTTA SECCA ! & 350 g 2
non & necessaria
(3 cups)

alcuna preparazione.

SUGGERIMENTO: Per ottenere una consistenza migliore, o se si preferisce triturare
a pezzi grossolani, servirsi del pulsante Pulse.

@ PREPARAZIONE DEL MINI FOOD PROCESSOR @

Preliminari al primo utilizzo

A AVWERTENZA

Prima di utilizzare il mini food processor
per la prima volta, lavare la ciotola da
Pericolo di taglio lavoro, il coperchio e la lama in acqua calda
Maneggiare le lame con cautela. e sapone. E possibile lavare la ciotola da
lavoro, il coperchio e la lama anche nel

Il mancato rispetto di questa cestello superiore della lavastoviglie.

avvertenza puo provocare tagli.

Dopo la pulizia, rimontare sempre
completamente il mini food processor
per riporlo in modo corretto.
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USO DEL MINI FOOD PROCESSOR
SMONTAGGIO DEL MINI FOOD PROCESSOR

Per smontare il mini food processor prima di eseguire le operazioni di pulizia
e di rimozione degli ingredienti dalla ciotola da lavoro, seguire le istruzioni
riportate di seguito.

_—
Controllare che il mini food processor o
sia scollegato dall’alimentazione. Estrarre la lama verso I'alto <Zt
1 Tenendo il coperchio come mostrato, 2 tenendola diritta per rimuoverla 3
ruotarlo in senso orario per sbloccarlo, dalla ciotola da lavoro. =

quindi sollevarlo.

® ' ®

é °

Tenere ferma la base con una mano

3 e con l'altra ruotare la ciotola da
lavoro in senso orario per sbloccarla
e sollevarla dalla base.
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USO DEL MINI FOOD PROCESSOR
MONTAGGIO E USO DEL MINI FOOD PROCESSOR

-
BN

Inserire la lama sull’alberino al centro
della ciotola da lavoro, ruotarla e
premere in sede sul fondo della
ciotola di lavoro.

Controllare che il mini food processor
sia scollegato dall’alimentazione.
Posizionare I'impugnatura della
ciotola da lavoro rivolta in avanti

1 sulla base. Per fissare I'impugnatura 2
in posizione, ruotarla di 90° in senso
antiorario. Se montata correttamente,
I'impugnatura sara rivolta
verso destra.

==

Posizionare il coperchio sulla ciotola
da lavoro con I'impugnatura rivolta

4 in avanti. Ruotare |'impugnatura del
coperchio verso destra. Far scattare
il coperchio in posizione, ruotandolo
in senso antiorario.

Introdurre gli ingredienti da
preparare nella ciotola da lavoro.

3 Per dare agli ingredienti lavorati una
consistenza uniforme, tagliare frutta,
verdura e carne a pezzetti da 2,5 cm.

IMPORTANTE: non triturare chicchi di NOTA: perché il mini food processor
caffé o spezie dure come la noce moscata  funzioni, ciotola da lavoro e coperchio
perché potrebbero danneggiare il mini devono essere fissati in posizione.

food processor.
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Far scorrere la leva della velocita fino
all'impostazione desiderata. Premere
il pulsante PULSE/ACCENSIONE

per avviare il mini food processor.
Non triturare gli alimenti per piu di
30 secondi in modo continuativo;
interrompere tra un utilizzo e I'altro.

6

Per triturare in modo grossolano,
esercitare un movimento a impulsi
per premere e rilasciare rapidamente
il pulsante PULSE/ACCENSIONE.

USO DELLA VASCHETTA PER VERSARE LIQUIDI E DEL BECCUCCIO
DI EROGAZIONE

Utilizzare la vaschetta per versare liquidi per aggiungere facilmente ingredienti
liquidi durante la lavorazione quando si preparano condimenti, maionesi, emulsioni,
salse e ricette simili. Il beccuccio di erogazione consente di servire in modo semplice
il contenuto.

Posizionare il coperchio sulla ciotola
da lavoro con I'impugnatura rivolta
in avanti. Ruotare I'impugnatura del
coperchio verso destra. Ruotare il
coperchio in senso antiorario per
bloccarlo in posizione.

Premere rapidamente su e giu il
pulsante PULSE/ACCENSIONE per
smuovere gli ingredienti all'interno
della ciotola da lavoro.

‘ ‘ W11225531A_Fullindb 57
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USO DEL MINI FOOD PROCESSOR

Versare lentamente i liquidi

(ad esempio I'olio) nell’apposita
3 vaschetta. In questo modo, 4

verranno perfettamente mescolati

al resto degli ingredienti che girano

all'interno della ciotola da lavoro.

MANUTENZIONE E PULIZIA

Al termine della miscelazione,
rimuovere il coperchio per utilizzare
il beccuccio di erogazione.

A AVVERTENZA

Pericolo di taglio

Maneggiare le lame con cautela.

@ Il mancato rispetto di questa
avvertenza puo provocare tagli.

Scollegare il mini food processor

1 dall’alimentazione. Rimuovere
la ciotola da lavoro, il coperchio
e la lama.
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MANUTENZIONE E PULIZIA
| \

==
«l

[
=
E possibile lavare la ciotola da lavoro,
il coperchio, la ghiera del coperchio Pulire la base con un panno umido.
2 e lalama nel cestello superiore della 3 Non adoperare detergenti abrasivi.
lavastoviglie o a mano con acqua calda Non immergere la base in acqua.
e sapone. Sciacquare e asciugare.

SUGGERIMENTO UTILE: per riporre comodamente il mini food processor, avvolgere
il cavo in senso antiorario intorno alla base.

o
Z
<
3
£

NOTA: dopo la pulizia, rimontare sempre completamente il mini food processor per
riporlo in modo corretto.

RISOLUZIONE DEI PROBLEMI

Qualora il mini food processor non
funzioni o non funzioni correttamente,
@ eseguire le verifiche riportate di seguito. @

1. La spina del mini food processor
e collegata alla presa di corrente?

2. Verificare che la ciotola e il coperchio
siano correttamente allineati e fissati
in posizione.

3. Premere il pulsante PULSE/
ACCENSIONE con un rapido
movimento su e giu. Non tenerlo
costantemente premuto.

4. Scollegare il mini food processor, quindi
inserire di nuovo la spina nella presa.

4

Il fusibile del circuito a cui e collegato
il mini food processor funziona
correttamente? Se si dispone di

un circuito salvavita, assicurarsi

che il circuito sia chiuso.

Se il problema non & dovuto a uno dei
punti precedenti, consultare la sezione
"Garanzia e assistenza”.

Non restituire il mini food processor al
rivenditore; i rivenditori non svolgono
attivita di assistenza.
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GARANZIA E ASSISTENZA
GARANZIA DEL MINI FOOD PROCESSOR KITCHENAID

Durata KitchenAid si fa carico KitchenAid non si fa carico
della garanzia del pagamento di del pagamento di
Europa, Medio Parti di ricambio e costo | A. Riparazioni se il mini food
Oriente e Africa: di manodopera per le processor é stato utilizzato
S5KFC3516 riparazioni necessarie per scopi che esulano dalla
Due anni di a rimuovere difetti nei normale preparazione di cibi.
copertura totale materiali o nella qualita B. Danni provocati da
a partire dalla di esecuzione. L'assistenza incidenti, alterazioni,
data d'acquisto. deve essere forpita da utilizzo improprio,
un centro di assistenza abuso o installazione/
autorizzato KitchenAid. funzionamento non
conforme alle normative
locali sull’energia elettrica.

KITCHENAID NON SI ASSUME ALCUNA RESPONSABILITA PER DANNI INDIRETTI.
SERVIZIO CLIENTI

Per qualsiasi dubbio o per avere informazioni sul centro di assistenza autorizzato
KitchenAid piu vicino, utilizzare i contatti di seguito.

NOTA: qualsiasi tipo di assistenza deve essere gestita da un centro di assistenza
@ autorizzato KitchenAid. @

00800 3810 4026

N. assistenza generica: .

Per ulteriori informazioni, & possibile visitare il sito web all’indirizzo:
www.KitchenAid.eu

©2018 Tutti i diritti riservati.
Specifiche soggette a modifiche senza obbligo di notifica.

60 | GARANZIA E ASSISTENZA

‘ ‘ W11225531A_Fullindb 60 @ 7/11/2018 1:31:17PM‘ ‘



BT T o [

\ INHOUDSTAFEL

ONDERDELEN EN EIGENSCHAPPEN ...........ooooiieeeeeeeeeeeeeeeee e 62
Onderdelen en accessoires/toebehoren .........c..cccocvviiieeiiiiiicciieeeceieee e, 62

VEILIGHEID VAN DE MINI FOODPROCESSOR .........coovviiiiieeeeeceeeeeree e 63
Belangrijke vOOrzorgen..........ccoccouiiiiiiiiiiiiiiiiiice

Elektrische vereisten........ccccceevveevveenneen.
Afgedankte elektrische apparatuur

DE MINI FOODPROCESSOR GEBRUIKEN
Tabel met aanbevelingen voor hakken en pureren..........
De mini foodprocessor voorbereiden voor gebruik.........
De mini foodprocessor demonteren .......................
De mini foodprocessor monteren en bedienen ...........ccccooieeiiiiiiiiiiciene
De opening in het deksel voor het toevoegen van vloeistoffen en giettuit
GEbrUIKEN. ... 71

ONDERHOUD EN REINIGING...........coooiiiiiiiiiiiii s 72
PROBLEEMOPLOSSING
GARANTIE EN SERVICE

7
[a]
Z
<
)
3
L
[a)
L
b4

| 61

‘ ‘ W11225531A_Fullindb 61 @ 7/11/2018 1:31:17PM‘ ‘



_____ SEEEElEREE  EEEC

ONDERDELEN EN EIGENSCHAPPEN
ONDERDELEN EN ACCESSOIRES/TOEBEHOREN

Opening in het deksel voor het
toevoegen van vloeistoffen

Deksel

\
——

Roestvrijstalen
multifunctioneel mes

Giettuit

\\-
Mengkom
met handvat

N

Hendel voor
snelheidsselectie

\ Robuust voetstuk
%
Opberging van /

het netsnoer
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VEILIGHEID VAN DE MINI FOODPROCESSOR

Uw veiligheid en die van anderen is erg belangrijk.

We hebben in deze handleiding en op uw toestel tal van belangrijke veiligheids-
waarschuwingen aangebracht. Lees deze veiligheidswaarschuwingen en leef ze na.

Dit is het veiligheidsalarmsymbool.

Dit symbool waarschuwt u voor mogelijke gevaren waarbij u of anderen
gedood of verwond kunnen worden.

Alle veiligheidswaarschuwingen volgen op het alarmsymbool en de woorden
“GEVAAR” of “WAARSCHUWING”. Deze woorden betekenen het volgende:

U kunt gedood worden of ernstig
A GEVAAR gewond raken als u de instructies niet

onmiddellijk naleeft.

U kunt gedood worden of ernstig gewond
A WAARSCHUWING raken als u de instructies niet naleeft.

Alle veiligheidswaarschuwingen informeren u over het potentiéle gevaar, over hoe u het
risico op verwondingen kunt verminderen en wat er kan gebeuren als u de instructies
niet opvolgt.

BELANGRIJKE VOORZORGEN

@ Bij het gebruik van elektrische apparaten moeten steeds
basisvoorzorgen worden getroffen, waaronder:

1. Alle instructies lezen. Verkeerd gebruik van het
apparaat kan persoonlijke verwondingen veroorzaken.

2. Plaats de mini foodprocessor niet in water of andere
vloeistoffen, om het risico van elektrische schokken
te voorkomen.

3. Dit apparaat is niet bedoeld voor gebruik door
personen (waaronder kinderen) met verminderde
lichamelijke, zintuiglijke of geestelijke vermogens of
gebrek aan ervaring en kennis, tenzij ze onder toezicht
staan of instructies hebben gekregen over het gebruik
van het apparaat van een persoon die verantwoordelijk
is voor hun veiligheid.
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VEILIGHEID VAN DE MINI FOODPROCESSOR

4. Kinderen moeten onder toezicht staan om te
garanderen dat ze niet met het apparaat spelen.

5. Alleen voor Europa: Dit apparaat mag niet worden
gebruikt door kinderen. Houd het apparaat en het
netsnoer buiten het bereik van kinderen.

6. Alleen voor Europa: Apparaten mogen gebruikt
worden door personen met verminderde lichamelijke,
zintuiglijke of geestelijke vermogens of gebrek aan
ervaring en kennis, mits ze onder toezicht staan of
instructies hebben gekregen over het veilige gebruik
van het apparaat en de gevaren van het apparaat
begrijpen. Kinderen mogen niet spelen met het
apparaat.

7. Trek de stekker uit het stopcontact als u het apparaat
niet gebruikt, voordat u onderdelen plaatst of verwijdert
en voordat u het apparaat schoonmaakt.

. Raak bewegende onderdelen niet aan.

. Gebruik nooit een elektrisch apparaat met een

® beschadigd netsnoer of een beschadigde netstekker, ®
na een defect van het apparaat, of nadat het apparaat

gevallen is, of op een andere manier beschadigd werd.

Stuur het apparaat naar de dichtstbijzijnde erkende

dienst-na-verkoop/after sales service. Daar kan het

worden onderzocht, gerepareerd en afgesteld.

10. Het gebruik van hulpstukken die niet aanbevolen
of verkocht worden door KitchenAid kan brand,
elektrische schok of letsel veroorzaken.

11. Gebruik het apparaat niet buitenshuis.

12. Laat het snoer niet over de rand van de tafel of het
aanrecht hangen.

13. Houd uw handen en keukengerei uit de buurt van
de bewegende messen tijdens het verwerken van
voedsel, om het risico van ernstig letsel bij personen
of beschadiging van de hakmolen te verkleinen. Er kan
een schraper worden gebruikt, maar deze mag alleen
worden gebruikt als de hakmolen uitgeschakeld is.

© 00
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VEILIGHEID VAN DE MINI FOODPROCESSOR

14. De messen zijn scherp. Wees voorzichtig bij het
hanteren van de scherpe messen, het leegmaken van
de kom en tijdens het schoonmaken.

15. Om het risico op verwonding te verkleinen, mag u het
snijmes nooit op het voetstuk plaatsen zonder eerst de
kom goed op zijn plaats te hebben gezet.

16. Zorg dat het deksel stevig op zijn plaats vergrendeld is
voordat u het apparaat gebruikt.

17. Probeer het vergrendelingsmechanisme van het deksel
niet te saboteren.

18. Als het netsnoer beschadigd is, moet dit worden
vervangen door de fabrikant, zijn vertegenwoordiger
of gekwalificeerd personeel om gevaarlijke situaties te
voorkomen.

19. Zie het deel “Onderhoud en reiniging” voor instructies
om de oppervlakken die in contact komen met voedsel
te reinigen.”

20. Dit apparaat is bedoeld voor huishoudelijk of

@ gelijkaardig gebruik, zoals:
- in personeelsruimtes in winkels, kantoren en andere
werkomgevingen
- op boerderijen
- door gasten in hotels, motels en andere verblijfplaatsen
- in "bed en breakfast"-gelegenheden.

21. Wees voorzichtig als er warme vloeistof in de hakmolen
wordt gegoten, omdat deze uit het apparaat kan
spatten als gevolg van plotselinge stoomvorming.

BEWAAR DEZE INSTRUCTIES
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VEILIGHEID VAN DE MINI FOODPROCESSOR

ELEKTRISCHE VEREISTEN

Volt: 220-240 volt
Frequentie: 50-60 hertz
Vermogen: 240 watt

OPMERKING: Als de stekker niet in

de contactdoos past, neem dan contact
op met een gekwalificeerde elektricien.
Wijzig de stekker in geen geval.

AFGEDANKTE ELEKTRISCHE APPARATUUR

Afgedankt verpakkingsmateriaal

Het verpakkingsmateriaal kan voor

100% gerecycleerd worden en is voorzien
van het recyclagesymbool ¢ .

De verschillende onderdelen van

de verpakking moeten daarom

op verantwoordelijke wijze en in
overeenstemming met de desbetreffende
lokale voorschriften worden weggewerkt.

Dumping van het product

- Dit apparaat is voorzien van het
merkteken volgens de Europese richtlijn
2012/19/EU inzake Afgedankte Elektrische
en Elektronische Apparaten (AEEA).

- Door ervoor te zorgen dat dit product
op de juiste manier als afval wordt
verwerkt, helpt u mogelijk negatieve
consequenties voor het milieu en de
menselijke gezondheid te voorkomen
die anders zouden kunnen worden
veroorzaakt door onjuiste verwerking
van dit product als afval.

- Het symbool == op het product of op de
bijbehorende documentatie geeft aan dat
dit product niet als huishoudelijk afval mag
worden behandeld, maar moet worden
afgegeven bij een verzamelpunt voor de
recyclage van elektrische en elektronische
apparaten.

Voor meer gedetailleerde informatie over
de behandeling, terugwinning en recyclage
van dit product wordt u verzocht contact
op te nemen met uw lokale gemeentehuis,
uw afvalophaaldienst of de winkel waar

u het product hebt aangeschaft.
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DE MINI FOODPROCESSOR GEBRUIKEN
TABEL MET AANBEVELINGEN VOOR HAKKEN EN PUREREN

Gebruik de mini foodprocessor om rauw fruit en groenten of noten te hakken, en
peterselie, bieslook of look fijn te hakken voor een makkelijke bereiding van uw favoriete
recepten. Pureer gekookt fruit of groenten om babyvoeding te maken, of om als basis
voor soepen en sauzen te gebruiken. U kunt ook broodkruimels maken of rauw vlees
malen. Gebruik de kleine opening in het deksel, voor het gemakkelijk toevoegen van
vloeistoffen druppelsgewijs, en giettuit om eenvoudig mayonaise en dressings te maken.

OPMERKING: Voor het beste resultaat moet groter voedsel in blokjes van ongeveer
2,5 cm worden gesneden véor verwerking. Deze stap maakt het ook mogelijk om meer
voedsel in een keer te verwerken.

BELANGRIJK: Verwerk geen koffiebonen of harde specerijen zoals nootmuskaat;
die kunnen de mini foodprocessor beschadigen.

VOORBEREIDEN
AANBEVOLEN VOEDSEL VOOR VERWERKING HOEVEELHEID | INSTELLING
RAUW FRUIT Snijd in stukjes Tot 350 g 10f2
& GROENTEN van 2,5 cm. (3 cups)
(%2]
[a)]
GEKOOKT FRUIT Snijd in stukjes Tot 500 g 2 %
& GROENTEN van 2,5 cm. (2.5 cups) &
[O) fa
L
Plaats de droge Z
ingrediénten, of dikkere
VLOEISTOFFEN/ natte ingrediénten in
EMULSIES (ZOALS ge mengkom; gebruk | 1ot 350 mi X
MAYONAISE OF . ""E e qeine opening (1.5 cups)
SALADEDRESSINGS) | " het deksel om olién
of vloeistoffen aan het
mengsel toe te voegen
tijdens het gebruik.
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DE MINI FOODPROCESSOR GEBRUIKEN

AANBEVOLEN VOORBEREIDEN
VOEDSEL VOOR VERWERKING HOEVEELHEID | INSTELLING
Vlees moet rauw zijn, Tot 227 g
en in stukken van tegelijk
VLEES 2,5 cm zijn gesneden (%2 pound) Tof2
voor de beste resultaten. at one time.
Voeg kruiden en
KRUIDEN specerijen zo Tot150¢g 1
& SPECERIJEN toe, eris geen (3 cups)
voorbereiding nodig.
Breek brood, crackers
BROOD, KOEKJES of koekjes in stukken Tot 300 g 1
OF CRACKERS die in de kom passen (3 cups)
voordat u deze verwerkt.
Voeg noten zo
NOTEN toe, eris geen T(%,t Cslfos)g 2
voorbereiding nodig. P

TIP: Gebruik de Pulse-functie voor een betere consistentie of voor grof gehakte resultaten.

@ DE MINI FOODPROCESSOR VOORBEREIDEN VOOR GEBRUIK

V66r het eerste gebruik

AWAARSCHUWING

Gevaar van snijwonden

Voordat u de mini foodprocessor voor de
eerste keer gebruikt, dienen de mengkom,
het deksel en het mes in warm sop te
worden afgewassen. De mengkom, het
deksel en het mes kunnen ook in het
bovenste rek van een vaatwasser worden
afgewassen.

Hanteer messen met de nodige
voorzichtigheid.

Anders kan dit leiden tot snijwonden.

Zet de mini foodprocessor altijd terug
in elkaar na het schoonmaken om hem
handig op te bergen.
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DE MINI FOODPROCESSOR GEBRUIKEN
DE MINI FOODPROCESSOR DEMONTEREN

Volg deze instructies om de mini foodprocessor te demonteren, om hem te reinigen en
bij het verwijderen van ingrediénten uit de mengkom.

Zorg ervoor dat de stekker van
de mini foodprocessor uit het
stopcontact is genomen. Houd
1 het deksel zoals afgebeeld, 2
en draai naar rechts om te
ontgrendelen. Til vervolgens
het deksel van de mengkom.

Trek het mes recht omhoog om het
uit de werkkom te verwijderen.

(7]
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Houd het voetstuk stevig vast met

een hand, en gebruik het andere
3 hand om de mengkom met de

klok mee te draaien om die te

ontgrendelen en van het voetstuk
te nemen.
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DE MINI FOODPROCESSOR MONTEREN EN BEDIENEN
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Zorg ervoor dat de stekker van

de mini foodprocessor uit het
stopcontact is genomen. Begin

met het handvat van de mengkom
dat op het voetstuk naar voren is
gericht. Draai het handvat 90° naar
links om het te vergrendelen. Als de
processor juist is gemonteerd, staat
het handvat nu naar rechts.

Plaats het mes op de as in het
midden van de werkkom, draai het
en druk het omlaag tot het op de
bodem van de werkkom rust.

Q]'llmumﬂl\\\\\\\\

Plaats de ingrediénten die u wilt
verwerken in de mengkom. Snijd
fruit, groenten en vlees in stukken
van 2,5 cm voor een uniforme

consistentie van versneden producten.

Plaats het deksel op de grote
mengkom met het handvat van het
deksel naar voren gericht. Draai het
handvat van het deksel naar rechts.
Het deksel zal klikken wanneer het is
vergrendeld. Draai het handvat naar
links om het te vergrendelen.

BELANGRIJK: Verwerk geen
koffiebonen of harde specerijen
zoals nootmuskaat; die kunnen de
mini foodprocessor beschadigen.
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DE MINI FOODPROCESSOR GEBRUIKEN
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Schuif de snelheidshendel naar
de gewenste stand. Druk de Gebruik voor een grover gehakt
PULSE/AAN-KNOP in om de mini resultaat een pulserende beweging
5 foodprocessor te starten. Hak 6 om de PULSE/AAN-KNOP snel in te
voedsel niet langer dan 30 seconden drukken en weer los te laten tot de
achter elkaar; pauzeer voordat u de gewenste resultaten werden bereikt.
foodprocessor weer gebruikt.

DE OPENING IN HET DEKSEL VOOR HET TOEVOEGEN VAN
VLOEISTOFFEN EN GIETTUIT GEBRUIKEN

Gebruik de kleine opening in het deksel om gemakkelijk vloeibare ingrediénten tijdens
de verwerking toe te voegen, om dressings, mayonaises, emulsies, sauzen, en nog veel
meer te maken. Gebruik de giettuit om gemakkelijker te serveren.
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Plaats het deksel op de grote

mengkom met het handvat van het
deksel naar voren gericht. Draai het
handvat van het deksel naar rechts.

Druk op de PULSE/AAN-KNOP met
een snelle verticale beweging om
uw ingrediénten in de mengkom

Draai het handvat naar links om het
te vergrendelen.

in beweging te krijgen.

DE MINI FOODPROCESSOR GEBRUIKEN | 71

‘ ‘ W11225531A_Fullindb 71 @ 7/11/2018 1:31:19PM‘ ‘



_____ SEEEElEREE  EEEC

DE MINI FOODPROCESSOR GEBRUIKEN

Giet vloeistoffen, zoals olie, langzaam
door de kleine opening in het

3 deksel. De vloeistof zal efficiént
en grondig onder de ingrediénten
worden gemengd terwijl ze in de
mengkom ronddraaien.

ONDERHOUD EN REINIGING

Zodra de verwerking is voltooid,
4 verwijder het deksel om de giettuit
te gebruiken.

AWAARSCHUWING

Gevaar van snijwonden

Hanteer messen met de nodige
@ voorzichtigheid.

Anders kan dit leiden tot snijwonden.

Neem de stekker van de mini

1 foodprocessor uit het stopcontact.
Verwijder de mengkom, het deksel
en het mes.
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De mengkom, het deksel, dekselring,
en het mes kunnen in het bovenste Veeg het voetstuk schoon met
2 rek van de vaatwasser worden 3 een vochtige doek. Gebruik geen
gewassen; of was alle onderdelen schuurmiddelen. Dompel het
in warm sop. Spoel en droog ze af. voetstuk niet in water.

NUTTIGE TIP: Wikkel het snoer tegen de klok in rond het voetstuk om de processor
makkelijk op te bergen.

OPMERKING: Zet de mini foodprocessor altijd terug in elkaar na het schoonmaken
om hem handig op te bergen.

® PROBLEEMOPLOSSING

Indien uw mini foodprocessor niet
naar behoren werkt of niet werkt,
controleer dan het volgende:
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1. Zit de stekker van de mini foodprocessor
in het stopcontact?

2. Zorg dat de mengkom en het
deksel goed op hun plaats zitten
en vergrendeld zijn.

3. Druk op de PULSE/AAN-KNOP met
een snelle verticale beweging. Houd
de knop niet voortdurend ingedrukt.

4. Neem de stekker van de mini
foodprocessor uit het stopcontact
en steek deze er weer in.

5. Is de zekering in de voeding van de
mini foodprocessor in orde? Hebt u een
zekeringenkast, controleer dan of het
circuit gesloten is.

Als het probleem niet te wijten is aan één
van de bovenstaande zaken, raadpleeg
dan het hoofdstuk “Garantie en service”.
Retourneer de mini foodprocessor niet
aan de winkel, omdat ze geen after sales
service aanbieden.
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GARANTIE EN SERVICE
KITCHENAID MINI FOODPROCESSOR GARANTIE

Duur van
de garantie:

Wat KitchenAid
wel vergoedt:

Wat KitchenAid niet vergoedt:

Europa, het Midden-
Oosten en Afrika:
S5KFC3516

Twee jaar volledige
garantie vanaf de
datum van aankoop.

Het vervangen

van onderdelen en
arbeidsloon voor

het repareren van
defecten ten gevolge
van materiaal- of
constructiefouten.
Deze herstellingen
moeten uitgevoerd
worden door een
erkende dienst-na-
verkoop/after sales
service van KitchenAid.

A. Reparaties wanneer

. Schade als gevolg van

de mini foodprocessor
gebruikt werd voor andere
toepassingen dan de
normale voedingswaren-
bereidingen.

een ongeval, wijzigingen,
ruwe behandeling,
verkeerd gebruik of
installatie/werking die
niet in overeenstemming
is met de lokale
elektrische voorschriften.

KITCHENAID AANVAARDT GEEN ENKELE VERANTWOORDELIJKHEID VOOR

INDIRECTE SCHADE.

KLANTENCONTACT

Indien u nog vragen hebt of de dichtsbijzijnde KitchenAid geautoriseerde dienst-na-
verkoop/after sales service zoekt, kunt u onderstaande contactpersonen raadplegen.

OPMERKING: Alle reparaties moeten in het land van aankoop worden uitgevoerd
door een geautoriseerde dienst-na-verkoop/after sales service van KitchenAid.

Algemeen gratis oproepnummer: .

00800 3810 4026

Bezoek onze website voor meer informatie:

www.KitchenAid.eu

©2018 Alle rechten voorbehouden.
Specificaties kunnen zonder voorafgaande kennisgeving worden gewijzigd.
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COMPONENTES Y FUNCIONES
COMPONENTES Y ACCESORIOS

Recipiente
para liquidos
Tapa

Botén de

L/ impulsos/
. ; encendido

Cuchilla multiusos
de acero inoxidable

T

Pico de vaciado

\\_

Bol de trabajo
con mango

N

Palanca de
seleccién de
la velocidad

Soporte para
enrollar el cable
de alimentacién
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SEGURIDAD DEL MINI PROCESADOR DE ALIMENTOS

Su seguridad y la seguridad de los demas es muy importante.

En este manual y en el mismo aparato encontrard muchos mensajes de seguridad
importantes. Lea y obedezca siempre todos los mensajes de seguridad.

Este es el simbolo de alerta de seguridad.

Este simbolo le avisa de los peligros potenciales que pueden matarle
o herirle a usted y a los demas.

Todos los mensajes de seguridad iran acompanados del simbolo de alerta
y la palabra “PELIGRO” o “ADVERTENCIA”. Estas palabras significan:

Puede fallecer o herirse de gravedad si
A PE L I G RO no sigue las instrucciones de inmediato.
Puede fallecer o herirse de gravedad si
A ADVE RTENCIA no sigue las instrucciones.

Todos los mensajes de seguridad le indicaran cudles son los peligros potenciales, cémo
reducir la probabilidad de lesiones y qué puede pasar si no sigue las instrucciones.

MEDIDAS DE SEGURIDAD
@ IMPORTANTES ®

Cuando se utilizan aparatos eléctricos, se deben
tomar en todo momento una serie de precauciones
de seguridad basicas, entre las que se incluyen

las siguientes:

1. Lea todas las instrucciones. El uso indebido del
aparato puede provocar lesiones personales.

2. Para evitar el riesgo de descargas eléctricas,
no sumerja el mini procesador de alimentos en
agua ni en ningun otro liquido.

3. Este aparato no ha sido disenado para su uso por
personas (incluidos niflos) con discapacidad fisica,
sensorial o mental, o con falta de experiencia y de
conocimientos, a menos que estén supervisados o
reciban instrucciones adecuadas sobre la utilizacion
del aparato por una persona responsable de su
seguridad.

ESPANOL
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SEGURIDAD DEL MINI PROCESADOR DE ALIMENTOS

4. Los nifos deben ser supervisados a fin de que no
jueguen con el aparato.

5. Solo Europa: Los nifilos no deben utilizar este aparato.
Mantenga el aparato y su cable fuera del alcance de
los nifos.

6. Solo Europa: Los aparatos pueden ser utilizados
por personas con discapacidad fisica, sensorial
o mental reducida o con falta de experiencia y de
conocimientos, siempre que estén supervisados o
reciban instrucciones adecuadas sobre la utilizacion
del aparato de forma segura y que entiendan los
peligros que conlleva. Los nifos no deben jugar con el
aparato.

7. Desenchufelo de la toma de corriente cuando no se
utilice, antes de colocar o retirar piezas y antes de
proceder a su limpieza.

. Evite el contacto con las piezas moviles.

. No utilice un aparato si el cable o el enchufe estan

® danados, si no funciona correctamente, si se le ha ®
caido o si presenta algun defecto. Lleve el aparato

al servicio técnico autorizado mas cercano para su

examen, reparacion o ajuste.

10. El uso de accesorios no recomendados o vendidos
por KitchenAid puede provocar un incendio, descarga
eléctrica o lesiones.

11. No lo utilice en el exterior.

12. No deje que el cable sobresalga del borde de la mesa
0 mostrador.

13. Mantenga las manos y los utensilios lejos de las
cuchillas en movimiento al procesar alimentos para
reducir el riesgo de lesiones personales graves o
dafos en el procesador. Puede utilizarse un rascador,
pero esto solo debe hacerse cuando el procesador de
alimentos no esté en funcionamiento.

© 00

78 | SEGURIDAD DEL MINI PROCESADOR DE ALIMENTOS

‘ ‘ W11225531A_Fullindb 78 @ 7/11/2018 1:31:20PM‘ ‘



BT T o [

SEGURIDAD DEL MINI PROCESADOR DE ALIMENTOS

14. Las cuchillas estan afiladas. Tenga cuidado a la hora
de manipular las cuchillas afiladas, vaciar el vaso y
limpiar el aparato.

15. Para reducir el riesgo de lesiones, no coloque nunca la
cuchilla de corte en la base sin poner primero el vaso
debidamente en su lugar.

16. Asegurese de que la cubierta esté bien encajada en su
lugar antes de utilizar el aparato.

17. No intente anular el mecanismo de enclavamiento de
la cubierta.

18. Si se dana el cable eléctrico, debera sustituirlo el
fabricante, su agente de servicios o una persona
cualificada para evitar peligros.

19. Consulte la seccion “Cuidado y limpieza” para obtener
instrucciones sobre la limpieza de las superficies en
contacto con los alimentos.

20. Este aparato esta pensado para uso doméstico y en
aplicaciones similares como:

@ - areas de cocina para el personal en tiendas, @
oficinas y entornos laborales;
- granjas;
- clientes en hoteles, moteles y otros
entornos residenciales;
- entornos de tipo “bed and breakfast”.

21. Preste atencion si se ha derramado liquido caliente
en el procesador de alimentos, ya que puede ser
expulsado del aparato por una repentina vaporizacion.

CONSERVE ESTAS
INSTRUCCIONES

ESPANOL
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SEGURIDAD DEL MINI PROCESADOR DE ALIMENTOS

REQUISITOS ELECTRICOS

Voltaje: 220-240 voltios
Frecuencia: 50-60 hercios

Potencia: 240 vatios

NOTA: Si el enchufe no encaja en la toma
de corriente, péngase en contacto con un
electricista cualificado. No modifique el
enchufe de ninguna manera.

TRATAMIENTO DE RESIDUOS DE EQUIPOS ELECTRICOS

Tratamiento del material del paquete

El material del paquete es 100 % reciclable

y viene etiguetado con el simbolo que asi

lo indica ¢ 3. Por lo tanto, todos y cada

uno de los componentes del paquete deben
desecharse con responsabilidad y de acuerdo
con las normativas locales para el tratamiento
de residuos.

Cémo desechar el producto

- Este aparato lleva el marcado CE de
conformidad con la Directiva 2012/19/EU
del Parlamento Europeo y del Consejo
sobre residuos de aparatos eléctricos

y electrénicos (RAEE).

- El reciclaje apropiado de este producto
evita consecuencias negativas para el
medioambiente y la salud.

- El simbolo == en el producto o en

la documentacién indica que no puede
ser tratado como residuos domésticos
normales, sino que deben entregarse

en el correspondiente punto de recogida
de equipos eléctricos y electrénicos.

Para obtener informacién mas detallada
sobre el tratamiento, recuperacién

y reciclaje de este producto, péngase
en contacto con el ayuntamiento, con
el servicio de eliminaciéon de residuos
urbanos o el lugar donde lo adquirié.
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UTILIZACION DEL MINI PROCESADOR DE ALIMENTOS
TABLA DE RECOMENDACIONES PARA PICAR/REDUCIR A PURE

Utilice el mini procesador de alimentos para triturar frutos secos, frutas y verduras crudas,
asi como para picar perejil, cebollino o ajo, para facilitar la preparacién de sus recetas
favoritas. Permite pasar a puré frutas y verduras cocinadas para preparar comida para
bebés, o para utilizar como base de sopas o salsas. Ademas, permite hacer pan rallado

o picar carne cruda. Utilice el recipiente para liquidos y el pico de vaciado para preparar
y servir facilmente mayonesa o aderezos.

NOTA: para conseguir los mejores resultados, los alimentos més grandes deben
cortarse en trozos de 2,5 cm aproximadamente antes de procesarlos. Esto permite
procesar mas alimentos de una sola vez.

IMPORTANTE: no procese granos de café ni especias duras, como nuez moscada,
ya que podrian dafar el mini procesador de alimentos.

ALIMENTOS SUGERIDOS PREPARACION CANTIDAD AJUSTE
FRUTAS Y VERDURAS Cortelas en Hasta 350 g 102
CRUDAS trozos de 2,5 cm (3 cups)
FRUTAS Y VERDURAS Cortelas en Hasta 500 g 2
COCINADAS trozos de 2,5 cm (2.5 cups)

Coloque los ingredientes
secos, o los ingredientes

LIQUIDOS/EMULSIONES Z‘;”"ef‘g‘;f ;“eatsrggg.ej“
(COMO MAYONESA S aan utJilic); Hasta 350 ml
O ADEREZOS PARA ' (1.5 cups)

ENSALADAS) el recipiente para
liquidos para incorporar

aceites o liquidos a la
mezcla durante el uso.

ESPANOL
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UTILIZACION DEL MINI PROCESADOR DE ALIMENTOS

ALIMENTOS SUGERIDOS PREPARACION CANTIDAD AJUSTE
Para conseguir los (.
mejores resultados, zl\ggxm:joe
CARNE la carne debe estar una%ez 102
cruda y cortada en
trozos de 2,5 cm. (%2 pound)
Anada las hierbas y las
HIERVAS Y ESPECIAS especias tal cual, sin Ha(gtac: 53 9 1
preparacion alguna. P
PAN, GALLETAS Deﬁzn partirse en To2°° | Hasta 300 g 1
O GALLETITAS SALADAS | 9Y€ dueP (3 cups)
antes de procesar.
FRUTOS SECOS Aﬁada los fry:cos secos, Hasta 350 g 2
sin preparacién alguna. (3 cups)

SUGERENCIA: Para obtener una mejor consistencia, o para picar en trozos grandes,
utilice el modo de funcionamiento por impulsos.

PARA SU UTILIZACION

PREPARACION DEL MINI PROCESADOR DE ALIMENTOS

A ADVERTENCIA

Riesgo de sufrir cortes

Manipule las cuchillas con cuidado.

Si no se siguen estas indicaciones
se pueden producir cortes.

Antes de utilizarlo por primera vez
Antes de usar por primera vez el mini

procesador de alimentos, lave el bol de

trabajo, la tapa y la cuchilla con agua
caliente y jabén. El bol de trabajo, la tapa
y la cuchilla también se pueden lavar en
la bandeja superior del lavavajillas.

Para facilitar el almacenamiento, vuelva

a montar el mini procesador de alimentos

tras lavarlo.
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UTILIZACION DEL MINI PROCESADOR DE ALIMENTOS
DESMONTAJE DEL MINI PROCESADOR DE ALIMENTOS

Siga las siguientes instrucciones para desmontar el mini procesador de alimentos para
limpiarlo y para retirar los ingredientes del bol de trabajo.

Asegurese de que el mini procesador
de alimentos estéd desenchufado.
Sujete la tapa como se indica en Tire de la cuchilla en forma recta
la imagen y girela hacia la derecha para retirarla del bol de trabajo.
hasta desbloquearla. A continuacién,
quite la tapa del bol de trabajo.

® ' ®

Sujete bien la base con una mano
3V utilice la otra para girar el bol

hacia la derecha para desbloquearlo
y separarlo de la base.

ESPANOL
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UTILIZACION DEL MINI PROCESADOR DE ALIMENTOS
MONTAJE Y PUESTA EN MARCHA DEL MINI PROCESADOR DE ALIMENTOS

-
BN

de alimentos estd desenchufado.
Empiece por colocar el mango
del bol orientado hacia la parte

1 frontal de la base. Gire el mango
90° hacia la izquierda para fijarlo.
Una vez instalado correctamente,
el mango quedara orientado hacia
el lado derecho.

Asegurese de que el mini procesador

Ajuste la cuchilla sobre el eje en
el centro del bol de trabajo, gire

2 y presione hacia abajo hasta que
descanse en la parte inferior del bol
de trabajo.

Q]"'Illlllll“-\“\\‘\\

Introduzca los ingredientes que
va a procesar en el bol de trabajo.

trozos de 2,5 cm.

3 Para conseguir resultados uniformes,
corte las frutas, verduras y carnes en

Coloque la tapa en el bol de trabajo

con el mango de la tapa orientado
hacia el frente. Gire el mango de la

4 tapa hacia la derecha. Qira un “clic”

cuando la tapa quede fijada. Gire
la tapa hacia la izquierda hasta que
quede acoplada.

IMPORTANTE: no procese granos de café
ni especias duras, como nuez moscada,
ya que podrian dafar el mini procesador

de alimentos.

NOTA: el bol y la tapa se deben
colocar correctamente antes de poner
en funcionamiento el mini procesador
de alimentos.
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UTILIZACION DEL MINI PROCESADOR DE ALIMENTOS

]
2t 7

]

Desplace la palanca hacia el
ajuste deseado. Pulse el botéon
de IMPULSOS/ENCENDIDO para

grandes, pulse y suelte

5 Poneren marcha el mini procesador 6 répidamente el botén de

de alimentos. No procese ningin IMPULSOS/ENCENDIDO hasta que

alimento durante més de 30 -
- . consiga el resultado deseado.
segundos de manera continuada;

realice pausas entre usos.

Si desea procesar en trozos mas

USO DEL RECIPIENTE PARA LIQUIDOS Y EL PICO DE VACIADO

Utilice el recipiente para liquidos para incorporar facilmente los ingredientes liquidos
durante el proceso. |deal para aderezos, mayonesas, emulsiones, salsas, etc. El pico de

vaciado le permitira servir facilmente.
- ‘

ESPANOL

Coloque la tapa en el bol de trabajo

con el mango de la tapa orientado Pulse y suelte rdpidamente el
1 hacia el frente. Gire el mango de 2 botén de IMPULSOS/ENCENDIDO
la tapa hacia la derecha. Gire la para mover los ingredientes

tapa hacia la izquierda hasta que dentro del bol de trabajo.
quede acoplada.

UTILIZACION DEL MINI PROCESADOR DE ALIMENTOS | 85

‘ ‘ W11225531A_Fullindb 85 @ 7/11/2018 1:31:21 PM‘ ‘



_____ SEEEElEREE  EEEC

UTILIZACION DEL MINI PROCESADOR DE ALIMENTOS

Vierta lentamente liquidos, como
aceite, en el recipiente para

3 liquidos. El liquido se incorporara Cuando haya terminado de procesar,

perfectamente a los ingredientes 4 ;Ietire la ’(cjapa para utilizar el pico
mientras giran dentro del bol € vaciado.
de trabajo.

CUIDADO Y LIMPIEZA

A ADVERTENCIA

Riesgo de sufrir cortes

@ Manipule las cuchillas con cuidado.

Si no se siguen estas indicaciones
se pueden producir cortes.

Desenchufe el mini procesador de
1 alimentos. Retire el bol de trabajo,
la tapa y la cuchilla.
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El bol de trabajo, la tapa, el anillo
de la tapa y la cuchilla pueden
lavarse en la bandeja superior del

2 lavavajillas; también puede lavar Limpie la base con un pafio himedo.
todos los componentes en agua 3 No use productos de limpieza
caliente jabonosa. A continuacién, abrasivos. No sumerja la base
enjuaguelos y séquelos. en agua.

CONSEJO PRACTICO: enrolle el cable hacia la izquierda alrededor de la base para
facilitar el almacenamiento.

NOTA: para facilitar el almacenamiento, vuelva a montar el mini procesador de
alimentos tras lavarlo.

@  SOLUCION DE PROBLEMAS ®

Si su mini procesador de alimentos
presenta un funcionamiento defectuoso
o no funciona, compruebe lo siguiente:

ESPANOL

1. ¢Esta enchufado el mini procesador
de alimentos?
2. Asegurese de que el bol y la tapa estén
alineados y acoplados correctamente.
3. Pulse y suelte rapidamente el botdn
de IMPULSOS/ENCENDIDO. No lo
mantenga pulsado.

»

Desenchufe el mini procesador de
alimentos y, a continuacién, vuelva
a conectarlo a la toma de corriente.

5. ¢Funciona correctamente el fusible
del circuito del mini procesador de
alimentos? Si tiene un interruptor
automatico, asegurese de que
el circuito esté cerrado.

Si el problema no se debe a uno de los
motivos anteriormente mencionados,
consulte la seccién “Garantia y servicio”.
No devuelva el mini procesador

de alimentos al minorista; ellos no
proporcionan servicio técnico.
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GARANTIA Y SERVICIO
GARANT/A DEL MINI PROCESADOR DE ALIMENTOS DE KITCHENAID

Duracién de KitchenAid pagara por: KitchenAid no pagara por:
la garantia:
Europa, Oriente Costes de las piezas de A. Reparaciones cuando
Medio y Africa: repuesto y del trabajo el mini procesador de
SKFC3516 de reparacién para alimentos se dedique a usos
Dos aiios de corregir los defectos de distintos de la preparacién
garantia completa materiales o mano de domeéstica de alimentos.
a partir de la fecha | obra. Sélo un Servicio B. Dafios resultantes de
de compra. de asistencia técnica accidentes, alteraciones,
autorizado puede uso indebido o instalacién/
realizar las reparaciones. utilizacién sin respetar
la normativa local sobre
instalaciones eléctricas.

KITCHENAID NO ASUME NINGUNA RESPONSABILIDAD POR DANOS
INDIRECTOS.

PLANIFICACION DEL SERVICIO

Cualquier reparacién se deberia realizar, en un dmbito local, por un centro de servicio
técnico autorizado por KitchenAid. Contacte con el distribuidor al que le compré
la unidad para obtener el nombre del centro de servicio técnico autorizado por

@ KitchenAid mas cercano. @

ATENCION AL CLIENTE

Para obtener mas informacién, visite nuestro sitio web en:
www.KitchenAid.eu

©2018 Todos los derechos reservados.
Las especificaciones estan sujetas a cambios sin previo aviso.
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PECAS E CARACTERISTICAS
PECAS E ACESSORIOS

Orificio de
alimentacao

para liquidos
Tampa

\ s // Botao Pulse/On
N
Lamina

multifuncdes em
aco inoxidavel

T

Bico de doseamento

\\_

Taca de trabalho

V com pega

Alavanca
de selecdo

de velocidade (. B = ,.‘
\»

\ Base resistente
7

Compartimento
para enrolar
o cabo de
alimentacdo
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SEGURANCA DO MINI PROCESSADOR DE ALIMENTOS

A sua seguranca e a dos outros é muito importante.

Este manual e o electrodoméstico contém varias mensagens de seguranga importantes.
Deve sempre ler e respeitar todas as mensagens de seguranca.

Este é o simbolo de aviso de segurancga.

Este aviso alerta-o para perigos potenciais que podem causar a morte
ou ferimentos a si e aos outros.

Todas as mensagens de seguranca sao fornecidas a seguir ao simbolo de aviso
de seguranca e as palavras “PERIGO” OU “AVISO”. Estas palavras significam:

g PE RI G o Corre risco de morte ou ferimentos graves
se nao seguir imediatamente as instrucoes.
g AVI so Corre risco de morte ou ferimentos graves
se nao seguir as instrugoes.

Todas as mensagens de seguranga indicar-lhe-do qual o potencial perigo, como evitar
a possibilidade de ser ferido e o que acontece caso as instru¢gdes ndo sejam respeitadas.

INSTRUCOES DE
® SEGURANCA IMPORTANTES ®

A utilizacao de aparelhos elétricos exige que sejam
sempre respeitadas precaucoes basicas de seguranca,
incluindo as seguintes:

1. Leia todas as instrugdes. A utilizagdo incorreta do
aparelho podera originar ferimentos pessoais.

2. Para evitar o risco de choque elétrico, ndo mergulhe
o Mini Processador de Alimentos em agua ou qualquer
outro liquido.

3. Este aparelho ndo deve ser utilizado por pessoas
(incluindo criangas) com capacidades mentais,
sensoriais ou fisicas reduzidas ou falta de experiéncia
e conhecimento, a menos que tenham supervisao ou
instrucoes relativamente a utilizacao do aparelho por
uma pessoa responsavel pela sua seguranca.

PORTUGUES
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SEGURANCA DO MINI PROCESSADOR DE ALIMENTOS

4. Mantenha as criangas sob vigilancia para garantir que
nao brincam com o aparelho.

5. Apenas Europa: Este aparelho ndo pode ser utilizado
por criangas. Mantenha o aparelho e o cabo fora do
alcance de criangas.

6. Apenas Europa: Os aparelhos podem ser utilizados
por pessoas com capacidades fisicas, sensoriais
ou mentais reduzidas ou com pouca experiéncia e
conhecimentos desde que tenham supervisdo ou
tenham recebido instrucdes relativas a utilizagdo do
aparelho de forma segura e compreendam os riscos
inerentes. Nao deixe as criangas brincarem com o
aparelho.
7. Desligue da tomada quando nao estiver a ser utilizado,
antes de colocar ou retirar pecas e antes de limpar.
. Evite o contacto com pecas em movimento.
. Nao utilize qualquer aparelho se o cabo elétrico ou
a ficha estiverem danificados, se o aparelho estiver
® avariado ou se este tiver caido ou estiver danificado. ®
Devolva o aparelho ao Centro de Assisténcia
Autorizada mais proximo para controlo, reparagao ou
regulacéo.

10. A utilizac&do de acessorios ndo recomendados ou
vendidos pela KitchenAid pode causar um incéndio,
um choque elétrico ou lesdes.

11. N&o utilize no exterior.

12. Nao deixe o cabo pendurado sobre o rebordo de uma
mesa ou bancada.

13. Mantenha as maos e os utensilios afastados das
laminas em movimento enquanto processa 0s
alimentos, para reduzir o risco de lesdes pessoais
graves ou de danos na picadora. Pode utilizar um
raspador mas apenas quando a picadora nao estiver
em funcionamento

O o
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14. As laminas sao afiadas. Devera ter-se cuidado ao
manusear as laminas de corte afiadas, esvaziar o copo
e durante a limpeza.

15. Para reduzir o risco de lesdes, nunca coloque a lamina
de corte na base sem primeiro encaixar a taga no
devido lugar.

16. Certifique-se de que a tampa esta devidamente
encaixada no lugar antes de utilizar o aparelho.

17. Nao tente anular o mecanismo de interbloqueio da
tampa.

18. Se o0 cabo de alimentacao estiver danificado, devera
ser substituido pelo fabricante, pelo seu agente
de assisténcia ou por pessoal com qualificagdes
semelhantes para evitar riscos.

19. Consulte a seccédo “Manutencéo e limpeza” para
obter instrugcdes sobre como limpar as superficies em
contacto com os alimentos.

20. Este aparelho destina-se a aplicagcdes domeésticas
@ e semelhantes, tais como: @

- areas de cozinha dos funcionarios em lojas,
escritorios e outros ambientes de trabalho

- quintas

- por clientes de hotéis, motéis e outros ambientes
residenciais equivalentes

- pousadas e ambientes equivalentes.

21. Tome cuidado ao deitar liquido quente no Mini
Processador de Alimentos, este podera ser
projetado devido a formacéao subita de vapor.

GUARDE ESTAS INSTRUCOES

PORTUGUES
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REQUISITOS ELETRICOS

Tensdo: 220-240 Volts
Frequéncia: 50-60 Hertz
Poténcia: 240 Watts

NOTA: Se a ficha ndo encaixar na
tomada, contacte um eletricista
qualificado. Nao efetue qualquer
modificagdo a ficha.

ELIMINACAO DE EQUIPAMENTOS ELETRICOS

Eliminar o material de embalagem

O material de embalagem é 100%
reciclavel e devidamente rotulado

com o simbolo de reciclagem ¢ 3.
Consequentemente, os varios
componentes da embalagem devem

ser eliminados de forma responsavel

e de acordo com os regulamentos

locais para a eliminacdo de desperdicios.

Eliminacdo do produto

- Este aparelho esté classificado de acordo
com a Diretiva Europeia 2012/19/EU sobre
destruicao de Equipamentos Elétricos

e Eletrénicos (REEE).

- Ao garantir a eliminacdo adequada
deste produto, estard a ajudar a evitar
potenciais consequéncias negativas
para o ambiente e para a satde
publica, que poderiam derivar de

um manuseamento de desperdicios
inadequado deste produto.

- O simbolo == no produto ou nos
documentos que acompanham

o produto, indica que este aparelho
nado deve receber um tratamento
semelhante ao de um desperdicio
domeéstico, devendo sim ser depositado
no centro de recolha adequado para

a reciclagem de equipamentos elétricos
e eletrénicos.

Para obter informagdes mais detalhadas
sobre o tratamento, a recuperacdo

e a reciclagem deste produto, contacte
a Camara Municipal, o servico de
eliminacdo de desperdicios domésticos
ou a loja onde adquiriu o produto.
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UTILIZAR O MINI PROCESSADOR DE ALIMENTOS
TABELA DE RECOMENDAGOES PARA PICAR OU FAZER PURE

Utilize o Mini Processador de Alimentos para picar frutos e vegetais crus, frutos secos
ou salsa, cebolinho e alho para utilizar nas suas receitas favoritas. Prepare purés de
frutos ou vegetais cozinhados para comida de bebé ou para utilizar como base para
sopas e molhos. O aparelho também permite preparar pao ralado ou picar carne.
Utilize o orificio de alimentacao para liquidos e o bico de doseamento para fazer
maionese ou outros molhos de forma facil.

NOTA: Para obter os melhores resultados, os alimentos de maiores dimensdes devem
ser cortados em cubos de aproximadamente 2,5 cm antes de efetuar o processamento.
Este passo também permite processar uma maior quantidade de alimentos de uma

sé vez.

IMPORTANTE: N3o processe graos de café ou especiarias rijas como noz-moscada,
estes poderao danificar o Mini Processador de Alimentos.

ALIMENTOS PRE'-PREPARAQ&O =
SUGERIDOS PARA PROCESSAMENTO | QUANTIDADE | DEFINICAO
FRUTOS Cortados em pedagos com Até 350 g 10u2
E VEGETAIS CRUS 2,5cm (3 cups)

FRUTOS E VEGETAIS | Cortados em pedagos com Até 500 g 2
[O) COZINHADOS 2,5cm (2.5 cups) [O)

Coloque os ingredientes
secos ou os ingredientes
i ~ liquidos de textura mais
LIQUIDOS/EMULSOES | densa na taga de trabalho.

(COMO MAIONESE Em seguida, utilize Até 350 ml 2
OU OUTROS MOLHOS o orificio de alimentacao (1.5 cups)
PARA SALADAS) para liquidos para

PORTUGUES

adicionar éleo ou outros
liquidos a mistura durante
o processamento.
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UTILIZAR O MINI PROCESSADOR DE ALIMENTOS

ALIMENTOS PRE'-PREPARAQZ\O =
SUGERIDOS PARA PROCESSAMENTO | QUANTIDADE | DEFINIGAC
Para obter os melhores Até 227 g por
CARNES resultados, a carne deve | cada utilizagdo 10u2
estar crua e ser cortada (Y2 pound)
em pedacos de 2,5 cm.
) As ervas aromaticas
ERVAS AROMATICAS e especiarias nao Até 150 g 1
E ESPECIARIAS necessitam de (3 cups)
pré-preparagao.
Antes de efetuar
PAO, BOLACHAS ° %r;%issgg:gg; parta Até 300 g 1
OU BISCOITOS biscoitos em pedacos (3 cups)
que caibam na taca.
Os frutos secos .
FRUTOS SECOS ndo necessitam de Até 350 g 2
, ~ (3 cups)
pré-preparacao.

SUGESTAO: Para obter uma consisténcia ideal ou para picar alimentos grosseiramente,
utilize a fungéo Pulse.

@ PREPARAR O MINI PROCESSADOR DE ALIMENTOS PARA UTILIZACAO @

Antes da primeira utilizacao

NY-\"[Te

Antes de utilizar o Mini Processador de

. Alimentos pela primeira vez, lave a taga
Perigo de corte de trabalho, a tampa e a [amina em agua

Manuseie as laminas com cuidado. tépida com detergente liquido para a loica.

A taga de trabalho, a tampa e a lamina

também podem ser lavadas no tabuleiro

superior da maquina de lavar loica.

O desrespeito deste aviso podera
originar cortes.

Para um armazenamento facil, volte sempre
a montar o Mini Processador de Alimentos
apos efetuar a limpeza do aparelho.
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UTILIZAR O MINI PROCESSADOR DE ALIMENTOS
DESMONTAR O MINI PROCESSADOR DE ALIMENTOS

Siga estas instrugdes para desmontar o Mini Processador de Alimentos para efetuar a sua
limpeza e para remover ingredientes da taca de trabalho.

Certifique-se de que o Mini
Processador de Alimentos estéa
desligado da corrente. Para

1 desbloquear a tampa, segure-a 2
conforme ilustrado e rode-a
para a direita. Em seguida,
retire a tampa da taca de trabalho.

Puxe a lamina em linha reta para
remové-la do recipiente de trabalho.

y

Segure na base com uma mao
3 ¢ utilize a outra m&o para rodar

a taca de trabalho para a direita
para a desbloquear e retirar da base.

PORTUGUES
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MONTAR E UTILIZAR O MINI PROCESSADOR DE ALIMENTOS

-
BN

Certifique-se de que o Mini
Processador de Alimentos esta
desligado da corrente. Comece
com a pega da taga de trabalho
1 virada para a parte frontal da
base. Rode a pega 90° para
a esquerda para a encaixar.
Quando corretamente encaixada,
a pega da taca de trabalho ficara
virada para o lado direito.

Encaixe a lamina sobre o eixo no
centro do recipiente de trabalho,

2 gire e pressione para baixo até que
ela chegue ao fundo do recipiente
de trabalho.

Coloque os ingredientes a processar
na taca de trabalho. Para obter uma
consisténcia homogénea, corte os
frutos, vegetais e carnes em pedagos

de 2,5 cm.

Coloque a tampa na taca de
trabalho com a pega virada para
a frente. Rode a pega da tampa

4 para a direita. Ird ouvir um estalido
quando a tampa encaixar. Rode
a tampa para a esquerda para
a encaixar.

IMPORTANTE: Nao processe graos
de café ou especiarias rijas como
noz-moscada, estes poderdo danificar
o Mini Processador de Alimentos.

NOTA: A taca de trabalho e tampa
tém de estar corretamente encaixadas
para que o Mini Processador de
Alimentos funcione.
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UTILIZAR O MINI PROCESSADOR DE ALIMENTOS

7
& R

el

Deslize a alavanca de selecdo

de velocidade para a definicao
desejada. Prima o botdo PULSE/
ON para iniciar o Mini Processador
de Alimentos. N&o processe
alimentos continuamente durante

Para picar alimentos grosseiramente,
prima e solte o botdo PULSE/ON
por impulsos até obter os

mais de 30 segundos; interrompa resultados desejados.

o funcionamento do aparelho entre
utilizagoes.

UTILIZAR O ORIFICIO DE ALIMENTACAO PARA LIQUIDOS E O BICO
DE DOSEAMENTO

Utilize o orificio de alimentac&o para liquidos para adicionar facilmente ingredientes
@ liquidos durante o processamento ao preparar maioneses, emulsdes, molhos e muito mais. @
Utilize o bico de doseamento para verter os ingredientes processados de forma facil.

V4

PORTUGUES

\

&

/ #’w“
ik, )
S0 Vi?

Coloque a tampa na taca de
trabalho com a pega virada para
a frente. Rode a pega da tampa
para a direita. Rode a tampa para
a esquerda para a encaixar.

Para movimentar os ingredientes
no interior da taca de trabalho,
prima e solte rapidamente o botdo
PULSE/ON.
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UTILIZAR O MINI PROCESSADOR DE ALIMENTOS

Verta liquidos (como dleo) no orificio
de alimentacao para liquidos de

forma lenta. O liquido seré cuidadosa Quando concluir o processamento,
3 e eficientemente misturado com 4 retire a tampa para utilizar o bico
os restantes ingredientes a medida de doseamento.

que estes rodam no interior da
taca de trabalho.

MANUTENCAO E LIMPEZA

A AVISO

Perigo de corte

@ Manuseie as laminas com cuidado.

O desrespeito deste aviso podera
originar cortes.

Desligue o Mini Processador de
1 Alimentos da corrente. Remova

a taca de trabalho, a tampa

e a lamina.
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MANUTENCAO E LIMPEZA
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=
«

A taca de trabalho, a tampa, o aro da
tampa e a lamina podem ser lavados
no tabuleiro superior da maquina

de lavar loica. Alternativamente,
todas as pecas podem ser lavadas
manualmente em agua tépida com
detergente liquido. Enxague e seque.

Limpe a base com um pano himido.
N&o utilize agentes de limpeza
abrasivos. Nao mergulhe a base

em agua.

SUGESTAO UTIL: Para um armazenamento conveniente, enrole o cabo para a esquerda
em redor da base.

NOTA: Para um armazenamento facil, volte sempre a montar o Mini Processador
de Alimentos apés efetuar a limpeza do aparelho.

@ RESOLUCAO DE PROBLEMAS @®

Se o Mini Processador de Alimentos
nao estiver em boas condi¢ées ou ndo
funcionar, verifique o seguinte:

1. O Mini Processador de Alimentos esta
ligado a corrente?

2. Certifique-se de que a taca e a tampa
estdo corretamente alinhadas

e encaixadas.

3. Prima o botdo PULSE/ON através de
impulsos rapidos. Nao prima o botdo
continuamente.

PORTUGUES

4. Desligue o Mini Processador
de Alimentos e volte a liga-lo
a tomada elétrica.

O fusivel do circuito elétrico de
alimentagdo do Mini Processador
de Alimentos estd em bom estado?
Se tiver uma caixa de disjuntores,
verifique se o circuito esta fechado.

bl

Caso o problema nao seja provocado
por um dos pontos anteriores, consulte
“Garantia e assisténcia”.

N3&o entregue o Mini Processador de
Alimentos ao revendedor, este nao
fornece assisténcia.
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GARANTIA E ASSISTENCIA
GARANTIA DO MINI PROCESSADOR DE ALIMENTOS KITCHENAID

Duragdo A KitchenAid Pagara: A KitchenAid Nao Pagara:
da Garantia:
Europa, Médio As pecas de substituicio | A. Reparac¢des quando o Mini
Oriente e Africa: e os custos de mao-de- Processador de Alimentos foi
SKFC3516 obra relacionados com utilizado para operacdes além
Dois anos de a reparacdo de defeitos das normais na preparacao de
garantia total de materiais ou fabrico. alimentos em casa.
a partir da data A assisténcia tem de ser | B Danos resultantes de
de aquisicdo. forneci.da“po-r um Ceptro acidentes, alteracdes,

de Assisténcia Autorizada mau uso, abuso ou

da KitchenAid. instalacdo/funcionamento

em discordancia com
o regulamento elétrico local.

A KITCHENAID NAO ASSUME QUALQUER RESPONSABILIDADE
POR DANOS INDIRETOS.

CENTROS DE ASSISTENCIA

Toda a assisténcia deveré ser prestada Em Portugal:
localmente por um Centro de Assisténcia LUSOMAX LDA
@ Autorizada da KitchenAid. Contacte Avenida Salguei.ro Maia 949 @
o revendedor onde adquiriu o aparelho Edificio Matesica - Abdboda
para obter o nome do Centro de 2785-502 SAO DOMINGOS DE RANA

Assisténcia Autorizada da KitchenAid

mais perto da sua residéncia. Tel.: +351/214 448 400

Fax: +351/214 440 152
geral@lusomax.pt

SERVICO DE ASSISTENCIA

Para mais informacées, visite o nosso Web site em:
www.KitchenAid.eu

©2018 Todos os direitos reservados.
Especificagdes sujeitas a alteracdo sem aviso prévio.
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MEPH KAI XAPAKTHPIZTIKA

MEPH KAl EEAPTHMATA

Omn MPooOKNG UAIKWV

Koupmi Pulse/On

Nemida moAAamAwv
XPNOEWV anmoé
avo&eidwto atodAt

TTopio oepPipicpatog

\\_

MmoA pe Aafn

N

MoxA6¢ emAoyng Taxutnrag

\ Bdon vynAng avtoxng
s
Baon tuliypatog /

KaAwdiov pevpartog
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AZOANEIATOY MINI MOAYMIZEP

Tooo n 8ikn oag acpaleia 660 kKat Twv AAAwV gival TOAD onpAvTIKN.
3TO CUYKEKPIUEVO EYXELPISIO TTapExovTal TOAA pnvupata ac@aleiag Kabwg emiong kat mévw oTnv
{S1a Tn ouokeun. AloBalete mMAvTa e TPOCOXN Kol EQAPUOLETE TOTA OAA TA UNVUHATA ACQANEIAG.

To ouykekpluévo amotelei mpoeidomoinTikd cUBoAo aoPaleiag.

AuTo 10 cUMPBOAO oag Tpoegtdorolei yia mMOavoug KivdUvoug, Tou umopei va
TIPOKAAECOULV TPAUMATIONS i akOua Kal BAvaTto o€ 0ag Kal Toug yUpw oag.

‘O\a T pnvupata ac@aleiag Ba emonuaivovtal Ye To TPOEISOTOINTIKO
oluBolo aopaleiag kal gite pe TN AéEn “KINAYNOZ" i “MPOEIAOMOIHZH".
O1Aé€elg auTég SnAwvouv:

Ynapyet Kivduvog Oavacipov 1) cofapouv
A KI N AYN Oz TPAVHATIOHOU, £V SV akoAouBoeTe auéowg
TiIg odnyiec.
Ynapyet Kivbuvog Oavacipou 1) cofapouv
A n Po E IAO " O I H z H TPAUHATIOHOU, EGV S€v akoAovOroeTE TG 08nyieC.

‘ONa Ta gnvUpata ao@aAeiag oag EVNEPWVOUV Yla Toug MBavoUg KIvEUVOUG, TO TTWE UITOPEITE va
HEWOoETE TNV MOAVOTNTA TPAVHATIOHOU KABWE EMioNG Kal Tt eVOEXETAL v CUMBEL 0TV TTEPITTWON
mou §ev akoAouBnoeTe MOTA TIG 08nyieC.

2HMANTIKA METPA AXQAANEIAX

@ Kata tn Xprion nAEKTPIKWV OUCKEVWYV, Oa Tpémel va @
Aappavovtal mavrta BacikéG mpoPuUAAgelg, cuumept-
AauBavopévwv TWV aKOAOVOWV HETPWVY AGYAAEIAG:

1. Alafdaote OAeC TI¢ 0Onyiec. H un 0pBn xprion TnG CUCKEUNG
evoExeTal va 0dnynoeEl 0€ TPAUUATIONO.

2. Na va npootateuBeite anod tov kiviuvo nAektpomAnéiag,
pnVv BuBilete To Mivi MNMoAupiep oe vepd n dAAa vypd.

3. H ouokeun autn 6ev mpoopiletal yia xprion ano
atopa (oupmepAapufavopévwy atdlwv) e LEIWUEVECG
OWUATIKEG, aloONTAPIEG 1) S1aVONTIKEG IKAVOTNTEG N UE
EN\eWPn eumelpiag Kal yWWoewv, EKTOG €dv BpiokovTtal umo
emrtApnon i €xouv Aafel 0dnyieg OXETIKA pe TN XPrion TNG
OUOKEUNC ard AToUOo UTTELOUVO YIa TNV AGPAAELA TOUC.

EANHNIKA
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4,

5.

o

10.

11.
12.

13.

Ta madid mpémel va Bpiokovtal Ut EMITAPNON, WOTE va
pNnVv mmai(ouv e TN CUOKEUN.

Movo yia tnv Eupwmn: H cuokeur autn dgv pémnel va
xpnotuomoleital amo maidid. KpatoTe Tn CUCKELN Kal TO
KaAwO16 NG pakptd amd maidid.

. Movo yia tnv Evpwrin: Ot cUOKEVEG umopouV va

XpnotpomolnBouv amd ATopd PE UEIWUEVEC CWMATIKEC,
aloONTARPLEC i} SlavoNnTIKEC IKAVOTNTEC 1 ME EANEIPN
EUMEIPiaC Kal YVWOEWY, pbdoov BpiokovTtal utd emtripnon,
€xouv APl 0ONnYieC OXETIKA UE TNV ACPAAA XPoN TNS
OUOKEUNG KAl KATAVOOUV TOUG OXETIKOUG KivOUvouc. Ta
maidid 6ev mpémel va maiouv Pe TN CUOKEUN.

. AmmoouvdéoTe Tn cuokeun and tnv npifa otav dev

XpPNOLUoToLETal, TIPLV armd TNV ToToB£TNoN 1 TNV agaipeon
e&apTnUATWYV Kal Tplv amod Tov KaBapIouo.

. ATTOQEVYETE TNV EMAPN UE KIVOUUEVA £€0pTAMATA.
. Mn xpnoipomoleite omoladrmote cuokeun pe eOBapuévo

KaAwS10 N @I¢ i €Av N cuokeun dgv AelToupyel cwWoTA A €XEl
TTEOEL KATW N €X€L uTTooTel BAAPN UE OTTOIOVONTIOTE TPOTIO.
EmotpéPte Tn ouokeun oto mAnoiéotepo e€oualodotnuévo
KEVTPO O€PPIC Yia ENEYXO, EMIOKELN i} pUOULON.

H xprion e€aptnudtwv mou dev cuviotwvtal ) dev
niwAovvtal anod tnv KitchenAid pmopei va mpokaléoel
QeWTIA, nAekTpomANEia A TPAUVUATIONO.

Mnv tnv xpnotyomoleite o€ eWTEPIKOUE XWPOUC.

Mnv agrivete 1o KaAwd1o va Kpéuetal amod tnv dkpn Tou
Tpamne(lov rj Tou TAykKou.

Alatnpeite xépia Ka gpyaleia pakpld amod Tig Asniésc

oTav Kivouvtal Katd tnv eneéepyaacia TPOPIHWY, WOTE

va pelwBei o kivduvog coapol Tpavuatiopou f BAABNC
TOU TTOAUKOQTN). Mropei va xpnomonomesl &0oTPa, aANG
TIPETTIEL VA XPNOIPOTIOLETAL UOVO OTAV O TTOAUKOPTNG OEV
AEITOVPVYEL.
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AZOANEIATOY MINI MOAYMIZEP

14. Ot Aenideg eival kopTEPEC. ATTAtTETAL TTPOCOYXH KATA TOV
XEIPIOUO TWV KOPTEPWV AEMIOWV KOTIAC, TO ASEIACUA TOU
UTTOA Kal Tov KaBaplouod.

15. Na va pelwBei o Kivbuvog Tpaupatiopou, pnv Tormobeteite
moTé TN Aemida Ko 0T BAon Xwpig va TomoBeTHoeTe
TTPWTA TO UMOA OWOTA 01N B€on Tou.

16. BePaiwBOeite 611 TO KATTAKI €ival KAAA ACQANICUEVO OTN
B€on Tou mpiv and Tn AElToupyia TNG CUCKEUNC.

17. Mnv €MXEIPAOETE VA TTAPAKAUPETE TOV UNXAVIOUO
ev6000@PAANONG TOU KATIAKIOU.

18. Edv 10 KaAwS10 TPpoPodoaiag éxel uTTOOTEL (NI, TIPETTEL vV
AVTIKATOOTAOE[ ammd TOV KATAOKEVAOTH, TOV AVTITIPOCWTTIO
ouvthpNonG f dAa mapouola KATaPTIoUEVA ATOUA, WOTE
va anmo@evyxBouv kivéuvol.

19. Ta 0dnyieg OXETIKA e TOV KABAPIOUO TWV ETTIPAVEIWV TTOU
€PXOVTAL O€ ETTAPH UE TPOPIMA, AVATPEETE OTNV EVOTNTA
«DpovTida kal kKabaplopog».

20. Autn n ouokeun poopileTal yla OLKIaKN xprion Kat

® TTAPOMOLEC EQAPUOYEC OTIWC: ®
- a0 TO TTPOOWTTIKO O€ KOULIVEG KATACTNUATWY,
ypageia kat dAa mepiBdAovta epyaciag
- OE AYPOIKIEC
- amno mehdteg oe Eevodoxeia, mavdoxeia kat AAou
gidou¢ kataAvpuata
- o€ kataAvpata tumou bed and breakfast.

21. Npoocéxete Katd TNV MPOCOrKN KAUTOU LYPOU OTN
OUOKEUN, KaBW¢ pmopei va metay el £€w amo
ouokeun Aoyw algpvidiag mapaywyng atpou.

OYANA=TE AYTEZ TIZ OAHIIEX

EANHNIKA
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HAEKTPIKEZ AMAITHZEIX

Taon: 220-240 Volt
Tuyxvotnta: 50-60 Hertz
loxog o€ watt: 240 Watt

THMEIQZXH: Av 10 @1 Sev Ttaipiddlel otnv
nipida, emMKOWWVNAOTE Pe évav eEEISIKEVEVO
NAEKTPOAGYO. ATTayopeVETAL OTTOLAOHTTOTE
Tpomomnoinon Tou @IG.

ATIOPPIWYH XPHZIMOMOIHMENOY HAEKTPIKOY EZOMNAIZXMOY

Anoépppn TG CUCKEVAGIiAg

To UAIKO TG cuokevaaiag givat 100%
AVAKUKAWOIHO KAl PEPEL TO CUMPBOAO
AVAKUKAWONG & . Ta Slapopa pépn Tng
OUOKEVAGIag TIPETTEL VO amToppimTovTal e
UTTELBLVOTNTA Kal PE TARPN CUPUOPPWON
LE TOUG TOTTIKOUG KAVOVIOHOUG OXETIKA UE

™ 81d0e0on TwV AMOPPIUUATWV.

AnoppuPn Tou MPoidvTog

- AUTH n CUOKEUN QEPEL OAvVON CUPPWVa
pe Tnv Eupwmaik odnyia 2012/19/EE oxetika
pe Tnv Andppipn HAeKTpIkoU Kat HAeKTpOVIKOU
E€omhiopov (AHHE).

- E€aopahiCovtag 6tt autd to mpoiov
anoppintetal owotd, Ba BonOroste oTNV
TPOANYN MOAVWY APVNTIKWY EMMTWOEWY
yta To epiBaNov kal Tnv avBpwrivn vyeia,
ol omoigg Ba pmopoucav va PokAnBouv and
TNV AKATAAANAN amoppiyn Tou TPOIOVTOC.

108 | AXOAAEIATOY MINI MTOAYMIZEP
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-To oUPONO === TTOU PEPEL TO TTPOIOV

1} T@ CUVOSEUTIKA £yypaga UTTOSNAWVEL
oT1 Sev TpEmel va avTipeTwmieTal 0TO
TAQO10 TWV OIKIAKWY ATTOPPIUHUATWY,
aAa pémel va mapadidetal 0To katdAnho
onueio MEPICUANOYIG Yla TNV AVaKUKAWGN
NAEKTPIKOU Kal NAEKTPOVIKOU E0TTAMIGHOV.
lNa AemTopePEic MANPOPOPIEG OXETIKA

Me TNV eme€epyacia, TNV amokoud Kat
NV avakUKAWON auTou TOU TTPOIOGVTOG,
ETTKOIVWVINOTE LE TO ApUOdIo ypapeio
™G TOTIKAG SNUOTIKAG ApXAE, TNV TOTIIKNA
UTTNPEGCIa AmOKOUISC OIKIOKWY
ATTOPPIUUATWY ) TO KATAoTNHA OTTOU
ayopdoate auTtd To TPOIOV.
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XPHZH TOY MINI NOAYMI=EP
MINAKAS SYSTASEQN TEMAXIEMOY KAI TOATOMOIHEHE

Xpnotpomotote To Mivi MoAupiep yia Ta tepayiosTte @poUTta Kat Aaxavikd r §npoug Kapmoug,
KaBwG¢ Kal Haiviavo, oxolvompacoo 1 okOpdo yla EUKOAN TIPOETOIUAGCIN OTIC AYATINUEVES OAG
ouVTaYEG. MoATOTOINOTE HAYEIPEUEVA PPOUTA 1 AaXAVIKA Yla VA KAVETE TTAUSIKEG TPOYEG 1) val
TA XPNOIUOTIOINOETE WG BA0N yla 0OUTIEG I OAATOEC. MTOpPEiTE €Mmiong va KAVETE Pixoula
YwHIoU 1 va 0OAETETE WO KPEAG. XPNOIUOTIOIOTE TNV OTTH TPOCONKNG UAIKWVY KAl TO OTOUIO
0EPPIPIOUATOC YIa VA TTOPACKEUACETE EUKOAA HaYlOVELD 1} CANTOEG.

THMEIQXH: Na kaAUTEPA AMTOTEAEOUATA, T HEYANUTEPA TPOPIUA TIPETIEL VA KOBovTaL
o€ KUPBou¢ mepimou 2,5 ek. v amd v eneepyacia. Autd To Bripa eMTPENEL eMmiong
™V Katepyaoia PeyaAUTEPNG TTOCOTNTAG TPOPIUWV.

TZHMANTIKO: Mnv tepayiCeTe KOKKOUG Ka@E 1j OKANPA Umayapikd, 6mwg pooxokdapudo,
Ta omoia evoéxetal va mpokaléoouv BAGRN oto Mivi MoAupiep.

MPOETOIMAZIA
ZYNIZTQMENO TPO®IMO KATEPFAZIAS MOXZOTHTA PYOMIZH
QMA OPOYTA Koyte oe tepdyia ‘Ew¢ 350 yp. 172
KAI AAXANIKA maxoug 2,5 K. (3 cups) n
MATEIPEMENA ®POYTA Koyte o tepdyia 'Ewg 500 yp. 2
KAI AAXANIKA maxoug 2,5 K. (2.5 cups) @
TomoBetrioTe Ta ENpd
1} T0 VYPA CUOTATIKA
YIPA/KPEMEZ OTO UTTOA. ZTN GUVEXELD,
(ONQE MATFIONEZA XPNOILOTIOINOTE TNV 07N Ewg 350 ml Py
'H ZOE r1A SANATES) TPOoORKNG UNIKWV yla va (1.5 cups)
nmpooBétete éAata ) uypd
OTO Peiypa Katd Tn Siapkela
NG Katepyaaiag.

‘ ‘ W11225531A_Full.indb 109
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XPHZH TOY MINI NTOAYMIZEP

MPOETOIMAZIA
ZYNIZTQMENO TPO®IMO KATEPFAZIAS MOXZOTHTA PYOMIZH
KPEAZ HO HaXa | a0e popd 172
UEYEBOUC 2,5 EKATOOTWV Yla (% pound)
KOAUTEPA ATTOTENECHATAL. P
MNpooBéote Ta BoTava kat ta Ewc 150
BOTANA & MMAXAPIKA | pmaxapikd, dmwc eivat. Aev (; I s‘)’p' 1
anaiteital mposTolacia. P
>maoTe 1o Ywii, Ta KPAKEP
YOMI, MMIZKOTA 1 Ta pmokota o€ Koppdtia | ‘Ewg 300 yp. 1
'H KPAKEP TTOU XWPAVE OTO MO TIPIV (3 cups)
amod Tnv Katepyaaia.
MpooBéote Toug Enpoug ,
=HPOI KAPMOI kapmoUC 6T eivat. Aev E‘;’; f:°s‘)’°' 2
anaiteital mposTolacia. P

TYMBOYAH: Na peyaAUtepn ouvoyn 1 yla TNV €MTELEN XOVTPOKOUUEVOU ATTOTEAEOUATOC,
XPNOIHOTIOOTE TNV TTAAMIKN AElTOUpPYIa.

MPOETOIMAZIATOY MINI MOAYMIZEP T'lA XPHXH

A NPOEIAOMNOIHZH

Kivéuvog kopiparog
Na xe1pileote Ta payaipia pe mpocoyn.
Eav dev 1o KaveTe, uTTapyel Kivduvog

KoYipatog.

Mpv ané Tnv mpwtn Xprion

MpoTOU XPNOIUOTIOINCETE YIa TTPWTN POPA TO
Mivt MoAupi&ep, MAUVETE TO UITON TAPAOKEUNG,
TO KATIAKL KAl TN Aemida pe (E0TO GATTOUVOVEPO.
To UITOA TAPACKEVAG, TO KATTAKL KAt N Aemida
TMAéVOVTAL KAl 0TO TTAUVTHPLO TIATWY OTNV
enmdvw oxapa.

Mo e0KOAN ATTOBKEVON, EMAVACUVAPUONOYEITE

mavta to Mivi MoAupi€ep petd tov kabapiopod.

110 | XPHZH TOY MINI MOAYMIZEP
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XPHZH TOY MINI NTOAYMIZEP
AMOXYNAPMOAOTHEH TOY MINI TOAYMIZEP

AkolouBrote auTég T 0dnyieg yia va amocuvappoloynoste to Mivi MoAupi&ep katd Tov
KaBapIopd Kal TNV AQaipecn CUOTATIKWY ATTO TO UTTOA.

4

— .

BeBawwbeite 0T éxete BydAel To Mivt
MoAupi€ep amo tnv mpila. Kpatrote to

1 KATTAKL OTIWG PAIVETAL, OTNV EIKOVA KAl
mePIoTPEYTE TO Se€lOOTPOPA YIa VA
AMAC@ANOTEL XTn CUVEXELD APAIPEDTE
TO KATTAKL a1 TO UTTOA.

TpaPBnéte ™ Aemida gubeia mpog Ta
2 TAVW Y10 va TNV a@apEoETe and To
UTTON TIAPAOKEUNG.

® ' ®

Kpatnote tn fdon otabepd pe 1o éva
XEPL, Kal XpNOIUOTIOINOTE TO AANO XEPL
3 yia va EPIOTPEPETE TO UITOA TTPOG

Ta 6e€1d yla va To ENeUBEPWOETE Kal
a@alpéoTe To anmo tn Pdon.

EANHNIKA
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XPHZH TOY MINI NTOAYMIZEP

>YNAPMOAOTHXH KAI AEITOYPTTATOY MINI MOAYMI=ZEP

-
BN

BePaiwbeite 011 €xeTe Bydhel To Mivi
MoAupi€ep amd tnv mpila. Zekivote
pe TN AaPri Tou pmmoA va koitddel

1 TIPOG TO UITPOOTIVO PEPOG TNG Baonc.
MeplotpéPte ™ Aafry aplotepooTpoPa
Katd 90° yia va KAEISWOEL TO PUIOA 0TNn
0¢on tou. Otav cuvapuoloynBei cwoTd,
n Aafr kottalet mpog tn Se€id meupd.

TomoBetriote TN Aemida mdvw amnd tov

Aa€ova 0To KEVTPO TOU UITON TIAPAOKEUNG,
2 TIEPIOTPEPTE TNV KAl TIECTE TNV TIPOG

TO KATW MEXPL VO OKOUUTIFOEL OTO KATW

UEPOC TOU UITON TIAPAOKEUNG.

TomoBeToTE Ta UNIKA TTOU BéAETE Va

€MeCEPYOOTEITE OTO UITON TIAPACKEUNG.
3 lNa opoiépopEPn cuvoyr Twv

eMeCEPYOAOHEVWV TPOPIUWY, KOYTE

Ta PPOUTA, TA AOXAVIKA Kal TO KpEag

o€ TeEPdX1a TTAXOUG 2,5 EK.

TomoBETAOTE TO KATTAKL OTO UITON HE
™ Aafr Tou Kamakiov va Kottddlel Tpog
Ta Pmpootd. MeplotpéPte Tn Aapr Tou

4 Karmakiovu mpog Ta 6e1d. To kamaki Oa
KAVEL VAV XOPAKTNPIOTIKO X0 6TaV
ao@alioel otn Béon Tou. MeploTpéPte
TO KATTAKL APLOTEPOCTPOPA Yl Va
KAeWdWoel oTn Béon Tou.

THMANTIKO: Mnv tepayileTe KOKKOUG KOPE
1| OKANPA Hmaxapikd, OTwe Hooxokapudo, Ta
omoia evééxetal va mpokaléoouv BAERN oto
Mivt MoAupigep.

112 | XPHZH TOY MINI MOAYMIZEP
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THMEIQXH: To umol Kat To Kamakl pEMmeL va
€Xouv ao@aliogl cwoTd oTn B€on Toug yia va
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XPHZH TOY MINI NTOAYMIZEP
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©£0Te TOV HOXAO EMAOYNG TaXUTNTAG
otnv embuunTn Béon. Méote mpog
Ta KAtw To Koupri PULSE/ON yia va

5 06¢oete to Mivi Mohupi€ep oe Aertoupyia.
Mnv k6BeTe OTIOATTOTE CUVEXOUEVA
yia mavw amno 30 Seutepodhenta. Kavte

€VOLAUEDEC TTAVOELC.

la Xov&poKoppéva TPOPINT, TIATATE
OTIYMLAia KOl APAVETE TO KOUUTT
PULSE/ON péxpt va emteuxBouv ta
emOuunTd amoteNéopata.

XPHXHTHX OMHX MPOXZOHKHX YAIKQN KAITOY XTOMIOY XEPBIPIZXMATOX

XPNOIUOTIOIROTE TNV O TPOOONKNG LAIKWV Yld TTPOOBE0ETE EVKOAA LYPA CUCTATIKA KATA
™ Sadikacia katepyaoiag 6Tav MapacKeUALeTe GANTOEG, HaYIOVELEG, YOAOKTWHATA Kat AAAQL.
XpNOIUOTIOINOTE TO OTOUIO OEPPIPIOHATOC YO EUKOAOTEPO OEPPiplopa.

TomoBETAOTE TO KATIAKI OTO UITOA HE
™ Aafn Tou Kamakiol va Kottalel Tpog

1 Ta umpootd. MNeplotpéPte Tn Aafr Tou
Kamokiov pog ta Se€1d. MeplotpéPte
TO KATTAKL APIOTEPOCTPOPA YIa VA
kAeldwoel otn B€on Tou.

MNatriote ottypiaia to kKouvprni PULSE/ON
yla va apxiocouv va KivouvTtal Ta UAIKA
Uéoa OTO UTTOA.

‘ ‘ W11225531A_Fullindb 113
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XPHZH TOY MINI MOAYMI=EP

Mpoobéote apyd vypd, 6w 1o AadL,
otV omr MPooBnKNg UAIKWV. To uypd
3  Oa avapiyBei anmoteleopaTikd Kat
KOAA e Ta UTTOAOITTA CUOTATIKA KABWG
TIEPIOTPEPETAL UECA OTO UTTOA.

‘Otav ohokAnpwOei n katepyaoia,
APAIPECTE TO KATTIAKL Yla val
XPNOUOTIOINOETE TO OTOUIO
oepPBipioparoc.

OPONTIAA KAl KAOGAPIZMOX

A TNPOEIAONOIHEZH

Kivéuvog koyipatog
Na xeipileote Ta payaipia pe mpoooyn.

Eav 8ev 1o KaveTte, umrapyet Kivéuvog
Koyipartog.

114 | ®OPONTIAA KAl KAGAPIZMOZ
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amnd v npifa. AQAIPECTE TO UITOA
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OPONTIAA KAl KAGAPIZMOZ
I \

I @
To o), To Kamdkl, 0 SAKTUMOG Tou
KATTOKIOU Kal N A&mida umopouv va

2 mAUBOUV 0TO TTAVW PAPL TOL TTALVTNPIOU KaBapiote tn Bdon xpnolpomouwvtag
mATtwv. EVaOAAKTIKA, TTAUVETE OAa 3 éva vwmd mavi. Mn xpnotgoroleite
Ta pépn pe (eoTd vepd Kal oamouvi. SlaBpwTikd kaBaploTikd. Mnv
ZeM\UVETE KAl OTEYVWOTE. euPubilete Tn Baon oto vepod.

XPHZIMH ZYMBOYAH: TuAi&te 10 KOAWSI0 aploTEPOOTPOPA YUpW amod tn Bdon yla
€UKOAN amoBnkeuon.

THMEIQZXH: Na e0koAn amoBrkeuon, emavacuvappoloyeite mavta 1o Mivi NMoAupiep
META TOV KaBapIlopo.

@ EMNIAYZH MPOBAHMATQN @

Xe mepimtwon mov To Mivi MoAvpi§ep Sev
A&ertoupyei cwoTta ) Sev Aertoupyei kaBoAov,
eNéy€te av:

1. Eivaito Mivi MNMoAupi€ep ouvdedepévo;

2. To UmoA Kal To KAkl ival owoTd
€UOUYPAUUIOHEVA Kal ACQANOPEVA
otn Béon Toug.

3. MatAote ottypiaia to koupri PULSE/ON.
Mnv 1o KPATATE MATNHUEVO CUVEXWG.

4, Bydhte 1o kaAwdio Tou Mivi MoAupi&ep
amnod v npida Kal éMerta ouVEECTE TO
Eava otnv mpida.

5. A&rtoupyei N ao@ANEIR TOU KUKAWUATOG
Tou Mivi MoAupiep ; Edv €xete mivaka pe
Slakonteg, BePaiwbeite 6Tt To KUKAWHA
ival KAeloTo.

EANHNIKA

Edv 1o mpoPAnua dev ogeiletal o€ éva amod
Ta mapandvw otolxeia, cUMBOoUAEUTEITE TNV
evotnTa «Eyyunon kat service».

Mnv emotpéPete To Mivi MoAupifep

OTO KATAOTNHA AAVIKAS TTWANoNG S16TL

Sev mapéxouv TeXVIKNA uTooTHPIEN.

EMIAYZH MPOBAHMATON | 115
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EFTYHZH KAI SERVICE
EFTYHEZH TOY MINI TOAYMIZEP THE KITCHENAID

XpoviKn SidpKeta H KitchenAid 6a H KitchenAid 8¢ 6a

gyyunong: MANPWOEL yla: mAnPWOoEl yla:

Evpwmn, Méon Tnv avtikatdotaon A. Emokeuég 6tav to Mivi
Avatoln kat A@piKR: | avTaAAaKTIKWV Kal TRV MoAupi§ep xpnopomoteital
5KFC3516 Epyacia EMOKEVAG yla dev xpnopomoteitat

Avo xpovia mAfjpoug | emb16pOwon EAATTWHATWVY yla @UGIOAOYIKN

€yyunong amo tnv GTO UAIKO 1) TN OIKIOKN A€lToupyia.

nNHepopnvia ayopdc. | cuvappoloynon. To service | g 71,14 w¢ amotéleopa

TIPEMEL VA TTAPEXETAL ATTO atuXRpatoc, aAAaywv,
siouow&'otnpév? Kévrpq KAKAC XPRONG, KATAXpnong
unmnpectwv tn¢ KitchenAid. 1l eykataoTacnc / Aerroupyiag
IOV &V GUMHOPPWVETAL

HE TOUG TOmMKOUG
NAEKTPIKOUG KWOIKEG.

H KITCHENAID AEN ANANAMBANEI OMOIAAHMOTE EYOYNH lNA EMMEZEX ZHMIEZ.

KENTPA SERVICE

‘O\eg ol emoKeVEG TTPéTel va Sle€ayovtal amd
T KATA TOMMOUG £60UCI0S0TNEVA KEVTPA
[O) service Tn¢ KitchenAid. Emkowvwvriote pe [O)
TOV EUTTOPO ATTO TOV OTT0{0 AYOPACATE TN
OUOKEU TTPOKEIUEVOU Va HABETE TO Gvoua
Tou MANCLéaTtepou e€oualodoTnUéVou
Kévtpou service Tng KitchenAid.

E=ZYMHPETHZH NEAATQN

MNa mep1ocoTePEC MANPOYPOPIES, EMOKEPOEITE TOV IGTOTONMO MaG oTn SieBuvon:
www.KitchenAid.eu

©2018 Me em@UAaén mavtdg SIKAWUATOC,
Ot mpodiaypapég umopei va aAa&ouv xwpig mposidomoinon.

116 | EFTYHZH KAI SERVICE
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‘ INNEHALLSFORTECKNING

DELAR OCH FUNKTIONER
Delar och tillbehor.........vvvieeeiiiiiee e

SAKERHETSFORESKRIFTER FOR MINIMATBEREDAREN
Viktiga sdkerhetsforeskrifter..........ccoccoiiiiiiiiiiincinin,
Krav pa elektrisk utrustning........ccooeeveeniiiiniiiciccce
Avfallshantering av elektrisk Utrustning.........cocovererieiieneninineeeereee

ANVANDA MINIMATBEREDAREN ..............cocovvivienieriiinieeinsesiesee s sons
Rekommendationstabell fér funktionerna hacka och mosa
Forbereda minimatberedaren for anvandning ........c..cccceeeeee.
Ta isér minimatberedaren ...........cccccccoiviiiiiiiiiiniii,
Satta ihop och anvanda minimatberedaren .......c..ccccoceeveeenee
Anvénda pafylinadséppningen och pipen........ccccoceviveeienenee.

SKOTSEL OCH RENGORING
FELSOKNING ...t ettt ettt et et e e et et et et eeeeeeeneeenenene
GARANTI OCH SERVICE ..o

SVENSKA

| 117

‘ ‘ W11225531A_Fullindb 117 @ 7/11/2018 1:31:28PM‘ ‘



_____ SEEEElEREE  EEEC

DELAR OCH FUNKTIONER
DELAR OCH TILLBEHOR

Pafylinadséppning
Lock

\ - Pulsknapp/
L/ startknapp
7

Universalskérkniv
i rostfritt stal

T

Pip

~——

N—

Arbetsskal
Vmed handtag

Spak for val av
hastighet

Sladdférvaring /

118 | DELAR OCH FUNKTIONER
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SAKERHETSFORESKRIFTER FOR MINIMATBEREDAREN

Din och andras sakerhet ar mycket viktig.

Vi har lagt in flera sékerhetsforeskrifter i manualen och pa din produkt.
L&s och folj alla sékerhetsforeskrifter.
Varningssymbolen ser ut sa har.

Den uppméarksammar dig pa eventuella risker som kan déda eller skada
dig och andra.

Alla sékerhetsmeddelanden finns att hitta efter varningssymboler som
innehaller antingen ordet “FARA” eller “VARNING”. Dessa ord betyder:

g FARA Du kan dédas eller skadas allvarligt om
du inte omedelbart foljer instruktionerna.
Q VARN I N G Du kan doédas eller skadas allvarligt om
du inte foljer instruktionerna.

Alla sékerhetsanvisningar kommer att tala om den eventuella risken for dig, tala om hur risken
for skada kan minskas och tala om for dig vad som kan handa om instruktionerna inte f6ljs.

) VIKTIGA
® SAKERHETSFORESKRIFTER ®

Vid anvandning av elektriska anordningar ska
alltid grundlaggande sakerhetsregler féljas,
bland annat foljande:

1. Las alla instruktioner. Om apparaten anvands felaktigt
kan det leda till personskada.

2. Undvik elektriska stotar genom att aldrig lagga
minimatberedaren i vatten eller annan vatska.

3. Denna apparat ar inte avsedd att anvandas
av personer (inkl. barn) med reducerad fysisk,
kénslomassig eller mental férmaga eller bristande
erfarenhet och kunskap, savida de inte fatt vagledning
eller instruktioner om anvandningen av apparaten av
en person som ansvarar for deras sdkerhet.

SVENSKA
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4. Se till att barn inte leker med apparaten.

5. Endast Europa: Apparaten far inte anvandas av barn.
Hall apparaten och kablarna utom rackhall for barn.

6. Endast Europa: Apparaten kan anvandas av
personer med nedsatt fysisk, kdnslomassig och
mental kapacitet, saval som av personer helt utan
erfarenhet och kunskap, sa lange de 6vervakas eller far
instruktioner angaende saker anvandning av apparaten
och forstar de faror som kan uppsta. Barn far inte leka
med apparaten.

7. Koppla loss natkabeln nar produkten inte anvands,

innan du satter pa eller tar av delar och fore rengéring.

. Undvik kontakt med rorliga delar.

. Anvand inte en apparat om sladden eller kontakten

ar skadad, om det ar nagot fel pa apparaten eller om
den har tappats eller skadats pa annat satt. Lamna in
apparaten till ndrmaste auktoriserade servicecenter for
undersokning, reparation eller justering.

@ 10. Att anvanda tillbehor/delar som inte rekommenderas @
eller saljs av KitchenAid kan innebara brandrisk, risk for
elektriska stotar eller personskador.

11. Anvand inte apparaten utomhus.

12. Lat inte natkabeln hanga over bordets eller bankens
kant.

13. Hall hander och koksredskap borta fran rorliga blad
medan mat bearbetas for att reducera risken for
allvarliga personskador eller skador pa mathackaren.
En skraEa kan anvandas, men far endast anvandas nar
mathackaren ar avstangd.

O 00
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14. Skarblad ar mycket vassa. Var forsiktig nar du hanterar
de vassa skarbladen, nar du témmer skalen och under
rengoring.

15. For att reducera risken for personskador, placera aldrig
skarblad pa basen utan att forst stalla skalen korrekt
pa plats.

16. Se till att locket &r last pa plats innan du anvander
apparaten.

17. Forsok inte att manipulera lockets
blockeringsmekanism.

18. Om natkabeln ar skadad maste den bytas ut av
tillverkaren, dennes serviceagent eller nagon annan
kvalificerad person for att undvika sakerhetsrisker.

19. Se avsnittet “Skotsel och rengéring” for instruktioner
om hur du rengor de ytor som kommer i kontakt med
livsmedel.

20. Apparaten ar avsedd for bruk i hushall och inom
liknande anvandningsomraden, sasom

@ - i kéksutrymmen for personal i butiker, pa kontor @
och i andra arbetsmiljcer
- i gardshus
- av gaster pa hotell, motell och i andra boendemiljcer
- i miljder av typen bed and breakfast.

21. Var forsiktig om du tillsatter het vatska i mini-

matberedaren och akta dig for stank och anga.

SPARA DESSA INSTRUKTIONER

SVENSKA
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KRAV PA ELEKTRISK UTRUSTNING

Spéanning: 220-240 Volt
Frekvens: 50-60 Hertz
Motoreffekt: 240 Watt

OBS: Om stickkontakten inte passar

i vagguttaget ska du kontakta en
behdrig elektriker. Modifiera inte sjalv
stickkontakten pa nagot satt.

AVFALLSHANTERING AV ELEKTRISK UTRUSTNING

Sopsortering av forpackningsmaterialet

Férpackningsmaterialet bestar av 100 % - Om symbolen == finns pa produkten
atervinningsbart material och ar markt eller i den medféljande dokumentationen
med étervinningssymbolen £ y. De olika far den inte sldngas i hushallssoporna utan
besténdsdelarna bor darfor sopsorteras maste lamnas till dtervinningsstationen och
i enlighet med anvisningarna pa den sorteras som elskrot.

lokala atervinningsstationen. Mer detaljerad information om hantering,

Kassering av produkten &tervinning och ateranvandning av denna
- Den hir produkten &r markt enligt produkt kan du fa fran lokala myndigheter,
EG-direktivet 2012/19/EU rérande avfallsentreprendr eller fran butiken dar
avfall frén elektrisk och elektronisk du képte produkten.

@ utrustning (Waste Electrical and @
Electronic Equipment, WEEE).

- Genom att sedan slanga denna
produkt pa ett riktigt satt bidrar
du till att varna om miljé och hélsa.
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ANVANDA MINIMATBEREDAREN
REKOMMENDATIONSTABELL FOR FUNKTIONERNA HACKA OCH MOSA

Anvéand minimatberedaren for att hacka raa frukter och gronsaker, nétter, persilja,
graslok eller vitlok till dina favoritrecept. Mosa tillagad frukt eller gronsaker till
barnmat eller till bas i soppor eller saser. Du kan ocksa smula bréd eller mala ratt kott.
Anvénd pafyllnadséppningen och pipen for att enkelt géra majonnés eller dressingar.

OBS: Du far bést resultat om du skar stérre matbitar i ca 2,5 cm stora térningar innan
du ldgger dem i matberedaren. P& s&tt kan du ocksa bereda stérre mangder at gangen.

VIKTIGT: Forsok inte mala kaffebonor eller harda kryddor sasom muskot eftersom detta
kan skada minimatberedaren.

FORBEREDELSER A X
LIVSMEDELSTYP INNAN BEREDNING | MANGD | INSTALLNING
Upp till
Ogléz;gllj\llélEKRER Skéri 2,5 cm stora bitar | 350 gram 1 eller 2
(3 cups)
TILLAGADE FRUKTER Upp till
OCH GRONSAKER Skéri 2,5 cm stora bitar | 500 gram 2
(2.5 cups)
Placera torra
@ ingredienser eller @
. tjockare vata ingredienser
VATSKOR/EMULSIONER i arbetsskalen och Upp till
(T.EX. MAJONNAS ELLER | anvénd sedan pafyllnads- 350 ml 2
SALLADSDRESSINGAR) | 6ppningen for att tillsatta | (1.5 cups)
oljor eller vatskor till
blandningen medan
matberedaren &r i gang.
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LIVSMEDELSTYP INNAN BEREDNING | MANGD | INSTALLNING
Kott ska vara ratt och Ug;tsi,ll
KOTT bor skéras |"2,5“cm at gangen 1 eller 2
stora bitar for basta (% pound)
beredningsresultat. 2P
. Orter och kryddor Ubp till
ORTER OCH kan laggas direkt 1sgp ram 1
KRYDDOR i matberedaren; de 3 cg s)
behover inte forberedas. P
. . Bryt eller smula brod, kex U till
BROD, SMAKAKOR eller kakor till lagom stora 3ogp ram 1
ELLER KEX bitar som passar i skalen 3 cg s)
innan du bereder dem. P
. Nétter kan laggas direkt Upp till
NOTTER i matberedaren; de 350 gram 2
behdver inte forberedas. (3 cups)

TIPS: Anvand pulsfunktionen for att fa battre konsistens eller for att hacka grovt.

@ FORBEREDA MINIMATBEREDAREN FOR ANVANDNING @

Fore forsta anvéndning

A VARNING Innan du anvander din minimatberedare

o N foér férsta gangen ska du diska arbetsskalen,
Risk for skarskador. locket och kniven i varmt vatten med lite

Hantera knivbladen ytterst varsamt. handdiskarnedel:. Arbgtsskél, lock och k?iv
- e kan ocksa rengdras i det dvre facket pa
| annat fall finns risk for att

skarskador uppstar. en diskmaskin.

Satt alltid ihop minimatberedaren nér
du har gjort rent den, sa blir den lattare
att forvara.
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TA ISAR MINIMATBEREDAREN

Folj de har anvisningarna for att ta isdr minimatberedaren nér du ska géra rent den eller
ta bort ingredienser fran arbetsskalen.

Se till att minimatberedarens
stickkontakt har dragits ur uttaget.
1 Hallilocket som pa bilden och vrid
det medurs for att lossa det. Lyft
sedan av locket fran arbetsskalen.

2 Dra bladet rakt upp for att avlagsna
det fran arbetsskalen.

Hall fast sockeln med ena handen
och anvand andra handen for
3  att vrida arbetsskalen medurs

for att lossa den och lyfta av
den fran sockeln.

SVENSKA

ANVANDA MINIMATBEREDAREN | 125

‘ ‘ W11225531A_Fullindb 125 @ 7/11/2018 1:31:29PM‘ ‘



_____ SEEEElEREE  EEEC

ANVANDA MINIMATBEREDAREN
SATTA IHOP OCH ANVANDA MINIMATBEREDAREN

|
Se till att minimatberedarens

stickkontakt har dragits ur uttaget.

Se till att arbetsskalens handtag Placera bladet 6ver axeln i centrum

1 pekar mot sockelns framsida. Vrid 2 a arbetsskalen, vrid bladet och tryck
handtaget moturs 90° och se till det nedat tills det vilar mot botten av
att det &r last. Om minimatberedaren arbetsskalen.
har satts ihop korrekt pekar
handtaget at hoger.

S g
I o

-

Placera de ingredienser du vill
anvanda i arbetsskalen. Om du

3 vill f& en jamn konsistens bor du 4
skara frukt, grénsaker och kéttbitar
i 2,5 cm stora bitar.

Satt pa locket pa arbetsskalen sa
att handtaget pekar mot sockelns
framsida. Vrid lockets handtag at
héger. Locket snapper pa plats med
ett klick. Vrid locket moturs fér att
lasa det pa plats.

VIKTIGT: Forsok inte mala kaffebénor eller ~ OBS: Arbetsskalen och locket maste
harda kryddor sasom muskot eftersom lasas pa plats for att minimatberedaren
detta kan skada minimatberedaren. ska fungera.
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ANVANDA MINIMATBEREDAREN

7
& R

el

For hastighetsspaken till dnskad
installning. Tryck pa PULSKNAPPEN/

5 STARTKNAPPEN for att starta 6
minimatberedaren. Hacka inte
livsmedel mer &n 30 sekunder i f6ljd
— gor pauser.

Om du vill hacka grovt kan du
anvanda en pulsrérelse genom

att snabbt trycka pa PULSKNAPPEN/
STARTKNAPPEN flera ganger tills du
ar nodjd med resultatet.

ANVANDA PAFYLLNADSOPPNINGEN OCH PIPEN

Anvénd pafyllnadséppningen for att enkelt tillsatta ingredienser medan
minimatberedaren &r i gang. Pa sa s&tt kan du blanda till dressingar, majonnéser,
emulsioner och saser med mera. Anvénd den praktiska pipen for att hélla upp den

fardiga blandningen.
54 ®
2 '
)

|
Tryck snabbt pa PULSKNAPPEN/
2 STARTKNAPPEN flera ganger for
att satta ingredienserna i rorelse
i arbetsskalen.

Satt pa locket pa arbetsskalen sa
att handtaget pekar mot sockelns

1 framsida. Vrid lockets handtag &t
hoger. Vrid locket moturs for att
lasa det pa plats.
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Hall langsamt flytande matvaror sdsom

olja genom pafylinadséppningen. Né&r du &r fardig med mini-
3 Vitskan blandas effektivt med 4 matberedaren tar du av locket
ingredienserna medan de snurrar for att anvanda pipen.

i arbetsskalen.

SKOTSEL OCH RENGORING

A VARNING

Risk for skarskador.

Hantera knivbladen ytterst varsamt.

@ | annat fall finns risk for att
skarskador uppstar.

Dra ur minimatberedarens stick-
1 kontakt. Ta bort arbetsskalen,
locket och kniven.
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Arbetsskalen, locket, lockringen och
kniven kan diskas i diskmaskinens Torka av sockeln med en fuktig trasa.
2 O6vre korg eller fr hand i varmt 3 Anvénd inte slipande rengdrings-

vatten med handdiskmedel. medel. Sénk inte kontrollpanelen
Skélj och torka. i sockeln.

TIPS: Linda upp sladden moturs runt sockeln sa att det blir lattare att forvara
minimatberedaren.

OBS: Sétt alltid ihop minimatberedaren nér du har gjort rent den, sa blir den
lattare att forvara.

FELSOKNING

Om din minimatberedare skulle fa nagot
tekniskt fel, eller inte fungera alls,
kontrollera féljande:

1. Sitter minimatberedarens stickkontakt
i vagguttaget?

2. Se till att skalen och locket ar korrekt
riktade och lasta pa plats.

3. Tryck pa PULSKNAPPEN/
STARTKNAPPEN med en snabb rorelse.
Hall inte knappen intryckt.

4. Dra ut minimatberedarens stickkontakt
ur vagguttaget for att darefter satta
tillbaka den i uttaget.

5. Ar sikringen i minimatberedarens krets
hel? Se till att kretsens huvudbrytare &r
tillslagen, om sadan finns.

Om problemet inte beror pa nagon
av ovanstadende saker, se avsnittet for
"Garanti och service”.

Lamna inte in minimatberedaren till
aterforsaljaren — de tillhandahaller
inte service.
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GARANTI OCH SERVICE
KITCHENAID MINIMATBEREDARE GARANTI

Garantins KitchenAid kommer . . . ..
giltighetstid: att betala fér: KitchenAld betalar inte for:
Europa, Reservdelar och arbets- A. Reparationer om mini-
Mellanéstern kostnader for reparation matberedaren anvinds
och Afrika: av fel i material eller for andra andamal an
S5KFC3516 utférande. All service normal matberedning.
Tva ars fullsténdig maste utforas av ett B. Skador till foljd av
garanti réknat auktoriserat KitchenAid olyckor, férandringar,
fran inképsdatum. servicecenter. felaktig anvindning,
ovarsam hantering eller
installation/anvéndning
som inte uppfyller lokala
elsdkerhetsfoéreskrifter.

KITCHENAID TAR INGET ANSVAR FOR INDIREKTA SKADOR.

SERVICECENTER

All service maste utforas lokalt av ett
auktoriserat KitchenAid servicecenter.
Kontakta aterforsaljaren for enheten for
@ att fa namnet pa narmaste auktoriserade @
KitchenAid servicecenter.

KUNDTJANST

Allménna fragor: . 00800 3810 4026

Om du vill ha mer information ska du beséka var webbplats pa:
www.KitchenAid.eu

©2018 Alla réttigheter férbehalls.
Specifikationerna kan dndras utan féregaende meddelande.
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DELER OG FUNKSJONER
DELER OG TILLEGGSUTSTYR

Dryppapning

@ '

Universalkniv
av rustfritt stal
Helletut

Arbeidsbolle
med handtak

Hastighetsvelger

Plass til vikling
av stremledningen /
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SIKKERHETSINSTRUKSJONER FOR MINI-FOODPROSESSOREN

NORSK

Din og andres sikkerhet er sveaert viktig.
Vi har satt inn en rekke sikkerhetanvisninger i denne bruksanvisningen
og pa utstyret. Les alltid sikkerhetsanvisningene og felg dem noye.
Dette er varselsymbolet.

Dette symbolet gjer deg oppmerksom pa mulige farer som kan
ta livet av eller skade deg eller andre.

Alle sikkerhetsanvisninger folger etter varselsymbolet og ordet
“FARE” eller “ADVARSEL”. Disse ordene betyr:

Du kan dg eller bli alvorlig skadet hvi
AFARE __ [rimiwhertroorie
A\ ADVARSEL [iniatiihas

Alle sikkerhetsanvisninger angir hvilken potensiell fare det gjelder, hvordan du
reduserer risikoen for skade, og hva som kan skje hvis du ikke felger instruksjonene.

VIKTIGE FORHANDSREGLER

@ Grunnleggende forhandsregler skal alltid etterfolges @
ved bruk av elektriske apparater, inkludert folgende:

1. Les gjennom alle instruksjoner. Feil bruk av apparatet
kan fare til personskader.

2. For & beskytte deg mot elektrisk stet ma du ikke legge
mini-foodprosessoren i vann eller annen vaeske.

3. Dette apparatet ma ikke brukes av personer (deriblant
barn) med reduserte fysiske, sensoriske eller mentale
evner eller uten erfaring og kunnskap, med mindre
de er under tilsyn eller har fatt veiledning i & bruke
apparatet av en person som har ansvar for deres
sikkerhet.
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4. Barn ma holdes under tilsyn for & pase at de ikke leker
med apparatet.

5. Kun Europa: Dette apparatet skal ikke brukes av barn.
Oppbevar apparatet og ledningen utilgjengelig for
barn.

6. Kun Europa: Apparatene kan brukes personer med
reduserte fysiske, sensoriske eller mentale evner,
eller mangel pa erfaring og kunnskap, hvis de har
blitt innfert i eller fatt anvisninger om sikker bruk av
apparatet, og forstar farene vedrgrende bruken. Barn
ma ikke leke med apparatet.

7. Trekk stopselet ut av stikkontakten nar det ikke
er i bruk, for du setter pa eller fierner deler og for
rengjaring.

. Unnga kontakt med bevegelige deler.

. Apparatet ma ikke brukes hvis ledningen eller stgpslet
er defekt eller hvis apparatet har en feil eller faller pa
gulvet eller skades pa annen mate. Returner apparatet

® til neermeste autoriserte servicesenter for feilsgking, ®

reparasjon, eller justering.

10. Bruk av tilbehgr som ikke anbefales eller selges av
KitchenAid, kan fore til brann, elektrisk stot eller
personskader.

11. Ma ikke brukes utendeors.

12. Ikke la ledningen henge over kanten pa et bord eller en
benk.

13. Hold hender og redskap i avstand fra bevegelige
blader under tilberedningen av mat for a redusere
risikoen for alvorlige personskader eller skader pa
matprosessoren. Du kan bruke en skrape, men kun nér
matprosessoren er slatt av.

O o
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14. Bladene er skarpe. Veer forsiktig nar du handterer
de skarpe skjeerebladene, tammer bollen og under
rengjaringen.

15. For & redusere risikoen for personskader, plasser aldri
knivbladet i bunnen for skalen er satt forskriftsmessig
pa plass.

16. Forsikre deg om at dekselet er last pa plass for du
bruker apparatet.

17. Ikke prov a apne dekselets lasemekanisme med makt.

18. Hvis forsyningsledningen er skadet, ma den skiftes
ut av produsenten, serviceagenten eller lignende
kvalifiserte personer for & unnga en fare.

19. "Se avsnittet "Pleie og rengjering” for anvisninger om
rengjering av overflatene i kontakt med mat.”

20. Apparatet er ment for husholdningsbruk og lignende
som f.eks.:

- bemannede kjokkenomrader i butikker, kontorer
og andre arbeidsmiljger
@ - gardshus @
- av gjester pa hoteller, moteller og i andre boligmiljoer
- steder som tilbyr overnatting med frokost.

21. Veer forsiktig hvis varm vaeske blandes i mini-
foodprosessoren, da den kan sprute ut av apparatet
pa grunn av plutselig dampdannelse.

TA VARE PA DENNE
BRUKSANVISNINGEN

NORSK
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SIKKERHETSINSTRUKSJONER FOR MINI-FOODPROSESSOREN
KRAV TIL STRGMFORSYNING

Spenning: 220-240 volt
Frekvens: 50-60 hertz
Wattforbruk: 240 watt

MERK: Hvis stepselet ikke passer

i stikkontakten, ma du ta kontakt med
en fagleert elektriker. Stopselet ma ikke
pa noen mate forandres.

KASSERING AV ELEKTRISK UTSTYR

Kassering av innpakningsmaterialet

Innpakningsmaterialet er 100 % - Symbolet == p3 produktet eller
resirkulerbart, og er merket , pa den vedlagte dokumentasjonen
med resirkuleringssymbolet £ . indikerer at det ikke skal behandles som
De forskjellige delene av innpakningen husholdningsavfall, men tas med til en
mé derfor kasseres pa en ansvarlig egnet innsamlingsstasjon for resirkulering
mate, og i henhold til lokale forskrifter av elektrisk og elektronisk utstyr.
for avfallsdeponering. For naermere informasjon om handtering,
Kassering av produktet kassering og resirkulering av dette produktet,
- Dette apparatet er merket i samsvar kontakt kommunen, renovasjonsvesenet
med EU-direktiv 2012/19/EU om eller forretningen der du anskaffet det.

@ kassering av elektrisk og elektronisk @
utstyr (Waste Electrical and Electronic

Equipment - WEEE).

- Ved a sikre at dette produktet blir
avhendet pa riktig mate, vil du bidra til

a forhindre mulige negative konsekvenser
for miljg og helse som ellers kunne
forarsakes av uhensiktsmessig
avfallshandtering av dette produktet.
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BRUKE MINI-FOODPROSESSOREN
ANBEFALINGSTABELL FOR HAKKING OG MOSING

NORSK

Bruk mini-foodprosessoren til & hakke ra frukt og grennsaker eller natter og til a finhakke
persille, gresslek eller hvitlek for enkel tilberedning av dine favorittoppskrifter. Mos kokt

frukt eller grennsaker for a lage barnemat, eller til bruk som basis for supper eller sauser.
Du kan ogsa lage bragdsmuler, eller male ratt kjstt. Bruk dryppapningen og helletuten for
enkel tilberedning av majones eller dressinger.

MERK: For best resultat ber sterre matvarer skjeeres opp i terninger pa cirka 2,5 cm
for bearbeiding. Dette trinnet gjer det ogsa mulig & bearbeide mer mat av gangen.

VIKTIG: Kaffebanner eller harde krydder, for eksempel muskat, skal ikke bearbeides,
da disse kan skade mini-foodprosessoren.

ANBEFALT MAT FOR BEARBEIDING MENGDE | INNSTILLING
Opptil
RA FRUKT . .
OG GRGNNSAKER Kutt i 2,5 cm biter 3509 1 eller 2
(3 cups)
Opptil
KOKT FRUKT . .
OG GRGNNSAKER Kutti 2,5 cm biter 500 g 2
(2.5 cups)
Ha terre ingredienser, eller @
VASKER/EMULSJONER | tykkere, vate ingredienser, Oooitil
(FOR EKSEMPEL i arbeidsbollen. Bruk 3egml )
MAJONES ELLER deretter dryppapningen til (1.5 cups)
SALATDRESSINGER) a tilsette oljer eller vaesker ’ P
i blandingen under bruk.
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BRUKE MINI-FOODPROSESSOREN

ANBEFALT MAT FOR BEARBEIDING MENGDE INNSTILLING
Kjott skal veere ratt .
KIGTT og skjeeres i biter Opptil 227 g 1 eller 2
pa 2,5 cm for best a1\// gangzn efler
bearbeidingsresultat. (V2 pound)
Tilsett urter og krydder
URTER OG KRYDDER som de er — bearbeiding | Opptil 150 g 1
pa forhand er (3 cups)
ikke nedvendig.
3 Bryt bred, smakaker eller .
BR?&ES};MKAJEQSKER kjeks i biter som far plass Op(gt::|u3(:§) g 1
i bollen fgr bearbeiding. P
Tilsett ngtter som
NGTTER de er — bearbeiding Opptil 350 g 2
pa forhand er (3 cups)
ikke nedvendig.

TIPS: For bedre konsistens, eller for & oppna et grovhakket resultat, bruker

du pulsfunksjonen.

@ KLARGJIRE MINI-FOODPROSESSOREN FOR BRUK

A ADVARSEL

Fare for & kutte seg
Knivene mé handteres forsiktig.
Hvis du ikke gjor det, kan det

fore til kuttskader.

For forstegangsbruk

Fer du bruker mini-foodprosessoren for
forste gang, ma du vaske arbeidsbollen,
lokket og kniven i varmt sapevann.
Arbeidsbollen, lokket og kniven kan
ogsa vaskes gverst i oppvaskmaskinen.

For praktisk oppbevaring ber du alltid

igjen etter rengjering.
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BRUKE MINI-FOODPROSESSOREN
DEMONTERE MINI-FOODPROSESSOREN

NORSK

Folg disse instruksjonene for & demontere mini-foodprosessoren for rengjering og nar du
skal fjerne ingredienser fra arbeidsbollen.

Pase at mini-foodprosessorens
stikkontakt ikke er satt inn. Hold

1 lokket som vist, og roter det med
klokken for & lase det opp. Deretter
lofter du lokket av arbeidsbollen.

2 Trekk bladet rett opp for a fjerne det
fra arbeidsskalen.

® 4 ®

Hold sokkelen godt fast med én
hand, og bruk den andre handen
3 til & rotere arbeidsbollen med

klokken for & lase den opp og
lofte den av sokkelen.
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BRUKE MINI-FOODPROSESSOREN
MONTERE OG KJ@RE MINI-FOODPROSESSOREN

=3
il

Pase at mini-foodprosessorens
stikkontakt ikke er satt inn.

Arbeidsbollens handtak skal Plasser bladet over skaftet i midten
1 vende ut mot forsiden av sokkelen 2 av arbeidsskalen, roter og press
til & begynne med. Roter handtaket ned inntil det hviler pa bunnen av

90° mot klokken for a lase det pa arbeidsskalen.
plass. Nar handtaket er ordentlig
montert, peker det mot hayre.

S g
I o

-

Plasser lokket pa arbeidsbollen slik
at lokkets handtak vender fremover.
Roter lokkets handtak mot hayre.
Du hgrer et klikk nar lokket laser seg
pa plass. Roter lokket mot klokken
for a lase det pa plass.

Legg ingrediensene som skal
bearbeides, i arbeidsbollen. For

3 413 jevn konsistens pa bearbeidet 4
mat ber du skjeere frukt, grennsaker
og kjett i 2,5 cm store biter.

VIKTIG: Kaffebgnner eller harde MERK: For at mini-foodprosessoren skal
krydder, for eksempel muskat, skal starte ma arbeidsbollen owg lokket veere
ikke bearbeides, da disse kan skade last pa plass.

mini-foodprosessoren.
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BRUKE MINI-FOODPROSESSOREN

NORSK

el

Skyv hastighetsvelgeren til

gnsket stilling. Trykk ned
5 PULS/PA-KNAPPEN for 4 starte 6

mini-foodprosessoren. lkke hakk

mat i mer enn 30 sekunder

om gangen. Legg inn pauser.

Til grovhakking bruker du

en pulserende bevegelse til
hurtig a trykke ned og slippe
PULS/PA-KNAPPEN inntil ansket
resultat er oppnadd.

BRUKE DRYPPAPNINGEN OG HELLETUTEN

Bruk dryppapningen til praktisk tilsetting av flytende ingredienser under bearbeiding
for & lage dressinger, majoneser, emulsjoner, sauser med mer. Bruk helletuten for
enklere servering.

. 54 .
\ 4
gy 1117592
Plasser lokket pa arbeidsbollen slik
at lokkets handtak vender fremover. Trykk PULS/PA-KNAPPEN hurtig opp
1 Roter lokkets handtak mot hayre. 2 og ned for 3 fa ingrediensene til
Roter lokket mot klokken for a lase a ga rundt i arbeidsbollen.
det pa plass.
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BRUKE MINI-FOODPROSESSOREN

Hell langsomt vaesker, for eksempel
olje, ned i dryppapningen. Vaesken

3 vil bli effektivt og grundig blandet
inn i ingrediensene mens de roterer
inne i arbeidsbollen.

VEDLIKEHOLD OG RENGJQGRING

4 Nar bearbeidingen er fullfert, fjerner
du lokket for a bruke helletuten.

A ADVARSEL

Fare for & kutte seg
Knivene méa handteres forsiktig.

@ Hvis du ikke gjor det, kan det
fore til kuttskader.

Trekk ut mini-foodprosessorens
1 stikkontakt. Fjern arbeidsbollen,
lokket og kniven.
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VEDLIKEHOLD OG RENGJQRING

3
| \ 2
S== “
-
Arbeidsbollen, lokket, ringen rundt
lokket og kniven kan vaskes pa
2 overste hylle i oppvaskmaskinen, Rengjer sokkelen med en fuktig klut.
eller du kan vaske alle delene 3 Ikke bruk sterke rengjeringsmidler.
i varmt sdpevann. Skyll og terk.. lkke senk sokkelen ned i vann.
NYTTIG TIPS: Ledningen kan vikles mot klokken rundt sokkelen for enkel oppbevaring.
MERK: For praktisk oppbevaring bgr du alltid sette mini-foodprosessoren sammen
igjen etter rengjoring.
Hvis mini-foodprosessoren svikter eller
@ ikke virker, sjekker du det folgende: @

1. Er ledningen til mini-foodprosessoren
satt inn?

2. Forsikre deg om at bollen og lokket
er korrekt rettet inn, og at den er last
pa plass.

3. Trykk PULS/PA-KNAPPEN raskt
opp og ned. Den skal ikke holdes
nede kontinuerlig.

4. Koble fra mini-foodprosessoren, og
koble den deretter tilbake i uttaket.

5. Er sikringen i stramkursen som mini-
foodprosessoren er koblet til, i orden?
Hvis du har en overbelastningsbryter,
kontroller at kretsen er lukket.

Hvis problemet ikke skyldes noen av
punktene over, se avsnittet “Garanti

og service”.

Ikke send mini-foodprosessoren tilbake til
forhandleren, da de ikke utfgrer service.
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GARANTI OG SERVICE
GARANTI FOR KITCHENAID MINI-FOODPROSESSOR

IGarantlens KitchenAid betaler for: KitchenAid betaler ikke for:

engde:

Europa, Reservedeler og reparasjons- | A. Reparasjoner hvis mini-

Midtesten arbeidskostnader for foodprosessoren har

og Afrika: a korrigere defekter veert brukt til andre

5KFC3516 i materialer eller utforelse. formal enn tilberedning

To ars full garanti | Servicen ma utfores av et av vanlige matvarer.

fra kjopsdato. serviceverksted som er B. Skade som er resultat

autorisert av KitchenAid. av uhell, modifiseringer,

feilbruk, misbruk eller
installasjon/drift som ikke
er i overensstemmelse med
lokale elektrisitetsforskrifter.

KITCHENAID PATAR SEG IKKE ANSVAR FOR INDIREKTE SKADE.

SERVICESENTRE

All service bgr utfares lokalt av et service-
senter som er autorisert av KitchenAid.
Kontakt forhandleren som du kjepte
maskinen fra for & fa navnet pa ditt
@ naermeste servicesenter som er autorisert @
av KitchenAid.

KUNDESERVICE

Direktelinje hovednummer: . 00800 3810 4026

Hvis du vil ha mer informasjon, kan du besgke nettstedet vart pa:
www.KitchenAid.eu

©2018 Alle rettigheter forbeholdt.
Spesifikasjoner kan endres uten forvarsel.
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OSAT JA OMINAISUUDET
OSAT JA LISAVARUSTEET

Valutusastia

\ Kansi
) Sykaytys-/
Lﬂéynnistyspainike

Ruostumattomasta
terdksesta
valmistettu
monitoimitera

T

Kaatonokka

\\_

Kahvallinen
kulho

Nopeuden
saatovipu

Virtajohdon /

sailytystila
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PIENOISMONITOIMIKONEEN TURVALLINEN KAYTTO

Sinun ja muiden turvallisuus on erittain tarkeaa.

Tassa kayttdohjeessa ja hankkimassasi laitteessa on monia térkeita turvaohijeita.
Lue aina kaikki turvaohjeet ja noudata niita.

Tama on turvallisuusriskin symboli.

Tama merkki varoittaa mahdollisista riskeisté, jotka voivat johtaa sinun tai
muiden kuolemaan tai loukkaantumiseen.

Kaikissa turvaohjeissa on varoituskolmio ja sana "VAARA” tai "VAROITUS”.
Nama sanat tarkoittavat:

Ohjeen noudattamatta jattaminen

A VAARA voi aiheuttaa valittémasti kuoleman

tai henkilévahingon.

g VARO I T Us Voit kuolla tai loukkaantua vakavasti,
jos et noudata ohjeita.

Kaikista turvaohjeista kéy ilmi, mik& mahdollinen vaara on, miten voit véhentaa
loukkaantumisen riskid ja mité voi tapahtua, jos ohjeita ei noudateta.

TARKEAT TURVATOIMENPITEET

® Sahkolaitteita kaytettaessa on aina noudatettava ®
tavallisia turvatoimia, joihin kuuluvat seuraavat:

1. Lue kaikki ohjeet. Laitteen vaarinkayttd voi
johtaa henkildvahinkoon.

2. Suojaudu sahkoiskun vaaralta. Ala upota pienois-
monitoimikonetta veteen tai muuhun nesteeseen.

3. Tata laitetta ei ole tarkoitettu sellaisten henkildiden
kayttéon (lapset mukaan lukien), joiden fyysiset,
aistinvaraiset tai henkiset ominaisuudet ovat
heikentyneet tai joilta puuttuu kokemusta ja tietoa, ellei
heidan turvallisuudestaan vastaava henkil6 valvo heita
tai opasta heita laitteen kaytdssa.
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PIENOISMONITOIMIKONEEN TURVALLINEN KAYTTO

4. Lapsia tulee valvoa, jotta he eivat paase leikkiméan
laitteella.

5. Vain Eurooppa: Lapset eivat saa kayttaa tata laitetta.
Pida laite ja sen virtajohto poissa lasten ulottuvilta.

6. Vain Eurooppa: Henkil6t, joiden fyysiset, aistinvaraiset
tai henkiset ominaisuudet ovat heikentyneet tai joilta
puuttuu kokemusta ja tietoa, saavat kayttaa laitteita,
jos heitd valvotaan tai heille on opetettu, miten laitetta
kaytetdan turvallisesti ja he ymmartavat mahdolliset
vaarat. Lapset eivéat saa leikkia laitteella.

7. Irrota pistoke pistorasiasta kun laitetta ei kaytets,
ennen osien asentamista tai irrottamista ja ennen sen
puhdistamista.

. Valta liikkuviin osiin koskettamista.

. Ala kayta laitetta, jos sen virtajohto tai pistoke on
rikKi, jos laite on epakunnossa, pudonnut tai muuten
vaurioitunut. Palauta laite |&himpaan valtuutettuun
huoltoliikkeeseen tarkastettavaksi, korjattavaksi tai

® toimintojen s&étéa varten. ®

10. Muiden kuin KitchenAidin suosittelemien tai myymien
varusteiden kayttdminen voi aiheuttaa tulipalon,
sahkoiskun tai tapaturman.

11. Al4 kayta laitetta ulkotiloissa.

12. Al4 anna virtajohdon roikkua poydén tai tiskin reunan
yli.

13. Pida kadet ja valineet etdalla liikkuvista terista
ruoan kasittelyn aikana, jotta véltetaan henkildiden
tapaturmat ja monitoimikoneen vahingot. Kaavinta
voi kayttada, mutta sitd saa kayttaa vain, kun
monitoimikone ei ole toiminnassa.

© 0o
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PIENOISMONITOIMIKONEEN TURVALLINEN KAYTTO

14. Terat ovat teravia.Ole varovainen kasitellessasi teravia
leikkuuteria, tyhjentdessasi kulhoa seka puhdistamisen
aikana.

15. Tapaturmavaaran valttamiseksi teréé ei saa koskaan
asettaa runkoon ennen kuin kulho on oikein paikallaan.

16. Varmista, etta kansi on kunnolla kiinni paikallaan ennen
laitteen kdynnistdmista.

17. Ald yrita pakottaa kannen lukitusmekanismia.

18. Jos virtajohto on vahingoittunut, vaarojen vélttamiseksi
sen saa vaihtaa vain valmistaja, huoltoliike tai vastaava
pateva henkild.

19. Kohdassa Huolto ja puhdistus on ohjeet
elintarvikkeiden kanssa kosketuksissa olevien pintojen
puhdistamiseen.

20. Laite on tarkoitettu kaytettavaksi kodeissa ja
vastaavissa kayttoympaéristdissa, kuten:

- kauppojen, toimistojen ja muiden tydymparistojen
henkilostokeittidissa
@ - maataloissa @
- asiakkaiden kaytettdvaksi hotelleissa, motelleissa
ja muissa asuinympaéristdissa
- bed and breakfast -tyyppisissd ymparistoissa.

21. Ole varovainen, jos kuumaa nestettd kaadetaan
pienoismonitoimikoneeseen, silla se saattaa
hoyrystya ja roiskahtaa &kisti ulos laitteesta.

SAASTA NAMA OHJEET
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SAHKOVAATIMUKSET

Jannite: 220-240 V
Taajuus: 50-60 H
Teho: 240 W

HUOM.: Ellei pistoke sovi pisto-
rasiaan, ota yhteys valtuutettuun
huoltoliikkeeseen. Al tee mitaan
muutoksia pistokkeeseen.

SAHKOLAITTEIDEN HAVITTAMINEN

Pakkausmateriaalien havittdminen

Pakkausmateriaalit ovat 100 % kierratettavia,
ja ne on merkitty kierratyssymbolilla ¢ .
Pakkauksen kaikki osat on hévitettava
vastuullisesti ja téysin paikallisten
viranomaisten jatehuoltoa koskevien
sdadosten mukaisesti.

Tuotteen havittdminen

- Tama laite on merkitty Euroopan
direktiivin 2012/19/EU S&hko- ja
elektroniikkalaiteromu (WEEE) mukaisesti.
- Kun huolehdit tuotteen asianmukaisesta
havittdmisesta, ehkaiset osaltasi ymparisto-

ja terveyshaittoja, joita tuotteen virheellinen
jatekasittely voisi aiheuttaa.

- Tuotteessa tai sen dokumentaatiossa

oleva symboli E merkitsee, etta

sita ei saa késitelld kotitalousjatteend
vaan se on vietava asianmukaiseen
kerdyspisteeseen, jossa kierratetdan
sahko- ja elektroniikkalaitteita.

Lisatietoja tuotteen kasittelysta,
talteenotosta ja kierratyksestd saa
kaupungin- tai kunnanvirastosta,
paikallisesta jatehuoltoliikkeesta
tai liikkeest3, josta tuote ostettiin.
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PIENOISMONITOIMIKONEEN KAYTTO
PILKKOMISEN JA SOSEUTTAMISEN SUOSITUSKAAVIO

Voit pilkkoa pienoismonitoimikoneella tuoreita hedelmié ja vihanneksia tai pahkinéita
seka silputa persiljaa, ruohosipulia tai valkosipulia suosikkiruokaohjeitasi varten. Soseuta
kypsennettyja hedelmia tai vihanneksia vauvanruoaksi tai keittojen tai kastikkeiden
pohjaksi. Voit myds tehdd korppujauhoa tai jauhaa raakaa lihaa. Majoneesia ja
salaattikastikkeita on helppo valmistaa valutusastian ja kaatonokan avulla.

HUOM.: Kookkaat ainekset on leikattava ennen kasittelya noin 2,5 cm:n kuutioiksi, jotta
saat parhaat tulokset. Siten voit my&s kasitelld enemman ruoka-aineita yhdella kertaa.

TARKEAA: Al3 kasittele kahvipapuja tai kovia mausteita, kuten muskottipahkinaa, jotka
voivat vahingoittaa pienoismonitoimikonetta.

EHDOTETUT ; e
O ESIKASITTELY MAARA ASETUS
TUOREET HEDELMAT Leikattuna Enineaan 1 tai 2
JA VIHANNEKSET 2,5 cmin kuutioiksi 9 a
(3 cups)
KYPSENNETYT Leikatt Enintaén
HEDELMAT JA 25 newl"nak “”t? s 500 g 2
VIHANNEKSET 9 CMEN KUUTIONKS! (2.5 cups)

@ Aseta kuivat ainekset @
NESTEET/EMULSIOT tai pl‘("‘kst“rk“rlr;]at k‘?ﬁ??i”‘f Enintasn
(KUTEN MAJONEES| TAl | @nexsetkuihoon; lisaa 350 ml 2

SALAATTIKASTIKKEET) sitten 6ljyja tai nesteitéd
seokseen valutusastian

avulla kayton aikana.

(1.5 cups)
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PIENOISMONITOIMIKONEEN KAYTTO

RO AINEET ESIKASITTELY MAARA ASETUS
Lihan on oltava raakaa Enint&an
ja leikattuna 2,5 cm:n 227 g .
LIHA paloiksi parhaiden kerrallaan 1tai 2
tulosten saamiseksi. (Y2 pound)
Yrtit ja mausteet Enintaan
YRTIT JA MAUSTEET lisataan sellaisinaan, 150 g 1
esikasittelya ei tarvita. (3 cups)
Hajota leip3,
“ - voileipakeksit tai Enint&an
VO EIPAKERSIT pikkuleivit kulhoon 300 g 1
sopiviksi palasiksi (3 cups)
ennen kasittelya.
L Pahkinat lisétéén Enintéén
PAHKINAT sellaisinaan, 350¢g 2
esikasittelya ei tarvita. (3 cups)

VINKKI: Kéyta sykaytystoimintoa, kun haluat saada tasaisemman lopputuloksen tai
karkeaksi pilkottuja aineksia.

PIENOISMONITOIMIKONEEN VALMISTELU KAYTTOA VARTEN

Ennen ensimmaista kayttokertaa

A VAROITUS Ennen kuin kaytat pienoismonitoimikonetta

ensimmaisen kerran, pese kulho, kansi ja

Viiltovaara tera kuumalla vedella ja astianpesuaineella.
. Kulho, kansi ja tera voidaan myds pesta
Késittele teria varoen. tiskikoneen ylakorissa.
Terat voivat muuten viiltaa. Pienoismonitoimikonetta on helpompi

sailyttda, kun kokoat laitteen aina
puhdistamisen jalkeen.
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PIENOISMONITOIMIKONEEN KAYTTO
PIENOISMONITOIMIKONEEN PURKAMINEN OSIIN

Kun haluat puhdistaa pienoismonitoimikoneen tai poistaa ainekset kulhosta, pura laite
ensin naiden ohjeiden mukaan.

Varmista, etta laitteen virtajohto on
irrotettu pistorasiasta. Tartu kanteen
1 kuvan mukaisesti ja poista lukitus
kiertamalld kantta mydtapaivaan.
Nosta kansi sitten irti kulhosta.

2 Kun haluat poistaa teran kulhosta,
veda sitd suoraan yléspain.

® 4 ®

»

Pitele runkoa vakaana toisella kédella

3 ja poista lukitus kiertdamalla kulhoa
my&tépaivaan toisella kadella. Irrota
kulho rungosta.
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PIENOISMONITOIMIKONEEN KOKOAMINEN JA KAYTTAMINEN

-
BN

Varmista, etta laitteen virtajohto on
irrotettu pistorasiasta. Aseta kulho

A . . Aseta terd varren péaalle kulhon
aluksi siten, ettd sen kahva osoittaa Ot T A
. keskelle ja kdanna ja paina sitd
1 rungossa eteenpiin. Lukitse kulho
. Y o alaspéin, kunnes se on kulhon
paikalleen kiertamélla kahvaa 90 ohialla
vastapaivaan. Kun laite on koottu pohjalia.

oikein, kahva osoittaa oikealle.

Sy

Aseta kansi kulhon paélle siten,

Aseta kasiteltavat ainekset ettd kannen kahva osoittaa
3 kulhoon. Saat tasaisen lopputuloksen 4 eteenpain. Kierrad kannen kahvaa
leikkaamalla hedelmét, vihannekset oikealle. Kansi lukittuu paikalleen
ja lihat 2,5 cm:n palasiksi. napsahtaen. Lukitse kansi paikalleen
kiertamalla sita vastapaivaan.
TARKEAA: Alz kasittele kahvipapuja tai HUOM.: Pienoismonitoimikone
kovia mausteita, kuten muskottipdhkinaa, toimii vain, jos kulho ja kansi on
jotka voivat vahingoittaa pienois- lukittu paikoilleen.

monitoimikonetta.
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PIENOISMONITOIMIKONEEN KAYTTO

7
& R

el

Liu'uta nopeusvipu haluttuun

asetukseen. Kaynnista

pienoismonitoimikone painamalla
5 SYKAYTYS-/KAYNNISTYSPAINIKE 6

alas. Pilko ruokaa enint&én

30 sekuntia jatkuvasti. Pida taukoja

kayttokertojen valilla.

Jos haluat karkeita
pilkkomistuloksia, kayta
sykéytystoimintoa, jossa SYKAYTYS-/
KAYNNISTYSPAINIKETTA painetaan
ja vapautetaan nopeasti, kunnes
saadaan haluttu tulos.

VALUTUSASTIAN JA KAATONOKAN KAYTTO

Salaattikastikkeiden, majoneesien, emulsioiden, kastikkeiden ym. valmistuksessa voit lis&ta
katevasti nestemaisia aineksia kéasittelyn aikana valutusastian avulla. Kayta kaatonokkaa
apuna tarjoilussa.

Aseta kansi kulhon paélle siten, etta
kannen kahva osoittaa eteenpain.

1 Kierra kannen kahvaa oikealle.
Lukitse kansi paikalleen kiertamalla
sita vastapaivaan.

Paina SYKAYTYS-/
KAYNNISTYSPAINIKETTA nopeasti
yl6s ja alas, jotta ainekset alkavat
liikkua kulhossa.
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PIENOISMONITOIMIKONEEN KAYTTO

Kaada nesteita, esimerkiksi
o6ljya, hitaasti valutusastiaan.

3 Neste sekoittuu tehokkaasti ja
perusteellisesti muihin aineksiin
niiden pyodriessé kulhossa.

HOITO JA PUHDISTUS

4 Kun ainekset on kasitelty, poista
kansi ja kdytéd kaatonokkaa.

A VAROITUS

Viiltovaara

Kasittele teria varoen.

@ Terat voivat muuten viiltaa.

Irrota pienoismonitoimikoneen
virtajohto. Poista kulho, kansi ja tera.
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HOITO JA PUHDISTUS
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Kulho, kansi, kannen rengas ja tera
voidaan pesta astianpesukoneen

2 ylatelineessa tai kaikki osat voidaan
pestd kuumalla vedelld ja astian-
pesuaineella. Huuhtele ja kuivaa.

3

Pyyhi runko puhtaaksi kostealla
liinalla. Ala kayté hankaavia
puhdistusaineita. Ald upota
runkoa veteen.

HYODYLLINEN VIHJE: Laitetta on helpompi sailyttda, jos kierrat johdon vastapaivaan

rungon ympaérille.

HUOM.: Pienoismonitoimikonetta on helpompi sailyttdd, kun kokoat laitteen aina

puhdistamisen jalkeen.

VIANETSINTA

Jos pienoismonitoimikoneessasi
on toimintahdiridita tai se ei toimi
ollenkaan, tarkista seuraavat asiat:

1. Onko laite kiinni pistorasiassa?

2. Varmista, ettd kulho ja kansi ovat
oikein paikoillaan ja lukkiutuneet.

3. Paina SYKAYTYS-/
KAYNNISTYSPAINIKETTA nopeasti alas
ja ylos. Alé pida sité jatkuvasti alhaalla.

4. Irrota laitteen pistoke ja kytke se
sitten takaisin pistorasiaan.

5. Onko pienoismonitoimikoneen
pistorasian sulake kunnossa? Jos
sinulla on sulakekaappi, varmista
ettd piiri on suljettu.

Jos ongelma ei johdu yllédmainituista
seikoista, katso Takuu ja huolto -osio.
Al3 palauta pienoismonitoimikonetta
jalleenmyyjélle, silla jalleenmyyjalla ei
ole huoltopalvelua.
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TAKUU JA HUOLTO
KITCHENAID-PIENOISMONITOIMIKONEEN TAKUU

Takuuajan pituus:

KitchenAid korvaa:

KitchenAid ei korvaa:

Eurooppa, Lahi-itd
ja Afrikka:
5KFC3516

Kahden vuoden
taydellinen takuu
ostopaivasta lukien.

Varaosat ja

korjauskulut laitteen
materiaaliin ja sen
valmistukseen

liittyvissa vioissa.
Huoltotyét tulee teettda
valtuutetussa KitchenAid-
huoltoliikkeessa.

A. Korjausta, joka on
aiheutunut pienois-
monitoimikoneen
kayttidmisestd muuhun
tarkoitukseen kuin
ruoanlaittoon normaalissa
kotitalouskaytéssa.

B. Onnettomuuden,
muutosten, vaarinkdyton
ja vahingoittamisen
tai paikallisista
sdhkoéasennussaadoksista
poikkeavan
asennuksen/kaytén
aiheuttamia vahinkoja.

KITCHENAID El VASTAA VALILLISISTA VAHINGOISTA.

HUOLTOLIKKEET

@ Kaikkeen huoltoon tulee kayttaa
alueenne valtuutettua KitchenAid-
huoltoliikettd. Ottakaa yhteytta
myyjaan, jolta hankitte laitteen,
jotta saisitte 1ahimman valtuutetun
KitchenAid-huoltoliikkeen yhteystiedot.

ASIAKASPALVELU

Yleinen palvelunumero:

- 00800 3810 4026

Lisatietoja on verkkosivustossa:
www.KitchenAid.eu

©2018 Kaikki oikeudet pidatetaan.
Muutokset mé&érittelyihin ovat mahdollisia ilman ilmoitusta.
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DELE OG FUNKTIONER
DELE OG TILBEH@R

Dryp-
beholder

Pulse/On-knap

Handgtag til valg

af hastighed \
Haeldetud
\§ T
Arbejdsskal
V med handtag
Valghandtag til
hakning/puréring

\ Solid base
-
Stremledningsoprul /
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SIKKER BRUG AF MINI-FOODPROCESSOREN

Din og andres sikkerhed er meget vigtig.
Der findes mange vigtige sikkerhedsanvisninger i denne vejledning og pa apparatet.
Lees og folg altid sikkerhedsanvisningerne.
Her vises sikkerhedssymbolet.

Dette symbol advarer om mulige farer, der kan vaere livsfarlige eller kvaeste
dig selv og andre.

Alle sikkerhedsanvisninger vil blive beskrevet efter sikkerhedsadvarsels-
symbolet samt efter ordet “FARE” eller “ADVARSEL”. Disse ord betyder:

g F ARE Man kan blive alvorligt skadet hvis man
ikke straks folger instruktionerne.
g ADVARSE L Man kan blive alvorligt skadet hvis man
ikke folger instruktionerne

Alle sikkerhedsanvisninger forteeller dig, hvori den potentielle fare bestar, hvordan den kan
reduceres og hvad der kan ske, hvis anvisningerne ikke folges.

VIGTIGE SIKKERHEDSANVISNINGER

[O) Nar du bruger elektriske apparater, skal du altid overholde [O)
de grundlaeggende sikkerhedsanvisninger, herunder:

1. Lees alle instruktioner. Misbrug af apparatet kan
resultere i personskade.

2. For at beskytte mod risikoen for elektrisk sted,
ma mini-foodprocessoren ikke anbringes i vand
eller anden form for vaeske.

3. Dette apparat ma ikke betjenes af personer (herunder
barn), som er fysisk, sensorisk eller psykologisk
funktionsheemmede, eller som mangler den
nedvendige erfaring og viden, medmindre de er under
opsyn eller har faet den ngdvendige oplaering i sikker
brug af den person, der har ansvar for deres sikkerhed.
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SIKKER BRUG AF MINI-FOODPROCESSOREN

4. Hold gje med bern, sa de ikke kan komme til at lege
med apparatet.

5. Kun Europa: Dette apparat ma ikke bruges af barn.

Hold apparatet og dets ledning uden for barns
reekkevidde.

6. Kun Europa: Apparaterne kan bruges af personer, der
er fysisk, sensorisk eller mentalt funktionsha&emmede
eller uden forudgaende erfaring og viden, hvis de er
under opsyn eller har faet den na@dvendige oplaering
i sikker brug af maskinen samt forstar farerne ved
forkert brug. Barn ma ikke lege med apparatet.

7. Tag stikket ud af stikkontakten, nar maskinen ikke er i
brug, inden dele szettes pa eller tages af samt inden
rengaring.

. Undga kontakt med dele i beveegelse.

. Anvend ikke apparatet, hvis ledningen eller stikket er
beskadiget, eller hvis apparatet ikke fungerer korrekt,
har veeret tabt, eller pa nogen made er beskadiget.

® Returner apparatet til eftersyn, reparation eller ®

justering pa det neermeste autoriserede servicecenter.

10. Brug af tilbeher, der ikke anbefales eller szlges af
KitchenAid, kan forarsage brand, elektrisk stad eller
personskade.

11. Ma ikke bruges udendears.

12. Lad ikke Iednin?(en haenge ud over kanten pa
spisebord eller kekkenbord.

13. Hold haender og redskaber veek fra kniven, nar
der bearbejdes madvarer, sa risikoen for alvorlig
personskade eller beskadigelse af foodprocessoren
reduceres. En skraber kan bruges, men kun nar
foodprocessoren ikke kerer.

O 00
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SIKKER BRUG AF MINI-FOODPROCESSOREN

14. Knivene er skarpe.Udvis forsigtighed under handtering
af de skarpe knive, temning af skalen og under
rengaring.

15. For at reducere risikoen for skader, ma kniven aldri
placeres pa basen, uden at skalen farst er sat korrekt
pa plads.

16. Serg for, at laget er lukket helt, for foodprocessoren
aktiveres.

17. Forseg ikke pa at forbikoble lagets lasemekanisme.

18. Hvis forsyningskablet bliver beskadiget, skal det
udskiftes af producenten, dennes serviceagent eller
lignende faguddannede personer for at undga fare.

19. Se afsnittet "Rengering og vedligeholdelse”
vedrgrende anvisninger pa rengering af overflader, der
kommer i kontakt med madvarer.

20. Dette apparat er beregnet til brug i husholdninger
og lignende anvendelse som f.eks.

- medarbejderkskkenomrader i butikker, pa kontorer
@ og andre arbejdsmiljoer @
- gardsalg
- af geester pa hoteller, moteller og andre
overnatningsmiljger
- overnatningsmiljger som bed & breakfast.

21. Veer forsigtig, hvis varm vaeske heaeldes i mini-
foodprocessoren, da det kan sprgjte ud af
enheden pga. pludselig damp.

GEM DENNE VEJLEDNING

SIKKER BRUG AF MINI-FOODPROCESSOREN | 163

‘ ‘ W11225531A_Fullindb 163 @ 7/11/2018 1:31:37PM‘ ‘



_____ SEEEElEREE  EEEC

SIKKER BRUG AF MINI-FOODPROCESSOREN

ELEKTRISKE KRAV

Spaending: 220-240 Volt
Frekvens: 50-60 Hertz
Wattforbrug: 240 Watt

BEMERK: Huvis stikket ikke passer
til stikkontakten, skal en kvalificeret
elektriker kontaktes. Forsag ikke at
andre stikket pa nogen made

BORTSKAFFELSE AF ELEKTRISKE APPARATER

Bortskaffelse af indpakningsmaterialer

Indpakningsmaterialet er 100 %
genanvendeligt og er maerket

med genbrugssymbolet ¢ y.

De forskellige indpakningsﬁele skal
derfor bortskaffes pa forsvarlig vis og
i fuld overensstemmelse med lokale
miljgregler for bortskaffelse af affald.

Bortskaffelse af produktet

- Dette produkt er maerket efter
EU-direktiv 2012/19/EU om affald fra
elektrisk og elektronisk udstyr (WEEE).

- Ved at sikre at dette produkt bortskaffes
korrekt, er du med til at undga de
potentielle negative konsekvenser for
miljget og folkesundheden, der kan

veere resultatet af uhensigtsmaessig
bortskaffelse af dette produkt.

- Symbolet == p3a produktet eller pa den
medfalgende dokumentation angiver, at
det ikke skal behandles som husholdnings-
affald, men skal afleveres pa et passende
indsamlingscenter, hvor elektrisk og
elektronisk udstyr genanvendes.

For yderligere oplysninger om
handtering, genvinding og genbrug

af dette produkt bedes man kontakte

de lokale myndigheder, renovations-
selskabet eller forretningen, hvor
produktet er kabt.
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BRUG AF MINI-FOODPROCESSOREN
SKEMA OVER ANBEFALEDE INDSTILLINGER TIL HAKNING- OG PURERING

Brug mini-foodprocessoren til at hakke ra frugt og grentsager eller ngdder, og hak nemt
persille, purlag eller hvidlag fint til brug i dine foretrukne opskrifter. Purér tilberedt
frugt eller grentsager til at lave babymad, eller brug i supper eller sauce. Du kan ogsa
lave rasp eller hakkeked. Brug dryp-beholderen og haeldetuden til at lave mayonnaise

eller dressing.

BEMAZRK: For de bedste resultater skal sterre emner skeeres i tern pa ca. 2,5 cm,
for de tilseettes foodprocessoren. Herved kan der vaere mere i foodprocessoren.

VIGTIGT: Forsag ikke at male kaffebanner eller krydderier som f.eks. muskatned,
hvilket kan beskadige mini-foodprocessoren.

FORBEREDELSE
FORESLAG TIL MAD TIL BRUG MZNGDE | INDSTILLING
Op til
RA FRUGT & . .
GRONTSAGER Skeer i stykker pa 2,5 cm 350g 1 eller 2
(3 cups)
Op til
TILBEREDT FRUGT & . o
GRONTSAGER Skeer i stykker pa 2,5 cm 500g 2
(2.5 cups)
Placér terre ingredienser @
eller vade ingredienser
VASKE/EMULSION med en tyk konsistens Op til
(SOM F.EKS. MAYONNAISE i arbejdsskalen. Brug 350 ml 2
ELLER SALATDRESSING) | derefter dryp-beholderen | (1.5 cups)
til at tilseette veesker til
blandingen under brug.

‘ ‘ W11225531A_Full.indb 165
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BRUG AF MINI-FOODPROCESSOREN

FORESLAG TIL MAD o e MANGDE | INDSTILLING
Kad skal veere rat, og 25 t'Lﬁzzng
K@D skaeres i tern pa 2,5 cm v gougnd) 1 eller 2
for de bedste resultater. 2P
Urter og krydderier Op til
URTER & KRYDDERIER kan tilszettes uden 150 g 1
yderligere forberedelse. (3 cups)
Bryd bred, kiks Ob il
BR@D, SMAKAGER eller smakager op 30p0 1
ELLER KIKS i sma stykker, som (3 cu 95)
passer i skalen. P
Nedder kan Op til
NODDER tilseettes uden 350 g 2
yderligere forberedelse. (3 cups)

TIP: Bedre konsistens, eller grovhakkede resultater, fas ved at bruge Pulse.

FORBEREDELSE AF MINI-FOODPROCESSOREN FJR BRUG

A ADVARS

Risiko for snitsar

Veer forsigtig med knivene.

Der er risiko for skaereulykker.

EL

For forste brug

Fer mini-foodprocessoren tages i brug
forste gang, skal skalen, laget og

knivbladet vaskes i varmt ssebevand.
Skalen, laget og knivbladet kan ogsa

166 | BRUG AF MINI-FOODPROCESSOREN
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rengering, er den nemmest at opbevare.
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BRUG AF MINI-FOODPROCESSOREN
AFMONTERING AF MINI-FOODPROCESSOREN

Felg denne vejledning til afmontering af mini-foodprocessoren fer rengering, og nar
ingredienser tages ud af arbejdsskalen.

Serg for, at mini-foodprocessoren
ikke er strgmtilsluttet. Hold laget

1 om vist, og drej det med uret for
at lase det op. Left derefter laget
af arbejdsskalen.

2 Traek kniven lige op for at fjerne den
fra skalen.

® 4 ®

Hold basen med den ene hand,
3 %9 brug den anden til at dreje

arbejdsskalen med uret for at
lase op og lofte den af basen.
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BRUG AF MINI-FOODPROCESSOREN
SAMLING OG DRIFT AF MINI-FOODPROCESSOREN

-
BN

Seet kniven ned over skaftet i midten
af skalen, drej den, og tryk nedad,
indtil den hviler pa bunden af skalen.

Serg for, at mini-foodprocessoren
ikke er strgmtilsluttet. Begynd
med at sgrge for, at arbejdsskalens
1 handtag er vendt fremad pa basen. 2
Drej handtaget 90° mod uret,
sa det lases pa plads. Nar mini-
foodprocessoren er samlet korrekt,
vender handtaget mod hgjre.

S g
I o

-

Seet laget pa arbejdsskalen med
Put ingredienserne i arbejdsskalen. héndtaget til laget vendt fremad.
3 Skeer frugt, grentsager og ked 4 Drej handtaget til laget til hajre.
i tern pa 2,5 cm for at fa en Lasen klikker, nar det er last pa
ensartet konsistens. plads. Drej laget mod uret, sa
det lases pa plads.

VIGTIGT: Forseg ikke at male
kaffebgnner eller krydderier som f.eks.
muskatned, hvilket kan beskadige mini-
foodprocessoren.
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BRUG AF MINI-FOODPROCESSOREN

el

Skub handtaget til valg af hastighed.
til den gnskede indstilling. Tryk
ned pa PULSE-/ON-KNAPPEN for

5 at starte mini-foodprocessoren.
Hak aldrig i mere end 30 sek. uden
pause. Stop midlertidigt, og start
igen.

For grovhakning bruges en

6 pulserende bevaegelse til at trykke og
slippe PULSE-/ON-KNAPPEN hurtigt,
indtil det enskede resultat opnas.

BRUG AF DRYP-BEHOLDEREN OG HZALDETUDEN

Lav dressinger, mayonnaise, emulsioner, sauce og mere ved at bruge haeldetuden til nem
tilszetning af flydende ingredienser under drift. Brug den nemme hzeldetud.

® 4 ®
|
%
)

Seet laget pa arbejdsskalen med
handtaget til laget vendt fremad. Tryk hurtigt op og ned pa PULSE/

1 Drej handtaget til 13get til hgjre. 2 ON-KNAPPEN, s& ingredienserne
Drej laget mod uret, sa det lases blandes rundt i arbejdsskalen.
pa plads.
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BRUG AF MINI-FOODPROCESSOREN

Hzeld langsomt vaesker som f.eks.
olie i dryp-beholderen. Vaesken

3 blandes effektivt og grundigt
i ingredienserne, mens de hvirvles
rundt i arbejdsskalen.

4

Nar opgaven er udfert, tages laget
af, sa haeldetuden kan bruges.

VEDLIGEHOLDELSE OG RENGQJRING

A ADVARSEL

Risiko for snitsar

Veaer forsigtig med knivene.

Der er risiko for skeereulykker.
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VEDLIGEHOLDELSE OG RENGQJRING
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Arbejdsskalen, laget, lagets ring og
knivbladet kan vaskes i verste kurv
2 i opvaskemaskinen. Alle delene kan After basen med en fugtig klud. Brug
vaskes i handen i varmt seebevand. 3 ikke skuremidler. Basen mé ikke
Skyl og ter. nedsaenkes i vand eller andre vaesker.

NYTTIGT TIP: Ledningen vikles rundt om basen i retning mod uret for nem opbevaring.

BEMAERK: Nar mini-foodprocessoren samles efter rengering, er den nemmest
at opbevare.

FEJLFINDING

Hvis din mini-foodprocessor ikke
fungerer eller ikke fungerer korrekt,
@ skal du kontrollere folgende: @

1. Er mini-foodprocessoren
tilsluttet elektricitet?

2. Sorg for, at skalen og laget er korrekt
sat sammen og last pa plads.

3. Tryk hurtigt op og ned pa Pulse/
On-knappen. Hold ikke knappen
nede konstant.

4. Sluk pa stikkontakten og fjern stikket.
Seet herefter stikket i stikkontakten igen
og prev at teende.

5. Er sikringen i mini-foodprocessorens
kredslgb i orden? Hvis du har et HFI-
relee skal du sikre, at det er tilsluttet.

Se afsnittet "Garanti og service",

hvis problemet ikke skyldes nogen

af ovenstaende punkter.

Send ikke mini-foodprocessoren

retur til forhandleren. Her udfares

ingen reparationer.
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GARANTI OG SERVICE
GARANTI FOR KITCHENAID MINI-FOODPROCESSOR

Garantiens varighed: | KitchenAid betaler for: KitchenAid betaler ikke for:

Europa, Reservedele og A. Reparationer, nar mini-
Mellemgsten arbejdslen ved reparation foodprocessoren er

og Afrika: af defekte materialer eller anvendt til andre formal
SKFC3516 udfarelse. Service skal end almindelig madlavning.

To ars fuld garanti

udfores af et autoriseret | g gkad taet ba d
fra kebsdatoen. ader opstaet pa grun

KitchenAid. af uheld, sendringer

pa maskinen, forkert
betjening, misbrug eller
installationer/betjeninger,
der ikke udfores i henhold
til de gaeldende regler for
elektrisk udstyr.

KITCHENAID PATAGER SIG IKKE ANSVARET FOR INDIREKTE SKADER.
SERVICECENTRE

Al service skal udferes lokalt
af et autoriseret KitchenAid
servicecenter. Kontakt forhandleren,
du har kebt apparatet af,
@ for at fa navnet pa det naermeste @
autoriserede KitchenAid servicecenter.

KUNDESERVICE

Telefonnummer til kundesupport: . 00800 3810 4026

Besgg vores websted for flere oplysninger:
www.KitchenAid.eu

©2018 Alle rettigheder forbeholdt.
Specifikationerne kan aendres uden forudgaende varsel.
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HLUTAR OG EIGINLEIKAR
HLUTAR OG FYLGIHLUTIR

Udaskal

Puls/kveikja-

' L/ hnappur

Fj6Inotahnifur
ar rydfriu stali

Statur til ad hella

\\_

Vinnuskal med

V handfangi

Hradavalssténg

Sterk grunneining

Rafmagnssnira /

vafin upp
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ORYGGI SMAMATVINNSLUVELAR

Oryggi bitt og 6ryggi annarra er mjég mikilveegt.

Vid hofum sett morg mikilveeg 6ryggisfyrirmeeli i pessa handbdk og & teekid pitt.

Aridandi er ad lesa 6ll 6ryggisfyrirmzeli og fara eftir peim.
Petta er 6ryggisvidvorunartakn.
betta takn varar pig vid hugsanlegum haettum sem geta deytt eda
meitt pig og adra.
Ollum &ryggisvidvérunartaknum fylgja éryggisfyrirmeeli og annadhvort
ordid ,HAETTA" eda ,,VIDVORUN". Pessi ord merkja:

g H ETT A Pu getur daid eda slasast alvarlega ef
pu fylgir ekki leidbeiningunum pegar i stad.
9 - bu getur daid eda slasast alvarlega
VIDVO Ru N ef pu fylgir ekki leidbeiningum.

Oll ryggisfyrirmeelin segja pér hver hugsanlega heettan er, segja pér hvernig draga
a ur heettu @ meidslum og segja pér hvad getur gerst ef leidbeiningum er ekki fylgt.

[SLENSKA

MIKILVAEG ORYGGISATRIDI

@ Vid notkun raftaekja aetti alltaf ad fylgja grundvallar- @
oryggisradstéofunum, par 8 medal:

1. Lesa allar leidbeiningar. Rong notkun heimilistaekis
kann ad leida til likamstjons.

2. Til ad verjast heettunni af raflosti skal ekki setja
smamatvinnsluvélina i vatn eda annan vokva.

3. EKKki er eetlast til ad einstaklingar (asamt bérnum) sem
hafa skerta likamlega, skynjunarlega eda andlega haefni
eda skortir reynslu og pekkingu geta notad petta teeki,
nema peir hafa verid undir eftirlit eda leidbeininga um
orugga notkun taekisins og skilja haettur sem henni

fylgja.
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ORYGGI SMAMATVINNSLUVELAR

4. BOrn aettu ad vera undir eftirliti til ad tryggja ad pau leiki
sér ekki med taekid.

5. Eingdngu fyrir Evropu: Born skulu ekki nota petta
heimilisteeki. Hafdu heimilistaekid og snuru pess par
sem bdérn na ekki til.

6. Eingdngu fyrir Evropu: Einstaklingar sem hafa skerta
likamlega, skynjunarlega eda andlega haefni eda skortir
reynslu og pekkingu geta notad heimilistaeki, ef peir
hafa verid undir eftirliti eda fengid leidbeiningar um
6rugga notkun taekisins og skilji paer haettur sem henni
fylgja. Born skulu ekki leika sér med taekid.

7. Takid ur sambandi pegar taekid er ekki i notkun adur
hlutir eru settir & eda teknir af og adur en pad er
hreinsad.

. Fordist snertingu vid hreyfanlega hluti.

. EKKi nota neitt taeki ef snuran eda kldin er skemmd
eda eftir ad teekid bilar eda hefur skemmst & einhvern
hatt. Fardu med heimilistaekid til naesta vidurkennda

® bjénustuadila til skodunar, vidgerdar eda stillingar a raf- ®
eda vélhlutum.

10. Notkun vidbotarbunads sem ekki er maelt med eda
selt af KitchenAid getur valdid eldsvoda, raflosti eda
meidslum.

11. EKki nota utandyra.

12. Ekki lata snuru hanga yfir bordbran.

13. Haldid héndum og ahéld i burtu fra blédum a hreifingu
pbegar matur er unninn til ad draga ur hasttu @ meidslum
einstaklinga eda skemmdum a matvinnsluvélinni.

Nota ma sleikju en verdur adeins ad nota pegar
matvinnsluvélin er ekki i gangi.

O o
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ORYGGI SMAMATVINNSLUVELAR

14. Bl6din eru beitt.Gaeta skal varudar vid medhdéndlun a
beittum skurdarblédum, ad teema skalina og medan &
hreinsun stendur.

15. Til ad draga ur heettu & meidslum skal aldrei setja
skurdarhnifinn & botni an pess ad setja skalinn rétt 4
sinn stad.

16. Verid viss um ad hlifin sé tryggilega laest a sinum stad
adur en pu notar taekid.

17. Ekki reyna ad ényta lasarbunadinn.

18. Ef sndran er skemmd verdur ad skipta um hana af
framleidanda eda pjoénustuadila eda svipudum haefum
einstaklingi til ad koma i veg fyrir heettu.

19. ,Lesid hlutann "Umbhirda og hreinsun" til ad fa
upplysingar um prif & hlutum sem komast i snertingu
vid mat.*”

20. Petta heimilistaeki er atlad til notkunar a heimilum og
a svipudum stédum eins og:

- i starfsmannaeldhdsum i verslunum, skrifstofum
@® og 6dru vinnuumhverfi @®
- 4 béndabasjum
- af vidskiptavinum & hételum, motelum og i 68rum
tegundum busetuumhverfis
- i heimagistingu.

21. Vertu varkar ef heitum vokva er hellt inn i sma-
matvinnsluvélina par sem hann getur sprautast aftur
ut ur heimilisteekinu vegna skyndilegrar gufumyndunar.

GEYMDU PESSAR LEIDBEININGAR

[SLENSKA
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KROFUR UM RAFMAGN

Spenna: 220-240 volt
Tidni: 50-60 hertz
Rafafl: 240 vott

ATH.: Ef kl6in passar ekki vid innstunguna

skaltu hafa samband vid fullgildan
rafvirkja. Ekki breyta klénni & neinn hatt.

FORGUN RAFBUNABDARURGANGS

Férgun umbudaefnis

Umbudaefnid er 100% endurvinnanlegt
og er merkt med endurvinnslutakninu /.
Pvi verdur ad farga hinum ymsu hlutum
umbudaefnisins af dbyrgd og i fullri fylgni
vid reglugerdir stadaryfirvalda sem stjérna
férgun Urgangs.

Vérunni hent

- Merkingar & pessu teeki eru i samraemi
vid tilskipun Evrépupingsins og rédsins
2012/19/ESB um raf- og rafeinda-
bdnadardrgang (Waste Electrical and
Electronic Equipment (WEEE)).

- Med pvi ad tryggja ad pessari voru sé
fargad & réttan hatt hjélpar pu til vid ad
koma i veg fyrir hugsanlegar neikveedar
afleidingar fyrir umhverfid og heilsu manna,
sem annars geaetu orsakast af dvideigandi
medhdndlun vid férgun pessarar voru.
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- Taknid == 3 vorunni eda & medfylgjandi
skjolum gefur til kynna ad ekki skuli
medhdndla hana sem heimilisirgang,
heldur verdi ad fara med hana 4 videigandi
séfnunarstd0 fyrir endurvinnslu raf-

og rafeindabdnadar.

Fyrir itarlegri upplysingar um meohéndlun,
endurheimt og endurvinnslu pessarar voru
skaltu vinsamlegast hafa samband vid
baejarstjérnarskrifstofur i pinum heimabee,
heimilissorpférgunarpjénustu eda
verslunina par sem pu keyptir véruna.

_____ SEEEElEREE  EEEC
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SMAMATVINNSLUVELIN NOTUP
TAFLA MED RADLEGGINGUM UM HVAD SKAL SAXA OG MAUKA

Notadu smamatvinnsluvélina til ad saxa hrda avexti og greenmeti eda hnetur og brytjadu
steinselju, graslauk, eda hvitlauk til ad audvelda undirbuning fyrir uppéhalds uppskriftirnar
pina. Maukadu sodna avexti eda graeenmeti til ad bua til barnamat, eda til ad nota sem
undirstdédu i sipur eda sdsur. PG getur einnig buid til braudmylsnu eda hakkad hratt

kjot. Notadu Gdaskalina og statinn til ad hella til ad bua til majénes eda salatsdsur

4 audveldan hatt.

ATH.: Til ad na sem bestum arangri ztti ad skera steerri matarbita i um pad bil 2,5 cm

teninga fyrir vinnslu. Petta skref gerir einnig kleift ad vinna meiri mat i einu.

MIKILVZGT: Ekki vinna kaffibaunir eda hérd krydd eins og muskat, sem geta

skemmt smamatvinnsluvélina.

UNDIRBUNINGUR
LEIDBEINANDI MATV £LI FYRIR VINNSLU MAGN STILLING
S
HRAIR AVEXTIR x . Allt ad 350 g n
OG GRANMETI Skorid i 2,5 cm bita (3 cups) 1eda2 Z
2
SODNIR AVEXTIR x . Allt ad 500 g
OG GRANMETI Skorid i 2,5 cm bita (2.5 cups) 2
@ Settu purr hraefni, eda @
. pykkri blaut hraefni
VOKVAR/FLE,YTI i vinnuskal, notadu Allt ad
(EINS OG MAJONES sidan Udaskalina til ad 350 ml 2
EDA SALATSOSUR) beaeta olium eda vokvum (1.5 cups)
vid blénduna medan
4 notkun stendur.
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UNDIRBUNINGUR
LEIDBEINANDI MATVALI FYRIR VINNSLU MAGN STILLING
Kjot eetti ad vera hratt | Allt ad 227 g
~- og skorid i 2,5 cm bita i einu
KJOT til ad na sem bestum (Y2 pound) 1eda2
arangri i vinnslu.
Beettu jurtum og kryddi
JURTIR OG KRYDD | vid eins og pau eru; engin A":;f; i)o 9 1
porf & undirbuningi. P
BRAUD, KOKUR, Briottu braud, kex, eda | 4 25300 g
kokur i bita sem passa 1
EDPA KEX PP L (3 cups)
ofan i skélina fyrir vinnslu.
Baettu hnetum vid eins
HNETUR og peer eru; engin Allz:sa?uﬁ!i)o g 2
porf & undirbuningi. P

ABENDING: Fyrir meiri péttni, eda til ad fa gréfsaxadri drangur, skal nota Pils-adgerdina.

SMAMATVINNSLUVELIN UNDIRBUIN FYRIR NOTKUN

A VIDVORUN

Haetta 4 ad skerast

Fardu varlega med hnifana.
Misbrestur a ad gera svo getur

valdid skurdum.

Fyrir fyrstu notkun

Adur en pl notar smédmatvinnsluvélina
i fyrsta sinn skaltu pvo vinnuskalina, lokid
og hnifinn i heitu sdpuvatni. Einnig ma
pvo vinnuskal, lok og hnif 4 efstu grind
i upppvottavél.

Svo paegilegra sé ad geyma hana skal

alltaf setja smamatvinnsluvélina saman

_____ SEEEElEREE  EEEC

eftir hreinsun.
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SMAMATVINNSLUVELIN NOTUD
SMAMATVINNSLUVELIN TEKIN SUNDUR

Fylgdu pessum leidbeiningum til ad taka smamatvinnsluvélina sundur fyrir hreinsun
og pegar hraefni er tekid dr vinnuskalinni.

Gaettu pess ad smamatvinnsluvélin
sé ekki i sambandi. Haltu lokinu

1 eins og synt er og snGdu pvi 2
réttszelis til ad afleesa. Lyftu
sidan lokinu af vinnuskalinni.

Dragid spadann beint upp til ad
fjarleegja hann ar vinnuskalinni.

ISLENSKA

® 4 ®

b

Haltu grunneiningunni stédugri
med annarri hendi og notadu hina
3 hendina til ad snda vinnuskalinni
réttseelis til ad afleesa henni og
lyfta henni af grunneiningunni.
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SMAMATVINNSLUVELIN NOTUD
SMAMATVINNSLUVELIN SETT SAMAN OG KEYRD

=3
il

Setjio spadann yfir skaftid i midju
vinnuskalinni, sntid og ytid par til
hann liggur nedst i vinnuskalinni.

Geettu pess ad smamatvinnsluvélin
sé ekki i sambandi. Byrjadu med
ad handfang vinnuskalarinnar snui
1 fram & grunneiningunni. Sndidu
handfanginu 90° rangseelis til
ad leesa pvi & sinum stad. Pegar
almennilega sett saman snyr
handfangid til heegri.

S g
I o

-

Settu hraefni sem & ad vinna ofan
3 i vinnuskalina. Fyrir samfellda péttni

unninna matveela skal skera avexti,

greenmeti og kjét i 2,5 cm bita.

Settu lokid & vinnuskalina pannig ad
handfangid & lokinu visi fram. SnGdu

4 handfanginu 4 lokinu til haegri. Lokid
smellur pegar pad er lsest & sinum
stad. Snudu lokinu rangsaelis til ad
leesa pvi & sinum stad.

MIKILVZAEGT: Ekki vinna kaffibaunir eda
hord krydd eins og muskat, sem geta
skemmt smamatvinnsluvélina.
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SMAMATVINNSLUVELIN NOTUP

|| 7
Q= iy V?

el

Renndu hradastonginni i skada
stillingu. Yttu hnappinum PULS/ Til ad fa gréfari séxun skal nota

5 KVEIKJA nidur til ad reesa 6 pulshreyfingu til ad yta hratt 4 og
sméamatvinnsluvélina. Saxadu ekki sleppa hnappinum PULS/KVEIKJA
nein matvaeli i meira en 30 sekdndur par til 6skudum éarangri er ndd.
samfellt; gerdu hlé a notkun.

UDASKALIN OG STUTUR TIL AD HELLA NOTUD

ISLENSKA

Notadu Udaskalina til ad beeta fljétandi hrdefnum paegilega saman vid medan & vinnslu
stendur, til ad bua til salatsésur, majénes, fleytur, sésur og fleira. Notadu stutinn til ad
hella fyrir audveldari skémmtun.

)
i 7

Settu lokid & vinnuskalina pannig

ad handfangid & lokinu visi fram.
Snudu handfanginu & lokinu til
haegri. Snidu lokinu rangsaelis til
ad leesa pvi & sinum stad.

Yttu hratt & hnappinn PULS/KVEIKJA
upp og nidur til ad fa hraefnin til
ad hreyfast i vinnuskalinni.
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SMAMATVINNSLUVELIN NOTUP

Helltu vékvum, eins og oliu, haegt
ofan i Gdaskélina. Vokvinn blandast

3 & skilvirkan og raekilegan héatt saman
vid hréefnin par sem pau sndast inni
i vinnuskalinni.

Pegar svo vinnslu er lokid skaltu
4 fjarlegja lokid svo ad pu getir
notad statinn til ad hella.

UMHIRDA OG HREINSUN

A VIDVORUN

Haetta 4 ad skerast

Fardu varlega med hnifana.

Misbrestur a ad gera svo getur
valdid skurdum.

184 | UMHIRDA OG HREINSUN
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UMHIRDPA OG HREINSUN
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Haegt er ad pvo vinnuskalina, lokid, Purrkadu grunneininguna hreina med
lokhringinn og hnifinn i efstu hillu 3 rokum klat. Ekki nota hreinsiefni
i upppvottavél; eda pvo alla hluta sem geta rispad. Ekki kaffeera

i heitu sdpuvatni. Skoladu og purrkadu grunneininguna i vatni.

HJALPLEG ABENDING: Vefdu sndrunni rangsaelis utan um grunneininguna svo
audveldara sé ad geyma hana.

ATH.: Svo peegilegra sé ad geyma hana skal alltaf setja smamatvinnsluvélina saman
eftir hreinsun.

BILANALEIT

Ef smamatvinnsluvélin pin vinnur ekki
edlilega skaltu athuga eftirfarandi:

@ 1. Er smédmatvinnsluvélin i sambandi? @
2. Gakktu ar skugga um ad skalin og
lokid séu almennilega samstillt og
laest & sinum stad.
3. Yttu & hnappinn PULS/KVEIKJA med

hradri upp og nidur hreyfingu. Ekki
halda honum stédugt nidri.

[SLENSKA

4. Taktu smamatvinnsluvélina Gr sambandi,
settu hana sidan aftur i samband
vid innstunguna.

5. Er 6ryggid fyrir innstunguna sem
smamatvinnsluvélin notar i lagi?
Gakktu ur skugga um ad lekalidi
hafi ekki slegid at.

Ef vandamalid er ekki vegna neins

af ofangreindum atridum sja hlutann
.Abyrgd og pjénusta”.

Fardu ekki med smamatvinnsluvélina aftur
til séluadilans - hann veitir ekki pjonustu.
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ABYRGP OG bJONUSTA
ABYRGD FYRIR KITCHENAID SMAMATVINNSLUVEL

Lengd abyrgdar:

KitchenAid greidir fyrir:

KitchenAid greidir ekki fyrir:

Evrépa, Mid- Varahluti og A. Vidgerdir pegar sma-
Austurlénd vidgerdarkostnad til ad matvinnsluvélin er notud
og Afrika: lagfzera galla i efni eda til annarrar vinnslu en
SKFC3516 handverki. Pjonustan skal venjulegra heimilisnota.

Full abyrgd i tvd

veitt af vidurkenndum B
ar fra kaupdegi.

. Sk di Sa fvri
KitchenAid pjénustuadila. emmcir sem veroa Tyrir

slysni, vegna breytinga,
misnotkunar, ofnotkunar,
eda uppsetningar/notkunar
sem ekki er i samraemi vid
raforkulég i landinu.

KITCHENAID TEKUR ENGA ABYRGP A OBEINUM SKEMMDUM.

PJONUSTA VID VIDSKIPTAVINI

Oll pjénusta & hverjum stad skal

veitt af vidurkenndum KitchenAid
bjonustuadila. Hafdu samband vid
bann séluadila sem taekid var keypt

af til ad fa nafnid 4 naesta vidurkennda
KitchenAid pjonustuadila.

PJONUSTA VID VIDSKIPTAVINI

Til ad fa frekari upplysingar skaltu heimsa=kja vefsvadi okkar a:
www.KitchenAid.eu

©2018 Ol réttindi askilin.
Lysingar geta breyst an fyrirvara.
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YACTU N X XAPAKTEPUCTUKW
YACTW U MPUHALNEXXHOCTM
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Bawa 6e3onacHOCTb 1 6@30MacHOCTb APYyrnx ctToutT Ha nepBom mMecTe.

B naHHon NHCTPYKLWN N Ha Ballem yCTpOVICTBe Mbl PAa3MeCTUNIN MHOXECTBO BaXHbIX coobuieHnin
o 6e3onacHocTu. O6si3aTenbHO npoyTtuTe BCE COOﬁLLLeHI/Iﬂ 0 6e3onacHoOCTU 1 cnenyﬁTe NX yKasaHnAM.

370 cmBON npegynpexaeHua 06 onacHocTu.

3TOT CMMBON MPeAYNPeXAAET BaC O BO3MOXHbIX OMACHOCTAX, CNOCOGHBIX HAHECTV TPaBMY
Vnu paxe youTb Bac 1 Apyrvix niogen.

Bce coobuieHns o 6e30nacHOCTM CleayoT 3a 3TUM CMBONIOM 1 cnoBamm «ONMACHOCTb»
vnn «BHVMAHWE». 3Tn cnoBa o3HauatoT:

g Mbi MOXeTe NOrnGHYTb N NONYYNTD TAXKEsNble TPaBMbl,
o " Ac H o CT b ecnn HeMe[UIeHHO He noc/nelyeTe UHCTPYKUMAM.
' . B H M MA H M E Mbi MoXKeTe NOrMGHYTb UK NOAYUUTb TAXKENble
TPaBMbl, €Cnu He nocneayeTe UHCTPYKLUMAM.

MpeaynpexaeHna 06 0NacHOCTU yKa)yT BamM Ha NOTEHLMaNbHYIO ONacHOCTb, AaAyT pekoMeHAaLmn
OTHOCUTENIBHO TOTO, KaK YMEHbLUMTb BEPOATHOCTb TPABMbl, @ TAKXKE Ha TO, YTO MOXKET MPOU30NTH,
ecnn Bbl He ByaeTe cnefoBaTb MHCTPYKUMUAM.

MEPDBI MPEAOCTOPOMXHOCTU

@ Mpun ncnonb3oBaHnM 6GbITOBLIX 3N1IeKTponNpuéopos
Heo6xoaMMo cobnoaaTb OCHOBHbIE Mepbl
NPeAoCTOPOIKHOCTU, B HaCTHOCTH:

1. lMpouTtnTe BCe NHCTPYKUMN. HenpaBunnbHoe Ncnonb3oBaHme
YCTPOMCTBA MOXKEeT NPUBECTU K Cepbe3HbIM TPaBMaM.

2. Bo n3bexxaHvie nopaxeHUA aneKTpNYECKM TOKOM
He NomelLLanTe KyXOHHbIN MUHUKOMOalH B Bogy
N Apyrue XngKocTtu.

3. [laHHbIN Npnbop He npeAHa3HayeH ANA NCNONb30BaHUA
nnuamm (BKYaa geten) C orpaHUyYeHHbIMU GU3NYECKUMU,
CEHCOPHbIMU NIV MEHTaNIbHbIMU BO3MOXHOCTAMM
NN HE MELLNMW JOCTaTOYHOrO OMbliTa Y 3HAHNN
33 UCKJTIOYEHNEM TeX CIlyvaeB, KOra OHM HaXxoaATCA
nog NPUCMOTPOM UK ObINN MPOVHCTPYKTUPOBAHbI
B OTHOLLEHUW NCMONb30BaHNA Npnbopa N1LoM,
oTBevaloLWmm 3a nx 6e30nacHoOCTb.
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TEXHWKA BE3OMACHOCTY NPU UCMIONb30BAHMI KYXOHHOTO MUHUKOMBAMHA

4. Cnepunte 3a AeTbMM 1 He AOMNYCKalTe, YTOObl OHW UTpanu C
npnbopom.

5. Tonbko gnA EBponbl: 3anpeLaeTca ncnosib3oBaTb ObITOBOM
npubop fetam. XpaHuTe 6bIToBOM Nprbop 1 ero kabenb B
MecCTax, HeOCTYMHbIX ANA AeTen.

6. Tonbko anAa EBponbl: bbiToBbIMU Nprbopamm MOryT
NoNb30BaTbCA NULA C OrPAHUYEHHbIMY GU3NYECKUMMU,
CEHCOPHbBIMM NN YMCTBEHHbBIMU CMOCOBHOCTAMM, NTN6GO
nuua 6e3 Hagne)kawlero onbiTa UCNOIb30BAHNUSA 1 3HAHWIA,
ecsin oHM ByayT HaxoauTbCA Nog HabnaeHnem nnm
6yayT NPOVHCTPYKTMPOBaHbI NO BoNpocy 6e3onacHoro
ncnonb3oBaHKA 6bIToBOro Nnpubopa n yayT oco3HaBaTb
CBA3aHHble C 3TUM PUCKW. He no3BonAanTe getam nrpatb C
npuéopom.

7. Bbikntoyarite nprbop 13 po3eTKn, Korga OH He
NCnonb3yeTca, nepeq yCTaHOBKOW UIIN CHATUEM
KOMMOHEHTOB 1 nepen YNCTKOMN.

8. N36erante NpUKOCHOBEHWI K ABMXKYLUMMCA YacCTAM

® npubopa. ®

9. He ncnonb3ynte yCTPOWMCTBO, €C/IN Y HEro NoBpexxaeH
LWHYP 2NeKTPONUTaHMA NN BAJIKA, B C/lyYyae HapyLleHuA
€ro HopmasibHol paboTbl, a TakXe Nnocne NageHna um
NHoro nospexaeHna. OTHecKTe YCTPOMCTBO B 6nvKaniwni
ABTOPU30BaHHbIN LIEHTP 06CNYy»KMBaHMA ANA OCMOTPA,
PEeMOHTa WU/ HACTPOWKMN.

10. Ucnonb3oBaHue HacagoK, He peKOMeHAOBaHHbIX
komnaHuen KitchenAid vnu npoaaHHbIX He eto, MOXeT
NPUBECTUN K BO3rOPaHUIO, MOPAXEHUIO dMIeKTPUYECKUM
TOKOM W TpaBMe.

11. He ncnonb3ynte npnbop Ha OTKPbITOM BO3ayXe.

12. Cnegute 3a TeM, YTOObI CETEBOW LUHYP HE CBELUMBANCA C
Kpas cTona unu CTonewwHunLbl.

13. . CneguTte 3a Tem, UyToObl BO Bpems paboTbl Npnbdopa Balumn
PYKW 1 KyXOHHbIE€ MPUHAANEXHOCTU HAaXOANINCh BHE 30HbI
LAENCTBUA ABUXKYLLNXCA HOXKEN BO N30EXKaHUE TAXKENbIX
TPaBM U MNOBPEXAEHNA U3MENbUMTENA NPOAYKTOB
(yonnepa). MOXHO nCNoNb30BaTh CKPeOOK, HO 3TO cneayeT
[enaTb TONIbKO Npu HepaboTaloLleM n3menbumTene
NpoayKToB (Yonnepe).
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14. HoXwn aBnatoTcA ocTpbiMy. ByabTe 0CTOPOXHbI Npwn
obpaLleHnn C OCTPbIMU HOXKaMW, OMOPOXKHEHWI YaLlK U
npw YMCTKe.

15. InAa ymeHbLUeHWA OrMacHOCTY MoJTyYeHus TpaBMbl
HUKOT[a He KnaguTe HOX Ha 6a3y 4o Toro, Kak yawa byget
Hagnexawum obpa3om yCTaHOB/IEHA Ha CBOEM MeCTe.

16. MNepep Tem Kak BKNoYaTb Npubop, ybeamrtech, UTo KpbiLKa
NNOTHO 3adMKCMpPOBaHa Ha CBOEM MecTe.

17. He nbiTaiiTech 3aCTaBUTb NPUHYAUTENBHO CpaboTaTb
MeXaHN3M 6IOKMPOBKM KPbILLIKMU.

18. B cnyyae noBpekaeHnA ceTeBOro LWHypa ero 3ameHa
LOMKHA OCYLLEeCTBNATLCA N3roTOBUTENEM, PaOOTHMKOM
CEPBUCHOTrO LEHTPA UK APYTrM PabOTHNKOM C
aHanornyHom kBanndukaumen Bo n3bexaHve prncka
Nopa*keHNA SN1eKTPNYECKNM TOKOM.

19. YKa3aHu1A N0 0UNCTKE NOBEPXHOCTEN, KOHTAKTUPYIOLWUNX C
NULLEBbIMY NPOAYKTaMU, CM. B pa3dgene «4YncTtka n yxoa».

20. [laHHOe yCTpOonCTBO NpefHa3HayYeHo A UCMob30BaHUA

® B JOMALLHUX N CXOOHbIX C HUMW YCIOBUAX:
- Ha KyXHAX ANf COTPYAHUKOB B Mara3uHax, opucax
1 B ApYyrmx pabounx nomeLLeHmnsax
- B XWNbIX fOMaXx Ha depmax
- KIIMeHTaMu B OTeNAX, MOTENAX U APYrnUX NOMeLLeHNAX
XKMNoro Tuna
- B AOMALUHMX FOCTUHMLAX, NPeAOoCTaBNAIOLWNX MUTAHNME.

21. OCTOPOXHO: ropAYan X1AKOCTb, NonagatoLwas
B KYXOHHbI/I MUHMKOMOAWH, MOXET BbIMN/IECHY TbCA
n3-3a BO3HMKaloLWero napa.

COXPAHUTE fLAHHOE PYKOBO/CTBO
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SNNEKTPUYECKWME TPEBOBAHNA

Hanps»xeHue: 220-240 Bonbt
Yacrora: 50-60 lepy
MouwHocTb: 240 BaTT

MPUMEYAHMUE: Ecnun wtencenb He
BCTaBIAETCA B PO3ETKY, 06paTnTeCh 3a

nomMmoulbto K I'IpOd)ECCI/IOHaHbHOMy SNEKTPUKY.

He nbiTanTecb nogorHaThb Wtencenb
K pa3mepy po3eTKN CaMOCTOATENbHO.

YTUNN3ALUWA OTXOAO0B 3JIEKTPUYECKOIO OBOPYJOBAHNA

Yrunusauyna YNaKoBO4YHbIX MaTepuanos

YNakoBOUHble MaTepuranbl NOANeXaT
BTOPMYHON NepepaboTke 1 copepat
COOTBETCTBYIOWMIA 3HAK ¢_ §. TeM He MeHee,
OTAEe/bHbIE YaCTU YNAKOBKU JOIKHbI

6bITb YTUNM30BaHbI COMNACcHO NpaBunam
MeCTHOW aAMUHMCTPALIN, KacaoLWUMCs
NNKBULALMMN OTXOLOB.

YTunusauyusa nsgenuva

- 370 060pyLOBaHVIE MapPKMPOBAHO COMIACHO
Esponerickon gupektuse 2012/19/EU no
NCMOSIb30BaHNIO M1EKTPUNYECKOTO

1 3NeKTpOoHHOro obopynosaHua (WEEE).

- CobniogeHvie NpaBu yTUAM3aUum nsgenvs
romoraet NpeaoTBPaTUTb NOTEHLUMANbHbIE
HeraTMBHbIE NOCNEACTBUA ANA OKPY»KatoLLel
Cpefbl U 300POBbA YeNIOBEKA, KOTOpble
MOrnn 6bl 6bITb BbI3BaHbl HEMPABUIbHOW
yTunu3saumnen 3Toro NpoaykKra.

D¢

- 3HAK === Ha 3NN UK Ha
COMPOBOAUTENbHBIX JOKYMEHTaX
0603HayvaeT, YTo YCTPONCTBO
ronagaeTt nog onpeaeneHmne 6bITOBbIX
OTXO[OB U AOMKHO ObITb OCTAaBNEHO
B COOTBETCTBYIOLLUI LIEHTP MO
nepepaboTKe 3n1eKTpUYecKoro

N NEKTPOHHOIo 060pyAOBaHUS.

[na nonyyeHna 6onee noapobHo
nHdopmauuu ob yxope, ytmnmsaumm

1 nepepaboTke gaHHoro npubopa,
nokanyincra, obpalyaitecb B MECTHbIE

opraHbl Bnactu, cyy»k6y coopa 6bITOBbIX
OTXO[OB UM MarasuH, rae Bbl Kynviuv npogyKr.

_____ SEEEElEREE  EEEC
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UCMOJIb30BAHUE KYXOHHOIO MMHUKOMBAUHA
TABJIMLIA PEKOMEHIALM MO HAPE3KE 1 MPUFOTOBEHMIO MIOPE

|/|Cl'|0ﬂb3yI7ITe KyXOHHbII7I MWUHUKOMOAIH AnA n3MenibyeHnA CblpbIX d)pyKTOB, oBoLen n Oopexos.,
a TakXe ana py6KVI NeTpyLwKu, nyKa-pesaHua 1 YeCHOKa, YTO6bI BaM nerye 6bifo roToBUTb CBOV
nobrmMble 6mon,a. M3menbyanTe B nope nNnpuroToByiEHHbIE d)pyKTbI nosowun, 4yTOODI AenaTtb
OEeTCKoe NTaHmne Nin NCcnosib3oBaTb Kak OCHOBY A/1A CynoB U1 COYCOB. MoXHO TakXe genatb
XJ'IE6Hle KPOLWKY 1 n3Menb4vaTb Cblpoe MACO. MCI'IOJ'Ib3yVITe PaKOBVHY N HOCUK AN1A Nerkoro
NpuUroToBJieHNA ManoHe30B n 3anpasBokK.

MPUMEYAHME: [1na 0OCTVXXeHMA HauyyLWnX pe3ynbTaToB HapesaiTe 3aKknagblBaemble
NPOAYKTbI Ha KyOuKK pa3mepom 2,5 cm nepep nx 06paboTKol. ITo Tak»Ke No3BonaeT
06paboTaTtb 6onblie NPOAYKTOB 3a OfMH Pas.

BHUMAHMUE: He o6pabaTbiBaiiTe KodelHble 3epHa 1 TBEPAbIE CNeumm, Takre Kak MycKaTHbIN
opex, Tak Kak OHU MOTYT MOBPEANUTb KyXOHHbI MUHUKOMOAWH.

OBPABATbIBAEMbIE MOAroTOBKA -
NPOAYKTbI K OBPABOTKE KOJINYECTBO | HACTPOUKA
CbIPbIE ®PYKTbl MopexbTe Ha Ky6UKM fo350r 1unm 2
1 oBOLA pa3mepom 2,5 cm (3 cups)
MPUTOTOBJIEHHbIE MopexbTe Ha KyouKku Ao 500r 2
@ OPYKTbI 1 OBOLLN pa3mepom 2,5 cm (3 cups)
MNomecTtute cyxme
HAGKOCTWCOVCH | "B o
(HAMPVMEP, MAVIOHE3 B” o ,2 q‘; o Jlo 350 mn )
VNIV 3ATIPABKY 3aTe3 ye eys aKOI;lI;IH (3 cups)
[NA CAJIATOB) pesp Y
n[ob6aBnAnTe XMAKOCTN
WM Macna B CMechb.
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NCNOJIb30BAHUE KYXOHHOIO MMHUKOMBAHA

OBPABATbIBAEMbIE NMOoAroToBKA -
NPOAYKTbI K OBPABOTKE KOJINYECTBO | HACTPOUKA
Msco BomKHO 6bITb CbipbiM fo 227 r
MACO N Hape3aHHbIM Ha KyourKu 3apas 1umnmn 2
pa3mepom 2,5 cm. (Y2 pound)

MpocTo po6asnaAnTe Tpasbl

TPABbI U CNELUNA 1 cneumnmn, Kak OHU eCTb; Ro150r 1
(3 cups)
NOAroToBKa He TpebyeTca.
PaznambiBaiite xn1e6,
XJIEB, NEYEHDbA KpeKepbl 1 NeYyeHbsA Ha Ao 300r 1
N KPEKEPDI KyCOUKM, nogxoaaLymne (3 cups)
OnA yawm.
MpocTo fob6aensnTe opexu,
OPEXU KaK OHU eCTb; MOAroTOBKa Ao 350r 2
(3 cups)
He TpebyeTcs.

COBET : [1na AOCTMKeHNA NyyLlelit KOHCUCTEHLMW UAK FPY6Oro n3MenbYeHna NCNonb3yiiTe
VIMIMYSIbCHBIV PEXKM.

@ NOArOTOBKA KYXOHHOTO MUHUKOMBAWHA K MICNOJIb3OBAHUIO @

Mepep nepBbIM NCNONIb30BaHNEM

A BHUMAHME

Puck nopesos

Mepen Tem KaK BrepBble NCMONb30BaTh
KYXOHHbI/i MUHKOMOaiiH, BbIMOWTe pabouyio
yaLly, KpbILLKY 1 fle3B1e B ropsAYei MblsIbHON

O6pauaiTecs ¢ ne3BuAMM Bopfe. Pabouyto yally, KpbILLKY 1 fie3Bure
KpaliHe 0CTOPOXHO. TaKXe MOXHO MbITb Ha BEPXHEM YPOBHE
HapyuweHue TexHKn 6e3onacHoOCTN NoCyjOMOEYHOW MaLINHbI.

MOXeT NpnuBecTu K nopesam.

B uenax 6onee yno6Horo xpaHeHus Bceraa
cobupariTe KyXOHHbI MUHUKOMOaIH
nocsne YNCTKN.
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NCNOJIb30BAHUE KYXOHHOIO MMHUKOMBAHA

PA3BOPKA KYXOHHOTO MUHUKOMBAWHA

CnepyiiTe faHHBIM UHCTPYKLMAM ANA pa3bopKn KYXOHHOrO MUHUKOMOalHa B LEeNAX YNCTKN
1 NPU yAANeHNN NHTPeaNeHTOB 13 paboyeil yaLn.

_—
Y6eauTechb, YTO KYXOHHbIN MAHNKOMOAIH
OTCOELMHEH OT CETU NEeKTPONUTAHWA.
1 MpuaeprBasa KpbILLKY, Kak NOKa3aHO 2 BbIHbTE HOX U3 YallW, NOTAHYB ero

Ha PUCYHKe, NOBEPHUTE ee Mo YacoBOW BBEPX.
CTpesike. 3aTem CHUMWTE KPbILLKY
C pabouen yawn.

® y

YaepvBasa OCHOBaHMe OHOWN PYKOWN,

Lpyroli pyKoi noeepHmte pabouyto
3 uauy no YacoBoii CTpesike, YTo6bI

OHa oTuenunacb OT OCHOBaHUA,

N CHAMKTE ee.
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NCNOJIb30BAHUE KYXOHHOIO MMHUKOMBAHA

CBOPKA V1 3ANYCK KYXOHHOTO MUHNKOMBAHA

Y6epnmtechb, UTO KYXOHHbIA MUHN-
KoMO6alH OTCOeiIMHEH OT ceTu
aneKTponuTaHuaA. MocTtaBbTe pabouyto
Yally Ha OCHOBaHMe, HanpPaBUB PYUKY
1 Yally B CTOPOHY nepefHeit yactn 2
ocHOBaHwUsA. [loBepHYMTE PyuKy Ha
90° NPOTUB YaCOBOW CTPESIKM, YTOObI
3apUKCMPOBaTb Yallly Ha OCHOBAaHUN.
Mpwv NpaBubHOM cbopKe pyuka bygeT
HanpaeneHa Hamnpa.o.

HapeHbTe HOX Ha Ban B LeHTpe Yalin,
NnoBepHUTE N HaaBUTE Ha HEro Tak,
uTO6bI OH onycTuncAa Ha oHO Yaln.

MocTaBbTe KPbILLKY Ha pabouyto yaly,
HanpaBuB PyUKy KPbILLKK Briepes.
MoBepHWTE PyuKy Yally BMpaBgo.
Koraa KpblluKa BCTaHET Ha MecTo,
paspacTca wenyok. MoeepHuTe
KPbILIKY NPOTMB YaCOBOI CTPESIKY,
4TO6bI 3adUKCMPOBATH €e.

MomecTute o6pabaTbiBaemMble
WHTpefuneHTbl B pabouyio valuy.

3 [nA pocTKeHnA ogHOPOAHOM 4
KOHCMCTEeHLMW NpefBapuTenbHO
nopexbTe GPYKTbl, OBOLM U MACO
Ha KyOVKn pa3mepom 2,5 cm.

BHUMAHMUE: He o6pabaTbiBaiTe KodpenHble MPUMEYAHMUE: MNepen Hayanom paboTbl
3epHa 1 TBepfble crneuun, Takme Kak pabouas yalla 1 KpblLLKa JOMKHbI ObITb
MyCKaTHbI opexX, TaK Kak OHV MOTyT 3adUKCUPOBaHbI Ha CBOMX MecCTax.
NoBPefnTb KYXOHHbIN MUHUKOMOAWH.
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72
QTR :

el

NepeBeguTe pblyar CKOPOCTU
B XKelaeMoe MosioxeHue.
Haxmute kHonky VIMMYJbC/

5 BKJ1, uTo6bl 3aMyCTnTh KyXOHHbI 6
MWUHUKOMbaiiH. He pabortaiite
HernpepbIBHO 6onee 30 cekyHp —
fAenanTe naysbl.

[ns rpy6oro n3menbyeHvis nepexoamte
B VIMMYJIbCHbIN PeXIM, KPaTKOBPEMEHHO
HaXk1Mas 1 OTMycKas KHOMKY
MMNYNbC/BKJ.

NCMNOJIb3OBAHUNE PAKOBHbBI M HOCKUKA

Yepes pakoBuHY yA06HO [06aBNATL XKUAKME UHTPEAVEHTbI B XOAE NPUrOTOBNEHUA 3anpaBoK A/
CanaToB, MailOHe30B, COYCOB U1 Ap. Yepes HOCUK YA06HO BbINMBATL NPUFOTOBIEHHBIE MPOAYKTbI.

MocTaBbTe KpPbILWKY Ha pabouyto yally,
HanpaBVB PYYKY KPbILLIKU BNepea.

1 MosepHuTe pyyKy yawm Brpaso. 2
MoBepHUTE KPbILLKY NPOTUB YaCOBOW
CTpenKu, YTobbl 3adrKCMpoBaTh ee.

KpaTkoBpeMeHHO HaxumanTte

n otnyckante kHonky UMMYJIbC/BK/,
4TO6bI MHrPeANEHTbI ABUraNNCh

B pabouen vawe.
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NCNOJIb30BAHUE KYXOHHOIO MMHUKOMBAMHA

MepneHHo BnvBaiiTe XUAKOCTY
(Hanpumep, Macsno) Yepe3 PaKkoBUHY.

3 KwupkocTb 6yget TwartenbHoO
nepemMeLInBaTbCsA C UHTPeaueHTamMu
6narofaps BpalleHuio B paboyeit yalue.

4 3aBepLurB 06paboTKy, CHUMUTE
KPBbILLKY, YTOObl 0CBOOOANTL HOCHIK.

yXoa n HNCTKA

A BHUMAHUE

Puck nopesos

O6pauwanTech C ne3BuAMU
KpaliHe 0CTOPOXHO.

[O) HapylueHne TeXHNKIN 6e30MacHOCTH
MOXeT NPUBECTY K Nnopesam.

OTKNoUUTE KYXOHHbII MUHUKOMObaH
1 ot cetn. CHumuTe pabouyio yalwy,
KPbILLKY 11 ne3sue.

198 | YXO4 N YNCTKA

‘ ‘ W11225531A_Fullindb 198 @ 7/11/2018 1:31:44PM‘ ‘



BT T o [

yXxXoa N4YUCTKA
I \

=
«l

[

=
Pabouyto yally, KpbILLKY, KOSIbLO
KPbILIKM 1 Ne3B1e MOXHO MbITb Ha
BEPXHEN peLueTKe NocyAoMOoeyHom Mpotpute ocHoBaHe bneHaepa

2 MalluVHbI; KpOMe TOro, BCe Y4acTu BNIa>KHOW TKaHblo. He ncnonb3ynte

MO>KHO MbITb B ropAYel MblIbHOM 3 Motowye cpefcTBa C abpasnBamu.
Bofe. CrosocHKTe AeTanu 1 BbiTpuTe He norpy»aiite ocHoBaHue bnengepa
UX Hacyxo. B BOAY.

MOJNE3HbIN COBET: B uensax 6onee yqo6HOro xpaHeHns o6MaTbiBaiiTe WHYP NUTaHUA BOKPYT
OCHOBAHWA NPOTVB YaCOBOW CTPENKN.

MPUMEYAHMUE: B uensax 6onee yno6HOro xpaHeHus Bceraa cobmpaniTe KyXOHHbIN
MUHUKOMOAIH Nocsie YNCTKN.

BbIABJIEHUE N YCTPAHEHUE HEMCNPABHOCTEN

@ Ecnu Baw KyXOHHbI MUHUKOMOGaliH
HenpasuibHO pa6oTaeT UM coBcem
He paboTaeT, NnpoBepbTe cneayoLlee:

1. MNMopcoennHeH N KYXOHHbI MUHUKOMOAIH
K po3eTke?

2. Y6epuTechb, 4To paboyas yala v KpbiwKa
3adUKCUPOBaHbI Ha CBOMX MeCTax
LOJKHbIM 0Opa3om.

3. Haxwumante kHonky UMMYNbC/BKN
TONbKO KpaTKoBpemeHHo. He aasute
Ha Hee MOCTOAHHO.

4. OTcoeAnHUTE KYXOHHbIN MAHNKOM6aIH
OT 2NEeKTPUYECKON CeTH, 3aTemM
CHOBAa NoAcoeanHuTe.

5. He cropen nu ceteBon npeaoxpaHuTens?
Ecnu B pome ycTaHOBEH aBTOMaTUYECKMIA
BbIK/OUaTESb, OH AOJIKEH ObiTb BKITIOUEH.

Ecnu npuunHa B gpyrom, cm. pasgen "TapaHTtua
N TEXHUYEeCKoe 06ChyKnBaHe".

He Bo3BpaLLaiite KyXOHHbI MUHUKOMOaH
npogasLy, Tak Kak OH He MPOoV3BOANT
ob6cnyxnBaHue.

BbIABJIEHVUE W1 YCTPAHEHWE HEVICMIPABHOCTEW | 199
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FAPAHTUA N TEXHAYECKOE OBCNTYXXUBAHUE
APAHTUA HA KYXOHHbIZ MUHVKOMBAIH KITCHENAID

CpoK rapaHTuu: KitchenAid onnaunBaer: KitchenAid He onnauuBaeT:

EBpona, BnvxHuin | 3ameHy yacteii u croumoctb | A. PeMOHT nocne ncnonb3soBaHusa

Boctok n AppuKa: | peMOHTHbIX paboT KYXOHHOro MUHUKoM6aliHa

5KFC3516 B CBA3MU C yCTpaHeHnem B LieNAX, OTINYHbIX OT 06bIYHOrO

MonHasa rapaHTua | gedekroB matepnanos 6bITOBOro NCMNOJ/Ib30BaHNA ANA

CPOKOM Ha fiBa 1 N3rOTOBJIEHNA. 06paboTKN NPOAYKTOB.

ropa, HaunHas TexHuueckoe o6cnyxusaHme | g MoBpexaeHNs, BOSHMKLINE

CO AHA NOKYNKW. AOJDKHO OCYLeCTBNATLCA B pesyNbTaTe HeCHacTHOro
ABTOPU30BaHHbIM LIEHTPOM cnyyas, BHeCeHUs U3MeHeHMIA,
o6cnyxusanus KitchenAid. HenpaBuIbHOrO W MJIOXOTO

o6paLueHns, a TakXKe Bbi3BaHHble
yCcTaHOBKOI/3KcnnyaTaymei, He
COOTBETCTBYIOLNMUN MECTHbIM
3NEeKTPOTEXHNYECKUM NpaBuiam.

KITCHENAID HE HECET HUKAKOW OTBETCTBEHHOCTU 3A KOCBEHHDIE YBbITKW.

LIEHTPbI OBCJTYXXNBAHWA

Jio6oe obcny»KBaHne JOMKHO
@ OCYLLECTBNIATLCA MECTHBIM aBTOPV30BaHHbIM @
LeHTpom obcnykmnBaHua KitchenAid.
CBSKMTECH C MPOAABLIOM, Y KOTOPOTO Bbl
npuobpenu Npubop 1 y3HaiiTe Ha3BaHUe
GnUKalLIEro aBTOPM30BaHHOIO LIEHTPa
obcnyxuBaHua KitchenAid.

OBCJTYXKNBAHUE KITMEHTOB

Bonee nogpo6Hyio nHGopMaL o MOXKHO Y3HaTb Ha HalleM caliTe:
www.KitchenAid.eu

©2018 Bce npaBa 3alyuLLeHbl.
CneundukaLms MoXeT 6bITb M3MeHeHa 6e3 NpeABapUTENIbHOTO YBEAOMIIEHUS.

200 | TAPAHTUA N TEXHUYECKOE OBCJTY XMBAHWE
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Wkraplacz

Pokrywa

) / Przycisk
%chzanialPulse
\ﬁ

Uniwersalny n6z ze
stali nierdzewnej

Dziobek

\\_

Suwak wyboru
predkosci

Uchwyt na
przewod zasilajacy
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MINI MALAKSER — PODSTAWOWE ZASADY BEZPIECZENSTWA

Bezpieczenstwo uzytkownika tego urzadzenia jest dla nas najwazniejsze.
Dlatego w ponizszej instrukcji przedstawiamy wiele istotnych informacji na ten temat.
Nalezy czytac wszystkie zalecenia dotyczace bezpieczenstwa pracy i je przestrzegac.
Jest to znak symbolizujacy zagrozenie.

Ostrzega przed potencjalnym zagrozeniem zycia lub zdrowia.

Wszystkie informacje dotyczace bezpieczenistwa zawieraja oprocz
symbolu zagrozenia, takze stowa: "NIEBEZPIECZENSTWO™ i "UWAGA".
Te stowa oznaczaja, ze:

_ istnieje zagrozenie dla zycia lub mozliwos¢
A WA vAd|dF45 ' L0 '[o 0 okaleczenia, w przypadku niezastosowania
sie natychmiast do zalecen instrukgji.
istnieje zagrozenie dla zycia lub
A UWAGA mozliwos¢ okaleczenia w przypadku
nieprzestrzegania zalecen instrukgji.

Wszystkie informacje dotyczace bezpieczenstwa, okreslajg rodzaj potencjalnego
zagrozenia, wskazujg jak ograniczy¢ mozliwos$¢ zranienia i informuja, co moze sie
wydarzy¢, jesli zalecenia instrukgji nie beda przestrzegane.

WAZNE ZALECENIA
@® DOTYCZACE BEZPIECZENSTWA @®

Uzywajac urzadzen elektrycznych, nalezy zawsze
przestrzegac nastepujacych srodkow ostroznosci:

1. Czytac¢ uwaznie wszystkie instrukcje. Niewtasciwe korzystanie
z urzadzenia moze spowodowac obrazenia ciafa.

2. W celu unikniecia porazenia nie zanurza¢ urzadzenia
w wodzie lub innych ptynach.

3. Omawiane urzadzenie nie jest przeznaczone do uzytku
przez osoby (w tym dzieci) o ograniczonych zdolnosciach
fizycznych, sensorycznych czy umystowych, a takze nie
posiadajgce wiedzy lub doswiadczenia w uzytkowaniu
tego typu urzadzen, chyba, ze bedg one nadzorowane
lub zostang poinstruowane na temat korzystania z
tego urzadzenia przez osobe odpowiedzialng za ich
bezpieczenstwo.

POLSKI

MINI MALAKSER — PODSTAWOWE ZASADY BEZPIECZENSTWA | 203
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MINI MALAKSER — PODSTAWOWE ZASADY BEZPIECZENSTWA

4. Dzieci nalezy nadzorowac, aby nie bawity sie urzadzeniem.

5. Tylko na rynku europejskim: Urzadzenie nie powinno
by¢ uzywane przez dzieci. Urzadzenie i jego sznur nalezy
trzymac w miejscu niedostepnym dla dzieci.

6. Tylko na rynku europejskim: Urzadzenia moga by¢
obstugiwane przez osoby o ograniczonych zdolnosciach
fizycznych, sensorycznych czy umystowych, a takze osoby
nie posiadajgce wiedzy lub doswiadczenia w uzytkowaniu
tego typu urzadzen, o ile bedg one nadzorowane
lub zostang poinstruowane odnosnie bezpiecznego
korzystania z tego urzadzenia oraz rozumiejg zagrozenia
z nim zwigzane. Nie zezwala¢ dzieciom na zabawe
urzadzeniem.

7. Gdy urzadzenie nie jest uzywane, a takze przed
zamontowaniem lub zdemontowaniem jego elementéw
oraz przed czyszczeniem, urzadzenie nalezy odtaczyc¢ od
gniazda sieciowego.

. Nie dotykac ruchomych czesci.

9. Nie uzywac urzadzenia z uszkodzonym przewodem
® zasilaj ia niedziataj ®
jacym, wtyczka, urzadzenia niedziatajacego
prawidtowo lub ktére upadto albo jest w jakikolwiek
sposoéb zniszczone. W takim wypadku nalezy odesta¢
urzadzenie do najblizszego autoryzowanego serwisu w
celu dokonania przegladu, naprawy lub regulacji.

10. Stosowanie akcesoriow nie zalecanych lub nie
sprzedawanych przez KitchenAid moze doprowadzi¢ do
pozaru, porazenia pragdem elektrycznym lub obrazen ciata.

11. Zabrania sie uzywania na wolnym powietrzu.

12. Nie zostawiac sznura zwisajgcego ze stotu lub blatu.

13. Nie zbliza¢ dtoni ani przyboréw kuchennych do
poruszajacych sie ostrzy w trakcie obrabiania zywnosci,
aby ograniczyc ryzyko powaznych obrazen ciata oséb oraz
uszkodzenia rozdrabniacza do zywnosci. Mozna uzywac
skrobaczki, ale tylko wtedy, gdy rozdrabniacz do zywnosci
nie pracuje.

[00]
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MINI MALAKSER — PODSTAWOWE ZASADY BEZPIECZENSTWA

14. Ostrza sg ostre. Zachowac ostroznos¢ podczas obchodzenia
sie z ostrym nozem tnacym, oprdzniania misy oraz podczas
czyszczenia.

15. Aby zmniejszy¢ ryzyko obrazen ciata, nigdy nie nalezy
zaktadac ostrza tnagcego na podstawe bez uprzedniego
zainstalowania misy na wtasciwym miejscu.

16. Przed uruchomieniem urzadzenia nalezy upewnic sie, czy
pokrywa jest prawidtowo zablokowana na miejscu.

17. Zabrania sie podejmowania prob pokonania mechanizmu
blokady pokrywy.

18. Jesli sznur zasilajacy jest uszkodzony, konieczna jest
jego wymiana przez producenta, jego autoryzowany
serwis lub inng wykwalifikowang osobe, dla unikniecia
niebezpieczenstwa.

19. ,Instrukcje dotyczace czyszczenia powierzchni
wchodzacych w kontakt z zywnoscig podano w rozdziale
,Pielegnacja i czyszczenie!

20. Urzadzenie jest przeznaczone do uzytku domowego
@® i w podobnych miejscach, np.: @

- w pomieszczeniach kuchennych dla pracownikow
sklepow, biur i innych miejsc pracy

- w gospodarstwach

- w hotelach, motelach i innych miejscach zakwaterowania
(przez klientow)

- w zajazdach (typu,bed and breakfast”).

21. Nalezy zachowac¢ ostroznos¢ podczas wlewania gorgcych
ptynéw do mini malaksera. Nagte wytworzenie pary moze
spowodowac wylanie gorgcego ptynu z urzadzenia.

PROSIMY ZACHOWAC TE INSTRUKCJE

POLSKI
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MINI MALAKSER — PODSTAWOWE ZASADY BEZPIECZENSTWA

WYMAGANIA ELEKTRYCZNE

Napiecie: 220-240V
Czestotliwos¢: 50-60 Hz
Moc: 240 W

UWAGA: Jesli wtyczka nie pasuje do
Panstwa kontaktu, nalezy skonsultowa¢
sie z wykwalifikowanym elektrykiem. Nie
nalezy w zadnym wypadku samodzielnie
zmieniac wtyczki.

UTYLIZACJA ODPADOW SPRZETU ELEKTRYCZNEGO

Utylizacja opakowania

Materiat, z ktérego wykonano opakowanie

w 100% nadaje sie do recyklinguoraz A,
oznaczony jest odpowiednim symbolem &3,
Poszczegdlne czesci opakowania muszg zostac
zutylizowane w sposéb odpowiedzialny

i zgodny z lokalnymi przepisami dotyczacymi
utylizacji odpadow.

Zlomowanie urzadzenia

- Urzadzenie to zostato oznakowane zgodnie

z Europejskg Dyrektywa 2012/19/EU w sprawie
utylizacji odpadoéw sprzetu elektrycznego

i elektronicznego (WESE).

- Zapewniajac wiasciwa utylizacje tego
urzadzenia, przyczyniamy sie do ochrony
naturalnego $rodowiska a tym samym
poprawy stanu zdrowia cztowieka oraz

jakosci jego zycia.

- Ten symbol == umieszczony na produkcie
lub dokumencie mu towarzyszacym oznacza,
Ze urzadzenie nie moze by¢ traktowane jako
normalny odpad gospodarstwa domowego.
Przeciwnie, powinno by¢ przekazane do
odpowiedniego punktu zbidrki i przetwarzania
surowcow wtérnych lub do sklepu, w ktérym
zostato zakupione.

W celu uzyskania dokfadniejszych informacji
na ten temat oraz odzyskiwania surowcow
wtérnych i recyklingu tego urzadzenia, nalezy
kontaktowac sie z Panstwowa Inspekcjg
Ochrony Srodowiska lub miejscowym
przedsiebiorstwem wywozu nieczystosci.

206 | MINI MALAKSER — PODSTAWOWE ZASADY BEZPIECZENSTWA
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KORZYSTANIE Z MINI MALAKSERA
ROZDRABNIANIE | PRZYGOTOWYWANIE PUREE — TABELA ZALECEN

Mini malaksera mozna uzywac do rozdrabniania surowych warzyw, owocéw oraz orzechéw,

a takze siekania pietruszki, szczypiorku i czosnku, dzieki czemu przygotowywanie ulubionych
potraw bedzie naprawde tatwe. Mini malakser umozliwia przygotowywanie purée z gotowanych
owocdw i warzyw, ktére nastepnie mozna wykorzystac do zrobienia bazy do zup i soséw lub
positkdw dla niemowlat. W urzadzeniu mozna tez przygotowac butke tarta i posiekac surowe
mieso. Wkraplacz i dziobek umozliwiaja fatwe zrobienie majonezu i dressingow.

UWAGA: Aby osiagna¢ najlepsze rezultaty, przed obrébka wieksze produkty nalezy pociac
w kostki o wielkosci 2,5 cm. Umozliwi to obrébke wiekszej ilosci produktéw za jednym razem.

UWAGA: Nie nalezy rozdrabniac ziaren kawy ani twardych przypraw, takich jak gatka
muszkatotowa, ktére moga uszkodzi¢ mini malakser.

SUGEROWANE PRODUKTY PRZYGOTOWANIE ILOSC TRYB
SUROWE OWOCE Pokrojone w kostki Do 350¢g 1lub2
| WARZYWA o wielkosci 2,5 cm. (3 cups)
GOTOWANE OWOCE Pokrojone w kostki Do 500 g 2
| WARZYWA o wielkosci 2,5cm. (3 cups)
@ Umiescic¢ suche skfadniki
lub wieksze mokre
PLYNY/EMULSJE (TAKIE JAK skfadniki w misie Do 350 ml
MAJONEZ LUB DRESSINGI roboczej, a nastepnie (3 cups) 2
DO SALATEK) w trakcie obrébki, P
uzywajac wkraplacza,
dodac oleje i ptyny.

KORZYSTANIE Z MINI MALAKSERA | 207

‘ ‘ W11225531A_Fullindb 207 @ 7/11/2018 1:31:46PM‘ ‘



BT T o [

KORZYSTANIE Z MINI MALAKSERA

SUGEROWANE PRODUKTY PRZYGOTOWANIE ILOSC TRYB
Maksymalnie
Mieso powinno by¢ surowe 227g
MIESO i, dla uzyskapla najlgpszych w;edrlej 1lub2
rezultatow, pociete porcji
w kawatki o dtugosci 2,5cm. | (%2 pound)
Ziota i przyprawy
ZIOLA | PRZYPRAWY nie wymagaja Do150g 1
wczesniejszego (3 cups)
przygotowania.
Pieczywo, krakersy
PIECZYWO, CIASTECZKA i ciasteczka nalezy Do300g 1
| KRAKERSY potamac na kawatki, (3 cups)
ktore zmieszcza sie w misie.
Orzechy nie wymagaja
ORZECHY weczesniejszego Do350g 2
> (3 cups)
przygotowania.

WSKAZOWKA: W celu uzyskania lepszego efektu lub grubiej posiekanych sktadnikéw nalezy

uzy¢ funkcji Pulse.
® ®

PRZYGOTOWANIE MINI MALAKSERA DO UZYCIA

Przed pierwszym uzyciem

A UWAGA

Przed pierwszym uzyciem mini malaksera
umy¢ mise roboczga, pokrywe oraz néz

Niebezpieczernistwo skaleczenia w goracej wodzie ztagodnym detergentem.
Wszystkie wymienione czesci mini malaksera
Zachowac ostroznosc przy uzyciu ostrzy. mozna my¢ na najwyzszej pdtce zmywarki.
Brak ostroznosci grozi okaleczeniem. Aby z fatwoscia przechowywac mini malakser,

po czyszczeniu nalezy zawsze ponownie
go zmontowac.

208 | KORZYSTANIE Z MINI MALAKSERA
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KORZYSTANIE Z MINI MALAKSERA
DEMONTAZ MINI MALAKSERA

Aby zdemontowa¢ mini malakser w celu jego umycia lub opréznienia misy roboczej
z przetworzonych produktéw, nalezy stosowac sie do ponizszych instrukgji.

Upewnic sig, ze mini malakser nie
jest podtaczony do sieci elektrycznej.
Trzymajac pokrywe, pokazano na

1 ilustracji powyzej, obracaé zgodnie 2
z ruchem wskazéwek zegara, aby ja
odblokowac. Nastepnie zdja¢ pokrywe
z misy roboczej.

Wyciggna¢ ostrze na wprost do gory,
aby wyjac je z misy robocze;j.

Trzymajac podstawe urzadzenia jedna
3 reka, druga nalezy obracac mise

robocza w kierunku zgodnym z ruchem
wskazoéwek zegara i zdjac jg z podstawy.

KORZYSTANIE Z MINI MALAKSERA | 209
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PRZYGOTOWANIE DO PRACY | URUCHAMIANIE MINI MALAKSERA

Upewnic sie, ze mini malakser nie

jest podtgczony do sieci elektryczne;.

Upewnic¢ sie, ze gdy misa robocza jest

umieszczona na podstawie, jej uchwyt
1 znajduje sie z przodu. Obraca¢ uchwyt

0 90° w kierunku przeciwnym do ruchu

wskazéwek zegara, az zatrzasnie sie we

wihasciwym miejscu. Jedli uchwyt znajduje

sie z prawej strony, oznacza to, ze mini
malakser jest prawidtowo zmontowany.

Zatozy¢ ostrze na wat w srodkowej

2 czesci misy roboczej, obroci¢ i docisna¢

do dna misy roboczej.

W misie roboczej umiesci¢ produkty

przeznaczone do przetworzenia. Dla
3 uzyskania jedl_waitej kor)syster\cji

przetwarzanej zywnosci nalezy

pokroi¢ owoce, warzywa i mieso

na 2,5 cm kawatki.

Umiesci¢ pokrywe na misie roboczej,
tak aby uchwyt znajdowat sie z jej
przodu. Obréci¢ uchwyt pokrywy

4 w prawo. Pokrywa zatrzasnie sie na
wiasciwym miejscu. Obracac pokrywe
w kierunku przeciwnym do ruchu
wskazdwek zegara, az zatrzasnie sie
we wiasciwym miejscu.

UWAGA: Nie nalezy rozdrabniac¢ ziaren
kawy ani twardych przypraw, takich jak
gatka muszkatotowa, ktére moga uszkodzi¢
mini malakser.

210 | KORZYSTANIE Z MINI MALAKSERA
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KORZYSTANIE Z MINI MALAKSERA

S

| 1]

5

Przesunac¢ suwak wyboru predkosci
na pozadane ustawienie. Aby wiaczy¢
mini malakser, nacisna¢ przycisk
WEACZANIA/PULSE. Nalezy robi¢
przerwy w czasie pracy — nie wolno
rozdrabnia¢ produktow diuzej niz 30
sekund bez przerwy.

Aby uzyskac grubo siekane produkty,
nalezy pulsacyjnym ruchem szybko
naciskac i zwalnia¢ przycisk
WEACZANIA/PULSE, az do uzyskania
pozadanego rezultatu.

KORZYSTANIE Z WKRAPLACZA | DZIOBKA

Wkraplacz pozwala na wygodne dodawanie ptynéw podczas przygotowania dressingow,
majonezéw, emulsji, soséw itp. Korzystanie z dziobka umozliwia wygodne dozowanie potrawy.

e
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Umiesci¢ pokrywe na misie roboczej,
tak aby uchwyt znajdowat sie z jej
przodu. Obréci¢ uchwyt pokrywy

w prawo. Obraca¢ pokrywe w kierunku
przeciwnym do ruchu wskazéwek
zegara, az zatrzasnie sie we

wiasciwym miejscu.

Szybko kilkukrotnie nacisna¢ przycisk
WEACZANIA/PULSE, aby wprawi¢

w ruch skfadniki znajdujace sie w misie
robocze;j.
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KORZYSTANIE Z MINI MALAKSERA

Ptyny, np. oleje, powoli wlewa¢ do
3 wkraplacza. Plyny zostang w zmieszane 4 Aby uzy¢ dziobka, po zakonczeniu

z innymi skfadnikami podczas obrobki nalezy zdja¢ pokrywe.

przetwarzania w misie roboczej.

MYCIE | KONSERWACJA

AUWAGA

Niebezpieczenstwo skaleczenia

Zachowac ostroznosc przy uzyciu ostrzy.

@ Brak ostroznosci grozi okaleczeniem.

Odtaczy¢ mini malakser od zasilania.
1 Zdemontowa¢ mise robocza, pokrywe
oraz néz.

212 | MYCIE | KONSERWACJA
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Mise robocza, pokrywe, obrecz Podstawe mini malaksera nalezy
pokrywy i néz mozna my¢ w zmywarce przeciera¢ wilgotna, miekka szmatka.
2 do naczyn na gornej potce lub my¢ 3 Nie nalezy uzywac zracych srodkéw
wszystkie czesci w goracej wodzie czyszczacych. Nie zanurzac podstawy
z mydtem. Optukac i wysuszyc. urzadzenia w wodzie.

WSKAZOWKA: Aby wygodnie przechowywa¢ urzadzenie, nalezy owina¢ przewéd zasilajacy
wokot podstawy w kierunku przeciwnym do ruchu wskazéwek zegara.

UWAGA: Aby wygodnie przechowywac mini malakser, po czyszczeniu urzadzenie nalezy
zawsze ponownie zmontowac.

ROZWIAZYWANIE PROBLEMOW

Jesli mini malakser nie dziala, nalezy
@ sprawdzi¢ nastepujace opcje:

1. Czy mini malakser jest podtaczony do
sieci zasilajacej?

2. Czy misa robocza i pokrywa sa prawidtowo
zamontowane i zablokowane?

3. Szybko kilkukrotnie nacisna¢ przycisk
WEACZANIA/PULSE. Nie przytrzymywac
nacisnietego przycisku.

4. Nalezy wyja¢ wtyczke mini malaksera
z kontaktu i podiaczy¢ ponownie.

5. Nalezy sprawdzi¢, czy bezpiecznik
zabezpieczajacy obwdd elektryczny, do
ktérego podigczony jest mini malakser,
funkcjonuje prawidtowo. Jesli w Twoim
domu jest tablica bezpiecznikowa, upewnij
sie, ze obwdd elektryczny jest zamkniety.

Jesli przyczyna problemu nie sg powyzsze
punkty, nalezy zapoznac sie z rozdziatem
,Gwarancja i serwis”.

Mini malaksera nie nalezy zwraca¢ do
punktu sprzedazy — sprzedawcy nie
Swiadczg ustug serwisowania.

ROZWIAZYWANIE PROBLEMOW | 213

‘ ‘ W11225531A_Fullindb 213 @ 7/11/2018 1:31:47PM‘ ‘



_____ SEEEElEREE  EEEC

GWARANCJA | SERWIS
GWARANCJA MINI MALAKSERA KITCHENAID

Okres gwarangji:

Gwarancja KitchenAid
obejmuje:

Gwarancja KitchenAid
nie obejmuje:

Europa, Bliski
Wschéd, Afryka:
5KFC3516

Dwa lata petnej
gwarancji od
daty zakupu.

Czesci zamienne i koszty
pracy konieczne do
usuniecia defektow
fabrycznych lub
materiatowych. Serwis
musi by¢ wykonany przez
Autoryzowane Centrum
Serwisowe KitchenAid.

A. Napraw wynikajacych
z uzywania mini malaksera
niezgodnie z jego
przeznaczeniem jako
domowego urzadzenia do
przygotowywania zywnosci.

B. Uszkodzen powstatych na

skutek wypadku, modyfikacji,
nieprawidtowego uzycia,
uzycia niezgodnego

z przeznaczeniem albo
instalacji/uzytkowania
niezgodnego z miejscowymi
przepisami elektrycznymi.

KITCHENAID NIE PONOSI ZADNEJ ODPOWIEDZIALNOSCI ZA SZKODY
BEZPOSREDNIE | WTORNE.

SERWIS

Aby uzyskac wiecej informacji, odwiedz nasza witryne internetowa:
www.kitchenaid.pl

©2018 Wszelkie prawa zastrzezone.
Zastrzega sie mozliwos¢ wprowadzenia zmian bez uprzedzenia.

214 | GWARANCIJA | SERWIS
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SOUCASTI A FUNKCE

SOUCASTI A PRISLUSENSTVI

Kapaci
miska

Viko

N

— 2 pulz/zapnuti
Nerezovy

univerzalni nGz

T

Vylevka
\\-

Pracovni misa

V s drzadlem

Packa k
volbé rychlosti

\ Masivni zakladna
s

napajeciho
kabelu

216 | SOUCASTI A FUNKCE
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BEZPECNOST PRI PRACI S MINI FOOD PROCESSOREM

Vase bezpecnost a bezpecnost dalSich osob je velmi diilezita.
Tento ndvod i Vas pristroj obsahuji mnoho dilezitych bezpecnostnich upozornéni.
Vsechna upozornéni si prectéte a vzdy je dodrzujte.

Tento symbol oznacuje upozornéni na bezpecnostni riziko.
Tento symbol upozorniuje na mozna nebezpedi Urazu nebo umrti.

Vdechna bezpec¢nostni upozornéni budou uvozena timto symbolem a
slovem,,NEBEZPECI” nebo ,VAROVANI” Tato slova maiji nasledujici vyznam:

STl Piinedodrzeni pokyni hrozi b Fedni
A NEBEZPEC] [pttimeini ot
A VAROVANI [t

Vsechna bezpecnostni upozornéni vas informuji o mozném nebezpecia o zplsobu, jak
snizit riziko Urazu, a upozornuji na to, co by se miiZe stat, pokud se nebudete fidit pokyny.

DULEZITE BEZPECNOSTNIi POKYNY

® Pouzivate-li elektrické spotirebice, vzdy dbejte na @®
dodrzovani zakladnich bezpecnostnich opatreni
vcetné téchto:
1. Pfectéte si vSechny pokyny. Zneuziti spotiebice mlze
mit za nasledek osobni zranéni.
2. Nikdy neponofujte mini food processor do vody
nebo jiné kapaliny; vyhnete se tak nebezpedi Urazu
elektrickym proudem.
3. Tento spotiebi¢ nesméji pouzivat osoby (v¢etné déti)
se snizenymi fyzickymi, smyslovymi nebo dusevnimi
schopnostmi, nebo bez patfi¢nych zkusenosti a znalosti,
pokud je nesleduji osoby odpovédné za jejich bezpecnost,
nebo jim nedavaji prislusné pokyny k pouziti spotiebice.

CESKY
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BEZPECNOST PRI PRACI S MINI FOOD PROCESSOREM

4. Na déti je tfeba dohlédnout, aby si se spotfebi¢em nehraly.

5. Pouze Evropa: Tento spotiebi¢ nesmi pouzivat déti.
Uchovavejte spotrebic a jeho privodni kabel mimo dosah
déti.

6. Pouze Evropa: Tento spotiebi¢ smi osoby se snizenymi

fyzickymi, smyslovymi nebo dusevnimi schopnostmi Ci
bez zkusenosti a znalosti pouzivat pouze za podminky,
Ze nejsou bez dozoru ¢i byly pouceny o jeho bezpe¢ném
pouzivani a uvédomuiji si mozna nebezpeci. Déti si se
spotrebi¢em nesméji hrat.

7. Kdyz spotrebi¢ nepouzivate, pfi nasazovani ¢i odstranovani
jednotlivych dild nebo pred jeho ¢isténim vytahnéte
zastrcku ze zasuvky.

. Nedotykejte se pohyblivych ¢asti.

9. Spotiebi¢ nepouzivejte, je-li posSkozen kabel nebo zastrcka,
pokud nefunguje spravné, spadl nebo byl néjak poskozen.
V téchto pfipadech predejte spotiebic¢ do nejblizsiho
autorizovaného servisniho centra, kde ho zkontroluiji,

® opravi nebo provedou upravy. ®

10. Pouziti prislusenstvi, které spolecnost KitchenAid
nedoporucuje ani neprodava, mize zpusobit pozar, Uraz
elektrickym proudem nebo jiné zranéni.

11.  Nepouzivejte spotiebi¢ venku.

12. Nenechdvejte pfivodni kabel viset pfes okraj stolu nebo
pracovni desky.

13. Pri déleni potravin nepfiblizujte k sekacimu nozi ruce ani
nacini, aby nedoslo k vaznému zranéni nebo poskozeni
sekacku. Skrabku smite pouzit jen tehdy, kdyz je sekacek

vypnuty.

(0]
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BEZPECNOST PRI PRACI S MINI FOOD PROCESSOREM

14. BFity jsou ostré. Pfi manipulaci s ostrymi sekacimi nozi,
vylévani nddoby a pfi Cisténi je tfeba dbat opatrnosti.

15. Pro snizeni rizika usadte nejdfive fadné nddobu a az pak
nasadte ostii do zakladny.

16. Pfed spusténim spotiebice se ujistéte, Ze je kryt bezpecné
zajistén v ulozeni.

17. Nepokousejte se pfekonat mechanismus blokovani krytu.

18. Jestlize je poskozeny privodni kabel, smi ho vyménit
pouze vyrobce, servisni technik nebo osoba s podobnou
prislusnou kvalifikaci, jinak by mohlo dojit k drazu.

19. Pfisludné pokyny k Cisténi povrchu v kontaktu s
potravinami naleznete v ¢asti,CiSténi a udrzba”.
20. Pristroj je urcen k pouziti v domacnosti nebo na podobnych
mistech jako napf. v:
- kuchynkach pro zaméstnance, v obchodech, kancelafich
a na dalSich pracovistich
- hlavnich budovach, na statcich
- hotelech, motelech a dalSich ubytovacich zafizenich
® (ureno k pouZiti hosty) ®
- ubytovacich zafizenich na jednu noc (typu,bed
and breakfast”).
21. Budte opatrni pfi nalévani horkych tekutin do mini food
processoru. Mlze dojit k prudkému vzniku pary a tekutiny
mohou vystfiknout ven.

TYTO POKYNY SI USCHOVEJTE

CESKY
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ELEKTROTECHNICKE POZADAVKY

Napéti: 220-240 Voltd
Frekvence: 50-60 Hertz
P¥ikon: 240 Watt

POZNAMKA: Jestlize zastr¢ku nelze
zasunout do zasuvky, obratte se na
kvalifikovaného elektrikare. Zastrcku
zadnym zpUdsobem neupravujte.

NEREZOVA VARNA NADOBA O OBJEMU 4,5 L

Likvidace obalového materialu

Obalovy material je 100% recyklovatelny
a je oznacen symbolem recyklace ¢ y.
RUzné ¢asti tohoto obalu je tedy nutno
zlikvidovat odpovédné a pIné v souladu
s mistnimi zakonnymi predpisy

o likvidaci odpadu.

Likvidace vyrobku

- Tento spotfebic je oznacen v souladu

s Evropskou smérnici 2012/19/EU

o odpadnich elektrickych a elektronickych
zarizenich (OEEZ).

- Zajisténim radné ekologické likvidace
pristroje pomuZete zamezit moznému
Skodlivému dopadu na zZivotni prostiedi

a lidské zdravi, ktery by jinak mohl vzniknout
pfi nespravné likvidaci tohoto vyrobku.

- Symbol == na vyrobku nebo na
doprovodnych dokumentech k vyrobku
znameng, Ze s timto pfistrojem nelze
zachazet jako s domovnim odpadem.
Namisto toho je nutné pfistroj predat

do nejblizsiho sbérného dvoru k recyklaci
elektrickych a elektronickych zafizeni.

regenerace a recyklace tohoto vyrobku
si vyzadejte od mistnich uradd, sluzby
likvidace domovnich odpad@ nebo
prodejny, kde jste produkt koupili.

220 | BEZPECNOST PRI PRACI S MINI FOOD PROCESSOREM
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POUZITi MINI FOOD PROCESSORU
TABULKA DOPORUCEN| PRO SEKANI A VYROBU PYRE

Mini food processor Ize pouzit k sekéni syrového ovoce a zeleniny nebo ofech( a krajeni petrzele,
pazitky nebo ¢esneku pro snadnou piipravu vasich oblibenych receptd. Pro pfipravu pyré z ovoce
nebo zeleniny k pfipraveé jidel pro malé déti nebo pro jejich pouziti jakozto zakladu pro pfipravu
polévek nebo omécek. Mlizete také pripravit strouhanku nebo mlit syrové maso. Ke snadné
piipravé majonézy nebo zalivek pouzijte kapaci misku a vylevku.

POZNAMKA: Pro nejlepsi vysledky je tieba pfed zpracovanim vétsi kousky potravin nakrajet
na kostky priblizné o velikosti 2,5 cm. Tento krok umoznuje zpracovani vice potravin najednou.

DULEZITE: Nezpracovavejte kdvova zrma ani tvrdé kofeni, jako je muskatovy ofisek, protoze
mohou poskodit mini food processor.

NAVRHOVANE POTRAVINY | PRIPRAVA KE ZPRACOVANIi | MNOZSTVI NASTAVENI
SYROVE OVOCE A ZELENINA | Nakrdjejte na kosticky Az3509 1 nebo 2
o velikosti 2,5 cm (3 cups)
VARENE OVOCE A ZELENINA | Nakrdjejte na kosticky Az500g 2
o velikosti 2,5 cm (2.5 cups)
Umistéte suché suroviny @
(NAPR. MAJONEZA NEBO ouiﬁve'te ka ac?l;nﬁsku (1.5 cups) 2
SALATOVE ZALIVKY) pouzlvejie kap . = cup
k pridani olej nebo tekutin
ke smési béhem pouziti.

‘ ‘ W11225531A_Full.indb 221
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POUZITi MINI FOOD PROCESSORU

NAVRHOVANE POTRAVINY | PRIPRAVA KE ZPRACOVANI | MNOZSTVI NASTAVENI
Pro nejlepsi zpracovéni Az227g
MASO by mascz.melro byt syrové na jedn’o ) 1 nebo 2
a nakrdjené na kousky zpracovani
o velikosti 2,5 cm. (Y2 pound)
Pridejte bylinky a koteni 5
BYLINKY A KORENI v péivodnim stavu; neni Az1509 1
” St g e (3 cups)
tfeba zadna pfiprava.
Pfed pfipravou poldmejte
CHLEBA, SUSENKY chleba, krekry nebo Az300g 1
NEBO KREKRY susenky na kousky, které (3 cups)
se vejdou do misy.
Pridavejte ofechy 5
ORECHY v pGvodnim stavu; neni Az3509 2
” St g e (3 cups)
tieba zadna pfiprava.
TIP: Pro lepsi konzistenci nebo k hrubému sekani pouzijte funkci pulzu.
® PRIPRAVA MINI FOOD PROCESSORU K POUZITI ®

Pied prvnim pouzitim

A VAROVANI

Nebezpeci porezani

Pfed prvnim pouzitim mini food processoru
umyjte misu, viko a nGz v horké mydlové vodé.
Pracovni misu, viko a ndz mizete rovnéz umyt
s . . v hornim kosi mycky na nddobi.

S nozi zachazejte opatrné. yeky
Neuposlechnuti miize mit za
nasledek porezani.

Pro snadné uschovani vzdy po ¢isténi mini
food processor znovu sestavte.

222 | POUZITI MINI FOOD PROCESSORU
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POUZITi MINI FOOD PROCESSORU
DEMONTAZ MINI FOOD PROCESSORU

K rozlozeni mini food processoru k ¢isténi a pfi odebirdni surovin z pracovni misy postupujte
podle téchto pokynd.

Zkontrolujte, zda je mini food processor
odpojen ze zasuvky. Podrzte viko

1 dle obrazku a uvolnéte ho oto¢enim 2
ve sméru hodinovych rucicek. Pak
zvednéte viko z pracovni misy.

Vyjméte Cepel z pracovni nddoby
primym tahem nahoru.

Pridrzte zakladnu jednou rukou a druhou
3 rukou otocte pracovni misu ve sméru

hodinovych rucicek, abyste ji uvolnili

a sundali ze zékladny.

CESKY
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POUZITi MINI FOOD PROCESSORU

MONTAZ A SPUSTEN{ MINI FOOD PROCESSORU

-
Zkontrolujte, zda je mini food

processor odpojen ze zasuvky.

Zacnéte tak, ze drzadlo pracovni Nasadte cepel na hidel ve stfedu
misy sméfuje k predni ¢asti zakladny. pracovni nddoby, otacejte s ni a tlacte

1 = Y . oy 2 . - . .
Zajistéte drzadlo na svém misté doll, dokud se neusadi na dné pracovni
otocenim o 90° proti sméru hodinovych nadoby.
rucicek. Po spravném sestaveni bude
drzadlo smérovat napravo.

Umistéte viko na pracovni misu tak, aby
drzadlo vika smérovalo dopredu. Otocte
drzadlo vika napravo. Viko zaklapne
poté, co je umisténo na své misto.
Zajistéte viko na své misto otoc¢enim
proti sméru hodinovych rucicek.

Vlozte do pracovni misy suroviny, které
chcete zpracovavat. Pro rovnomérnou

3 konzistenci zpracovanych potravin 4
nakréjejte ovoce, zeleninu a maso
na kousky o velikosti 2,5 cm.

DULEZITE: Nezpracovévejte kavova zrna POZNAMKA: Pracovni misa a viko musi byt
ani tvrdé koreni, jako je muskatovy ofisek, zajistény, aby mini food processor fungoval.
protoze mohou poskodit mini food processor.

224 | POUZITI MINI FOOD PROCESSORU
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Presunte packu rychlosti na
pozadované nastaveni. Zatlacte

na tla¢itko PULZ/ZAPNUTI, &imz
spustite mini food processor. Zadné
potraviny nesekejte déle nez 30 sekund;
mezi sekdnim délejte pauzy.

Pro hrubé sekéni pulznim pohybem
rychle tisknéte a uvolnujte tlacitko
PULZ/ZAPNUTI, dokud nedosahnete
pozadovanych vysledka.

POUZITI KAPACI MISKY A VYLEVKY

Pouzijte kapaci misku k pohodInému pfidani tekutych surovin béhem pfipravy zalivek, majonéz,

emulzi, omacek atd. Pro snadnéjsi servirovani pouzijte vylevku.

e

Umistéte viko na pracovni misu tak,
aby drzadlo vika smérovalo dopredu.

1 Otocte drzadlo vika napravo. Zajistéte
viko na své misto otocenim proti sméru
hodinovych rucicek.

2

Rychle zatlacte tlacitko PULZ/ZAPNUTI
nahoru a dol{, aby se suroviny zacaly
v pracovni mise hybat.

CESKY
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POUZITi MINI FOOD PROCESSORU

Pomalu do kapaci misky nalijte
3 tekutiny, napf. olej. Tekutina se u¢inné
a dikladné vmicha do surovin, které

se toci uvnitf pracovni misy.

4

Po dokonceni zpracovani sundejte viko,

abyste mohli pouzit vylevku.

UDRZBA A CISTENI

A VAROVANI

Nebezpedi porezani

S nozi zachazejte opatrné.

Neuposlechnuti mize mit za
nasledek porezani.

226 | UDRZBA A CISTENI
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Pracovni misa, viko, prstenec vika

a nlz Ize myt na horni polici myc¢ky
na nadobi; nebo vsechny ¢asti umyjte
v horké vodé s ¢isticim prostiedkem.
Opléchnéte a osuste.

Zékladnu otfete navlh¢enym hadrikem.
3 Nepouzivejte drsné houbicky ani

abrazivni myci prostredky.

Neponotujte zékladnu do vody.

UZITECNY TIP: Pro snadnéjsi skladovani zato¢te kabel okolo zakladny proti sméru
hodinovych rucicek.

POZNAMKA: Pro snadné uschovani vzdy po ¢iténi mini food processor znovu sestavte.

ODSTRANOVANi PROBLEMU

Pokud mini food processor nepracuje
spravné nebo nefunguje, zkontrolujte
@ nize uvedené:

1.

Je mini food processor zapojen
do elektrické sité?

Ujistéte se, ze pracovni misa a viko jsou
spravné zarovnany a zajistény v zakladné.
Rychlym pohybem zatlacte tlac¢itko PULZ/
ZAPNUTI nahoru a doli. Nedrzte ho trvale
zatlacené dolu.

Odpojte mini food processor ze zasuvky
a pak jej opét zapojte do zasuvky.

Je v poradku pojistka v elektrickém
okruhu, ke kterému je pfipojen mini food
processor? Pokud mate skfinku s jistici,
presvédcete se, Ze je obvod uzavieny.

Pokud neni problém zplisoben nécim z vyse
uvedeného, podivejte se do ¢asti,Zaruka
a servis”,

Nevracejte mini food processor prodejci —
ten neprovadi servis.
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ZARUKA A SERVIS
ZARUKA NA MINI FOOD PROCESSOR KITCHENAID

Délka zaruky: KitchenAid uhradi: KitchenAid neuhradi:
Evropa, Stredni Nahradni dily a naklady A. Opravy, pokud byl mini food
vychod a Afrika: na praci pfi opravé vad processor pouzivan k jinému
5KFC3516 materialu nebo dilenského provozu, nez je bézna domaci
Dva roky plna zaruka | zpracovani. Servis musi priprava jidla.
od data prodeje. provést autorizované B. Poikozeni vzniklé v dasledku
servisni stfedisko nehody, tprav, nevhodného
KitchenAid. uziti, zneuziti nebo instalace
¢i provozu, ktery je v rozporu
s mistnimi elektrotechnickymi
normami.

KITCHENAID NEPREBIRA ZADNOU ODPOVEDNOST ZA NEPRIME SKODY.

ZAKAZNICKE SLUZBY

Pokud mate néjaké otézky anebo potrebujete najit nejblizsi autorizované servisni stfedisko
KitchenAid, nize najdete kontaktni udaje.

Veskery servis by mélo vzdy provadét mistni autorizované servisni stfedisko KitchenAid.

@ Vice informaci naleznete na nasich webovych strankach: @
www.KitchenAid.eu

©2018 Vsechna prava vyhrazena.
Specifikace se mohou zménit bez predchoziho upozornéni.

228 | ZARUKA A SERVIS
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PARCALAR VE OZELLIKLER
PARCALARVE AKSESUARLAR

Serpme
haznesi

\ Kapak
s Darbe/A¢ma
L/ diigmesi
=

Paslanmaz celik
cok amach bicak

TN

Dokme agzi
\\_ g
Tutacakh
M;allﬁ'ﬂa kasesi
<S5

Hiz se¢im kolu

19

=17/

\»

\ Agir hizmet tipi taban
%
Gii¢ kablosu sarma /
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MiNi MUTFAK ROBOTU GUVENLIGI

Hem sizin hem de baskalarinin giivenligi olduk¢a onemlidir.

Bu kilavuzda ve cihaziniz tizerinde olduk¢a 6nemli glivenlik mesajlart bulunmaktadir. Daima tim
guvenlik mesajlarini okuyun ve bu mesajlara uyun.

Bu, glivenlik uyarisi simgesidir.

Bu simge, sizin veya bagskalarinin 6lmesine ya da yaralanmasina neden olabilecek
olasi tehlikeler konusunda sizi uyarmaktadir.

Tim giivenlik mesajlarinin ardindan giivenlik uyari simgesi ve "TEHLIKE" ya da
"UYARI" kelimesi gelecektir. Bu kelimeler asagidaki anlamlari tasimaktadir:

A T E H Li KE Talimatlari derhal izlememeniz halinde,
olebilir veya ciddi bir sekilde yaralanabilirsiniz.
A U YA R I Talimatlari izlememeniz halinde, 6lebilir veya
ciddi bir sekilde yaralanabilirsiniz.

Tam glivenlik mesajlari, size olasi tehlikenin ne oldugu, yaralanma olasiliginin nasil distirdlebilecegi
ve talimatlarin izZlenmemesi halinde neler olabilecegi konusunda sizi bilgilendirecektir.

ONEMLIi KORUYUCU TEDBIRLER

® Elektrikli ev aletlerini kullanirken asagidakileri de iceren temel ®
guvenlik tedbirlerinin daima gozetilmesi gerekmektedir:

1. Tim talimatlar okuyun. Mutfak aletinin yanlis kullanimi
kisisel yaralanmalara neden olabilir.

2. Elektrik carpmasi riskine karsi korunmak icin Mini Mutfak
Robotunu suya veya baska bir siviya sokmayin.

3. Kendi glivenlikleri icin, gozetim altinda olmadikca veya
cihazin kullanimi hakkinda yetkili bir kisi tarafindan
onceden bilgilendirilmedikge, bu cihazin fiziksel, duyusal
veya mental kapasiteleri kisitli kisiler (cocuklar dahil)
veya deneyimi ve bilgisi bulunmayan kisiler tarafindan
kullanilmasi uygun degildir.

TURKCGE
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MiNi MUTFAK ROBOTU GUVENLIGI

4. Cocuklar, cihazla oynamadiklarindan emin olmak amaciyla
go6zetim altinda tutulmahdir.

5. Sadece Avrupa: Bu cihaz, cocuklar tarafindan kullanilamaz.
Cihazi ve kablosunu ¢ocuklarin ulasamayacadi bir yerde
saklayin.

6. Sadece Avrupa: Cihazlar, fiziksel, duyusal veya mental
kapasiteleri kisitli kisiler ya da deneyimi ve bilgisi
bulunmayan kisiler tarafindan, bu kisiler goézetim altinda
tutuldugu veya cihazin guvenli kullanimi hakkinda
onceden bilgilendirildigi ve ilgili tehlikeleri anlamalar
saglandigi taktirde kullanilabilir. Cocuklarin cihazla
oynamasina izin verilmemelidir.

7. Cihaz kullanilmadiginda, parcalari takmadan veya
cikartmadan once ve temizlik isleminden 6nce fisini
prizden cekiniz.

. Hareketli parcalara temas etmekten kagininiz.

9. Kablosu veya fisi hasar gérmus olan ya da arizalanmis
veya herhangi bir sekilde hasar gormis olan cihazlari

@ calistirmayin. Kontrol, onarim veya ayarlama i¢in aygiti en @

yakin Yetkili Servise geri goturin.

10. KitchenAid tarafindan 6nerilmeyen veya satilmayan
aparatlarin kullanimi yangina, elektrik carpmasina veya
yaralanmaya neden olabilir.

11. Dis mekanda kullanmayiniz.

12. Kablonun, masa veya mutfak tezgahinin kenarindan asagi
sarkmasina izin vermeyiniz.

13. Ciddi yaralanmalari ve Dograyicinin hasar gérmesini
onlemek icin, yiyecekleri islerken ellerinizi, mutfak
aletlerini hareket halindeki bicaklardan uzak tutunuz. Bir
spatula kullanilabilir, fakat sadece Dograyici calismiyorken
kullanilmalidir.

o
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MiNi MUTFAK ROBOTU GUVENLIGI

14. Bicaklar keskindir. Keskin kesme bicaklari kullanilirken, kabi
bosaltirken ve temizleme esnasinda dikkatli olunuz.

15. Yaralanma riskini azaltmak icin, dncelikle kaseyi dogru bir
sekilde yerine koymadan dnce kesme bicagini asla tabana
yerlestirmeyiniz.

16. Cihazi calistirmadan once, kapaginin guvenli bir sekilde
yerine kilitlendiginden emin olunuz.

17. Kapak i¢-kilit mekanizmasini devre disi birakmaya
calismayiniz.

18. Eger elektrik kablosu hasarli ise, tehlikeden kaginmak
amaciyla imalatgl, yetkili servis veya benzer kalifiye kisiler
tarafindan degistirilmelidir.

19. Gida ile temas eden ylzeylerin temizligi hakkinda talimatlar
icin “Bakim ve Temizlik” bolimune bakiniz”

20. Bu cihaz, asagidaki gibi ev ici ve benzer uygulamalarda
kullanilmak Gzere tasarlanmistir:

- magazalar, ofisler veya diger ¢alisma alanlarinda
personel mutfak boélimlerinde
® - ciftlik evlerinde ®
- otel, motel ya da benzer konaklama ortamlarindaki
musteriler tarafindan
- pansiyon turu ortamlarda.

21. Ani buharlasma nedeniyle cihazdan disar atilabileceginden,

Mini Mutfak Robotuna sicak sivi dokerken dikkatli olun.

BU TALIMATLARI SAKLAYIN

TURKCGE
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ELEKTRIKSEL GEREKLILIKLER

Gerilim: 220-240 Volt
Frekans: 50-60 Hertz
Elektrik Giicii Miktari: 240 Watt

NOT: Priz fise uymazsa, yetkili bir elektrik
teknisyeni ile irtibata gegin. Prizi herhangi
bir sekilde degistirmeyin.

ELEKTRIKLI EKIPMAN ATIK TASFIYESI

Ambalajlama materyalinin atilmasi

Ambalajlama materyali %100 geri
donustirilebilir malzemeden yapilmis ve
geri donlsiim isareti ile isaretlenmistir Ry
Bu nedenle ambalajin farkli kisimlarinin
sorumlu bir sekilde, atik tasfiyesini yoneten
yerel yonetim diizenlemelerine tamamen
uygun olarak tasfiye edilmesi gerekmektedir.

Uriiniin hurdaya cikariimasi

- Bu alet, 2012/19/EU sayili Elektrikli ve
Elektronik Atik Ekipman Avrupa Direktifi
(WEEE) ile uyumlu olarak isaretlenmistir.

- Bu Grinlin dogru bir sekilde tasfiye
edilmesini saglayarak, bu trliniin uygunsuz
sekilde atiga ayrilmasindan kaynaklanan,
cevreye ve insan sagliginin maruz kalacagi
olasi olumsuz sonuglari 6nlemis olacaksiniz.

234 | MiNi MUTFAK ROBOTU GUVENLIGI
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- Uriin veya birlikte verilen belgeler
lzerindeki E simgesi, bu Urliniin ev
—

atigi olarak islem gérmemesi, elektrikli

ve elektronik ekipmanin geri donlisim
icin toplandigi uygun bir merkeze alinmasi
gerektigini gostermektedir.

Bu Urtinlin islem gérmesi, geri kazandirilmasi
ve geri donlisimi hakkinda daha ayrintili
bilgi icin lGtfen yerel kurumlara, ev atigi
tasfiye hizmetleri veya triinG satin aldiginiz
madaza ile irtibata gecin.
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MiNi MUTFAK ROBOTUNUN KULLANILMASI
DOGRAMA VE PURE HALINE GETIRME ONERILERI CiZELGES]

Mini Mutfak Robotunu en sevdiginiz tariflerde hazirlama stirecini kolaylastirmak icin pismemis
meyve ve sebzeleri ya da sert kabuklu yemisleri dogramak ve maydanoz, frenk sogani veya
sarimsagi kiymak icin kullanabilirsiniz. Bebek mamasi yapmak ya da ¢orba ya da soslarda
kullanmak icin pismis meyve veya sebzeleri pire haline getirebilirsiniz. Ekmek kirintisi
hazirlayabilir ya da pismemis etleri kiyma haline getirebilirsiniz. Mayonez veya sos yapmak
icin serpme haznesi veya dékme agzini kullanin.

NOT: En iyi sonuglar icin, blyuk yiyeceklerin isleme alinmadan 6nce yaklasik 2,5 cm
biytklugiinde kip kiip dogranmasi gerekmektedir. Bu adim, ayni zamanda bir seferde
daha fazla miktarda yiyecegin de isleme alinabilmesini saglar.

ONEMLIi: Kahve cekirdegi veya muskat gibi sert baharatlari isleme almayin; bunlar Mini Mutfak
Robotuna hasar verebilir.

ONERILEN YiYECEKLER iSLEM iCiN HAZIRLAMA MIiKTAR AYAR
PiSMEMiS MEYVE 2,5 cm parcalar 3233‘:" T veva 2
VE SEBZELER halinde dogranmis y
(3 cups)
500 g'ye
PiSMis MEYVE VE SEBZELER 2,5 cm parcalar kadar 2

halinde dogranmis
@ (2.5 cups) @

Kuru malzemeleri veya daha
yogun islak malzemeleri

SIVILAR/EMULSIYONLAR calisma kasesine ekleyin 350 ml'ye
(MAYONEZ VEYA SALATA ve daha sonra kullanim kadar 2
SOSU GIBI) sirasinda yag ya da sivilari (1.5 cups)

eklemek icin serpme
haznesini kullanin.

TURKCGE
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MiNi MUTFAK ROBOTUNUN KULLANILMASI

ONERILEN YiYECEKLER iSLEM iCIN HAZIRLAMA MIKTAR AYAR
En iyi islem sonuglari Bir seferde
icin et, pismemis olmali 227g'ye
ET ve 2,5 cm'lik parcalar kadar Tveya2
halinde kesilmelidir. (Y2 pound)
Ot ve baharatlari oldugu
S - g 150 g'ye
OTLAR VE BAHARATLAR gibi ekleyin, herhangi kadar 1
bir hazirlik yapiimasina (3 cups)
gerek yoktur. P
. Ekmek, kraker veya 300 g've
EKMEK, KURABIYE kurabiyeleri, isleme almadan kaga‘: ]
VEYA KRAKER once kaseye sigacak
e (3 cups)
parcalara bolin.
| eyt | asogye
SERT KABUKLU YEMISLER S ! kadar 2
herhangi bir hazirlik (3 cups)

yapilmasina gerek yoktur.

iPUCU: Dogrulugu artirmak veya daha kalin dogranmis parcalar elde etmek icin Darbe
islemini kullanin.

@ MiNi MUTFAK ROBOTUNUN KULLANIMA HAZIR HALE GETIRILMESi @

ilk kullanim 6ncesinde

A UYARI Mini Mutfak Robotunu ilk defa kullanmadan

once calisma kasesini, kapagi ve bicagi sicak
Kesme Tehlikesi sabunlu suyla yikayin. Calisma kasesi, kapak
ve bicak bulasik makinesinin Ust rafinda

da yikanabilir.

Bicaklari kullanirken dikkatli olun.
Aksi takdirde bir yeriniz kesilebilir. Kolay depolama icin Mini Mutfak Robotunu
temizlik sonrasinda her zaman yeniden
monte edin.

236 | MiNi MUTFAK ROBOTUNUN KULLANILMASI
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MiNi MUTFAK ROBOTUNUN KULLANILMASI
MiNi MUTFAK ROBOTUNUN DEMONTE EDILMESI

Mini Mutfak Robotunu temizleme veya malzemeleri calisma kasesinden ¢ikarma amacli olarak
demonte etmek icin bu talimatlari izleyin.

Mini Mutfak Robotunun prize takih
olmadigindan emin olun. Kapagi

1 gosterilen sekilde tutun ve kilidini 2 Bicagdi calisma kasesinden ¢ikarmak icin
acmak icin saat yoniinde cevirin. dik olarak yukari ¢ekin.
Daha sonra, kapagi calisma kasesinden
yukari dogru kaldirin.

Tabani tek elinizle sikica tutun ve kilidini

3 acmak ve tabandan kaldirmak icin
calisma kasesini saat yoniinde cevirin.

TURKCGE
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MiNi MUTFAK ROBOTUNUN KULLANILMASI
MiNi MUTFAK ROBOTUNUN MONTE EDILMESI VE GALISTIRILMASI

-
BN

Bicagi calisma kasesinin ortasindaki

2 mile takin, dondiriin ve calisma
kasesinin tabanina oturana kadar
asagiya dogru bastirin.

Mini Mutfak Robotunun prize takih
olmadigindan emin olun. Calisma
kasesinin tutacagini tabanin 6niine

1 gelecek sekilde tutun. Tutacagi yerine
sabitlemek icin saat yoniniln tersinde
90° cevirin. Dogru sekilde monte
edildiginde tutacak saga bakacaktir.

Kapak tutacagi 6ne bakacak sekilde
kapagi calisma kasesinin tizerine
yerlestirin. Kapak tutacagini saga dogru
cevirin. Kapak yerine oturduktan sonra
tik sesi cikacaktir. Yerine sabitlemek icin
kapagdi saat yonulnin tersine gevirin.

isleme alinacak malzemeleri calisma
kasesine yerlestirin. isleme alinan

3 malzemelerin tamamen karismasi 4
icin meyve, sebze ve etleri 2,5 cm'lik
parcalar olusturacak sekilde dograyin.

ONEMLIi: Kahve cekirdegi veya muskat gibi NOT: Mini Mutfak Robotunun calisabilmesi
sert baharatlari isleme almayin; bunlar Mini icin calisma kasesi ve kapak yerine
Mutfak Robotuna hasar verebilir. iyice sabitlenmelidir.

238 | MiNi MUTFAK ROBOTUNUN KULLANILMASI
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MINI MUTFAK ROBOTUNUN KULLANILMASI

S

]

Hiz kolunu istediginiz ayara kaydirin.
Mini Mutfak Robotunu baslatmak

icin DARBE/ACMA duigmesine basin.
Surekli olarak 30 saniyeden fazla hicbir
yiyecegi dogramayin; kullanimlar
arasinda ara verin.

6 sonuglara ulasana kadar hizli bir

Kalin dilimlemek icin, istediginiz

sekilde DARBE/ACMA diigmesine
basin ve birakin.

SERPME HAZNESI VE DOKME AGZININ KULLANILMASI

Sos, mayonez, emiilsiyon ve dahasini hazirlamak lizere isleme alma sirasinda sivi malzemeleri
rahatlikla eklemek icin serpme haznesini kullanin. Kolay servis yapmak icin dékme agzini kullanin.

e

Kapak tutacagi 6ne bakacak sekilde
kapadi calisma kasesinin lizerine

1 yerlestirin. Kapak tutacagini saga dogru
cevirin. Yerine sabitlemek icin kapagi
saat yonunun tersine cevirin.

Malzemelerinizin ¢calisma kasesi icinde
2 hareket etmesini saglamak icin DARBE/
ACMA diigmesine hizlica basin.

TURKCGE
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MiNi MUTFAK ROBOTUNUN KULLANILMASI

Yag gibi sivilari yavasca serpme
3 haznesine dokun. Sivi, etkili bir sekilde
calisma kasesinde donen malzemeler

ile kanstirnlacaktir.

isleme alma siireci tamamlandiginda,
4 doékme agzini kullanmak icin
kapagdi ¢ikarin.

BAKIM VE TEMIZLEME

A UYARI

Kesme Tehlikesi
Bicaklari kullanirken dikkatli olun.
Aksi takdirde bir yeriniz kesilebilir.

240 | BAKIM VE TEMIZLEME
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Calisma kasesi, kapak ve bicagdi ¢ikarin.
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BAKIM VE TEMIZLEME
I \

=
«l

Calisma kasesi, kapak, kapak halkasi ve
bicak bulasik makinesinin st rafinda

2 yikanabilir ya da tim parcalar sicak, Tabani, nemli bir bezle iyice silin.
sabunlu suda yikanabilir. Durulayin 3 Agindirici temizleyiciler kullanmayin.
ve kurulayin. Taban kismini suya daldirmayin.

FAYDALI iPUCU: Kolay depolama icin kabloyu tabanin cevresine saat yoniinii tersi yénde sarin.

NOT: Kolay depolama icin Mini Mutfak Robotunu temizlik sonrasinda her zaman yeniden
monte edin.

SORUN GIDERME

Mini Mutfak Robotunuzda ariza olmasi
ya da cihazin calismamasi durumunda
@ asagidaki kontrolleri gergeklestirin: @

1. Mini Mutfak Robotu prize takil mi?

2. Kase ve kapagin uygun sekilde
sabitlendiginden ve hizalandigindan
emin olun.

3. Hizh yukari ve asagi hareketlerle DARBE/
ACMA diigmesine basin. Surekli olarak
basili tutmayin.

4. Mini Mutfak Robotunu prizden ¢ikarin
ve yeniden prize takin.

5. Mini Mutfak Robotu devresindeki sigorta
cahsir durumda mi? Bir devre kesici
kutunuz varsa, devrenin kapali oldugundan
emin olun.

Sorun yukaridakilerden herhangi biri degilse
"Garanti ve servis” bolimiine bakin.

TURKCGE

Mini Mutfak Robotunu perakende saticlya
iade etmeyin - perakende saticilar teknik
servis sunmamaktadir.
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GARANTI VE SERVIS
KITCHENAID MINi MUTFAK ROBOTU GARANTISI

sen KitchenAid tarafindan KitchenAid tarafindan

Garanti Suiresi:

Karsilanacak Kisim: Karsilanmayacak Kisim:
Avrupa, Orta Dogu Malzeme ya da iscilikteki A. Mini Mutfak Robotu normal
ve Afrika: kusurlari diizeltmek icin evde yiyecek hazirlama
5KFC3516 yedek par¢a ve onarim disindaki islemlerde
Satin alim tarihinden | is giicii maliyetleri. kullanildiginda yapilacak
itibaren gecerli Servis islemleri yetkili olan onarimlar.
olmak iizere iki bir KitchenAid Hizmet B. Kazalar, degisiklikler, yanls

yillik tam garanti. Merkezi tarafindan

1 an kullanim, suistimal veya yerel
gerceklestirilmelidir.

elektrik kanunlari ile uyumsuz
kurulum/calistirmadan
kaynakl hasarlar.

KITCHENAI D DOLAYLI HASARLAR iLE iLGiLi OLARAK HERHANGI BiR SORUMLULUK
KABUL ETMEMEKTEDIR.

MUSTERI HIZMETLERI

Herhangi bir sorunuz olursa ya da size en yakin KitchenAid Yetkili Hizmet Merkezini bulma
konusunda yardima ihtiya¢ duyarsaniz, asagida verilen irtibat bilgilerini kullanarak bizimle
iletisime gecebilirsiniz.

@ NOT: Tum servis islemlerinin Yetkili bir KitchenAid Hizmet Merkezi tarafindan yerel olarak @
gerceklestirilmesi gerekmektedir.

ITHALATCI BILGiSi:

iPEK GIDA DTM. ELK. ESYA TiC. VE SAN. LTD. STi.
Macun Mah. Bati Bulvari ATB is Mrkz.

No:1 C Blok 49

Yenimahalle/ANKARA 06105

SSHYB Tarih/No: 27.07.2017 / 52253
+903123978370

Servis islemleri icin:

+90 216 621 50 01 (Ucretsiz hat) numarasini arayarak servis talebi olusturabilirsiniz.

Daha fazla bilgi icin, asagidaki adresten web sitemizi ziyaret edin:
www.KitchenAid.eu

©2018 Tiim haklari sakhdir.
Ozellikler bildirim yapilmaksizin degistirilebilir.
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