& HOOVER

Instruction Manual For Induction Hob ENGLISH
Manual de instrugoes para placa de indugao POLSKI

Manual de instrugoes para placa de indugao PORTUGUES

HI642TTC

Thank you for purchasing the HOOVER induction hob. Please read this instruction manual

carefully before using the hob and keep it in a safe place for future reference



Safety Warnings
Your safety is important to us. Please read this
information before using your cooktop.

Installation

Electrical Shock Hazard

e Disconnect the appliance from the mains
electricity supply before carrying out any work
or maintenance on it.

e Connection to a good earth wiring system is
essential and mandatory.

e Alterations to the domestic wiring system must
only be made by a qualified electrician.

e Failure to follow this advice may result in

electrical shock or death.

Cut Hazard

e Take care - panel edges are sharp.

e Failure to use caution could result in injury or

cuts.

Important safety instructions

e Read these instructions carefully before
installing or using this appliance.

e No combustible material or products should be
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placed on this appliance at any time.

e Please make this information available to the
person responsible for installing the appliance
as it could reduce your installation costs.

e In order to avoid a hazard, this appliance must
be installed according to these instructions for
installation.

e This appliance is to be properly installed and
earthed only by a suitably qualified person.

e This appliance should be connected to a circuit
which incorporates an isolating switch
providing full disconnection from the power
supply.

e Failure to install the appliance correctly could
invalidate any warranty or liability claims.

Operation and maintenance

Electrical Shock Hazard

e Do not cook on a broken or cracked cooktop. If
the cooktop surface should break or crack, switch
the appliance off immediately at the mains power
supply (wall switch) and contact a qualified
technician.

e Switch the cooktop off at the wall before
cleaning or maintenance.

e Failure to follow this advice may result in
electrical shock or death.

Health Hazard

e This appliance complies with electromagnetic
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safety standards.

e However, persons with cardiac pacemakers or
other electrical implants (such as insulin
pumps) must consult with their doctor or
implant manufacturer before using this
appliance to make sure that their implants will
not be affected by the electromagnetic field.

e Failure to follow this advice may result in death.

Hot Surface Hazard

e During use, accessible parts of this appliance
will become hot enough to cause burns.

e Do not let your body, clothing or any item other
than suitable cookware contact the Induction
glass until the surface is cool.

e Metallic objects such as knives, forks, spoons

and lids should not be placed on the hob surface

since they can get hot

e Keep children away.

e Handles of saucepans may be hot to touch.
Check saucepan handles do not overhangother
cooking zones that are on. Keep handles out of
reach of children.

e Failure to follow this advice could result in
burns and scalds.

Cut Hazard

e The razor-sharp blade of a cooktop scraper is
exposed when the safety cover is retracted. Use
with extreme care and always store safely and
out of reach of children.

e Failure to use caution could result in injury or
cuts.
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Important safety instructions

e Never leave the appliance unattended when in

use. Boilover causes smoking and greasy

spillovers that may ignite.

e Never use your appliance as a work or storage

surface.

e Never leave any objects or utensils on the

appliance.

e Do not place or leave any magnetisable objects

(e.g. credit cards, memory cards)or electronic

devices (e.g. computers, MP3 players) near the

appliance, as they may be affected by its

electromagnetic field.

e Never use your appliance for warming or

heating the room.

o After use, always turn off the cooking zones

and the cooktop as described in this manual (i.e.

by using the touch controls). Do not rely on the

pan detection feature to turn off the cooking

zones when you remove the pans.

e Do not allow children to play with the appliance

or sit, stand, or climb on it.

e Do not store items of interest to children in

cabinets above the appliance. Children climbing

on the cooktop could be seriously injured.

e Do not leave children alone or unattended in

the area where the appliance is in use.

e Children or persons with a disability which

limits their ability to use the appliance should
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have a responsible and competent person to
instruct them in its use. The instructor should be
satisfied that they can use the appliance without
danger to themselves or their surroundings.

e Do not repair or replace any part of the
appliance unless specifically recommended in the
manual. All other servicing should be done by a
qualified technician.

e Do not use a steam cleaner to clean your

cooktop.

e Do not place or drop heavy objects on your

cooktop.

e Do not stand on your cooktop.

e Do not use pans with jagged edges or drag pans
across the Induction glass surface as this can
scratch the glass.

e Do not use scourers or any other harsh
abrasive cleaning agents to clean your cooktop,
as these can scratch the Induction glass.

o If the supply cord is damaged, it must be

replaced by the manufacturer, its service agent

or similarly qualified persons in order to avoid a

hazard.

eThis appliance is intended to be used in
household and similar applications such as:
-staff kitchen areas in shops, offices and other
working environments; -farm houses; -by
clients in hotels, motels and other residential
type environments; -bed and breakfast type
environments.

*WARNING: The appliance and its accessible
parts become hot during use.
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Care should be taken to avoid touching heating
elements.

Children less than 8 years of age shall be kept
away unless continuously supervised.

eThis appliance can be used by children aged
from 8 years and above and persons with
reduced physical, sensory or mental capabilities
or lack of experience and knowledge if they have
been given supervision or instruction concerning
use of the appliance in a safe way and
understand the hazards involved.

eChildren shall not play with the appliance.
Cleaning and user maintenance shall not be
made by children without supervision.
*WARNING: Unattended cooking on a hob with
fat or oil can be dangerous and may result in fire.
NEVER try to extinguish a fire with water, but
switch off the appliance and then cover flame e.q.
with a lid or a fire blanket.

*WARNING: Danger of fire: do not store items on
the cooking surfaces.

e Warning: If the surface is cracked, switch off
the appliance to avoid the possibility of electric
shock, for hob surfaces of glass-ceramic or
similar material which protect live parts

eA steam cleaner is not to be used.

eThe appliance is not intended to be operated by
means of an external timer or separate
remote-control system.
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CAUTION: The cooking process has to be
supervised. A short term cooking process has to
be supervised continuously.

WARNING: In order to prevent tipping of the
appliance, this stabilizing means must be
installed. Refer to the instructions for
installation.

WARNING: Use only hob guards designed bythe
manufactuer of the cooking appliance or
indicated by the manufacture of the appliance in
the instruction for use as suitable or hob guards
incorporated in the appliance. The use of
inappropriate guards can cause accidents.

This appliance incorporates an earth connection
for functional purposes only.

Congratulations on the purchase of your new Induction Hob.

We recommend that you spend some time to read this Instruction / Installation
Manual in order to fully understand how to install correctly and operate it.

For installation, please read the installation section.

Read all the safety instructions carefully before use and keep this Instruction /
Installation Manual for future reference.
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Product Overview

Top View
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1.2000 W zone, boost to 2600W
2.1500 W zone, boost to 2000W
3.2000 W zone, boost to 2600W
4.1500 W zone, boost to 2000W
5. Glass plate

6. Control panel

. Heating zone selection controls
. Timer control

. Power/Timer regulating key

. keylock control

. ON/OFF control

. Boost function control
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. Pause function control
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A Word on Induction Cooking

Induction cooking is a safe, advanced, efficient, and economical cooking
technology. It works by electromagnetic vibrations generating heat directly in the
pan, rather than indirectly through heating the glass surface. The glass becomes
hot only because the pan eventually warms it up.

SS SSS '}S iron pot
"——'
magnetic circuit
R 1) D=t ceramic glass plate
' f induction coil
x| [ 1 X ] .

induced currents

- -

Before using your New Induction Hob
e Read this guide, taking special note of the ‘Safety Warnings’ section.
e Remove any protective film that may still be on your Induction hob.

Using the Touch Controls

e The controls respond to touch, so you don’t need to apply any pressure.

¢ Use the ball of your finger, not its tip.

e You will hear a beep each time a touch is registered.

e Make sure the controls are always clean, dry, and that there is no object (e.g. a
utensil or a cloth) covering them. Even a thin film of water may make the
controls difficult to operate.

/ /
/

v X
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Choosing the right Cookware

e Only use cookware with a base suitable for induction
& cooking. Look for the induction symbol on the
packaging or on the bottom of the pan. _—mm
* You can check whether your cookware is suitable by carrying out |
a magnet test. Move a magnet towards the base of the pan. If it
is attracted, the pan is suitable for induction.
¢ If you do not have a magnet:
1. Put some water in the pan you want to check.
2. If “'does not flash in the display and the water is heating, the pan is suitable.
e Cookware made from the following materials is not suitable: pure stainless steel, aluminium or
copper without a magnetic base, glass, wood, porcelain, ceramic, and earthenware.

Do not use cookware with jagged edges or a curved base.

WX iXrr

Make sure that the base of your pan is smooth, sits flat against the glass, and is
the same size as the cooking zone. Use pans whose diameter is as large as the
graphic of the zone selected. Using a pot a slightly wider energy will be used at its
maximum efficiency. If you use smaller pot efficiency could be less than expected.
Always centre your pan on the cooking zone.

D A D {4 N7

7 |
R~ -

Always lift pans off the Induction hob - do not slide, or they may scratch the glass.

S

~<fmm

Pan dimensions

The cooking zones are up to a limit, automatically adapted to the diameter of the
pan. However the bottom of this pan must have a minimum of diameter according

to the corresponding cooking zone. To obtain the best efficiency of your hob,
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please place the pan in the centre of the cooking zone.

The base diameter of induction cookware

Cooking zone Minimum (mm)

1, 2,3,4 (180mm) 120

The above may vary according to the quality of the pan used.

Using your Induction Hob

To start cooking

1. Touch the ON/OFF control.

After power on, the buzzer beeps once, all displays show
“-"or" - -" indicating that the induction hob has entered the
state of standby mode.

w

2. Place a suitable pan on the cooking zone that
you wish to use.
e Make sure the bottom of the pan and the surface
of the cooking zone are clean and dry.

3. Touching the heating zone selection control, and -
a indicator next to the key will flash. .

4. Set a power level by touching the “-" or “+” control.

™ +

| W 2

a.If you don't select a heat zone within 1 minute, the SN
induction hob will automatically switch off. You will need to p
start again at step 1.

b. You can modify the heat setting at any time during cooking.
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If the display flashes = ' = alternately with the heat

setting

This means that:

e you have not placed a pan on the correct cooking zone or,

e the pan you're using is not suitable for induction cooking or,

e the pan is too small or not properly centred on the cooking zone.

No heating takes place unless there is a suitable pan on the cooking zone.
The display will automatically turn off after 1 minute if no suitable pan is placed
on it.

When you have finished cooking

1. Touching the heating zone selection w5
control that you wish to switch off. } &

i1 \

2. Turn the cooking zone off by touching the “-” and scrolling down to “0”, or
holding the “+"” and “-" button at the same time for 1 second, it will cut down to “0”
directly.

Make sure the power display shows “0”, then shows “H".

- D and then - 5

3. Turn the whole cooktop off by touching the
ON/OFF control.

4. Beware of hot surfaces

*H” will show which cooking zone is hot to touch. It will disappear when the
surface has cooled down to a safe temperature. It can also be used as an
energy saving function if you want to heat further pans, use the hotplate

that is still hot.
+H

In case of a power interruption while "H" is on, please pay attention to not
touch the cooking surface even if "H" is no longer shown when the power is
back.
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Using the Power Management

Using power management you can set the total power to 2.5kW/ 3.0kW/ 4.5kW/
6.5kW and 7.4kW. The default total power setting is the maximum power level.

Setting the total power level to fit your requirement

1. Make sure the cooktop is turned off.
Note: you can only set power management when the cooktop is turned off.

2. Touch the button “Pause function” and hold for 5 seconds. You can (P?
hear the buzzer beeps one time. 4
4 \

3. After you hear the beep, touch “+” and “-" button at the same time and hold for
3 second, the timer indicator will show flashing previous total power level, e.g.
‘2.5'. Touch and hold “ +"” and ”-" for 1 second again to switch to other power level,
for example 3.0. When the power that you want is flashing, touch the button
“Pause function” and hold for 5 seconds. The buzzer will beep 10 times. It means
you have finished the setting.

& @
+

\ / \ /
K@:E’S[\i _ 30
Note:

1. After step 2, you must touch the “+” and “-” within 3 seconds after you hear
the beep. Otherwise you will need to start again from step 2.

2. Once finish setting, wait till the end of 10 beeps. Do not touch any button during
this period. Otherwise the setting will be invalid.

Power management Rules

If total power exceeds the limitation of 2.5kw, 3.0kw, 4.5kw, 5.5kw,6.5kw or
7.4kw(depending on which level you've set), you are not able to increase power
stage of any zone. If you increase it by touching ‘+’, the cooktop will beep 3
times and indicator will show a flashing *Pn’. Thus you need to decrease power
stage of other zones before increasing the power of objective zone.
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Using the Boost

Boost is the function that one zone rising to a larger power in one second and
lasting for 5 minutes. Thus you can get a more powerful and faster cooking.

Using the Boost to get larger power

1. Touch the heating zone selection button that you wish to "T
boost, an indicator next to the key will flash. lﬂ ~

2. Touch the Boost button, the heating zone will begin to work at ~
Boost mode.

The power display will show “P” to indicate that the zone is boosting.

B
= =F
*

3. The Boost power will last for 5 minutes and then the zone will go back to the
power stage 9.
-9

4, If you want to cancel the Boost during this 5 minutes, touch the heating zone
selection button, an indicator next to the key will flash. And then touch the
Boost button, the heating zone will go back to the power stage 9.

- B
P = L= +J
r' -\\ |‘: H-.

Restrictions when using

The four zones were divided into two groups. In one group, if use boost on one
zone, first make sure that the other zone is working on/below power level 5.
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Using the Pause function
Pause function can be used at any time during cooking. It allows to stop the
induction cooktop and come back to it.

1. Make sure the cook zone is working.

2. Touch the button Pause function, the cooking zone indicator will show “II”.
And then the operation of the induction cooktop will be deactivate within the scope
of all cooking zones, except the Pause function, on/off and lock keys.

"5 S-F:}ﬁ o Tl HE
=6 b= [ Wl i
.

3. To cancel the pause status, touch the button Pause function, then the cooking
zone will go back to the power stage which you set before.
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Locking the Controls

¢ You can lock the controls to prevent unintended use (for example children
accidentally turning the cooking zones on).

e When the controls are locked, all the controls except the ON/OFF control are
disabled.

To lock the controls

Touch the keylock control. The timer indicator will show " Lo ™

To unlock the controls

1. Make sure the Induction hob is turned on.

2. Touch and hold the keylock control for a while

3. You can now start using your Induction hob.

When the hob is in the lock mode, all the controls are disable except the ON/OFF,
you can always turn the induction hob off with the ON/OFF control in an emergency,
but you shall unlock the hob first in the next operation.

Over-Temperature Protection

A temperature sensor equipped can monitor the temperature inside the Induction
hob. When an excessive temperature is monitored, the Induction hob will stop
operation automatically.

Over-spillage Protection

Over-spillage protection is a safety protection function. It switch off the hob
automatically within 10s if the water flow to the control panel, while buzzer will
beep 1 second.

Detection of Small Articles

When an unsuitable size or non-magnetic pan (e.g. aluminium), or some other
small item (e.g. knife, fork, key) has been left on the hob, the hob automatically
go on to standby in 1 minute. The fan will keep cooking down the induction hob for
a further 1 minute.

Auto Shutdown Protection

Auto shut down is a safety protection function for your induction hob. It shut down
automatically if ever you forget to turn off your cooking. The default working times
for various power levels are shown in the below table:
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Power level 1 2 314 5 6 7 8 9 II

Default working timer 8 8 | 8|4 4 4 2 2 2 2
(hour)

When the pot is removed, the induction hob can stop heating immediately and the
hob automatically switch off after 2 minutes.
People with a heart pace maker should consult with their doctor before
& using this unit.

Using the Timer

You can use the timer in two different ways:
¢ You can use it as a minute minder. In this case, the timer will not turn any

cooking zone off when the set time is up.
¢ You can set it to turn one cooking zone off after the set time is up.
e You can set the timer up to 99 minutes.

Using the Timer as a Minute Minder
If you are not selecting any cooking zone

1. Make sure the cooktop is turned on.
Note: you can use the minute minder even if you're not selecting any cooking

zone.
2. Touch timer control , The minder indicator
will start flashing and “30” will show in the 38 {3!

timer display.
3. Set the time by touching the “-” or “+" control

Hint: Touch the “-” or “+"control once to decrease or increase by 1 minute.
Hold the “-" or “+” control of the timer to decrease or increase by 10
minutes.

4. Cancel the time by touching the timer control and the”00” will show in the
minute display.

g = Joe
| Sy,
O
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5.When the time is set, it will begin to count down
immediately. The display will show the remaining

", i
time and the timer indicator will flash for 5 seconds. :35? @
6. Buzzer will bips for 30 seconds and the timer i (Y
indicator shows “- - * when the setting time
finished.

Setting the timer to turn one cooking zone off

Cooking zones set for this feature will:

AT
1. Touching the heating zone selection control
that you want to set the timer for. (e.g. zone 1#)

2. Touch timer control , The minder indicator

will start flashing and “30” will show in the 35 {3!
timer display.

3. Set the time by touching the “-” or “+” control.

Hint: Touch the “-” or “+” control once will decrease or increase by 1 minute.

Touch and hold the “-” or “+” control, the timer will decrease or increase
by 10 minutes.

If the setting time exceeds 99 minutes, the timer will automatically
return to 0 minute.

4. When the time is set, it will begin to count down

%, ’
immediately. The display will show the remaining :35: @
time and the timer indicator flash for 5 seconds.

NOTE: The red dot next to power level indicator

will illuminate indicating that zone is selected. +5

To cancel the timer, touch the heating zone selection control, and then touch

the timer control, the timer is cancelled, and the “00” will show in the minute
display, and then “--".
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6. When cooking timer expires, the corresponding
cooking zone will be automatically switch off and o H
show “H".

& Other cooking zone will keep operating if they are turned on previously.

Setting the timer to turn more than one cooking zone
off

1. If use this function to more than one heating zone, the timer indicator will show
the shortest time.
(e.g. zone 1# setting time of 3 minutes, zone 2# setting time of 6 minutes,
the timer indicator shows “3".)

NOTE: The flashing red dot next to power level indicator means the timer
indicator is showing time of the heating zone.

If you want to check the set time of other heating zone, touch the heating
zone selection control. The timer will indicate its set time.

(set to 6 minutes)
% 5.

- 3 (setto 3 minutes)

030

2. When cooking timer expires, the corresponding heating zone will be
automatically switch off and show “H".
“H

NOTE: If you want to change the time after the timer is set, you have to start
from step 1
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Care and Cleaning

What?

How?

Important!

Everyday soiling on
glass (fingerprints,
marks, stains left by
food or non-sugary
spillovers on the
glass)

1. Switch the power to the
cooktop off.

2. Apply a cooktop cleaner
while the glass is still warm
(but not hotl!)

3. Rinse and wipe dry with a
clean cloth or paper towel.

4. Switch the power to the
cooktop back on.

e When the power to the cooktop is
switched off, there will be no ‘hot
surface’ indication but the cooking
zone may still be hot! Take extreme
care.
Heavy-duty scourers, some nylon
scourers and harsh/abrasive
cleaning agents may scratch the
glass. Always read the label to
check if your cleaner or scourer is
suitable.
¢ Never leave cleaning residue onthe
cooktop: the glass may become
stained.

Boilovers, melts,
and

hot sugary spills on
the glass

Remove these immediately

with a fish slice, palette knife or

razor blade scraper suitable for

Induction glass cooktops, but

beware of hot cooking zone

surfaces:

1. Switch the power to the
cooktop off at the wall.

2. Hold the blade or utensil at a
30° angle and scrape the
soiling or spill to a cool area
of the cooktop.

3. Clean the soiling or spill up
with a dish cloth or paper
towel.

4. Follow steps 2 to 4 for

‘Everyday soiling on glass’
above.

e Remove stains left by melts and
sugary food or spillovers as soon
as possible. If left to cool on the
glass, they may be difficult to
remove or even permanently
damage the glass surface.

Cut hazard: when the safety cover
is retracted, the blade in a scraper
is razor-sharp. Use with extreme
care and always store safely and
out of reach of children.

Spillovers on the
touch controls

1. Switch the power to the
cooktop off.

2. Soak up the spill

3. Wipe the touch control area
with a clean damp sponge or
cloth.

4. Wipe the area completely

dry
with a paper towel.

5. Switch the power to the
cooktop back on.

e The cooktop may beep and turn
itself off, and the touch controls
may not function while there is
liquid on them. Make sure you wipe
the touch control area dry before
turning the cooktop back on.
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Hints and Tips

Problem

Possible causes

What to do

The induction hob
cannot be turned on.

No power.

Make sure the induction hob is
connected to the power supply
and that it is switched on.

Check whether there is a power
outage in your home or area. If
you've checked everything and the
problem persists, call a qualified
technician.

The touch controls are
unresponsive.

The controls are locked.

Unlock the controls. See section
‘Using your induction cooktop’ for
instructions.

The touch controls are
difficult to operate.

There may be a slight film of
water over the controls or you
may be using the tip of your
finger when touching the
controls.

Make sure the touch control area is
dry and use the ball of your finger
when touching the controls.

The glass is being
scratched.

Rough-edged cookware.

Unsuitable, abrasive scourer or
cleaning products being used.

Use cookware with flat and smooth
bases. See ‘Choosing the right
cookware’.

See ‘Care and cleaning’.

Some pans make
crackling or clicking
noises.

This may be caused by the
construction of your cookware
(layers of different metals
vibrating differently).

This is normal for cookware and
does not indicate a fault.

The induction hob
makes a low humming
noise when used on

a high heat setting.

This is caused by the technology
of induction cooking.

This is normal, but the noise should
quieten down or disappear
completely when you decrease the
heat setting.

Fan noise coming from
the induction hob.

A cooling fan built into your
induction hob has come on to
prevent the electronics from
overheating. It may continue to
run even after you've turned the
induction hob off.

This is normal and needs no action.
Do not switch the power to the
induction hob off at the wall while the
fan is running.

Pans do not become
hot and appears in the
display.

The induction hob cannot
detect the pan because it is not
suitable for induction cooking.

The induction hob cannot detect
the pan because it is too small
for the cooking zone or not
properly centred on it.

Use cookware suitable for induction
cooking. See section ‘Choosing the
right cookware’.

Centre the pan and make sure that its
base matches the size of the cooking
zone.
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The induction hob or a
cooking zone has
turned itself off
unexpectedly, a tone
sounds and an error
code is displayed
(typically alternating
with one or two digits
in the cooking timer
display).

Technical fault.

Please note down the error
letters and numbers, switch
the power to the induction hob
off at the wall, and contact a
qualified technician.

Failure Display and Inspection

If an abnormality comes up, the induction hob will enter the protective state
automatically and display corresponding protective codes:

Problem Possible causes What to do
F3/F4 Temperature sensor of the Please contact the supplier.
induction coil failure
FO/FA Temperature sensor of the IGBT | Please contact the supplier.
failure.
E1/E2 Abnormal supply voltage Please inspect whether power
supply is normal.
Power on after the power
supply is normal.
E3 High temperature of the induction | Please contact the supplier.
coil temperature sensor
E5 High temperature of the IGBT Please restart after the hob
temperature sensor cools down.

The above are the judgment and inspection of common failures.
Please do not disassemble the unit by yourself to avoid any dangers and damages

to the induction hob.
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Technical Specification

Cooking Hob HI642TTC

Cooking Zones 4 Zones

Supply Voltage 220-240V~, 50-60Hz
Installed Electric Power 2.5kw:2250-2750W or

3.0 kw:2700-3300W or
4.5kw:4050-4950W or
6.5kw:5850-7150W or
7.4kw:6600-7400W

Product Size 590X520X55
LXxWxH(mm)

Building-in Dimensions AxB 560X490
(mm)

Weight and Dimensions are approximate. Because we continually strive to
improve our products we may change specifications and designs without prior
notice.

Installation

Selection of installation equipment

Cut out the work surface according to the sizes shown in the drawing.

For the purpose of installation and use, a minimum of 5 cm space shall be
preserved around the hole.

Be sure the thickness of the work surface is at least 30mm. Please select
heat-resistant work surface material to avoid larger deformation caused by the
heat radiation from the hotplate. As shown below:
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L(mm) | W(mm) | Himm) | D(mm) | A(mm) | B(mm) | X(mm)

590 520 55 51 560 490 50 mini

Under any circumstances, make sure the Induction cooker hob is well ventilated
and the air inlet and outlet are not blocked. Ensure the Induction cooker hob is in
good work state. As shown below

Note: The safety distance between the hotplate and the cupboard above
& the hotplate should be at least 760mm.

B /?i

g

/)

A(mm) | B(mm) | C(mm) | D E

760 50 mini | 20 mini | Airintake | Air exit 5mm

Before you install the hob, make sure that

e the work surface is square and level, and no structural members interfere with
space requirements

¢ the work surface is made of a heat-resistant material

¢ if the hob is installed above an oven, the oven has a built-in cooling fan

¢ the installation will comply with all clearance requirements and applicable
standards and regulations
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¢ a suitable isolating switch providing full disconnection from the mains power
supply is incorporated in the permanent wiring, mounted and positioned to
comply with the local wiring rules and regulations.
The isolating switch must be of an approved type and provide a 3 mm air gap
contact separation in all poles (or in all active [phase] conductors if the local
wiring rules allow for this variation of the requirements)

e the isolating switch will be easily accessible to the customer with the hob
installed

¢ you consult local building authorities and by-laws if in doubt regarding
installation

¢ you use heat-resistant and easy-to-clean finishes (such as ceramic tiles) for the
wall surfaces surrounding the hob.

When you have installed the hob, make sure that

e the power supply cable is not accessible through cupboard doors or drawers

¢ there is adequate flow of fresh air from outside the cabinetry to the base of the
hob

¢ if the hob is installed above a drawer or cupboard space, a thermal protection
barrier is installed below the base of the hob

¢ the isolating switch is easily accessible by the customer

Before locating the fixing brackets
The unit should be placed on a stable, smooth surface (use the packaging). Do not
apply force onto the controls protruding from the hob.

Adjusting the bracket position
Fix the hob on the work surface by screw 4 brackets on the bottom case of hob
(see picture) after installation.

A B Cc D

Screw Bracket | Screw hole | Bottom case
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]) Bottom case \worktop/kitchen cabinet

Cautions

1. The induction hotplate must be installed by qualified personnel or technicians.
We have professionals at your service. Please never conduct the operation by
yourself.

2. The hob will not be installed directly above a dishwasher, fridge, freezer,
washing machine or clothes dryer, as the humidity may damage the hob
electronics

3.The induction hotplate shall be installed such that better heat radiation can be

ensured to enhance its reliability.

4. The wall and induced heating zone above the table surface shall withstand heat.

5. To avoid any damage, the sandwich layer and adhesive must be resistant to
heat.

Connecting the hob to the mains power supply

This hob must be connected to the mains power supply only by a suitably qualified person.
& Before connecting the hob to the mains power supply, check that:

1. the domestic wiring system is suitable for the power drawn by the hob.

2. the voltage corresponds to the value given in the rating plate

3. the power supply cable sections can withstand the load specified on the rating plate.

To connect the hob to the mains power supply, do not use adapters, reducers, or branching

devices, as they can cause overheating and fire.

The power supply cable must not touch any hot parts and must be positioned so that its

temperature will not exceed 75°C at any point.

& Check with an electrician whether the domestic wiring system is suitable without alterations.
Any alterations must only be made by a qualified electrician.
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The power supply should be connected in compliance with the relevant standard,
or a single-pole circuit breaker. The method of connection is shown below.

m o | I e ‘
Input Input nput Input
220-240V~
[ ] —— I [ 1]

L1L2N

L1L2N1N2 @

H
2|
9
S
S
s

Yellow/Green
Yellow/Green

g
2
1]
]
5
k]
2

Power Cord Power Cord Power Cord PowerCord

¢ If the cable is damaged or to be replaced, the operation must be carried out the
by after-sale agent with dedicated tools to avoid any accidents.

¢ If the appliance is being connected directly to the mains an omnipolar
circuit-breaker must be installed with a minimum opening of 3mm between
contacts.

e The installer must ensure that the correct electrical connection has been made
and that it is compliant with safety regulations.

e The cable must not be bent or compressed.

e The cable must be checked regularly and replaced by authorised technicians

only.

This appliance is labelled in accordance with European Directive 2012/19/EU
regarding electric and electronic appliances (WEEE). The WEEE contain both
polluting substances (that can have a negative effect on the environment) and
base elements (that can be reused). It is important that the WEEE undergo
specific treatments to correctly remove and dispose of the pollutants and
recover all the materials. Individuals can play an important role in ensuring

_ that the WEEE do not become an environmental problem; It is essential to
follow a few basic rules:

-the WEEE should not be treated as domestic waste;

-the WEEE should be taken to dedicated collection areas managed by the town council or a

registered company.

In many countries, domestic collections may be available for large WEEEs. When you buy a

new appliance, the old one can be returned to the vendor who must accept it free of charge as

a one-off, as long as the appliance is of an equivalent type and has the same functions as the

purchased appliance.
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Product Information for Domestic Electric Hobs Compliant to Commission Regulation (EU) No

66/2014
Position Symbol Value Unit
Model identification HI642TTC
Type of hob: Electric Hob
Number of zones 4
cooking zones
and/or areas areas
) Induction X
Heating cooking zones
technology
(induction Induction
cooking zones | cooking cooking
and cooking areas
area§, radiant radiant cooking
cooking zones, zones
solid plates)
solid plates
Rear left (0] 18,0 cm
Rear ) _ cm
central
Rear right 9] 18,0 cm
Central left @ - cm
For circular cooking zones or areas:
diameter of useful surface areaperl Central ) } cm
electric heated cooking zone, central
rounded to the nearest 5mm Central
- 9] - cm
right
Front left @ 18,0 cm
Front ) _ cm
central
Front right (0] 18,0 cm
Rear left L - cm
W
For non-circular cooking zones or Rear L
areas: length and width of useful | central W B cm
surface area per electric heated
- . L
cooking zone or area, rounded to| Rear right - cm
W
the nearest 5mm
Central left] Vb - cm
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Central L _ cm
central W
Central L _ cm
right W
Front left L - cm
W
Front L _ cm
central W
) L
Front right W - cm
Rear left | ECClEtric] 193 5 Wh/kg
cooking
Rear ECelectric
central cooking . Wh/kg
. ECelectric
Rear right cooking 197,2 Wh/kg
Central lef] ECelectric - Wh/kg
cooking
Energy consumption for cooking Central ECelectric
X - Wh/kg
zone or area calculated per kg central cooking
Central | ECelectric
right cooking . Wh/kg
Front left | ECSISCTIC| 195 3 Wh/kg
cooking
Front ECelectric
central cooking ) Whkg
) ECelectric
Front right cooking 195,6 Wh/kg
Energy consumption for the hob ECelectric
calculated per kg hob 194,7 Whkg

Standard applied : EN 60350-2 Household electric cooking appliances - Part 2: Hobs - Methods fo
measuring performance

Suggestions for Energy Saving:

¢ To obtain the best efficiency of your hob, please place the pan in the centre of the cooking zone.
e Using a lid will reduce cooking times and save energy by retaining the heat.

e Minimise the amount of liquid or fat to reduce cooking times.

e Start cooking on a high setting and reduce the setting when the food has heated through.

e Use pans whose diameter is as large as the graphic of the zone selected.
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Ostrzezenia zwigzane z bezpieczenstwem
Panstwa bezpieczenstwo jest dla nas wazne.

Przed uzyciem ptyty kuchennej nalezy przeczytac
ponizsze informacje.

Instalacja

Zagrozenie porazenia pradem

e Przed przystgpieniem do wykonywania jakichkolwiek
prac lub konserwacji urzadzenia nalezy odtaczy¢ je od
zasilania elektrycznego.

e Podtgczenie do prawidtowo uziemionej instalacji
elektrycznej jest niezbedne i obowigzkowe.

e Zmiany w domowej instalacji elektrycznej mogg byc¢
wykonywane wyitacznie przez wykwalifikowanego
elektryka.

e Nieprzestrzeganie tego zalecenia moze spowodowac
porazenie pradem lub Smier¢.

Niebezpieczenstwo skaleczenia

e Nalezy zachowac ostroznos¢ - krawedzie panelu sg
ostre.

e Brak zachowania ostroznosci moze spowodowac
obrazenia lub skaleczenia.

Wazne instrukcje dotyczace

bezpieczenstwa
e Przed zainstalowaniem lub uzyciem tego urzadzenia
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nalezy przeczytac¢ uwaznie ponizsze instrukcje.

¢ Nigdy nie umieszczaé na urzadzeniu zadnych
tatwopalnych materiatéw ani produktow.

e Prosze udostepnié niniejsze informacje osobie
odpowiedzialnej za instalacje urzadzenia, poniewaz
moze to obnizy¢ koszty instalaciji.

e Aby unikna¢ zagrozenia bezpieczenstwa, urzadzenie
nalezy zainstalowac zgodnie z niniejsza instrukcjg
instalacji.

e To urzadzenie powinno zosta¢ prawidtowo
zainstalowane i uziemione wytacznie przez
odpowiednio wykwalifikowang osobe.

e Urzadzenie powinno by¢ podtgczone do obwodu, ktéry
zawiera roztgcznik izolacyjny zapewniajgcy catkowite
odtaczenie urzadzenia od zasilania.

¢ Nieprawidtowe zainstalowanie urzgdzenia moze
spowodowac utrate gwarancji lub prawa do skfadania
roszczen z tytutu odpowiedzialnosci.

Obstuga i konserwacja

Zagrozenie porazenia pradem

¢ Nie gotowac na peknietej lub ztamanej ptycie
kuchennej. Jesli powierzchnia ptyty kuchennej jest
peknieta lub ztamana, nalezy natychmiast odtaczy¢
urzadzenie od zasilania elektrycznego (wytgcznik
scienny) i skontaktowac sie z wykwalifikowanym
technikiem.

e Przed czyszczeniem lub konserwacjg odfgczy¢ ptyte
kuchenng od wytacznika Sciennego.

e Nieprzestrzeganie tego zalecenia moze spowodowacd
porazenie pradem lub Smier¢.
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Zagrozenie dla zdrowia

To urzadzenie spetnia wymagania norm
bezpieczenstwa elektromagnetycznego.

Niemniej jednak osoby z rozrusznikami serca lub
innymi implantami elektrycznymi (takimi jak pompy
insulinowe) przed uzyciem tego urzadzenia muszg
skonsultowac sie z lekarzem lub producentem
implantu, aby upewnic sie, ze pole
elektromagnetyczne nie bedzie miato szkodliwego
wptywu na ich implanty.

Nieprzestrzeganie ponizszego zalecenia moze
spowodowac smierc.

Zagrozenie goraca powierzchnia

Podczas uzytkowania dostepne czesci tego urzadzenia
stang sie wystarczajaco gorace, aby spowodowac
oparzenia.

Nie dopuscié, aby ciato, ubranie lub jakikolwiek inny
przedmiot oprécz odpowiedniego naczynia do
gotowania zetkneto sie ze szktem indukcyjnym, dopoki
powierzchnia nie ochtodzi sie.

Zabrania sie umieszczania na powierzchni ptyty
metalowych przedmiotdw, takich jak noze, widelce,
tyzki i pokrywki, poniewaz mogqg one sie nagrzewac.
Dzieci powinny przebywac z dala od urzadzenia.
Uchwyty naczyn moga byc¢ gorgce podczas dotkniecia.
Sprawdzi¢, czy uchwyty naczyn nie znajdujq sie nad
innymi strefami grzewczymi, ktore sa wtaczone.
Utrzymywac uchwyty poza zasiegiem dzieci.
Nieprzestrzeganie tego zalecenia moze spowodowacd
poparzenia i oparzenia.

Niebezpieczenstwo skaleczenia

Ostre jak brzytwa ostrze skrobaka do ptyty kuchennej
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jest odstoniete, gdy ostona zabezpieczajaca jest
cofnieta. Uzywad z najwyzszg ostroznoscia, zawsze
przechowywac bezpiecznie i w miejscu niedostepnym
dla dzieci.

Brak zachowania ostroznosci moze spowodowac
obrazenia lub skaleczenia.

Wazne instrukcje dotyczace
bezpieczenstwa

Nigdy nie pozostawia¢ urzadzenia bez nadzoru
podczas uzytkowania. Przegrzanie spowoduje
dymienie oraz rozlanie ttuszczow, ktére moga sie
zapalic.

Nigdy nie uzywac urzadzenia jako powierzchni do
pracy lub przechowywania.

Nigdy nie pozostawia¢ zadnych przedmiotéw ani
naczyn na urzadzeniu.

Nie umieszczac ani nie pozostawiac¢ zadnych
przedmiotéw, ktére majg wtasciwosci magnetyczne
(np. kart kredytowych, kart pamieci) lub urzadzen
elektronicznych (np. komputeréw, odtwarzaczy MP3)
w poblizu urzadzenia, poniewaz mogg one by¢
narazone na dziatanie pola elektromagnetycznego.
Nigdy nie uzywac urzadzenia do ogrzewania lub
dogrzewania pomieszczenia.

Po uzyciu zawsze wytgczac strefy grzewcze i ptyte
kuchenng zgodnie z opisem w niniejszej instrukcji (np.
za pomoca przyciskdw dotykowych). Nie polegac na
funkcji wykrywania patelni w celu wytgczenia strefy
grzewczej podczas zdejmowania patelni.

Nie pozwalac dzieciom na zabawe z urzadzeniem,
siadanie, stanie na nim lub wspinanie sie na niego.
Nie przechowywac przedmiotéw interesujacych dzieci
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w szafkach nad urzadzeniem. Dzieci wspinajace sie na
ptyte kuchenng mogq ulec powaznemu obrazeniu.
Nie pozostawiac dzieci samych lub bez opieki w
strefie, gdzie urzadzenie jest uzywane.

Dzieci lub osoby niepetnosprawne, ktére majq
ograniczong zdolnos¢ do korzystania z urzadzenia,
powinny znajdowac sie pod opiekg odpowiedzialnej i
kompetentnej osoby, ktéra udzieli im instrukcji w
zakresie korzystania z urzadzenia. Instruktor powinien
by¢ przekonany, ze moze korzystac z urzadzenia bez
powodowania zagrozenia dla siebie lub swojego
otoczenia.

Nie naprawiac ani nie wymieniac zadnej czesci
urzadzenia, chyba ze wyraznie to zalecono w
niniejszej instrukcji. Wszelkie inne czynnosci
serwisowe powinny by¢ wykonywane przez
wykwalifikowanego technika.

Nie uzywaé myjki parowej do czyszczenia ptyty
kuchennej.

Nie umieszczac ani nie upuszczac ciezkich
przedmiotéw na ptyte kuchenna.

Nie stawac na ptycie kuchennej.

e Nie uzywacd patelni z wyszczerbionymi krawedziami
ani nie przesuwac takich patelni po powierzchni szkta
indukcyjnego, poniewaz moze to porysowac szkio.

Do czyszczenia ptyty kuchennej nie uzywac szczotek
drucianych ani innych szorstkich srodkéw Sciernych,
poniewaz mogg one porysowac szkto indukcyjne.

W razie uszkodzenia kabla zasilajgcego powinien go
wymienic¢ producent, serwisant lub inna
wykwalifikowana osoba, aby unikna¢ zagrozenia.

To urzadzenie jest przeznaczone do uzywania w
gospodarstwach domowych i podobnych

PL-5



zastosowaniach, takich jak:

— w pomieszczeniach kuchennych personelu w
sklepach, biurach i innych miejscach pracy;

— w gospodarstwach rolnych; — przez klientow w
hotelach, motelach i innych Srodowiskach
mieszkalnych; - sSrodowiskach typu ,,bed and
breakfast”.

OSTRZEZENIE: Podczas uzytkowania urzadzenie i
dostepne czesci nagrzewajq sie do wysokiej
temperatury.

Nalezy zachowac ostroznosc aby unikna¢ dotykania
elementoéw grzejnych.

Nalezy upewnic sie, ze dzieci do 8 roku zycia nie majq
dostepu do urzadzenia.

Urzadzenie to moze by¢ obstugiwane przez dzieci
powyzej 8 roku zycia oraz osoby 0 ograniczonej
zdolnosci fizycznej, czuciowej lub psychicznej badz
nieposiadajgce doswiadczenia i wiedzy, jesli sg one
pod nadzorem lub poinstruowano je w zakresie
bezpiecznej obstugi urzadzenia i zrozumiaty one
potencjalne zagrozenia.

Nie zezwala¢ dzieciom na zabawe z urzadzeniem.
Czyszczenie i konserwacja urzadzenia nie powinny by¢
przeprowadzane przez dzieci bez nadzoru.
OSTRZEZENIE: Gotowanie na ptycie przy uzyciu
tluszczu lub oleju moze stanowié zagrozenie i
spowodowac pozar. NIGDY nie nalezy probowac gasic
pozaru wodq. Nalezy wyfgczyc¢ urzadzenie, a nastepnie
zakry¢ ptomien, na przyktad pokrywkg lub kocem
gasniczym.

OSTRZEZENIE: Niebezpieczenstwo pozaru — nie
nalezy przechowywac przedmiotéw na polach
grzejnych.
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e Ostrzezenie: W przypadku ptyt grzejnych z tworzyw
szklano-ceramicznych lub podobnych materiatéw,
ktore ostaniajg czesci przewodzace prad, jesli
powierzchnia jest popekana, nalezy wytaczy¢
urzadzenie, aby nie narazic¢ sie na mozliwe porazenie
elektryczne.

¢ Nie nalezy uzywac myjki parowej.

e Urzadzenie nie powinno by¢ sterowane przez
zewnetrzny regulator czasowy lub osobny system
sterowania zdalnego.

PRZESTROGA: Proces gotowania powinien przebiegac

pod nadzorem. Krotki proces gotowania powinien byc¢

stale nadzorowany.

OSTRZEZENIE: Aby zapobiec przewrdceniu sie

urzadzenia, nalezy zainstalowac elementy stabilizujgce -

patrz instrukcja instalacji.

OSTRZEZENIE: Nalezy korzystaé wytacznie z oston ptyty

kuchennej zaprojektowanych przez producenta

urzadzenia lub wskazanych przez niego w instrukcji
obstugi jako odpowiednie badz z oston ptyty kuchennej
wbudowanych w urzadzenie. Stosowanie
nieprawidtowych oston moze doprowadzi¢ do wypadkodw.

To urzadzenie posiada uziemienie wytgcznie do celow
funkcjonalnych.

GratuIUJemy zakupu nowej ptyty indukcyjnej.

Zalecamy poswiecic¢ troche czasu na przeczytanie niniejszej Instrukcji
obstugi/instalacji, aby w petni zrozumie¢, jak prawidtowo zainstalowac i
obstugiwac urzadzenie.

W celu dokonania instalacji nalezy zapoznac sie z sekcjg dotyczacg instalacji.
Przed uzyciem nalezy przeczyta¢ uwaznie wszystkie instrukcje dotyczace
bezpieczenstwa i zachowac¢ niniejszg Instrukcje obstugi/instalacji do
wykorzystania w przysztosci.
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Widok produktu
Widok z gory

1. Strefa 2000 W, z funkcja Boost do
2600 W

2—+ T3 2. Strefa 1500 W, z funkcjgq Boost do
2000W

3. Strefa 2000 W, z funkcjg Boost do
2600 W

4. Strefa 1500 W, z funkcja Boost do
2000W

L \ 5. Plyta szklana

6 6. Panel sterowania

Panel sterowania

1. Przyciski sterowania wyborem
strefy grzewczej

2. Przycisk regulatora czasowego

. Przycisk regulacji mocy /
regulatora czasowego

. Przycisk blokady

. Przycisk wtgczania/wytgczania
. Przycisk funkcji Boost

. Sterowanie funkcjg Pauza

®
[0
w

QAT O & T~

w
H—T =

N o b
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A Opis gotowania indukcyjnego

Gotowanie indukcyjne to bezpieczna, zaawansowana, wydajna i ekonomiczna
technologia gotowania. Do dziatania urzadzenia wykorzystywane sg wibracje
elektromagnetyczne generujace ciepto bezposrednio na patelni, a nie posrednio
poprzez nagrzewanie powierzchni szklanej. Szkto staje sie gorace tylko dlatego,
ze patelnia nagrzewa sie.

1999

zelazny garnek

obwdd magnetyczny
szklana ptyta ceramiczna
cewka indukcyjna

indukowane prady

Przed uzyciem nowej ptyty indukcyjnej

e Nalezy przeczytac niniejszg instrukcje, zwracajac szczegdlng uwage na
sekcje , Ostrzezenia zwigzane z bezpieczenstwem”.

e Zdjac folie ochronna, ktéra moze nadal znajdowac sie na ptycie indukcyjnej.

Obsluga przyciskow dotykowych
Przyciski reagUJq na dotyk, wiec nie trzeba ich naciskac.

e Nalezy uzy¢ opuszki palca, a nie jego czubka.

e Przy kazdym odnotowaniu dotkniecia przez urzadzenie generowany jest
sygnat dzwiekowy.

o Nalezy sprawdzié, czy przyciski sq czyste, suche i czy nie ma na nich
zadnego przedmiotu (np. naczynia lub szmatki). Nawet cienka warstwa
wody moze utrudniac ich dziatanie.

. [/
o /
& J /

o
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Wybor odpowiedniego naczynia do gotowania
& e Nalezy uzywac tylko naczyn z podstawg odpowiednig do

gotowania na ptycie indukcyjnej. Znalez¢ symbol indukcji
na opakowaniu lub na dnie patelni.

e Aby sprawdzi¢, czy posiadane naczynia sa odpowiednie,
wystarczy przeprowadzic’ test magnetyczny. W tym celu

nalezy przesungé¢ magnes w kierunku podstawy patelni. -
Jesli jest przyciggany, jest to patelnia odpowiednia do \ ’
gotowania indykcyjnego.
e W przypadku braku magnesu mozna: =
1. Wla¢ niewielka ilo$¢ wody na patelnie, ktérg zamierza
sig sprawdzic. -D

2.Jesli = wyswietlacz nie miga i woda sie nagrzewa,
naczynie jest odpowiednie.
¢ Naczynia wykonane z nastepujacych materiatéw nie sq odpowiednie: czysta stal
nierdzewna, aluminium lub miedz bez podstawy magnetycznej, szkto, drewno,
porcelana, ceramika i naczynia gliniane.

Nie uzywac naczyn z wyszczerbionymi krawedziami lub krzywg podstawa.

W Y 7

Upewnic sie, ze podstawa patelni jest gtadka, lezy ptasko na szkle i ma taki
sam rozmiar jak strefa grzewcza. Nalezy stosowac patelnie o $rednicy réwnej
wielkosci elementu graficznego dla wybranego pola. Uzywajac garnka,
Zuzywamy nieco wiecej energii przy jego maksymalnej wydajnosci.

W przypadku korzystania z mniejszych garnkéw wydajnos¢ moze by¢ nizsza od
oczekiwanej. Zawsze wysrodkowac patelnie na strefie gotowania.

¥ ¥ % T

Zawsze podnosic¢ patelnie z ptyty indukcyjnej, a nie przesuwac jej, poniewaz
moze porysowac szkio.

Wymiary patelni

Pola grzejne do pewnego stopnia automatycznie dopasowujg sie do srednicy
patelni. Jednakze dno tej patelni musi mie¢ minimalng $rednice dostosowang
do odpowiedniego pola grzejnego. W celu uzyskania najlepszej wydajnosci
ptyty nalezy umiesci¢ patelnie na $srodku pola grzejnego.
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Srednica podstawowa naczyn do gotowania indukcyjnego

Pole grzejne

Minimum (mm)

1,2,3,4 (180 mm)

120

Ponizsze wartosci moga sie r6zni¢ w zaleznosci od jakosci uzywanej
patelni.

Obstuga ptyty indukcyjnej

Aby rozpoczac¢ gotowanie

1.

Dotkna¢ przycisk ON/OFF.

Po wigczeniu zasilania emitowany jest jeden sygnat
akustyczny, na wszystkich wyswietlaczach widniejg
wskazania ,-" lub ,— =" informujace, ze ptyta indukcyjna
jest w trybie gotowosci.

2.

Umiesci¢ odpowiedni garnek na strefie grzewczej,

z ktdérej zamierza sie skorzystac.

e Upewnic sie, ze spdd garnka i powierzchnia strefy
grzewczej sg czyste i suche.

. Dotkna¢ przycisk wyboru danej strefy grzewczej,

wskaznik obok przycisku zacznie migac.

. Ustawi¢ poziom mocy, dotykajac przycisk ,-" lub ,+".

a. Jesli strefa grzewcza nie zostanie wybrana w ciggu 1
minuty, ptyta indukcyjna automatycznie wytgczy sie.

Woéwczas trzeba bedzie ponowié czynnosci od
punktu 1.

b. W trakcie gotowania mozna zmieni¢ ustawienie
mocy w dowolnym momencie.
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-~ ! -
Jesli wyswietlacz miga - =g naprzemiennie z
ustawieniem mocy
Oznacza to, ze:
e nie postawiono garnka na wtasciwej strefie grzewczej lub
e uzywany garnek nie nadaje sie do gotowania indukcyjnego lub
e garnek jest zbyt maty albo nie jest odpowiednio wysrodkowany na strefie
grzewczej.

Grzanie nie nastapi, jesli na strefie grzewczej nie znajduje sie odpowiedni
garnek.

Wyswietlacz wyfaczy sie automatycznie po 1 minutach, jesli nie zostanie
postawiony odpowiedni garnek.

Po zakonczeniu gotowania

1. Dotkna¢ przycisku wyboru danej strefy grzewczej, ktorg

. . , o
zamierza sie wytaczyc. 0
r: ™y
2. Wylaczy¢ strefe grzewcza, dotykajac suwaka w miejscu ,-” i przesuwajac
w doét do ,,0” lub przytrzymujac jednoczesnie przyciski ,+” i ,-" przez

1 sekunde - spowoduje to bezposrednig redukcje mocy do wartosci 0.
Sprawdzi¢, czy wskazanie mocy pokazuje ,0”, a potem ,H".

- D a nastepnie + 5

3. Wylaczy¢ catg ptyte kuchenng, dotykajac przycisku ON/OFF. I\

4. Uwazac na gorgce powierzchnie.
Na wyswietlaczu wcigz goracej strefy grzewczej bedzie widnie¢ litera H.
Zniknie, gdy powierzchnia ostygnie do bezpiecznej temperatury. Funkcji tej
mozna tez uzy¢ do oszczedzania energii. Jesli zamierza sie podtrzymacd
temperature garnkow, nalezy uzyc¢ strefy grzewczej, ktéra jest wcigz

goraca.
~H

W przypadku przerwy w zasilaniu, gdy wyswietlana jest litera ,H”, nalezy
pamietac, aby nie dotykac¢ powierzchni grzejnej, nawet jesli litera ,H” nie
bedzie juz wyswietlana po przywrdceniu zasilania.
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Korzystanie z funkcji sterowania moca

Za pomocg funkcji zarzgdzania mocg mozna ustawi¢ catkowitg moc na
2,5 kW/3,0 kW/4,5 kW/6,5 kW i 7,4 kW. DomysInym ustawieniem mocy
catkowitej jest poziom maksymalny.

Ustawianie mocy catkowitej, odpowiadajacej
potrzebom uzytkownika

1. Upewnic sie, ze ptyta grzewcza jest wylaczona.
Uwaga: z funkcji zarzadzania mocg mozna korzysta¢ jedynie wowczas, gdy
ptyta grzewcza jest wytaczona.

2. Dotkna¢ przycisku ,funkcji Pauza” i przytrzymac przez 5 sekund. @
Zostanie wyemitowany jednokrotny dzwiek.

|
| e

™,

”

3. Po ustyszeniu dzwieku dotkna¢ jednoczesnie przyciskow ,+" i ,-
i przytrzymac przez 3 sekundy - na wskazniku regulatora czasowego bedzie
migata warto$¢ poprzedniego poziomu mocy catkowitej, np. ‘2,5’. Dotknaé
i ponownie przytrzymac przez 1 sekunde przyciski ,+" i ,-" w celu
przetaczenia na inny poziom mocy, np. 3,0. Gdy zadana moc miga, dotkngé
przycisku ,funkcji Pauza” i przytrzymac go przez 5 sekund. Zostanie
wyemitowany 10-krotny dzwiek. Bedzie to oznaczato zakonczenie ustawien.

Uwaga:

1. Po wykonaniu kroku 2, w czasie 3 sekund po ustyszeniu dzwieku nalezy
dotkna¢ przyciskéw ,+” i ,-". W przeciwnym razie trzeba bedzie ponowi¢
czynnosci od punktu 2.

2. Po zakonczeniu ustawien odczeka¢ do zakonczenia emisji 10 dzwiekow.
W tym czasie nie wolno dotykac zadnego przycisku. W przeciwnym razie
ustawienia mogq by¢ nieprawidtowe.

Zasady sterowania moca

Jesli catkowita moc przekracza ograniczenie 2,5 kW, 3,0 kW, 4,5 kW, 5,5 kW,
6,5 kW lub 7,4 kW (w zaleznosci od ustawionego poziomu), nie mozna
zwiekszy¢ stopnia mocy w zadnej strefie. Jesli zostanie zwiekszona za pomocg
przycisku ,+", ptyta grzewcza wyemituje 3-krotny dzwiek, a na wskazniku
zostanie wyswietlony migajacy symbol ‘Pn’. Zatem nalezy zmniejszy¢ poziom
mocy innych stref przed zwiekszeniem mocy zadanej strefy.
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Korzystanie z funkcji Boost

Funkcja Boost stuzy do zwiekszania mocy jednej strefy w ciggu jednej sekundy
i podtrzymywania jej przez 5 minut. Tym samym mozna uzyskac¢ wiekszg moc
i przyspieszy¢ gotowanie.

Korzystanie z funkcji Boost w celu zwiekszenia mocy

1. Nacisng¢ przycisk wyboru strefy grzewczej, ktérej moc ma zostaé¢ g
zwiekszona - wskaznik obok przycisku zacznie migac. (.
2. Dotknga¢ przycisk Boost - strefa grzewcza zacznie pracowacd r A
w trybie Boost. -
Na wskazniku mocy zostanie wyswietlony symbol ,P”, wskazujacy ze moc
strefy jest zwiekszana.

B
(] I::J
I| II"' " + P
a0
%
3. Moc w trybie ,Boost” bedzie dziata¢ przez 5 minut, a nastepnie strefa
powrdci do poziomu mocy ,9".
-9

4. Jesli uzytkownik chce anulowac dziatanie funkcji Boost w czasie tych
5 minut, nalezy dotknac¢ przycisku wyboru strefy grzewczej — wskaznik obok
przycisku zacznie migac. Po dotknieciu przycisku Boost strefa grzewcza
powroci do stopnia mocy 9.

- B
P = L= +J
r' -\\ |‘: H-.

Ograniczenia podczas uzytkowania

Trzy lub cztery strefy zostaty podzielone na dwie grupy. W jednej grupie, jezeli

uzywana jest funkcja zwiekszania mocy w jednej strefie, nalezy najpierw

sprawdzié, czy inna strefa pracuje co najwyzej na poziomie 5.

Grupala Gliupa b
"
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Korzystanie z funkcji Pauza

Funkcja wstrzymywania moze zostac uzyta w kazdym momencie gotowania.
Umozliwia ona wstrzymania grzania ptyty indukcyjnej i powrdcenie do grzania.

1. Sprawdzi¢, czy strefa grzewcza dziata.

2. Dotkna¢ przycisku Pauza, a na wskazniku pola grzejnego pojawi sie ,II”.
Nastepnie dziatanie indukcyjnej ptyty grzejnej zostanie wytgczone w
przypadku wszystkich pdl grzejnych z wyjatkiem funkcji Pauza, przyciskow
wigczania/wytgczania i blokady.

"5 6+ N LTI
5 6= T W e
H

3. Aby anulowac status pauzy, nalezy dotkng¢ przycisku funkcji Pauza, po
czym pole grzejne powroci do ustawionego wczesniej stopnia mocy.

ot N b
N A

Blokowanie elementow sterowania

e Elementy sterowania mozna zablokowaé, aby zapobiec uzyciu ich przez
osoby niepowotane (np. przez dzieci, ktore przypadkowo wiaczg strefy
grzewcze).

e Po zablokowaniu elementéw sterowania wszystkie elementy sterowania z
wyjatkiem przycisku ON/OFF sg nieaktywne.

Jak zablokowac elementy sterowania

Dotkna¢ przycisku blokady. Na wskazniku regulatora czasowego bedzie widnie¢

wskazanie , Lo".

Jak odblokowaé¢ elementy sterowania

1. Upewni¢ sie, ze ptyta indukcyjna jest wtaczona.

2. Dotkna¢ przycisku blokady i przytrzymac go przez chwile.

3. Mozna w tym momencie zacza¢ korzystac z ptyty indukcyjnej.

Gdy ptyta kuchenna jest w trybie zablokowanym, wszystkie elementy

& sterowania sa wyfaczone z wyjatkiem przycisku wiaczania/wytaczania.
W sytuacji awaryjnej ptyte indukcyjng mozna zawsze wytaczy¢ za pomocg
przycisku wiaczania/wytaczania, ale przy kolejnym uzyciu nalezy najpierw ptyte
odblokowac.
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Zabezpieczenie przed przegrzaniem

Czujnik temperatury, w ktéry wyposazona jest ptyta, moze monitorowac
temperature wewnatrz ptyty indukcyjnej. Gdy monitorowana temperatura jest
nadmierna, ptyta indukcyjna wytgcza sie automatycznie.

Zabezpieczenie przed zalaniem

Funkcja zabezpieczenia przed zalaniem jest funkcjg zwigzang

z bezpieczenstwem. Ptyta indukcyjna zostanie wylgczona automatycznie

w ciggu 10 sekund, jesli na panel sterowania wyleje sie woda (przez 1 sekunde
bedzie emitowany dzwiek).

Wykrywanie matych przedmiotow

Gdy na ptycie indukcyjnej pozostawiony zostanie przedmiot o matych
wymiarach (np. néz, widelec, klucz) lub niemagnetyczna patelnia (np.
aluminiowa), ptyta automatycznie przechodzi w stan gotowosci w ciggu

1 minuty. Wentylator bedzie ogrzewat ptyte indukcyjng jeszcze przez 1 minute.

Zabezpieczenie w postaci automatycznego

wytaczania sie

Automatyczne wylgczanie sie to funkcja zabezpieczajaca ptyte indukcyjna.
Ptyta wylacza sie automatycznie, jesli uzytkownik zapomni jg wytaczy¢ po
gotowaniu. Domyslne czasy pracy dla réznych poziomdw mocy pokazane sg w
ponizszej tabeli:

Poziom mocy 1 21 3|4 5 6 7 8 9 |II
Domysiny regulator 8 8 84| 4 4 2 2 2 2
czasowy dziatania

(godzina)

Po zdjeciu garnka ptyta indukcyjna moze natychmiast zatrzymac ogrzewanie i
wytgcza sie automatycznie po 2 minutach.
Osoby z rozrusznikiem serca powinny skonsultowac sie z lekarzem
przed uzyciem tego urzadzenia.
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Uzywanie regulatora czasowego

Z regulatora czasowego mozna korzysta¢ na dwa rézne sposoby:

e Mozna uzywac go jako minutnika. W takiej sytuacji regulator czasowy nie
wytaczy zadnej strefy grzewczej przed uptywem ustawionego czasu.

e Mozna go ustawic tak, aby wytgczy¢ jedng strefe grzewcza po uptywie
ustawionego czasu.

e Regulator czasowy mozna ustawi¢ do maksymalnie 99 minut.

Korzystanie z regulatora czasowego jako minutnika
Jesli uzytkownik nie wybierze zadnej strefy grzewczej
1. Upewnic¢ sie, ze ptyta grzewcza jest wigczona.
Uwaga: mozna uzy¢ minutnika, nawet jesli nie zostanie wybrana zadna strefa
grzewcza.
2. Dotkng¢ przycisku regulatora czasowego - wskaznik
minutnika zacznie miga¢, a na wyswietlaczu regulatora 30 (3
czasowego bedzie widoczne wskazanie ,30".
3. Ustawic¢ czas, dotykajac przycisku ,-" lub ,+".

Wskazéwka: Dotkna¢ raz przycisku ,-" lub ,+"”, aby zmniejszy¢ lub zwiekszy¢

czas o 1 minute. Przytrzymac¢ przycisk lub ,+”, aby
zmniejszy¢ lub zwiekszy¢ czas o 10 minut.

4. Anulowac czas, dotykajac przycisk regulatora czasowego - na wyswietlaczu
minut pojawi sie symbol ,,00".

30 —=> 009

5. Po ustawieniu odliczanie czasu rozpocznie sie

natychmiast. Wyswietlacz pokaze pozostaty czas, a b 35 £ @
wskaznik regulatora czasowego bedzie migac przez F \
5 sekund.
6. Brzeczyk bedzie emitowat sygnat przez 30 sekund,
a wskaznik regulatora czasowego, po zakonczeniu - -

ustawiania czasu, bedzie wskazywat ,- -".
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Ustawianie regulatora czasowego w celu wytaczenia
jednej strefy grzewczej

Ustawienie stref grzewczych przy uzyciu tej funkcji:

o
1. Dotknac przycisku wyboru strefy grzewczej, dla ktorej rl: R
zamierza sie ustawic¢ regulator czasowy (np. strefa 1#).
2. Dotkna¢ przycisk regulatora czasowego - wskaznik
minutnika zacznie migac¢, a na wyswietlaczu regulatora 38 @

czasowego bedzie widoczne wskazanie ,30".

3. Ustawic czas, dotykajac przycisku ,-" lub ,,+".

Wskazéwka: Dotkniecie raz przycisku ,-” lub ,+” zmniejszy lub zwiekszy
czas o 1 minute. Dotkniecie i przytrzymanie przycisku ,-" lub
»+" zmniejszy lub zwiekszy czas o 10 minut.

Jesli ustawiony czas przekracza 99 minut, regulator czasowy powrdci
automatycznie na wartosc 0.

4. Po ustawieniu odliczanie czasu rozpocznie sie natychmiast. % ’
Wyswietlacz pokaze pozostaty czas, a wskaznik regulatora :35T @
czasowego bedzie migac przez 5 sekund.

UWAGA: czerwona kropka obok wskaznika poziomu mocy
zaswieci sie, wskazujac, ze wybrana jest ta strefa. d—E

5. W celu anulowania funkcji regulatora czasowego nalezy dotkna¢ przycisk
wyboru strefy grzewczej, a nastepnie dotkna¢ przycisk regulatora
czasowego - funkcja regulatora czasowego zostanie anulowana, a na
wyswietlaczu minutnika zostanie wyswietlony symbol ,00”, a nastepnie ,--".

+b=30p = fe=- -0
l

l
"'\_\"

1
| —

S

6. Po uptywie czasu grzania, odpowiednia strefa grzewcza
zostanie automatycznie wytgczona i wyswietlony zostanie o H
symbol ,H".

Pozostate strefy grzewcze beda nadal dziata¢, jesli zostaty wczesniej
wigczone.
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Ustawianie regulatora czasowego w celu wytaczenia
wiecej niz jednej strefy grzewczej.

1. W przypadku uzycia tej funkcji do wiecej niz jednej strefy grzewczej,
wskaznik regulatora czasowego wyswietli najkrotszy czas
(np. ustawiony czas strefy 1# - 3 min, ustawiony czas strefy 2# - 6 min -
na wskazniku regulatora czasowego zostanie wyswietlona cyfra ,3").

UWAGA: migajaca czerwona kropka obok wskaznika poziomu mocy oznacza, ze
wskaznik regulatora czasowego wskazuje czas strefy grzewczej.

Chcac sprawdzi¢ ustawiony czas innej strefy grzewczej, nalezy dotkna¢ przycisk
wyboru strefy grzewczej. Na regulatorze czasowym zostanie wyswietlony jej
ustawiony czas.

q_ 5_ (ustawienie na 6 minut)
N
030

+ 3 (ustawienie na 3 minut)

2. Po uptywie czasu grzania ustawionego na regulatorze, odpowiednia strefa
grzewcza zostanie automatycznie wytaczona i wyséwietlony zostanie

symbol ,H".
+H

UWAGA: chcac zmienic¢ czas po ustawieniu regulatora czasowego, nalezy
rozpoczgc od kroku 1.
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Dbatosc i czyszczenie

Co? Jak? Wazne!

Codzienne zabrudzenia | 1. Wytaczy¢ zasilanie piyty e Gdy zasilanie ptyty kuchennej

na szkle (odciski kuchennej. zostanie wytaczone, nie bedzie na

palcow, Slady, plamy
pozostawione przez
jedzenie lub niestodkie
pozostatosci na szkle)

2. Zastosowac $rodek do
czyszczenia plyty kuchennej,
gdy szkio jest jeszcze ciepte
(ale nie gorace!)

3. Wyptukac i wytrze¢ do sucha
czystq Sciereczka lub
recznikiem papierowym.

4. Wiaczy¢ ponownie zasilanie
ptyty kuchennej.

niej wskazania , goraca
powierzchnia”, ale pole grzejne moze
nadal by¢ gorace! Zachowat¢
szczegdlng ostroznosé.

Niektore mocne $rodki czyszczace i
sztuczne $rodki czyszczace oraz
$rodki szorstkie/$cierne mogg
porysowac szklo. Zawsze przeczytaé
etykiete, aby sprawdzi¢, czy
posiadany srodek czyszczacy jest
odpowiedni.

Nigdy nie pozostawia¢ pozostatosci
$rodkdw do czyszczenia na ptycie
kuchennej: szkto moze zostac
poplamione.

Slady po kipieniu,
stopiona zywnos¢ i
goracy cukier
pozostawiaja wycieki
na szkle

Natychmiast usunac je za
pomoca, plastikowej topatki,
szpachelki lub skrobaka,
odpowiednich do indukcyjnych
ptyt kuchennych, ale uwazac na
gorace powierzchnie stref
grzewczych:

1. Wylaczy¢ zasilanie ptyty
kuchennej od gniazdka
Sciennego.

2. Trzymac ostrze lub narzedzie
pod katem 30° i zeskrobac
zabrudzenie lub przesunaé
rozlane pozostatosci na
chtodny obszar piyty
kuchennej.

3. Usunga¢ zabrudzenia lub

rozlane pozostatosci Sciereczky

do naczyn lub recznikiem
papierowym.

4. Wykonac¢ czynnosci z punktow
od 2 do 4 sekcji ,Codzienne
zabrudzenia na szkle”
powyzej.

Jak najszybciej usuna¢ plamy
pozostawione przez stodka i stopiong
zywnos$¢. Pozostawione do
ostygniecia na szybie mogaq by¢
trudne do usunigcia lub nawet moga
trwale uszkodzi¢ powierzchnie szkia.
Zagrozenie skaleczeniem: kiedy
ostona bezpieczenstwa jest
wycofana, ostrze w skrobaku jest
ostre jak brzytwa. Uzywac z
najwyzsza ostroznoscia, zawsze
przechowywac bezpiecznie i w
miejscu niedostepnym dla dzieci.

Rozlane pozostatosci
na przyciskach
dotykowych

1. Wytaczy¢ zasilanie piyty
kuchennej.

2. Usung¢ rozlane pozostatosci.
3. Przetrze¢ obszar przyciskéw
sterowania dotykowego

czysta, wilgotna gabka lub
szmatka.

4. Wytrze¢ obszar do sucha
papierowym recznikiem.

5. Wiaczy¢ ponownie zasilanie
ptyty kuchennej.

Plyta kuchenna moze emitowad
sygnaty dzwiekowe i wytacza¢ sie, 4
przyciski dotykowe mogg nie dziataé
gdy znajduje sie na nich ptyn. Przed
wiaczeniem piyty kuchennej upewnid
sie, ze obszar przyciskow sterowanig
dotykowego zostat wytarty.
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Porady i wskazowki

Problem

Potencjalne przyczyny

Co nalezy zrobic¢?

Nie mozna wiaczy¢
ptyty indukcyjnej.

Brak zasilania.

Upewnic sie, ze ptyta indukcyjna jest
podtaczona do zasilania i jest
wiaczona.

Sprawdzi¢, czy w domu lub okolicy
nie wystapita przerwa w dostawie
energii elektrycznej. Jesli wszystko
sprawdzono i problem nadal
wystepuje, nalezy skontaktowac sie z
wykwalifikowanym technikiem.

Przyciski sterowania
dotykowego nie
reaguja.

Przyciski sterowania sg
zablokowane.

Odblokowac¢ przyciski sterowania. W
celu uzyskania szczegétowych
informacji, patrz sekcja ,Korzystanie
z ptyty indukcyjnej”.

Przyciski sterowania sg
trudne w obstudze.

Na przyciskach sterowania moze
znajdowac sie niewielka warstwa
wody lub podczas dotykania
elementéw sterujacych uzywany
jest czubek palca.

Upewnic¢ sie, ze obszar dotykania
elementow sterujacych jest suchy i
uzy¢ opuszka palca podczas
dotykania elementéw sterujacych.

Szkto jest porysowane.

Naczynia o szorstkich
krawedziach.

Uzywane sg nieodpowiednie,
Scierne $rodki czyszczace.

Uzywac naczyn z ptaskimi i gladkimi
podstawami. Patrz ,, Wybodr
odpowiedniego naczynia”.

Patrz ,Dbato$¢ i czyszczenie”.

Podczas uzywania
niektérych patelni
stycha¢ trzaski lub
stuki.

Moze to by¢ spowodowane
konstrukcjg naczyn kuchennych
(warstw réznych metali o
réznych wibracjach).

Jest to normalne dla naczyn
kuchennych i nie jest to oznaka
usterki.

Ptyta indukcyjna
generuje delikatny
hatas podczas dziatania
z wysokimi
ustawieniami
temperatury.

Jest to spowodowane
technologigq gotowania
indukcyjnego.

Jest to normalne, ale hatas powinien
sie zmniejszy¢ lub catkowicie usta¢ w
momencie wybrania nizszego
ustawienia temperatury.

Hatas wentylatora
dochodzacy z piyty
indukcyjnej.

Zainstalowano wentylator
chtodzacy wbudowany w ptyte
indukcyjng, aby zapobiec
przegrzaniu elementow
elektronicznych. Moze
wystepowac nadal nawet po
wytaczeniu ptyty indukcyjnej.

Jest to normalne i nie wymaga zadnej
interwencji. Nie wytaczac zasilania
ptyty indukcyjnej, odtaczajac ja od
gniazdka $ciennego, gdy wentylator
pracuje.
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Problem

Potencjalne przyczyny

Co nalezy zrobic¢?

Patelnie nie
nagrzewaja sie i
pojawia sie na
wyswietlaczu.

Ptyta indukcyjna nie moze
wykry¢ patelni, poniewaz nie
nadaje sie do ogrzewania
indukcyjnego.

Ptyta indukcyjna nie moze
wykry¢ patelni, poniewaz jest
zbyt mata dla strefy grzewczej
lub nie jest prawidtowo
wysrodkowana.

Uzywac naczyn odpowiednich do
gotowania indukcyjnego. Patrz sekcja
+Wybdr odpowiedniego naczynia”.

Wysrodkowac patelnie i upewnic sie,
ze jej podstawa odpowiada
rozmiarowi strefy grzewczej.

Ptyta indukcyjna lub
pole grzewcze
niespodziewanie sie
wytaczyty, rozlega sie
sygnat dzwiekowy i
wyswietlany jest kod
btedu (zwykle na
przemian z jedna lub
dwoma cyframi na

Usterka techniczna.

wyswietlaczu

regulatora czasowego).

Zanotowac litery i cyfry btedu,
wytaczy¢ zasilanie ptyty indukcyjnej
od gniazdka $ciennego i skontaktowac
sie z wykwalifikowanym technikiem.

Wyswietlanie btedow i ich sprawdzanie

Jesli wystapi usterka, ptyta indukcyjna automatycznie przejdzie w stan
zabezpieczenia i wyswietli specjalne kody zabezpieczajace:

Problem Potencjalne przyczyny Co nalezy zrobi¢?
F3/F4 Awaria czujnika temperatury Prosimy o kontakt z
cewki indukcyjnej dostawca.
FO/FA Awaria czujnika temperatury Prosimy o kontakt z
IGBT. dostawca.
El/ E2 Nieprawidtowe napiecie zasilania |Sprawdzi¢, czy zasilanie jest
prawidtowe.
Witaczy¢ po sprawdzeniu, czy
zasilanie jest prawidiowe.
E3 Wysoka temperatura czujnika Prosimy o kontakt z
temperatury cewki indukcyjnej dostawca.
ES Wysoka temperatura czujnika Po ostygnieciu ptyty
temperatury IGBT indukcyjnej nalezy ponownie
uruchomi¢ urzadzenie.

Powyzsze wskazania sg jedynie przypuszczeniem, czynnosci takie wykonuje sie
przy powszechnych usterkach.
Prosze nie demontowac urzadzenia samodzielnie, aby uniknaé zagrozen i
uszkodzen ptyty indukcyjnej.
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Dane techniczne

Ptyta indukcyjna HI642TTC
Strefy grzewcze 4 strefy
Napiecie zasilania 220-240 V~, 50-60 Hz

Zainstalowana moc elektryczna 2,5 kW: 2250 - 2750 W lub
3,0 kW: 2700 - 3300 W lub
4,5 kW: 4050 - 4950 W lub
6,5 kW: 5850 - 7150 W lub
7,4 kW: 6600 - 7400 W

Wymiary produktu 590 X 520 X 55
dt. x szer. x wys. (mm)

Wymiary w przypadku zabudowy (560 X 490
-AxB(mm)

Waga i wymiary sg przyblizone. Poniewaz stale dgqzymy do ulepszania naszych
produktow, mozemy zmienic specyfikacje i projekty bez wczesniejszego
powiadomienia.

Instalacja
Wyboér sprzetu instalacyjnego

Wycia¢ powierzchnie roboczg zgodnie z wymiarami pokazanymi na rysunku.
Do celéw instalacji i uzytkowania wokot otworu nalezy zachowac co najmniej
5 cm wolnej przestrzeni.

Nalezy upewnic sie, iz grubos¢ powierzchni roboczej wynosi co najmniej

30 mm. Wybierz

zaroodporny materiat powierzchni roboczej, aby unikng¢ duzych odksztatcen
spowodowanych promieniowaniem cieplnym z ptyty grzejnej. Jak pokazano
ponizej:
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dt. (mm)

szer. (mm)

wys. (mm)

gt. (mm)

A (mm)

B (mm)

X (mm)

590

520

55

51

560

490

50 mini

W kazdym przypadku nalezy upewni¢ sie, iz indukcyjna ptyta grzejna jest
dobrze wentylowana oraz ze wlot i wylot powietrza nie sa zablokowane.
Upewnic sie, ze ptyta indukcyjna jest w dobrym stanie. Jak pokazano ponizej:

Uwaga: bezpieczna odlegtos¢ pomiedzy ptytg a znajdujaca sie nad
& ptyta indukcyjng szafkg powinna wynosi¢ co najmniej 760 mm.

D E

Wilot
powietrza

A (mm)
760

B (mm)

50 mini

C (mm)

20 mini Wylot powietrza

5 mm

Przed zainstalowaniem ptyty nalezy upewnic sie, ze:

e powierzchnia robocza jest rowna i wypoziomowana, a zadne elementy
konstrukcyjne nie zaktdécajg wymagan dotyczacych przestrzeni;

e blat roboczy wykonany jest z zaroodpornego materiatu;

o jesli ptyta jest zainstalowana nad piekarnikiem, piekarnik ma wbudowany
wentylator chtodzacy;

¢ instalacja bedzie spetnia¢ wszystkie wymagania dotyczace bezpiecznej
odlegtosci i obowigzujacych norm oraz przepiséw;

e odpowiedni roztacznik izolacyjny zapewniajacy catkowite odigczenie od
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zasilania elektrycznego jest wbudowany w stalg instalacje elektryczna,
zamontowany jest i umieszczony zgodnie z lokalnymi zasadami i przepisami
dotyczacymi tego typu instalacji.

e Roziacznik izolacyjny musi by¢ roztgcznikiem zatwierdzonego typu, a odstep
miedzy stykami roztgcznika musi wynosi¢ co najmniej 3 mm na wszystkich
biegunach (lub na wszystkich przewodach aktywnych [fazowych], jesli
lokalne przepisy dotyczace instalacji elektrycznej pozwalajq na taka zmiane
wymagan);

e roztacznik izolacyjny bedzie ftatwo dostepny dla klienta, gdy ptyta zostanie
zainstalowana;

e W razie watpliwosci dotyczacych instalacji nalezy sie skonsultowac z
lokalnymi urzedem nadzoru budowlanego i zapozna¢ z przepisami;

¢ na powierzchniach $cian otaczajacych ptyte zastosowane sg zaroodporne i
tatwe do czyszczenia elementy wykonczeniowe (np. ptytki ceramiczne).

Po zainstalowaniu nalezy upewnic sie, ze:

o kabel zasilajacy nie jest dostepny przez drzwi szafki lub szuflady;

e istnieje odpowiedni przeptyw swiezego powietrza od zewnetrznej czesci
zabudowy do podstawy ptyty;

o jesli ptyta jest zainstalowana nad szuflada lub szafka, pod podstawg ptyty
zainstalowana jest odpowiednia bariera cieplna;

e roztacznik izolacyjny jest tatwo dostepny dla klienta.

Przed umiejscowieniem wspornikow mocujacych
Urzadzenie powinno by¢ umieszczone na stabilnej, gtadkiej powierzchni (uzy¢
materiatdw opakowania). Nie wywiera¢ nacisku na elementy sterowania
wystajace z ptyty.

Regulacja pozycji wspornika
Zamocowac ptyte na powierzchni roboczej, przykrecajac 4 wsporniki na ramie
dolnej ptyty (patrz rysunek) po instalacji.

A B C D

Sruba | Wspornik | otwér na érube |Rama dolna
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Przestrogi

1. Ptyta indukcyjna powinna zostac zainstalowana przez wykwalifikowany
personel lub technikéw. Dysponujemy specjalistami wykonujacymi tego typu
ustugi. Nigdy nie przeprowadza¢ takich czynnosci samodzielnie.

2. Ptyta kuchenna nie moze zostac¢ zainstalowana bezposrednio nad zmywarka,
lodowka, zamrazarka, pralka lub suszarkg, poniewaz wilgotno$¢ moze
uszkodzi¢ elementy elektroniczne ptyty.

3. Indukcyjna ptyta grzejna powinna by¢ zainstalowana w taki sposob, aby
zapewniac jak lepsze odprowadzanie ciepta w celu zwiekszenia jej
niezawodnosci.

4. Sciana i indukowana strefa grzewcza nad powierzchnig blatu powinny by¢
odporne na ciepto.

5. Aby unikng¢ uszkodzen, panele warstwowe przektadek i klej muszg by¢
odporne na ciepto.

Podtaczanie plyty do zasilania sieciowego

Ptyte te powinien podiaczy¢ do zasilania sieciowego wytacznie odpowiednio
& wykwalifikowany specjalista. Przed podtaczeniem ptyty do zasilania sieciowego
nalezy sprawdzié, czy:

1. domowa instalacja elektryczna jest odpowiednia dla mocy ptyty;

2. napiecie odpowiada wartosci podanej na tabliczce znamionowej;

3. przekroje kabla zasilajagcego moga wytrzymac obcigzenie okreslone na tabliczce
znamionowej. Aby podtaczy¢ ptyte do zasilania, nie nalezy uzywac adapterow,
reduktoréw ani urzadzen rozgateznych, poniewaz moga one spowodowacd
przegrzanie i pozar.

Kabel zasilajacy nie moze dotyka¢ zadnych goracych czesci i musi by¢ ustawiony

tak, aby jego temperatura nie przekroczyta 75° C w zadnym punkcie.

Nalezy wezwac elektryka, aby sprawdzit, czy system okablowania w domu jest

& odpowiedni do tego typu zmian. Zmian mogq dokonywa¢ wytacznie wykwalifikowani
elektrycy.
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Zasilanie powinno by¢ podfaczone zgodnie z odpowiednig norma lub z
zastosowaniem wytgcznika jednobiegunowego. Sposob potaczenia pokazano

ponizej.
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zasilania

o Jesli kabel jest uszkodzony lub wymaga wymiany, czynnos$c¢ ta musi zostac
przeprowadzona przez pracownika serwisu posprzedaznego za pomocq
specjalnych narzedzi, aby unikng¢ wypadkdw.

o Jesli urzadzenie jest podtgczone bezposrednio do zasilania sieciowego,
nalezy zainstalowac¢ wielobiegunowy przerywacz obwodu o minimalnej
przerwie miedzy stykami wynoszacej 3 mm.

e Instalator musi zapewni¢ poprawne podtaczenie elektryczne, oraz zapewnic
ze jest zgodne z przepisami bezpieczenstwa.

¢ Kabel nie moze by¢ zgiety ani Scisniety.

¢ Kabel musi podlegac regularnym sprawdzeniom i wymianie, dokonywanej
wyltacznie przez odpowiednio autoryzowanych technikow.

Urzadzenie jest oznakowane zgodnie z dyrektywa europejskg
2012/19/WE w sprawie zuzytego sprzetu elektrycznego i elektronicznego
(WEEE). Kategoria WEEE obejmuje zaréwno substancje zanieczyszczajace
(ktére moga powodowac negatywne skutki dla srodowiska), jak i
podstawowe komponenty (ktére mogg zosta¢ ponownie uzyte). Istotne
odpowiednie obchodzenie sie z WEEE, aby prawidtowo usuwac substancje
zanieczyszczajgce oraz odzyskiwac wszystkie materiaty. Kazdy z nas jest

_ odpowiedzialny za to, by WEEE nie stat sie problemem s$rodowiskowym;
wazne jest przestrzeganie pewnych podstawowych zasad:

- WEEE nie nalezy wyrzucac razem ze zwyktymi odpadami domowymi;

- WEEE nalezy odda¢ do odpowiednich punktéw selektywnej zbiorki odpadéw w

regionie lub firm zajmujacych sie ich utylizacja.

W wielu krajach w przypadku WEEE duzych rozmiaréw moze by¢ odebrany przez

odpowiedni podmiot z domu uzytkownika. Kiedy kupuje sie nowe urzadzenie, stare

urzadzenie mozna zwrdci¢ sprzedawcy, ktéry odbierze je za darmo na zasadzie

,urzadzenie za urzadzenie”, pod warunkiem, ze urzadzenie jest odpowiedniego typu i

posiada te same funkcje, co nowy dostarczony sprzet.
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Informacje o produkcie - domowe ptyty grzejne zgodne z rozporzadzeniem (UE) nr 66/2014

Pozycja | Oznaczenie Wartos¢ Jednostka
Identyfikator modelu HI642TTC
Typ ptyty grzejnej: ptyta
grzejna
elektryczna
Liczba pol i/lub pola 4
obszarow
grzejnych obszary
Technologia Indukcyjne pola X
grzejna grzejne
(indukcyjne pola X
i obszary Indukcyjne
grzejne, obszary grzejne
promiennikowe romiennikowe
pola grzejne, P ola grzejne
ptyty lite) pola grzej
ptyty lite
Tyt, strona [}
lewa 18,0 cm
%] @ N
Srodek cm
Tyt, strona [0]
prawa 18,0 cm
Srodkowa 19 _ cm
lewa
w przypadku oyvalny.cr,w pol _Iub rodek, @
obszardw grzejnych: Srednica Srodek - cm
powierzchni uzytecznej dla kazdego
pola grzejnego elektrycznego, w Srodek, 1%
zaokragleniu do 5 mm strona - cm
prawa
Przednia 9]
lewa 18,0 cm
Przéd, @ ~
Srodek cm
Przod, [0]
strona 18,0 cm
prawa
) i Tyt, strona L
W przypadku nieowalnych pdél lub lewa W - cm
obszaréw grzejnych: dtugosc i
szeroko$¢ powierzchni uzytkowej Tyt, L ) om
dla kazdego elektrycznego pola lub Srodek w
obszaru grzejnego, w zaokragleniu
do 5 mm Tyt, strona L _ cm
prawa W
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Srodkowa L ) om
lewa w
Srodek, L
$rodek w . cm
Srodek, L
strona w - cm
prawa
Przednia L ~ cm
lewa w
Przéd, L R m
$rodek w ¢
Przéd, L
strona W - cm
prawa
Tyt, strona [ ECelectric
lewa cooking 193,5 Masa/kg
Tyt, ECelectric R
$rodek cooking Masa/kg
Tyt, strona| ECelectric 1972 Masa/k
prawa cooking ! 9
Srodkowa | ECelectric ) Masa/k
lewa cooking 9
Zuzycie energii na kazde pole lub Ss’:gi:t Efoe;i%rlc i Masa/kg
kazdy obszar grzejny w przeliczeniu 9
na kilogramy Srodek, | ECelectric
strona cooking - Masa/kg
prawa
Przednia ECelectric
lewa cooking 192,3 Masa/kg
Przéd, ECelectric
Srodek cooking Masa/kg
Przéd, ECelectric
strona cooking 195,6 Masa/kg
prawa
Zuzycie energii przez ptyte grzejna, ECelectric 1947 Masa/k
w przeliczeniu na kg hob ! 9

Przyjeta norma: EN 60350-2 Elektryczny sprzet do gotowania do uzytku domowego - Czes¢ 2: Piyty
kuchenne - Metody badan cech funkcjonalnych

Wskazowki dotyczace oszczedzania energii:

e W celu uzyskania najlepszej wydajnosci ptyty nalezy umiescic¢ patelnie na $rodku pola grzejnego.

e Korzystanie z pokrywki pozwoli na skrocenie czaséw gotowania i zaoszczedzenie energii dzieki
utrzymywaniu ciepfa.

e QOgraniczy¢ do minimum ilo$¢ ptynu lub ttuszczu, aby skrdéci¢ czas gotowania.

e Rozpocza¢ gotowanie na najwyzszym ustawieniu i zmniejszy¢ ustawiony poziom, gdy cata potrawa
bedzie podgrzana.

e Nalezy stosowac patelnie o srednicy rownej wielkosci elementu graficznego dla wybranego pola.
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Adverténcias de seguranca
A sua seguranca e importante para nos.
Leia esta informacao antes de utilizar a sua placa.

Instalacao

Perigo de choque elétrico

e Desligue o aparelho da alimentacao elétrica
de rede antes de realizar qualquer
manutencao de rotina.

e A ligacao a um bom sistema de ligacao
a terra é essencial e obrigatéria.

e As alteracoes ao sistema de cablagem
domeéstico devem apenas ser feitas por
um eletricista qualificado.

e O nao cumprimento deste aviso pode
resultar em choque elétrico ou morte.

Perigo de corte

e Tenha cuidado - as arestas do painel
sao afiadas.

e A falta de cuidado pode resultar em lesdes
ou cortes.

Instrucoes de seguranca importantes

e Leia estas instrugdes antes de instalar
ou utilizar este aparelho.

e Nenhum material ou produto combustivel
deve ser colocado a qualquer momento
neste aparelho.

e Coloque esta informacao disponivel para
a pessoa responsavel pela instalacao do
aparelho, pois pode reduzir os custos de
instalacao.
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e Para evitar um perigo, este aparelho deve ser
instalado de acordo com estas instrucoes de
instalacao.

e Este aparelho deve ser instalado corretamente
e ligado a terra apenas por uma pessoa
devidamente qualificada.

e Este aparelho deve ser ligado a um circuito
que incorpora um interruptor de isolamento
que proporciona uma desconexao total
da alimentacao elétrica.

e A nao instalacao correta do aparelho poderia
invalidar qualquer garantia ou reclamacao
de responsabilidade.

Funcionamento e manutencao

Perigo de choque elétrico

e N3o cozinhe numa placa partida ou rachada.
Se a superficie da placa se partir ou rachar,
desligue imediatamente o aparelho na rede
elétrica (interruptor de parede) e contacte
um técnico qualificado.

e Desligue a placa na parede antes de limpar
ou de realizar trabalhos de manutencao.

e O nao cumprimento deste aviso pode resultar
em choque elétrico ou morte.

Perigo para a saude

e Este aparelho cumpre as normas de seguranca
eletromagnéticas.

e Contudo, as pessoas com pacemakers
cardiacos ou outros implantes elétricos
(tais como bombas de insulina) devem
contactar o seu médico ou o fabricante dos
implantes antes de utilizarem este aparelho,
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para se certificarem de que os seus implantes
nao serao afetados pelo campo
eletromagnético.

O nao cumprimento deste aviso pode

resultar em morte.

Perigo de superficie quente

Durante a utilizagao, as partes acessiveis
deste aparelho ficarao quentes o suficiente
para causar queimaduras.

Ndo permita que o seu corpo, roupa ou
qualgquer item que nao seja um utensilio
adequado entre em contacto com o vidro

de inducao até que a superficie fique fria.
Objetos metalicos como facas, garfos,
colheres e tampas nao devem ser colocados
na superficie quente da placa, uma vez que
podem ficar quentes

Mantenha as criancas afastadas.

As pegas das panelas podem estar quentes
ao toque. Verifique se as pegas das panelas
nao estao sobre outras zonas de cozedura
que estejam ligadas. Mantenha as pegas fora
do alcance das criancas.

O nao cumprimento deste aviso pode resultar
em queimaduras.

Perigo de corte

A lamina afiada de um raspador para placas
esta exposta quando a tampa de seguranca
é retraida. Utilize com extremo cuidado

e guarde sempre em seguranca e fora do
alcance das criancas.

A falta de cuidado pode resultar em lesdes
ou cortes.
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Instrucoes de seguranca importantes

Nunca deixe o aparelho sem supervisao
quando estiver a ser utilizado. A fervura
provoca fumo e salpicos de gordura que
podem inflamar.

Nunca utilize o seu aparelho como superficie
de trabalho ou de armazenamento.

Nunca deixe quaisquer objetos ou utensilios
no aparelho.

Nao coloque nem deixe quaisquer objetos
magnetizaveis (por ex., cartdes de crédito,
cartdes de memadria) nem dispositivos
eletrdnicos (por ex., computadores, leitores
de MP3) perto do aparelho, pois podem ser
afetados pelo seu campo eletromagnético.
Nunca utilize o aparelho como sistema de
aquecimento da divisao.

Apos a utilizacao, desligue sempre as zonas
de cozedura e a placa como descrito neste
manual (ou seja, utilizando os comandos
tateis). Nao confie na funcao de detecao de
panelas para desligar as zonas de cozedura
ao retirar as panelas.

Nao permita que as criangas brinquem com
o aparelho ou que se sentem, figuem

de pé ou subam para este.

Nao armazene artigos de interesse para as
criancas em armarios por cima do aparelho.
As criancas que sobem para a placa podem
ficar gravemente feridas.

N3ao deixe as criancas sozinhas ou
desacompanhadas na area onde o aparelho
esta a ser utilizado.
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e As criancgas ou pessoas com uma deficiéncia
que limite a sua capacidade de utilizar
o aparelho devem ter uma pessoa responsavel
e competente para as instruir na sua utilizacao.
O instrutor deve certificar-se de que pode
utilizar o aparelho sem perigo para si préprio
Ou para o seu ambiente.

e N3o repare nem substitua qualquer parte
do aparelho, a menos que especificamente
recomendado no manual. Todas as outras
intervencoes devem ser efetuadas por um
técnico qualificado.

e N3o utilize um dispositivo de limpeza a vapor
para limpar a sua placa.

e N3o cologue ou deixe cair objetos pesados
sobre a sua placa.

e N3o se coloque de pé na sua placa.

e Nao utilize panelas com bordas recortadas
nem arraste panelas através da superficie do
vidro de indugao, pois isto pode riscar o vidro.

e Nao utilize esfregdes nem qualquer outro
agente abrasivo duro para limpar a sua placa,
pois estes podem riscar o vidro de inducgao.

e Se 0 cabo de alimentacao estiver danificado,
tem de ser substituido pelo fabricante, pelo
agente de servico ou por pessoas igualmente
qualificadas de forma a evitar o perigo.

e Este aparelho destina-se a ser utilizado em
meio domeéstico e aplicacdes semelhantes
tais como:

-areas de cozinha para pessoal em lojas,
escritorios e outros ambientes de trabalho;
- casas agricolas; -por clientes em hotéis,

PT-5



motéis e outros ambientes de tipo residencial;
-ambientes tipo alojamento e pequeno- almoco.
AVISO: O aparelho e pecas acessiveis ficam
quentes durante a utilizagao.

Deve ter-se cuidado para evitar tocar

nas resisténcias.

As criangas com menos de 8 anos devem

ser mantidas afastadas, a menos que
supervisionadas continuamente.

Este aparelho pode ser utilizado por criancas de
idade igual ou superior a 8 anos e por pessoas
com capacidades fisicas, sensoriais ou mentais
reduzidas ou falta de experiéncia

e conhecimento, caso lhes tenha sido fornecida
supervisao ou instrugdes relativas a utilizacao
do aparelho de forma segura e desde que
compreendam os perigos envolvidos.

As criancas nao devem brincar com o aparelho.
A limpeza e manutencgao pelo utilizador nao
deve ser realizada por criancas sem supervisao.
AVISO: Cozinhar numa placa com gordura ou
0leo, sem vigilancia, pode ser perigoso e pode
resultar em fogo. NUNCA tente extinguir um
incéndio com agua, em vez disso desligue

o aparelho e, em seqguida, cubra a chama
com, por exemplo, uma tampa ou um
cobertor antifogo.

AVISO: Perigo de incéndio: ndo guarde artigos
em cima das superficies para cozinhar.

Aviso: Se a superficie estiver rachada,
desligue o aparelho para evitar a possibilidade
de choque elétrico a partir de superficies de
placas de vitroceramica ou de material similar

PT-6



que protegem pecas sob tensao
e Nao deve nunca utilizar um aparelho

de limpeza a vapor.
e O aparelho nao se destina a ser operado

através de um temporizador externo ou

de um sistema de controlo remoto separado.
CUIDADO: O processo de cozedura tem de ser
supervisionado. Um processo de cozedura rapido,
tem de ser continuamente supervisionado.
AVISO: Para evitar a inclinagcao do aparelho,
deve ser instalado este meio estabilizador.
Consulte as instrugdes de instalacao.
AVISO: Utilize apenas protecdes de placa
concebidas pelo fabricante do aparelho para
cozinhar ou indicadas pelo fabricante do
aparelho nas instrucoes de utilizagao, conforme
adequado, ou protecoes de placa incorporadas
no aparelho. A utilizacao de protecoes
inadequadas pode causar acidentes.

Este aparelho incorpora uma ligacao a terra
apenas para fins funcionais.

Parabéns pela compra da sua nova Placa de Indug&o.
Recomendamos-lhe que dedique algum tempo a leitura deste Manual
de Instrugdes/Instalagdo, para compreender plenamente como
instala- la e opera- la corretamente.

Para instalagdo, leia a seccao de instalagao.

Leia cuidadosamente todas as instrugdes de segurancga antes de utilizar
e guarde este Manual de InstrucGes/Instalacdo para referéncia futura.
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Apresentacao do produto
Vista superior

. Zona de 2000 W, boost para 2600 W
. Zona de 1500 W, boost para 2000W
. Zona de 2000 W, boost para 2600 W
. Zona de 1500 W, boost para 2000W
. Placa de vidro

. Painel de controlo
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1.
aquecimento

2.

3.
poténcia/temporizador

4.
5.
6.
7.

Comando de selecdo da zona de

Comando do temporizador

Tecla reguladora de

comando de bloqueio de teclas
Comando LIGAR/DESLIGAR

Comando da fungdo boost

Comando da funcdo de pausa
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Uma palavra sobre cozedura por inducao

A cozedura por indugdo € uma tecnologia de cozinha segura, avangada, eficiente

e econdmica. Funciona por vibragdes eletromagnéticas gerando calor diretamente
na panela, em vez de indiretamente através do aquecimento da superficie do vidro.
O vidro fica quente apenas porque a panela eventualmente aquece-o.

N SSS I\ panela de ferro

circuito magnético
placa de vidro ceréamica
bobina de inducéo
correntes induzidas

Antes de utilizar a sua nova Placa de Inducao
e Leia este guia, tendo especial atencdo a secgdo "Adverténcias de seguranga".
e Remova qualquer pelicula protetora que possa estar na sua placa de indugdo.

Utilizar dos comandos tateis

e Os comandos respondem ao toque, para que nao tenha de aplicar qualquer
pressdo.

e Utilize a parte da impressao digital do seu dedo, ndo a ponta.

¢ Ouvird um sinal sonoro de cada vez que um toque for registado.

e Certifique-se que os comandos estdo sempre limpos, secos e que nao ha
nenhum objeto (por exemplo, um utensilio ou um pano) que os cubra.
Mesmo uma pelicula fina de agua pode tornar os comandos dificeis de operar.
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Escolher os utensilios de cozinha adequados

o Utilize apenas utensilios de cozinha com uma base
adequada para cozinhar por indugdo. Procure o simbolo
de indugdo na embalagem ou na parte inferior da panela. Pt B 8

e Pode verificar se os seus utensilios de cozinha sdo adequados
realizando um teste magnético. Mova um iman em direcdo a base
da panela. Se for atraido, a panela é adequada para a indugdo. L

¢ Se ndo tiver um iman: !Tia

1. Coloque um pouco de agua na panela que deseja verificar.

L) ~ . . . . e
2.Se = ndo pisca no visor e a agua esta a aquecer, a panela € adequada.
¢ Os utensilios de cozinha fabricados com os seguintes materiais ndo sdo adequados: ago inoxidavel
puro, aluminio ou cobre sem base magnética, vidro, madeira, porcelana, cerémica e barro.

N&o utilize utensilios de cozinha com bordas recortadas ou com uma base curva.

vy N7 N r

Certifique-se de que a base da sua panela é lisa, que fica perfeitamente nivelada
contra o vidro e que tem o mesmo tamanho que a zona de cozedura.
Utilize panelas cujo didametro seja tdo grande como o grafico da zona selecionada.
A energia sera utilizada com a sua maxima eficiéncia se utilizar uma panela
ligeiramente mais larga. Se utilizar uma panela mais pequena, a eficiéncia podera
ser menor do que o esperado. Centre sempre a panela na zona de cozedura.

X XX Y T

N

Levante sempre panelas da placa de indugdo, ndo as arraste, pois podem riscar
o vidro.

S S W4
Ko b

DimensoOes das panelas

As zonas de cozedura sdo, até um limite, adaptadas automaticamente

ao diametro da panela. No entanto, o fundo da panela deve ter um didmetro
minimo de acordo com a zona de cozedura correspondente. Para obter a melhor
eficiéncia da placa, coloque a panela no centro da zona de cozedura.
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O diametro base dos utensilios de cozinha de inducao

Zona de cozedura Minimo (mm)

1,2,3,4 (180 mm) [120

O acima exposto pode variar de acordo com a qualidade da panela
utilizada.

Utilizar a sua Placa de Inducao

Para comecar a cozinhar

1. Toque no comando LIGAR/DESLIGAR.
Ap0s ligar, o sinal sonoro soa uma vez, todos os ecrds mostram

"-"ou "- -", indicando que a placa de indugdo entrou no modo
de espera.

2. Coloque uma panela adequada na zona de cozedura R e

que pretende utilizar. i
e Certifique-se de que o fundo da panela e a superficie } '

da zona de cozedura estdo limpos e secos.

3. Ao tocar no comando de selegdo da zona de - -
aquecimento, ird piscar um indicador ao lado da tecla. (L
0N
\
4. Defina um nivel de poténcia tocando no comando "-" ou "+". T +
. : . 4
a. Se nao definir uma zona de aquecimento no periodo de L Y

1 minuto, a placa de inducdo desliga-se automaticamente.
Tera de recomecar no passo 1.

b. E possivel modificar a regulacdo do calor a qualquer altura durante a cozedura.
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Se o visor piscar - “ = alternadamente com a

regulacao do calor

Isto significa que:

¢ nado colocou uma panela na zona de cozedura correta ou,

e a panela que esta a utilizar ndo é adequada para cozinhar por indugdo ou,

e a panela é muito pequena ou ndo esta devidamente centrada na zona de cozedura.

O aquecimento nao é ativado se ndo existir uma panela adequada na zona

de cozedura. O visor desliga-se automaticamente apds 1 minuto se nao for
colocada uma panela adequada.

Quando terminar de cozinhar

1. Toque no comando de selecao da o 5
zona de aquecimento que pretende Ay
desligar. ¢ N

2. Desligue a zona de cozedura tocando no "-" e diminuindo para "0" ou
mantendo premido o botdo "+" e "-" ao mesmo tempo durante 1 segundo;

ird passar diretamente para "0".

Certifique-se de que o visor da poténcia apresenta "0" e, em seguida, apresenta "H".

- B em seguida = 5

3. Desligue completamente a placa tocando
no comando LIGAR/DESLIGAR.

4. Cuidado com as superficies quentes

O "H" mostrard qual a zona de cozedura que estd quente ao toque.
Desaparecera quando a superficie tiver arrefecido a uma temperatura segura.
Utilizar a placa quando ainda estd quente pode também ser uma forma de
poupanca de energia, se pretender aguecer mais panelas.

“H

Em caso de interrupgao de energia enquanto o "H" estiver ligado, tenha
cuidado para ndo tocar na superficie de cozedura, mesmo que o "H" ndo seja
apresentado quando a energia for reposta.
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Utilizar a gestao da energia

Utilizando a gestao de energia, pode definir a poténcia total para 2,5 kW/ 3,0 kW/
4,5 kW/ 6,5 kW e 7,4 kW. A definicao padrdo de poténcia total é o nivel maximo
de poténcia.

Definir o nivel de poténcia total para se adaptar as
suas necessidades

1. Certifique-se de que a placa esta desligada.
Nota: pode apenas definir a gestdo da energia quando a placa esta desligada.

2. Toque no botdo "Funcao de pausa" e mantenha premido durante q.DL
5 segundos. Pode ouvir um sinal sonoro uma vez. ({ M'“-.
\ \

3. Depois de ouvir o sinal sonoro, toque nos botdes "+" e "-" ao mesmo tempo
e mantenha-os premidos durante 3 segundos; o indicador do temporizador
mostrara o nivel de poténcia total anterior intermitente, por exemplo, "2.5".
Toque e mantenha premidos "+" e "-" durante 1 segundo para mudar para
outro nivel de poténcia, por exemplo, 3.0. Quando a poténcia que pretender
estiver a piscar, toque no botao "Funcao de pausa" e mantenha premido
durante 5 segundos. O sinal sonoro ird soar 10 vezes. Isto significa que
terminou a configuragao.

@ @

e =305+

~1e
M
(]
RS

Nota:

1. Apéds o passo 2, deve tocar em "+" e "-" nos 3 segundos seguintes ao ouvir
o sinal sonoro. Caso contrario, tera de recomecar a partir do passo 2.

2. Uma vez terminada a configuragdo, aguarde até ao fim de 10 bipes.

N3o toque em nenhum botdo durante este periodo. Caso contrario,

a configuracdo sera invalida.

Regras de gestao da energia

Se a poténcia total exceder a limitagdo de 2,5 kw, 3,0 kw, 4,5 kw, 5,5kw, 6,5kw ou
7,4kw (dependendo do nivel definido), ndo é possivel aumentar o nivel de poténcia
de nenhuma zona. Se a aumentar tocando em "+", a placa ira emitir 3 bipes e o
indicador mostrara um "Pn" intermitente. Assim, é necessario diminuir a poténcia
das outras zonas antes de aumentar a poténcia da zona pretendida.
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Utilizar o boost

O boost é a funcdo em que uma zona sobe para uma poténcia maior num
segundo e tem uma duragao de 5 minutos. Pode assim obter uma cozedura
com mais poténcia e mais rapida.

Utilizar o boost para obter maior poténcia

1.

2.

Toque no botdo de selegdo de zona de aquecimento que -l-
deseja aumentar, um indicador ao lado da tecla ird piscar. b
Toque no botdo Boost, a zona de aquecimento comecara |f\ A

a funcionar no modo Boost.

O visor da poténcia ird apresentar "P" para indicar que a zona esta
a aumentar a poténcia.

r a7 P
L

A poténcia do boost terd uma duragdo de 5 minutos e, em seguida, a zona
voltara a fase 9 da poténcia.
-5

. Se pretender cancelar o boost durante estes 5 minutos, toque no botao

de selecdo da zona de aquecimento; um indicador ao lado da tecla ira piscar.
Em seguida, toque no botdo Boost, a zona de aquecimento voltara para
a fase 9 da poténcia.

- B
lP = [\ = +9

rl \ [;

\

Restricoes ao utilizar

As quatro zonas foram divididas em dois grupos. Num grupo, se utilizar o boost
numa zona, certifique-se primeiro de que a outra zona esta a trabalhar no nivel
de poténcia 5 ou abaixo deste.

PT-14



Gruplo a Grulpo b

Utilizar a funcao de Pausa

A funcdo de pausa pode ser utilizada a qualquer momento durante a cozedura.
Permite parar o funcionamento da placa de indugdo e retomar o funcionamento
mais tarde.

1. Certifique-se de que a zona de cozedura esta a funcionar.

2. Toque no botdo "Fungdo de pausa", o indicador da zona de cozedura ird
indicar "II". O funcionamento da placa de indugdo sera totalmente desativado,
em todas as zonas de cozedura exceto as teclas Funcdo de pausa, ligar/desligar
e bloquear.

"5 5+:>@:>+.' o
T - T N TR B

3. Para cancelar o estado de pausa, toque no botdao Funcdo de pausa; a zona de
cozedura ird voltar para a fase de poténcia que definiu antes.

! He_ 8 %6 En
-

¢
o/ H d ™ wf 6=
M
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Bloquear os comandos

e Pode bloquear os comandos para evitar uma utilizagdo involuntaria

(por exemplo, criangas que acidentalmente ligam as zonas de cozedura).
¢ Quando os comandos sao bloqueados, todos os comandos exceto

o LIGAR/DESLIGAR sdo desativados.

Para bloquear os comandos

Toque no comando de bloqueio de teclas. O indicador do temporizador
ird apresentar "Lo"

Para desbloquear os comandos

1. Certifique-se de que a placa de indugdo esta ligada.

2. Toque e mantenha premido o botdo de bloqueio durante algum tempo

3. Pode agora comecar a utilizar a placa de indugao.
Quando a placa estd no modo de bloqueio, todos os comandos sdo desativados,
exceto o LIGAR/DESLIGAR; pode sempre desligar a placa de indugdo com
o comando LIGAR/DESLIGAR em caso de emergéncia, mas devera desbloquear
a placa primeiro na operagdo seguinte.

PI‘OthﬁO contra temperatura excessiva

A placa de indugdo estéd equipada com um sensor de temperatura pode
monitorizar a temperatura no interior. Quando é monitorizada uma temperatura
excessiva, a placa de indugdo para automaticamente de funcionar.

Protegﬁo contra derrame em excesso

A protecdo contra derrame em excesso € uma funcdo de protecao de seguranca.
Desliga a placa automaticamente apos 10s se a agua fluir para o painel de
controlo, enquanto o sinal sonoro é ativado por 1 segundo.

Detecao de artigos pequenos

Quando um tamanho inadequado ou uma panela ndo magnética (por exemplo,
aluminio) ou algum outro artigo pequeno (por exemplo, faca, garfo, chave) tiver
sido deixado na placa, a placa passa automaticamente para o modo de espera
apos 1 minuto. O ventilador continuara a cozinhar na placa de indugao por mais
1 minuto.

Protecao de desligamento automatico

O desligamento automatico é uma funcdo de protecdao de seguranca na sua placa
de inducgdo. Desliga-se automaticamente caso se esqueca de desligar o que esta
a confecionar. Os tempos de funcionamento predefinidos para varios niveis de
poténcia sdo mostrados na tabela abaixo:
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Nivel de poténcia 1 2 3 4 5 6 7 8 9 I1

Temporizador de 8 8 8 4 4 4 2 2 2 2
funcionamento
predefinido (hora)
Quando a panela é retirada, a placa de indugdo pode parar imediatamente
0 aquecimento e a placa desliga-se automaticamente apds 2 minutos.

As pessoas com pacemaker cardiaco devem consultar o seu médico
antes de utilizarem esta unidade.

Utilizar o temporizador

Pode utilizar o temporizador de duas formas diferentes:

e Pode utiliza-lo como um lembrete de minutos. Neste caso, o temporizador nao
desliga nenhuma zona de cozedura quando a hora definida estiver ativada.

e Pode configura-lo para desligar uma zona de cozedura apds o tempo definido
ter terminado.

e Pode configurar o temporizador até 99 minutos.

Utilizar o temporizador como um lembrete de minutos
Se ndo estiver a selecionar nenhuma zona de cozedura
1. Certifique-se de que a placa esta ligada.
Nota: pode utilizar o lembrete de minutos mesmo que ndo esteja a selecionar
nenhuma zona de cozedura.

2. Toque no comando do temporizador.
O indicador de lembrete ird comecar a piscar 35 @
e ird aparecer no visor do temporizador "30".

3. Defina o tempo tocando no comando "-" ou "+"

Sugestdo: Toque uma vez no comando ou "+" para diminuir ou aumentar
em 1 minuto. Mantenha premido o comando "-" ou "+" do
temporizador para diminuir ou aumentar em 10 minutos.

4. Cancele o tempo tocando no comando do temporizador e sera apresentado
"00" no visor dos minutos.

38? — 00e

=\
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N
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5. Quando o tempo estiver definido, a contagem
decrescente sera iniciada imediatamente. O visor i ;
ird apresentar o tempo restante e o indicador do 7357 @
temporizador ird piscar durante 5 segundos.

6. O sinal sonoro ira soar durante 30 segundos .
e o indicador do temporizador mostra "- -" quando
o tempo definido tiver terminado.

Configurar o temporizador para desligar uma zona de
cozedura

As zonas de cozedura definidas para esta
funcionalidade serdo: -

1. Tocando no comando de selegdo da zona de s
aquecimento para a qual pretende definir
o temporizador. (por exemplo, zona 1#)

2. Toque no comando do temporizador. O indicador
de lembrete ird comecar a piscar e ird aparecer 33 @
no visor do temporizador "30".

3. Defina o tempo tocando no comando "-" ou "+".

Sugestdo: Tocar uma vez no comando "-" ou "+" ird diminuir ou aumentar
em 1 minuto. Tocar e manter premido o comando "-" ou "+" ird
diminuir ou aumentar o temporizador em 10 minutos.

Se a definigdo do tempo exceder 99 minutos, o temporizador
voltara automaticamente a 0 minutos.

4. Quando o tempo estiver definido, a contagem A :
decrescente serd iniciada imediatamente. O visor -35—- @
ird apresentar o tempo restante e o indicador do ! '
temporizador ird piscar durante 5 segundos.

NOTA: O ponto vermelho préximo do indicador
do nivel de poténcia ird acender indicando que
a zona esta selecionada. -I-E;,:

5. Para cancelar o temporizador, toque no comando de selegcdao da zona de
aquecimento e, em seguida, toque no comando do temporizador.
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O temporizador é cancelado e ird aparecer "00" no visor dos minutos e, em
seguida, "- -".

+b=>30o = o=~ -0

6. Quando o temporizador chegar a zero, a zona
de cozedura correspondente sera desligada o H
automaticamente e ird apresentar "H".

Outra zona de cozedura continuara a funcionar se tiver sido ligada
anteriormente.

Configurar o temporizador para desligar mais de uma
zona de cozedura

1. Se utilizar esta funcao para mais de uma zona de aquecimento, o indicador
do temporizador ird mostrar o tempo mais curto.
(por exemplo, definigdo de tempo da zona 1# de 3 minutos, definicdo de
tempo da zona 2# de 6 minutos, o indicador do temporizador mostra "3")

NOTA: O ponto vermelho intermitente ao lado do indicador do nivel de
poténcia significa que o indicador do temporizador esta a mostrar o tempo da
zona de aquecimento.

Se pretender verificar o tempo definido de outra zona de aquecimento, toque
no comando de selecdo da zona de aquecimento. O temporizador ird indicar
o tempo definido.

L E_ (definir para 6 minutos)
1@

- :-l' (definir para 3 minutos)

2. Quando o temporizador chegar a zero, a zona de aquecimento
correspondente sera desligada automaticamente e ira apresentar "H".
o

NOTA: Se pretender alterar o tempo ap0s a definigdo do temporizador, tem de
comegar a partir do passo 1
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Cuidados e limpeza

O qué? Como? Importante!
Sujidade diaria no 1. Desligue a alimentagdo da e Quando a alimentagdo da placa
vidro (impressdes placa. estiver desligada, ndo havera

digitais, marcas,
manchas deixadas
por alimentos ou
derrame de
alimentos sem
agucar no vidro)

2. Aplique um produto de
limpeza de placas enquanto
o vidro ainda estd morno
(mas ndo quente!)

3. Enxague e seque com um
pano limpo ou com uma
toalha de papel.

4. Volte a ligar a alimentagao
da placa.

indicagdo de "superficie quente",
mas a zona de cozedura pode ainda
estar quente! Tenha muito cuidado.
Esfregdes resistentes, alguns
esfregdes de nylon e agentes

de limpeza agressivos/abrasivos
podem arranhar o vidro.

Leia sempre o rétulo para verificar
se 0 seu produto de limpeza ou
esfregdo € adequado.

Nunca deixe residuos do produto
de limpeza na placa: o vidro pode
ficar manchado.

Fervura, alimentos
derretidos

e derrames de
alimentos agucarados
quentes no vidro

Remova-os imediatamente com
uma espatula ou com um
raspador de lamina adequado
para placas de vidro de
indugdo, mas tenha cuidado
com as superficies quentes da
zona de cozedura:

1. Desligue a alimentagao da
placa na parede.

2. Segure a lamina ou o
utensilio num angulo de
30° e raspe a sujidade
ou o derrame para uma
area fria da placa.

3. Limpe a sujidade ou
o derrame com um pano de
cozinha ou com uma toalha
de papel.

4. Siga os passos 2 a 4 para
"Sujidade diaria no vidro"

Remova as manchas deixadas por
alimentos derretimentos

e agucarados ou os derrames

0 mais rapidamente possivel.

Se deixados a arrefecer no vidro,
podem ser dificeis de remover ou
mesmo danificar permanentemente
a superficie do vidro.

Perigo de corte: quando a cobertura
de seguranca é€ retraida, a ldamina
num raspador é afiada. Utilize com
extremo cuidado e guarde sempre
em seguranga e fora do alcance das
criangas.

Derrames nos
comandos tateis

acima.

1. Desligue a alimentacdo da
placa.

2. Cologque o derrame sob
imersao

3. Limpe a area dos comandos
tateis com uma esponja ou
pano humido limpo.

4. Seque completamente a area
com uma toalha de papel.

5. Volte a ligar a alimentagdo
da placa.

A placa pode emitir bipes

e desligar-se, e os comandos
tateis podem ndo funcionar
enquanto existir liquido sobre
estes. Certifique-se de que seca
a area dos comandos tateis antes
de voltar a ligar a placa.
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Dicas e sugestoes

Problema

Causas possiveis

O que fazer

N&o é possivel ligar
a placa de indugdo.

Ndo ha energia.

Certifique-se de que a placa de
indugdo esta conectada a fonte de
alimentacgdo e que esta ligada.
Verifique se h& uma falha de energia
na sua casa ou area. Se tiver
verificado tudo e o problema
persistir, contacte um técnico
qualificado.

Os comandos tateis
nao respondem.

Os comandos estdo bloqueados.

Desbloqueie os comandos.
Consulte a secgdo "Utilizar a sua placa
de indugdo" para obter instrugoes.

Os comandos tateis
sdo dificeis de operar.

Pode existir uma ligeira pelicula
de agua sobre os comandos ou
pode estar a utilizar a ponta do
dedo ao tocar nos comandos.

Certifique-se de que a area dos
comandos tateis esta seca e utilize
a parte da impressao digital do seu
dedo ao tocar nos comandos.

O vidro esta a ficar
arranhado.

Utensilios de cozinha com
arestas irregulares.

Estdo a ser utilizados produtos
de limpeza ou esfregédo
inadequados e abrasivos.

Utilize utensilios de cozinha com bases
planas e lisas. Consulte "Escolher os
utensilios de cozinha adequados".

Consulte "Cuidados e limpeza".

Sé&o ouvidos estalidos
ou cliques
provenientes de
algumas panelas.

Isto pode ser causado pela
construcdo dos seus utensilios
de cozinha (camadas de
diferentes metais que vibram
de forma diferente).

Isto € normal em utensilios de
cozinha e ndo indica uma avaria.

A placa de inducao
produz um ruido baixo
de zumbido quando
utilizada numa
definicdo de calor
elevado.

Isto é provocado pela tecnologia
de cozedura por indugdo.

Isto é normal, mas o ruido deve
acalmar ou desaparecer
completamente quando se diminui
a definicdao do calor.

Ruido do ventilador
proveniente da placa
de indugao.

Foi acionada uma ventoinha de
refrigeragao incorporada na sua
placa de indugdo, para evitar

0 sobreaquecimento da
eletrénica. Pode continuar

a funcionar mesmo depois de ter
desligado a placa de indugdo.

Isto é normal e ndo necessita

de qualquer agdo. Ndo desligue

a alimentagdo da placa de indugao
da parede enquanto a ventoinha
estiver em funcionamento.
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As panelas ndo ficam
quentes e aparecem
no visor.

A placa de inducao ndo
consegue detetar a panela
porque ndo é adequada para
cozinhar por indugao.

A placa de indugdo ndo consegue
detetar a panela porque é
demasiado pequena para a zona
de cozedura ou ndo esta
devidamente centrada nesta.

Utilize utensilios de cozinha
adequada para cozinhar por inducdo.
Consulte a secgao "Escolher os
utensilios de cozinha adequados".

Centre a panela e certifique-se de
que a respetiva base corresponde
ao tamanho da zona de cozedura.

A placa de indugao ou
uma zona de cozedura
desligou-se

inesperadamente, um

Falha técnica.

Anote as letras e nimeros de erro,
desligue a alimentacgdo da placa de
inducdo na parede e contacte um
técnico qualificado.

sinal sonoro e um
codigo de erro é
exibido (normalmente
alternando com um ou
dois digitos no visor
do temporizador de
cozedura).

Exibicao e inspecao de falhas

Se surgir uma anomalia, a placa de indugdo entrara automaticamente no modo
de protecdo e exibird os cédigos de protecdo correspondentes:

Problema Causas possiveis O que fazer
F3/F4 Falha do sensor de temperatura |Contacte o fornecedor.
da bobina de inducdo
FO/FA Falha do sensor de temperatura |Contacte o fornecedor.
do IGBT
E1/E2 Tensdo de alimentacao anormal | Verifique se o fornecimento
de energia esta normal.
Ligue apds o fornecimento
de energia estar normal.
E3 Temperatura elevada do sensor Contacte o fornecedor.
de temperatura da bobina de
inducdo
ES Temperatura elevada do sensor Reinicie apos a placa
de temperatura do IGBT arrefecer.

O acima exposto é a avaliagdo e inspecdo de falhas comuns.
Nao desmonte a unidade sem ajuda especializada, para evitar quaisquer perigos
e danos na placa de indugdo.
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Especificacoes técnicas

Placa para cozinhar HI642TTC

Zonas de cozedura 4 zonas

Tensdo de alimentacao 220-240 V~, 50-60 Hz
Poténcia elétrica instalada 2,5 kw:2250-2750 W ou

3,0 kw:2700-3300 W ou
4,5 kw:4050-4950 W ou
6,5 kw:5850-7150 W ou
7,4 kw:6600-7400 W

Tamanho do produto 590X520X55
CxLxA(mm)

Dimensbes de montagem AxB 560X490
(mm)

O peso e as dimensdes sdao aproximados. Como nos esforgamos continuamente
para melhorar os nossos produtos, podemos alterar as especificacdes e designs
sem aviso prévio.

Instalacao

Selecao do equipamento de instalacao

Corte a superficie de trabalho de acordo com os tamanhos mostrados no desenho.
Para efeitos de instalagdo e utilizacdo, deve ser preservado um espago minimo
de 5 cm em torno do orificio.

Certifique-se de que a espessura da superficie de trabalho é de, no minimo,

30 mm. Selecione material de superficie de trabalho resistente ao calor para
evitar uma maior deformacdo provocada pela radiacdo de calor da placa de
aquecimento. Como ilustrado abaixo:
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C (mm) |[L (mm)

A (mm)

B (mm)

X (mm)

590

520

55

51

560

490

50 mini

Em quaisquer circunstancias, certifique-se de que a placa de indugdo esta bem
ventilada e que a entrada e saida de ar ndo estdo bloqueadas. Certifique-se de que
a placa de indugdo estd em bom estado de funcionamento. Como ilustrado abaixo

Nota: A distdncia de seguranca entre a placa quente e o armario acima

desta deve ser de, no minimo, 760 mm.

A (mm)

B (mm) [C (mm) |D

E

760

50 mini |20 mini

Entrada de ar

Saida de ar 5 mm

Antes de instalar a placa, certifique-se de que:

e a superficie de trabalho é quadrada e nivelada, e que nenhum membro
estrutural interfere com as exigéncias do espaco

e a superficie de trabalho é feita de um material resistente ao calor

e se a placa for instalada em cima de um forno, o forno tem uma ventoinha de

refrigeragao integrada

e ainstalagdo cumprira todos os requisitos de folga, assim como normas

e regulamentos aplicaveis
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e ¢é incorporado na cablagem permanente um interruptor de isolamento
adequado que permite a desconexdo total da rede elétrica, montado
e posicionado de modo a cumprir as regras e regulamentos locais de cablagem.

e O interruptor de isolamento deve ser de tipo aprovado e fornecer uma
separagao de contacto de 3 mm em todos os polos (ou em todos os
condutores [de fase] ativos se as regras locais de cablagem permitirem esta
variagdo dos requisitos)

e o interruptor de isolamento estara facilmente acessivel ao cliente com a placa
instalada

e consulta as autoridades locais de construgdo e os estatutos em caso de
duvida quanto a instalacéo

¢ utiliza acabamentos resistentes ao calor e faceis de limpar (tais como azulejos
ceramicos) para as superficies das paredes que rodeiam a placa.

ApoOs instalar a placa, certifique-se de que:

e 0 cabo de alimentagdo ndo é acessivel através de portas ou gavetas de armario

e hda um fluxo adequado de ar fresco do exterior do espaco de instalacdao para
a base da placa

e se a placa for instalada acima de uma gaveta ou armario, é instalada uma
barreira de protecdo térmica sob a base da placa

e o interruptor de isolamento esta facilmente acessivel pelo cliente

Antes de posicionar os suportes de fixacao
A unidade deve ser colocada sobre uma superficie estavel e lisa (utilize a embalagem).
Nao aplique forca nos comandos salientes da placa.

Ajustar a posicao do suporte
Fixe a placa na superficie de trabalho enroscando 4 suportes na caixa inferior da
placa (consulte a figura) apos a instalacao.

A B C D

Parafuso |Suporte |Orificio do parafuso |Caixa inferior
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2 )

vidro

B suporte de fixacdo

A parafuso
ST3.5*8

D Caixa inferior \ bancada de trabalho/armario

N\ de cozinha

QEEJQJW

Precaucoes

1.

2.

A placa inducao deve ser instalada por pessoal ou técnicos qualificados.
Temos profissionais ao seu servigo. Nunca efetue a operacao por si mesmo.
A placa nado devera ser instalada diretamente sobre uma maquina de lavar
loiga, frigorifico, congelador, maquina de lavar ou de secar roupa, uma vez
que a humidade pode danificar a eletrénica da placa

. A placa de inducdo deve ser instalada de modo a garantir uma melhor

radiagdo de calor, para melhorar a sua fiabilidade.

. A parede e a zona de aquecimento induzido acima da superficie da mesa

devem resistir ao calor.
Para evitar qualquer dano, a camada sanduiche e o adesivo devem ser
resistentes ao calor.

Ligar a placa a rede elétrica

qualificada. Antes de ligar a placa a rede elétrica, verifique se:

2 Esta placa deve ser ligada a rede elétrica apenas por uma pessoa devidamente

1. o sistema de cablagem doméstica é adequado para a energia utilizada pela placa.

2. a tensdo corresponde ao valor indicado na placa de classificacao.

3. as secgoes dos cabos de alimentagdo podem suportar a carga especificada na placa
de classificacdo. Para ligar a placa a rede elétrica, ndo utilize adaptadores, redutores,
ou dispositivos de ramificagdo, pois podem causar sobreaquecimento e incéndio.

O cabo de alimentagdo nao deve tocar em nenhuma peca quente e deve ser posicionado
de modo a que a sua temperatura ndo exceda 75 °C em nenhum ponto.

& Verifique com um eletricista se o sistema de cablagem doméstica é adequado sem

necessidade de efetuar alteragdes.

Quaisquer alteragdes devem ser efetuadas apenas por um eletricista qualificado.
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A alimentacdo elétrica deve ser ligada em conformidade com a norma relevante
ou com um disjuntor de um polo. O método de ligacdo é mostrado abaixo.

20 2400-]
Entrada Entrada | Entrada
] [ 1]

Entrada

L1L2 N1N2 @

Castanho

) .
4 e

:
2 e
g g
E E
< <

Cabo de
alimentagdo

Cabo de
alimentagao

Cabo de
alimentagao

Cabo de
alimentagéo

e Se o cabo estiver danificado ou caso deva ser substituido, a operacdo deve
ser efetuada pelo agente pds-venda com ferramentas dedicadas para evitar
quaisquer acidentes.

e Se 0 aparelho estiver a ser ligado diretamente a rede elétrica, deve ser instalado
um disjuntor de um polo com uma abertura minima de 3 mm entre contactos.

e O instalador deve certificar-se de que foi efetuada a ligagdo elétrica correta
e que estad em conformidade com os regulamentos de seguranca.

e O cabo nado deve ser dobrado ou comprimido.

¢ O cabo deve ser verificado regularmente e substituido apenas por técnicos
autorizados.

Este aparelho tem uma etiqueta de acordo com a Diretiva Europeia

2012/19/EU relativamente a aparelhos elétricos e eletrénicos (REEE).

REEE inclui tanto substéncias poluentes (que podem ter um efeito nocivo

no ambiente) e elementos base (que podem ser reutilizados). E importante

que os REEE sejam submetidos a tratamentos especificos para remover

e eliminar corretamente os poluentes e recuperar todos os materiais.
_ Os individuos tém um papel importante em assegurar que os REEE ndo

se tornam num problema ambiental; é essencial seguir algumas regras basicas:

- 0s REEE ndo devem ser tratados como residuos domésticos;

- 0s REEE devem ser entregues em areas de recolha dedicadas geridas pela cdmara ou uma
empresa registada.

Em muitos paises, recolhas domésticas podem estar disponiveis para REEEs grandes.

Ao comprar um novo aparelho, o antigo pode ser devolvido ao fornecedor que tem de

o recolher sem qualquer custo, pontualmente, desde que o equipamento seja de um tipo
equivalente e tenha as mesmas fungdes que o eletrodoméstico comprado.
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Informagdo sobre produtos para placas elétricas domésticas em conformidade com o
Regulamento (UE) n.° 66/2014 da Comissdo

Posigao Simbolo Valor Unidade
Identificagdo do modelo HI642TTC
. Placa
Tipo de placa: .
P P elétrica
NUmero de zonas 4
zonas de
cozedura e/ou areas
areas
Zonas de
Tecnologia de cozedura por X
aquecimento inducdo
zonas de .
( Areas de
cozedura por
. ~ cozedura por
indugdo e zonas : ~
indugao
de cozedura,
zonas de zonas de
cozedura cozedura
radiantes, placas radiantes
sélidas) -
placas sélidas
Traseira
9] 18,0 cm
esquerda
Traseira @ _ cm
central
Traseira
o 18,0 cm
direita 2 !
Para zonas ou areas de cozedura Centr?jl ) - cm
circulares: didmetro da superficie | €Squerda
atil por zona de cozedura Central @ _ cm
aquecida eletricamente, central
arredondadq aos 5 mm mais Central o ] o
proximos direita
Dianteira
9] 18,0 cm
esquerda
Dianteira @ _ cm
central
Dianteira
. 18,0 cm
direita 2 !
Para zonas ou areas de cozedura Traselza E - cm
ndo circulares: comprimento esquerda
e largura da superficie util por zona| Traseira C _ om
de cozedura ou area aquecida central L
eletr|c5amente, _arrec!ondado aos Traseira C . o
mm mais proximos direita L
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Central C _ cm
esquerda L
Central C
central L cm
Central C _
direita L cm
Dianteira C
- cm
esquerda L
Dianteira C _ cm
central L
Dianteira C _ em
direita L
Traseira | Confegao
esquerda |elétrica CE 193,5 Wh/kg
Traseira | Confegao
central |elétrica CE . Wh/kg
Traseira | Confegao
direita |elétrica CE 197,2 Wh/kg
Central | Confecdo _
esquerda |elétrica CE Wh/kg
Consumo de energia por zona ou | Central Confegdo _ Wh/k
area de cozedura calculada por kg| central |elétrica CE 9
Central Confecao
direita |elétrica CE ) Wh/kg
Dianteira | Confegao
esquerda |elétrica CE 192,3 Wh/kg
Dianteira | Confegao
central |elétrica CE Wh/kg
Dianteira | Confegdo
direita |elétrica CE 195,6 Wh/kg
Consumo de energia para a placa Confecao
calculado por kg elétrica CE 194,7 Wh/kg

Norma aplicada: EN 60350-2 Aparelhos de cozedura para uso doméstico - Parte 2: Placas -
Métodos de medigdo de desempenho

SugestGes para a poupanga de energia:

» Para obter a melhor eficiéncia da placa, coloque a panela no centro da zona de cozedura.

e A utilizagdo de uma tampa ira reduzir os tempos de cozedura e poupara energia, retendo o calor.
e Minimize a quantidade de liquido ou de gordura para reduzir os tempos de cozedura.

e Comece a cozinhar numa poténcia alta e reduza a poténcia quando os alimentos tiverem sido
aquecidos.

e Utilize panelas cujo didametro seja tdo grande como o grafico da zona selecionada.
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