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Deutsch

Zerkleinerer-Zubehor fiir Braun

Multiquick/Minipimer 5 (Typ 4165)
Multiquick/Minipimer 5 Vario (Typ 4191)
Multiquick/Minipimer 7 (Typ 4199)

Dieses Zerkleinerer-Zubehor ist nicht
fr die Verwendung mit dem Braun
Multiquick Cordless geeignet.

Zusammen mit Ihrem Multiquick/
Minipimer Motorteil (nicht enthalten)
eignet sich dieser Zerkleinerer hervor-
ragend fur das Zerkleinern von Fleisch,
Kéase, Zwiebeln, Krauter, Knoblauch,
Karotten, Nusse, Mandeln, Trocken-
pflaumen etc.

Vor dem Gebrauch

Bitte lesen Sie die Gebrauchsanweisung
sorgfaltig und vollstandig, bevor Sie das
Gerat in Betrieb nehmen.

Vorsicht

¢ Die Messer sind sehr scharf.
Behandeln Sie die Messer mit
groBter Vorsicht, um Verlet-
zungen zu vermeiden.

¢ Dieses Gerat darf nicht von
Kindern benutzt werden.

¢ Schalten Sie das Gerat immer
aus wenn es unbeaufsichtigt
ist und ziehen Sie den Netz-
stecker vor dem Zusammen-
bau, Auseinandernehmen,
Reinigen oder Aufbewahren.

® Dieses Gerat ist ausschlieB-
lich zum Gebrauch im Haus-
halt und flir haushaltsiibliche
Mengen konstruiert.

e Keines der Teile darf im Mik-
rowellen-Herd verwendet
werden.

e Extrem hartes Gut (z.B. Eis-
wirfel, Muskatniisse, Kaffee-
bohnen, Getreide) darf nicht
zerkleinert werden.

Beschreibung

1. Deckel mit Getriebe
2. Messer

3. Arbeitsbehalter

4. Anti-Rutsch Ring

Bitte reinigen Sie alle Teile vor dem
ersten Gebrauch — siehe Kapitel
«Reinigung».

Vor dem Zerkleinern ...

e Fleisch, Kase, Zwiebeln Knoblauch,
Karotten vorschneiden.

e Stiele von Krautern und Nuss-Schalen
entfernen.

e Knochen, Sehnen und Knorpelanteile
bei Fleisch entfernen.

e Immer sicherstellen, dass ein Anti-
Rutsch-Ring am Arbeitsbehalter
angebracht ist.

A So verwenden Sie den
Zerkleinerer

Maximale Betriebszeit fur den «hc»
Zerkleinerer: 2 Minuten (groBe Mengen
an feuchten Zutaten) / 30 Sekunden
(trockene oder harte Zutaten oder
Mengen < 100g / 100 ml). Stoppen Sie
die Verarbeitung sofort, wenn die
Motorleistung abnimmt und/oder starke
Vibrationen auftreten.

Vorsicht: Das Messer ist sehr scharf!
Nur am Kunststoffschaft anfassen und
vorsichtig damit umgehen.




Entfernen Sie vorsichtig die Kunststoff-

hille.

Setzen Sie das Messer auf die Achse im

Arbeitsbehdlter und driicken Sie es

drehend nach unten, bis es einrastet.

Lebensmittel einfullen und den Deckel

aufsetzen.

Motorteil auf den Deckel setzen und

einrasten lassen.

Motorteil einschalten. Halten Sie

wahrend der Verarbeitung das Motor-

teil mit der einen, den Arbeitsbehalter
mit der anderen Hand fest.

e Nach dem Gebrauch Entriegelungs-
tasten driicken, um das Motorteil
abzunehmen.

e Deckel abnehmen.

Das Messer vorsichtig herausziehen,

bevor Sie den Arbeitsbehalter leeren.

Rezept-Beispiel MQ 5: Vanille-Honig-
Trockenpflaumen

(als Pfannkuchenftillung oder Brotauf-
strich)

Fillen Sie 40 g Trockenpflaumen und 40 g
cremigen Honig in den Zerkleinerer-Topf
und mixen Sie das Ganze 4 Sekunden auf
Stufe «ll». Geben Sie dann 10 ml Wasser
(mit Vanille-Aroma) hinzu und mixen Sie
noch eine Sekunde.

Rezept Beispiel MQ 5 Vario/MQ 7: Vanille-

Honig-Trockenpflaumen

(als Pfannkuchen-Fillung oder

Brotaufstrich)

e Fllen Sie 50 g Trockenpflaumen und

70 g cremigen Honig in den «hc»

Zerkleinerer-Topf.

Mixen Sie 4 Sekunden mit maximaler

Geschwindigkeit (Smartspeed Regler

voll durchdriicken).

e Fiigen Sie 10 ml Wasser (mit Vanille-
Aroma) hinzu.

e Mixen Sie noch 1,5 Sekunden weiter.

B Reinigung

Alle Zerkleinerer-Teile sind spllmaschinen-
geeignet.

Anderungen vorbehalten.

English

Compact chopper accessory for
Braun

Multiquick/Minipimer 5 (type 4165)
Multiquick/Minipimer 5 Vario

(type 4191)

Multiquick/Minipimer 7 (type 4199)

This chopper accessory is not suitable for
Braun Multiquick Cordless.

In combination with your Multiquick/
Minipimer motor part (not included), the
chopper accessory is perfectly suited for
chopping meat, cheese, onions, herbs,
garlic, carrots, walnuts, hazelnuts,
almonds, prunes etc.

Before use

Please read instructions carefully and
completely before using the appliance

Caution

* The blades are very sharp! To
avoid injuries, please handle
blades with utmost care.

e This appliance shall not be
used by children.

e Always unplug or switch off
the appliance when it is left
unattended and before
assembling, disassembling,
cleaning and storing.

e This appliance is designed for
household use only and for
processing normal household
quantities.

¢ Do not use any partin the
microwave.

¢ Do not chop extremely hard
food, such as ice cubes, nut-
meg, coffee beans and grains.
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Description

1. Lid with gear
2. Blade

3. Chopper bowl
4. Anti-slip ring

Please clean all parts before using
for the first time —
see paragraph «Cleaning».

Before chopping ...

e Pre-cut meat, cheese, onions, garlic,
carrots.

¢ Remove stems from herbs, shell nuts.

Remove bones, tendons and gristle

from meat.

Always make sure that the anti-slip ring

is attached to the bowl.

A How to use the chopper

Maximum operation time for the «hc»
chopper: 2 minutes (large amounts of wet
ingredients) / 30 seconds (dry or hard
ingredients or amounts < 100g / 100 ml).
Immediately stop processing when motor
speed decreases and/or strong vibrations
occur.

Caution: The blade is very sharp! Always
hold it by the upper plastic part and
handle it carefully.

e Carefully remove the protective cover
from the blade.

Place the blade on the centre pin of the
chopper bowl, push it down and give it
a turn until it locks.

Fill the chopper bowl with food and put
on the lid.

e Click the motor part onto the lid.

To operate the chopper, switch the
appliance on. During processing, hold
the motor part with one hand and the
chopper bowl with the other.

After use, unplug and press the release
buttons to detach the motor part.
Remove the lid.

e Carefully take out the blade before you
remove the processed food from the
chopper bowl. To remove the blade,
slightly turn and pull it off.

Recipe example MQ 5: Vanilla-Honey-
Prunes

(as pancake stuffing or spread)

Place 40 g prunes and 40 g creamy honey
in the «<hc» chopper bowl. Operate

4 seconds using speed «ll». Then add 10 ml
water (vanilla-flavoured) and resume
chopping for another second.

Recipe example MQ 5 Vario/MQ 7:
Vanilla-Honey-Prunes
(as a pancake stuffing or spread):
e Fill the «<hc» chopper bowl with 50 g
prunes and 70 g creamy honey.
e Chop 4 seconds at maximum speed
(fully press the Smartspeed button).
e Add 10 ml water (vanilla-flavoured).
e Resume chopping for another
1.5 seconds.

B Cleaning

All chopper parts can be cleaned in the
dishwasher.

Subject to change without notice.
For UK Only
Guarantee Information

All Braun Household products carry a
minimum guarantee period of two years.
The rights and benefits under this
guarantee are additional to your statutory
rights which are not affected.

Please keep your receipt as this will
form the basis of your guarantee.

In the unlikely event of a breakdown you
have access to professional help from our
team simply by calling:

02392 392333

For service in the Republic of Ireland
please call:

012475471



Braun Household undertakes within the
specified period to repair or replace any
part of the appliance, free of charge (with
the exception of any glass or porcelain-
ware incorporated in the product) found
to be defective provided that;

e We are promptly informed of the defect.

e The product is used and maintained in
accordance with the User Instructions.
e The appliance has not been altered in
any way or subjected to misuse or
repair by a person other than an
authorised service agent for Braun
Household.
No rights are given under this
guarantee to a person acquiring the
appliance second hand or for
commercial or communal use.
Any repaired or replaced appliance will
be guaranteed on these terms for the
unexpired portion of the guarantee.
The need for repair has not been
caused by insufficient aftercare or
cleaning: or damage caused by the
chemical or electrochemical effects of
water.

Under no circumstances shall the
application of this guarantee give rise to
the complete replacement of the
appliance or entitle the consumer to
damages.

Braun Household, New Lane, Havant,
Hampshire PO9 2NH

www.braunhousehold.co.uk

Thank You for choosing Braun. We are
confident that you will get excellent
service from this product.

TO IMPROVE YOUR EXPERIENCE
Register now at www.braunhousehold.
co.uk

By registering we may send you from time
to time details on exclusive offers,
promotions, recipes and inside tips.

Francais

Accessoire hachoir pour Braun

Multiquick/Minipimer 5 (Type 4165)
Multiquick/Minipimer 5 Vario

(Type 4191)

Multiquick/Minipimer 7 (Type 4199)

L'accessoire hachoir ne peut étre utilisé
sur le mixeur plongeant Multiquick sans fil

Braun.

L’accessoire hachoir utilisé avec votre
bloc moteur Multiquick/Minipimer (non
inclus), est parfaitement approprié pour
hacher les viandes, fromages, oignons,
herbes, ail, carottes, noix, noisettes,
amandes, pruneaux ...

Avant utilisation

Lisez attentivement toutes les instructions
avant d’utiliser I'appareil.

Attention

e [ es lames sont trés cou-
pantes! Manipulez-les avec
précautions afin d’éviter toute
blessure.

e Cet appareil ne doit pas étre
utilisé par.

¢ Toujours éteindre ou débran-
cher I'appareil lorsque laissé
sans surveillance et avant de
I’assembler, le démonter, le
nettoyer ou le ranger.

e Cet appareil est congu pour
un usage domestique unigue-
ment et pour traiter des quan-
tités domestiques.

¢ N’utilisez aucun des éléments
de ce produit au micro-
ondes.



* Ne hachez pas d’aliments
trop durs tels que les glacons,
les noix de muscade, les
grains de café ou autres
grains.

Description

1. Couvercle avec gear
2. Lame

3. Bol hachoir

4. Socle antidérapant

Veuillez nettoyer toutes les piéces
avant la premiére utilisation — voir le
paragraphe «Nettoyage».

Avant de hacher ...

e Découpez au préalable la viande, le

fromage, les oignons, I’ail, les carottes,

les piments.

Enlevez les tiges et dénoyautez les

aliments avant de les hacher.

Enlevez les 0s, les tendons et les nerfs

de la viande.

e Assurez-vous toujours que I'anneau
antidérapant est bien attaché au bol
hachoir.

A Utilisation de votre hachoir

Le temps maximum pour utiliser le hachoir
« hc » est de 2 minutes (grande quantité
d’ingrédients humides) / 30 secondes
(ingrédients humides ou secs ou quantité
<100 g / 100 ml). Arrétez immédiatement
le traitement si la puissance du moteur
diminue et/ou si vous sentez de fortes
vibrations.

Attention : les lames sont trés coupantes!
Manipulez-les toujours avec précaution en
tenant la partie supérieure en plastique.

e Retirez avec précaution la protection
plastique du couteau.
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Placez le couteau sur I’axe central du
bol hachoir. Appuyez dessus jusqu’a ce
qu’ils s’enclenchent.

Mettez les aliments dans le bol hachoir.
Placez I’entraineur sur le bol hachoir.
Insérez le bloc moteur dans I’entraineur
jusqu’a ce qu’ils s’enclenchent.

Pour utiliser le bol hachoir, mettez en
marche I’'appareil et maintenez le bloc
moteur d’une main et le bol hachoir de
I’autre main.

Apres utilisation, débranchez I’appareil
et pressez les boutons de déverrouillage
pour séparer le bloc moteur.

e Retirez I’entraineur.

e Retirez le couteau avec précaution
avant d’enlever les aliments du bol.
Pour démonter le couteau, tournez-le
légérement et retirez-le.

Exemple de recette MQ 5: Pruneaux a la
vanille et au miel

(comme garniture de pancakes ou a
étaler)

Placez 40 g de pruneaux et 40 g de miel
crémeux dans le hachoir « hc ». Mettez-le
en marche pendant 4 secondes en utilisant
la vitesse « Il ». Ajoutez ensuite 10 ml d’eau
(parfumé a la vanille) et hachez de nouveau
pendant 1 seconde.

Exemple de recette MQ 5 Vario/MQ 7 :

Pruneaux a la vanille et au miel

(comme garniture de pancakes ou a

étaler)

e Placez 50 g de pruneaux et 70 g de miel
crémeux dans le hachoir « hc ».

e Mettez-le en marche pendant 4
secondes (pressez la gachette
Smartspeed au maximum).

e Ajoutez ensuite 10 ml d’eau (parfumée
alavanille)

e Hachez de nouveau pendant
1,5 secondes.

B Nettoyage

Tous les éléments du hachoir peuvent
étre lavés au lave-vaisselle .

Sujet a toute modification sans préavis.



Espanol

Accesorio picador para Braun

Multiquick/Minipimer 5 (Modelo 4165)
Multiquick/Minipimer 5 Vario

(Modelo 4191)

Multiquick/Minipimer 7 (Modelo 4199)

Este accesorio picador no esta adaptado
para la batidora Braun Multiquick Sin
Cables.

En combinacion con el cuerpo del motor
de su Minipimer (no incluido), el accesorio
picador esta disefiado para picar carne,
queso, cebollas, finas hierbas, ajo,
zanahorias, nueces, avellanas, almen-
dras, ciruelas pasa, etc.

Antes de empezar

Lea atenta y enteramente el folleto de
instrucciones antes de usar la batidora.

Cuidado

e | as cuchillas estan muy afila-
das! Para evitar lesiones, por
favor maneje las cuchillas con
el maximo cuidado.

e Este dispositivo no debe ser
utilizado por nifnos.

e Siempre desenchufe o apa-
gue el dispositivo cuando se
le deja desatendido y antes
de armarlo, desarmarlo, lim-
piarlo o almacenarlo.

e Este aparato ha sido dise-
fiado exclusivamente para el
uso doméstico y para el pro-
cesamiento de cantidades
propias en un hogar.

¢ No use ninguna de las piezas
en el microondas.

¢ No utilice este aparato para
picar alimentos especial-
mente duros, como cubitos
de hielo, nuez moscada, gra-
nos de café o cereales.

Descripcion

1. Tapa con engranaje
2. Cuchilla

3. Vaso picador

4. Anillo antideslizante

Limpie todas las piezas antes de
utilizarlo por primera vez; vea el
parrafo «Limpieza».

Antes de utilizar la picadora ...

e Corte la carne, queso, cebollas, ajo,
zanahorias.

e Retire los tallos de las finas hierbas 'y
las cascaras de los frutos secos.

e Retire huesos, tendones y cartilagos de
la carne.

e Asegurese siempre de que el anillo
antideslizante esté colocado bajo el
recipiente.

A Funcionamiento del
accesorio picador

Tiempo maximo de funcionamiento de la
picadora «hc»: 2 minutos (grandes
cantidades de ingredientes humedos) /
30 segundos (ingredientes secos o duros
o cantidades < 100 g / 100 ml). Detener
inmediatamente el procesado de los
alimentos cuando disminuya la velocidad
del motor y/o se produzcan fuertes
vibraciones.

iCuidado! jLa cuchilla esta muy afilada!
Sujétela siempre por el extreme superior
de plastico y manéjela con cuidado.

e Con cuidado, retire la cubierta
protectora de la cuchilla.



Coloque la cuchilla sobre el eje central
del recipiente. Presione firmemente y
girela para fijarla en posicion.
Introduzca los alimentos en el
recipiente y ciérrelo con la tapa.

e Inserte el cuerpo del motor en la tapa.
Para poner en funcionamiento la
picadora, encienda la batidora. Durante
la operacion de picar, sujete el cuerpo
del motor con una mano y el recipiente
con la otra.

Después de su uso, desenchufe la
batidora y presione los botones de
expulsion para separar el cuerpo del
motor.

Retire la tapa.

e Con cuidado, retire primero la cuchilla
antes de retirar los alimentos picados.
Para retirar la cuchilla, girela ligera-
mente y tire de ella.

Ejemplo de receta MQ 5: Ciruelas pasas
con vainilla y miel

(relleno para tortitas o pasta para untar)
Coloque 40 g de ciruelas pasas y 40 g de
miel en el recipiente de la picadora «hc».
Pique a velocidad «ll» durante 4 segundos.
A continuacion, afiada 10 ml de agua (con
aroma de vainilla) y vuelva a picar durante
otros 1 segundo.

Ejemplo de receta MQ 5 Vario/MQ 7:

Ciruelas pasas con vainilla y miel

(relleno para tortitas o pasta para untar):

e Coloque 50 g de ciruelas pasasy 70 g
de miel en el recipiente de la picadora
«hC»_

* Pique a maxima velocidad durante 4

segundos (presione a fondo el boton

Smartspeed).

A continuacion, anada 10 ml de agua

(con aroma de vainilla).

Vuelva a picar durante otros

1,5 segundos.

B Limpieza

Todos los elementos del accesorio
picador pueden lavarse en el lavavajillas.

Sujeto a modificacion sin previo aviso.
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Portugués
Acessorio picador para Braun

Multiquick/Minipimer 5 (Type 4165)
Multiquick/Minipimer 5 Vario

(Type 4191)

Multiquick/Minipimer 7 (Type 4199)

Este acessorio picador nao foi concebido

para ser utilizado na Varinha Braun
Multiquick Sem Fios.

Em combinacao com o corpo do motor
da sua varinha Braun Minipimer (ndo
incluido), o acessorio picador ¢ ideal
para triturar carne, queijo, cebolas, ervas
aromaticas, alho, cenouras, nozes,
avelds, améndoas, ameixas secas, etc.

Antes de Utilizar o seu
Aparelho

Antes de utilizar este aparelho pela
primeira vez, leia atenta e cuidado-
samente as instrucoes de utilizacdo.

Atencao

¢ As laminas sao muito afiadas!
Para evitar ferimentos, manu-
seie as laminas com 0 ma-
ximo cuidado.

e Este aparelho nao deve ser
usado por criangas.

* Desligue sempre o cabo de
alimentacao ou o aparelho
guando este for deixado sem
vigilancia e antes de o mon-
tar, desmontar, limpar ou
armazenar.

e Este aparelho foi concebido
apenas para uso domestico
e para processar quantidades
domésticas normais.

* Nao utilize nenhuma peca no
micro-ondas.



¢ N3o utilize 0 acessorio pica-
dor para triturar alimentos
extremamente duros, como
cubos de gelo, noz moscada,
café em grao ou cereais.

Descricao

1. Tampa com engrenagem
2. Lamina

3. Recipiente picador

4. Base anti-deslizante

Limpe todas as pecas antes de as
utilizar pela primeira vez — consulte
o paragrafo «Limpeza».

Antes de picar ...

e Corte em pequenos pedacos a carne,
queijo, cebolas, alho, cenouras.

e Retire os talos das ervas aromaticas e
descasque os frutos secos.

e Retire 0ssos, tenddes e cartilagens da
carne.

e Cologue sempre o recipiente sobre a
base anti-deslizante.

A Usar o acessorio picador

Tempo maximo de funcionamento para o
acessorio picador «hc»: 2 minutos
(grandes quantidades de ingredientes
Umidos) / 30 segundos (ingredientes
secos ou duros ou quantidades < 100g /
100 ml). Pare imediatamente o
processamento quando a velocidade do
motor diminuir e/ou se ocorrerem fortes
vibracoes.

Cuidado: A lamina esta muito afiada!
Segure-a sempre pela parte superior de
plastico e manipule-a com cuidado.

* Retire cuidadosamente a protec¢ao de
plastico da lamina.

e Coloque alamina no espigao do centro
do recipiente do picador. Pressione-a
para baixo e rode-a até bloquear.

¢ |Introduza os alimentos no recipiente e
coloque a tampa.

e |nsira o corpo do motor na tampa até
encaixar com um «clique».

e Para colocar o aparelho em
funcionamento, prima o interruptor.
Quando o aparelho estiver em
funcionamento, segure o corpo do
motor com uma mao enquanto mantém
o recipiente seguro com a outra mao.

* Apos a utilizagéo, pressione os botdes
de desbloqueio para separar o corpo
do motor.

e Retire a tampa.

e Retire cuidadosamente a lamina antes
de retirar os alimentos picados. Para
retirar a lamina, rode-e ligeiramente e
puxe-a para fora.

Exemplo de receita MQ 5: Baunilha-Mel-
Ameixas Secas (como recheio de
panquecas ou para barrar)

Coloque 40 g de mel cremoso e 40 g

de ameixas secas no recipiente do
acessorio picador «hc». Triture durante
4 segundos na velocidade «II». A seguir,
adicione 10 ml de agua (com sabor a
baunilha) e triture novamente durante
mais 1 segundo.

Exemplo de receita MQ 5 Vario/MQ 7:
Baunilha-Mel-Ameixas Secas (como
recheio de panquecas ou para barrar):

e Coloque 70 g de mel cremoso e 50 g de
ameixas secas no recipiente do
acessorio picador «hc».

e Triture durante 4 segundos na
velocidade maxima (pressione
totalmente o botdo Smartspeed).

e Adicione 10 ml de agua (com sabor a
baunilha).

e Triture novamente durante mais 1,5
segundos.

B Limpeza

Todas as pecas do acessorio picador
podem ser lavados na maquina de lavar
loiga.
Sujeito a alteracoes sem aviso prévio.
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Italiano

Accessorio tritatutto per Braun

Multiquick/Minipimer 5 (Modello 4165)
Multiquick/Minipimer 5 Vario
(Modello 4191)

Multiquick/Minipimer 7 (Modello 4199)

L'accessorio tritatutto non & adatto
per essere utilizzato con il frullatore ad
immersion Braun Multiquick Cordless.

In combinazione con il suo Multiquick/
Minipimer corpo motoret (non incluso),
I’accessorio tritatutto compatto &
particolarmente indicato per tritare carne,
formaggio, cipolle, verdura, aglio, carote,
mandorle, noci, prugne etc.

Prima dell’utilizzo

Prima di usare il prodotto, leggere
attentamente e interamente le istruzioni.

Attenzione

* | e lame sono molto affiliate!
Per evitare lesioni, si prega di
maneggiare le lame con cau-
tela.

e | bambini non devono utiliz-
zare questo dispositivo.

e Staccare sempre I'apparec-
chio dall’alimentazione o spe-
gnerlo quando lo si lascia
incustodito e prima di mon-
taggio, smontaggio, pulizia,
conservazione.

e 'apparecchio ¢ stato proget-
tato solo per I'utilizzo a casa e
per processare quantita per la
casa.

¢ Non utilizzare le parti di que-
sto apparecchio nel forno a
microonde.
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e Non tritare il cibo eccessiva-
mente duro, come cubetti di
ghiaccio, noce mos-
cata, chicchi di caffé e chic-
chi di grano.

Descrizione

1. Coperchio con ingranaggio
2. Lama

3. Ciotola tritatutto

4. Base anti-scivolo

Prima di utilizzare la prima volta, pulire
tutte le parti — vedere il paragrafo
«Pulizia».

Prima di tritare ...

e Tagliare a pezzi la carne, il formaggio, le
cipolle, I’aglio, le carote.

e Togliere il gambo dalle erbe, sgusciare
le noci.

* Rimuovere ossa, tendini e cartillagini
dalla carne.

e Assicurarsi che la base antiscivolo sia
agganciata alla ciotola.

A Come utilizzare
I’accessorio tritatutto

Durata massima di utilizzo tritatutto «hc»:
2 minuti (grandi quantita di ingredienti
umidi) / 30 secondi (ingredienti secchi o
duri o quantita < 100g / 100ml).
Interrompere immediatamente la
lavorazione in caso di riduzione della
velocita di azionamento o se si verificano
forti vibrazioni.

Attenzione: la lama & molto affilata!
Maneggiarla sempre tenendola dalla
parte superiore in plastica.

e Rimuovere attentamente la copertura di
plastica dalla lama.



Posizionare la lama sul perno al centro
della ciotola, premere le lame verso il
basso e girarle di 90° per bloccarle.
Mettere il cibo nella ciotola e
agganciare la parte superiore.

Inserire il corpo motore sulla parte

superiore.

Per utilizzare I’apparecchio,

accenderlo. Durante la lavorazione,

tenere il corpo motore con una mano e

la ciotola con I’altra mano.

e Dopo I'uso staccare la spina e premere
i pulsanti di sgancio per staccarlo dal
corpo motore.

e Rimuovere il coperchio.

e Estrarre la lama con attenzione prima di

rimuovere il cibo lavorato dalla ciotola

tritatutto. Per rimuovere la lama, girarla
leggermente e tirarla.

Esempio di ricetta MQ 5: Vaniglia-Miele-

Nederlands

Handmixer accessoire voor Braun

Multiquick/Minipimer 5 (Type 4165)
Multiquick/Minipimer 5 Vario
(Modello 4191)
Multiquick/Minipimer 7 (Type 4199)

Deze handmixer accessoire is niet
geschikt voor de Braun Multiquick
Cordless.

In combinatie met uw Multiquick /
Minipimer motorische deel (niet meege-
leverd), is de handmixer accessoire
geschikt voor het hakken van viees, kaas,
uien, kruiden, knoflook, wortels, wal-
noten,hazelnoten, amandelen, pruimen,
etc.

VG6or gebruik

Prugne secche
(come ripieno di frittella o da spalmare)

Versare 40 g di prugne secche e 40 g di
miele cremoso nella ciotola dell’accessorio
tritatutto e tritare per 4 secondi (velocita
«lI»), poi aggiungere 10 ml di acqua (al
sapore di vaniglia) e tritare ancora il tutto
per 1 secondo.

Esempio di ricetta MQ 5 Vario/MQ7:
Vaniglia-Miele-Prugne secche

(come ripieno di frittella o da spalmare)

e Versare 50 g di prugne secche e 70 g di
miele cremoso nella ciotola del
tritatutto «hc».

Tritare per 4 secondi alla velocita
massima (esercitare la massima
pressione sul pulsante Smartspeed)
Aggiungere 10 ml di acqua (al sapore di
vaniglia)

Tritare ancora il tutto per 1,5 secondi.

B Pulizia

Tutte le parti possono essere lavate in
lavastoviglie.

Salvo cambiamenti.

Lees de handleiding voordat u het
apparaat in gebruik neemt in zijn geheel
zorgvuldig door.

Waarschuwing

® De messen zijn uiterst scherp!
Om letsels te vermijden moe-
ten de messen zeer voorzich-
tig gehanteerd worden.

¢ Dit toestel mag niet worden
gebruikt door kinderen.

¢ Ontkoppel of schakel het toe-
stel altijd uit wanneer u het
alleen laat en voor het
gemonteerd, gedemonteerd,
gereinigd of weggeborgen
wordt.

¢ Het apparaat is enkel ontwor-
pen voor huishoudelijk
gebruik en voor het verwer-
ken van huishoudelijke hoe-
veelheden.



¢ Gebruik geen van de onder-
delen in de magnetron.

¢ Hak geen extreem hard voed-
sel, zoals ijsblokjes, nootmus-
kaat,koffiebonen en granen.

Beschrijving

1. Deksel met versnelling
2. Mes

3. Snijkom

4. Anti-slip ring

Maak alle onderdelen schoon voor u
het toestel voor de eerste maal
gebruikt - zie alinea «<Schoonmaken».

Voor het hakken ...

e Snijd vlees, kaas, uien, knoflook,
wortelen en pepers in stukken.
Verwijder de steeltjes van kruiden en de
schillen van noten. Verwijder botten,
pezen en kraakbeen van viees.

Zorg er altijd voor dat de anti-slipring
aan de hakkom bevestigd is.

A Uw handmixer bedienen

De maximale gebruiksduur voor de «hc»
hakker: 2 minuten achter elkaar (grote
hoeveelheden aan vochtige ingrediénten)
/ 30 seconden (droge of harde
ingrediénten of hoeveelheden < 100 g /
100 ml). Stop de verwerking onmiddellijk
wanneer het motorvermogen afneemt en/
of sterke trillingen optreden.

Waarschuwing: Het mes is zeer scherp!
Houd het altijd vast aan het bovenste
plastic gedeelte en ga er voorzichtig mee
om.

e Verwijder voorzichtig de plastic
beschermkap van het mes.

e Plaats het mes op de pin in het midden
van de kom, druk het naar beneden en
draai eraan zodat het vastklikt.
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e Vul de kom met ingrediénten en doe het
deksel erop.

¢ Klik het motordeel op het deksel.

e Zet het apparaat aan om de hakker in
werking te zetten. Houd tijdens het
hakken het motorgedeelte vast met een
hand en de hakkom met de andere.

* Trek na gebruik de stekker uit het
stopcontact en druk op de
ontgrendelingsknoppen om het
motordeel te ontkoppelen.

e Verwijder het deksel.

e Verwijder voorzichtig het mes alvorens
de gehakte ingrediénten uit de hakkom
te nemen. Om het mes te verwijderen,
draait u er eventjes aan en trekt het eruit.

Voorbeeldrecept MQ 5: Vanille-honing
pruimen

(Lekker op pannenkoeken of als brood-
beleg)

Doe 40 g romige honing en 40 g pruimen
in de «<hc» hakkom. Zet hem aan het werk
op snelheid «lI» gedurende 4 seconden.
Voeg vervolgens 10 ml water met vanille-
extract toe en klop het mengsel gedurende
1 seconde.

Voorbeeldrecept MQ 5 Vario/MQ 7:

Vanille-honing pruimen

(lekker op pannenkoeken of als

broodbeleg):

e Doe 70 g romige honing en 50 g
pruimen in de «<hc» hakkom.

e Laat hem 4 seconden op maximum
snelheid draaien (Smartspeedknop
helemaal indrukken).

* Voeg vervolgens 10 ml water met
vanille-extract toe.

* Nogmaals laten draaien gedurende
1,5 seconden.

B Schoonmaak

Alle handmixer onderdelen kunnen in de
vaatwasser worden gereinigd.

Onderhevig aan verandering zonder
kennisgeving.



Dansk

Kompakt minihakkertilbeher til Braun

Multiquick/Minipimer 5 (model 4165)
Multiquick/Minipimer 5 Vario

(model 4191)

Multiquick/Minipimer 7 (model 4199)

Denne minihakker er ikke egnet til Braun
Multiquick Ledningsfri.

Kombineret med din Multiquick/Minipimer
motorenhed (ikke inkluderet) er mini-
hakkeren ideel til at hakke kad, ost, lag,
urter, hvidlag, gulergdder, valngdder,
hasselngdder, mandler, svesker osv..

For ibrugtagning

Laes venligst instruktionerne grundigt og
fuldsteendigt inden brug af apparatet.

Bemaerk

¢ Knivene er meget skarpe! For
at undga skader skal knivene
handteres yderst forsigtigt

e Dette apparat ma ikke benyt-
tes af barn.

e Traek altid stikket ud eller sluk
for apparatet, nar det er uden
opsyn og far det samles, skil-
les ad, rengares eller stilles til
opbevaring.

e Dette apparat er designet til
brug i husholdningen og til
maengder som normalt indgar
i en husholdning.

* Ingen af delene ma anvendes
i mikroovn.

¢ Hak ikke meget harde fade-
varer sasom isterninger, mus-
katngd, kaffebgnner
og korn.

Beskrivelse

1. Lag med tandhjul
2. Kniv

3. Hakkeskal

4. Anti-slip ring

Rengor alle dele, for de bruges forste
gang — se afsnittet «<Rengaring».

Inden du hakker ...

e Forskaer kgd, ost, lag, hvidlag og
gulergdder.

e Fjern stilke fra urter og afskal ngdder.

e Fjern ben, sener og brusk fra kad.

® Sgrg altid for, at anti-slip-ringen er
monteret pa hakkeskalen.

A Sadan bruges minihakkeren

Maksimal betjeningstid for «<hc» hakker:
2 minutter (store maengder af vade
ingredienser) / 30 sekunder (tarre eller
faste ingredienser eller maengder < 100 g
/ 100 ml). Stop bearbejdningen nar
motorhastigheden falder og/eller der
opstar steerk vibration.

Forsigtig: Kniven er meget skarp.
Hakkeren skal altid holdes i den gvre
plastikdel og handteres forsigtigt.

e Fjern forsigtigt beskyttelseskappen fra
kniven.

e Placer kniven pa akslen i midten af
hakkeskalen, tryk den ned, og drej til
den laser.

¢ Fyld hakkeskalen med mad, og seet
laget pa.

e Klik motorenheden pa laget.

e Taend for apparatet for at betjene
minihakkeren. Nar der hakkes, holdes
motorenheden med den ene hand og
hakkeskalen med den anden.

e Efter brug treekkes stikket ud, og der
trykkes pa udlgserknappen for at tage
motorenheden af.

e Fjern laget.
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Tag forsigtigt kniven ud, inden du
fijerner den behandlede mad fra
hakkeskalen. Kniven fjernes ved at
dreje lidt og derefter treekke den af.

Eksempler pa opskrifter MQ 5: Svesker
med vanilje og honning

(som fyld i pandekager eller til at smare
pa brad)

Kom 40 g cremet honning og 40 g svesker
i <hc» hakkeskalen. Hak i 4 sekunder med
hastighed «lI». Tilseet derefter 10 ml vand
(smagt til med vanilje) og fortsaet
hakningen i yderligere 1 sekund.

Eksempler pa opskrifter MQ 5 Vario/

MQ 7: Vanilje-honning-svesker

(som fyld i pandekager eller til at smare

pa brad):

¢ Fyld «hc» hakkeskalen med 70 g cremet
honning og 50 g svesker.

e Hak 4 sekunder ved maksimal hastighed

(tryk Smartspeed-

knappen helt i bund).

Tilseet 10 ml vand (smagt til med

vanilje).

Fortsaet hakningen i endnu

1,5 sekunder.

B Renggring
Alle hakkedele kan ga i opvaskemaskinen.

Kan aendres uden varsel.
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Norsk

Kompakt kuttetilbehor for Braun
Multiquick/Minipimer 5 (type 4165)
Multiquick/Minipimer 5 Vario

(type 4191)

Multiquick/Minipimer 7 (type 4199)

Dette kuttetilbehgret passer ikke for

Braun Multiquick Cordless.

| kombinasjon med din Multiquick/
Minipimer-motordel (ikke inkludert) er
kuttetilbeharet perfekt for a kutte kjott,
ost, lgk, urter, hvitlgk, gulrgtter, valngtter,
hasselngtter, mandler, svisker osv.

For bruk

Les hele bruksanvisningen ngye for du
begynner a bruke apparatet.

Advarsel

e Skjeerebladene er svaert
skarpe! Handter skjeerebla-
dene varsomt for 4 unnga
skader.

¢ Dette apparatet skal ikke bru-
kes av barn.

¢ Trekk alltid ut stikkontakten
eller skru av utstyret nar det
ikke er under oppsyn, og far
montering, demontering, ren-
gjering, eller lagring.

¢ Dette apparatet er kun bereg-
net til bruk i husholdninger og
for tilberedning av mengder
som er vanlig i privathushold-
ninger.

¢ Ingen av delene skal benyttes
i mikrobglgeovn.



e |kke hakk ekstremt hard mat,
slik som isbiter, muskatngtt,
kaffebanner og korn.

Beskrivelse

1. Lokk med gir
2. Blad

3. Hakkerbolle
4. Sklisikker ring

Vennligst rengjor alle deler for
forstegangs bruk —
se avsnitt «<rengjoring»

For hakking ...

e Forhandskuttet kjatt, ost, gk, hvitlgk,

gulrgtter.

Fjern stilkene fra urter og skallet pa

notter.

e Fjern bein, sener og brusk fra kjatt.

e Sgrg alltid for at den sklisikre ringen er
festet til hakkebollen.

A Slik bruker du hakkeren

Maksimal driftstid for «<hc»-hakkeren:

2 minutter (store mengder av fuktige
ingredienser) / 30 sekunder (eller harde
tgrre ingredienser eller mengder < 100 g
/100 ml). Stopp bearbeidelsen
umiddelbart hvis motorytelsen reduseres
og/eller det oppstar sterke vibrasjoner.

Forsiktig: Bladet er veldig skarpt! Du ma
alltid holde i den gvre plastdelen og
handtere det med varsomhet.

e Fjern det beskyttende omslaget fra
bladet.

¢ Plasser bladet pa den midtre pinnen i
hakkerbollen, skyv det ned og snu til
det laser seg.

¢ Fyll hakkerbollen med mat og sett pa
lokket.

e Klikk motordelen pa lokket.

e Sla pa apparatet for & sette i gang
hakkeren. Under bruk holder du motor-
delen med en hand, og kutterdelen
med den andre.

e Etter bruk kobler du fra og trykker pa
knappene for a lasne motordelen.

e Ta av lokket.

e Taforsiktig ut bladet fgr du fjerner
maten fra hakkerbollen. Vri lett pa
bladet og dra det av for & fjerne bladet.

Eksempel pa oppskrift MQ 5: Svisker med

vanilje og honning

(til pannekake- eller kakefyll)

Ha 40 g honning og 40 g svisker i <hc»-
hakkebollen. Hakk i 4 sekunder pa
hastighet Il. Tilsett deretter 10 ml vann
(med vaniljesmak) og fortsett hakkingen
i 1 sekund til.

Eksempel pa oppskrift MQ 5 Vario/MQ 7:

Svisker med vanilje og honning

(til pannekake- eller kakefyll):

e Fyll <hc»-hakkebollen med 70 g
flytende honning og 50 g svisker.

e Hakk i 4 sekunder pa maksimal
hastighet (trykk bryteren for
smarthastighet helt inn).

e Tilsett 10 ml vann (med vaniljesmak).

e Fortsett hakkingeni 1,5 sekunder til.

B Rengjoaring

Alle hakkerdeler kan vaskes i oppvask-
maskinen.

Kan endres uten forhandsmelding.



Svenska

Kompakt hackningstillbehor for Braun

Multiquick/Minipimer 5 (typ 4165)
Multiquick/Minipimer 5 Vario

(typ 4191)

Multiquick/Minipimer 7 (typ 4199)

Detta hackningstillbehdr Iampar sig inte
for Braun Multiquick kabelfri.

| kombination med din Multiquick/
Minipimer motorenhet (medfdljer ej)
passar hackningstillbehoret perfekt for att
hacka kott, ost, 10k, orter, vitlok, mordétter,
valndtter, mandlar, plommon osv.

Fore anvandning

L&s bruksanvisningen noga och i sin
helhet innan du anvander apparaten.

Varning

¢ Knivbladen ar valdigt vassa!
Hantera knivbladen ytterst
forsiktigt for att forhindra
skador.

¢ Denna apparat ska inte
anvandas av barn.

e Koppla alltid fran eller sting
av apparaten nar den lamnas
utan tillsyn och innan monte-
ring, demontering, rengoring
eller forvaring.

¢ Den har apparaten ar utfor-
mad endast for hushallsan-
vandning och for hushalls-
mangder.

* Ingen av delarna far anvandas
i mikrovagsugn.
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¢ Hacka inte ingredienser med
extremt hard konsistens, sa
som isbitar, muskotnot, kaffe-
bonor eller gryn.

Beskrivning

1. Vaxellock

2. Knivblad

3. Hackningsbehallare
4. Anti-halkring

Rengor alla delar innan den forsta
anvandningen — se kapitlet
«Reng0oring».

Fore hackning ...

e Skar kott, ost, 10k, vitlok, mordtter i
mindre bitar.

e Avlagsna stjalkar fran kryddorter, skala
notter.

e Avlagsna ben, senor och brosk nar du
ska hacka kott.

e Sgrg alltid for at den sklisikre ringen er
festet til hakkebollen.

A Hur du anviander hackaren

Maximal drifttid for «<hc»-hackaren:

2 minuter (stora mangder fuktiga
ingredienser) / 30 sekunder (torra eller
harda ingredienser eller mangder < 100g
/ 100 ml). Stoppa bearbetningen
omedelbart om motoreffekten avtar och/
eller kraftiga vibrationer uppstar.

Varning: Knivbladet ar valdigt vasst! Hall
alltid i den 6vre plastdelen och hantera
kniven varsamt.

e Avlagsna forsiktigt knivskyddet fran
knivbladet.

¢ Placera knivbladet pa mittappen i
hackningsbehallaren, tryck ner det och
vrid det nagot tills det laser fast.



Fyll hackningsbehallaren med
ingredienser och satt pa locket.

e Klicka fast motorenheten pa locket.

e Sitt pa apparaten for att anvanda
hackaren. Hall motorenheten med den
ena handen och hackningsbehallaren
med den andra nar du bearbetar
ingredienserna.

Efter anvandning drar du ut kontakten
och trycker ner frigéringsknapparna for
att lossa motorenheten.

e Ta bort locket.

¢ Innan du tar ut den bearbetade maten
ska du forsiktigt ta bort knivbladet
genom att vrida det nagot och dra ut
det.

Receptexempel MQ 5: Plommon med
vanilj och honung

(som fylning i pannkakor eller palagg)
Placera 40 g kramig honung och 40 g
plommon i «<hc»-hackningsskalen. Hacka i
4 sekunder med hastighet «II». Tillsatt
sedan 10 ml vatten (med vaniljsmak) och
fortsatt hacka i ytterligare 1 sekund.

Receptexempel MQ 5 Vario/MQ 7:
Honungs och vaniljsmakande
katrinplommon
(som pannkaksfylining)
e Fyll <hc»-hackningsskalen med 70 g
kramig honung och 50 g
katrinplommon.
e Hacka i 4 sekunder pa hogsta hastighet
(tryck ner Smartspeed-knappen helt).
Tillsatt 10 ml vatten (smaksatt med
vanilj).
Fortsatt hacka i ytterligare
1,5 sekunder.

B Rengdring

Alla hackningsdelar kan diskas | disk-
maskin.

Kan andras utan foregdende meddelande.

Suomi

Braun-lisdavaruste kompakti leikkuri
Multiquick/Minipimer 5 (tyyppl 4165)

(tyyppi 4191)
Multiquick/Minipimer 7 (tyyppi 4199)

Tama leikkuri ei sovellu kaytettavaksi
yhdessa johdottoman Braun Multiquick —
laitteen kanssa.

Yhdessa Multiquick/Minipimer —moottori-
osan (ei sisally pakkaukseen) kanssa
leikkuri sopii erinomaisesti lihan, juuston,
sipulien, yrttien, valkosipulin, porkkanoi-
den, saksanpéahkindiden, hasselpahkindi-
den, manteleiden, luumujen jne. paloitte-
luun.

Ennen kayttoa

Lue nama kayttdohjeet huolellisesti ennen
laitteen kayttéonottoa.

Varoitus

e Terat ovat erittain teravia!
Késittele terid erittdin varovai-
sesti valttyaksesi vammoilta.

e Tama laite ei sovellu lasten
kayttoon.

e Sammuta laite tai irrota pis-
toke seindsta aina kun sita ei
kayteta, seka ennen kokoa-
mista, purkamista, puhdis-
tusta tai varastoimista.

e Tama laite on tarkoitettu
ainoastaan tavalliseen koti-
kayttoon.

e Ala kayta mitaan laiteen osaa
mikroaaltouunissa.

21



¢ Ala paloittele erittain kovia
ruoka-aineita, kuten jaa-
paloja, muskottipahkinaa,
kahvipapuja ja jyvia.

Kuvaus

1. Kansi kayttokytkimella
2. Tera

3. Leikkuukulho

4. Liukumaton rengas

Puhdista kaikki osat ennen
ensimmaista kdyttokertaa —
katso kohta «Puhdistus».

Ennen paloittelua ...

e Esileikkaa liha, juusto, sipulit, valkosi-
puli, porkkanat.

e Poista yrttien varret, kuori pahkinat.

e Poista luut, janteet ja rustot lihasta.

e Varmista, etta liukumaton rengas on
kiinnitetty leikkurikulhoon.

A Kuinka leikkuria kdytetdaan

Leikkurin «<hc» enimmaiskayttdaika:

2 minuuttia (suuri maara kosteita aineksia)
/ 30 sekuntia (kuivia tai kovia aineksia tai
maara < 100g / 100 ml). Lopeta kasittely
valittbmasti, kun moottorin nopeus kasvaa
ja/tai laite alkaa taristd voimakkaasti.

Varoitus: Tera on erittdin terava! Pida aina
kiinni terdn muoviosasta ja kasittele sita
varovasti.

e Poista varovasti teran suojus.

e Aseta terd leikkuukulhon keskella
olevaan tappiin, paina alaspain ja
kaanna, kunnes tera lukittuu
paikoilleen.

Laita leikkuukulhoon ruokaa ja aseta
kansi kulhon péaalle.

Kiinnita moottoriosa kanteen.
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e Kaynnistd moottori aloittaaksesi
paloittelun. Pida kaytdn aikana toisella
kadella kiinni moottoriosasta ja toisella
leikkuukulhosta.

e Kayton jalkeen irrota johto seinasta ja
paina vapautuspainikkeita irrottaaksesi
moottoriosan laitteesta.

e Poista kansi.

e Ota tera pois kulhosta varovasti, ennen
kuin poistat kasitellyn ruoan kulhosta.
Irrottaaksesi teran kdanna teraa ja veda
se varovasti irti.

Valmistusohje-esimerkki MQ 5: Vaniljalla
ja hunajalla maustetut kuivatut luumut
(pannukakkujen taytteeksi tai levitteeksi)
Laita 40 g paksua hunajaa ja 40 g kuivat-
tuja luumuja leikkurin «hc» kulhoon.
Hienonna 4 sekuntia nopeudella «lI». Lisaa
joukkoon 10 ml (vaniljalla maustet-tua)
vetta ja jatka hienontamista viela 1 sekunti.

Ruokaohje-esimerkki MQ 5 Vario/MQ 7:
Vaniljalla ja hunajalla maustetut kuivatut
luumut (ohukaisten taytteeksi tai
levitteeksi):
e Lisaa «hc» leikkurikulhoon 70 g paksua
hunajaa ja 50 g kuivattuja luumuja.
e Hienonna 4 sekuntia maksiminopeudella
(paina Smartspeed-
painike kokonaan pohjaan).
e Lisda 10 ml vetta (vaniljalla maustettua).
e Jatka hienontamista viela 1,5 sekuntia.

B Puhdistus

Kaikki leikkurin osat voi pesté astianpesu-
koneessa.

Oikeudet muutoksiin pidatetaan.



Polski

Przystawka do siekania do urzadzen
firmy Braun

Multiquick/Minipimer 5 (typ 4165)
Multiquick/Minipimer 5 Vario

(typ 4191)

Multiquick/Minipimer 7 (typ 4199)

Przystawki do siekania nie mozna uzywac

z bezprzewodowym urzgdzeniem Braun
Multiquick Cordless.

W potgczeniu z cze$cig silnikowg
Multiquick/ Minipimer (nie wchodzi w
skfad zestawu) przystawka do siekania
doskonale nadaje sie siekania migsa,
sera, cebuli, ziot, czosnku, marchwi,
orzechoéw witoskich i laskowych,
migdatow, suszonych $liwek, itp.

Przed uzyciem

Przed uzyciem urzgdzenia nalezy
doktadnie i w catosci przeczyta¢
instrukcje obstugi.

Uwaga

e Ostrza sg bardzo ostre! Aby
unikna¢ skaleczen, obchodz
sie z nimi niezwykle ostroznie.

e Urzgdzenie nie powinno by¢
uzywane przez dzieci.

* Urzadzenie nie moze zostac
pozostawione bez nadzoru
zanim wtyczka kabla zasilajg-
Cego nie zostanie wyciggnieta
z gniazda sieciowego. Przed
przystgpieniem do rozbiera-
nia, sktadania lub czyszczenia
urzadzania lub w przypadku
odstawienia go na przecho-
wanie zawsze nalezy wpierw
wyciggng¢ wtyczke z gniazda
sieciowego.

e Urzadzenie jest przeznaczone
wytgcznie do uzytku w gospo-
darstwie domowym i do obréb-
ki normalnych dla gospodarstw
domowych ilosci produktow.

¢ Nie uzywac zadnych czesci
urzadzenia w kuchenkach mi-
krofalowych.

¢ Nie nalezy siekac bardzo twar-
dych sktadnikow, jak kostki
lodu, gatka muszkatotowa,
ziarna kawy czy ziarna zboz.

Opis

1. Pokrywa z przektadnig,
2. kopatka tngca
3. Misa przystawki do siekania
4. Pierscien antyposlizgowy

Przed przystapieniem do korzystania z
urzadzenia po raz pierwszy nalezy
oczyscicé jego wszystkie elementy
sktadowe — patrz paragraf «Czyszczenie».

Przed przystapieniem do
siekania...

e \Wstepnie pocig¢ mieso, ser, cebule,
czosnek czy marchew na kawatki.

e Od zi6t odcig¢ todyzki, orzechy
wytuskac z tupin.

* Z migsa usuna¢ kosci, sciggna i
chrzastki.

e Zawsze sprawdzaj, czy na pojemnik do
siekania zatozony jest pierscien
antyposlizgowy.

A Sposaéb korzystania z
przystawki do siekania

Maksymalny czas dziatania pojemnika do
siekania «hc»: 2 minuty (duze ilosci
wilgotnych sktadnikéw) / 30 sekund
(sktadniki suche lub twarde lub ilosci

< 100 g / 100 ml). Wytgcz natychmiast,
kiedy predkos¢ silnika spadnie i/lub
wystapig silne wibracje.
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Uwaga: kopatka tngca jest bardzo ostra!
Urzgdzenie nalezy trzymac za gorna,
plastikowg czes¢, zachowujgc daleko
idgcg ostroznose.

e Ostroznie zdjg¢ ostone z topatki tngce;j.

e fopatke tngcg natozy¢ na Srodkowy trz-
pien misy przystawki do siekania, doci-
sngc¢ i przekrecic, by zablokowata sie
na swoim miejscu.

* Do misy wtozy¢ sktadniki, po czym na-
tozy¢ pokrywe.

* Na pokrywe zatozy¢ czeS¢ z silnikiem
elektrycznym.

* Wigczy¢ urzgdzenie. Podczas siekania,
cze$¢ z silnikiem elektrycznym trzymac
jednag reka, a mise przystawki do sieka-
nia — druga.

® Po zakonczeniu korzystania z urzgdze-

nia nalezy wyjga¢ wtyczke z gniazda zasi-

lajgcego oraz nacisnag¢ przyciski zwal-
niajgce, co spowoduje odtgczenie
czesci z silnikiem elektrycznym.

Zdja¢ pokrywe.

Przed wyjeciem posiekanych sktadnikow

z misy nalezy ostroznie wyjg¢ fopatke

tngcg. Celem zdjecia topatki tngcej nale-

zy ja lekko przekrecic i pociagngc.

Przyktadowy przepis MQ 5: Masa
sliwkowa z wanilig i miodem (nadzienie do
nalesnikéw lub masa do smarowania)
Umies$¢ w misce do siekania «<hc» 40 g
miodu i 40 g sliwek. Siekaj przez 4 sekund
z szybkoscig «lI». Dodaj 10 ml wody (z
aromatem waniliowym) i wigcz siekanie
jeszcze na 1 sekunda.

Przyktadowy przepis MQ 5 Vario/MQ 7:
Masa waniliowo-miodowo-$liwkowa
(nadzienie do nalesnikow lub masa do
smarowania):

e W pojemniku do siekania «hc» umies$¢
70 g ptynnego miodu i 50 g $liwek.

e Siekaj przez 4 sekund z maksymalng,
predkoscig (nacisnij do konca
przetacznik Smartspeed).

e Dodaj 10 ml wody (z aromatem
waniliowym).

e Wznow siekanie na kolejne 1,5 sekundy.

B Czyszczenie

Wszystkie elementy przystawki do sie-
kania mozna my¢ w zmywarce do naczyn.
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Cesky

Kompaktni sekacek jako prislusenstvi
k zaFizeni Braun

Multiquick/Minipimer 5 (typ 4165)
Multiquick/Minipimer 5 Vario

(typ 4191)

Multiquick/Minipimer 7 (typ 4199)

Tento sekacek neni vhodny k bezdratové-
mu zarizeni Braun Multiquick Cordless.

V kombinaci s motorovou ¢asti
Multiquick/Minipimer (neni soucasti)
je sekacek dokonale vhodnym
prisluSenstvim k sekani masa, syra,
cibule, bylinek, ¢esneku, mrkve,
vlasskych ofech, liskovych ofechll,
mandli, suSenych Svestek apod.

Pred pouzitim

NeZ zaCnete pristroj pouZivat, peclivé si
prectéte cely tento navod.

Pozor

* Noze jsou velmi ostré! Abyste
predesli poranéni, zachazejte
S nozi velmi opatrné.

e Tento pristroj nesméji pouzi-
vat déti.

e Spotfebic vypnéte nebo
vytahnéte $idru ze zasuvky
vzdy, kdyz je ponechan bez
dozoru a pred sestavovanim,
rozebiranim, Cisténim nebo
uskladnénim.

e Tento pristroj je konstruovan
pouze pro pouzivani vdomac-
nosti a pro zpracovavani
mnozstvi normalnich v
domacnosti.

* Nepouzivejte Zadny dil v mik-
ro-vinné troubé.

* Nesekejte extrémné tvrde
potraviny, jako jsou kostky
ledu, muskatove ofisky,
kavova zrna a obilna zrna.

Popis

1. Viko s pfevodem

2. Cepel

3. Nadoba sekacku

4. Protiskluzovy krouzek

Pred prvnim pouZzitim ocistéte vSechny
céasti — viz odstavec «Cisténi».

Pred sekanim...

* Maso, syr, cibuli, Cesnek, mrkev
predem pokrajejte.

e Z bylinek odstrarite stonky, z ofech
skorapky.

e 7 masa odstrarite kosti, Slachy a

chrupavky.

VZdy se ujistéte, Ze je k misce sekaciho

nastavce pripevnén protiskluzovy

krouZek.

A Jak pouzivat sekacek

Maximalni doba chodu sekaciho nastavce
v provedeni «hc»: 2 minuty (velkda mnoZstvi
vihkych prisad) / 30 sekund (suché nebo
tvrdé prisady nebo mnozstvi < 100g /

100 ml). Zastavte ihned zpracovavani,
pokud vykon motoru klesa anebo dochazi
k silnym vibracim.

Upozornéni: Cepel je velmi ostra!
VZdy ji drzte za horni plastovou ¢ast a
zachazejte s ni opatrné.

e 7 Cepele opatrné sejméte ochranny
kryt.
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o Cepel umistéte na stfredovy &ep nadoby
sekacku, zatlacte ji doll a otacejte,
dokud nezapadne.

Napliite nadobu potravinami a nasad’te

viko.

e Nasad’te motorovou ¢ast na viko.

e Sekacek spustite zapnutim pristroje.
Bé&hem zpracovani drzte motorovou
¢ast jednou rukou a druhou rukou drzte
misku sekacku.

e Po pouZiti motorovou ¢ast odpojte ze
zasuvky a stisknutim uvolfiovacich
tlacitek ji oddélte.

e Sejméte viko.

e Opatrné z nadoby sekacku vyjméte
Cepel jesté pred odebiranim
zpracovanych potravin. P¥i vyjimani s
Cepeli mirné otacejte a vytahnéte ji ven.

Priklad receptu MQ 5: SuSené Svestky s
vanilkou a medem

(jako napli do palacinek nebo jako
pomazanka)

Do misky sekaciho nastavce «hc» pridejte
40 g tekutého medu a 40 g suSenych
Svestek. Zpracovavejte rychlosti «lI» po
dobu 4 sekund. Poté pridejte 10 ml vody
(ochucené vanilkou) a pokracujte v sekani
po dobu dalSich 1 sekunda.

Priklad receptu MQ 5 Vario/ MQ 7:
Su8ené Svestky s vanilkou a medem
(jako napln do palacinek nebo jako
pomazanka)

e Do misky «hc» vloZte 70 g tekutého
medu a 50 g suSenych Svestek.
Prisady sekejte 4 sekund nejvy3si
moZnou rychlosti (inteligentni ovlada¢
rychlosti stisknéte naplno).
Pridejte 10 ml vody (ochucené
vanilkou).

Prisady sekejte dalsi 1,5 sekundy.

B Cisténi
V8echny dily sekacku Ize myt v mycce.

MUze podléhat zménam bez upozornéni.
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Slovensky

Kompaktny krajaci nadstavec pre
produkty Braun
Multiquick/Minipimer 5 (typ 4165)
Multiquick/Minipimer 5 Vario

(typ 4191)

Multiquick/Minipimer 7 (typ 4199)

Tento krajaci nadstavec nie je vhodny pre

bezdrétovy model Braun Multiquick.

V kombinacii s pohonnou ¢ast'ou
Multiquick/Minipimer (nie je sucast'ou
balenia) sa tento krajaci nadstavec
idealne hodi na sekanie masa, syra,
cibule, byliniek, cesnaku, mrkvy,
vla&skych orechoy, lieskovych orieSkov,
mandli, sliviek atd’.

Pred pouzZitim pristroja

NeZ zacnete pristroj pouZivat’, pozorne si
precitajte cely tento navod.

Upozornenie

e Ostrie je mimoriadne ostré!
Zaobchadzajte s nim velmi
opatrne, aby ste sa nepora-
nili.

e Toto zariadenie nie je urCené
na pouzitie detmi.

e Ak je pristroj bez dozoru, vyp-
nite ho. Pred zlozenim, rozlo-
zenim, Cistenim alebo uloze-
nim pristroja vytiahnite
elektricku zastrCku.

¢ Tento spotrebiC je navrhnuty
vyluCne pre pouzitie vdomac-
nosti a pre spracovavanie
normalnych mnozstiev v
domacnosti.



¢ Ziadnu Cast’ nepouZivajte v
mikrovinnej rure.

* Nesekajte velmi tvrdé pred-
mety, ako napriklad kocky
ladu, muskatovy orieSok,
kavové zrna a iné zrnieCka.

Opis

1. Veko s prevodovou jednotkou
2. Cepefl

3. Miska krajaca

4. Protisklzovy kruZzok

Pred prvym pouZitim vSetky diely
ocistite — pozri kapitolu «Cistenie».

Skor nezZ zacnete krajat’...

e Nakrajajte maso, syr, cibulu, cesnak

alebo mrkvu na menSie kusky.

Z byliniek odstrarite stonky a z orechov

Skrupinu.

e 7 masa odstrarite kosti, Slachy a
chrupky.

e S miskou na sekanie vzdy pouZivajte
protisklzovy kruzok.

A Ako pouzivat’ krajac¢

Maximalny ¢as prevadzky «hc» sekaca:

2 minuty (velké mnoZstvo mokrych
prisad)/30 sekind (suché alebo pevné
prisady alebo mnoZstva < 100 g/100 ml).
Okamzite zastavte spracovavanie, ked’ sa
zniZi rychlost’ motora a/alebo sa vyskytnu
silné vibracie.

Upozornenie: Cepel je velmi ostra! Vzdy ju
drzte za hornt umelohmotnu ¢ast’ a
zaobchadzajte s iou opatrne.

e 7 Cepele opatrne odstrarite ochranny
obal.

e Nasad’te ¢epel na stredovy kolik misky
krajaca, zatlacte ho a otocCte, aby
zapadol na miesto.

e Napliite misku krajaca potravinami a
zalozZte veko.

e Na veko nasad’te pohonnu jednotku.

e Ak chcete potraviny nasekat’, zapnite
zariadenie. PoCas spracovavania
potravin drzte pohonnu ¢ast’ jednou
rukou a misku kraja¢a druhou.

e Po pouZiti zariadenie vytiahnite zo
zasuvky, stlacte uvolmniovacie tlacidla
a odpojte pohonnu ¢ast'.

e QOdstrarite veko.

e Pred vybratim nasekanych potravin
najprv vyberte Cepel tak, Ze ju mierne
otocite a vytiahnete.

Tip na recept MQ 5: Vanilkovo-medové
(ako napln do palaciniek alebo natierka)
Do «hc» misky na sekanie vloZte 40 g
tekutého medu a 40 g suSenych sliviek.
Sekajte 4 sekund pri rychlosti «l1».
Potom pridajte 10 ml vody (s vanilkovou
prichut'ou) a sekajte d’alSie 1 sekunda.

Tip na recept MQ 5 Vario/MQ 7: SuSené

slivky s vanilkou a medom

(ako napln do palaciniek alebo ako

natierka):

e Do misky ,hc” vloZte 70 g tekutého

medu a 50 g suSenych sliviek.

Prisady sekajte 4 sekund najvyS§3ou

moznou rychlost’ou (inteligentny

ovladac rychlosti stlacte naplno).

e Pridajte 10 ml vody (ochutenej
vanilkou).

e Prisady sekajte d’alsie 1,5 sekundy.

B Cistenie
VSetky Casti krajata sa moéZzu umyvat’' v
umyvacke.
Zmeny vyhradené bez predchadzajuceho

upozornenia.
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Magyar

Kompakt aprit6 kiegészité Braun

Multiquick/Minipimer 5 (4165 tipusu)
Multiquick/Minipimer 5 Vario

(4191 tipusu)

Multiquick/Minipimer 7 (4199 tipusu)
késziilékekhez

Az aprité nem hasznalhat6 a Braun
Multiquick Cordless késziilékhez.

A Multiquick/ Minipimer motorrésszel
(nem része a csomagnak) egyitt
hasznalva az aprit6 kivaléan alkalmas
hus, sajt, hagyma, fliszernévények,
fokhagyma, répafélék, dio, mogyoro,
mandula, aszalt szilva stb. apritasara.

Hasznalat el6tt

Keérjuk, a készllék hasznalata el6tt
figyelmesen és teljes egészében olvassa
el a hasznalati utasitast.

Figyelem

o A kések rendkivil élesek!

A sérllések elkerilése érde-
kében, kérjuk, banjon rendki-
vul 6vatosan a késekkel!

¢ Ezt a készuléket gyermekek
nem hasznalhatjak.

¢ Ha nem hasznalja a késztlé-
ket, valamint 0sszeszerelés,
szétszerelés, tisztitas és taro-
las elbtt minden esetben kap-
csolja ki a készlléket.

e Ezt a készuléket kizarolag
haztartasi hasznalatra és a
haztartasokban szokvanyos
élelmiszer mennyiségek fel-
dolgozasara tervezték.
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* Egyik alkatrészt se haszndlja
mikrohullamu sutében.

¢ Ne apritson vele tul kemeény
elelmiszereket, pl. jeget, sze-
recsendiot, kave- vagy gabo-
naszemeket.

Leiras

1. Fedél forgorésszel
2. Penge

3. Apritotal

4. Csuszasgatlo gyarl

Az els6 hasznalat el6tt tisztitsa meg a
késziilék alkatrészeit - lasd a
«tisztitas» fejezetben.

Apritas el6tt ...

e Szeletelje fel a hust, a sajtot, a hagymat,
a fokhagymat és a répaféléket.

e Tavolitsa el a fliszerndvények szarat és
a diofélék héjat.

e Tavolitsa el a husokbol a csontokat,
inakat és porcokat.

e Mindig gy6z6djon meg roéla, hogy a
csuszasgatlo gydrat felhelyezte az
apritéedény aljara.

A Az aprit6 hasznalata

A (z) «<hc» apritd maximalis mikodtetési-
ideje: 2 perc (nagy mennyiségl nedves
hozzaval6)/30 mp (szaraz vagy kemény
hozzavalok, illetve 100g/100 ml alatti
mennyiségek). Azonnal szakitsa meg a
feldolgozasi miiveletet, ha a motor lelassul
és/vagy eros rezgés tapasztalhato.

Figyelem! A penge nagyon éles! Mindig
a fels6 mianyag résznél fogja meg, és
banjon vele kortltekintden.

o Ovatosan tavolitsa el a véddburkolatot a
pengérol.



Helyezze a pengét az apritétal k6zépsod
csapjara, nyomja meg lefelé és
forgassa a helyére.

Toltse meg a talat élelmiszerrel és
helyezze fel a fedelet.

e Helyezze fel a motorrészt a fedélre.

e Az aprité mikodtetéséhez kapcsolja be
a készuléket. Miikodés kdzben egyik
kezével tartsa a motorrészt, a masikkal
pedig a talat.

Hasznalat utan aramtalanitsa a
készlléket, és a motorrész eltavolita-
sahoz nyomja meg a kioldé gombokat.
* Vegye le a fedelet.

o Ovatosan tavolitsa el a pengét, miel6tt a
feldolgozott élelmiszert kivenné az
apritétalbol. A penge eltavolitasahoz
enyhén forditsa el és hlzza ki azt.

Receptajanlat MQ 5: Mézes, vanilias
aszalt szilva

(palacsintatolteléknek vagy kenyérre)
Helyezzen 40 g krémes allagu mézet és
40 g aszalt szilvat a(z) «<hc» apritdedénybe.
Kapcsolja be a késziléket «II». fokozaton,
és mikodtesse 4 masodpercig.

Ezt kbdvetden adjon hozza 10 ml (vaniliaval
izesitett) vizet, majd folytassa az apritast
tovabbi 1 masodperc keresztlil.

Receptajanlat MQ 5 Vario/MQ 7:
Vanilias-mézes aszalt szilva
(palacsintatolteléknek vagy kenyérre):

e Tegyen 70 g folyékony mézet és 50 g
aszalt szilvat a «<hc» apritbedénybe.
Apritsa 6ket 6ssze maximum
sebességen (teljesen nyomja be a
Smartspeed gombot) 4 masodpercig.
e Adjon hozza 10 ml (vaniliaval izesitett)
vizet.

Folytassa az apritast tovabbi

1,5 masodpercig.

B Tisztitas
Az apritd minden része tisztithato
mosogatégépben.

Az értesités nélkili valtoztatas jogat
fenntartjuk.

Hrvatski

Kompaktni nastavak za usitnjavanje
za Braun

Multiquick/Minipimer 5 (tip 4165)
Multiquick/Minipimer 5 Vario

(tip 4191)

Multiquick/Minipimer 7 (tip 4199)

Ovaj nastavak za usitnjavanje nije
prikladan za bezi¢ni Braun Multiquick.

U kombinaciji s Multiquick/ Minipimer
motornim dijelom (nije sadrZan), nastavak
za usitnjavanje savreno je prikladan za
usitnjavanje mesa, sira, luka, zaCinskog
bilja, €e$njaka, mrkve, oraha, ljednjaka,
badema, Sljiva itd.

Prije uporabe

Molimo vas da prije uporabe uredaja
pazljivo i u cijelosti procitajte upute.

Pozor

® Nozevi su vrlo ostri! Rukujte
s njima to paZzljivije kako bi-
ste izbjegli moguc¢nost ozlje-
divanja.

e Ovaj uredaj ne bi smjela kori-
stiti djeca.

e Uvijek izvucite utika€ strujnog
kabela ili iskljuCite aparat kad
ga ostavite bez nadzora te
prije montaze, demontaze,
Ciscenja ili pohrane.

¢ Ovaj uredaj je osmisljen isklju-
Civo za upotrebu u domacin-
stvu i za obradu normalnih
koliCina koje se u domacin-
stvu koriste.

¢ Ne Koristite nijedan dio ure-
daja u mikro-valnoj pecnici.
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* Ne usitnjavajte ekstremno tvr-
du hranu poput ledenih kocki,
muskatnog orasc€ica, zrna
kave i Zitarica.

Opis

1. Poklopac s prijenosnikom
2. Noz

3. Posuda usitnjivaca

4. Protuklizni prsten

Molimo odistite sve dijelove prije prve
uporabe - vidjeti stavak «Cis¢enje»

Prije usitnjavanja ...

* NareZite meso, sir, luk, ceSnjak, mrkve.
e Qdstranite peteljke za¢inskog bilja,
ljusku od oraha.

e Qdstranite kosti, Zile i hrskavicu s mesa.

* Uvijek provjerite nalazi li se na zdjeli za
usitnjavanje protuklizni prsten.

A Rad s nastavkom za
usitnjavanje

NajduZe vrijeme rada nastavka za
usitnjavanje «hc» 2 minute (velika koli¢ina
vlaznih sastojaka) / 30 sekundi (suhiili
tvrdi sastojci ili koli¢ine < 100 g / 100 ml).
Obradu odmah zaustavite kad se smaniji
brzina motora i/ili kod pojave snaznih
vibracija.

Pozor: NoZ je vrlo oStar! Uvijek ga primajte

za gornji plasti¢ni dio i rukujte paZljivo
s njime.

e PaZljivo skinite zastitni poklopac s noza.

e Postavite noZ na sredi$nju osovinu
posude usitnjivaca, pritisnite prema
dolje i okrecite ga dok ne uklopi.

e Stavite namirnice u posudu i poklopite.

e Uklopite motorni dio na poklopac.
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e Zarad s ustinjivatem ukljucite uredaj.
Tijekom obrade jednom rukom primite
motorni dio, a drugom posudu
usitnjivaca.

e Nakon uporabe iskljucite i pritisnite

tipku za oslobadanje i odvojite motorni

dio.

Skinite poklopac.

Pozorno izvadite noZ prije nego §to

izvadite obradene namirnice iz posude

usitnjivaca. Za skidanje noZa, lagano
okrenite i povucite ga.

Primjer recepta MQ 5: Suhe $ljive s
vanilijomi medom

(kao nadjev za palacinke ili namaz)

U zdjelu «hc» stavite 40 gmedai40g
suSenih Sljiva te usitnjavajte 4 sekundi,
zatim dodajte 10 ml vode (s okusom
vanilije) te nastavite usitnjavati jos

1 sekunde.

Vanilija-med-8ljive MQ 5 Vario/MQ 7:

(kao namaz ili punjenje za palacinke)

e U posudu «hc» stavite 70 g meda i 50 g
su8enih Sljiva.

e Usitnjavajte 4 sekundi pri najviSoj brzini
(pritisnite prekida¢ Smartspeed do
kraja).

e Dodajte 10 ml vode (s okusom vanilije)

e Nastavite usitnjavati jo$ 1,5 sekunde.

B Ciséenje
Svi dijelovi usitnjivata mogu se prati u
perilici posuda.

PodloZzno promjeni bez prethodne najave.



Slovenski

Mali sekljalnik za paliéni meSalnik
Braun

Multiquick/Minipimer 5 (tip 4165)
Multiquick/Minipimer 5 Vario

(tip 4191)

Multiquick/Minipimer 7 (tip 4199)

Ta sekljalnik ni primeren za pali¢ni
mesSalnik Braun Multiquick Cordless.

Sekljalnik se uporablja s pali¢nim
mesSalnikom Multiquick/Minipimer (ni
priloZen) in je idealen za sekljanje mesa,
sira, Cebule, zelis¢, Cesna, korenja,
orehov, leSnikov, mandljev, suhih sliv itd.

Pred uporabo

Pred prvo uporabo naprave natan¢no in v
celoti preberite navodila za uporabo.

Opozorilo

* Rezila so zelo ostra! Da bi
preprecili poSkodbe, vas pro-
simo, upravljajte z rezili z naj-
ve€jo mozZno skrbnostjo.

e Otroci ne smejo uporabljati
tega aparata.

e \edno izklopite ali izkljuCite
aparat, kadar je nenadzoro-
van in pred sestavljanjem,
razstavljanjem, CisCenjem ali
skladisCenjem.

¢ Naprava je namenjena
izklju€no uporabi v gospodinj-
stvu in predelavi take koli€ine
Zivil, ki je obiCajna za gospo-
dinjstvo.

¢ Nobenega dela naprave ne
postavite v mikrovalovno
pecico.

* Ne sekljajte izredno trde
hrane, kot so ledene kocke,
muskatni orescek, kavna in
druga zrna.

Opis

1. Pokrov z mehanizmom
2. Rezilo

3. Posoda sekljalnika

4. Nedrseci obro¢

Prosimo, da pred prvo uporabo
odistite vse sestavne dele — ve¢
informacij v poglavju «CiSéenje».

Pred sekljanjem ...

e Narezano meso, sir, ebula, Cesen,
korenje.

e 7 zeliS€ odstranite stebla in odstranite
tudi luCine oreskov.

e Qdstranite kosti, kite in hrustanec z
mesa.

e Vedno se prepric¢ajte, da je nedrseci
obro¢ pritrjen na skledo sekalnika.

A Uporaba sekljalnika

Dovoljeni ¢as delovanja za «hc» sekalnik:
2 minuti (velike koli¢ine vlaznih sestavin) /
30 sekund (suhe ali trde sestavine ali
koli¢ine < 100 g/100 ml). Obdelavo takoj
ustavite, e se mo¢ motorja zmanj3a in/ali
se pojavijo moc¢ne vibracije.

Pozor: Rezilo je zelo ostro! Vedno ga
drzite za zgornji plasti¢ni del in z njim
rokujte previdno.

e Zrezila previdno odstranite zasc¢ito.

e Rezilo namestite na sredis¢ni zati¢ v
posodi sekljalnika, ga pritisnite dol in
obrnite tako, da se zaskodi.

e V posodo dajte hrano in namestite
pokrov z mehanizmom.
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¢ Na pokrov namestite glavni del

palitnega mesalnika (z motorckom).

Vklju€ite meSalnik. Med sekljanjem z

eno roko drZite glavni del in z drugo

roko posodo.

Po uporabi odklopite meSalnik in

pritisnite gumba za sprostitev, da

odstranite glavni del meSalnika.

e QOdstranite pokrov.

* Previdno vzemite ven rezilo, preden
odstranite sesekljano hrano iz posode
sekljalnika. Rezilo odstranite tako, da
ga nekoliko zasucete in poviecete.

Recepti - primeri MQ 5: Vanilija-med-
suhe slive

(za polnilo palacink ali kot namaz)
Vstavite 40 g kremastega meduin40 g
suhih sliv «<hc» v skledo sekalnika. MeSajte
4 sekund s hitrostjo «llI». Potem dodajte

10 ml vode (z okusom vanilije) in meSajte
Se nadaljnje 1 sekundo.

Primeri receptov MQ 5 Vario/MQ 7:
Vanilija-med-suhe slive

(za nadev za palacinke ali kot namaz):

e Napolnite «hc» posodo sekalnikas 70 g
kremastega medu in 50 g suhih sliv.
Sekljajte 4 sekund ob maksimalni
hitrosti (do konca pritisnite gumb
«Smartspeed»).

Dodajte 10 ml vode (z okusom vanilije)
in sekljajte Se 1,5 sekunde.

B Ciséenje

Vse dele sekljalnika lahko pomivate v
pomivalnem stroju.

PridrZzujemo si pravice do sprememb brez
obvestil.
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Tiirkce

«Kiiciik dograyici» Braun

Multiquick/Minipimer 5 (Tip 4165)
Multiquick/Minipimer 5 Vario

(Tip 4191)

Multiquick/Minipimer 7 (Tip 4199)

Bu dograyici aksesuari Braun Multiquick
Kablosuz icin uygun degildir.

Multiquick/Minipimer motor kismiyla
(kutunun iginde dahil degildir) birlikte
dograyici kabi aksesuari et, peynir, sogan,
bitki, sarimsak, havuc, ceviz, findik,
badem, siyah erik, vs. dogramak igin son
derece uygundur.

Uyan

Cihazi kullanmaya baslamadan 6nce
lGtfen kullanim kilavuzunu dikkatlice ve
eksiksiz okuyunuz.

Dikkat

* Bicaklar ¢cok keskindir! Yaralanmalara
karsi, litfen bicaklar cok dikkatli bir
sekilde kullanin.

¢ Bu cihaz cocuklar tarafindan

kullaniimamalidir.

Basinda bulunmadiginiz zamanlarda

ve monte etme, sokme, temizleme

veya saklama islemlerinden 6nce

mutlaka cihazin fisini prizden gekin

veya cihazi kapatin.

Bu cihaz yalnizca evde kullaniimak icin

ve normal sartlarda evde kullanilan

miktarlarin islenmesi igin

tasarlanmgtir.

Cihazin herhangi bir parcasini

mikrodalga firnda kullanmayin.

* Buz, hindistancevizi, kahve cekirdegi
veya tahil gibi asin sert maddeleri
parcalamak icin kullanmayiniz.

Tanim

1. Kapak ile digli

2. Bicak

3. Dograma haznesi

4. Kaymayi Onleyen halka



ilk kullanimdan &nce liitfen tiim
parcalari temizleyin; «Temizleme»
bashkh paragrafa bakin.

Dogramadan 6nce ...

e Eti, peyniri, soganlari, sarimsag,
havuclari, kirmizibiberleri 5nceden
parcalara ayirin.

® Yesilliklerin saplarini ve kuru yemislerin
kabuklarini ayirn.

e Kemikleri, kikirdaklari ve sinirleri etten
ayirn.

e Cihazin kaymasini dnleyici atagmanin
takili oldugundan emin olunuz.

A Dograyicinizi nasil
calistiracaksiniz

«hc» Dograyici icin azami calistirma suresi
2 dakikadir (cok miktarda islak malzeme)
/ 30 saniye (kuru ya da sert veya agirhgi

< 100g / 100ml olan malzemeler). Motor
hizi dliiserse ve/veya siddetli titresim
durumunda islemi derhal durdurun.

Dikkat: Bigak cok keskindir! Bicagi daima
st plastik kissmdan ve cok dikkatli bir
sekilde tutun.

¢ Plastik kilifi bicaktan dikkatlice ¢ikarin.

* Bicagi dograyicit kabinin ortasindaki mile

yerlestirin. Asagi bastirin ve oturmasini

saglayacak sekilde dondurdn.

Yiyecekleri dograyiciya yerlestirin ve

kapagi kapatin. Motor kismini kapagin

Uzerine takin.

e Dograyiciyi calistirmak icin, cihazi acin.

e islem sirasinda, bir elinizle motor

kismini, diger elinizle de dograyici

kasesini tutun.

Kullandiktan sonra fisten gikarin ve

motoru ¢ikarmak icin ¢cikarma

dugmelerine (5) basin.

e Kapagi cikarin.

o i§lemi tamamlanmis yiyecekleri
dograma kasesinden cikarmadan once
bicagi dikkatlice ¢ikarin. Bicagi
cikarmak icin hafifge dénduriin ve sonra
da gekip gikarin.

Ornek tarif MQ 5: Vanilya — Bal — Siyah
Erik (krep igin)

40 gr sivi bali ve 40 gr siyah erigi dograyici
kaba yerlestirip 4 saniye ’hiz «lI»’de
kanistiriniz. Sonra (vanilya ile tatlandiriimig)
10 ml su ekleyerek 1 saniye daha
kanstiriniz.

Tarif 6rnegi MQ 5 Vario/MQ 7: Vanilya-

Bal-Siyah Erik (krep olarak):

e 70 gr sivi bali ve 50 gr siyah erigi «<hc»
dograyici kasesine yerlestirip
maksimum hizda 4 saniye karistirin
(Smartspeed diigmesine sonuna kadar
basin).

e Vanilya ile tatlandiriimis 10 ml su ekleyip
1,5 saniye daha karistirin.

B Temizleme

Tum dograyici parcalan bulasik
makinesinde yikanabilir.

Bilgiler haber veriimeden degistirilebilir.

Uretici firma ve CE isareti uygunluk
degerlendirme kurulusu:

De’Longhi Braun Household GmbH
Carl-Ulrich-Str. 4

63263 Neu-Isenburg

Germany

Delonghi Bosphorus Ev Aletleri Tic. A.S.
Meydan Sok. No:1

Beybi Giz Plaza D:53-54 Maslak/
ISTANBUL

DLB Tuketici Hizmetleri

444 27 64
info@braunhousehold.com.tr
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EAANVIKG
Mikp6g k6TTnG ™G Braun

Multiquick/Minipimer 5 (tOmog 4165)
Multiquick/Minipimer 5 Vario

(Tomog 4191)

Multiquick/Minipimer 7 (t0mog 4199)

AuToC 0 KOTITING BeV gival KATAAANAOG yia

10 Braun Multiquick Xwpic KaAwblo.

Y& ouvbuaouo pe To otéP Multiquick/
Minipimer (6ev cuuneplAaupdvetat), o
KOTITNG €ival 16avik& KatdAANAog yia va
KOBETE KPEQG, TUPI, KPEUULBIa, BOTAVA,
ok6p60, kapoTa, KapLdla, ouvTouKia,
apoydaAa, Eepd daudoknva KTA.

Mpw ™ xprion

MapakaAolue 8laBAacTe Ue IPOCOXT TIG
08nYieg xprong mpLv XPNOLUOTIOOETE TN
OLOKEUT).

Mpoooxn

e O1AGuec eivar e€aipeTika
KopTtepeC! MNa va anopuyeTe
TOUG TPAUMATIONOUC XeIpile-
OTE TIC AQUEC UE EEQIPETIKT)
npoooxn.

e AuTr) 1 OuOKeLn dev Mpénel va
xpnotomnoleitat and nadid.

e [lGvta va amoouvoEeTe 1) va
OPrveTe M ovokeun 6Tav dev
XPNOIUOTIOIETOL KOL TIPIV TNV
OLVAPUOAGYN O, OTIOCLVAR-
HOAGYNaN, Tov KaBapopd N
™ QUAQEN.

e AuTr) 1 ouOKeun €xel oxedla-
OTel LOVO YIO OIKIAKT) XProm
Kal yla eMeEEQYOOia OIKIOKRV
TIOCOTITQV.

® AIayOpEVETAL 1) XPT\0T TV
eEapMUAT®V TG OUOKEUNG
0€ POUPVO UIKPOKUHATGV.
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® Mnv kOBETE UTIEPPOAIKA
OKANPAG TpO@IUA, OTIWG TIayA-
KIQ, LOOXOKAPLEO, KOKKOUG
Ka@€ kal omdpoug.

Nepiypagn

1. Kandki pe potép

2. Nemiba

3. MmoA k61

4. AvtioAloOnTikr) Bdon

Na kaBapioete 6Aa Ta p€pn PV ™
np®TN Xprion — deite ™ mapaypagpo
peE TitAo «KaBapiopog»

Mpw v komj ...

e Koppévo amnd mpiv KpEQG, Tupi,
KPEUNLBIa, OKOPBO, KaPOTa.

o A@alp€aTe TOUG Hioxoug amnd Ta BoTava
KL TO KEAUPOG aTmod Toug ENPolg
KapPTOUG.

e ByA&ATe TO KOKOAQ, TOUG TEVOVTEG KAl
TOUG X6vBpoug amod To KPEQG.

e Befawwbeite 0TI avtioAloOnTikr) Baon
eival TomoBempévn oto 0xeio KOTMG.

A T®G va XpnoIUoTIOINOETE
TOV KOTITN

MéyioTtog xpovog Aertoupyiog yla Tov
KOTITN «hc»: 2 AeTTd (UEYAAEG TTIOOOTNTEG
PELOTAOV ouOoTaTIKWV) / 30 BeutepOAETITA
(oTeyvd 11 OKANPA OLOTATIKA 1) TIOCOTNTEG
< 100g / 100 ml). ZTopaTOTE APECKG TNV
eneEepyaaoia dtav n Tax\TNTA TOL LOTEP
€AATTOVETAL 1)/KAL UTIAPXOLV LOXUPOI
Kkpadaopoi.

Npoooxn: H Aemida (b) eivat moAD aunpr!
Kpatote v dvta anod To mdve MAACTIKO
MEPOG KAl XEIPIOTEITE TN UE TIPOCOXT.

e BYAATE TPOOEKTIKA TO TIPOCTATEUTIKO
KGAvupa amnod m Aemida.

e TomoBemoTe TN AeTiBa 0NV KEVTPIKT)
KAPQIBa TOu PTIOA TOU KOTITN, WOOVTAG
MV TIPOG TA KATW KAl TIEPIOTPEPOVTAG
mV LEXPL VA Q0P OAIOEL.



e [eliOTE TO UTIOA TOU KOTITN UE TPOPEQ
Kat BAATE TO KATIAKL.

® YUVBEQTE TO TUNHA TOL HOTEP TIAV® CGTO
KATIAKL.

e [1a va AEITOUPYT)OETE TOV KOTITN,

EVEPYOTIOWOTE TN ouokeur). Katd mv

enegepyaoia, KPATAOTE TO TUNUA TOU

MOTEP UE TO VA XEPL KAL TO UTIOA TOU

KOTIN e TO AANO.

Metd ) xpron, anocuvdéate amnod 1o

PeLNA KOl TIEQTE TA KOLUTILA

ameAEVLOEPWONC WOTE VA AMOCUVEEDETE

TO TUAMO TOU POTEP.

e ByA&ATE TO KATIAKL.

A@alpEaTe TIPOOEKTIKA TN AeTIida TIPIV

ByaAete v emeEepyacpévn TpoPr) and

TO UTIOA TOU KOTITN. [N va apalpéoeTe

™ Aemiba, oTpEPTE TN EAAPPDOG KAl

TpaPnEte TV WOTE va Byel.

Mapddetypa ouvrayrg MQ 5: Aapdoknva
pe BaviAa kat péAL

(G YEMION YO TNYQVITEG 1 VIO ETIKAAUYN)
TomoBemote 40 Yp. KPEUMEES PEAL KA
40 yp. apdoknva oto «hc» UMoA KOTAG.
AerToupynoTe To Yia 4 SeutepOAETTA O
Taxumra «lI». ‘Enerra mpoobéate 10 ml
vePO (UE dpwua Bavidlag) kal ouvexiote
vV Kot yia aképa 1 deutepodAenTo.

Mapddetypa ovvrayng MQ 5 Vario/MQ 7:

Aapdoknva pe BaviAla Kat HEAL

(g YEWMION YIa TNYQVITEG 1 YO ETIKAALYN)

e TomoBemoate 70 yp. KPEUMOBEG MEAL KAl
50 yp. Sapdoknva oto UMoA Kot g «he».

e AertoupynoTe TO Yia 4 SeutepoOAeTTa
0T PEYIOTN TaXVTNTA (THEDTE EVIEARDG
Tov 8lakomn Smartspeed).

e [pooBeate 10 mlvepod (ue dpwua
BaviAlag).

e Yyvexiote v Ko™ Yo akopa 1,5
SevtepOAETTA.

B Ka@apiopog

‘OAa Ta péPN TOU KOTITN UTOPEITE Va Ta
KaBapioeTe OTO TALVTIPLO TWV THATWV.

Yniokerral oe aAAQYEG XwPIG TIPONYOUEVN
eldomoinon.

Kasak

blkwwiam ycaTkbill Kepek-xapak, Braun
YLUiH

Multiquick/Minipimer 5 (4165 TunTi)
Multiquick/Minipimer 5 Vario

(4191 TunTi)

Multiquick/Minipimer 7 (4199 TunTi)

Ochbl ycaTkblLl Kepek-xapak, Braun
Multiguick Cordless acnabbiHa
Xapamangpl.

Multiquick/ Minipimer KO3fanTKbILL
GenirimeH (>knHakka Kipmeiiai) 6ipre ocbl
ycaTkblLl Kepek-xapak, eTTi, ipiMLLIiKTi,
nuasapl, aclienTi, capbiMcakTbl, cabisaj,
rpek XaHfFarblH, OpMaH XaHfFarbiH,
6azamabl, kapa epikTi ycakTay YLiH eTe
Konanapl 6onaabl.

Miope xababiFbl

Ocbl eHiMAi nanpanaHapaaH 6ypbiH
HycKkaynapabl MyKUSIT OKbIM LbIFbIHbI3.

EckepTtne

e Xyagep ete oTkip 6onaabl!
YKapakarTaHyabl 6ongbipmay yLiH
XY34EePAi CakTblKANEH KONAAHbIHbI3.

e Byn KypbUIFbIHbI 6ananapopiH,
KongaHbaybl Tuic.

e Kapaychbl3 kanablipblnica XaHe XuHay,
OernuiekTey, Tazanay Hemece
cakTayfa KOlo anfblHaa apkatuaH
KYPbUIFbIHbI PO3E€TKaAaH CybIPbIHbI3.

e Byn KypbUIFbl VI LWapycbiHAa
KONOAaHyFa FaHa apHasFaH XXaHe
TaramaapAbl yi wapya-

CbIHA KQXETTi MenLepae FaHa
KO AaHYy KaXeT.

e EL6ip 6enLwekTi KbiCKa TONKbIHAbI
newuTe nanganaHbaHbI3.

e My3 TekLuenepi, xynap xaHgfak, kobe
[LHI XX8He O8HAj Aakbinaap CUSKTbI
TbIM KATTbl a3blK-TYiKTi
ycakTamaHpI3.

35



Cunarttama

1. UinTiperi 6ap kaknak,
2. Xys

3. Yatkplw wapa

4. AHTU-CbIPFY XY3iri

BipiHwWi peT napanaHy anabiHAa
Oapnbik 6enikTepai TasanaHbia —
«Cleaning» TapaybiH KapaHbi3.

YcakTapaaH GypbliH ...

o ETTi, ipiMLLIKTi, Nns30bl, CapbIMCakThl,
cobi3pj angplH ana TypaHpl3.

e ACLUeNTIH COObIFbIH, XXaHFaKTbIH,
KaObIfblH asblin TacTaHbI3.

e ETTiH Cyl€riH, CiHIpiH XaHe WeMipLueriH

anbin TacTaHbI3.

BUHary NpoBepsiBanTe Aann NpbCTEHLT

NPOTUB NSTb3raHe e NpUKpPeneH Kbm

Kynara Ha pesadkara.

A YcaTtkbIWTbl Kasiaii KongaHy
Kepek

«hc» TyparbILLbIHBIH, EH, y3aK, )XYMbIC
yakbITbl: 2 MUHYT (bUFanabl
VHIpeaMeHTTEPH Ken Mmenwepi) /

30 cekyHA (KypFak Hemece KaTTbl
VHIPEAMEHTTEP HEMECE ONapablH,
menwepi < 100r / 100 mn). MoTtop
XblNgaMabiFbl a3aiFaHaa XeHe/Hemece
KyLTi Tepbenic opblH anFaHaa 6ipaeH
TOKTaTy KaXKeT.

Abaii 6011bIHbI3: XKy3 eTe eTkip kenesi!
OHbl @pKaLlaH ga ycTiHri nnactmacca
GenLueri MeH TyTKacblHaH abainan
YCTaHbI3.

o Ky3aiH KopFarbiLl XabblHbIH abainan
asnbin TacTaHpI3.

e >Ky3ai WwapaHblH, OpTaHFbl ICTiFiHE

OpHanacTbIpbiHbI3 4a, TOMEH Kapawn

nTepin, 6ekireHiue cen OypbiHbI3.

ycaTKplLl Lapara asblK-TyJliK CabliHbI3

0a, KaknasblH OPHbIHA KOMbIHbI3.
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Ko3aranTkpil 6enikTi KaknakTblH, YCTiHE

CbIPT €TKi3in KOMbIHbI3.

YcaTkbILWThl iCKe KOCY YLUiH TYMMELUIriH

KYPbUIFbIHbI iCKE KOCbIHbI3. ¥CcakTay

Ke3iHae Ko3ranTKblw 6enikTi 6ip

KONbIHbI3OEH, an yCcaTKbILL LLapaHbl

eKiHLWi KONblHbI30EH yCTaHbI3.

e [lalipanaHbin OONFaHHAH KeiH
KO3FanTKbIL 66NiKTi aFbITbIn any yLwiH
6ocary TyrMeLlikTepiH 6acbiHbI3.

e KaknakTbl anblHbI3.

OHOenreH Taramapl yCaTkplLl LapagaH

anbin WoiFapaaH 6ypbiH XY3iH yKeH

CaKTbIKMEH LUblFapbIn anbiHpl3. Xy3ai

anbin WbIFy YLWiH can 6ypbIHbI3 Aa,

TapThin WbiFapbIHbI3.

Peuent yarici MQ 5: Banunb-Ban-Kapa
epik

(kyliMak canblHAabICl HEMece AXeM
peTiHae)

«hc» Typay TocTaraHbliHa 40 1 Kapa
epikTeH xaHe 40 r kinerenni 6angaH
canblHbI3. «lI» XblgaMmapIKTbl KONAAHbIM,
4 cekyHp, 601bl TypaHbl3. CopaH KeniH
10 mn cy (BaHWb XOLU NICTi) KOCbIM,
KanTagaH 6ip cekyHz 60ibl TypaHbI3.

PeuenT ynrici MQ 5 Vario/MQ 7: BaHW/b-
Ban-Kapa epik

(KyrMak canblHAbIChl HEeMeCe AXeM
peTiHae):

* «hc» Typay TocTaraHbliHa 50 r Kapa epik
xoHe 70 r kinerei 6anbiH CanbiHbI3.

4 cekyHp, 601ibl eH, XoFapbl
XblngamMmabiKTa TypaHpl3 (AKbiabl
XblngamaplK TYMMECiH COHbIHA AENiH
6acbiHbI3).

e 10 M/ CYy KOCbIHbI3 (BaHWUJIb XOLU WICTi).
e Tarbl 1,5 cekyHp, 60libl TypaHbI3.

B Tasanay

YcaTkpil 6enikTepiHiH, 6apbiFbiH blAbIC
XYFbILL MalUMHaa xyyra 6onaabl.
EckepTycia eareprinyre xarazbl.



LLbiFapbliFaH XbiJbl

LLibiFapbiiFaH XbinbiH 6enriney yLid
OyMblM TakTallacbliHAaFbl 5-caHapbIK,
LWbIFapyLUbl KOAbIH KapaHbI3. LLbiFapyLubl
KOAbIHbIH, BGipiHLLI caHbl WbiFapFaH
XbINObIH COHFbI CaHbIH Oingipeni. Keneci
2 caHaap LWbiFapbliFaH Xbl1ablH,
KYHTI30enik anTta caHblH 6ingipeai. An
COHfFbI 2 caHgap 1992 xbingaH 6actan
aBTOMaTThl TYpAE ecenTenreH 6acoin
WbiFapy Mep3imiH 6ingipeai.

Msbicanel: 30421 — BylibiM 2013 XbIbIHbIH,
4 anTacblHAA LWbFapbIIFaH.

Monblana xacanfaH yLiH
[enonru BpayH Xaycxong, I'moX
lepmanus 3aHabl eHAOipYLUI:
[enonru BpayH Xaycxong, I'moX
Kapn-Ynpux-LLTtpacce H

63263 Hoii-N3eHbypr

Bylbimabl icke nanganaHy HyckaynbiFbiHa
Calikec 63 MakcaTblHAa nanganany
Kepek. ByMbIMHbIH, KbI3MET Mep3imi
TYTbIHYLLbIFA CaTblIFaH KyHHEH 6acTtan

2 XbInabl Kypanabl.

NmnopTtep: «denoHrm» AAK,
Pecen, 127055, MockBa kanacsl,
CyLiéBckas kewueci, 27/3-yin
(27-yi1, 3-KypbinbIM)

Ten. +7 (495) 781-26-76

Pycckui

KomMnakTHbIVi usmenbuutenb ans
Mopenei py4Hbix 6negepos Braun

Multiquick/Minipimer 5 (Tun 4165)
Multiquick/Minipimer 5 Vario

(Tun 4191)

Multiquick/Minipimer 7 (Tun 4199)

[aHHbIV N3MEeNbYMTENb HE NOAXOAUT ANs
6ecrnpoBOAHOIrO PYYHOroO NpoLeccopa

«Braun Multiquick».

B coyeTaHun ¢ MOTOPHOM YacTbio
«Multiquick/Minipimer» (He BXOOUT B KOM-
NAEeKT), 3TOT N3MENbYUTENb NPEKPACHO
noAaxoauT AN U3MeNbYeHns Msca, cblpa,
nyka, 3e51eHun, HeCHoKa, MOPKOBW, rpeLL-
KMX OpexoB, pyHayKa, MUHAANSA, YepHO-
cnvBa 1 nNpo-.

Mepen ucnonb3osaHnem

MoxanynicTa, BHUMATENIbHO NpoYMTanNTe
[laHHOE PYKOBOACTBO MO 3KCnyaraumm
nepen Ucrnonb3oBaHMeM npuodopa.

BHumaHue
® Hoxwu o4eHb ocTpble! Bo nsbexaHve
TpaBM, noxanyincra, obpallantech ¢
HOXaMu C 0C060 OCTOPOXKHOCTHIO.
e YCTPOWCTBO HE NpeaHa3Ha4YeHo ansg
MCMNONb30BaHNS OeTbMU.
e Bcerga oTkoyanTe npubop oT cetn
VAW BbIKJTIOYANTE ero, eCNn OH
ocTaétca 6es3 NpPUcMoTpa, a Takxke
nepepn, cobopkoii, pa3zbopkoi, YACTKOMN
VI XPAHEHVEM.
[aHHbI Npnbop NpeaHasHayYeH
VCKIIOYNTENBHO /181 6bITOBOro
MCMNONb30BaHNS U pacCcyMTaH Ha
nepepaboTky 06LEMOB NPOAYKLN B
mMacLuTabax AoMaLLHEero X03s1McTBa.
JeTtanu npubopa He npeaHa3Ha4YeHbI
[OJ151 ICMOJIb30BaHNS B MUKPOBOJTHO-
BbIX Meyax.
® He namesnbyanTe O4eHb TBEPObIE
NpPOAYKTbI, TaKNE Kak Kyouku nbaa,
MyCKaTHble Opexu, KopenHble 3EpHa
1 Kpyny.

OnucaHue n KOMMJIEKTHOCTb

1. Kpbllwka ¢ peayktopom
2. JlesBus
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3. Yawa namensuntens
4. MNpoTmnBOCKONb3ALLASA NOACTaBKa

Ouucture BCE AeTtanu nepep nx
rnepBbiM UCMOJIb3OBAHUEM. Cwm.
pa3aen «OuucTka».

Mepen usmenb4yeHUEM ...

® MpenBapuTesibHO HAPeXbTe MACO, Cbip,
JIyK, YHECHOK, MOPKOBb

® yaanuTe cTebnv 3esieHn, CKopyny ¢
opexoB

® yaanuTe KOCTU, XWUJibl Y XPALLIN U3 Maca

Y6enuTech, B HAIM4MM NMPOTUBOCKOSb-

39LUel NOoACTaBKM Ha Yalle U3MeNbYu-

Tens.

A UamenbyeHue

MakcumansHoe BpeMs paboThbl N3MeNbYm-
Tens «hc»: 2 MMHyTbI (60JbLLOE KONIMYECTBO
BNaXHbIX MHrpeaneHToB) / 30 cekyHp, (Cyxme
VNN TBEPABIE MHIPEAVEHTbI U KOJIMYECTBO
<100 / 100 mn). Mpun NOHWXEHMM CKOPOCTH
MOTOpPA W/ UK CUbHOM BUGpaLmmn
HemMeOJIeHHO NpekpaTuTe 06paboTKy.

BHumaHue: OyeHb ocTpbIn HOX! Becerpa
LlEPXUTE €ro 3a BEPXHIOO NIacTUKOBYIO
4acTb 1 06paLLANTECH C HUM OCTOPOXHO.

® OCTOPOXHO CHUMUWTE 3aLUUTHbIV YEXO0
C HOXa.

® YCTAHOBUTE HOX Ha LLEHTPAsbHbIN
CTEepP>XEHb Yalun N3MENbINTENS.
Haxmunte n nosepHute 00 pukcaummn.

* [lomecTuTe NPOAYKTbI B U3MENbYUTENb
1 HaJEeHbTEe KPbILLKY.

¢ [NprcoeanHNTE MOTOPHYIO YacTb K
KpbILLIKE.

e [1na Hayana paboTbl U3MenbinTENs
BKJO4MTE NpuBop. Bo Bpems paboThbl
OepXnTe MOTOPHYIO 4aCcTb OAHOW
PYKOW, @ YyaLly n3Mens4ymuTens apyromn.

® [locne MCnosib30BaHUA OTKOHUTE

npubop OT CETU N HAXMUTE KHOMKM
dukcaummn n, 4To6bl OTCOEANHUTD

MOTOPHYIO 4acTb.

CHUMUTE KPBbILLKY.

OCTOpOXHO BbITALLMTE HOX Nepen TeM,

KaK BbIHUMATb U3MeJIb4eHHbIEe

nPoAYyKTbl. [N CHATUS HOXa crerka

NOBEPHUTE N NPUNOAHUMUTE €ro.
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Mpumep peuenta MQ 5: BaHwnbHO-
ME[0BbIV YEPHOCIIMB:

(B KQ4ecTBe HAYNHKM Anst BANHOB NN
nacTbl 4518 HaMa3blBaHUS)

MonoxwuTte 40 r.ryctoro mega v 40 r. yep-
HocnMBa B Hally «hc». Bknounte npnbop
Ha 4 cekyH[, Ha CKopoCTh l«I». 3atem
no6assTe 10 M1 BOAbI (BaHWIb MO BKYCY)
1 BKJIOUYMTE NPMOOP eLLe Ha 1 cekyHay.

MNpumep peuenta MQ 5 Vario/MQ 7:

BaHWbHO-MeL0BbIN YEPHOCNB

(B Ka4eCTBE HA4YMHKM OJ19 BIIMHOB NN

nacTbl 471 HAMa3bIBaHUS):

e [lonoxwute 70 r rycroro mepa n 50 r
YepHOC/MBA B YaLly namensimtens «hc»

® n3mesibyarTe B TedeHne 4 cekyH, Ha
MakCUMaJsIbHOM CKOPOCTY (MOMHOCTbIO
HaXXMUTE Ha KHOMKY Smartspeed)

e noGasbTte 10 M BOAbI (BaHWb MO BKYCY)

® BKJIlOUUTE NpUbOp ele Ha 1,5 cekyHapl.

B Yuctka npubopa

Bce petanv usmensynTenss MOXHO MbiTb
B rlOCy,D,OMOG‘-IHOVI MallnHe.

Bo3MoxHbI Mogndrkaummn 6e3
npeaBapuTesibHOro yBe4OMIIEHNS.

JAata u3rotoeBneHus

YTo6bl y3HaTb AaTy BbIMycka, MOCMOTPUTE
Ha NATU3HaYHbIA KOA, NpoayKTa (Bo3ne
Tabnnykn ¢ 0603HAYEHEM Cepun).
MNepBas undpa 0603Ha4aET NOCNEOHIO0
umbpy roga nsrotoeneHud. ige
cnepytowime umdpbl — 3TO KaneHgapHas
Hepens. A nocnenHve oBe ykasblBaloT
n3paHvie (aBToMaTu4ecKum
noacynTbiBaeTcs ¢ 1992 ropa).

Mpumep: 30421 — nspenue o6bi10
BbinyweHo B 2013 roay (B 4 Hepento).

MarotosneHo B lNonbLue ans
[e’JloHrn BpayH Xaycxong M'veX
epmaHuns

De’Longhi Braun Household GmbH
Carl-Ulrich-StraBe 4

63263 Neu-Isenburg/Germany

M3penve ncnonb3oBatb MO HA3HAYEHWIO
B COOTBETCTBUW C PYKOBOACTBOM MO
akcrnyataumm. Cpok cnyx0obl 3genus
cocTaBnsieT 2 roga ¢ Aatbl NPoAaxm
notpebutenio.

ViIMnopTep 1 OTBETCTBEHHbIN 32
npeTeH3nn noTpebutenei:

000 «OenoHrun», Poccusa, 127055,
Mockea, yn. CyweBckas, a. 27, cTp. 3.

Ten. +7 (495) 781-26-76



YKkpaiHCcbKa

KomnakTHuit nogpioHioBay gns
Moaenein py4yHux oneHgepis Braun

Multiquick/Minipimer 5 (Tun 4165)
Multiquick/Minipimer 5 Vario

(Tun 4191)

Multiquick/Minipimer 7 (Tun 4199)

JaHwnii nogpibHoBaY He NigxoanTb Ans
6e34p0TOBOroO py4Horo 6nengepa «Braun

Multiquick», Tmn 4130.

Y KoMGiHaLii 3 MOTOPHOIO YaCTMHOLO
«Multiquick/Minipimer» (He BXOOuUTb
[0 KOMMJIEKTY), Lei noapibHioBad npe-
KpacHO MNiaxoauTb Ans NoapiOHIOBaHHSA
M’sica, cupy, unbyni, 3efeHi, YacHuKY,
MOPKBU, BOJIOCbKMX ropixis, pyHOyKa,
MUr4anio, YOPHOCVBY Ta iH.

MNepen BUKOpUCTaHHAM

Byapb nacka, peTefnibHO BMBYITb BKa3iBKN
MO BUKOPMWCTAHHIO, NEPLL HiXX
KOPUCTYBaTUCS NPUIALOM.

¥YBara

® Hoxun o4eHb ocTpble! Bo nsbexaHue

TpaBMm, noxasnyncra, obpallanTecs ¢

HOXaMu C 0COOO OCTOPOXHOCTbIO.

MpucTpii 3a6OPOHEHO BUKOPUCTOBY-

BaTU AITAM.

e 3apxau BUMUKanTe abo Big'eaHyiTe
npwnag, Big Mepexi nepen MoHTaxeMm,
LEMOHTaXEM, YMLLEHHSM, 36epiraH-
HAM 260 SKLLO0 3anuLIaeTe oro 6e3
Harnsgy

e Llein npucTpili po3pobeHo NuLle ans

nobyTOBOro BUKOPUCTAHHA Ta Ais 06-

pobKu.

JeTani npucTpoio He NpU3HaYeHi ans

BUKOPUCTAHHS Y MiKPOXBUIILOBUX MiY-

Kax.

e He noppibHioriTe ayxe TBEPAi Npo-
LYKTU, Taki Ak KyO1Kn nboay, MycKaTHi
ropixu, KaBOBI 3epHa 1 Kpyny.

Onuc 6neHpepa i
KOMIJIEKTHICTb

1. Kpuiuka 3 nepepad

2. Nle3a

3. Yawa nopgpidHioBava
4. KinbLe NpOTH KOB3aHHSA

Mepep nepwiMm BUKOPUCTAHHAM, Oyab
niacka, OYuUCTiTb BCi AeTani — AUBITbCSA
po3ain «YuLeHHs».

Mepep NnogpiOHEHHAM ...

e 3aspganerigb HapizanTe M’saco, cup,
umOBynio, YacHUK, MOPKBY

* BupaniTb ctebna 3 3eneHi, Wwkapanyny
3 ropixis

® BUAANITb KICTKU, XWAN i XpsLL 3 m’aca

e [lepekoHanTecs, Lo KinbLe ons
3anobiraHHs KOB3aHHIO 3aBXAu
npukpinieHe o Yawi noapidHoBaya.

A MoppiGHeHHSs

MakcumanbHuin 4Yac poboTK NOAPIOHIO-
Baya «hc» cknapae 2 xBUnuMHM (Benuki
KiNIbKOCTi BONOIrMX iIHrpeaieHTiB) /

30 cekyHA, (cyxi abo TBepai iHrpenieHTn
a60 kinbkocTi < 100r / 100 mn). HeranHo
NPUMNUHITL 06P0OOKY, SKLLO LUBUAOKICTb
MOTOPY 3HUXYETbLCS Ta/ab0 BUHNKAIOTb
CuUnbHi BiGpaLii.

YBara: Jle3o ayxe roctpe! 3aBxaun
TPpUManTe Noro 3a BEPXHIO NNACTUKOBY
YacCTUHY i MpaLoiTe 3 HUM 06epPeXxHO.

e O6epexHo BNOaniTb NNacTUKoOBY

KPULLIKY 3 nesa.

IMOMICTiTb N1€30 B LLIEHTP MUCKU

noapibHioBaya. MpUTUCHITL NOro

i 06epHiITb 00 dikcaLlii.

® HanoBHiTb NOApiOHIOBAY NPOAYKTaAMM i
HafiHbTE KPULLIKY.

e [prvegHanTe NpmBIL, A0 KPULLKK.

e [1na noyatky po6oTu nogpibHioBayva
YBIMKHITb Npunag,. Y npoueci TpumanTte
npmBIL OOHIEID PYKOIO, 8 MUCKY
noapibHioBaya B iHLLWIA.
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Micns BUKOPUCTaHHS BUMKHITb 3
MepeXi i HATUCKYNTE KHOMKN BIAKPUTTS
0151 BUOANEHHS MPUBOAY.

® 3HiMIiTb KPULLIKY.

e O6epexHOo BUIMITb 1830 nepen TUM, sk
BUNHATU NoApiOHeHi npoaykTu. Ans
BUOANIEHHs fie3a 3nerka 06epHiTb Noro

i BUTATHITb.

Mpuknag peuenty MQ 5: BaHinbHo-
MefOBi CiMBU

(HaumHKa ona MamHuiB abo nacta ans
HamMmasyBaHHS)

Moknapits 40 1. ryctoro meaoy 1a40r.
YyopHocAMBY B Hally «hc». MoapibHiTL
NPOTAromM 4 cekyHp, Ha LWBUOKOCTI «lI».
MoTim popanTe 10 mn BoAM (i3 cMakom
BaHini) i BKAOYITb Npuiag, Lwe Ha

1 cekyHay.

Mpuknaa peuenty MQ 5 Vario/MQ 7:
BaHi/IbHO-Mea0Bi CANBU

(K HaNOBHIOBAY AN MAIMHLiB abo nacTta
[191 HAaMa3yBaHHSA):

® HamnoBHITb MUCKY NoapibHioBaya 70 r
B’A3koro meay i 50 r cnve
noapibHIoNTe NPOTAroM 4 cekyHz, Ha
MaKCUMaSIbHIl WBUa-

KOCTi (MOBHICTIO HATUCKYNTE Ha
perynatop Smartspeed)

popante 10 mn BOAM (3 apomatom
BaHini)

NPOAOBXYNTE NOAPIOHIOBATA LLE

1,5 cexyHam.

B YvwieHHs npunapy

Yci petani nogpibHOBaYa MOXHa MUTU
B MOCYAOMUMHIN MaLLWHI.

Bupo6HuK 3anuiwiae 3a cob6oio npaBo
BHOCUTW 3MiHM 6€3 nonepeaHbLOro
MOBIJOMNEHHS.
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