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Herzlichen Glickwunsch zum Kauf Ihres
neuen Gerates aus dem Hause Bosch.
Weitere Informationen zu unseren
Produkten finden Sie auf unserer
Internetseite.
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Zu lhrer Sicherheit

Lesen Sie diese Anleitung sorgfaltig vor dem Gebrauch, um wichtige
Sicherheits- und Bedienhinweise fur dieses Gerat zu erhalten.

Das Nichtbeachten der Anweisungen fur die richtige Anwendung
des Gerates schlie3t eine Haftung des Herstellers fur daraus

resultierende Schaden aus.

Dieses Gerat ist fur die Verarbeitung haushaltsiblicher Mengen

im Haushalt oder in haushaltsahnlichen, nicht-gewerblichen
Anwendungen bestimmt. Haushaltsahnliche Anwendungen umfassen
z. B. die Verwendung in Mitarbeiterkiichen von Laden, Buros,
landwirtschaftlichen und anderen gewerblichen Betrieben, sowie die
Nutzung durch Gaste von Pensionen, kleinen Hotels und ahnlichen
Wohneinrichtungen. Gerat nur fur haushaltsubliche Verarbeitungs-

mengen und -zeiten benutzen.

Zulassige Hochstmengen (siehe ,Anwendungsbeispiele®) nicht

Uberschreiten!

Dieses Gerat ist zum Ruhren, Kneten und Schlagen von
Lebensmitteln geeignet. Es darf nicht zur Verarbeitung von

anderen Gegenstanden bzw. Substanzen benutzt werden. Bei
Verwendung des vom Hersteller zugelassenem Zubehdr sind weitere
Anwendungen moglich. Das Gerat nur mit Originalzubehdr benutzen.
Bei Gebrauch des Zubehors die beigelegten Gebrauchsanleitungen

beachten.

Gebrauchsanleitung bitte aufbewahren. Bei Weitergabe des Gerates
an Dritte Gebrauchsanleitung mitgeben.
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Generelle Sicherheitshinweise %
/\ Stromschlaggefahr! O’%
Dieses Gerat darf von Kindern nicht benutzt werden.

Das Gerat und seine Anschlussleitung ist von Kindern fernzuhaltéa)
Gerate kdnnen von Personen mit reduzierten physischen,

sensorischen oder mentalen Fahigkeiten oder Mangel an Erfahrung O/*@
G
®

und Wissen benutzt werden, wenn sie beaufsichtigt werden oder
bezlglich des sicheren Gebrauchs des Gerates unterwiesen wurden
und die daraus resultierenden Gefahren verstanden haben.

Kinder durfen nicht mit dem Gerat spielen.

Gerat nicht ohne Aufsicht betreiben.

Gerat nur gemaf Angaben auf dem Typenschild anschlie3en und
betreiben. Nur zur Verwendung in geschlossenen Raumen.

Nur benutzen, wenn Zuleitung und Gerat keine Beschadigungen
aufweisen.

Vor dem Auswechseln von Zubehdr oder Zusatzteilen, die im Betrieb
bewegt werden, muss das Gerat ausgeschaltet und vom Netz
getrennt werden. Das Gerat ist bei nicht vorhandener Aufsicht und vor
dem Zusammenbau, dem Auseinandernehmen oder Reinigen stets
vom Netz zu trennen.

Zuleitung nicht Uber scharfe Kanten oder heile Flachen ziehen.
Wenn die Anschlussleitung dieses Gerates beschadigt wird, muss
sie durch den Hersteller oder seinen Kundendienst oder eine ahnlich
qualifizierte Person ersetzt werden, um Gefahrdungen zu vermeiden.
Reparaturen am Gerat nur durch unseren Kundendienst vornehmen
lassen.

Sicherheitshinweise fur dieses Gerat

A\ Verletzungsgefahr!

A\ Stromschlaggefahr!

Netzstecker erst einstecken, wenn alle Vorbereitungen zum Arbeiten
mit dem Gerat abgeschlossen sind.

Grundgerat niemals in Flussigkeit tauchen und unter flieRendes
Wasser halten. Keinen Dampfreiniger verwenden.

Schwenkarm nicht verstellen, wahrend das Gerat eingeschaltet ist.
Vollstandigen Stillstand des Antriebs abwarten. Werkzeug / Zubehor
nur bei Stillstand des Antriebes wechseln — nach dem Ausschalten
l[auft der Antrieb kurze Zeit nach.

Gerat ausschlieRlich mit dem Drehschalter ein- und ausschalten. Bei
Nichtbenutzung des Gerates den Netzstecker ziehen. Vor Behebung
einer Storung den Netzstecker ziehen.
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A\ Verletzungsgefahr durch rotierende Werkzeuge! Gb'/;
Nicht in rotierende Teile greifen. Wahrend des Betriebes ni&in die
Schussel greifen. Nur mit aufgesetztem Deckel arbeiten!
Werkzeug nur bei Stillstand des Antriebes wechseln — nach dent.
Ausschalten 1auft der Antrieb kurze Zeit nach und bleibt in der %0'
Werkzeugwechselposition stehen. Schwenkarm erst nach Stillstand%éo
des Werkzeugs bewegen. o
Das Gerat kann aus Sicherheitsgriunden nur betrieben werden, wenn %
nicht genutzte Antriebe mit Antriebsschutzdeckeln bedeckt sind.
Durchlaufschnitzler nur bei Stillstand des Antriebes und bei
gezogenem Netzstecker aufsetzen / abnehmen. Nicht in den
Einfullschacht greifen.

A\ Verletzungsgefahr durch scharfe Messer!

Nicht in die scharfen Messer und Kanten der Zerkleinerungsscheiben
greifen. Zerkleinerungsscheiben nur am Rand anfassen! Mixermesser
nicht mit bloRen Handen beruhren.

A\ Verletzungsgefahr durch scharfe Messer / rotierenden
Antrieb!

Nie in den aufgesetzten Mixer greifen! Mixer nur bei Stillstand

des Antriebes abnehmen / aufsetzen! Den Mixer nur im

zusammengesetzten Zustand und mit aufgesetztem Deckel

betreiben.

A\ Verbriihungsgefahr!

Beim Verarbeiten von heiliem Mixgut tritt Dampf durch den Trichter
im Deckel aus. Maximal 0,5 Liter hei3e oder schaumende FlUssigkeit
einfullen.

/\ Wichtig!

Das Gerat nur mit Originalzubehdr benutzen. Bei Gebrauch des
Zubehors die beigelegten Gebrauchsanleitungen beachten.

Nur ein Werkzeug bzw. Zubehdr gleichzeitig benutzen.

A\ Erlauterung der Symbole am Gerat bzw. Zubehor

‘ i| Anweisungen der Gebrauchsanleitung befolgen.
Vorsicht! Rotierende Messer.

Vorsicht! Rotierende Werkzeuge.
Nicht in die Nachfulléffnung greifen.
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Sicherheitssysteme

Einschaltsicherung
Siehe Tabelle ,Arbeitspositionen®.

Das Gerat lasst sich in Position 1 und 3 nur
einschalten:

m wenn die Schussel (11) eingesetzt und
bis zum Einrasten gedreht wurde

und

m der Mixerantriebsschutzdeckel (8)
aufgesetzt ist.

Wiedereinschaltsicherung

Bei Stromunterbrechung bleibt das Gerat
eingeschaltet, aber der Motor l1auft danach
nicht wieder an. Zum Wiedereinschalten
Drehschalter auf 0/off drehen, dann
einschalten.

Uberlastsicherung

Schaltet der Motor wahrend der Benutzung
selbstandig ab, ist der Uberlastungsschutz
aktiviert. Eine mdgliche Ursache kann

die gleichzeitige Verarbeitung zu grof3er
Mengen an Lebensmitteln sein.

Zum Verhalten bei Aktivierung eines
Sicherheitssystems siehe ,,Hilfe bei
Storungen*.

Die Gebrauchsanleitung beschreibt
verschiedene Ausflihrungen, siehe auch
Modellibersicht (Bild [M). Das Gerat ist
wartungsfrei.

Auf einen Blick

7
%
Bitte Bildseiten ausklappen.
Bild IX: %777,

Grundgerat ’b%

1 Entriegelungstaste Oé>

2 Schwenkarm 60,«
7

sEasy Armlift-Funktion zur Unterstit-
zung der Bewegung des Armes nach
oben (siehe ,Arbeitspositionen®).

3 Drehschalter
Nach dem Ausschalten (Stellung 0/off)
lauft das Gerat automatisch in die
optimale Position zum Wechseln der
Werkzeuge.
MUM>52..:
0/off = Stopp
M = Momentschaltung mit hochster
Drehzahl, Schalter fiir gewlinschte
Mixdauer festhalten.
Stufe 1-4, Arbeitsgeschwindigkeit:
1 = niedrige Drehzahl — langsam,
4 = hohe Drehzahl — schnell.
MUMS54../MUM55../MUM56../MUMS58..:
0/off = Stopp
M = Momentschaltung mit héchster
Drehzahl, Schalter fiir gewlinschte
Mixdauer festhalten.
Stufe 1-7, Arbeitsgeschwindigkeit:
1 = niedrige Drehzahl — langsam,
7 = hohe Drehzahl — schnell.

4 Betriebsanzeige
(MUMS54../55../56../58..)
Leuchtet wahrend des Betriebes
(Drehschalter auf M oder 1-7). Blinkt bei
Fehlern in der Bedienung des Geréates,
beim Ausldsen der elektronischen
Sicherung bzw. bei einem Geratedefekt,
siehe Kapitel ,Hilfe bei Stérungen®.

5 Antriebsschutzdeckel
Zum Abnehmen des Antriebsschutzde-
ckels auf den hinteren Bereich driicken
und Deckel abnehmen.

6 Antrieb fir
— Durchlaufschnitzler und
— Zitruspresse (Sonderzubehor*).
Bei Nichtgebrauch Antriebsschutzdeckel
aufsetzen.

Q
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7 Antrieb fiir Werkzeuge
(Ruhrbesen, Schlagbesen, Knethaken)
und Fleischwolf (Sonderzubehor*)
Mixerantriebsschutzdeckel
Antrieb fir Mixer (Sonderzubehor*)
Bei Nichtgebrauch Mixerantriebsschutz-
deckel aufsetzen.
10 Kabelaufbewahrung
MUMS52../MUM54../MUM58...:
Kabel im Kabelfach verstauen
MUMS55../MUMS56..:
Kabelaufrollautomatik

Schiissel mit Zubehor
11 Edelstahl-Riihrschiissel
12 Deckel

Werkzeuge

13 Riihrbesen

14 Schlagbesen

15 Knethaken mit Teigabweiser

16 Zubehortasche
Zur Aufbewahrung der Werkzeuge und
Zerkleinerungsscheiben.

Durchlaufschnitzler

17 Stopfer

18 Deckel mit Einfiillschacht

19 Zerkleinerungsscheiben
a Wende-Schneidscheibe — dick / diinn
b Wende-Raspelscheibe — grob / fein
¢ Reibscheibe — mittelfein

20 Scheibentrager

21 Gehause mit Auslassoffnung

Mixer*

22 Mixbecher

23 Deckel

24 Trichter

* Wenn ein Zubehorteil nicht im Lieferum-
fang enthalten ist, kann es tber den Handel
und den Kundendienst erworben werden.

© o

Arbeitspositionen
Bild [&1:

Achtung!

Gerat nur betreiben, wenn Werkzeug /
Zubehor nach dieser Tabelle am richtigen
Antrieb und in der richtigen Position
angebracht und in Arbeitsstellung ist. Der
Schwenkarm muss in jeder Arbeitsposition
eingerastet sein.

o)
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%itspositionen de
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Hinweis Qy/}
Der Schwenkarm ist mit der ,, s
Armlift“-Funktion ausgestattet, wé&lche die
Bewegung des Schwenkarmes na ben
unterstitzt. ’ P,

%

Einstellen der Arbeitsposition: %

m Entriegelungstaste driicken und Schwen- 7
karm bewegen. Bewegung mit einer
Hand unterstitzen.

m Schwenkarm bis zum Einrasten auf die
gewlnschte Position bewegen.

Antrieb MUMS52.. MUM
54/55/

Position

56/58..

1-2 1-3

3-7
i A
23 | 35
Il
9 j 34 | 57
+ f
34 | 57

w2e b - HE e

7j<_

* Einsetzen / Abnehmen von Schlag-, Ruhr-
besen und Knethaken; Zugeben grofRer
Verarbeitungsmengen.
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/\ Verletzungsgefahr!

Netzstecker erst einstecken, wenn alle
Vorbereitungen zum Arbeiten mit dem Gerat
abgeschlossen sind.

Achtung!

Gerat nur mit Zubehdr / Werkzeug in
Arbeitsstellung betreiben. Gerat nicht leer
betreiben. Gerat und Zubehorteile keinen
Hitzequellen aussetzen. Teile sind nicht
mikrowellengeeignet.

m Gerat und Zubehor vor dem ersten
Gebrauch grindlich reinigen, siehe
,Reinigen und Pflegen®.

Wichtiger Hinweis

In dieser Gebrauchsanleitung empfohlene
Richtwerte fiir die Arbeitsgeschwindigkeit
beziehen sich auf die Gerate mit 7-stufigem
Drehschalter. Fiir Gerate mit 4-stufigem
Drehschalter finden Sie die Werte in Klam-
mern jeweils dahinter.

In dieser Gebrauchsanleitung befindet

sich ein Aufkleber mit Richtwerten fur die
Arbeitsgeschwindigkeit des Gerates bei
Verwendung der Werkzeuge bzw. des
Zubehors. Wir empfehlen, diesen Aufkleber
am Gerat anzubringen (Bild [#).

Vorbereiten

m Grundgerat auf glatten und sauberen
Untergrund stellen.

m Kabel herausziehen (Bild [3]).
MUM52../MUM54../MUM58.. !
Kabelstaufach:

Kabel auf die gewlnschte f
Lange herausziehen.

MUMS55../MUM56.. v
Kabelaufrollautomatik:

Kabel in einem Zug bis zur

gewulnschten Lange

(max. 100 cm) herausziehen

und langsam loslassen; das Kabel ist
arretiert.

Kabel-Arbeitslange vermindern: Leicht am
Kabel ziehen und bis zur gewlinschten
Lange aufrollen lassen. Dann erneut leicht

am Kabel ziehen und langsam loslassen;
das Kabel ist arretiert.

O%
%
%,
Achtung! Z.
Kabel beim Einschieben nich rdrehen.
Bei Geraten mit KabelaufroII-Ath%aét‘ik
Kabel nicht von Hand einschieben“A/enn
sich das Kabel verklemmt, Kabel gan
herausziehen und dann aufrollen lasse Oé)
60
7.

m Netzstecker einstecken.

Schiissel und Werkzeuge Qé@

A Verletzungsgefahr durch rotierende
Werkzeuge

Wahrend des Betriebes nie in die Schissel

greifen. Nur mit aufgesetztem Deckel (12)

arbeiten!

Werkzeug nur bei Stillstand des Antriebes

wechseln — nach dem Ausschalten 1auft der

Antrieb kurze Zeit nach und bleibt in der

Werkzeugwechselposition stehen.

Schwenkarm erst nach Stillstand des Werk-

zeugs bewegen.

Das Gerat darf aus Sicherheitsgriinden

nur betrieben werden, wenn nicht genutzte

Antriebe mit Antriebsschutzdeckeln (5, 8)

bedeckt sind.

Achtung!
Schissel nur fir Arbeiten mit diesem Gerat

verwenden.
Riihrbesen (13) |

zum Rihren von Teigen,

z. B. Ruhrteig

Schlagbesen (14)

zum Schlagen von Eischnee,
Sahne und zum Schlagen von
leichten Teigen, z. B. Biskuitteig

Knethaken (15)

zum Kneten von schweren Teigen

und zum Unterheben von Zutaten,

die nicht zerkleinert werden sollen

(z. B. Rosinen, Schokoladenplattchen)



Arbeiten mit der Schiissel und den
Werkzeugen
Bild [3:

m Entriegelungstaste driicken und
Schwenkarm in Position 2 j
bringen.

m Schissel einsetzen:

Nach vorne geneigte Schissel aufsetzen
und dann abstellen, gegen den Uhrzei-
gersinn bis zum Einrasten drehen.

m Je nach Verarbeitungsaufgabe Riihr-
besen, Schlagbesen oder Knethaken bis
zum Einrasten in den Antrieb einstecken.

Hinweis:

Beim Knethaken Teigabweiser drehen, bis

der Knethaken einrasten kann (Bild [3-4b).

m Die zu verarbeitenden Zutaten in die
Schussel einflllen.

m Entriegelungstaste driicken und
Schwenkarm in Position 1 j
bringen.

m Deckel aufsetzen.

m Drehschalter auf gewiinschte Stufe
stellen.

Unsere Empfehlung:
— Riihrbesen:
zuerst einrthren bei Stufe 1 (1), dann
Stufe 7 (4) wahlen
— Schlagbesen:
Stufe 7 (4), unterrihren auf Stufe 1 (1)
— Knethaken:
zuerst einrtihren bei Stufe 1 (1), kneten
bei Stufe 3 (2)

Zutaten nachfiillen

m Gerat am Drehschalter ausschalten.

m Zutaten durch die Nachfill6ffnung im
Deckel nachftillen.

oder

m Deckel abnehmen.

m Entriegelungstaste driicken und
Schwenkarm in Position 2 j
bringen.

m Zutaten einflllen.

O%
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Nach der Arbeit Z.

m Gerat am Drehschalter ausQ;paIten.

m Netzstecker ziehen.

m Deckel abnehmen.

m Entriegelungstaste dricken und "Ly
Schwenkarm in Position 2 3)
bringen. 4,

m Werkzeug aus dem Antrieb ’}@
nehmen. 'é@

m Schissel entnehmen.

m Alle Teile reinigen, siehe ,Reinigen und
Pflegen®.

Durchlaufschnitzler

/A Verletzungsgefahr

Nicht in die scharfen Messer und Kanten
der Zerkleinerungsscheiben greifen.
Zerkleinerungsscheiben nur am Rand
anfassen!

Durchlaufschnitzler nur bei Stillstand des
Antriebes und bei gezogenem Netzstecker
aufsetzen / abnehmen.

Nicht in den Einfillschacht greifen.

Achtung!

Durchlaufschnitzler nur in komplett
zusammengesetztem Zustand verwenden.
Durchlaufschnitzler nie am Grundgerat
zusammenbauen. Durchlaufschnitzler nur in
der aufgeflihrten Betriebsposition betreiben.

Schutz vor Uberlastung
Bild [3:

Um bei einer Uberlastung des Durchlauf-
schnitzlers gréRere Schaden an Ihrem
Gerat zu verhindern, verfiigt die Antriebs-
welle des Durchlaufschnitzlers Gber eine
Einkerbung (Sollbruchstelle). Bei Uberlas-
tung bricht die Antriebswelle an dieser
Stelle. Ein neuer Scheibentrager mit
Antriebswelle ist beim Kundendienst
erhaltlich.

Wende-Schneidscheibe —

dick / diinn ®

zum Schneiden von Obst und Gemiuse.
Verarbeitung auf Stufe 5 (3).
Bezeichnung auf der Wende-Schneid-
scheibe:

, 1% fur die dicke Schneidseite

»3" fur die diinne Schneidseite
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Achtung!

Die Wende-Schneidscheibe ist nicht
geeignet zum Schneiden von Hartkase,
Brot, Brétchen und Schokolade. Gekochte,
festkochende Kartoffeln nur kalt schneiden.
Wende-Raspelscheibe — Y
grob / fein
zum Raspeln von Gemuse, Obst und Kase,
auler Hartkase (z. B. Parmesan).

Verarbeitung auf Stufe 3 (2) oder 4 (3).

Bezeichnung auf der Wende-Raspel-
scheibe:

,2" fir die grobe Raspelseite

L4 fur die feine Raspelseite

Achtung!

Die Wende-Raspelscheibe ist nicht
geeignet zum Raspeln von Nissen. Weich-
kase nur mit der groben Seite auf Stufe 7
(4) raspeln.

Reibscheibe — mittelfein

zum Reiben von rohen Kartoffeln,
Hartkase (z. B. Parmesan), gekihlter Scho-
kolade und Nussen.

Verarbeitung auf Stufe 7 (4).

Achtung!

Die Reibscheibe ist nicht geeignet zum

Reiben von Weich- und Schnittkase.

Arbeiten mit dem Durchlaufschnitzler

Bild [€:

m Entriegelungstaste driicken und
Schwenkarm in Position 2 ﬁ
bringen.

m Schissel einsetzen:

Nach vorne geneigte Schiissel aufsetzen
und dann abstellen, gegen den Uhrzei-
gersinn bis zum Einrasten drehen.

m Entriegelungstaste driicken und
Schwenkarm in Position 3 j
bringen.

m Antriebsschutzdeckel vom Antrieb
des Durchlaufschnitzlers abnehmen
(Bild [€-5a).

m Scheibentrager am unteren Ende fest-

halten, dabei mussen die beiden Spitzen

nach oben zeigen.

10
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m Gewulnschte Schneid- O%Raspel-
scheibe vorsichtig auf die S@jitizen des
Scheibentragers auflegen (Bi -6a).
Bei Wende-Scheiben darauf ac , dass
die gewliinschte Seite nach oben z€igt.
m Scheibentrédger am oberen Ende %

ergreifen und in das Gehause einsetze(r?;'éof
/%

(Bild [€-6b).

m Deckel aufsetzen (Markierung beachten)
und im Uhrzeigersinn bis zum Anschlag
drehen.

m Durchlaufschnitzler wie in Bild [€-8
gezeigt auf den Antrieb setzen und im
Uhrzeigersinn bis zum Anschlag drehen.

m Drehschalter auf empfohlene Stufe
stellen.

m Zu verarbeitende Lebensmittel in den
Einfullschacht geben und mit dem Stopfer
nachschieben.

Achtung!
Einen Rickstau des Schneidgutes in der
Auslasso6ffnung vermeiden.

Tipp: Fir gleichmaRige Schneidergebnisse
dinnes Schnittgut bundweise verarbeiten.

Hinweis: Sollten zu verarbeitende Lebens-
mittel im Durchlaufschnitzler festklemmen,
Kichenmaschine ausschalten, Netzstecker
ziehen, Stillstand des Antriebes abwarten,
Deckel des Durchlaufschnitzlers abnehmen
und Einflllschacht entleeren.

Nach der Arbeit

m Gerat am Drehschalter ausschalten.

m Durchlaufschnitzler gegen den Uhrzeiger-
sinn drehen und abnehmen.

m Deckel gegen den Uhrzeigersinn drehen
und abnehmen.

m Scheibentrager mit Scheibe entnehmen.
Dazu mit dem Finger von unten gegen
die Antriebswelle driicken (Bild [Zl).

m Teile reinigen.

Mixer

A Verletzungsgefahr durch scharfe
Messer / rotierenden Antrieb!

Nie in den aufgesetzten Mixer greifen! Mixer

nur bei Stillstand des Antriebes abnehmen /

aufsetzen! Den Mixer nur im zusammen-

gesetzten Zustand und mit aufgesetztem

Deckel betreiben.

Q
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A\ Verbriihungsgefahr!

Beim Verarbeiten von heilem Mixgut tritt
Dampf durch den Trichter im Deckel aus.
Maximal 0,5 Liter heifle oder schdumende
Flussigkeit einfillen.

Achtung!
Mixer kann beschadigt werden. Keine
tiefgefrorenen Zutaten (ausgenommen
Eiswdurfel) verarbeiten. Mixer nicht leer
betreiben.

Arbeiten mit dem Mixer

Bild MI:

m Entriegelungsknopf driicken und
Schwenkarm in Position 4 j
bringen.

m Mixerantriebsschutzdeckel abnehmen.

m Mixbecher aufsetzen (Markierung am
Griff auf Markierung am Grundgerat)
und gegen den Uhrzeigersinn bis zum
Anschlag drehen.

m Zutaten einflllen.

Maximalmenge flissig = 1,25 Liter;
Maximalmenge schaumende oder heile
Flussigkeiten = 0,5 Liter;

optimale Verarbeitungsmenge,

fest = 50 bis 100 Gramm;

m Deckel aufsetzen und gegen den
Uhrzeigersinn bis zum Anschlag in den
Mixergriff drehen. Der Deckel muss
eingerastet sein.

m Drehschalter auf gewiinschte Stufe
stellen.

Zutaten nachfiillen

Bild HI-8:

m Gerat am Drehschalter ausschalten.

m Deckel abnehmen und Zutaten einflillen

oder

m Trichter herausnehmen und feste Zutaten
nach und nach in Nachflll6ffnung
einflllen

oder

m flissige Zutaten durch den Trichter
einflllen.

Nach der Arbeit

m Gerat am Drehschalter ausschalten.

m Mixer im Uhrzeigersinn drehen und
abnehmen.

Tipp: Mixer am besten sofort nach

Gebrauch reinigen.

<>O
Rein%@g und Pflegen de
o

Reinigen und Pfiegen

Achtung!
Keine scheuernden Reinigungsrr?@%
verwenden. Oberflachen kénnen be qgg

digt werden.

%,
Grundgerit reinigen 4
%,
/\ Stromschlaggefahr! @é@

Grundgerat niemals in Wasser tauchen und
unter flieBendes Wasser halten. Keinen
Dampfreiniger verwenden.

m Netzstecker ziehen.

m Grundgerat und Antriebsschutzdeckel
feucht abwischen. Bei Bedarf etwas
Spulmittel benutzen.

m Gerat anschlielRend trockenreiben.

Schussel und Werkzeug reinigen
Schussel und Werkzeuge sind spilma-
schinenfest. Kunststoffteile in der Spul-
maschine nicht einklemmen, da bleibende
Verformungen wahrend des Spllvorgangs
mdglich sind!

Durchlaufschnitzler reinigen
Alle Teile des Durchlaufschnitzlers sind
spllmaschinenfest.

Tipp: Zum Entfernen von rotem Belag

nach der Verarbeitung von z. B. Karotten
etwas Speisedl auf ein Tuch geben und den
Durchlaufschnitzler (nicht die Zerkleine-
rungsscheiben) damit abreiben. Durchlauf-
schnitzler dann spulen.

Mixer reinigen

A\ Verletzungsgefahr durch scharfe
Messer!

Mixermesser nicht mit bloRen Handen

berlhren.

Mixerbecher, Deckel und Trichter sind
spulmaschinenfest.

Tipp: Nach der Verarbeitung von Flissig-
keiten reicht es oft, den Mixer zu reinigen,
ohne ihn vom Gerat abzunehmen. Dazu
etwas Wasser mit Spllmittel in den aufge-
setzten Mixer geben. Fir wenige Sekunden
den Mixer einschalten (Stufe M). Spdl-
wasser ausschitten und Mixer mit klarem
Wasser ausspllen.

11



de Aufbewahrung

Wichtiger Hinweis
Zubehortasche bei Bedarf reinigen. Pflege-
hinweise in der Tasche beachten.

Aufbewahrung

/A Verletzungsgefahr!
Bei Nichtbenutzung des Gerates den Netz-
stecker ziehen.

Bild [&:

m Werkzeuge und Zerkleinerungsscheiben
in der Zubehdrtasche verstauen.

m Zubehortasche in der Schussel
aufbewahren.

m Zur Aufbewahrung in der Originalverpa-
ckung siehe Bild [H.

Hilfe bei Storungen

A\ Verletzungsgefahr!
Vor Behebung einer Stérung den Netz-
stecker ziehen.

Wichtiger Hinweis fiir MUM54../MUM55../
MUM56../MUMS58..

Ein Fehler in der Bedienung des Gerates,
ein Ausldsen der elektronischen Siche-
rungen bzw. ein Geratedefekt wird durch
Blinken der Betriebsanzeige angezeigt.

Der Schwenkarm muss in jeder Arbeits-
position eingerastet sein.

Versuchen Sie als Erstes das aufgetretene
Problem an Hand der folgenden Hinweise
zu beseitigen.

Stérung
Gerat lauft nicht an.

Abhilfe

m Stromversorgung Uberprifen.

m Netzstecker Uberpriifen.

m Schwenkarm kontrollieren.
Richtige Position? Eingerastet?

m Mixer bzw. Schiissel bis zum Anschlag
festdrehen.

m Mixerdeckel aufsetzen und bis zum
Anschlag festdrehen.

m Antriebsschutzdeckel an nicht genutzten
Antrieben anbringen.

12
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m Die Wiedereinschaltsich g ist aktiv.
Gerat auf 0/off stellen und n zuruick

auf gewiinschte Stufe stellen. %

Stérung

Gerat schaltet wahrend der Benutzung%

ab. Die Uberlastsicherung ist aktiviert. E

wurden zu viele Lebensmittel gleichzeitig O,«

verarbeitet. Q 2
(

Abhilfe

m Gerat abschalten.

m Verarbeitungsmenge reduzieren.

m Zulassige Hochstmengen (siehe ,Anwen-
dungsbeispiele®) nicht liberschreiten!

Stérung

Bei laufendem Antrieb wurde versehent-
lich die Entriegelungstaste betatigt. Der
Schwenkarm bewegt sich nach oben. Der
Antrieb schaltet ab, bleibt aber nicht in der
Werkzeugwechselposition stehen.

Abhilfe

m Drehschalter auf 0/off stellen.

m Schwenkarm in Position 1 bringen

m Gerat einschalten (Stufe 1). j
m Gerat wieder ausschalten.

Werkzeug bleibt in Werkzeugwechselposi-
tion stehen.

Stérung

Mixer beginnt nicht zu arbeiten oder bleibt
wahrend der Benutzung stehen, der Antrieb
LJorummt®. Das Messer ist blockiert.

Abhilfe

m Gerat abschalten und Netzstecker ziehen.

m Mixer abnehmen und das Hindernis
entfernen.

m Mixer wieder aufsetzen.

m Gerat einschalten.

Wichtiger Hinweis

Sollte sich die Stérung so nicht beseitigen
lassen, wenden Sie sich bitte an den
Kundendienst.



Anwendungsbeispiele

Schlagsahne

100 g-600 g

m Sahne 1% bis 4 Minuten auf
Stufe 7 (4) - je nach Menge und
Eigenschaften der Sahne, mit dem
Schlagbesen verarbeiten.

Eiweil

1 bis 8 Eiweil

m Eiweil} 4 bis 6 Minuten auf Stufe
7 (4) mit dem Schlagbesen verarbeiten.

Biskuitteig !

Grundrezept

2 Eier

2-3 EL heilRes Wasser
100 g Zucker

1 Packchen Vanillezucker
70 g Mehl

70 g Starkemehl

evil. Backpulver

m Zutaten (auRer Mehl und Starkemehl)
ca. 4-6 Minuten auf Stufe 7 (4) mit dem
Schlagbesen schaumig schlagen.

m Drehschalter auf Stufe 1 (1) stellen
und das gesiebte Mehl und Starkemehl
in ca. ¥z bis 1 Minute I6ffelweise
untermischen.

Hochstmenge: 2 x Grundrezept

Riihrteig

Grundrezept @

6 Eier

500 g Zucker

1 Prise Salz

2 Packchen Vanillezucker oder Schale von

Y2 Zitrone

500 g Butter oder Margarine

(Raumtemperatur)

1000 g Mehl

1 Packchen Backpulver

250 ml Milch

m Eier, Zucker, Salz und Vanillezucker bzw.

Zitronenschale ca. 10 Sekunden auf

Stufe 1 (1) mit dem Rihrbesen verriihren.

m Auf Stufe 5 (3) stellen und ca.
120 Sekunden verarbeiten.

<>O
%2 -
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m Butter hinzufiigen und CCZ?',QO Sekunden
auf Stufe 3 (2) verarbeiten. &
m Mehl und Backpulver hinzufiigén und ca.
2 Minuten auf Stufe 1 (1) verarbégen.
m Auf Stufe 3 (2) stellen und innerhallé’%
2 Minuten die Milch nach und nach Oé)
hinzufligen.

Hochstmenge: 1 x Grundrezept

e

Miirbeteig
Grundrezept

125 g Butter
(Raumtemperatur)
100-125 g Zucker
1Ei

1 Prise Salz
etwas Zitronenschale oder Vanillezucker
250 g Mehl

evtl. Backpulver

m Alle Zutaten ca. %2 Minute auf Stufe 1 (1),
dann ca. 2-3 Minuten auf Stufe 6 (3) mit
dem Ruhrbesen verarbeiten.

Ab 500 g Mehl:

m Zutaten mit dem Knethaken ca. %2 Minute
auf Stufe 1 (1), dann ca. 3-4 Minuten auf

Stufe 3 (2) kneten.

Hoéchstmenge: 2 x Grundrezept

Hefeteig

Grundrezept

500 g Mehl

1Ei

80 g Fett (Raumtemperatur)
80 g Zucker

200-250 ml lauwarme Milch
25 g frische Hefe oder 1 Packchen
Trockenhefe

Schale von % Zitrone

1 Prise Salz

m Alle Zutaten ca. %2 Minute auf Stufe 1,
dann ca. 3-6 Minuten auf Stufe 3 (2) mit
dem Knethaken verarbeiten.

Hoéchstmenge: 2 x Grundrezept

13
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Nudelteig
Grundrezept
300 g Mehl

3 Eier

nach Bedarf 1-2 EL (10-20 g) kaltes Wasser
m Alle Zutaten ca. 3 bis 5 Minuten auf Stufe
2 TL Salz

3 (2) zu einem Teig verarbeiten.

Hoéchstmenge: 1,5 x Grundrezept

660 ml warmes Wasser

m Alle Zutaten ca. %2 Minute auf Stufe 1,
dann ca. 4-5 Minuten auf Stufe 3 (2) mit
dem Knethaken verarbeiten.

Brotteig
Grundrezept

1000 g Mehl
3 Packchen Trockenhefe

Mayonnaise

2 Eier

2 TL Senf

Y10l

2 EL Zitronensaft oder Essig

1 Prise Salz

1 Prise Zucker

Zutaten mussen gleiche Temperatur haben.

m Zutaten (auBer Ol) einige Sekunden
auf Stufe 3 (2) oder 4 (3) im Mixer
verarbeiten.

m Mixer auf Stufe 7 (4) schalten und das Ol
langsam durch den Trichter gieen und
so lange weiter mischen, bis die Mayon-
naise emulgiert.

Mayonnaise bald verbrauchen, nicht

aufbewahren.

14
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Entsorgung %

Entsorgen Sie die Verp ng

ﬁ umweltgerecht. Dieses Gera, ist

mmm entsprechend der europaischep.
Richtlinie 2012/19/EU Uber Elek
und Elektronikaltgerate (waste Q?é
electrical and electronic equip- /}@
ment — WEEE) gekennzeichnet. '6@
Die Richtlinie gibt den Rahmen flr
eine EU-weit glltige Ricknahme
und Verwertung der Altgerate vor.
Uber aktuelle Entsorgungswege
bitte beim Fachhandler informieren.

Garantiebedingungen

Fir dieses Gerat gelten die von unserer
jeweils zustandigen Landesvertretung
herausgegebenen Garantiebedingungen
des Landes, in dem das Gerat gekauft
wurde. Sie kdnnen die Garantiebedin-
gungen jederzeit tber Ihren Fachhandler,
bei dem Sie das Gerat gekauft haben,
oder direkt bei unserer Landesvertretung
anfordern. Die Garantiebedingungen fur
Deutschland und die Adressen finden
Sie auf den letzten vier Seiten dieses
Heftes. Darliber hinaus sind die Garantie-
bedingungen auch im Internet unter der
benannten Webadresse hinterlegt.

Fuir die Inanspruchnahme von Garantie-
leistungen ist in jedem Fall die Vorlage des
Kaufbeleges erforderlich.

Anderungen vorbehalten.
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Sonderzubehor %,
MUZ5ZP1 Zum Auspressen von Orangen, Zitronen und @@éffruit.
Zitruspresse ‘)
%O'
%
MUz5CC1 Zum Schneiden von Obst und Gemiise in gleichmaRig U’“f@
Wiirfelschneider 9rofte Wirfel 'é@
MUZ5FW1 Zum Zerkleinern von frischem Fleisch fiir Tartar oder
Fleischwolf Hackbraten.
(o 1] MUZ45LS1 Fir den Fleischwolf MUZ5FW1.

Lochscheiben-
satz

Fein fir Pasteten und Aufstriche, grob fir Bratwiirste und
Speck.

fein (3 mm),
grob (6 mm)
Tom? _+ MUZ45SV1 Fir den Fleischwolf MUZ5FW1.
Spritzgeback-  Mit Metallschablone fiir 4 verschiedene Gebackformen.
vorsatz

. MUZ45RV1

Reibevorsatz

Fur den Fleischwolf MUZ5FW1.

Zum Reiben von Nissen, Mandeln, Schokolade und
getrockneten Brétchen.

MUZ45FV1

Fruchtpressen-
vorsatz

Fur den Fleischwolf MUZ5FW1.

Zum Pressen von Beerenobst aulder Himbeeren,
Tomaten und Hagebutten zu Mus. Gleichzeitig werden
z.B. Johannisbeeren automatisch entstielt und entkernt.

MUZ45PS1

Pommes
frites-Scheibe

Fir den Durchlaufschnitzler MUZ5DS1.
Zum Schneiden roher Kartoffeln fir Pommes frites.

MUZ45AG1

Asiagemuse-
Scheibe

Fur den Durchlaufschnitzler MUZ5DS1.

Schneidet Obst und Gemise in feine Streifen fir asiati-
sche Gemisegerichte.

15
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MUZ45RS1 Fir den Durchlaufschnitzier MUZ5DS1. 775
Reibscheibe Zum Reiben roher Kartoffeln z. B. fiir ReibekGthen oder
grob KloRe.
MUZ45KP1 Fur den Durchlaufschnitzler MUZ5DS1. ’k%
Kartoffelpuffer- Zum Reiben roher Kartoffeln fiir Rdsti und Kartoffel- Oé%
Scheibe puffer, zum Schneiden von Obst und Gemdise in dicke
Scheiben. Q %
MUZ5ER2 In der Schussel kénnen bis zu 750 g Mehl plus Zutaten ®
Edelstahl- verarbeitet werden.
Ruhrschussel
MUZ5KR1 In der Schissel kénnen bis zu 750 g Mehl plus Zutaten
Kunststoff- verarbeitet werden.
Ruhrschissel
MUZ5MX1 Zum Mixen von Getranken, zum Purieren von Obst
Mixer-Aufsatz  Und Gemiise, zur Zubereitung von Mayonnaise, zum
Kunststoff Zerkleinern von Obst und Nissen, zum Crushen von
Eiswurfeln.
MUZ5MM1 Zum Hacken von Krautern, Gemiise, Apfeln und Fleisch,
Multimixer zum Raspeln von Karotten, Rettich und Kase, zum

Reiben von Nissen und gekuhlter Schokolade.

Wenn ein Zubehdrteil nicht im Lieferumfang enthalten ist, kann es tUber den Handel oder
den Kundendienst erworben werden.
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Congratulations on the purchase of your
new Bosch appliance.

You can find further information about our
products on our web page.

%
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—-
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For your safety

Before use, read these instructions carefully in order to become
familiar with important safety and operating instructions for this

appliance.

If the instructions for correct use of the appliance are not observed,
the manufacturer’s liability for any resulting damage will be excluded.
This appliance is designed for processing normal household
quantities in the home or similar quantities in non-industrial
applications. Nonindustrial applications include e.g. use in employee
kitchens in shops, offices, agricultural and other commercial
businesses, as well as use by guests in boarding houses, small
hotels and similar dwellings. Use the appliance for processing
normal quantities of food for domestic use. Do not exceed permitted
maximum quantities (see “Application examples”).

This appliance is suitable for mixing, kneading and beating food.

It must not be used for processing other objects or substances.
Other applications are possible if the accessories approved by the

manufacturer are used.

Use the appliance with original accessories only. When using the
accessories, follow the enclosed operating instructions.

Please keep the operating instructions in a safe place. If passing
on the appliance to a third party, always include the operating

instructions.
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General safety instructions %
/\ Danger of electric shock! O’%
The appliance must not be used by children. The appliance ants
power cord must be kept away from children. P,

Appliances can be used by persons with reduced physical, sensorf'@;é
mental capabilities or lack of experience and knowledge if they have ..
been given supervision or instruction concerning use of the appliance @é@
in a safe way and if they understand the hazards involved.

Children shall not play with the appliance. Do not leave the running
appliance unattended.

Connect and operate the appliance only in accordance with the
specifications on the rating plate. Only use indoors. Do not use the
appliance if the power cord and/or appliance are damaged.

Before replacing accessories or additional parts, which move during
operation, switch off the appliance and disconnect from the power
supply. Always disconnect the appliance from the supply if it is left
unattended and before assembling, disassembling or cleaning.

Do not place the power cord over sharp edges or hot surfaces.

To prevent injury, a damaged power cord must be replaced by the
manufacturer or his customer service or a similarly qualified person.
Only our customer service may repair the appliance.

Safety instructions for this appliance

A\ Risk of injury!

A\ Danger of electric shock!

Do not insert mains plug until all preparations for working with the
appliance are complete. Never immerse the base unit in liquid or hold
under running water. Do not use a steam cleaner.

Do not adjust the swivel arm while the appliance is switched on.
Wait until the drive has come to a standstill. Do not change tool /
accessory until the drive is at a standstill — when the appliance is
switched off, the drive continues running briefly.

Use only the rotary switch to switch the appliance on or off.

When the appliance is not in use, pull out the mains plug.

Before eliminating a fault, pull out the mains plug.

A\ Risk of injury from the rotating tools!

Keep hands clear of rotating parts. While the appliance is operating,
never place fingers in the mixing bow!. Attach the cover before
operating the appliance!

18
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Do not change tools until the drive has come to a stands%mi— when
the appliance is switched off, the drive continues running bite ly and
stops in the tool change position. Do not move the swivel armntil

cannot be operated unless unused drives are covered with drive
guards.

Before attaching / removing the continuous-feed shredder, wait until
the drive has come to a standstill and pull out the mains plug. Do not
reach into the feed tube.

A\ Risk of injury from sharp blades!

Do not grip the sharp blades or edges of the cutting discs. Take hold
of cutting discs by the edge only. Do not touch blender blades with
bare hands.

A\ Risk of injury from sharp blades / rotating drive!

Never place fingers in the attached blender! Do not remove / attach
the blender until the drive is at a standstill! Operate the assembled
blender only and with the lid attached.

A\ Risk of scalding!
If processing hot liquids, steam escapes through the funnel in the lid.
Add a max. 0.5 litres of hot or frothing liquid.

A\ Important!

Use the appliance with original accessories only. When using the
accessories, follow the enclosed operating instructions.

Use only one tool or accessory at any one time.

/\ Explanation of the symbols on the appliance or accessory

‘ i| Follow the instructions in the operating instructions.

Caution! Rotating blades.

Caution! Rotating tools.
Do not place fingers in the feed tube.

the tool has come to a standstill. For reasons of safety the appli n%e
K
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Safety systems Overview %
Start lock-out P.Iease fold out the illustrated p%g%;/
See “Operating positions” table. Fig. &X: ) ‘)
The appliance cah be switched on in 1BasI:elIl::se button %O'
pos. 1 and 3 only: ¢ 8)6
. 2 Swivel arm %)
m when the bowl (11) has been inserted and “Easy Armlift’ function to support the /}b
turned until it locks into place upward movement of the arm (see '6@

and
m the blender drive cover has been
attached (8).

Restart lock-out

If the power is interrupted, the appliance
remains switched on but the motor does
not start running again when the power

is restored. To switch the appliance on
again, turn the rotary switch to 0/off, then
switch on.

Overload protection

If the motor switches itself off while the
appliance is being used, the overload
protection feature has been activated. A
possible cause may be that too much food
was processed at one time.

If a safety system is activated, see
“Troubleshooting”.

The operating instructions describe several
models, see also overview of models

(Fig. [M). The appliance requires no
maintenance.

20

“Work positions”).

Rotary switch

When the appliance has been switched
off (position 0/off), the appliance runs
automatically to the optimum position for
changing the tools.

MUM52..:

0/off = Stop

M = Instantaneous switching at
maximum speed, hold switch for
required blending duration.

Settings 1-4, Operating speed:

1 = low speed — slow,

4 = high speed - fast.
MUM54../MUMS55../MUM56../MUM58..:
0/off = Stop

M = Instantaneous switching at
maximum speed, hold switch for
required blending duration.

Settings 1-7, Operating speed:

1 = low speed — slow,

7 = high speed — fast.

On/Off display
(MUMS54../55../56../58..)

Is lit while the appliance is operating
(rotary switch on M or 1-7). Flashes if
the appliance has been operated incor-
rectly, the electronic fuse has tripped or
the appliance is defective — see section
“Troubleshooting”.

Drive cover

To remove the drive cover, press on the
rear area and remove cover.

Drive for

— Continuous-feed shredder and

— Citrus press (optional accessory*).
When not in use, attach the drive cover.
Drive for tools (stirrer, whisk, kneading
hook) and mincer (optional accessory*)
Blender drive cover



9 Drive for blender (optional accessory*)

When not in use, attach the blender
drive cover.

10 Cord store
MUM52../MUM54../MUM58..:
Stow the cord in the cord store
MUMS55../MUMS56..:
Automatic cord winder

Bowl with accessories
11 Stainless steel stirring bowl
12 Lid

Tools
13 Stirrer
14 Whisk
15 Kneading hook with dough deflector
16 Accessories bag
For storage of the tools and cutting
discs.

Continuous-feed shredder

17 Pusher

18 Cover with filling shaft

19 Cutting discs
a Reversible slicing disc — thick / thin
b Reversible shredding disc —

coarse / fine

¢ Grating disc — medium-fine

20 Disc holder

21 Housing with outlet opening

Blender*

22 Blender jug
23 Lid

24 Funnel

* If an accessory is not included in the
product package, it can be purchased via
the trade or customer service.

OO
(P
Ope?%ting positions en
%

Note Qy/;
The swivel arm features an “Easgy Armlift”
function which supports the upwézg&skmove—

ment of the swivel arm. L

Selecting the operating positf&&‘)

m Press the Release button and move the %),
swivel arm. Support movement with your ff@
hand. R

m Move the swivel arm until it engages in
the required position.

Operating positions

Fig. &:

Attention!

Before operating the appliance, attach the
tool / accessory to the correct drive and

in the correct position and place in the
operating position according to this table.
The swivel arm must be engaged in every
operating position.

Position  Drive MUM52.. MUM
54/55/
56/58..
@ 1-4 | 17
13 7 E @ 14 | 17
e [
¥y -
l £I 2-4 3-7

i A
WN)| 23 | 35

Il
9 ﬁ 34 | 57

+ H

7 j H;‘:a 34 | 57

«

* Insert / remove whisk, stirrer or kneading
hook. Add large quantities of ingredients.
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Operation

/A Risk of injury!

Do not insert mains plug until all prepa-
rations for working with the appliance are
complete.

Attention!

Do not operate the appliance without an
accessory/tool in the operating position. Do
not operate the appliance empty. Do not
expose appliance or accessories to heat
sources. Parts are not microwave-safe.

m Before operating the appliance and
accessories for the first time, clean thor-
oughly; see “Cleaning and servicing”.

Important information

In these instructions for use the recom-
mended reference values for the operating
speed refer to appliances with a 7-setting
rotary switch. For appliances with a
4-setting rotary switch you can find the
values in brackets after the values for a
7-setting rotary switch.

These operating instructions contain a
sticker with reference values for the oper-
ating speed of the appliance when using
the tools or accessories. We recommend
attaching this sticker to the appliance
(Fig. ).

Preparation

m Place the base unit on a smooth, clean
surface.

m Pull out the power cord (Fig. [3]).
MUMS52../MUM54../MUM58..
Cord store:
Pull out cable to the required [g?
length.
MUMS55../MUMS56.. !
Automatic cord winder:
Pull out the cord in one go to the
required length (max. 100 cm)
and slowly release; the cord is
locked.
Reducing the cord length:
Pull gently on the cord and allow it to roll
up to the required length. Then gently pull
the cord again and slowly release; the
cable is locked.

22
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Warning! Z.
Do not twist the cord when in&erting it. If
the appliance features an autom%ord

winder, do not insert the cord man L If
the cord jams, pull out the cord all thézgggy

and then allow it to wind up. Oé)
m Insert the mains plug. 60/}

Q
Bowl and tools "G

/\ Risk of injury from the rotating tools
While the appliance is operating, never
place fingers in the mixing bowl. Attach the
cover (12) before operating the appliance!
Do not change tools until the drive has
come to a standstill — when the appliance

is switched off, the drive continues running
briefly and stops in the tool change position.
Do not move the swivel arm until the tool
has come to a standstill.

For reasons of safety the appliance may
only be operated when unused drives have
been covered with drive guards (5, 8).
Attention!
Use bowl with this appliance only.

Whisk (14)

for whisking egg whites, cream and @
light dough, e.g. sponge mixture

Kneading hook (15)
for kneading heavy dough and é

Stirrer (13)
mixingin ingredients that ought not

for stirring dough, e.g. cake mixture
be cut (e.g. raisins and chocolate
Working with the bowl and the tools
Fig. [3:
m Press the Release button and ﬁ
position 2.
m Insert the bowl:
Tilt the bowl forwards and then set it
into place.
m Depending on the processing task, insert
the stirrer, whisk or kneading hook until it

chips)
move the swivel arm to
down. Turn anti-clockwise until it locks
locks into position.



Note:

If using the kneading hook, rotate the dough

deflector until the kneading hook can lock

into position (Fig. [3-4b).

m Put the ingredients to be processed into
the bowl.

m Press the Release button and
move the swivel arm to j
position 1.

m Attach the cover.

m Set the rotary switch to the desired
setting.

Our recommendation:

— Stirrer:
first stir in at setting 1 (1), then select
setting 7 (4)

— Whisk:
setting 7 (4), mix in at setting 1 (1)

— Kneading hook:
first stir in at setting 1 (1), knead at
setting 3 (2)

Adding more ingredients

m Switch off the appliance with the rotary
switch.

m Add more ingredients through the feed
tube in the cover.

or

m Remove lid.

m Press the Release button and
move the swivel arm to j
position 2.

m Add ingredients.

After using the appliance

m Switch off the appliance with the rotary
switch.

m Remove mains plug.

= Remove lid.

m Press the Release button and
move the swivel arm to ﬁ
position 2.

m Take the tool out of the drive.

m Remove the bowl.

m Clean all parts, see “Cleaning and

servicing”.

OO@
/)/o Operation en

U
Continuous-feed sh%;:lder

A\ Risk of injury %

Do not grip the sharp blades or e@g%s&of the
cutting discs. Take hold of cutting di by
the edge only. Before attaching / remo

the continuousfeed shredder, wait until th@)

drive has come to a standstill and pull out O,

the mains plug. Do not reach into the feed
tube.

Warning!

The continuous-feed shredder must be
completely assembled before use. Never
assemble the continuous-feed shredder on
the base unit. Operate the continuous-feed
shredder in the indicated operating position
only.

Predetermined breaking point

Fig. [@:

The built-in predetermined breaking point
protects the drive of the appliance. If an
overload occurs, the drive shaft of the
continuous-feed shredder breaks. However,
the drive shaft can easily be replaced. A
new disc holder with drive shaft is available

from customer service.

Reversible slicing disc —
thick / thin

for slicing fruit and vegetables.
Process at setting 5 (3).

Designation on the reversible slicing disc:
“1” for the thick slicing side

“3” for the thin slicing side

Warning!

The reversible slicing disc is not suitable for
slicing hard cheese, bread, rolls or choco-
late. Slice boiled, waxy potatoes only when
they are cold.

Reversible shredding disc —
coarse / fine

for shredding vegetables, fruit and cheese,
except for hard cheese (e.g. Parmesan).
Processing at setting 3 (2) or 4 (3).
Designation on the reversible shredding
disc:

“2” for the coarse shredding side

“4” for the fine shredding side

23
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en Operation

Warning!

The reversible shredding disc is not suitable
for shredding nuts. Shred soft cheese with
the coarse side only at setting 7 (4).

Grating disc — medium-fine
for grating raw potatoes, hard

cheese (e.g. Parmesan), cooled chocolate
and nuts.

Process at setting 7 (4).

Warning!
The grating disc is not suitable for grating
Working with the continuous-feed
shredder
m Press the Release button and
move the swivel arm to
m Insert the bowl:
Tilt the bowl forwards and then set it
into place.
m Press the Release button and j
position 3.
m Remove drive cover from the drive of the
m Hold disc holder at the lower end,
ensuring that the two tips are face up.
shredding disc onto the tips of the disc
holder (Fig. [€-6a).
that the required side is face up.
m Grip disc holder at the upper end and
m Attach the cover (note mark) and turn all
the way in a clockwise direction.
drive and rotate all the way in a clockwise
direction, as illustrated in Fig. [€-8.
setting.
m Put food to be processed in the feed tube
Warning!
Prevent the cut ingredients from building up

soft cheese and cheese slices.

Fig. [€:
position 2.
down. Turn anti-clockwise until it locks
move the swivel arm to
continuous-feed shredder (Fig. [€-5a).

m Carefully place the required slicing or
In the case of reversible discs, ensure
insert into the housing (Fig. [€-6b).

m Place continuous-feed shredder on the

m Turn rotary switch to recommended
and push down with the pusher.

in the outlet opening.
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Tip: To ensure even cuttin%yp;sults, process
thin ingredients in bunches. Oo)

Note: If the food to be processe%ks in
the continuous-feed shredder, switc-food
processor off, pull out mains plug, wal@iﬁtil
the drive comes to a standstill, remove
cover from the continuous-feed shredder
and empty feed tube.

After using the appliance

m Switch off the appliance with the rotary
switch.

m Rotate the continuous-feed shredder in
an anti-clockwise direction and remove.

m Rotate the lid in an anti-clockwise direc-
tion and remove.

m Remove disc holder with disc. To do this,
press finger from below against the drive
shaft (Fig. ).

m Clean parts.

Blender

/\ Risk of injury from sharp blades /
rotating drive!

Never place fingers in the attached blender!

Do not remove / attach the blender until the

drive is at a standstilll Operate the assem-

bled blender only and with the lid attached.

A\ Risk of scalding!

If processing hot liquids, steam escapes
through the funnel in the lid. Add a

max. 0,5 litres of hot or frothing liquid.
Warning!

Blender may be damaged. Do not process
deep-frozen ingredients (except ice cubes).
Do not operate blender when empty.

Working with the blender

Fig. HI:

m Press the release button and
move the swivel arm to J
position 4.

m Remove the blender drive cover.

m Attach blender jug (mark on the handle
on mark on the base unit) and turn all the
way in an anti-clockwise direction.

Q,
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m Add ingredients.

Maximum amount of liquid = 1.25 litres;
maximum amount of frothing or hot
liquids = 0.5 litres;

Optimal processing capacity —

solids = 50-100 g;

m Attach the cover and turn anti-clockwise
all the way into the blender handle. The
cover must be locked in position.

m Set the rotary switch to the desired
setting.

Adding more ingredients

Fig. K1-8:

m Switch off the appliance with the rotary
switch.

m Remove the lid and add ingredients

or

m remove the funnel and gradually add solid
ingredients through the refill opening

or

m pour liquid ingredients through the funnel.

After using the appliance

m Switch off the appliance with the rotary
switch.

m Rotate the blender in a clockwise direc-
tion and remove.

Tip: It is recommended to clean the blender
immediately after use.

Cleaning and servicing

Attention!
Do not use abrasive cleaning agents.
Surfaces may be damaged.

Cleaning the base unit

A Danger of electric shock!

Never immerse the base unit in water or
place under running water. Do not use a
steam cleaner.

m Remove mains plug.

m Wipe the base unit and drive cover with
a damp cloth. If required, use a little
detergent.

m Then dry the base unit.

<>O
Clean%@oand servicing en

Y
Cleaning the bowl a??&tools

The bowl and tools are dishwagher-proof.
Do not wedge plastic parts in the%%;—
washer, as they could be permane
deformed during the washing processﬁ@)o'

Cleaning the continuous-feed %60
7
shredder S
Q

All parts of the continuous-feed shredder
are dishwasher-proof.

Tip: To remove the red film after processing
e.g. carrots, pour a little cooking oil on

a cloth and rub the film off the continu-
ous-feed shredder (not the cutting discs).
Then rinse the continuous-feed shredder.

Cleaning the blender

A\ Risk of injury from sharp blades!
Do not touch blender blades with bare
hands.

The blender jug, lid and funnel are
dishwasher-proof.

Tip: After processing liquids, it is often suffi-
cient to clean the blender without removing
it from the appliance. Pour a little water and
washing-up liquid into the attached blender.
Switch on the blender for several seconds
(setting M). Pour out the water and rinse out
the blender with clear water.

Important information
If required, clean accessories bag. Follow
care instructions in the bag.

Storage

A\ Risk of injury!

When the appliance is not in use, pull out

the mains plug.

Fig. [{:

m Store tools and cutting discs in the acces-
sories bag.

m Keep accessories bag in the bowl.

m To store in the original packaging, see
Fig. .
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en Troubleshooting

Troubleshooting

/\ Risk of injury!

Before eliminating a fault, pull out the mains
plug.

Important information for
MUM54../MUM55../MUM56../MUMS58..

The Operating indicator flashes if the appli-
ance has been operated incorrectly or the
electronic fuse has tripped or the appliance
is defective.

The swivel arm must be engaged in
every operating position.

Initially try to eliminate the problem which
has occurred with the help of the following
information.

Fault
Appliance does not start.

Remedial action

m Check the power supply.

m Check the mains plug.

m Check swivel arm. Correct position?
Engaged?

m Screw on blender or bowl as far as
possible.

m Attach the blender cover and screw on as
far as possible.

m Attach drive cover to unused drives.

m The safety lock is active. Switch
appliance to 0/off and then back to the
required setting.

Fault

Appliance switches off during use. The
overload protection feature has been
activated. Too much food was processed at
one time.

Remedial action

m Switch off the appliance.

m Reduce processing quantity.

m Do not exceed permitted maximum quan-
tities (see “Application examples”).

Fault

While the drive was running, the release

button was inadvertently pressed. The

swivel arm moves up. The drive switches

off, but does not stop in the tool change

position.
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Remedial action
m Set the rotary switch to 0/0
m Move swivel arm to posmon
m Switch on appliance (setting 1
m Switch off appliance again.
Tool stops in tool change position.

Fault

Blender does not start working or stops
during use, the drive is “humming”. Blade is
blocked.

Remedial action

m Switch off the appliance and pull out the
mains plug.

m Detach the blender and remove the
obstruction.

m Re-attach the blender.

m Switch on the appliance.

Important information
If the fault cannot be eliminated, please
contact customer service.

6
@
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Application examples

Whipped cream

100 g-600 g

m Whip cream with the whisk for 1%
to 4 minutes at setting 7 (4) depending on
the quantity and properties of the cream.

Egg white
1 to 8 egg whites @

m Beat egg white with the whisk for
4 to 6 minutes at setting 7 (4).

Sponge mixture
Basic recipe

2 eggs

2-3 tbs. hot water

100 g sugar

1 packet of vanilla sugar
70 g flour

70 g cornflour

Baking powder if required

m Beat the ingredients (except flour and
cornflour) with the whisk for approx.
4-6 minutes at setting 7 (4) until frothy.



m Rotate switch to setting 1 (1) and spoon
in the sifted flour and cornflour within

approx. 7z to 1 minute.

Maximum quantity: 2 x basic recipe

Cake mixture

Basic recipe

6 eggs

500 g sugar

1 pinch of salt

2 packets of vanilla sugar or peel from
Y2 lemon

500 g butter or margarine
(room temperature)

1000 g flour

1 packet of baking powder
250 ml milk

m Mix the eggs, sugar, salt and vanilla
sugar or lemon peel with the stirrer for
approx. 10 seconds at setting 1 (1).

m Set to setting 5 (3) and process for
approx. 120 seconds.

m Add butter and process for approx.

60 seconds at setting 3 (2).

m Add flour and baking powder and process
for approx. 2 minutes at setting 1 (1).

m Set to setting 3 (2) and gradually add the
milk within 2 minutes.

Maximum quantity: 1 x basic recipe

e

Short pastry
Basic recipe

125 g butter (room
temperature)
100-125 g sugar

1 egg

1 pinch of salt

A little lemon peel or vanilla sugar
250 g flour

Baking powder if required

m Using the stirrer, process all ingredients
for approx. %2 minute at setting 1 (1), then
for approx. 2-3 minutes at setting 6 (3).

From 500 g flour:

<>O
Appl%ﬁ%ion examples en

%

m Knead the ingredients withxthe kneading
hook for approx. %2 minute etting 1 (1),
then for approx. 3-4 minutes atzsetting
3 (2). L

Maximum quantity: 2 x basic recipe %

5

¢
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Yeast dough
Basic recipe
500 g flour

1egg

80 g fat (room temperature)

80 g sugar

200-250 ml lukewarm milk

25 g fresh yeast or 1 packet of dried yeast
Peel of ¥2 lemon

1 pinch of salt

m Process all ingredients for approx.
2 minute at setting 1, then for approx.
3-6 minutes at setting 3 (2) using the
300 g flour

kneading hook.
Maximum quantity: 2 x basic recipe

3 eggs

1-2 tbs. (10-20 g) cold water as required

m Process all ingredients for approx.

3-5 minutes at setting 3 (2) until a dough
forms.

Maximum quantity: 1,5 x basic recipe

¢

Pasta dough
Basic recipe

Bread dough

Basic recipe

1000 g flour

3 packets of dry yeast

2 tsp. salt

660 ml warm water

m Process all ingredients for approx.
2 minute at setting 1, then for approx.
4-5 minutes at setting 3 (2) using the
kneading hook.
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en Disposal

Mayonnaise
2 eggs
2 tsp. mustard

Ya | oil

2 tbs. lemon juice or vinegar
1 pinch of salt

1 pinch of sugar

Ingredients must be at the same
temperature.

m Process the ingredients (except the oil) in
the blender for several seconds at setting
3 (2)or 4 (3).

m Switch the blender to setting 7 (4) and
slowly pour the oil through the funnel and
mix until the mayonnaise emulsifies.

Eat the mayonnaise immediately, do not
store.

Disposal
Dispose of packaging in an environ-
mentally-friendly manner. This

m=mm gppliance is labelled in accordance
with European Directive 2012/19/EU
concerning used electrical and
electronic appliances (waste electrical
and electronic equipment — WEEE).
The guideline determines the frame-
work for the return and recycling
of used appliances as applicable
throughout the EU. Please ask your
specialist retailer about current
disposal facilities.

Guarantee

The guarantee conditions for this appliance
are as defined by our representative in the
country in which it is sold. Details regarding
these conditions can be obtained from

the dealer from whom the appliance was
purchased. The bill of sale or receipt must
be produced when making any claim under
the terms of this guarantee.

Changes reserved.
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Optional accessories %
2,
MUZ5ZP1 For squeezing oranges, lemons and grapefrﬁ%
Citrus press )
%O'
%
=, MUZ5CC1 For cutting fruit and vegetables into equally sized O/}@
= Dicer cubes. "G
r
MUZ5FW1 For cutting fresh meat for steak tartare or meat loaf.
' Mincer
3 (a1 MUZ45LS1 For the mincer MUZ5FW1.
Perforated Fine disc for pasties and spreads, coarse disc for
disc set sausages and bacon.
fine (3 mm),
coarse (6 mm)
T _+ MUZ45SVA1 For the mincer MUZ5FW1.
Viennese whirl  With metal template for 4 different pastry moulds.
attachment
. MUZ45RV1 For the mincer MUZ5FW1.
Grater For grating nuts, almonds, chocolate and dried bread
attachment rolls.
MUZ45FV1 For the mincer MUZ5FW1.
Juicer For pressing soft fruit, except raspberries, tomatoes and
attachment rose hips, to a pulp. At the same time e.g. currants are

automatically stemmed and pitted.

MUZ45PS1 For the continuous-feed shredder MUZ5DS1.
@ Chipper disc For slicing raw potatoes for chips.

MUZ45AG1 For the continuous-feed shredder MUZ5DS1.

Asian Slices fruit and vegetables into fine strips for Asian
vegetable disc vegetable dishes.
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Optional accessories
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For the continuous-feed shredder MUZ5

Plastic mixing
bowl

MUZ45RS1

Grating disc For grating raw potatoes, e.g. for potato paﬁé es or

coarse dumplings.

MUZ45KP1 For the continuous-feed shredder MUZ5DS1. &

Potato fritter For grating raw potatoes for rostis and potato fritters, ?&)

disc cutting fruit and vegetables into thick slices. O,«
MUZ5ER2 Up to 750 g of flour plus ingredients can be processed Qé@
Stainless steel N the bow.

stirring bowl

MUZ5KR1 Up to 750 g of flour plus ingredients can be processed

in the bowl.

MUZ5MX1 For blending drinks, for pureeing fruit and vegetables,
Plastic blender for preparing mayonnaise, for cutting fruit, nuts, for
attachment crushing ice cubes.

MUZ5MM1 For chopping herbs, vegetables, apples and meat, for
Multi-mixer shredding carrots, radishes and cheese, for grating nuts

and cooled chocolate.

If an accessory is not included in the product package, it can be purchased via the trade or
from customer service.

30



<>O
Pg’dyovotre sécurité fr

o2

Vous venez d’acheter ce nouvel appa- Sommaire QO'/;

reil Bosch et nous vous en félicitons 00)

cordialement. Pour votre sécurité...........ccccocec. &g 31

Sur notre site Web, vous trouverez des Systémes de sécurité..................% ...... 34

informations avancées sur nos produits. Vue d’ensemble b@) 34
Positions de travail ............cccoooeinlf Q%
Utilisation -3
Nettoyage et entretien..........cccccceiennenne 40
Rangement..........cccooveiiniiiicncee 40
Aide en cas de dérangement..................... 40
Exemples d’utilisation ..........cccccceecvveeenneen. 41
Mise aurebut ... 43
Garantie........ccceevveeieeeie e 43
Accessoires en option..........cccceeeeciveeeennen. 44

Pour votre sécurité

Veuillez lire la présente notice attentivement avant utilisation pour
connaitre les consignes de sécurité et d’utilisation importantes visant
cet appareil.

Le non-respect des instructions permettant d’utiliser correctement
'appareil dégage le fabricant de toute responsabilité envers les
dommages qui pourraient en résulter.

Cet appareil est destiné a la préparation de quantités habituellement
nécessaires dans un foyer, ou dans des applications non
professionnelles similaires a celles d’'un foyer. Les applications
similaires a celles d’'un foyer comprennent par exemple I'utilisation
dans les coins-cuisine du personnel de magasins, de bureaux,
d’entreprises agricoles et autres entreprises commerciales et
industrielles, ainsi que I'utilisation par les clients de pensions, petits
hétels et immeubles d’habitation similaire. Utilisez cet appareil
uniquement pour des quantités de préparations culinaires courantes
et pour des durées de service normales. Ne dépassez pas les
quantités maximales admissibles (voir « Exemples d’utilisation »)!
Cet appareil convient pour mélanger, pétrir et fouetter les produits
alimentaires. |l ne doit pas servir a transformer d’autres objets ou
substances. D’autres applications sont possible a condition d’utiliser
les accessoires homologués par le fabricant.

N’utilisez I'appareil qu’avec des accessoires d’origine. Lorsque vous
utilisez les accessoires, respectez les notices d'utilisation ci-jointes.
Rangez soigneusement la notice d’instructions. Si vous remettez
'appareil a un tiers, joignez sa notice d’utilisation.
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%,
Consignes générales de sécurité %,

(o)
A\ Risque de chocs électriques! O’%
L'utilisation de I'appareil par les enfants est interdite. 2
Eloignez les enfants de 'appareil et son cordon de raccordemen{f@,
Les personnes souffrant d’'un handicap physique, sensoriel ou %
mental ou ne détenant pas I'expérience et / ou les connaissances
nécessaires pourront utiliser les appareils a condition de le faire sous
surveillance, ou qu’elles aient appris a s’en servir en toute sécurité et
gu’elles aient compris les dangers qui en émanent.

Ne permettez jamais aux enfants de jouer avec I'appareil.

Ne laissez jamais fonctionner I'appareil sans surveillance.

Ne branchez et faites marcher I'appareil que conformément aux
indications figurant sur la plaque signalétique. N'utilisez cet appareil
que dans des locaux fermés. N'utilisez I'appareil que si son cordon
d’alimentation et 'appareil lui-méme ne présentent aucun dommage.
Avant de remplacer des accessoires ou des piéces supplémentaires
déplacées en service, il faut éteindre I'appareil et le débrancher du
secteur. Débranchez toujours 'appareil du secteur s’il doit se trouver
sans surveillance, avant de 'assembler, de le démonter ou de le
nettoyer.

Veillez a ce que le cordon de branchement ne frotte pas sur des
arétes vives ou des surfaces trés chaudes. Afin d’écarter tout danger,
seul le fabricant ou son service aprés-vente ou une personne
détenant une qualification équivalente est habilité a remplacer un
cordon de branchement endommagé.

Les réparations sur I'appareil sont réservées a notre service
aprées-vente.

Consignes de sécurité pour cet appareil

A\ Risque de blessure!

A\ Risque de chocs électriques!

Ne branchez la fiche male dans la prise de courant qu’une fois tous
les préparatifs sur I'appareil achevés.

Ne plongez jamais I'appareil de base dans I'eau, ne le maintenez
jamais sous I'eau du robinet. Ne le nettoyez jamais avec un nettoyeur
a vapeur. Ne déplacez pas le bras pivotant lorsque I'appareil est
allumé. Attendez jusqu’a I'arrét complet de I'entrainement.

Ne changez 'accessoire qu’aprés que le mécanisme d’entrainement
s’est immobilisé; il continue de tourner quelques instants aprés
avoir éteint I'appareil. Allumez et éteignez 'appareil uniquement par
l'interrupteur rotatif. Si 'appareil ne sert pas, débranchez sa fiche
male de la prise de courant. Avant de supprimer tout dérangement,
débranchez la fiche male de la prise a courant.
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U
A\ Risque de blessures avec les accessoires en rotg’(igg!
Ne touchez pas les piéces en rotation. Pendant le fonctionrfement,
n’introduisez jamais les doigts dans le bol mélangeur. Utilisez@te%
uniguement avec le couvercle en place! Changez les accessoires
uniquement lorsque I'appareil est au repos — une fois I'appareil ét€it,
le mécanisme d’entrainement continue de tourner un certain temps %,
puis s'immobilise sur la position de changement des accessoires. 7
Tournez le bras pivotant seulement aprés que I'appareil s’est %
immobilisé. Pour des raisons de sécurité, il n’est possible de faire
fonctionner I'appareil que si les entrainements qui ne servent pas
sont revétus de leurs couvercles de protection. Ne posez / retirez
I'accessoire rapeur / éminceur qu’apres avoir éteint le moteur et
débranché la fiche méle de la prise de courant. N’introduisez pas les
doigts dans l'ouverture d’ajout.

A\ Risque de blessures avec les lames tranchantes!
N’approchez pas les doigts des lames et des arétes, tranchantes, des
disques a réduire. Ne saisissez les disques a réduire que par leurs
bords! Ne touchez pas les lames du mixeur avec les mains nues.

A\ Risque de blessures avec les lames tranchantes /
I’entrainement en rotation!

N’introduisez jamais les doigts dans le mixeur en place! Ne retirez /

posez le mixeur qu’apres avoir arrété I'entrainement! N'utilisez le

mixeur qu’une fois assemblé et avec son couvercle en place.

A\ Risque de bralure!

Lorsque vous traitez des aliments mélangés trés chauds, de la
vapeur traverse I'entonnoir ménagé dans le couvercle. Versez au
maximum 0,5 litre de liquide trés chaud ou moussant.

A\ Important!

N’utilisez I'appareil qu’avec des accessoires d’origine. Lorsque vous
utilisez les accessoires, respectez les notices d’utilisation ci-jointes.
N’utilisez qu’un outil ou accessoire a la fois.

/\ Explication des symboles sur I’appareil et les accessoires
e | Respectez les instructions figurant dans la notice
p d’utilisation.

@' Prudence! Lames rotatives.

Prudence! Accessoires rotatifs.
N’introduisez pas les doigts dans l'orifice d’ajout.
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Systéemes de sécurité

Sécurité anti-enclenchement
Voir le tableau « Positions de travail ».

L'appareil se met en marche sur les posi-
tions 1 et 3 uniquement:

m Si vous avez mis le bol (11) en place et
I'avez fait tourner jusqu’a ce qu’il encrante,

et

m avez poseé le couvercle protégeant I'entrai-
nement du mixeur (8).

Sécurité anti-réenclenchement

En cas de coupure de courant, I'appareil
reste en position allumée mais le moteur ne
redémarre pas une fois le courant revenu.
Pour rallumer, tournez l'interrupteur rotatif sur
0/off puis ramenez-le en position allumée.

Sécurité anti-surcharge

Si le moteur s’éteint tout seul pendant I'uti-
lisation, ceci signifie que la protection anti-
surcharge s’est activée. L'une des causes
possibles: trop grande quantité d’aliments
traitée en méme temps.

Pour savoir comment procéder si
le systéme de sécurité s’active, voir
«Aide en cas de dérangement».

La notice d'utilisation vaut pour différents
modeles (voir également la vue d’ensemble
des modéles, figure [M). L'appareil ne
nécessite aucun entretien.

Vue d’ensemble
Veuillez déplier les volets illustrés.
Figure IX:

Appareil de base

1 Touche de déverrouillage

2 Bras pivotant
Fonction « Easy Armlift» pour assister
le mouvement montant du bras (voir
«Positions de travail »).

3 Interrupteur rotatif
Aprés I'extinction (position 0/off),
I'appareil se rend automatiquement sur
la position optimale pour changer les
accessoires.
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MUMS52..: Qy/;
0/off = Arrét Oo)

M = Touche pulse, avec vitesé%;;plus
élevée, maintenez l'interrupteu ndant
la durée de fonctionnement souhaitég.
Vitesse 1-4, vitesse de travail: Oé)

1 = vitesse basse — marche lente, 60
4 = vitesse élevée — marche rapide. ’}@
MUMS54../MUM55../MUM56../MUM5S.. : '6@
0/off = Arrét

M = Touche pulse, avec vitesse la plus
élevée, maintenez l'interrupteur pendant

la durée de fonctionnement souhaitée.
Vitesse 1-7, vitesse de travail:

1 = vitesse basse — marche lente,

7 = vitesse élevée — marche rapide.
Voyant de fonctionnement
(MUM54../55../56../58..)

Il reste allumé pendant la marche
(interrupteur rotatif sur M ou 1-7). Il
clignote en cas d’erreurs pendant
I'utilisation de I'appareil, si le fusible
électronique disjoncte ou en présence
d’'un défaut dans I'appareil, voir le

chapitre «Aide en cas de dérangement».
Couvercle protégeant le mécanisme
d’entrainement

Pour retirer le couvercle protégeant
I'entrainement, appuyez sur la zone
arriére puis retirez le couvercle.
Entrainement pour

— accessoire rapeur / éminceur et

— presse-agrumes (accessoire en
option™).

Lorsque vous n'utilisez pas I'entraine-
ment, protégez-le avec son couvercle.
Entrainement pour les accessoires
(fouet mélangeur, fouet batteur, crochet
pétrisseur) et hachoir a viande
(accessoire en option*)

Couvercle protégeant I’entrainement

du mixeur

Entrainement du bol mixeur

(accessoire en option*)

Lorsque vous n’utilisez pas I'entraine-
ment, protégez-le avec son couvercle.



10 Rangement du cordon
MUMS52../MUM54../MUMS5S.. :
Placez le cordon d’alimentation dans son
rangement
MUMS55../MUM56.. :
Enrouleur automatique de cordon

Bol mélangeur avec accessoires
11 Bol mélangeur en acier inoxydable
12 Couvercle

Accessoires
13 Fouet mélangeur
14 Fouet batteur
15 Crochet pétrisseur avec
déflecteur de pate
16 Sacoche d’accessoires
Pour ranger les accessoires et les
disques a réduire.
Accessoire rapeur / éminceur
17 Pilon-poussoir
18 Couvercle avec ouverture pour ajout
19 Disques a réduire
a Disque a découper réversible —
épais / mince
b Disque a raper réversible — épais / fin
¢ Disque a raper — mi-fin
20 Porte-disque
21 Boitier avec orifice de sortie

Mixeur*

22 Bol mixeur

23 Couvercle

24 Entonnoir

* Si un accessoire n’a pas été livré d’origine,
Vous pouvez vous le procurer dans le
commerce et auprés du service aprés-vente.

Positions de travail

Figure [E:

Attention!

Ne faites fonctionner I'appareil que si les
accessoires se trouvent sur I'entrainement
correct, sur la position correcte et en position
de travail. Le bras pivotant doit encranter
dans chaque position de travail.

OO
Pg’ﬁéons de travail fr
%,
/5.

Remarque 2.

Le bras pivotant est doté de | ction

«Easy Armlift» qui assiste le moda%n:nt

montant du bras pivotant. .

Réglage de la position de trav

m Appuyez sur la touche de déverrouillaget%éo
puis faites tourner le bras pivotant. Aidez 7%
le mouvement d’'une main.

m Amenez le bras pivotant sur la position
voulue jusqu’a ce qu’il encrante.

Entraine- MUM52.. MUM

ment 54/55/
56/58..

Position

@ e | 17
il @
e

237’3 ]
3|5
RZILEE
ﬂj«lﬂ"ﬁ 34 | 57

* Mise en place / retrait du fouet batteur,
fouet mixeur et crochet a pétrir; ajout de
grandes quantités a traiter.
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Utilisation

/\ Risque de blessure!

Ne branchez la fiche male dans la prise de
courant qu’une fois tous les préparatifs sur
I'appareil achevés.

Attention!

Ne faites fonctionner I'appareil qu’'avec les
accessoires / outils en position de travail.
Ne faites pas fonctionner I'appareil a vide.
N’exposez pas I'appareil et ses accessoires
a des sources de chaleur. Les pieces ne
vont pas au four a micro-ondes.

m Avant de les utiliser pour la premiére fois,
nettoyez soigneusement I'appareil et
ses accessoires, voir le chapitre intitulé
«Nettoyage et entretien ».

Remarque importante

Les valeurs indicatives de la vitesse de
travail recommandées dans cette notice
d'utilisation se réferent aux appareils équipés
d’'un interrupteur rotatif a 7 positions. Pour
les appareils équipés d’'un interrupteur a

4 positions, les valeurs respectives suivent
entre parentheses.

Dans cette notice d’utilisation se trouve un
autocollant mentionnant des valeurs indica-
tives pour la vitesse de travail de I'appareil
lorsque vous utilisez les différents outils ou
accessoires. Nous recommandons de fixer
cet autocollant sur 'appareil (figure [¢).

Préparatifs

m Posez I'appareil de base sur une surface
lisse et propre.

m Sortez le cordon de son rangement
(figure [).
MUMS52../MUM54../MUM58.. !
Casier de rangement du
cordon: Sortez la longueur de [g?
cordon voulue.
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MUMS55../MUM56.. Gb'/; !
Enrouleur automatique de
cordon: Tirez continuellemen
le cordon jusqu’a sortir la
longueur voulue (1,00 métre ’b%
maxi.) puis relachez-le lentement. Le
cordon s’immobilise sur la longueur
voulue.
Pour réduire la longueur du cordon: Tirez
Iégérement sur le cordon, puis laissez-en
la longueur voulue s’enrouler. Ensuite,
tirez a nouveau légérement sur le
cordon, puis relachez-le lentement.
Le cordon s’immobilise sur la longueur
voulue.

Attention!

Ne tordez pas le cordon, lorsque vous le
rentrez. Sur les modéles a enrouleur auto-
matique, ne rentrez pas le cordon a la main.
Si le cordon se coince en route, sortez-en
la longueur maximum puis laissez-le a
nouveau s’enrouler.

m Introduisez la fiche dans la prise de
courant.

Bol et accessoires

A Risque de blessure avec les piéces en
rotation!
Pendant le fonctionnement, n’introduisez
jamais les doigts dans le bol mélangeur.
Utilisez-le uniqguement avec le couvercle (12)
en place!
Changez les accessoires uniquement
lorsque I'appareil est au repos — une fois
I'appareil éteint, le mécanisme d’entraine-
ment continue de tourner un certain temps
puis s’immobilise sur la position de chan-
gement des accessoires. Tournez le bras
pivotant seulement aprés que I'appareil s’est
immobilisé.
Pour des raisons de sécurité, 'appareil ne
pourra étre utilisé que si les couvercles de
protection (5, 8) recouvrent les entraine-
ments qui ne servent pas.

%
%
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Utilisez le bol uniquement en fonctionnement
pour pétrir les pates, par exemple de
pour monter les oeufs en neige,
Crochet pétrisseur (15) a
faut pas broyer (par exemple les
Figure 3:
tant sur la position 2.
puis posez-le. Tournez en sens inverse
m Suivant besoins, enfoncez le fouet
I'entrainement.
tournez le déflecteur de pate jusqu’a ce que
le bol.
3
pivotant sur la position 1.
m Mettez le couvercle en place.

Attention!
sur cet appareil.
Fouet mélangeur (13) |
la pate levée
Fouet batteur (14) !
battre la creme et les pates liquides,
par exemple la pate a biscuits.
pour pétrir les pates épaisses et
incorporer des ingrédients qu’il ne
raisins secs, les plaquettes de chocolat)
Travailler avec le bol et les outils
m Appuyez sur la touche de déver-
rouillage et amenez le bras pivo-
m Mise en place du bol:
Présentez le bol incliné vers I'avant
des aiguilles d’'une montre jusqu’a
I'encrantement.
mélangeur, le fouet batteur ou le crochet
pétrisseur jusqu’a ce qu'’il encrante dans
Remarque:
Si vous choisissez le crochet pétrisseur
le crochet encrante (figure [3-4b).
m Versez les ingrédients a préparer dans
m Appuyez sur la touche de
déverrouillage et amenez le bras
m Réglez l'interrupteur rotatif sur la vitesse
voulue.

OO@
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%,
Recommandation: Z.
— Fouet mélangeur: Oo)
commencez par fouetter a la vi(%s;f 1(1),
puis passez a la vitesse 7 (4)
— Fouet batteur:
vitesse 7 (4), incorporation d’ingrédie?%)
la vitesse 1 (1) 4,
— Crochet pétrisseur: 73
commencez par incorporer les ingrédients 'é@
ala vitesse 1 (1), puis malaxez a la

vitesse 3 (2)
Rajouter des ingrédients
m Eteignez I'appareil par l'interrupteur rotatif.
m Rajoutez les ingrédients par I'ouverture
pour ajout ménagée dans le couvercle.
ou
m Enlevez le couvercle.
m Appuyez sur la touche de déver-
rouillage et amenez le bras pivo- ﬁ
tant sur la position 2.
m Ajoutez des ingrédients.
Apres le travail
m Eteignez I'appareil par l'interrupteur rotatif.
m Débranchez la fiche male de la prise de
courant.
m Enlevez le couvercle.
m Appuyez sur la touche de déver-
rouillage et amenez le bras pivo- ﬁ
tant sur la position 2.
m Détachez 'accessoire de
I'entrainement.
m Retirez le bol.
m Nettoyez toutes les piéces, voir
«Nettoyage et entretien ».
Accessoire rapeur / éminceur
/\ Risque de blessure!
N’approchez pas les doigts des lames et des
arétes, tranchantes, des disques a réduire.
Ne saisissez les disques a réduire que par
leurs bords! Ne posez / retirez 'accessoire
rapeur / éminceur qu'aprées avoir éteint le
moteur et débranché la fiche male de la
prise de courant. N'introduisez pas les doigts
dans l'ouverture d’ajout.
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Attention!

N'utilisez I'accessoire rapeur / éminceur
qu’entierement assemblé. N'assemblez
jamais 'accessoire rapeur / éminceur sur
I'appareil de base. N'utilisez I'accessoire
répeur / éminceur que dans la position de
service indiquée.

Protection contre la surcharge
Figure [d:

Pour empécher un endommagement impor-
tant de votre appareil en cas de surcharge

de 'accessoire rapeur / éminceur, 'arbre
d’entrainement de ce dernier comporte une
entaille (zone de rupture programmeée). En
cas de surcharge, I'arbre d’entrainement
casse a cet endroit. Un nouveau porte-
disques a arbre d’entrainement est dispo-
nible auprés du service aprés-vente.

Disque a découper réversible — ®
épais / mince

pour émincer les fruits et légumes.

Travaillez les aliments a la vitesse 5 (3).
Chiffre «1» sur le disque a découper réver-
sible, signalant le coté de coupe épaisse
«3» pour le coté de coupe mince.
Attention!

Le disque a réduire réversible ne convient
pas pour couper le fromage dur, le pain, les
petits-pains et le chocolat. Ne coupez les
pommes de terre cuites fermes qu’apres
qu’elles ont refroidi.

Disque a raper réversible — 2V
épais / fin s

pour raper des fruits, des légumes et du
fromage (sauf le fromage dur, le parmesan
par exemple).

Travaillez a la vitesse 3 (2) ou 4 (3).

Chiffre «2» sur le disque a raper réversible,
pour désigner le coté servant a raper épais
«4» pour le coté servant a raper fin.
Attention!

Le disque a raper réversible ne convient pas
pour raper les noix. Ne rapez le fromage
mou qu’'avec le coté épais a la vitesse 7 (4).
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Disque a raper — mi-fin x,

pour raper les pommes de terroé)

crues, le fromage dur (par exemp%

parmesan), le chocolat réfrigéré et [€& ﬂoix.

Travaillez les aliments a la vitesse 7 (4)‘.%0,

Attention! Zeo)

Le disque a raper ne convient pas pour raper 7

le fromage mou ou prédécoupé en tranches.

Travailler avec I’accessoire rapeur /

éminceur

Figure [9:

m Appuyez sur la touche de déver-
rouillage et amenez le bras j
pivotant sur la position 2.

m Mise en place du bol:

Présentez le bol incliné vers I'avant puis
posez-le. Tournez en sens inverse des
aiguilles d’'une montre jusqu’a
I'encrantement.

m Appuyez sur la touche de déver-
rouillage et amenez le bras j
pivotant sur la position 3.

m Retirez le couvercle d’entrainement
de I'accessoire rapeur/éminceur
(figure [€-5a).

m Retenez I'extrémité inférieure du porte-
disque; il faut ce faisant que les deux
pointes regardent vers le haut.

m Posez prudemment le disque a découper
ou le disque a raper sur les pointes du
porte-disques (figure [€-6a).

Avec les disques réversibles, veillez bien
a ce que le coté souhaité regarde vers le
haut.

m Saisissez I'extrémité supérieure du porte-
disques et introduisez-la dans le boitier
(figure [€1-6b).

m Posez le couvercle (respectez le repéere)
puis tournez dans le sens des aiguilles
d’'une montre jusqu’a la butée.

m Posez I'accessoire rapeur / éminceur sur
I'entrainement comme sur la figure [€-8,
puis tournez-le dans le sens des aiguilles
d’'une montre jusqu’a la butée.

m Réglez le interrupteur rotatif a la vitesse
recommandée.

m Versez les produits alimentaires a traiter
dans l'ouverture d’ajout et faites-les
avancer avec le pilon poussoir.



Attention!
Evitez que les aliments coupés ne s’accu-
mulent directement a la sortie.

Conseil : pour que la coupe des aliments
soit réguliere, présentez les aliments minces
en bottes.

Remarque: Si les aliments a traiter devaient

se coincer dans I'accessoire rapeur / émin-

ceur, éteignez le robot culinaire, débranchez

la fiche male de la prise de courant et

attendez que I'entrainement se soit immo-

bilisé, retirez le couvercle de I'accessoire

rapeur / éminceur puis videz I'ouverture

d’'ajout.

Apreés le travail

m Eteignez I'appareil par l'interrupteur rotatif.

m Tournez I'accessoire rapeur / éminceur en
sens inverse des aiguilles d’'une montre
puis retirez-le.

m Tournez le couvercle en sens inverse des
aiguilles d’'une montre puis retirez-le.

m Retirez le porte-disques avec le disque.
Pour ce faire, appuyez avec le doigt,
par le bas, contre I'arbre d’entrainement
(figure [31).

m Nettoyez les pieces.

Mixeur

A Risque de blessures avec les lames
tranchantes / I'entrainement en
rotation!

N’introduisez jamais les doigts dans le

mixeur en place! Ne retirez / posez le mixeur

qu’aprés avoir arrété I'entrainement! N'uti-
lisez le mixeur qu’une fois assemblé et avec
son couvercle en place.

A Risque de brilure!

Lorsque vous traitez des aliments mélangés
trés chauds, de la vapeur traverse I'enton-
noir ménagé dans le couvercle. Versez au
maximum 0,5 litre de liquide trés chaud ou
moussant.

Attention!

Vous risquez d’endommager le mixeur! Ne
traitez pas d’ingrédients surgelés (sauf les
glacons). Ne faites pas tourner le mixeur a
vide.

0)
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Utilisation du mixeur

Figure F1:

m Appuyez sur le bouton de deve%
rouillage et amenez le bras Aj
pivotant sur la position 4.

m Retirez le couvercle protégeant I entraﬁé)

ment du mixeur. O,«
/*Qé
(]

m Mettez le bol mixeur en place (le repére
sur la poignée et celui sur I'appareil de
base doivent coincider) puis tournez en
sens inverse des aiguilles d’'une montre
jusqu’a la butée.

m Ajoutez des ingrédients.

Quantité maximale de liquide = 1,25 litre;
quantité maximale de liquides moussants
ou trés chauds = 0,5 litre,

quantité maximale traitée,

fixe = 50 a 100 grammes.

m Posez le couvercle et tournez-le en sens
inverse des aiguilles d’'une montre jusqu’a
la butée dans la poignée du mixeur. Le
couvercle doit avoir encranté.

m Réglez l'interrupteur rotatif a la vitesse
désirée.

Rajouter des ingrédients

Figure H1-8:

m Eteignez I'appareil par l'interrupteur rotatif.

m Retirez le couvercle et ajoutez les
ingrédients

ou

m retirez I'entonnoir et rajoutez progressive-
ment les ingrédients fermes par I'ouverture

ou

m versez les ingrédients liquides par
I'entonnoir.

Apres le travail

m Eteignez I'appareil par l'interrupteur rotatif.

m Tournez le mixeur dans le sens des
aiguilles d’'une montre puis retirez-le.

Conseil: il est préférable de nettoyer le

mixeur immédiatement apres utilisation.
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Nettoyage et entretien

Attention!
N’utilisez pas de détergent abrasif. Vous
risquez d’endommager les surfaces.

Nettoyage de I'appareil de base

A\ Risque de chocs électriques!

Ne plongez jamais I'appareil de base dans
'eau et ne le tenez jamais sous 'eau du
robinet! Ne le nettoyez jamais avec un
nettoyeur a vapeur.

m Débranchez la fiche male de la prise de
courant.

m Essuyez I'appareil de base et les
couvercles de protection du mécanisme
d’entrainement avec un chiffon humide.

Si nécessaire, ajoutez un peu de produit a
vaisselle.

m Ensuite, essuyez I'appareil avec un
essuie-tout sec.

Nettoyage du bol mélangeur et
des accessoires

Le bol mélangeur et les accessoires peuvent
aller au lave-vaisselle. Ne coincez pas

les pieéces en matiere plastique dans le
lave-vaisselle car elles risqueraient de se
déformer de fagon irréversible pendant le
lavage!

Nettoyer I’accessoire rapeur /
éminceur

Toutes les pieces de I'accessoire rapeur /
éminceur vont au lave-vaisselle.

Conseil : Pour enlever le dépét rouge

laissé apres le traitement des carottes par
exemple, versez un peu d’huile alimen-

taire sur un chiffon et frottez I'accessoire
rapeur / éminceur avec (pas les disques a
réduire). Ensuite, rincez I'accessoire rapeur /
éminceur.
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Nettoyer le mixeur %
/\ Risque de blessures avec
tranchantes!

Ne touchez pas les lames du mixeur‘@yec
les mains nues.

Le bol mixeur, le couvercle et I'entonnoir %
vont au lave-vaisselle.

Conseil: Aprés le traitement de liquide, il
suffit souvent de nettoyer le mixeur sans le
détacher de I'appareil. Pour cela, versez un
peu d’eau additionnée de produit a vaisselle
dans le mixeur en place. Faites fonctionner
le mixeur pendant quelques secondes
(vitesse M). Jetez I'eau de nettoyage puis
rincez le mixeur a I'eau claire.

Remarque importante

Nettoyez la sacoche d’accessoires suivant
besoin. Respectez les consignes d’entretien
mentionnées dans la sacoche.

lames

Rangement

A\ Risque de blessure!

Si 'appareil ne sert pas, débranchez sa fiche

male de la prise de courant.

Figure [{:

m Rangez les accessoires et les disques a
réduire dans la sacoche d’accessoires.

m Rangez la sacoche d’accessoires dans le
bol.

m Pour le rangement dans 'emballage
d’origine, voir la figure [A.

Aide en cas de
dérangement

A\ Risque de blessure!

Avant de supprimer tout dérangement,
débranchez la fiche male de la prise a
courant.

Consigne importante pour MUM54../
MUMS55../MUMS56../MUMS58..

Si une erreur a été commise dans le
maniement de I'appareil, si les fusibles
électroniques disjonctent ou en présence
d’un défaut dans 'appareil, le voyant de
fonctionnement se met a clignoter.
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Le bras pivotant doit encranter dans
chaque position de travail.

Commencez par supprimer le probleme a
I'aide des consignes qui suivent.

Dérangement
L'appareil ne démarre pas.

Solution

m Vérifiez I'alimentation électrique.

m Vérifiez la fiche male.

m Contrélez le bras pivotant. Position
correcte ? Encranté?

m Faites tourner le mixeur ou le bol jusqu’a
la butée.

m Mettez le couvercle en place et faites-le
tourner jusqu’a la butée.

m Posez les couvercles de protection sur les
entrainements non utilisés.

m La sécurité anti-réenclenchement est
active. Amenez I'appareil sur la position
0/off et puis ramenez-le a la vitesse
désirée.

Dérangement

L'appareil s’éteint pendant son utilisation. La

protection anti-surcharge est activée. Trop

grande quantité de produits alimentaires
traitée en méme temps.

Solution

m Eteignez I'appareil.

m Réduisez la quantité a traiter.

m Ne dépassez pas les quantités maxi-
males admissibles (voir « Exemples
d’utilisation»)!

Dérangement

La touche de déverrouillage a été actionnée

par mégarde pendant que le mécanisme

d’entrainement tournait. Le bras pivotant se
déplace vers le haut. Le mécanisme d’entrai-
nement s’éteint mais ne demeure pas dans
la position de changement d’outil.

Solution
m Amenez l'interrupteur rotatif sur la position
0/off.
m Amenez le bras pivotant sur la
position 1. j
m Allumez I'appareil (vitesse 1).
m Eteignez & nouveau 'appareil.
L'appareil s'immobilise en position de chan-
gement d’accessoire.

o)
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Dérangement Qy/;

Le mixeur ne démarre pas ou ‘¥arréte
pendant l'utilisation. Le moteur « b%;
donne». Les lames sont bloquées.

Solution
m Eteignez I'appareil et débranchez la flc%
male de la prise de courant. O
m Enlevez le mixeur et retirez I'obstacle. % Q 2
m Remettez le mixeur en place. (4

m Allumez I'appareil.

Remarque importante

Si vous n’arrivez pas a résoudre le dérange-
ment, veuillez s.v.p. vous adresser a notre
service aprés-vente.

Exemples d’utilisation

Créme chantilly

100ga600g

m Travaillez la creme avec le fouet
batteur pendant 1%2 a 4 minutes — suivant
la quantité et les propriétés de la créme a
la vitesse 7 (4).

Blanc d’oeuf

1 a 8 blancs d’oeufs

m Travaillez les blancs d’oeufs avec
le fouet batteur pendant 4 a 6 minutes a la
vitesse 7 (4).

Pate a biscuits

Recette de base (@

2 oeufs

2-3 cuilleres a soupe d’eau trés chaude

100 g de sucre

1 sachet de sucre vanillé

70 g de farine

70 g de fécule

éventuellement de la levure chimique

m Battez les ingrédients (sauf la farine et la
fécule) env. 4 a 6 minutes avec le fouet
batteur a la vitesse 7 (4), jusqu’a ce que
vous obteniez une mousse ferme.

m Réglez l'interrupteur rotatif a la
vitesse 1 (1) et, en 2 a 1 minute environ,
incorporez par cuillerées la farine et la
fécule que vous aurez préalablement
passées au tamis.

Quantité maximale: 2 fois la recette de base
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Pate a cake
Recette de base

6 ceufs

500 g de sucre

1 pincée de sel

2 sachets de sucre vanillé ou

le zeste d'/% citron

500 g de beurre ou de margarine
(a la température ambiante)
1000 g de farine

1 sachet de levure chimique

250 ml de lait

m Travailler les ceufs, le sucre, le sel et le
sucre vanillé ou le zeste de citron avec
le fouet pendant env. 10 secondes au
niveau 1 (1).

m Régler a la vitesse 5 (3) et travailler la pate
pendant env. 120 secondes.

m Incorporer le beurre et travailler la
pate pendant env. 60 secondes a la
vitesse 3 (2).

m Ajouter la farine et la levure chimique et
travailler la pate durant env. 2 minutes a la
vitesse 1 (1).

m Régler la vitesse 3 (2) et verser le lait peu
a peu dans les 2 minutes qui suivent.

Quantité maximale : 1 x la recette de base

e

Pate brisée

Recette de base

125 g de beurre (a la

température ambiante)

100 a 125 g de sucre

1 oeuf

1 pincée de sel

un peu de zeste de citron ou du sucre vanillé

250 g de farine

éventuellement de la levure chimique

m Mélangez tous les ingrédients avec le
fouet mélangeur pendant env. %2 minute a
la vitesse 1 (1), puis env. 2 a 3 minutes a
la vitesse 6 (3).

A partir de 500 g de farine:

m Pétrissez les ingrédients avec le crochet
pétrisseur pendant env. 2 minute a la
vitesse 1, puis env. 3 @ 4 minutes a la
vitesse 3 (2).

Quantité maximale: 2 fois la recette de base
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boulanger
Recette de base

500 g de farine
1 oeuf %
80 g de matiere grasse (a la température Q?é
ambiante) /}G
80 g de sucre "G
200 a 250 ml de lait tiede
25 g de levure de boulanger fraiche ou
1 sachet de levure.
Le zeste d’'un demi-citron
1 pincée de sel
m Travaillez tous les ingrédients environ
Y minute a la vitesse 1, puis environ
3-6 minutes a la vitesse 3 (2) avec le
crochet pétrisseur.

Quantité maximale: 2 fois la recette de base
300 g de farine

3 oeufs

1 a 2 cuilleres a soupe (10 a 20 g) d’eau

froide, selon le besoin

m Travaillez tous les ingrédients pendant 3 a
5 minutes environ a la vitesse 3 (2) jusqu’a
obtention d’une pate.

Quantité maximale: 1,5 fois la recette de
base

m Travaillez tous les ingrédients environ
2 minute a la vitesse 1, puis environ
4-5 minutes a la vitesse 3 (2) avec le
crochet pétrisseur.

Pate a la levure de /;O é

Pate a pates
Recette de base

Pate a pain
Recette de base
1000 g de farine

3 sachet de levure

2 c. a café de sel
660 ml d’eau chaude



Mayonnaise

2 oeufs @
2 c. a café de moutarde

Ya | d’huile

2 cuillére a soupe de jus de citron ou de
vinaigre

1 pincée de sel

1 pincée de sucre

Les ingrédients doivent tous se trouver a la
méme température.

m Pendant quelques secondes, mélangez
tous ces ingrédients (sauf I'huile) avec le
mixeur réglé a la vitesse 3 (2) ou 4 (3).

m Réglez ensuite le mixeur a la vitesse 7 (4),
versez I'huile lentement par I'entonnoir
puis travaillez le mélange jusqu’a ce que la
mayonnaise soit bien ferme.

La mayonnaise ne se conserve pas long-
temps, consommez-la rapidement.

OO@
7)/Mise au rebut fr

%
Mise au rebut

)g Eliminez 'emballage en ?é%e%;tant

I'environnement. Cet appareiest
|
G

marqué selon la directive eur peénne
2012/19/UE relative aux appareilSy,
électriques et électroniques usagés’y

(waste electrical and electronic equip-7,

ment — WEEE). La directive définit

le cadre pour une reprise et une
récupération des appareils usagés
applicables dans les pays de la CE.
S’informer auprés du revendeur sur la
procédure actuelle de recyclage.

Garantie

Les conditions de garantie applicables
sont celles publiées par notre distributeur
dans le pays ou a été effectué I'achat. Le
revendeur chez qui vous vous étes procuré
I'appareil fournira les modalités de garantie
sur simple demande de votre part. En cas
de recours en garantie, veuillez toujours
vous munir de la preuve d’achat.

Sous réserve de modifications.
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fr Accessoires en option @24
(0}
%
Accessoires en option %,
MUZ5ZP1 Pour presser des oranges, citrons et pamplen%%ies.
Presse- ‘)
agrumes P
%
%
MUz5CC1 Pour couper des fruits et légumes en dés de taille U’“f@
Al identique. "G
a découper
en dés
MUZ5FW1 Pour hacher de la viande fraiche destinée a un steak
Hachoir a tartare ou un réti de viande hacheée.
viande
1 @B MUZ45LS1 Pour le hachoir a viande MUZ5FW1.
Kit de disques  Fin pour les patés et les pates a tartiner, grossier pour les
ajoures, saucisses grillées et le lard.
fin (3 mm),
grossier (6 mm)
T 4 MUZ45SV1 Pour le hachoir a viande MUZ5FW1.
Kit pour Avec gabarit métallique permettant de conférer aux

gateaux secs

gateaux 4 formes différentes.

. MUZ45RV1

Embout a raper

Pour le hachoir a viande MUZ5FW1.

Pour raper les noix, amandes, le chocolat et les petits-
pains secs.

MUZ45FV1
Kit pour coulis

Pour le hachoir a viande MUZ5FW1.
Pour préparer un coulis de baies sauf les framboises,

de fruits et les tomates et baies d’églantier. Simultanément, le kit

légumes dénoyaute automatiquement les groseilles / cassis par
exemple et enléve leurs tiges.

MUZ45PS1 Pour I'accessoire rapeur / éminceur MUZ5DS1.

Disque a Pour découper des frites dans les pommes de terre

pommes frites  crues.

MUZ45AG1 Pour I'accessoire rapeur / éminceur MUZ5DS1.

Disque a Découpe les fruits et légumes en fines laniéres pour

légumes préparer des plats asiatiques.

asiatiques
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Acce?’é%’res en option fr

Q}'

y3

MUZ45RS1
Disque a raper
(épais)

Pour I'accessoire rapeur / éminceur MUZ&?%SL

Pour raper des pommes de terre crues, par @2 ple
pour faire des rapées de pomme de terre ou dz%

boulettes. L

MUZ45KP1 Pour 'accessoire rapeur / éminceur MUZ5DS1. %O'
Disque pour Pour raper des pommes de terre crues et préparer éo

galettes de des «rosti» et des galettes de pommes de terre, pour Q
pommes de découper les fruits et légumes en rondelles épaisses. 'é@
terre
MUZ5ER2 Dans le bol, vous pouvez traiter jusqu’a 750 g de farine
Bol mélangeur ~ Plus les ingrédients.
en acier
inoxydable
MUZ5KR1 Dans le bol, vous pouvez traiter jusqu’a 750 g de farine
Bol mélangeur  Plus les ingrédients.
en plastique
MUZ5MX1 Pour passer des boissons au mixeur, pour réduire les
Bol mixeur en  fruits et légumes en purée, pour préparer de la mayon-
plastique naise, réduire des fruits et Iégumes, pour broyer des

glacons.
MUZ5MM1 Pour hacher des herbes culinaires, [égumes, pommes
Multimixeur et la viande, pour raper les carottes, radis et le fromage,

pour raper / concasser les noix et le chocolat mis au
réfrigérateur.

Si un accessoire n’a pas été livré d’'origine, vous pouvez vous le procurer dans le commerce
ou aupres du service apres-vente.
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it Per la vostra sicurezza

Congratulazioni per 'acquisto di questo

nuovo apparecchio di produzione Bosch.

Trovate ulteriori informazioni sui nostri
prodotti nel nostro sito Internet.
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Per la vostra sicurezza

Leggere attentamente questa guida prima dell’'uso, per conoscere
importanti istruzioni di sicurezza e per I'uso di questo apparecchio.
L'inosservanza delle istruzioni per I'uso corretto dell’apparecchio
esclude una responsabilita del costruttore per i danni da essa

derivanti.

Questo apparecchio € destinato alla lavorazione di quantita usuali per
la famiglia o per impieghi non professionali, simili a quello domestico.
Gli impieghi simili a quello domestico comprendono ad es. I'impiego
cucine per il personale in negozi, uffici, aziende agricole e altre
aziende di produzione, nonché I'uso da parte di ospiti di pensioni,
piccoli hotel e simili strutture abitative. Utilizzare I'apparecchio solo
per quantita e tempi di lavoro usuali nell’attivita domestica. Non
superare la massima quantita ammessa (vedi “Esempi d’'impiego”)!
Questo apparecchio idoneo a miscelare, impastare e montare
alimenti. Il suo uso & vietato per la lavorazione di altri oggetti o
sostanze. Altri impieghi sono possibili se si utilizzano gli accessori

autorizzati dal produttore.

Usare I'apparecchio solo con accessori originali. Per I'uso degli
accessori osservare le accluse istruzioni.

Si prega di conservare le istruzioni per I'uso. In caso di cessione
dell’apparecchio a terzi, consegnare unitamente questo libretto

d’istruzioni.
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Per Ia%tra sicurezza it

Y
Avvertenze di sicurezza generali Q’/}

(o)
A\ Rischio di scossa elettrica O’%
L'uso di questo apparecchio € vietato ai bambini. Tenere 2
'apparecchio ed il suo cavo di collegamento fuori dalla portata dé»,
bambini.

Gli apparecchi possono essere usati da persone con ridotte capamtaéOf@

fisiche, sensorali o mentali o da persone prive di esperienza e
competenza se sono sorvegliate o sono state istruite sull’'uso sicuro
dell’apparecchio ed hanno compreso i pericoli da esso derivanti.

Ai bambini & vietato giocare con I'apparecchio!

Sorvegliare I'apparecchio durante I'uso.

Collegare e usare I'apparecchio solo rispettando i dati della targhetta
d’identificazione. Usare solo in ambienti chiusi. Usare 'apparecchio
solo se il cavo di alimentazione e I'apparecchio stesso non
presentano danni. Prima di sostituire accessori o pezzi di ricambio,
che durante il funzionamento si muovono, 'apparecchio deve essere
spento e staccato dalla rete. Staccare sempre I'apparecchio dalla rete
quando non & sorvegliato e prima del montaggio, dello smontaggio

o della pulizia. Non tirare il cavo di alimentazione su spigoli vivi né
metterlo a contatto con superfici calde. Al fine di evitare pericoli, se

il cavo di alimentazione di questo apparecchio subisce danni, deve
essere sostituito dal produttore, dal suo servizio assistenza clienti

o da persona in possesso di simile qualificazione. Fare eseguire le
riparazioni all’apparecchio solo dal nostro servizio assistenza clienti.

Avvertenze di sicurezza per questo apparecchio
A\ Pericolo di lesioni!

A\ Rischio di scossa elettrica!

Inserire la spina di rete solo dopo che tutti i preparativi per il
lavoro con I'apparecchio sono stati conclusi. Non immergere mai
I'apparecchio base in liquidi o tenerlo sotto acqua corrente. Non
usare pulitrici a getto di vapore. Non spostare il gancio oscillante
quando I'apparecchio € in funzione. Attendere I'arresto completo
dell'ingranaggio. Cambiare |'utensile/accessorio solo ad ingranaggio
fermo — dopo avere spento I'apparecchio, I'ingranaggio continua a
girare brevemente.

Accendere e spegnere I'apparecchio solo con la manopola.
Quando 'apparecchio non € in uso estrarre la spina di rete.

Prima di riparare un guasto, estrarre la spina d’alimentazione.
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A\ Pericolo di lesioni a causa di utensili in rotazionei

Non toccare parti in rotazione. Durante il funzionamento no
introdurre mai le mani nella ciotola. Lavorare solo con il coperépio
applicato! L

it Per la vostra sicurezza

Sostituire 'utensile solo quando l'ingranaggio € fermo — dopo lo %0'
spegnimento I'ingranaggio gira ancora un poco per inerzia € si Q%O
ferma nella posizione di sostituzione utensile. Muovere il braccio %

Q
oscillante solo quando l'utensile si € fermato. Per motivi di sicurezza %
'apparecchio pud essere messo in funzione solo se gli ingranaggi

non utilizzati sono coperti con coperchi di sicurezza ingranaggi.

Montare / smontare lo sminuzzatore continuo solo ad ingranaggio

fermo e spina di alimentazione estratta. Non introdurre le mani nel

pozzetto di carico.

/\ Pericolo di lesioni da lame taglienti!

Tenere le mani lontano dalle lame taglienti e dai bordi dei dischi
sminuzzatori. Afferrare i dischi sminuzzatori solo sul bordo!

Non toccare a mani nude le lame del frullatore.

A\ Pericolo di lesioni a causa di lame taglienti / ingranaggio in
rotazione!

Non introdurre mai le mani nel frullatore applicato! Rimuovere /

applicare il coperchio solo quando il motore & fermo! Mettere

in funzione il frullatore solo completamente assemblato e con |l

coperchio applicato.

A\ Pericolo di ustioni!

Durante la lavorazione di frullati molto caldi, dal imbuto nel coperchio
esce vapore. Introdurre massimo 0,5 litri di liquido molto caldo o che
produce schiuma.

A\ Importante!

Usare I'apparecchio solo con accessori originali. Per 'uso degli
accessori osservare le accluse istruzioni. Usare solo un attrezzo o un
accessorio per volta.

/\ Spiegazione dei simboli sull’apparecchio o sugli accessori

I:zl Seguire le indicazioni del libretto d’istruzioni.

@' Attenzione: Lame rotanti.

Attenzione: Utensili rotanti.
Non introdurre le mani nell’apertura di aggiunta
ingredienti.
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Sistemi di sicurezza

Sicurezza d’accensione
Vedi tabella “Posizioni di lavoro”.

L’apparecchio puo essere acceso nelle pos.
1 e 3 solo:

m se la ciotola (11) & stata inserita e ruotata
fino allo scatto

e

m il coperchio di sicurezza dell'ingranaggio
frullatore (8) & applicato.

Blocco di riaccensione

In caso d'interruzione dell’energia elettrica,
I'apparecchio resta inserito, ma il motore
dopo linterruzione non si riavvia. Per la
riaccensione ruotare la manopola su 0/off,
poi accendere.

Sicurezza di sovraccarico

Se durante 'uso il motore si spegne auto-
maticamente, si € attivata la protezione
contro i sovraccarichi. Una causa possibile
puod essere la lavorazione contemporanea di
quantita eccessive di alimenti.

Per il comportamento in caso di attiva-
zione di un sistema di sicurezza vedi
“Rimedio in caso di guasto”.

Questo libretto d'istruzioni per 'uso descrive
diverse versioni (cfr. anche prospetto dei
modelli, figura [M). L'apparecchio non ha
bisogno di manutenzione.

Guida rapida
Aprire le pagine con le figure.
Figura IX:

Apparecchio base

1 Pulsante di sblocco

2 Braccio oscillante
Funzione “Easy Armlift” per favorire il
movimento del braccio verso I'alto (vedi
“Posizioni di lavoro”).

3 Interruttore rotante
Dopo lo spegnimento (posizione 0/off)
I'apparecchio va automaticamente nella
posizione ottimale per il cambio degli
utensili.

10

<>O
Sis%é%i di sicurezza it
%,

MUM52..: Z.
0/off = spento Q
M = Funzionamento “pulse” afig massima
velocita, mantenere la manopoldper la
durata desiderata. ’b%
Grado 1-4, velocita di lavoro: (04

1 = basso numero di giri — lento, %60
4 = alto numero di giri — veloce. 7
MUM54../MUMS55../MUMS56../MUMS58..:

Q
.é@
0/off = spento

M = Funzionamento “pulse” alla massima
velocita, mantenere la manopola per la
durata desiderata.

Grado 1-7, velocita di lavoro:

1 = basso numero di giri — lento,

7 = alto numero di giri — veloce.

Spia di funzionamento
(MUM54../55../56../58..)

Si accende durante il funzionamento
(manopola su M oppure su 1-7).
Lampeggia in caso di errori nell’'uso
dell’apparecchio, in caso di attivazione
della sicurezza elettronica ed in caso di
un difetto dell’apparecchio, vedi il capi-
tolo “Rimedio in caso di guasti”.
Coperchio di sicurezza ingranaggio
Per rimuovere il coperchio di sicurezza
ingranaggio premere nella parte poste-
riore e sollevare.

Ingranaggio per

— sminuzzatore continuo e

— spremiagrumi (Accessori speciali*).
Applicare il coperchio di sicurezza, se
l'ingranaggio non viene utilizzato.
Ingranaggio per utensili

(frusta per mescolare, frusta per
montare, gancio impastatore)

e tritacarne (Accessori speciali*)
Coperchio di sicurezza ingranaggio
frullatore

Motore per frullatore (Accessori
speciali*)

Applicare il coperchio di sicurezza, se
l'ingranaggio del frullatore non viene
utilizzato.

Custodia del cavo
MUMS52../MUMS54../MUMS58..

Riporre il cavo nel vano portacavo
MUMS55../MUM56..:

Avvolgicavo automatico
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it Posizioni di lavoro

Ciotola con accessori
11 Ciotola impastatrice di acciaio inox
12 Coperchio

Utensili
13 Frusta
14 Sbattitore
15 Braccio impastatore con spatola
16 Borsa portaccessori
Per conservare gli utensili ed i dischi
sminuzzatori.

Sminuzzatore continuo
17 Pestello
18 Coperchio con bocca di carico
19 Disco sminuzzatore
a Disco doppia funzione per
affettare — spesso/sottile
b Disco doppia funzione per grattu-
giare — grosso / fine
¢ Disco grattugia — medio-fine
20 Portadisco
21 Carcassa con apertura di uscita

Frullatore*

22 Bicchiere frullatore
23 Coperchio

24 Imbuto

* Se un accessorio non & compreso

nella fornitura, puod essere acquistato nel
commercio e presso il servizio assistenza
clienti.

0)
9
o,

cb

Regolazione della p |one di

lavoro: %

m Premere il tasto di sblocco e m%re il
braccio oscillante. Aiutare il moviménpio
€on una mano. %

m Muovere il braccio oscillante fino all’ar- @)é
resto nella posizione desiderata.

Posizione Ingra- MUM52.. MUM

54/55/
56/58..

naggio

137

=8

1-2 1-3

w
=

il

Posizioni di lavoro
Figura [=1:

Attenzione!

Usare I'apparecchio solo se l'utensile /
accessorio secondo la seguente tabella &
applicato all'ingranaggio indicato nella posi-
zione corretta ed € in posizione di lavoro. |l
gancio oscillante deve essere arrestato in
ogni posizione.

Avvertenza

Il braccio oscillante & dotato della

funzione “Easy Armlift”, che favorisce suo
sollevamento.
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* Montare / smontare lo sbattitore, le fruste
ed il gancio impastatore. Aggiungere grandi
quantita di alimenti.
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Uso

/\ Pericolo di lesioni!

Inserire la spina di rete solo dopo che tutti
i preparativi per il lavoro con I'apparecchio
sono stati conclusi.

Attenzione!

Usare I'apparecchio solo con l'utensile /
accessorio in posizione di lavoro. Non fare
funzionare I'apparecchio a vuoto. Non
esporre apparecchio ed accessori a fonti di
calore. Le parti non sono idonee per l'uso in
forno a microonde.

m Al primo uso pulire accuratamente appa-
recchio ed accessori, vedi capitolo “Pulizia
ecura”.

Avvertenza importante

| valori orientativi consigliati in queste
istruzioni per I'uso per la velocita di lavoro
si riferiscono agli apparecchi con selettore a
manopola a 7 posizioni. Per gli apparecchi
con selettore a manopola a 4 posizioni i
rispettivi valori sono indicati dopo i primi fra
parentesi.

In queste istruzioni per I'uso vi & un adesivo
con valori orientativi per la velocita di lavoro
dell’apparecchio nell'impiego di utensili ed
accessori. Consigliamo di applicare questo
adesivo sull'apparecchio (figura [¢).

Preparazione

m Disporre 'apparecchio base su una super-
ficie liscia e pulita.

m Estrarre il cavo (figura []).
MUMS52../MUM54../MUM58.. i
Vano portacavo:

Estrarre il cavo alla lunghezza é?
necessaria.

MUMS55../MUMS56.. \
Avvolgicavo automatico:

Estrarre il cavo con un solo

movimento continuo fino alla

lunghezza desiderata

(max. 100 cm) e rilasciarlo lentamente; il
cavo si arresta.

Ridurre la lunghezza di lavoro del cavo:
tirare un poco il cavo e lasciarlo riavvol-
gere fino alla lunghezza desiderata. Tirare
poi di nuovo un poco il cavo e rilasciarlo
lentamente; il cavo si arresta.

o)

(@)
%)/ Uso it
Q
%,
Attenzione! A
Non torcere il cavo durante il volgimento.
Negli apparecchi con avvolgicavagutoma-

tico non introdurre il cavo con la mafg. Se il
cavo si blocca, estrarlo completamenté@)poi

lasciarlo riavvolgere. Oé)
m Inserire la spina. 60/}

. - Q
Ciotola ed utensili %

/\ Pericolo di lesioni da utensili in
rotazione

Durante il funzionamento non introdurre mai

le mani nella ciotola. Lavorare solo con il

coperchio (12) applicato!

Sostituire I'utensile solo quando l'ingranaggio

e fermo — dopo lo spegnimento I'ingranaggio

gira ancora un poco per inerzia e si ferma

nella posizione di sostituzione utensile.

Muovere il braccio oscillante solo quando

I'utensile si & fermato.

Per motivi di sicurezza 'uso dell’apparecchio

€ consentito solo se gli ingranaggi non utiliz-

zati sono coperti con i coperti di sicurezza

ingranaggi (5, 8).

Attenzione!

Usare la ciotola solo per il lavoro con questo

apparecchio.

Frusta (13)
per mescolare paste, per es. pasta
fluida miscelata

Sbattitore (14)

per montare albume d’'uovo, panna
e paste leggere, per es. pasta
biscotto

Braccio impastatore (15)

per lavorare impasti piu solidi e per
amalgamare ingredienti che non
devono essere sminuzzati (per es.
uvetta, pezzetti di cioccolato)

O
)
¢
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it Uso

Lavoro con la ciotola e gli utensili

Figura [ 3:

m Premere il pulsante di sblocco e
portare il braccio oscillante nella ﬁ
posizione 2.

m Applicare la ciotola impastatrice:
sovrapporre la ciotola impastatrice incli-
nata verso avanti e poi abbassarla, ruotare
in senso antiorario fino allo scatto.

m A seconda del compito di lavorazione,
inserire fino all’arresto nell'ingranaggio la
frusta, lo sbattitore o il gancio impastatore.

Avvertenza:

Per il gancio impastatore ruotare la spatola,
finché il gancio impastatore non s’arresta
(figura [3-4b).

m Introdurre nella ciotola gli ingredienti da
lavorare.

m Premere il pulsante di sblocco e
portare il braccio oscillante nella j
posizione 1.

m Applicare il coperchio.

m Ruotare la manopola sulla velocita
desiderata.

Il nostro consiglio:

— Frusta per mescolare:
prima aggiungere mescolando alla
velocita 1 (1), dopo selezionare la
velocita 7 (4)

— Sbattitore:
grado 7 (4), aggiungere e mescolare alla
velocita 1 (1).

— Braccio impastatore:
mescolare prima alla velocita 1 (1),
impastare alla velocita 3 (2).

Aggiungere ingredienti

m Spegnere I'apparecchio con l'interruttore
rotante.

m Aggiungere gli ingredienti attraverso
I'apertura di aggiunta nel coperchio.

oppure

m Rimuovere il coperchio.

m Premere il pulsante di sblocco e
portare il braccio oscillante nella
posizione 2.

m Introdurre gli ingredienti.

hj

52

O%
%
%,
Dopo il lavoro
m Spegnere I'apparecchio cor@)pterruttore
rotante. %

m Staccare la spina.
m Rimuovere il coperchio. "L
m Premere il pulsante di sblocco e

portare il braccio oscillante nella OO
posizione 2. ’}@
m Estrarre l'utensile dall'ingranaggio. é@

m Rimuovere la ciotola impastatrice.
m Pulire tutte le parti, vedi “Pulizia e cura”.

Sminuzzatore continuo

A Pericolo di lesioni!

Tenere le mani lontano dalle lame taglienti e
dai bordi dei dischi sminuzzatori. Afferrare i
dischi sminuzzatori solo sul bordo!

Montare / smontare lo sminuzzatore
continuo solo ad ingranaggio fermo e spina
di alimentazione estratta.

Non introdurre le mani nel pozzetto di carico.

Attenzione!

Usare lo sminuzzatore continuo solo nello
stato di montaggio completo. Non montare
mai lo sminuzzatore continuo sull’appa-
recchio principale. Usare lo sminuzzatore
continuo solo nella posizione di funziona-
mento mostrata.

Protezione da sovraccarico
Figura [3:

Al fine di evitare maggiori danni all’apparec-
chio in caso di sovraccarico sullo sminuzza-
tore continuo, I'asse di azionamento dello
sminuzzatore continuo & dotato di un intaglio
(punto di rottura prestabilita). In questo punto
I'asse di azionamento si spezza in caso di
sovraccarico. Un nuovo portadisco con asse
di azionamento puo essere acquistato
presso il servizio assistenza clienti.

Disco doppia funzione per
affettare — spesso / sottile
per tagliare frutta e verdura.
Lavorazione alla velocita 5 (3).
Indicazione sul disco doppia funzione per
affettare:

“1” per il lato di taglio spesso

“3” per il lato di taglio sottile



Attenzione!

Il disco doppia funzione per affettare non &
idoneo per affettare formaggio duro, pane,
panini e cioccolato. Affettare solo a freddo le
patate cotte, che nella cottura si mantengono
dure.

Disco doppia funzione per
grattugiare — grosso / fine

per grattugiare verdura, frutta e formaggio,
tranne il formaggio duro (per es.
parmigiano).

Lavorazione alla velocita 3 (2) o 4 (3).

Indicazione sul disco doppia funzione per
grattugiare:

“2” per il lato grattugia grossa

“4” per il lato grattugia fine

Attenzione!

Il disco doppia funzione per grattugiare non
€ idoneo per grattugiare noci. Grattugiare il
formaggio tenero solo con il lato grosso alla
velocita 7 (4).

Disco grattugia — medio-fine
per grattugiare patate crude,
formaggio duro (per es. parmigiano), ciocco-
lata raffreddata e noci.

Lavorazione alla velocita 7 (4).

Bophozet
VA

Attenzione!

Il disco grattugia non & idoneo per grattu-

giare formaggio tenero e formaggio da taglio.

Lavoro con lo sminuzzatore continuo

Figura [€:

m Premere il pulsante di sblocco e
portare il braccio oscillante nella j
posizione 2.

m Applicare la ciotola impastatrice:
sovrapporre la ciotola impastatrice incli-
nata verso avanti e poi abbassarla, —
ruotare in senso antiorario fino allo scatto.

m Premere il pulsante di sblocco e
portare il braccio oscillante nella j
posizione 3.

m Rimuovere il coperchio di sicurezza dall'in-
granaggio dello sminuzzatore continuo

(figura [€}-5a).

m Tenere il portadisco sull’estremita inferiore

con le due punte rivolte verso l'alto.

O%
%
U
m Deporre con precauzion isco per affet-
tare o il disco grattugia desié%ato sulle
punte del portadisco (figura ). Nel
caso di dischi doppia funzione pr re
attenzione che il lato desiderato sia’ftg%lto

Uso it

in alto. Oé)
m Afferrare il portadisco sull’estremita 4,
superiore ed introdurlo nella carcassa 7

Q
(figura [€-6b). "G
m Applicare il coperchio (attenzione al
riferimento) e ruotarlo in senso orario fino
allarresto.
m Applicare lo sminuzzatore continuo
sullingranaggio, come si mostra nella
figura [€-8, e ruotarlo in senso orario fino
allarresto.
m Ruotare la manopola sulla velocita
desiderata.
m Introdurre gli alimenti da lavorare nel
pozzetto di carico e spingerli con il
pestello.

Attenzione!
Evitare un intasamento dell'alimento tagliato
nell’'apertura di uscita.

Consiglio: per risultati di taglio uniformi
tagliare prodotti a gambo sottile riuniti in
mazzetti.

Avvertenza: se nello sminuzzatore continuo
dovessero restare attaccati alimenti da lavo-
rare, spegnere il robot da cucina, estrarre la
spina, attendere che l'ingranaggio sia fermo,
rimuovere il coperchio dello sminuzzatore
continuo e vuotare il pozzetto di carico.

Dopo il lavoro

m Spegnere l'apparecchio con l'interruttore
rotante.

m Ruotare lo sminuzzatore continuo in senso
antiorario e rimuoverlo.

m Ruotare il coperchio in senso antiorario e
rimuoverlo.

m Rimuovere il portadisco con il disco. A tal
fine spingere da sotto I'asse di aziona-
mento con il dito (figura [3l).

m Pulire le parti.
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it Pulizia e cura

Frullatore

/\ Pericolo di lesioni a causa di lame
taglienti / ingranaggio in rotazione!
Non introdurre mai le mani nel frullatore
applicato! Rimuovere/applicare il coperchio
solo quando il motore & fermo! Mettere in
funzione il frullatore solo completamente
assemblato e con il coperchio applicato.

/A Pericolo di ustioni!
dal imbuto nel coperchio esce vapore. Intro-
durre massimo 0,5 litri di liquido molto caldo
o che produce schiuma.

Evitare danni al frullatore. Non lavorare

ingredienti surgelati (tranne cubetti di

ghiaccio). Non fare girare a vuoto il frullatore.

Figura BI:

m Premere il pulsante di sblocco e
portare il braccio oscillante nella

m Rimuovere il coperchio di sicurezza dell’in-
granaggio frullatore.

m Applicare il bicchiere frullatore (riferimento
dell’apparecchio base) e ruotarlo in senso
antiorario fino all'arresto.

m Introdurre gli ingredienti.
massima quantita di liquidi che formano
schiuma o liquidi molto caldi = 0,5 litro;
quantita di lavorazione ottimale,

m Applicare il coperchio e ruotarlo in senso
antiorario fino all’arresto nellimpugnatura
del frullatore. Il coperchio deve innestarsi.
desiderata.

Aggiungere ingredienti

Figura H1-8:
rotante.

m Rimuovere il coperchio ed introdurre gli

ingredienti

Durante la lavorazione di frullati molto caldi,
Attenzione!
Lavorare con il frullatore
!
posizione 4.
sul manico allineato al riferimento
Massima quantita di liquido = 1,25 litri;
solidi = 50-100 grammi;
m Ruotare la manopola sulla velocita
m Spegnere |'apparecchio con l'interruttore
oppure
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m togliere 'imbuto ed aggig?@re un poco
alla volta gli ingredienti solid@g}traverso
I'apertura di aggiunta

oppure

m introdurre gli ingredienti liquidi attra%%o
'imbuto.

Dopo il lavoro

m Spegnere I'apparecchio con l'interruttore
rotante.

m Ruotare il frullatore in senso orario e
rimuoverlo.

Consiglio: il frullatore deve essere lavato
preferibilmente subito dopo l'uso.

Pulizia e cura

Attenzione!
Non utilizzare detergenti abrasivi. Possibili
danni alle superfici.

Pulire 'apparecchio base

A\ Rischio di scossa elettrica!

Non immergere mai I'apparecchio base in
acqua, né lavarlo sotto acqua corrente. Non
usare pulitrici a getto di vapore.

m Staccare la spina.

m Pulire 'apparecchio base ed i coperchi
di sicurezza ingranaggi con un panno
umido. Se necessario utilizzare un poco di
detersivo per stoviglie.

m Infine asciugare I'apparecchio.

Pulire la ciotola impastatrice e
Putensile

Ciotola impastatrice ed utensili sono lavabili
in lavastoviglie. Non incastrare le parti di
plastica nella lavastoviglie, poiché questo
durante il lavaggio potrebbe causare defor-
mazioni permanenti!

Pulire lo sminuzzatore continuo

Tutte le parti dello sminuzzatore continuo
sono lavabili in lavastoviglie.

Consiglio: per la rimozione della patina
rossa dopo la lavorazione, per es. delle
carote, mettere un poco di olio alimentare su
un panno e con questo strofinare lo sminuz-
zatore continuo (non i dischi sminuzzatori).
Lavare poi lo sminuzzatore continuo.

%
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Pulire il frullatore

/\ Pericolo di lesioni da lame taglienti!
Non toccare a mani nude le lame del
frullatore.

Il bicchiere frullatore, il coperchio e I'imbuto
sono lavabili in lavastoviglie.

Consiglio: Dopo la lavorazione di liquidi

e spesso sufficiente lavare il frullatore,
senza separarlo dall’apparecchio. A tal fine
introdurre un poco di acqua con detersivo
per piatti nel frullatore montato. Accendere
il frullatore per qualche secondo (grado M).
Versare 'acqua di lavaggio e sciacquare il
frullatore con acqua pulita.

Avvertenza importante

Se necessario lavare la borsa portaccessori.
Osservare le indicazioni per il trattamento
nella borsa.

Conservazione

/A Pericolo lesioni!

Quando I'apparecchio non € in uso estrarre

la spina di rete.

Figura [&:

m Riporre gli utensili ed i dischi sminuzzatori
nella borsa portaccessori.

m Conservare la borsa portaccessori nella
ciotola.

m Per la conservazione nell'imballaggio
originale vedi figura .

Rimedio in caso di guasti

/A Pericolo lesioni!
Prima di riparare un guasto, estrarre la spina
d’alimentazione.

Avvertenze importanti per MUM54../
MUMS55../MUM56../MUMS58..

Un errore nell’'uso dell’apparecchio,
un’attivazione della sicurezza elettronica
oppure un difetto dell’apparecchio viene
visualizzato dall'intermittenza della spia di
funzionamento.

Il gancio oscillante deve essere arrestato
in ogni posizione.

Oo@
/poonservazione it

LY

Provare prima a risolvere ilqﬁ'ppblema insorto
con l'aiuto delle istruzioni seguénti.

Guasto %

L'apparecchio non si avvia. ‘)

Rimedio Yo
m Controllare I'alimentazione elettrica. 9,
m Controllare la spina di alimentazione. O/;_
m Controllare il braccio oscillante. @é
Posizione corretta? Braccio in arresto? ®
m Ruotare il frullatore o la ciotola impasta-
trice fino all’arresto.
m Applicare il coperchio del frullatore e
ruotarlo fino all’arresto.
m Applicare il coperchio di sicurezza ingra-
naggio sugli ingranaggi non utilizzati.
m E attivo il blocco di riaccensione. Disporre
l'interruttore su 0/off e poi indietro sul
grado desiderato.

Guasto
L'apparecchio si spegne durante I'uso.
La sicurezza di sovraccarico si € atti-
vata. Sono stati lavorati troppi alimenti
contemporaneamente.
Rimedio
m Spegnere I'apparecchio.
m Ridurre la quantita di lavorazione.
m Non superare la massima quantita
ammessa (vedi “Esempi d'impiego”)!
Guasto
Ad ingranaggio in rotazione & stato azionato
per errore il pulsante di sblocco. Il braccio
oscillante si solleva. L'ingranaggio si disinse-
risce, ma non resta fermo nella posizione di
cambio utensile.
Rimedio
m Ruotare la manopola su 0/off.
m Portare il braccio nella posizione 1.
m Accendere 'apparecchio
(velocita 1).
m Spegnere di nuovo 'apparecchio.
L'utensile resta fermo nella posizione di
cambio utensile.

Guasto

I frullatore comincia a non funzionare o si
ferma durante I'uso, I'ingranaggio “ronza”.
La lama & bloccata.
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it Esempi d’impiego

Rimedio
m Spegnere I'apparecchio ed estrarre la
spina d’alimentazione.

m Rimuovere il frullatore e togliere I'ostacolo.

m Applicare di nuovo il frullatore.
m Accendere 'apparecchio.

Avvertenza importante
Se non fosse possibile eliminare il guasto,
rivolgesi al servizio assistenza clienti.

Esempi d’impiego

Panna montata

100 g-600 g

m Lavorare la panna con lo sbatti-
tore da 1% a 4 minuti alla velocita 7 (4)
(a seconda della quantita e delle proprieta
della panna).

Albume

Da 1 a 8 albumi

m Lavorare gli albumi con lo sbatti-
tore da 4 a 6 minuti alla velocita 7 (4).

Pasta biscotto

Ricetta base

2 uova

2-3 cucchiai acqua calda

100 g zucchero

1 bustina zucchero vanigliato

70 g farina

70 g fecola

eventualmente lievito in polvere

m Montare gli ingredienti (tranne farina e
fecola) con lo sbattitore per ca. 4-6 minuti
alla velocita 7 (4).

m Disporre l'interruttore rotante sul grado 1
(1) e mescolare farina e fecola passate
al setaccio, 1 cucchiaio per volta, in un
tempo da ca. %2 a 1 minuto.

Quantita massima: 2 volte la ricetta base
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Pasta fluida mlscela?ﬁ'f

Ricetta base O) %6

6 uova

500 g zucchero L

1 pizzico sale %

2 bustine zucchero vanigliato o buccia di Q)é
2 limone 9.

500 g burro o margarina

(a temperatura ambiente)
1000 g farina

1 bustina di lievito in polvere
250 ml latte

m Mescolare uova, zucchero, sale e
zucchero vanigliato o buccia di limone con
la frusta per ca. 10 secondi alla velocita
1(1).

m Impostare la velocita 5 (3) e lavorare per
ca. 120 secondi.

m Aggiungere il burro e lavorare per ca.

60 secondi alla velocita 3 (2).

m Aggiungere la farina e il lievito in polvere e
lavorare per ca. 2 minuti alla velocita 1 (1).

m Impostare la velocita 3 (2) e aggiungere
lentamente il latte durante i 2 minuti
successivi.

Quantita massima: 1 volta la dose della

ricetta base

Q
> é@

Pasta frolla
Ricetta base

125 g burro (a temperatura
ambiente)

100-125 g zucchero

1 uovo

1 pizzico sale

un poco di buccia di limone o zucchero
vanigliato

250 g farina

eventualmente lievito in polvere

m Mescolare tutti gli ingredienti con la frusta
per ca. 2 minuto alla velocita 1 (1), poi ca.
2-3 minuti alla velocita 6 (3).

Da 500 g di farina:

m Mescolare tutti gli ingredienti con i gancio
impastatore per ca. /2 minuto alla velocita
1 (1), poi ca. 3-4 minuti alla velocita 3 (2).

Quantita massima: 2 volte la ricetta base



Pasta con lievito per dolce
Ricetta base

500 g farina

1 uovo

80 g burro (a temperatura ambiente)
80 g zucchero

200-250 ml latte tiepido

25 g di lievito fresco o 1 pacchetto di lievito
Secco

Buccia di 7z limone

1 pizzico sale

m Lavorare tutti gli ingredienti per
ca. ¥2 minuto alla velocita 1, poi per
ca. 3-6 minuti con il gancio impastatore
alla velocita 3 (2).

Quantita massima: 2 volte la ricetta base
300 g farina

3 uova

secondo necessita 1-2 cucchiai (10-20 g) di
acqua fredda

m Lavorare tutti gli ingredienti da 3 a 5 minuti
circa alla velocita 3 (2) in una pasta.

Quantita massima: 1,5 volte la ricetta base

¢

¢

Pasta
Ricetta base

Pasta per pane
Ricetta base

1000 g farina

3 confezioni lievito secco
2 cucchiaini sale

660 ml acqua calda

m Lavorare tutti gli ingredienti per
ca. Y2 minuto alla velocita 1, poi per
ca. 4-5 minuti con il gancio impastatore

alla velocita 3 (2).

Maionese

2 uova

2 cucchiaino di senape

Ya | di olio

2 cucchiai succo di limone o aceto
1 pizzico sale

1 pizzico di zucchero

Gli ingredienti devono essere alla stessa
temperatura.

OO@
/)/oSmaItimento it

U

m Mescolare gli ingredient%p;nne l'olio) nel
frullatore per qualche secon@g)alla velocita
3 (2) oppure 4 (3). %

m Commutare il frullatore alla velocitg 7 (4)
e versare lentamente ['olio attraverség
bicchierino dosatore e continuare mes

lare fino ad emulsionare la maionese. OO
7,
Consumare la maionese subito. Non fQé
conservarla. (S

Smaltimento

Si prega di smaltire le confezioni nel

E rispetto dell’lambiente. Questo

mmm  gpparecchio dispone di contrassegno
ai sensi della direttiva europea
2012/19/UE in materia di apparecchi
elettrici ed elettronici (waste
electrical and electronic equipment —
WEEE). Questa direttiva definisce le
norme per la raccolta e il riciclaggio
degli apparecchi dismessi valide su
tutto il territorio dell’Unione Europea.
Informarsi presso il rivenditore
specializzato sulle attuali disposizioni
per la rottamazione.

Garanzia

Per questo apparecchio sono valide le
condizioni di garanzia pubblicate dal nostro
rappresentante nel paese di vendita.

Il rivenditore, presso il quale & stato
acquistato I'apparecchio, € sempre ben
disposto a fornire a richiesta informazioni

a proposito. Per I'esercizio del diritto di
garanzia € comunque necessario presen-
tare il documento di acquisto.

Con riserva di modifica.
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it Accessorio speciale /)/o
. . NoZ
Accessorio speciale %
2,
MUZ5ZP1 Per spremere arance, limoni e pompelmi. ’%
Spremiagrumi
L.
%O'
%
MUz5CC1 Per tagliare frutta e verdura a cubetti di grandezza U’“f@
Cubettatrice uniforme G

MUZ5FW1
Tritacarne

Per tritare carne fresca per la tartara o il polpettone.

MUZ45LS1
Set dischi forati
fine (3 mm),
grosso (6 mm)

Per il tritacarne MUZ5FW1.

Fine per paté e paste da spalmare, grosso per salsicce
arrostite e speck.

MUZ45SV1

Adattatore per
pasticcini di
pasta miscelata
iniettata

Per il tritacarne MUZ5FW1.
Con forma metallica per 4 diverse forme di dolci.

. MUZ45RV1

Adattatore
grattugia

Per il tritacarne MUZ5FW1.

Per grattugiare noci, mandorle, cioccolato e panini
rappresi.

MUZ45FV1

Adattatore
spremifrutta

Per il tritacarne MUZ5FW1.

Per fare la passata di bacche, esclusi i lamponi, di pomo-
dori e di frutti di rosa canina. Nello stesso tempo al ribes
vengono tolti ad es. automaticamente peduncoli e semi.

MUZ45PS1

Disco per pata-
tine fritte

Per lo sminuzzatore continuo MUZ5DS1.
Per tagliare patate crude, per fare le patatine fritte.

MUZ45AG1

Disco verdura
Asia

Per lo sminuzzatore continuo MUZ5DS1.

Taglia frutta e verdura in strisce sottili, per piatti di
verdure asiatici.
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MUZ45RS1
Disco grattugia
grosso

Per lo sminuzzatore continuo MUZSDSf"}O

Per grattugiare patate crude, ad es. per fritte/IQ i patate
o canederli.

MUZ45KP1

Disco per frit-
telle di patate

Per lo sminuzzatore continuo MUZ5DS1. %

Per grattugiare patate crude, per preparare patate Oé;

sminuzzate e arrostite in padella o frittelle di patate, e per-Q,
7

affettare frutta e verdura a fette spesse.

Q
> é@

Contenitore di
miscelazione in
plastica

MUZ5ER2 Nella ciotola possono essere lavorati fino ad 750 g di
Ciotola impa-  farina piu gli ingredienti.

statrice di

acciaio inox

MUZ5KR1 Nella ciotola possono essere lavorati fino ad 750 g di

farina piu gli ingredienti.

MUZ5MX1 Per frullare bevande, per passare frutta e verdura, per
Adattatore preparare maionese, per sminuzzare frutta e noci, per
frullatore in frantumare cubetti di ghiaccio.

plastica

MUZ5MM1 Per tritare erbe aromatiche, verdura, mele e carne, per
Multimixer grattugiare carote, rafano e formaggio, per sminuzzare

noci e cioccolato freddo.

Se un accessorio non € compreso nella fornitura, pud essere acquistato nel commercio o

presso il servizio assistenza clienti.
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nl Voor uw veiligheid

Hartelijk gefeliciteerd met de aankoop van
uw nieuwe Bosch-apparaat.

Meer informatie over onze producten vindt u
op onze internetsite.
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Voor uw veiligheid

Lees voor de ingebruikneming zorgvuldig deze gebruiksaanwijzing,
die belangrijke veiligheids- en bedieningsaanwijzingen over het

apparaat bevat.

Bij niet-naleving van de aanwijzingen voor het juiste gebruik van het
apparaat is de fabrikant niet aansprakelijk voor daaruit resulterende
schade. Dit apparaat is bedoeld voor hoeveelheden die gebruikelijk
zijn in het huishouden en voor huishoudachtige, niet-zakelijke

toepassingen.

Huishoudachtige toepassingen omvatten bijv. het gebruik in
personeelsruimtes van winkels, kantoren, landbouwbedrijven en
andere zakelijke bedrijven, evenals het gebruik door gasten van
pensions, kleine hotels en soortgelijke woonvoorzieningen.

Gebruik het apparaat uitsluitend voor verwerkingshoeveelheden

en -tijden die gebruikelijk zijn in het huishouden. Toegestane
hoeveelheden (zie “Toepassingsvoorbeelden”) niet overschrijden!

Dit apparaat is geschikt voor het mixen, kneden en kloppen

van levensmiddelen. Het mag niet worden gebruikt om andere
voorwerpen of substanties te verwerken. Bij gebruik van de door de
fabrikant goedgekeurd toebehoren zijn andere toepassingen mogelijk.
Gebruik het apparaat uitsluitend met origineel toebehoren.

Bij gebruik van het toebehoren de bijgevoegde gebruiksaanwijzingen

in acht nemen.

De gebruiksaanwijzing bewaren a.u.b. Overhandig ook de
gebruiksaanwijzing als u het apparaat doorgeeft aan derden.
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V%Q!ouw veiligheid nl

Algemene veiligheidsvoorschriften

(o)
/\ Gevaar voor elektrische schokken! &

Dit apparaat mag niet worden gebruikt door kinderen. Het ap?%gt
en het aansluitsnoer dienen uit de buurt van kinderen te worden %,
gehouden. Apparaten kunnen worden gebruikt door personen met 8;6
verminderde fysische, sensorische of mentale vaardigheden of

gebrek aan ervaring en kennis indien zij onder toezicht staan of zijn @é
onderwezen in het veilige gebruik van het apparaat en de daaruit
resulterende gevaren hebben begrepen.

Kinderen mogen niet met het apparaat spelen. Het apparaat alleen

onder toezicht gebruiken.

Het apparaat uitsluitend aansluiten en gebruiken volgens de

gegevens op het typeplaatje. Alleen voor gebruik binnenshuis.

Alleen gebruiken wanneer het aansluitsnoer en het apparaat niet zijn
beschadigd.

Voordat u toebehoren of hulpstukken vervangt die bewegen tijdens

het gebruik, moet het apparaat worden uitgeschakeld en worden
losgemaakt van het stroomnet. Het apparaat moet altijd worden
losgemaakt van het stroomnet wanneer er geen toezicht op is en

voordat het in elkaar wordt gezet, uit elkaar wordt genomen of wordt
gereinigd.

Leid het aansluitsnoer niet langs scherpe randen of hete

oppervlakken. Wanneer het aansluitsnoer van het apparaat

beschadigd raakt, moet om gevaren te vermijden het snoer worden
vervangen door de fabrikant, de klantenservice of een andere
gekwalificeerde persoon.

Reparaties aan het apparaat mogen uitsluitend worden uitgevoerd

door onze klantenservice.

Veiligheidsvoorschriften voor dit apparaat

A\ Gevaar voor letsel!

/\ Gevaar voor elektrische schokken!

De stekker pas in het stopcontact steken wanneer alle
voorbereidingen voor het werken met het apparaat zijn uitgevoerd.
Basisapparaat nooit in vloeistof dompelen of onder stromend water
houden. Geen stoomreiniger gebruiken.

De draaiarm niet verstellen wanneer het apparaat is ingeschakeld.
Wacht tot de aandrijving geheel stilstaat. Hulpstuk / toebehoren alleen
verwisselen wanneer de aandrijving stilstaat — na het uitschakelen
loopt de aandrijving nog even na. Het apparaat uitsluitend in- en
uitschakelen met de draaischakelaar. De stekker uit het stopcontact
trekken wanneer het apparaat niet wordt gebruikt. Trek de stekker uit
het stopcontact voordat u een storing verhelpt.
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A\ Verwondingsgevaar door roterende hulpstukken%'/;
Niet in draaiende onderdelen grijpen. Tijdens het gebruik n%)%t%g%

nl Voor uw veiligheid

in de mengkom grijpen. Altijd werken met aangebracht dekse
Hulpstukken alleen vervangen bij stilstaande aandrijving —na h
uitschakelen loopt de aandrijving nog even na en blijft dan staan 3ﬁy
de hulpstukwisselpositie. De draaiarm pas bewegen wanneer het
hulpstuk stilstaat.

Om veiligheidsredenen kan het apparaat alleen worden gebruikt
wanneer de niet-gebruikte aandrijvingen zijn afgedekt met de
aandrijvingsbeschermdeksels.

Doorloopsnijder alleen aanbrengen / verwijderen wanneer de
aandrijving stilstaat en de stekker uit het stopcontact is getrokken.
Niet in de vulschacht grijpen.

A\ Verwondingsgevaar door scherpe messen!

Niet in de scherpe messen en randen van de fijnmaakschijven
grijpen. Fijnmaakschijven alleen aan de rand vastpakken! Mixermes
niet met blote handen reinigen.

A\ Verwondingsgevaar door scherpe messen / roterende
aandrijving!

Niet in de aangebrachte mixer grijpen! De mixer alleen verwijderen of

aanbrengen wanneer de aandrijving stilstaat! De mixer uitsluitend in

samengebouwde toestand en met aangebracht deksel gebruiken.

/\ Gevaar voor brandwonden!

Bij verwerking van hete mixvloeistoffen komt er stoom uit de trechter
in het deksel. Maximaal 0,5 liter hete of schuimende mixvloeistof
toevoegen.

A\ Belangrijk!

Gebruik het apparaat uitsluitend met origineel toebehoren. Bij gebruik
van het toebehoren de bijgevoegde gebruiksaanwijzingen in acht
nemen. Niet meer dan één hulpstuk of toebehoren tegelijk gebruiken.

A\ Toelichting bij de symbolen op het apparaat en het
toebehoren

‘ i| Aanwijzingen in de gebruiksaanwijzing opvolgen.

@
> é@

@' Voorzichtig! Draaiende messen.

Voorzichtig! Draaiende hulpstukken.
Niet in de vulopening grijpen.
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Veiligheidssystemen

Inschakelbeveiliging
Zie tabel “Bedrijfsposities”

Het apparaat kan in pos. 1 en 3 alleen
worden ingeschakeld:

m wanneer de kom (11) is aangebracht en
door hem te draaien is vastgeklikt

en

m het beschermdeksel van de mixeraandrij-
ving (8) is aangebracht.

Beveiliging tegen opnieuw
inschakelen

Bij een stroomstoring blijft het apparaat inge-
schakeld, maar na de stroomstoring gaat de
motor niet opnieuw lopen. Opnieuw inscha-

kelen: draaischakelaar op 0/off draaien, dan
inschakelen.

Overbelastingsbeveiliging

Als de motor zichzelf tijdens het gebruik
uitschakelt, is de overbelastingsbeveiliging
geactiveerd. Een mogelijke oorzaak is het
verwerken van een te grote hoeveelheid
levensmiddelen tegelijk.

Wat u moet doen indien een veiligheids-
systeem wordt geactiveerd, zie “Hulp bij
storingen”.

De gebruiksaanwijzing beschrijft verschil-
lende modellen (zie ook het modeloverzicht,
afb. [). Het apparaat behoeft geen
verzorging.

In één oogopslag
De pagina’s met afbeeldingen
uitklappen a.u.b.

Afb. IX:

Basisapparaat

1 Ontgrendelknop

2 Draaiarm
“Easy armlift’-functie ter ondersteuning
van de omhoogbeweging van de arm
(zie “Werkstanden”).

<>O
Veil%%idssystemen nl
Y

Draaischakelaar Qy/;

Na uitschakeling (stand 0/&ff) wordt het

apparaat automatisch op de apfimale

stand voor het verwisselen van @ hulp-

stukken gezet. ’b%
%

MUMS52..: 8,

0/off = stop 4,

M = Momentschakeling met hoogste ’}@
toerental, schakelaar gedurende de 'é@

gewenste mixduur vasthouden.

Stand 1-4, draaisnelheid:

1 = laag toerental — langzaam,

4 = hoog toerental — snel.
MUM54../MUMS55../MUM56../MUMSS..:
0/off = stop

M = Momentschakeling met hoogste
toerental, schakelaar gedurende de
gewenste mixduur vasthouden.

Stand 1-7, draaisnelheid:

1 = laag toerental — langzaam,

7 = hoog toerental — snel.
Functie-indicatie
(MUM54../55../56../58..)

Brandt tijdens het gebruik (draaischake-
laar op M of 1-7). Knippert bij een bedie-
ningsfout van het apparaat, bij activering
van de elektronische zekering en bij een
apparaatdefect, zie het hoofdstuk “Hulp
bij storingen”.
Aandrijvingsbeschermdeksel

Om het aandrijvingsbeschermdeksel te
verwijderen op het achterste gedeelte
drukken en het deksel verwijderen.
Aandrijving voor

— doorloopsnijder en

— citruspers (extra toebehoren®).

Het aandrijvings-beschermingsdeksel
aanbrengen als de aandrijving niet wordt
gebruikt.

Aandrijving voor hulpstukken
(roergarde, klopgarde, kneedhaak)

en vleesmolen (extra toebehoren *)
Aandrijvingsbeschermdeksel mixer
Aandrijving voor mixer (extra
toebehoren*)

Het mixeraandrijvingsbeschermings-
deksel aanbrengen als de aandrijving
niet wordt gebruikt.
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nl Bedrijfspositie

10 Kabelvak
MUMS52../MUM54../MUMS8..:
Het snoer opbergen in het
snoeropbergvak
MUMS55../MUMS56..:
Automatische snoeropwikkeling

Mengkom met toebehoren
11 Roestvrijstalen kom
12 Deksel

Hulpstukken

13 Roergarde

14 Klopgarde

15 Kneedhaak met deegvanger

16 Opbergzak voor toebehoren
Voor het opbergen van de hulpstukken
en de fijnmaakschijven.

Doorloopsnijder

17 Stopper

18 Deksel met vulschacht

19 Fijnmaakschijven
a Snij-draaischijf — dik/dun
b Rasp-draaischijf — grof/fijn
¢ Maalschijf — middelfijn

20 Schijfhouder

21 Behuizing met uitlaat-opening

Mixer*

22 Mixkom

23 Deksel

24 Trechter

* Indien een van de toebehoren niet is
meegeleverd, kan het in de speciaalzaak of
bij de klantenservice worden aangeschaft.

Bedrijfspositie
Afb. &

Attentie!

Het apparaat alleen gebruiken wanneer het
hulpstuk/toebehoren volgens deze tabel is
aangebracht op de juiste aandrijving en in de
juiste positie, en op de bedrijfsstand staat.
De draaiarm moet in elke bedrijfspositie zijn
vastgeklikt.

N.B.

De draaiarm beschikt over een “easy
armlift’-functie, die de omhoogbeweging van
de draaiarm ondersteunt.
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Instellen van de bed??'yfspositie:
m Ontgrendelknop indrukken efPde draaiarm
draaien. De beweging met eenfgnd
ondersteunen.

m De draaiarm op de gewenste posmeb@tten
en laten vastklikken.

Bedrijfs-
stand

MUMS52.. MUM
54/55/

Aandrijving

56/58..

@ 14 | 1-7

13 7@ @ 14 | 1-7
C 12 | 13

2j 7’3 S R
. ) ]

. ) £I 24 | 37
ui i e
4J gj @ 34 | 57
7j<_e;‘:a 3-4 | 57

* Aanbrengen/verwijderen van de (roer)
garde en de kneedhaak; toevoegen van
grote verwerkingshoeveelheden.

Bedienen

A\ Gevaar voor letsel!

De stekker pas in het stopcontact steken
wanneer alle voorbereidingen voor het
werken met het apparaat zijn uitgevoerd.



Attentie!

Het apparaat alleen met het toebehoren /
hulpstuk in de bedrijfsstand gebruiken. Het
apparaat niet zonder ingrediénten gebruiken.
Apparaat en toebehoren niet blootstellen
aan warmtebronnen. De onderdelen zijn niet
geschikt voor gebruik in een magnetron.

m Het apparaat en het toebehoren grondig
reinigen voordat u deze voor het eerst
gebruikt, zie “Reiniging en onderhoud”.

Belangrijke aanwijzing

De aanbevolen richtwaarden voor de werk-

snelheid in deze handleiding hebben betrek-

king op de apparaten met een draaiknop met

7 standen. Erachter staan tussen haakjes de

waarden voor apparaten met een draaischa-

kelaar met 4 standen.

In deze gebruiksaanwijzing vindt u een

sticker met de richtwaarden voor de werk-

snelheid van het apparaat bij gebruik van

de hulpstukken resp. het toebehoren. Wij

raden u aan deze sticker op het apparaat te

plakken (afb. [8).

Voorbereiden

m Het basisapparaat op een vlakke en
schone ondergrond zetten.

m Het snoer afwikkelen (afb. []).
MUMS52../MUM54../MUM58.. !
Snoeropbergvak:

De kabel tot de gewenste lengte g
uittrekken.

MUMS55../MUMS56.. !
Automatische snoeropwikkeling:

Het snoer in één keer tot de

gewenste lengte uittrekken

(max. 100 cm) en langzaam

loslaten; het snoer is gearréteerd.

Het snoer inkorten:

Kort aan het snoer trekken en tot de
gewenste lengte laten opwikkelen. Dan
opnieuw kort aan het snoer trekken en
langzaam loslaten; het snoer is
gearréteerd.

OO@
/)/o Bedienen nl

%ny

Attentie! x,

Het snoer niet draaien bij het ikkelen.

Bij apparaten met een automatis%oer—

opwikkeling het snoer niet met de

inschuiven. Wanneer het snoer klemzifz

het snoer geheel afwikkelen en dan |at§ﬁ’q%

opwikkelen. 4,

m Stekker in wandcontactdoos doen. f@ 2
e

Kom en hulpstukken

A\ Verwondingsgevaar door roterende
hulpstukken!
Tijdens het gebruik nooit in de mengkom
grijpen. Altijd werken met aangebracht
deksel (12)!
Hulpstukken alleen vervangen bij stilstaande
aandrijving — na het uitschakelen loopt de
aandrijving nog even na en blijft dan staan
op de hulpstukwisselpositie. De draaiarm
pas bewegen wanneer het hulpstuk stilstaat.
Om veiligheidsredenen mag het apparaat
uitsluitend worden gebruikt wanneer niet-
gebruikte aandrijvingen zijn afgedekt met
aandrijvingsbeschermdeksels (5, 8).

Attentie!
Kom alleen gebruiken voor werkzaamheden
met dit apparaat.

Roergarde (13)
voor het roeren van deeg, bijv.
roerdeeg.

Klopgarde (14)
voor het kloppen van eiwit, slagroom
en dun deeg, bijv. biscuitdeeg.

Kneedhaak (15)

voor het kneden van dik deeg en het
mengen van ingrediénten die niet
fijngemaakt mogen worden (bijv.
rozijnen, chocolaatjes)

Werken met de kom en de hulpstukken

afb. 3:

m Kom aanbrengen: ﬁ
de kom schuin naar voren houden

m Ontgrendelknop indrukken en de
draaiarm op positie 2 zetten.
en aanbrengen, tegen de klok in draaien
tot hij vastklikt.
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nl Bedienen

m Afhankelijk van de uit te voeren taak de
roergarde, slaggarde of kneedhaak in de

Opmerking:

Bij de kneedhaak de deegvanger draaien

tot de kneedhaak kan worden vastgeklikt

m De ingrediénten in de kom doen.

m Ontgrendelknop indrukken en de
draaiarm op positie 1 zetten.

m Draaischakelaar op de gewenste stand
zetten.

Ons advies:
eerst roeren op stand 1 (1), dan stand
7 (4) kiezen

— Klopgarde:

— Kneedhaak:
eerst roeren op stand 1 (1), kneden op
stand 3 (2)

m Apparaat uitschakelen met de
draaischakelaar.

m ingrediénten toevoegen via de vulopening

of

m Deksel verwijderen.

m Ontgrendelknop indrukken en de

m De ingrediénten toevoegen.

Na gebruik

m Apparaat uitschakelen met de

m Stekker uit wandcontactdoos nemen.

m Deksel verwijderen.

m Ontgrendelknop indrukken en de ﬁ

m Hulpstuk uit de aandrijving
trekken.

m Kom verwijderen.

m Alle onderdelen reinigen, zie “Reiniging en

aandrijving steken tot deze vastklikt.

(afb. [3-4b).
3

m Deksel aanbrengen.
— Roergarde:

stand 7 (4), doorroeren op stand 1 (1)
Ingrediénten toevoegen

in het deksel.

draaiarm op positie 2 zetten. ﬁ

draaischakelaar.

draaiarm op positie 2 zetten.

onderhoud”.
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Doorloopsnijder Z.

Q
A\ Gevaar voor letsel 2
Niet in de scherpe messen en rar%%van de
fijnmaakschijven grijpen. Fijnmaakscfijjven
alleen aan de rand vastpakken!
Doorloopsnijder alleen aanbrengen / verw@?
deren wanneer de aandrijving stilstaat en de Q- %,
stekker uit het stopcontact is getrokken. @é
Niet in de vulschacht grijpen.

Attentie!

Doorloopsnijder alleen in compleet samen-
gebouwde toestand gebruiken. Doorloop-
snijder nooit samenbouwen terwijl het op het
basisapparaat is aangebracht. Doorloop-
snijder alleen gebruiken in de afgebeelde
bedrijfsstand.

Beveiliging tegen overbelasting
afb. [[:

Om bij overbelasting van de doorloopsnijder
grotere schade aan uw apparaat te voor-
komen, is de aandrijfas van de doorloop-
snijder voorzien van een inkerving (breek-
punt). Bij overbelasting breekt de aandrijfas
op dit punt. Een nieuwe schijfhouder met
aandrijfas is verkrijgbaar bij de
klantenservice.

Snij-draaischijf — dik / dun

voor het snijden van fruit en groente.
Verwerking op stand 5 (3).
Aanduiding op de snij-draaischijf:

“1” voor de dikke snijzijde

“3” voor de dunne snijzijde

Attentie!

De snij-draaischijf is niet geschikt voor het
snijden van harde kaas, brood, broodjes en
chocolade. Gekookte vastkokende aardap-
pels in koude toestand snijden.
Rasp-draaischijf — grof / fijn
voor het raspen van groente, fruit
en kaas, uitgezonderd harde kaas (bijv.
parmezaanse kaas). Verwerking op stand
3(2) of 4 (3).

Aanduiding op de rasp-draaischijf:

“2” voor de grove raspzijde

“4” voor de fijne raspzijde

-




Attentie!
De rasp-draaischijf is niet geschikt voor het
raspen van noten. Zachte kaas alleen met
de grove zijde raspen op stand 7 (4).
Maalschijf — middelfijn

voor het malen van rauwe aardap-

pels, harde kaas (bijv. parmezaanse kaas),

gekoelde chocolade en noten.

Verwerking op stand 7 (4).

Attentie!

De maalschijf is niet geschikt voor het malen

van zachte kaas en snijdbare kaas.

Werken met de doorloopsnijder

afb. [€:

m Ontgrendelknop indrukken en de
draaiarm op positie 2 zetten. ﬁ

m Kom aanbrengen: De kom schuin
naar voren houden en
aanbrengen, tegen de klok in draaien tot
hij vastklikt.

m Ontgrendelknop indrukken en de
draaiarm op positie 3 zetten. j

m Aandrijvingsbeschermdeksel
verwijderen van de aandrijving van de
doorloopsnijder (afb. [€-5a).

m De schijfhouder onderaan vasthouden,
daarbij moeten de twee punten naar
boven wijzen.

m De gewenste snij- of raspschijf voorzichtig
op de punten van de schijfhouder leggen
(afb. [€1-6a).

Bij draaischijven erop letten dat de
gewenste zijde naar boven wijst.

m Schijfhouder bovenaan vastpakken en in
de behuizing aanbrengen (afb. [-6b).

m Deksel aanbrengen (markering in acht
nemen) en tot aan de aanslag met de klok
mee draaien.

m Doorloopsnijder volgens afb. [€-8 op de
aandrijving plaatsen en met de klok mee
tot aan de aanslag draaien.

m Draaischakelaar op de aanbevolen stand
zetten:

m De te verwerken levensmiddelen in de

vulschacht doen en aandrukken met de

stopper.

O%
7y Bedienen nl

Q

%,
Attentie! Z.
Zorgen dat het gesneden pro
ophoopt in de uitloop-opening. %
Tip: Voor een gelijkmatig snijresulta bhunt u
dun snijgoed het best gebundeld verwe‘%en.

Opmerking: Als er levensmiddelen vast 9,
komen te zitten in de doorloopsnijder, dient O/;_

u de keukenmachine uit te schakelen en de 6')6
stekker uit het stopcontact te trekken. Dan ®
wacht u tot de aandrijving stilstaat, neemt u
het deksel van de doorloopsnijder en maakt
u de vulschacht leeg.

Na gebruik

m Apparaat uitschakelen met de
draaischakelaar.

m Doorloopsnijder tegen de klok in draaien
en verwijderen.

m Deksel tegen de klok in draaien en
verwijderen.

m Schijfhouder met schijf verwijderen.
Daartoe met de vinger van onderaf tegen
de aandrijfas drukken (afb. [).

m Onderdelen reinigen.

Mixer

A\ Verwondingsgevaar door scherpe
messen / roterende aandrijving!

Niet in de aangebrachte mixer grijpen! De

mixer alleen verwijderen of aanbrengen

wanneer de aandrijving stilstaat! De mixer

uitsluitend in samengebouwde toestand en

met aangebracht deksel gebruiken.

zich niet

A\ Gevaar voor brandwonden!

Bij verwerking van hete mixvloeistoffen komt
er stoom uit de trechter in het deksel. Maxi-
maal 0,5 liter hete of schuimende mixvloei-
stof toevoegen.

Attentie!

De mixer kan beschadigd raken. Geen
bevroren ingrediénten (uitgezonderd
ijsblokjes) verwerken. De mixer niet zonder
vulling laten lopen.
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nl Reiniging en onderhoud

Werken met de mixer
afb. Bl

m De ontgrendelknop indrukken en
de draaiarm op bedrijfsstand 4 ‘j
zetten.

m Het beschermdeksel van de mixeraandrij-
ving verwijderen.

m Mixkom aanbrengen (markering op de
handgreep tegen de markering op het
basisapparaat) en tegen de klok in draaien
tot aan de aanslag.

m De ingrediénten toevoegen.
Maximumhoeveelheid vloeistof = 1,25 liter;
maximumhoeveelheid schuimende of hete
vloeistof = 0,5 liter;
optimale verwerkingshoeveelheid,
vast = 50-100 gram.

m Deksel aanbrengen en tegen de klok in
tot aan de aanslag in de mixerhandgreep
draaien. Het deksel moet vastgeklikt zijn.

m Draaischakelaar op de gewenste stand
zetten.

Ingrediénten toevoegen

afb. K1-8:

m Apparaat uitschakelen met de
draaischakelaar.

m Deksel verwijderen en de ingrediénten
toevoegen

of

m trechter verwijderen en vaste ingredi-
enten beetje bij beetje toevoegen via de
vulopening

of

m vloeibare ingrediénten toevoegen via de
trechter.

Na gebruik

m Apparaat uitschakelen met de
draaischakelaar.

m Mixer met de klok mee draaien en
verwijderen.

Tip: U kunt de mixer het best direct na
gebruik reinigen.
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Reiniging en onderhoud
Attentie! >

Geen schurende reinigingsmidde@%

gebruiken. De oppervlakken kunnen e&c}:ha—
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digd raken.
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Basisapparaat reinigen

/\ Gevaar voor elektrische schokken!
Het basisapparaat nooit in water dompelen
of onder stromend water houden. Geen
stoomreiniger gebruiken.

m Stekker uit wandcontactdoos nemen.

m Basisapparaat en aandrijvingsbescherm-
deksel afvegen met een vochtige doek.
Indien nodig een beetje afwasmiddel
gebruiken.

m Daarna het apparaat afdrogen.

Kom en hulpstukken reinigen

De kom en de hulpstukken kunnen in de
afwasautomaat worden gereinigd. Kunststof
onderdelen niet vastklemmen in de afwas-
automaat, omdat ze dan onherstelbaar
vervormd kunnen raken!

Doorloopsnhijder reinigen

Alle onderdelen van de doorloopsnijder
kunnen in de afwasautomaat worden
gereinigd.

Tip: Om na het verwerken van bijv. wortels
het rode laagje te verwijderen, kunt u een
beetje slaolie op een doek doen en daarmee
de doorloopsnijder (niet de fijnmaakschijven)
schoonwrijven. Daarna de doorloopsnijder
afwassen.

Mixer reinigen

A\ Verwondingsgevaar door scherpe
messen!
Mixermes niet met blote handen reinigen.

De mixbeker, het deksel en de trechter
kunnen in de afwasautomaat worden
gereinigd.



Tip: Na verwerking van vloeistoffen is het
meestal voldoende om de mixer te reinigen
zonder deze van het apparaat te nemen.
Hiertoe doet u een beetje water met afwas-
middel in de gemonteerde mixer. Schakel de
mixer enkele seconden in (stand M). Afwas-
sopje weggieten en de mixer uitspoelen met
schoon water.

Belangrijke aanwijzing

Zo nodig de opbergzak voor toebehoren
reinigen. De aanwijzingen in de opbergzak in
acht nemen.

Opbergen

/\ Gevaar voor letsel!
De stekker uit het stopcontact trekken
wanneer het apparaat niet wordt gebruikt.

afb. [X:

m Hulpstukken en fijnmaakschijven
opbergen in de opbergzak.

m Opbergzak in de kom bewaren.

m Bewaren in de originele verpakking, zie
afb. M.

Hulp bij storingen

/\ Gevaar voor letsel!
Trek de stekker uit het stopcontact voordat u
een storing verhelpt.

Belangrijke aanwijzing voor
MUMS54../MUM55../MUM56../MUMS58..
Een bedieningsfout van het apparaat, een
activering van de elektronische zekeringen
en een apparaatdefect wordt aangegeven
door een knipperende inbedrijf-indicatie.

De draaiarm moet in elke bedrijfspositie
zijn vastgeklikt.

Probeer eerst het probleem te verhelpen aan
de hand van de volgende aanwijzingen.

Storing

Het apparaat start niet.

Oplossing

m Stroomvoorziening controleren.

m Netstekker controleren.

m Draaiarm controleren. Juiste positie?
Vastgeklikt?

%

%/O Opbergen nl

Y

m Mixer / kom tot aan de a%ag
vastdraaien. 9

m Mixerdeksel aanbrengen en tot
aanslag vastdraaien.

m Beschermdeksels aanbrengen op rik% -
bruikte aandrijvingen. Oé)

m De beveiliging tegen herinschakeling is 60
actief. Apparaat op 0/off zetten en dan ’;‘@
opnieuw op de gewenste stand zetten. 'é@

Storing

Het apparaat schakelt uit tijdens het gebruik.

De overbelastingsbeveiliging is geactiveerd.

Er werden teveel levensmiddelen tegelijk

verwerkt.

Oplossing

m Apparaat uitschakelen.

m Kleinere hoeveelheid verwerken.

m Toegestane hoeveelheden (zie “Toepas-
singsvoorbeelden”) niet overschrijden!

Storing

De ontgrendelknop is per ongeluk ingedrukt
terwijl de aandrijving liep. De draaiarm
beweegt naar boven. De aandrijving schakelt
uit, maar blijft niet op de hulpstukwisselpo-
sitie staan.

Oplossing

m Draaischakelaar op 0/off zetten.
m Draaiarm op positie 1 zetten.

m Apparaat inschakelen (stand 1). j
m Apparaat weer uitschakelen.

Het hulpstuk blijft op de hulpstukwisselpositie
staan.

Storing

Mixer werkt niet of blijft tijdens het gebruik

stilstaan, de aandrijving “bromt”. Het mes is

geblokkeerd.

Oplossing

m Apparaat uitschakelen en de stekker uit
het stopcontact trekken.

m Mixer van het apparaat nemen en de
hindernis verwijderen.

m Mixer weer aanbrengen.

m Apparaat inschakelen.

Belangrijke aanwijzing

Neem contact op met de klantenservice als

de storing niet kan worden verholpen.

nde
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Toepassingsvoorbeelden m Op stand 5 (3) zetten en%é;g 20 seconden

door elkaar werken. 2
Slagroom m Boter toevoegen en ca. 60 sec%c;zn op
100 g-600 g @ stand 3 (2) door elkaar werken.
m Bloem en bakpoeder toevoegen en'
o

m Room 1% tot 4 minuten met de :
klopgarde kloppen op stand 7 (4) (afhan- \(’:Va;rierzlnuten op stand 1 (1) door el Q)é

kelijk van de hoeveelheid en de eigen-
schappen van de room).

nl Toepassingsvoorbeelden

m Op stand 3 (2) zetten en binnen 2 minuten O’}@

geleidelijk de melk toevoegen. )

Eiwit Maximum hoeveelheid: 1 x basisrecept
Eiwit van 1 a 8 eieren
m Eiwit 4 tot 6 minuten op Zandtaaﬂdeeg

stand 7 (4) kloppen met de garde. Basisrecept

. . 125 g boter
B|§CU|tdeeg (kamertemperatuur)
Basisrecept 100-125 g suiker
2 eieren 1ei
2-3 eetlepels heet water 1 snufje zout
100 g suiker stukje citroenschil of vanillesuiker
1 pakje vanillesuiker 250 g meel
70 g meel eventueel bakpoeder
70 g zetmeel,

m Alle ingrediénten ca. 2 minuut roeren met
de roergarde op stand 1 (1), daarna ca.
2-3 minuten op stand 6 (3).

Bij meer dan 500 g meel:

eventueel bakpoeder

m De ingrediénten (behalve het meel en
het aardappelmeel) ca. 4 tot 6 minuten
tot schuim kloppen met de klopgarde op

stand 7 (4). m De ingrediénten ca. 2 minuut kneden met
m De draaischakelaar op stand 1 (1) zetten de kneedhaak op stand 1 (1), daarna ca.
en het gezeefde meel en aardappelmeel 3-4 minuten op stand 3 (2).
in ca. 2 tot 1 minuut er lepel voor lepel Maximum hoeveelheid: 2 x basisrecept
doorroeren. .
Maximum hoeveelheid: 2 x basisrecept G'Stdeeg
Basisrecept
Roerdeeg 500 g meel
Basisrecept 1 ei
6 eieren . 80 g vet (kamertemperatuur)
500 g suiker 80 g suiker
1 snuﬁe zout. . . 200-250 ml lauwe melk
2 pgkjes vanillesuiker of de schil van 25 g verse gist of 1 pakje gedroogde gist
2 citroen schil van ¥ citroen
500 g boter of margarine 1 snufje zout
(op kamertemperatuur) = Alle ingrediénten ca. ¥ minuut verwerken
1.000 g bloem

op stand 1, dan ca. 3-6 minuten op stand
3 (2) verwerken met de kneedhaak.

Maximum hoeveelheid: 2 x basisrecept

1 pakje bakpoeder

250 ml melk

m Eieren, suiker, zout en vanillesuiker of
citroenschil ca. 10 seconden op stand
1 (1) met de roergarde roeren.
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Pastadeeg
Basisrecept
300 g meel

3 eieren

naar wens 1-2 eetlepels (10-20 g) koud
water

m Alle ingrediénten ca. 3 tot 5 minuten op
stand 3 (2) tot deeg kneden.

Maximum hoeveelheid: 1,5 x basisrecept

Brooddeeg

Basisrecept a
1000 g meel

3 pakjes gedroogde gist

2 TL zout

660 ml warm water

m Alle ingrediénten ca. 2 minuut verwerken
op stand 1, dan ca. 4-5 minuten op stand
3 (2) verwerken met de kneedhaak.

Mayonaise

2 eieren

2 theelepel mosterd

Yal olie

2 eetlepels citroensap of azijn
1 snufje zout

beetje suiker

De ingrediénten moeten dezelfde tempera-
tuur hebben.

m De ingrediénten (behalve de olie) enkele
seconden mixen op stand 3 (2) of 4 (3).

m De mixer op stand 7 (4) zetten en de olie
langzaam in de trechter gieten; mengen
totdat de mayonaise emulgeert.

De houdbaarheid van de mayonaise is
beperkt.

OO@
@ Afval nl

Afval 7%

Gooi verpakkingsmateriégl op een

milieuvriendelijke manier wég, Dit

mmm gpparaat is gekenmerkt in oveémeen-
stemming met de Europese rich
2012/19/EU betreffende afgedankt@?o
elektrische en elektronische appara- O/}
tuur (waste electrical and electronic
equipment — WEEE). De richtlijn
geeft het kader aan voor de in de EU
geldige terugneming en verwerking
van oude apparaten. Raadpleeg uw
gespecialiseerde handelaar voor
de geldende voorschriften inzake
afvalverwijdering.

Garantie

Voor dit apparaat gelden de garantie-
voor-waarden die worden uitgegeven door
de vertegenwoordiging van ons bedrijf in
het land van aankoop. De leverancier, bij
wie u het apparaat heeft gekocht, geeft

u hierover graag meer informatie. Om
aanspraak te maken op de garantie heeft
u altijd uw aankoopbewijs nodig.

Wijzigingen voorbehouden.
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nl Extra toebehoren /)/o
RoJ
Extra toebehoren %,
MUZ5ZP1 Voor het uitpersen van sinaasappels, citroene’%
Citruspers grapefruit.
L.
%O'
%

MUz5CC1 voor het snijden van fruit en groente. U’“f@
Blokjessnijder '66
MUZ5FW1 Voor het fijnmaken van vlees voor tartaar of gehakt.

| Vleesmolen

1 @B MUZ45LS1 Voor de vleesmolen MUZ5FW1.
Ponsschij- Fijn voor pasteien en beleg, grof voor braadworsten en
venset spek.
fijn (3 mm),
grof (6 mm)
T’ 4+ MUZ45SV1 Voor de vleesmolen MUZ5FW1.

Spritsgebak- Met metaalsjabloon voor 4 verschillende bakvormen.
hulpstuk

. MUZ45RV1

Maalvoorzetstuk

Voor de vleesmolen MUZ5FW1.

Voor het malen van noten, amandelen, chocola en
gedroogde broodjes.

MUZ45FV1

Fruitpershulp-
stuk

Voor de vleesmolen MUZ5FW1.

Voor het persen van bessen uitgezonderd frambozen,
tomaten en rozenbottels tot moes. Tegelijk worden bijv.
aalbessen automatisch van steeltjes en pitten ontdaan.

Asia-groente-

Snijdt fruit en groente in smalle reepjes, voor Aziatische

MUZ45PS1 Voor de doorloopsnijder MUZ5DS1.

@ Patates-frites-  Voor het snijden van rauwe aardappels tot patates frites.
schijf

@ MUZ45AG1 Voor de doorloopsnijder MUZ5DS1.

schijf

groentegerechten.
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MUZ45RS1 Voor de doorloopsnijder MUZ5DS1. V/}O
Maalschijf grof ~ Voor het raspen van rauwe aardappels, bijv.%

aardappelkoekjes of knoedels.

MUZ45KP1 Voor de doorloopsnijder MUZ5DS1. ‘%%
Aardappelkoek- Voor het raspen van rauwe aardappels voor Rosti en Oé%
(&)

jesschijf aardappelkoekjes, voor het snijden van fruit en groente Q.
N 7
in dikke plakken. G?é

MUZ5ER2 In de kom kunnen max. 750 g meel plus ingrediénten ®

Roestvrijstalen worden verwerkt.

kom

MUZ5KR1 In de kom kunnen max. 750 g meel plus ingrediénten

Kunststof worden verwerkt.

roerkom

MUZ5MX1 Voor het mixen van dranken, pureren van fruit en

Mixer-opzetstuk groente, bereiden van mayonaise, fijnmaken van

kunststof groente, fruit en noten, en het malen van ijsblokjes.

MUZ5MM1 Voor het hakken van kruiden, groente, appels en viees,
Multimixer voor het raspen van wortels, rammenas en kaas, voor
het fijnraspen van noten en gekoelde chocolade.

Indien een van de toebehoren niet is meegeleverd, kan het in de speciaalzaak of bij de klan-
tenservice worden aangeschatt.
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da For din egen sikkerheds skyld
%

Tillykke med kgbet af dit nye apparat fra Indhold “‘O’,;O

firmaet Bosch.
Yderligere informationer om vores produkter
finder du pa vores internetside.

Arbejdspositioner

Betjening ..........c...... %
Rengearing og pleje.. e 8T,
Opbevaring.............. 82 @é

Hjeelp i tilfeelde af fej

Eksempler pa brug..

Bortskaffelse............ ....84
Reklamationsret ..........ccccooveeivvciiiiiieeeeee, 84
Ekstratilbehar..........c.c..ovveeviiiiii. 85

For din egen sikkerheds skyld

Lees denne vejledning ngje igennem fgr brug for at fa vigtige
sikkerheds- og betjeningshenvisninger til dette apparat.
Producenten fraskriver sig ansvaret for skader, der skyldes en
manglende overholdelse af anvisningerne vedr. korrekt brug af
apparatet. Dette apparat er beregnet til forarbejdning af maengder
som er almindelige i husholdningen til brug i husholdningen eller til
husholdningslignende, ikke-kommercielle anvendelser.
Husholdningslignende anvendelser omfatter f.eks. brug i
medarbejderkakkener i forretninger, pa kontorer, i landbrugsmaessige
og andre kommercielle virksomheder samt brug pa pensioner, sma
hoteller og andre former for boliger, hvor apparatet betjenes af
gaesterne selv.

Benyt kun apparatet til forarbejdningsmaengder og -tider, som

er almindelige i husholdningen. Tilladte maks. maengder (se
"Eksempler pa brug”) ma ikke overskrides! Dette apparat er egnet
til at rare, eelte og piske fadevarer. Ma ikke bruges til forarbejdning
af andre genstande hhv. substanser. Bruges det af producenten
tilladte tilbehar, kan apparatet ogsa bruges til andre ting. Apparatet
ma kun bruges med originalt tilbehar. Tilbehar skal bruges iht.
bestemmelserne i vedlagte brugsvejledninger. Opbevar venligst
brugsvejledningen. Giv brugsvejledningen videre til en senere ejer.

Generelle sikkerhedshenvisninger

A\ Fare for elektriske stad!

Dette apparat ma ikke bruges af bgrn. Apparatet og dets
tilslutningsledning skal holdes uden for barns reekkevidde. Apparater
kan bruges af personer med begraensede fysiske, sensoriske eller
psykiske evner eller manglende erfaring og viden, hvis de overvages
eller er blevet instrueret i en sikker brug af apparatet og har forstaet
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For din egen s%erheds skyld da

de farer, der er forbundet med forkert brug. Barn ma |kkgb'f,§ lege med
apparatet. Apparatet ma ikke bruges uden opsyn. ’);
Apparatet skal kun tilsluttes og benyttes iht. angivelserne pa
typeskiltet. Kun for brug i lukkede rum. Ma kun benyttes, hvis

ledningen og apparatet er ubeskadigede. %0'
For udskiftning af tilbehgr eller ekstradele, der bevaeges under %
brugen, skal apparatet slukkes og afbrydes fra nettet. Apparatet %

skal altid afbrydes fra nettet, nar det ikke er under opsyn og far det
samles, skilles ad eller renggres.

Ledningen ma ikke treekkes hen over skarpe kanter eller varme
flader. Hvis tilslutningsledningen til dette apparat er beskadiget, skal
den udskiftes af producenten, eller dennes kundeservice eller en
lignende kvalificeret person for at undga fare.

Reparationer pa apparatet ma kun foretages af vores kundeservice.

Sikkerhedshenvisninger til dette apparat

A\ Fare for tilskadekomst!

A\ Fare for elektriske stad!

Seet forst netstikket i, nar alle forberedelser til arbejdet med apparatet
er afsluttet. Dyp aldrig motorenheden i vaeske og hold den aldrig ind
under rindende vand. Brug ikke nogen damprenser.

Indstil ikke svingarmen, mens apparatet er teendt. Vent til drevet star
helt stille. Udskift kun redskab / tilbehgr, nar drevet star stille — drevet
karer kort efter, at apparatet er slukket.

Apparatet ma kun teendes og slukkes med drejekontakten. Traek
netstikket ud, nar apparatet ikke er i brug. Treek netstikket ud forinden
du afhjeelper en fejl.

A\ Kvaestelsesfare som fglge af roterende redskaber!

Stik ikke fingrene ind i roterende dele. Stik aldrig handen ned i skalen
under driften. Arbejd kun med pasat lag!

Udskift kun redskab, nar drevet star stille — drevet karer kort efter, at
apparatet er slukket og bliver staende i den position, hvor redskabet
skiftes. Bevaeg forst svingarmen, nar redskabet star stille.

Apparatet kan af sikkerhedsmaessige grunde kun bruges, hvis ikke
brugte drevudtag er beskyttet med beskyttelseslag. Hurtigsnitteren
ma kun seettes pa/tages af, nar drevet star stille og netstikket er
trukket ud af stikkontakten. Stik ikke fingrene ind i pafyldningsskakten.

A\ Kvaestelsesfare som falge af skarpe knive!

Stik ikke fingrene ind i de skarpe knive og kanter pa
finhakningsskiverne. Tag altid kun fat i kanten pa finhakningsskiverne!
Berar ikke blenderknivene med de bare fingre.
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da Sikkerhedssystemer

0)
9
&

%

A\ Kvaestelsesfare som folge af skarpe knive / roter%' e drev!
Stik aldrig handen ned i den pasatte blender! Blenderen md’kun
seettes pa / tages af, nar drevet star stille! Blenderen ma kun

anvendes, nar den er samlet rigtigt og laget er sat pa. L.

/\ Fare for skoldning!

Ved forarbejdning af varme ingredienser kommer der damp ud
gennem tragten i laget. Pafyld maksimalt 0,5 liter varm eller

skummende vaeske.
A\ Vigtigt!

Apparatet ma kun bruges med originalt tilbehear. Tilbehar skal bruges
iht. bestemmelserne i vedlagte brugsvejledninger. Brug kun et

redskab hhv. et tilbehgr ad gangen.

/\ Forklaring af symbolerne pa apparat hhv. tilbeher

‘ i| Falg anvisningerne i brugsvejledningen.

Veer forsigtig! Roterende knive.

®

Sikkerhedssystemer
Indkoblingssikring

Se tabel "Arbejdspositioner”

Apparatet kan kun teendes i pos. 1 og 3:

m hvis skalen (11) er sat i og drejet fast indtil
den falder i hak

0g

m beskyttelseslaget til blenderdrevet (8) er
sat pa.

Genindkoblingssikring

Ved stremsvigt forbliver apparatet taendt,

men motoren gar herefter ikke i gang igen.

For at genindkoble apparatet drej drejekon-
takten hen pa 0/off og sa teend for det igen.
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Veer forsigtig! Roterende redskaber.
Stik ikke fingrene ind i pafyldningsabningen.

Overbelastningssikring

Slukker motoren automatisk under brug, er
overbelastningsbeskyttelsen aktiveret. En
mulig arsag kan veere, at for store maengder
levnedsmidler er blevet forarbejdet pa en
gang.

Om opfersel ved aktivering af et af sikker-
hedssystemerne se "Hjalp i tilfaelde af
fejl”.

Brugsvejledningen beskriver forskellige udfe-
relser, se ogsa modeloversigt (billede [).
Apparatet er vedligeholdelsesfrit.



Overblik
Fold billedsiderne ud.
Billede IX:

Motorenhed

1 Sikkerhedsknap

2 Svingarm
"Easy Armlift’-funktion til understot-
telse af armens bevasgelse opad (se
”Arbejdspositioner”).

3 Drejekontakt
Efter slukningen (position 0/off) karer
maskinen automatisk i den optimale posi-
tion til udskiftning af redskaberne.
MUM52..:
0/off = stop
M = momentfunktion med hgjeste
omdrejningstal, hold kontakten fast for
gnsket blendetid.
Trin 1-4, arbejdshastighed:
1 = avt omdrejningstal — langsom,
4 = hgjt omdrejningstal — hurtig.
MUMS54../MUMS55../MUM56../MUMS58..:
0/off = stop
M = momentfunktion med hgjeste
omdrejningstal, hold kontakten fast for
gnsket blendetid.
Trin 1-7, arbejdshastighed:
1 = avt omdrejningstal — langsom,
7 = hgjt omdrejningstal — hurtig.

4 Driftsindikator
(MUMb54../55../56../58..)
Lyser under driften (drejekontakt pa M
eller 1-7). Blinker, hvis apparatet betjenes
forkert, hvis den elektroniske sikring
udlgses hhv. hvis der opstar en defekt
pa apparatet, se kapitel "Hjeelp i tilfaelde
af fejl”.

5 Beskyttelseslag til drevudtag
Til aftaging af beskyttelseslaget til drev-
udtag tryk pa det bageste omrade og tag
laget af.

6 Drevudtag til
— hurtigsnitter og
— citruspresse (Ekstratilbehar®).
Saet beskyttelseslaget til drevudtag p3,
nar drevet ikke er i brug.

7 Drev til redskaber (rgreris, piskeris,
eeltekrog) og kedhakker (ekstratilbehar)

8 Beskyttelseslag til blenderdrev

Oo@
%
Y
9 Drevudtag til blender tratilbbehar®)
Saet beskyttelseslaget til biépderdrevet
pa, nar blenderen ikke er i bri
10 Kabelopbevaring
MUM52../MUM54../MUM58...: ’b%
Opbevar kablet i kabelrummet %
MUM55../MUMS56..:
Automatisk ledningsoprul

Skal med tilbehor
11 Roreskal af rustfrit stal
12 Lag

Redskaber
13 Roreris
14 Piskeris
15 /Eltekrog med dejskraber
16 Tilbehorstaske
Til opbevaring af redskaber og
finhakningsskiver.

Hurtigsnitter

17 Stopper

18 Lag med pafyldningsskakt

19 Finhakningsskiver
a Vende-skaereskive — tyk / tynd
b Vende-raspskive — grov / fin
¢ Riveskive — middelfin

20 Skiveholder

21 Hus med udgangsabning

Blender*

22 Blenderbaeger
23 Lag

24 Tragt

* Folger en tilbehgrsdel ikke med leve-

ringen, kan den kgbes i handlen og hos
kundeservice.

Overblik da

Arbejdspositioner
Billede [:

OBS!

Apparatet ma kun bruges, hvis redskab /
tilbehar er anbragt pa den rigtige drev og

i den rigtige position efter denne tabel og
befinder sig i arbejdsstilling. Svingarmen skal
veere faldet i hak i enhver arbejdsposition.

Bemaerk

Svingarmen er udstyret med "Easy Armlift’-
funktionen, der understatter svingarmens
beveaegelse opad.
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da Betjening

Indstilling af arbejdsposition:

m Tryk pa sikkerhedsknappen og beveeg
svingarmen. Understgt beveegelsen med
en hand.

m Bevaeg svingarmen, til den falder i hak i
den gnskede position.

Position  Drev MUMS52.. MUM
5455/
56/58..
@ 1-4 | 1-7
13 7 E @ 1-4 | 1-7
Z'/ 12 | 1-3
il NN
! £| 24 | 37

*F |° 3
W) 23 | 35

1
9 j 34 | 57

+ H

7 j H}a 34 | 57

«

* |seetning / udtagning af rgreris, piskeris og
eeltekroge. Tilsaetning af store maengder.
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Betjening 7%

2
A\ Fare for tilskadekomst!
Seet farst netstikket i, nar alle forb%?@elser
til arbejdet med apparatet er afsluttet.‘b%
OBS! Oé>
Apparatet ma kun bruges, nar tilbehgr / éo,«
redskab befinder sig i arbejdsstilling. Teend ‘&
ikke for apparatet, hvis det er tomt. Udseet ‘66
ikke apparat og tilbeharsdele for varmekilder.
Delene er ikke egnet til mikrobglgeovnen.

m Renggr apparat og tilbehgr grundigt, far
de tages i brug ferste gang, se "Rengering
og pleje”.

Vigtig henvisning

Vejledende veerdier mht. arbejdshastighed,

der er anbefalet i denne brugsvejledning,

refererer til apparaterne med 7-trins dreje-
kontakt. Til apparater med 4-trins drejekon-
takt findes vaerdierne i parentes bagefter.

| naervaerende brugsvejledning findes en

etiket med vejledende vaerdier for apparatets

arbejdshastighed, ved brug af redskaber
hhv. tilbehgr. Vi anbefaler, at denne etiket
anbringes pa apparatet (Billede [).

Forberedelse

m Stil motorenheden pa et glat og rent
underlag.

m Treek kablet ud (billede [).
MUMS52../MUM54../MUMS58.. !
Kabelrum:

Treek kablet ud i den gnsnkede g
leengde.

MUM55../MUM56.. v
Kabeloprulleautomatik:

Treek kablet i et traek ud i den

gnskede lsengde (maks.

100 cm) og slip det langsomt;

kablet er fastlast.

Kablets arbejdslaengde reduceres:
treek let i kablet og rull det op indtil den
gnskede lzengde er naet. Traek herefter
igen let i kablet og slip det langsomt; kablet
er fastlast.



OBS!

Kablet ma ikke drejes, nar det skubbes

ind. Kablet ma ikke skubbes manuelt ind,
hvis apparatet er udstyret med kabeloprul-
leautomatik. Hvis kablet kommer til at sidde
i klemme, treek kablet helt ud og sa rull det
op igen.

m Saet netstikket i.

Skal og redskaber

/\ Kvastelsesfare som folge af rote-
rende redskaber

Stik aldrig handen ned i skalen under driften.

Arbejd kun med pasat lag (12)!

Udskift kun redskab, nar drevet star stille —

drevet karer kort efter, at apparatet er

slukket og bliver stdende i den position, hvor

redskabet skiftes. Beveeg forst svingarmen,

nar redskabet star stille.

Apparatet ma af sikkerhedsmaessige grunde

kun bruges, hvis ikke brugte drevudtag er

beskyttet med beskyttelseslag (5, 8).

OBS!
Brug kun skalen til arbejde med dette
apparat.

Roreris (13)
til at rgre dej, f.eks. rordej

Piskeris (14)
til at piske eeggehvider, flade og til at
piske let dej, f.eks. lagkagede;j

FAltekrog (15)

til at aelte tung dej og til at iblande
ingredienser, som ikke skal
smahakkes (f.eks. rosiner, tynde
chokoladeblade)

Arbejde med skal og redskaber
Billede [3:

m Tryk pa sikkerhedsknappen og stil
svingarmen i position 2. j

m Skalen isaettes:
vip skalen fremad, seet den pa og
herefter seet den pa plads, drej den mod
venstre, indtil den falder i hak.

m Alt efter arbejdsopgave stik det gnskede
redskab (rereris, piskeris eller aeltekrog)
ind i drevet, indtil det falder i hak.
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Bemaerk: Qy

Ved &ltekrogen drej derkrab , indtil

eltekrogen kan falde i hak (bllled%%:b)

m Kom ingredienserne der skal fora Ades i
skalen.
m Tryk pa sikkerhedsknappen og stil
svingarmen i position 1. 6of
m Saet laget pa. 6)6
m Stil drejekontakten pa det gnskede ftrin. (J
Vor anbefaling:
— Roreris:
Ingredienserne rgres forsigtigt sammen pa
trin 1 (1), herefter pa trin 7 (4)
— Piskeris:
Trin 7 (4), ingredienserne rgres sammen
pa trin 1 (1)
— Altekrog:
Ingredienserne rgres forsigtigt sammen pa
trin 1 (1), herefter eeltes pa trin 3 (2)

Pafyldning af flere ingredienser

m Sluk for apparatet med drejekontakt.

m Pafyld ingredienserne gennem péafyldning-
sabningen i l1aget.

eller

m Tag laget af.

m Tryk pa sikkerhedsknappen og stil
svingarmen i position 2. j

m Fyld ingredienserne i.

Efter arbejdet

m Sluk for apparatet med drejekontakt.

m Treek netstikket ud.

m Tag laget af.

m Tryk pa sikkerhedsknappen og stil
svingarmen i position 2.

m Tag redskabet ud af drevet.

m Tag skalen ud.

m Renggr alle dele, se "Renggring og pleje”.
Hurtigsnitter

A\ Fare for tilskadekomst

Stik ikke fingrene ind i de skarpe knive og
kanter pa finhakningsskiverne. Tag altid kun
fat i kanten pa finhakningsskiverne!
Hurtigsnitteren ma kun saettes pa / tages af,
nar drevet star stille og netstikket er trukket
ud af stikkontakten.

Stik ikke fingrene ind i pafyldningsskakten.
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da Betjening

OBS!

Hurtigsnitteren ma kun benyttes, nar den er
helt samlet. Hurtigsnitteren ma aldrig samles
pa motorenheden. Hurtigsnitteren ma kun
bruges i den angivne driftsposition.

Beskyttelse mod overbelastning
Billede [{:

Hurtigsnitterens drivaksel har et hak (fast
brudsted), som modvirker st@rre skader pa
dit apparat, hvis hurtigsnitteren overbelastes.
Drivakslen braekker pa dette sted i tilfeelde af
overbelastning. En ny skiveholder med
drivaksel kan kgbes hos kundeservice.

Vende-skareskive — tyk / tynd ®

til skeering af frugt og grent.

Forarbejdning pa trin 5 (3).

Betegnelse pa vende-skeereskive:

"1” for den tykke skaereside

”3” for den tynde skeereside

OBS!

Vende-skeereskiven er ikke egnet til skeering

af hard ost, brgd, rundstykker og chokolade.

Kogte, fastkogende kartofler skal altid veere

kolde, far de skeeres.

Vende-raspskive — grov / fin ;g)n,ﬁ
A

til raspning af grent, frugt og ost,

undtagen hard ost (f.eks. parmesan).

Forarbejdning pa trin 3 (2) eller 4 (3).

Betegnelse pa vende-raspskive:

”2” for den grove raspside

"4” for den fine raspside

OBS!

Vende-raspskiven er ikke egnet til raspning

af ngdder. Blad ost ma kun raspes pa den

grove side pa trin 7 (4).

Riveskive — middelfin

til rivning af ra kartofler, hard ost

(f.eks. parmesan), kelet chokolade og

ngdder.

Forarbejdning pa trin 7 (4).

OBS!

Riveskiven er ikke egnet til at rive blgd ost

og skeereost.
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Arbejde med hurtigsnitte?&y_
Billede [€}: Oo)

m Tryk pa sikkerhedsknappen og‘sfi
svingarmen i position 2. ‘)
m Skalen isaettes:
vip skalen fremad, saet den pa og %

herefter seet den pa plads, drej den mod 60/}

venstre, indtil den falder i hak.

m Tryk pa sikkerhedsknappen og stil
svingarmen i position 3.

m Tag beskyttelseslaget til drevudtag
af drevet pa hurtigsnitteren (billede [6-5a).

m Hold fast skiveholderen i den nederste
ende, her skal de begge spidser pege
opad.

m Anbring den gnskede skeere- eller
raspskive forsigtigt pa spidserne af skive-
holderen (billede [€-6a).

Hvis der benyttes en vendeskive, skal man
veere opmaerksom pa, at den gnskede
side peger opad.

m Tag fat i den gverste ende pa skive-
holderen og saet den ind i huset
(billede [€]-6b).

m Seet laget pa (hold gje med markeringen)
og drej det mod hgjre indtil stop.

m Seet hurtigsnitteren pa drevet og drej
den mod hgijre indtil stop som vist i
billede [€-8.

m Stil drejekontakten pa det anbefalte trin.

m Kom fadevarerne der skal bearbejdes i
pafyldningsskakten og skub dem ned med
stopperen.

OBS!

Undga tilstopning af det som skeeres i
udgangsabningen.

Tip: Forarbejd tynde levnedsmidler i bundter,
det giver et mere ensartet snit.

Bemeerk: Hvis fadevarerne der skal bear-
bejdes klemmer sig fast i hurtigsnitteren,
sluk for kekkenmaskinen, traek netstikket
ud af stikkontakten, vent til drevet star
stille, tag laget af hurtigsnitteren og tem
pafyldningsskakten.

Q
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Efter arbejdet

m Sluk for apparatet med drejekontakt.

m Drej hurtigsnitteren mod venstre og tag
den af.

m Drej laget mod venstre og tag det af.

m Tag skiveholder med skive ud. Tryk hertil
med fingeren mod drivakslen nedefra
(billede [3).

m Renggr delene.

Blender

A\ Kvastelsesfare som folge af skarpe
knive / roterende drev!

Stik aldrig handen ned i den pasatte blender!

Blenderen ma kun saettes pa / tages af,

nar drevet star stille! Blenderen mé kun

anvendes, nar den er samlet rigtigt og laget

er sat pa.

/\ Fare for skoldning!

Ved forarbejdning af varme ingredienser
kommer der damp ud gennem tragten i
laget. Pafyld maksimalt 0,5 liter varm eller
skummende veaeske.

OBS!

enderen kan beskadiges. Forarbejd ikke
dybfrossede ingredienser (undtagen ister-
ninger). Blenderen skal ikke arbejde, hvis
den er tom.

Arbejde med blenderen
Billede HI:

m Tryk pa sikkerhedsknappen og stil
svingarmen i position 4. Ij

m Tag beskyttelseslaget af
blenderdrevet.

m Saet blenderbaegeret pa (markering pa
greb skal vaere ud for markering pa moto-

renhed) og drej det mod venstre indtil stop.

m Fyld ingredienserne i.
Maks. maengde, flydende konsistens =
1,25 liter;
maks. maengde skummende eller varme
vaesker = 0,5 liter.
optimal bearbejdningsmaengde,
fast konsistens = 50-100 gram

m Szt laget pa og drej det mod venstre indtil
stop ind i blendergrebet. Laget skal veere
faldet i hak.

m Stil drejekontakten p& det gnskede trin.

<>O
Ré’r{@ring og pleje da
Y

Pafyldning af flere ingre%ser
Billede FI-8: Oo)

m Sluk for apparatet med drejekoﬁ%l;t.
m Tag laget af og fyld ingrediensernés

eller 4
m tag tragten ud og fyld faste ingrediense%
lidt ad gangen i pafyldningsabningen 0.
7
eller Q 2
m fyld flydende ingredienser gennem tragten. (J
Efter arbejdet

m Sluk for apparatet med drejekontakt.
m Drej blenderen mod hgjre og tag den af.

Tip: Det anbefales at renggre blenderen
straks efter brug.

Renggring og pleje

OBS!

Benyt ingen skurende renggringsmidler.
Overfladerne kan beskadiges.

Renggring af motorenhed

A\ Fare for elektriske stad!

Dyp aldrig motorenheden i vand og hold den
aldrig ind under rindende vand. Brug ikke
nogen damprenser.

m Treek netstikket ud.

m Tor motorenhed og beskyttelseslag til
drevuttag af med en fugtig klud. Benyt en
smule opvaskemiddel efter behov.

m Derefter tor apparatet af med en tgr klud.

Rengering af skal og redskab

Skal og redskaber kan tale opvaskemaskine.
Plastdele ma ikke klemmes fast i opvaske-
maskinen, da de kan blive deformeret under
opvasken!

Rengering af hurtigsnitter
Alle dele pa hurtigsnitteren kan tale
opvaskemaskine.

Tip: Til at fierne den rgde beleegning efter
forarbejdning af f.eks. gulergdder kom en
smule spiseolie pa en klud og gnid med den
hen over hurtigsnitteren (ikke over finhak-
ningsskiverne). Skyl herefter hurtigsnitteren.
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da Opbevaring

Rengering af blender

/\ Kvaestelsesfare som folge af skarpe
knive!

Bergr ikke blenderknivene med de bare

fingre.

Blenderbaeger, lag og tragt kan tale

opvaskemaskine.

Tip: Efter bearbejdning af vaesker, behgver
man normalt ikke at tage blenderen af
apparatet til rengjgring. Kom en smule vand
med opvaskemiddel i den pasatte blenderen.
Teend for blenderen og lad den kgre i et par
sekunder (trin M). Haeld opvaskevandet ud
og skyl blenderen med rent vand.

Vigtig henvisning

Renger tilbehgrstasken efter behov. Falg
plejehenvisningerne i tasken.

Opbevaring

/\ Fare for tilskadekomst!
Traek netstikket ud, nar apparatet ikke er i
brug.

Billede [d:

m Gem redskaber og finhakningsskiver i
tilbehgrstasken.

m Opbevar tilbehgrstasken i skalen.

m Til opbevaring i den originale emballage,
se billede M.

Hjaelp i tilfeelde af fejl

/\ Fare for tilskadekomst!

Treek netstikket ud forinden du afhjaelper en
fejl.

Vigtig henvisning for
MUMS54../MUM55../MUM56../MUMS58..
Forkert betjening af apparatet, en udlgsning
af de elektroniske sikringer hhv. en defekt
pa apparatet vises med en blinkende
driftsindikator.

Svingarmen skal veere faldet i hak i
enhver arbejdsposition.

Forseg forst at afhjeelpe det opstaede
problem ved hjeelp af efterfglgende
henvisninger.
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Fejl .
Apparatet starter ikke. Oo)
Afhjeelpning %
m Kontrollér stremitilfgrslen.

m Kontrollér netstikket. 4

m Kontrollér svingarmen. Rigtig position?%;
Faldet i hak? 4

m Drej blenderen hhv. skalen fast indtil stop.

m Saet blenderlaget pa og drej det fast indtil
stop.

m Seet beskyttelseslag til drevudtag pa de
drevudtag, der ikke er i brug.

m Genindkoblingssikringen er aktiveret. Stil
forst apparatet pa 0/off og herefter tilbage
pa det gnskede trin.

Fejl

Apparatet slukker under brug. Overbelast-

ningssikringen er aktiveret. Der er blevet

forarbejdet for mange fgdevarer pa en gang.

Afhjaelpning

m Sluk for apparatet.

m Reducér forarbejdningsmaengden.

m Tilladte maks. maengder (se "Eksempler
pa brug”) ma ikke overskrides!

Fejl

Sikkerhedsknappen blev ved en fejltagelse

betjent, mens drevet var i gang. Svingarmen

bevaeger sig opad. Drevet slukker, men

bliver ikke stadende i den position, hvor

redskabet skiftes.

Afhjaelpning

m Stil drejekontakten pa 0/off.

m Stil svingarmen i position 1.

m Teend for apparatet (trin 1). j

m Sluk for apparatet igen.

Redskabet bliver staende i den position, hvor
redskabet skiftes.

Fejl

Blenderen starter ikke eller bliver stdende
under brug, drevet "brummer”. Kniven er
blokeret.

Afhjaelpning

m Sluk for apparatet og treek netstikket ud.
m Tag blenderen af og fiern hindringen.

m Seet blenderen pa igen.

m Teend for apparatet.
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Vigtig henvisning

Eksempler pa brug

Kan fejlen ikke afhjeelpes pa denne made,
bedes du kontakte kundeservice.
Piskeflade
100 g-600 g
m Forarbejd fladen i 1'% til 4 minutter
pa trin 7 (4) — afhaengigt af fladens
maengde og egenskaber, med piskeriset.

Aggehvider
1 til 8 aeggehvider @

m Pisk seggehviderne i 4 til 6
minutter pa trin 7 (4) med — med
piskeriset.

Lagkagedej
Grundopskrift

2 &g

2-3 spsk varmt vand
100 g sukker

1 pakker vanillesukker
70 g mel

70 g maizenamel

evt. bagepulver

m Ror ingredienserne (undtagen mel og
maizenamel) sammen i ca. 4-6 minutter pa
trin 7 (4) med piskeriset, til det skummer.

m Stil drejekontakt pa trin 1 (1) og tilsaet det

sigtede mel og maizenamel skevis i lgbet
af et halvt til et minut.

Maks. mangde: 2 gange grundopskrift

Rort dej

Grundopskrift @

6 =g

500 g sukker

1 knivspids salt

2 breve vaniljesukker eller skal af en % citron

500 g smer eller magarine

(stuetemperatur)

1000 g mel

1 brev bagepulver

250 ml meelk

OO
E?@gﬂpler pabrug da
Y

m Ror &g, sukker, salt og %’yﬂjesukker eller
citronskal sammen i ca. 10 %under med
piskeriset pa trin 1 (1).

m Indstil pa trin 5 (3), og forarbejd b
i ca. 120 sekunder.

m Tilsaet smer, og forarbejd i ca. 60 sekﬁ@r
pa trin 3 (2). 4,

m Tilsaet mel og bagepulver, og forarbejd i ’}@
ca. 2 minutter pa trin 1 (1). 'é@

m Indstil pa trin 3 (2), og tilseet maelken lidt
ad gangen inden for 2 minutter.

Maks. mangde: 1 x grundopskrift
129

1 knivspids salt

en smule citronskal eller vanillesukker
250 g mel
evt. bagepulver

m Ror alle ingredienserne i ca. et halvt minut
pa trin 1 (1), herefter i ca. 2-3 minutter pa
trin 6 (3) med rgreriset.

Fra 500 g mel:

m Ror alle ingredienserne i ca. et halvt minut
pa trin 1 (1) med aeltekrogen, herefter
dejen eeltes i ca. 3-4 minutter pa trin 3 (2).

Maks. mangde: 2 gange grundopskrift

¢

dingen
.b g

Mgardej
Grundopskrift

125 g smer (stuetemperatur
100-125 g sukker

Gerdej
Grundopskrift

500 g mel

1ag

80 g fedt (rumtemperatur)

80 g sukker

200-250 ml lunken maelk

25 g frisk geer eller 1 pakke tergeer
skal af ¥ citron

1 knivspids salt

m Ror alle ingredienserne i ca. et halvt minut
pa trin 1, herefter i ca. 3-6 minutter pa trin
3 (2) med aeltekrogen.

Maks. mangde: 2 gange grundopskrift
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da Bortskaffelse

Nudeldej
Grundopskrift
300 g mel

3 &g

Efter behov 1-2 spsk. (10-20 g) koldt vand

m Alle ingredienser rgres til en dej i ca. 3 til 5
minutter pa trin 3 (2).

Maks. maengde: 1,5 gange grundopskrift

Broddej

Grundopskrift

1000 g mel

3 pakker targeer

2 tsk salt

660 ml varmt vand

m Ror alle ingredienserne i ca. et halvt minut
pa trin 1, herefter i ca. 4-5 minutter pa trin
3 (2) med aeltekrogen.

Mayonnaise

2 &g

2 tsk sennep

Yal olie

2 spsk citronsaft eller eddike

1 knivspids salt

1 knivspids sukker

Ingredienserne skal have samme

temperatur.

m /g, sennep, citronsaft, salt og sukker
kommes i blenderen og blandes i nogle
sekunder pé trin 3 (2) eller 4 (3).

m Stil blenderen pa trin 7 (4). Heeld langsomt
olie gennem hullet i laget og bliv ved med
at blande mayonnaisen, til den har faet en
fast konsistens.

Mayonnaise skal bruges i lgbet af kort tid

og ikke opbevares.
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Bortskaffelse %

Emballagen skal bortsk&%%pé\

miljgvenlig vis. Dette apparéter klas-
mmm  sificeret iht. det europeeiske dirgktiv
2012/19/EU om affald af elektriskipg
elektronisk udstyr (waste electricaf%é
and electronic equipment — WEEE). O/}
Dette direktiv angiver rammerne for 6')6@
indlevering og recycling af kasserede
apparater geeldende for hele EU. Du
kan fa naermere informationer om
aktuelle muligheder for bortskaffelse
i faghandlen.

Reklamationsret

Pa dette apparat yder Bosch 2 ars rekla-
mationsret. Kgbsnota skal altid vedlaegges
ved indsendelse til reparation, hvis denne
gnskes udfart indenfor retten til reklamation.
Medfglger kabsnota ikke, vil reparationen
altid blive udfart mod beregning.

Indsendelse til reparation

Skulle Deres Bosch apparat ga i stykker,
kan det indsendes til vort servicevaerksted:
BSH Hvidevarer A/S, Telegrafvej 4,

2750 Ballerup, tlIf. 44 89 88 10.

Ret til eendringer forbeholdes.
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Ekstratilbehor 7,
MUZ5ZP1 Til presning af appelsiner, citroner og grapefru’%
Citruspresse )
%O'
%%
=~ MUZ5CC1 Til at skeere frugt og grent i lige store terninger %

Terningsnitter

MUZ5FW1 Til smahakning af frisk ked til tartar eller forloren hare.
' Kgdhakker
a @8 MUZ45LS81 Til kedhakkeren MUZ5FW1.
Hulskive-saet Fin til postejer og smurt palaeg, grov til pelser og bacon.
fin (3 mm),
grov (6 mm)
Tom _+ MUZ45SV1 Til kedhakkeren MUZ5FW1.
Smakage- Med metalskabelon til 4 forskellige smakageformer.
formsaet

. MUZ45RV1

Rivecylinder

Til kedhakkeren MUZ5FW1.

Til at rive ngdder, mandler, chokolade og tgrrede
rundstykker.

MUZ45FV1

Frugtpresse-
forsats

Til kedhakkeren MUZ5FW1.

Til at presse beerfrugt til mos — undtagen hindbeer,
tomater og hyben. Samtidigt fiernes stilk og kerner
automatisk fra f.eks. ribs.

MUZ45PS1

Pommes-frites-
skive

Til hurtigsnitteren MUZ5DS1.
Til skeering af ra kartofler til pommes frites.

MUZ45AG1

Asiengrgnt-
sagsskive

Til hurtigsnitteren MUZ5DS1.

Skeerer frugt og gront i fine strimler til asiatiske
grgntsagsretter.
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MUZ45RS1 Til hurtigsnitteren MUZ5DS1. V/}O
Riveskive grov  Til at rive ra kartofler til f.eks. kartoﬁelfrikade@%;zster—

da Ekstratilbehar

kage eller kartoffelboller.

MUZ45KP1 Til hurtigsnitteren MUZ5DS1. ’k@)
Kartoffelpande- Til at rive ra kartofler til résti og kartoffelpandekager, tl|%>
kagerskive skeere frugt og grentsager i tykke skiver.

MUZ5ER2 Skalen er beregnet til forarbejdning af op til 750 g mel Qé@
Roreskal af plus ingredienser.

rustfrit stal

MUZ5KR1 Skalen er beregnet til forarbejdning af op til 750 g mel
Roreskal af plus ingredienser.

kunststof

MUZ5MX1 Til at blande drikkevarer, til at purere frugt og grent, til at
Blender-pasats fremstille mayonnaise, til at smahakke frugt og grent og
af kunststof ngdder og til at crushe isterninger.

MUZ5MM1 Til at hakke krydderurter, grgntsager, aebler og ked,
Multiblender til at raspe gulergdder, selleri og ost, til at rive ngdder
og kelet chokolade.

Falger en tilbehgrsdel ikke med leveringen, kan den kabes i handlen eller hos kundeservice.
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Hjertelig tillykke med kjgpet av det nye appa-
ratet fra Bosch.

Videre informasjoner om vare produkter
finner du pa var nettside.
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For din egen sikkerhet

Les n@ye igjennom denne veiledningen fgr bruk, for & fa viktige
sikkerhets- og betjeningshenvisninger for dette apparatet.

Dersom det ikke blir tatt hensyn til anvisningene for riktig bruk av
apparatet, utelukker det produsentens ansvar for skader som oppstar

pa grunn av dette.

Dette apparatet er beregnet for bearbeiding av vanlige
husholdningsmengder i husholdningen eller for husholdningspreget,
ikke industrielt bruk. Husholdningspreget bruk omfatter f.eks. bruk i
medarbeiderkjokken i butikker, pa kontorer, landbruks- eller andre
produksjonsbedrifter, sdasom bruk av gjester i pensjonater, sma
hoteller eller lignende oppholdsenheter. Apparatet ma kun brukes

til & bearbeide vanlige husholdningsmengder og innen vanlige
bearbeidelsestider. Tillatt starste mengder (se "Eksempler for

anvendelse”) ma ikke overskrides!

Dette apparatet er egnet for raring, elting og pisking av matvarer.
Ma ikke brukes til bearbeiding av andre gjenstander hhv. substanser.
Ved bruk av tilbehgret som er godkjent av produsenten, er det ogsa

mulig med andre anvendelser.

Apparatet ma kun brukes med originalt tilbehgr. Ved bruk av
tilbehgret, ma de vedlagte bruksveiledningene fglges.
Bruksveiledningen ma oppbevares. Dersom apparatet gis videre til
andre, ma bruksveiledningen leveres med.

Generelle sikkerhetshenvisninger

A\ Fare for elektrisk stot!

Dette apparatet ma ikke brukes av barn. Apparatet og dets
tilkoblingsledning ma holdes borte fra barn. Apparatene kan brukes
av personer med reduserte fysiske, sensoriske eller mentale evner
eller som mangler erfaring, dersom de er under oppsyn eller dersom
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de har fatt opplaering i en sikker bruk av apparatet og ha?"fprstatt
farene som resulterer av feil bruk.
Barn ma ikke fa leke med apparatet. Apparatet far ikke bruke
uten oppsyn. Apparatet ma kun tilkobles og brukes i henhold til ~..
angivelsene pa typeskiltet. Kun for bruk i lukkede rom. Ma kun %0'
benyttes nar ledningen og apparatet ikke viser tegn pa skade. %%
For skift av tilbeher eller tilleggsdeler som kommer i bevegelse under %
driften, ma apparatet slas av og skilles fra stremnettet. Apparatet %
ma alltid skilles fra streamnettet nar det ikke kan overvakes og far det
settes sammen, tas fra hverandre eller rengjares.
Ledningen ma ikke trekkes over skarpe kanter eller varme flater.
Dersom tilkoblingsledningen pa dette apparatet er skadet, ma den
skiftes ut av produsenten eller dens kundeservice eller en lignende
kvalifisert person for & unnga fare.
Reparasjoner pa apparatet ma kun foretas av var kundeservice.

Sikkerhetshenvisninger for dette apparatet

A\ Fare for skade!

A\ Fare for elektrisk stot!

Stapselet ma forst stikkes inn nar alle forberedelsene til arbeidet med
apparatet er avsluttet. Basismaskinen ma aldri dyppes ned i veeske
eller holdes under rennende vann. lkke bruk damprenser.
Svingarmen ma ikke flyttes pa nar apparatet er slatt pa. Vent til
drevet star helt stille. Verkgy / tilbehar ma kun skiftes nar drevet star
stille — etter utkoblingen gar drevet etter i kort tid. Apparatet ma kun
slas pa og av med dreiebryteren. Nar apparatet ikke skal brukes, ma
stapselet trekkes ut. Far feil blir utbedret, ma stgpselet trekkes ut.

A\ Fare for skade pa grunn av roterende verktoy!

Det ma ikke gripes i roterende deler. Under driften ma det aldri gripes
inn i bollen. Det ma kun arbeides med pasatt lokk!

Verktayet ma kun skiftes nar drevet star stille — etter utkoblingen gar
drevet etter i kort tid og blir stdende i posisjonen for skift av verktgy.
Svingarmen ma farst beveges etter at verktayet star stille. Apparatet
kan av sikkerhetsgrunner kun drives nar drev som ikke brukes er
dekket til med beskyttelseslokk.

Gjennomlgpskutteren ma kun settes pa / tas av nar drevet star

stille og nar stgpselet er trukket ut. Det ma ikke gripes ned i
pafyllingssjakten.

A\ Fare for skade pa grunn av skarpe kniver!

Det ma ikke gripes i de skarpe knivene og kantene pa kutteskivene.
Kutteskivene ma kun tas i langs kanten! Mikserkniven ma ikke
bergres med bare hender.

no For din egen sikkerhet
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/\ Fare for skade pa grunn av skarpe kniver / rotere

0)
(@)
Sil%é(ohetssystemer no

LY

e drev!

Det ma aldri gripes inn i den pasatte mikseren! Mikseren mékun
settes pa / tas av nar drevet star stille! Mikseren ma kun brukés, i

komplett sammensatt tilstand og med pasatt lokk. L

A\ Fare for skolding!

Ved bearbeiding av varme mikseprodukter, kommer det damp

5
O

%.

ut av trakten i lokket. Det ma maksimalt fylles 0,5 liter varm eller

skummende vaeske.
A\ Viktig!

Apparatet ma kun brukes med originalt tilbehgr. Ved bruk av
tilbehgret, ma de vedlagte bruksveiledningene falges. Bruk kun et

verktgy hhv. tilbehar samtidig.

A\ Forklaringer av symbolene pa apparatet hhv. tilbehgret

‘ i| Anvisninger i bruksveiledningen ma felges.

Veer forsiktig! Roterende kniver.

®

Sikkerhetssystemer

Innkoblingssikring

Se tabell "Arbeidsposisjoner”.

Apparatet lar seg kun sla pa i pos. 1 og 3:

m nar bollen (11) er satt inn og dreiet inntil
den smekket i

0g

m nar beskyttelseslokket pa mikserdrevet (8)
er satt pa.

Sikring mot gjeninnkobling

Ved strembrudd forblir apparatet innkoblet,

men motoren starter ikke igjen deretter. For
gjeninnkobling drei dreiebryteren pa 0/off,

deretter sla den pa.

Veer forsiktig! Roterende verktgy.
Det ma ikke gripes inn i pafyllingsapningen.

Overbelastningssikring

Slas motoren av under bruk av seg selyv,

er overbelastningsvernet aktivert. En mulig
arsak kan veere en samtidig bearbeidelse av
for store mengder matvarer.

Hvordan du gar fram dersom et av sikker-
hetssystemene er aktivert, se "Hjelp ved
feil”.

Bruksveiledningen beskriver forskjellige
utfgrelser, se ogsa modelloversikt (bilde [).
Apparatet er vedlikeholdsfritt.
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no En oversikt

En oversikt
Vennligst brett ut sidene med bilder.
Bilde [X:

Basismaskin
1 Utlegsningstast
2 Svingarm
"Easy Armlift” funksjon for understgt-
telse av bevegelsen av armen oppover
(se "Arbeidsposisjoner”).
3 Dreiebryter
Etter utkoblingen (stilling 0/off) gar
apparatet automatisk i den optimale
posisjonen for skift av verktay.
MUMS52..:
0/off = stop
M = Momentkobling med hgyeste turtall,
bryteren holdes fast for gnsket miksetid.
Trinn 1-4, arbeidshastighet:
1 = lavt turtall — langsomt,
4 = hgyt turtall — hurtig.
MUMS54../MUM55../MUM56../MUMS58..:
0/off = stop
M = Momentkobling med hayeste turtall,
bryteren holdes fast for gnsket miksetid.
Trinn 1-7, arbeidshastighet:
1 = lavt turtall — langsomt,
7 = hgyt turtall — hurtig.
4 Driftsindikasjon
(MUM54../55../56../58..)
Lyser under driften (dreiebryter pa M eller
1-7). Blinker dersom det er gjort feil ved
betjeningen av apparatet, dersom den
elektroniske sikringen er utlgst hhv. ved
en defekt pa apparatet, se kapittel "Hjelp
ved feil”.
5 Beskyttelsesdeksel for drevene
For a ta beskyttelseslokket av drevet,
trykk pa baksiden og ta av lokket.
6 Drev for
— gjennomlgpskutter i
— sitruspresse (ekstra tilbehgar*).
Nar det ikke brukes sett beskyttelse-
slokket pa drevet.
7 Drev for verktoy (r@repinne, visp, elte-
krok) og kjottkvern (ekstra tilbehgr*)
Beskyttelseslokket for mikserdrevet
Drev for mikser (ekstra tilbehar*)
Nar det ikke er i bruk, sett beskyttelse-
slokket pa mikserdrevet.

©
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10 Kabeloppbevaring Z.
MUMS52../MUM54../MUM58%;
Kabelen ma stues inn i kabel
MUMS55../MUMS56..:
Kabelopprullingsautomatikk ’b%

%

Bolle med tilbehor S

11 Rorebolle i rustfritt stal %,

12 Lokk 0 %
®

Verktoy

13 Rerepinne

14 Visp

15 Eltekrok med deigskrape

16 Veske for tilbehor
For oppbevaring av verktgy og
kutteskiver.

Gjennomigpskutter

17 Stoter

18 Lokk med pafyllingssjakt

19 Kutteskiver
a Vende-skjeereskive — tykk / tynn
b Vende-raspeskive — grov / fin
¢ Riveskive — middels fin

20 Skiveholder

21 Kasse med utlgpsapning

Mikser*
22 Miksebeger
23 Lokk
24 Trakt

* Dersom en av tilbehgrsdelene ikke er med
i leveringsomfanget, kan den faes i handelen
og hos kundeservice.

met

Arbeidsposisjoner
Bilde [&:

Obs!

Maskinen mé kun brukes nar verktoyet /
tilbehgret er satt pa det riktige drevet i
henhold til denne tabellen og satt i riktig
posisjon og er i arbeidsstilling. Sving-
armen ma vaere smekket i ved hver av
arbeidsposisjonene.

Henvisning

Svingarmen er utstyrt med "Easy Armlift”
funksjon som understgtter bevegelsen til
svingarmen oppover.



Innstilling av arbeidsposisjonen:

m Trykk utlgsningstasten og flyt p& sving-
armen. Bevegelsen understgttes med en
hand.

m Flytt svingarmen inntil den smekker i
gnsket posisjon.

Posisjon  Drev MUM52.. MUM
5455/
56/58..
@ 1-4 1-7
13 7 E O 1-4 | 1-7
a‘/ 12 | 1-3
3R |-
! £| 24 | 37

*H ° 3
W) 23 | 35

1
9 j 34 | 57

+ 8

7 j H}a 34 | 57

«

* Innsetting / uttaking av visp/rgrepinne og
eltekrok, pafylling av stgrre arbeidsmengder.

/)/o Betjening no

- - G
Betjening 7%
2
/\ Fare for skade!
Stepselet ma farst stikkes inn nar
forberedelsene til arbeidet med apparatgt er

avsluttet. %

%
Obs! O,«
Apparatet ma kun drives med tilbehar / fQé

verktay i arbeidsstilling. Apparatet ma ikke e
brukes nar det er tomt. Apparatet og tilbe-
hgrsdelene ma ikke utsettes for varmekilder.

Delene er ikke egnet for mikrobglge.

m Apparatet og tilbehgret ma rengjeres
grundig for farste gangs bruk, se "Rengjg-
ring og pleie”.

Viktig henvisning

De retningsverdiene for arbeidshastigheten

som er anbefalt i denne bruksveiledningen,

relaterer til apparater med 7-trinns dreie-
bryter. For apparater med 4-trinns dreiebryter
finner du verdiene hhv. i parentes bak.

| denne bruksveiledningen finnes det et

klistremerke med retningsverdier for arbeids-

hastigheten pa apparatet nar det brukes
verktay hhv. tilbehgr. Vi anbefaler a lime
dette klistremerket pa apparatet (bilde [¢).

Forberedning

m Basismaskinen stilles pa et glatt og rent
underlag.

m Trekk ut kabelen (bilde [3]).
MUMS52../MUM54../MUMS58.. !
Lagringsrom for kabelen:

Trekk ut kabelen til gnsket é}
lengde.
MUMS55../MUMS56.. !

Kabelopprullingsautomatikk:

Trekk ut kabelen med ett trekk

inntil nsket lengde (maks.

100 cm) og slipp den langsomt

igjen; kabelen er sikret.

Forringing av arbeidslengden av kabelen:
Trekk lett i kabelen og rull den inn til gnsket
lengde. Deretter trekk lett i kabelen igjen
og slipp den langsomt; kabelen er sikret.
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no Betjening

Obs!

Kabelen ma ikke fordreies nar den skyves
inn. Ved apparater med kabelopprullingsau-
tomatikk méa kabelen ikke skyves inn med
hand. Dersom kabelen klemmes fast, trekk
kabelen helt ut og sa la den rulle opp igjen.

m Stopselet stikkes inn.

Bolle og verktoy

/\ Fare for skade pa grunn av roterende
verktoy
Under driften ma det aldri gripes inn i bollen.
Det ma kun arbeides med pasatt lokk (12)!
Verktgyet ma kun skiftes nar drevet star
stille — etter utkoblingen gar drevet etter i kort
tid og blir stdende i posisjonen for skift av
verktgy. Svingarmen ma fgrst beveges etter
at verktoyet stér stille.
Apparatet ma av sikkerhetsgrunner kun
drives nar drev som ikke brukes er dekket til
med beskyttelseslokk (5, 8).

Obs!
Bollen ma kun brukes for arbeider med dette

apparatet.
Rerepinne (13) |

for rgring av deiger,

f.eks. rart deig

Visp (14)

for pisking av eggehvite, flate og for
pisking av lette deiger, f.eks.
biskuitdeig

Eltekrok (15)

for elting av tyngre deiger og for &
blande inn ingredienser som ikke
skal kuttes opp (f.eks. rosiner,
sjokoladebiter)
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Arbeider med bollen og %’p}tzy
Bilde [3: Oo)

m Trykk utlgsningstasten og sett %
garmen i posisjon 2. ‘L

m Innsetting av bollen:
Sett inn bollen som er bayet %
framover og plasser den, drei den imot 6of
klokkens retning inntil den smekker i. 6')6

m Alt etter arbeidsoppgave stikk rgrepinnen, (4
vispen eller eltekroken inn i drevet til de
smekker i.

Henvisning:

Ved bruk av eltekroken dreies deigskrapen

inntil eltekroken kan smekke i (Bilde [3-4b).

m Fyll pa ingrediensene som skal bearbeides
i bollen.

m Trykk utlgsningstasten og sett
svingarmen i posisjon 1. j

m Lokket settes pa.

m Dreiebryteren settes pa egnsket trinn.

Var anbefaling:

— Rerepinne:
farst reres det inn med trinn 1 (1), deretter
velges trinn 7 (4)

— Visp:
trinn 7 (4), blanding pa trinn 1 (1).

— Eltekrok:
ferst innraring pa trinn 1 (1), deretter elting
pa trinn 3 (2).

Pafylling av ingredienser

m Sla av apparaten med dreiebryteren.

m Fyll pa ingredienser igjennom pafyllingsap-
ningen i lokket.

eller

m Lokket tas av.

m Trykk utlgsningstasten og sett svin-
garmen i posisjon 2. j

m Ingrediensene fylles pa.

Etter arbeidet

m Sla av apparaten med dreiebryteren.

m Stgpselet trekkes ut.

m Lokket tas av.

m Trykk utlgsningstasten og sett svin-
garmen i posisjon 2. ﬁ

m Ta verktgyet ut av drevet.

m Ta ut bollen.

m Alle delene rengjares, se "Rengjgring og
pleie”.



Gjennomlgpskutter

/\ Fare for skade

Det ma ikke gripes i de skarpe knivene og
kantene pa kutteskivene. Kutteskivene ma
kun tas i langs kanten!
Gjennomlgpskutteren ma kun settes pa / tas
av nar drevet star stille og nar stepselet er
trukket ut.

Det ma ikke gripes ned i pafyllingssjakten.
Obs!

Gjennomlgpskutter ma kun brukes i komplett
sammensatt tilstand. Gjennomlgpskutteren
ma aldri settes sammen pa basismaskinen.
Gjennomlgpskutteren ma kun brukes i den
oppferte arbeidsposisjonen.

Beskyttelse mot overbelastning
Bilde [3:

For a forhindre st@rre skader pa apparatet
ditt, dersom gjennomlgpskutteren blir over-
belastet, er drivakslingen pa gjennomlgps-
kutteren utstyrt med en kjerv (fastlagt brudd-
sted). Ved overbelastning bryter drivaks-
lingen pa dette stedet. En ny skiveholder
med drivaksling faes hos kundeservice.
Vende-skjeereskive — tykk / tynn ®
for skjeering av frukt og grennsaker.
Bearbeiding pa trinn 5 (3).

Betegnelsen pa vende-skjeereskiven:

"1” for den tykke skjeeresiden

”3” for den tynne skjeeresiden

Obs!

Vende-skjeereskiven er ikke egnet for &
skjeere hard ost, brad, rundstykker og sjoko-
lade. Kokte, faste poteter ma kun skjaeres
nar de er kalde.
Vende-raspeskive — grov / fin
for rasping av grennsaker, frukt og
ost, unntatt hard ost (f.eks. Parmesan).
Bearbeiding pa trinn 3 (2) eller 4 (3).
Betegnelsen pa vende-raspeskiven:

”2” for den grove raspesiden

"4” for den fine raspesiden

Obs!

Vende-raspeskiven er ikke egnet for & raspe

netter. Myk ost ma kun raspes med den
grove siden pa trinn 7 (4).

Cootiea]
S,
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/)/ Betjening no
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Riveskive — middels fin Qy/;
for riving av ra poteter, hard os%b
(f.eks. Parmesan), kald sjokolad ngtter.
Bearbeiding pa trinn 7 (4). L
Riveskiven er ikke egnet for riving av myk Q?é
ost eller ost i skiver. @
Arbeider med gjennomigpskutteren 'é@
Bilde [€:
m Trykk utlgsningstasten og sett svin- ﬁ
m Innsetting av bollen:
Sett inn bollen som er bgyet fram-
over og plasser den, drei den imot klok-
kens retning inntil den smekker i.
m Trykk utlgsningstasten og sett svin-
m Ta beskyttelseslokket av drevet pa
gjennomlgpskutteren (bilde [€-5a).
m Hold skiveholderen fast i nederste enden,
derved ma begge spissene peke oppover.
m Legg den gnskede skjeere- eller raspe-
deren (bilde [€-6a).
Ved vendeskiver ma det passes pa at den
gnskede siden peker oppover.
m Ta skiveholderen i den gvre enden og sett
den inn i kassen (bilde [€-6b).
og drei det i klokkens retning inntil anslag.
m Sett gjennomlgpskutteren som vist pa
bilde [€]-8 settes oppa drevet og drei den i
klokkens retning inntil anslag.
m Sett dreiebryteren pa anbefalt trinn.
inn i pafyllingssjakten og skyv dem ned
med stgteren.
Obs!
Unnga at skjaeregodset hoper seg opp i
utlgpsapningen.
skjaeregods bearbeides i bunter.
Henvisning: Dersom matvarene som skal
bearbeides blir klemt fast i gjennomlgps-
kutteren, sla av kjgkkenmaskinen, trekk ut
stapselet, vent til drevet star stille, ta lokket

Obs! %
garmen i posisjon 2.
garmen i posisjon 3.
skiven forsiktig oppa spissene av skivehol-
m Sett pa lokket (ta hensyn til markeringen)
m Fyll de matvarene som skal bearbeides
Tips: For jevne skjeereresultater ma tynt
av og tem pafyllingssjakten.
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no Rengjgring og pleie

Etter arbeidet

m Sla av apparaten med dreiebryteren.

m Drei gjennomlgpskutteren imot klokkens
retning og ta av den.

m Lokket dreies imot klokkens retning og
tas av.

m Ta av skiveholderen med skiven. Trykk
hertil med fingeren nedenfra mot drivaks-
lingen (bilde [H).

m Rengjgr delene.

Mikser

/\ Fare for skade pa grunn av skarpe
kniver / roterende drev!

Det ma aldri gripes inn i den pasatte

mikseren! Mikseren ma kun settes pa / tas

av nar drevet star stille! Mikseren ma kun

brukes i komplett sammensatt tilstand og

med pasatt lokk.

/A Fare for skolding!

Ved bearbeiding av varme mikseprodukter,
kommer det damp ut av trakten i lokket. Det
ma maksimalt fylles 0,5 liter varm eller skum-
mende vaeske.

Obs!

Mikseren kan bli skadet. Det ma ikke
bearbeides dypfrosne ingredienser (unntatt
isbiter). Mikseren ma ikke brukes nar den er
tom.

Arbeider med mikseren
Bilde HI:

m Trykk utlgsningstasten og sett svin-
garmen i posisjon 4. j

m Ta beskyttelseslokket av
mikserdrevet.

m Sett pa miksebegeret (markeringen pa
handtaket mot markeringen pa basismas-
kinen) og drei den imot klokkens retning
inntil anslag.

m Ingrediensene fylles pa.

Maksimal mengde, flytende = 1,25 liter;
maksimal mengde skummende eller
varme vaesker = 0,5 liter;

Optimal arbeidsmengde fast =

50 til 100 gram.

m Sett pa lokket og drei det inn i mikserhand-
taket imot klokkens retning inntil anslag.
Lokket mé& vaere smekket i.

m Dreiebryteren settes pa gnsket trinn.
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Pafylling av ingredienser Z.
Bilde FI-8: Oo)

m Sla av apparaten med dreieb n.

m Lokket tas av og ingrediensene fylies pa

eller

m trakten tas ut og faste ingrediensene fy?%

etter hverandre ned i pafyllingsapningen "%,
7

eller Q 2

m flytende ingrediensene fylles ned igjennom (J

trakten.

Etter arbeidet

m Sla av apparaten med dreiebryteren.

m Drei mikseren i klokkens retning og ta
den av.

Tips: Rengjar mikseren helst straks etter
bruk.

Rengjering og pleie
Obs!

Det ma ikke brukes skurende rengjerings-
midler. Overflatene kan bli skadet.

Rengjoring av basismaskinen

/\ Fare for elektrisk stot!

Apparatet ma aldri dyppes ned i vann eller
holdes under rennende vann. Ikke bruk
damprenser.

m Stgpselet trekkes ut.

m Tork av basismaskinen og beskyttelse-
slokkene for drevene med en fuktig klut.
Etter behov brukes litt oppvaskmiddel.

m Deretter tgrkes apparatet godt av.

Rengjoring av bollen og
verktgyene

Bollen og verktgyene kan rengjares i
oppvaskmaskin. Kunststoffdelene ma ikke
klemmes fast i maskinen, de kan bli defor-
mert under vaskingen!



Rengjoring av
gjennomlgpskutteren

Alle delene pa gjennomlgpskutteren kan
rengjgres i oppvaskmaskin.

Tips: For fierning av radt belegg etter bear-
beiding av f.eks. gulrgtter, smer litt matolje
pa en klut og terk av gjennomlgpskutteren
(ikke kutteskivene) med denne. Skyll deretter
giennomlgpskutteren.

Rengjering av mikseren

/\ Fare for skade pa grunn av skarpe
kniver!

Mikserkniven ma ikke bergres med bare

hender.

Miksebeger, lokk og trakten kan rengjores i
oppvaskmaskin.

Tips: Etter bearbeiding av veesker, er det
ofte tilstrekkelig & rengjere mikseren uten &
ta den av apparatet. Hell hertil litt vann med
oppvaskmiddel inn i den pasatte mikseren.
Sla mikseren pa i noen fa sekunder (trinn M).
Hell vaskevannet av og skyll mikseren med
rent vann.

Viktig henvisning

Tilbehgrsvesken ma rengjgres etter behov.
Ta hensyn til henvisningene om pleie i
vesken.

Oppbevaring

/\ Fare for skade!

Nar apparatet ikke skal brukes, ma stepselet

trekkes ut.

Bilde [X:

m Verktgyene og kutteskivene ma stues inn i
tilbehgrsvesken.

m Tilbehgrsvesken skal oppbevares i bollen.

m For oppbevaring i original emballasjen se
bilde .

%

%)/oOppbevaring no
%
Hjelp ved feil "~
/\ Fare for skade!
Fer feil blir utbedret, ma stepselet kes ut.

Viktig henvisninger for o
MUM54../MUM55../MUM56../MUMS5S.. 0(9>
Driftsindikasjonen blinker dersom det
oppstar en feil ved betjeningen av apparatet,
dersom de elektroniske sikringene utlgses
hhv. dersom det oppstar en defekt pa
apparatet.

Svingarmen ma vaere smekket i ved hver
av arbeidsposisjonene.

Forsgk farst at utbedre det oppstatte
problemet med hjelp av de fglgende
henvisningene.

Feil

Apparatet starter ikke.

Utbedring

m Kontrollér stramforsyningen.

m Kontroller stgpselet.

m Kontrollér svingarmen. Er den i riktig
posisjon? Er den smekket i?

m Drei mikseren hhv. bollen fast inntil anslag.

m Sett pa mikserlokket og drei fast inntil
anslag.

m Sett beskyttelseslokkene pa de drev som
ikke brukes.

m Sikringen mot innkopling er aktiv. Sett
apparatet pa 0/off og sett det sa tilbake
pa det gnskede trinnet.

Feil

Apparatet slas av under bruken. Overbelast-

ningssikringen er aktivert. Det ble bearbeidet

for store mengder matvarer samtidig.

Utbedring

m Sla av apparatet.

m Redusér mengden matvarer som skal
bearbeides.

m Tillatt stgrste mengder (se "eksempler for
anvendelse”) ma ikke overskrides!

Feil

Ved en feiltakelse ble utlgsningstasten

betjent nar drevet var i gang. Svingarmen

beveger seg oppover. Drevet slas av, men

blir ikke stdende i posisjonen for skift av

verktay.
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no Eksempler for anvendelse

Utbedring

m Dreiebryteren settes pa 0/off.
m Sett svingarmen i posisjon 1.

m Sla pa apparatet (trinn 1). j
m Sla apparatet av igjen.

Verktayet blir stdende i posisjonen for skift
av verktoy.

Feil

Mikseren begynner ikke & arbeide eller blir
stdende under bruken, drevet "brummer”.
Kniven er blokkert.

Utbedring

m Apparatet ma slas av og stapselet
trekkes ut.

m Ta av mikseren og fiern hindringen.

m Sett mikseren pa igjen.

m Apparatet slas pa.

Viktig henvisning

Dersom feilen ikke lar seg utbedre pa dette

viset, ma du henvende deg til kundeservice.

Eksempler for anvendelse
Stivpisket kremflgte
100 g-600 g

m Flgten vispes i 1%% til 4 minutter pa b

trinn 7 (4) med vispen (alt etter mengde og

egenskapen fil flgten).
Stiv eggehvite !

1 til 8 eggehviter

m Eggehviten vispes 4 til 6 minutter
pa trinn 7 (4) med vispen.

Biskuitdeig
Grunnoppskrift

2 egg
2-3 ss varmt vann

100 g sukker

1 pakker vaniljesukker
70 g mel

70 g potetmel

evt. bakepulver

m Visp alt sammen (unntatt mel og potetmel)
i 4-6 min. pa trinn 7 (4) med vispen til det
hele blir kremaktig.
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m Sett sa dreiebryteren pé%ym 1(1)og
bland inn det silte melet og tmelet i

porsjoner av ca. 2 til 1 minutt Mgd én skje
av gangen.

Storste mengde: 2 ganger grunnopp%@'y‘ten

%
Rort deig %,
7
Grunnoppskrift fQé
6 egg (4
500 g sukker
1 klype salt

2 pk vaniljesukker eller skall av ¥ sitron
500 g smgr eller margarin
(romtemperatur)

1000 g mel

1 pk bakepulver

250 ml melk

m Rar sammen egg, sukker, salt og vanilje-
sukker eller sitronskall i ca. 10 sekunder
pa trinn 1 (1) med vispen.

m Still inn pa trinn 5 (3) og la den arbeide i
ca. 120 sekunder.

m Tilsett smar og arbeid i ca. 60 sekunder pa
trinn 3 (2).

m Tilsett mel og bakepulver og arbeid i
ca. 2 minutter pa trinn 1 (1).

m Still inn pa trinn 3 (2) og tilsett melken litt
etter litt i lgpet av 2 minutter.

Starste mengde: 1 x grunnoppskriften
1 egg

1 klype salt

litt skall av sitron eller vaniljesukker
250 g mel
evt. bakepulver

m Ror forst alle ingrediensene i ¥z minutt pa
trinn 1 (1), deretter rgres pa trinn 6 (3) i
2-3 minutter med rgrepinnen.

Fra og med 500 g mel:

m Elt alle ingrediensene med eltekroken ca.
Y2 min. pa trinn 1 (1), deretter 3-4 min. pa
trinn 3 (2).

Storste mengde: 2 ganger grunnoppskriften

Mordeig
Grunnoppskrift

125 g smgr (romtemperatur)
100-125 g sukker



Gjeerdeig
Grunnoppskrift
500 g mel

1 egg

80 g fett (romtemperatur)

80 g sukker

200-250 ml lunken melk

25 g fersk gjeer eller 1 pakke tarrgjeerr
skall av %% sitron

1 klype salt

m Alle ingrediensene bearbeides med eltek-
roken (2) i ca. 2 minutt pa trinn 1, deretter
ca. 3-6 minutter pa trinn 3.

Storste mengde: 2 ganger grunnoppskriften
3egg

etter behov 1-2 ss (10-20 g) kaldt vann

m alle ingrediensene bearbeides i ca. 3 til
5 minutter pa trinn 3 (2) til det dannes en
2 ts salt

deig.
Storste mengde: 1,5 ganger
grunnoppskriften
Broddeig a_/
660 ml varmt vann
m Alle ingrediensene bearbeides med eltek-
roken (2) i ca. 2 minutt pa trinn 1, deretter
ca. 4-5 minutter pa trinn 3.

Pastadeig
Grunnoppskrift
300 g mel

Grunnoppskrift

1000 g mel
3 pakker tarrgjeerr

(@)
lIshandtering no
%,
Majones %
2 egg ?
2 ts sennep %
Yalolje ‘)
2 ss sitronsaft eller eddik P
1 klype salt Oé%
1kl kk
ype sukker %,

Ingrediensene bgr ha samme temperatur.

m Bland sammen alle ingrediensene i noen
sekunder (unntatt oljen) pa trinn 3 (2)
eller 4 (3).

m Sla mikseren over pa trinn 7 (4). La oljen
renne langsomt igjennom trakten og miks
til majonesen emulgerer.

Majonesen ma brukes opp snart, ikke
oppbevares.

Avfallshandtering

Vennligst kast innpakningsmaterialet
pa en miljg- og forskriftsmessig

mmm mate. Dette apparatet er klassifisert
i henhold til det europeiske direk-
tivet 2012/19/EU om avhending av
elektrisk- og elektronisk utstyr (waste
electrical and electronic equipment —
WEEE). Direktivet angir rammene
for innlevering og gjenvinning av
innbytteprodukter. Faghandelen
kan gi opplysninger om aktuelle
avfallsmottak.

Garanti

For dette apparatet gjelder de garantibe-
tingelser som er oppgitt av var representant
i de respektive land. Detaljer om disse
garantibetingelsene far du ved a henvende
deg til elektrohandelen der du har kjgpt
apparatet. Ved krav i forbindelse med
garantiytelser, er det i alle fall ngdvendig a
legge fram kvittering for kjgpet av apparatet.

Det tas forbehold om endringer.
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Ekstra tilbehor %,

MUZ5ZP1 For pressing av appelsiner, sitroner og grape(r(dit%

Sitruspresse )

%O'
%
=~ MUZ5CC1 For skjeering av frukt og gr@nnsaker i jevnt store terninger %

Terningkutter

Q
> é@

MUZ5FW1 For kutting av ferskt kjgatt for biff tartar eller kjgttpudding.
. Kjgttkvern
1 @8 MUZ45LS1 For kjgttkvernen MUZ5FW1.
Innsats for Fin for tilberedning av postei eller mousse, grov for
hullskive stekepglser og bacon.
fin (3 mm),
grov (6 mm)
T _+ MUZ45SV1 For kjgttkvernen MUZ5FW1.
Forsats for Med metallsjablone for 4 forskjellige bakeformer.
spragytebakst

. MUZ45RV1

Riveforsats

For kjgttkvernen MUZ5FW1.

For riving av ngtter, mandler, sjokolade og terkete
rundstykker.

MUZ45FV1

Forsats for
fruktpresse

For kjottkvernen MUZ5FW1.

For pressing og mosing av baerfrukt med unntak brin-
gebeaer, tomater og nyper. Samtidig blir f.eks. stilkene og
kjernene pa solbzer / rips automatisk fiernet.

MUZ45PS1

Pommes frites
skive

For gjennomlgpskutteren MUZ5DS1.
For skjaering av ra poteter for Pommes frites.

MUZ45AG1
Asia

For gjennomlgpskutteren MUZ5DS1.
Skjeerer frukt og grennsaker i fine striper for asiatiske

grennsaksskive grgnnsakretter.
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MUZ45RS1 For gjennomlgpskutteren MUZ5DS1. V/}O
Riveskive grov  For riving av ra poteter, f.eks. for potetkaker@ﬂ%hk;mle.

MUZ45KP1 For gjennomlgpskutteren MUZ5DS1. ’”%
Skive for For riving av ra poteter til "Rosti” og stekte potetkaker, %)

potetkaker skjeering av frukt og greannsaker i tykke skiver.

MUZ5ER2 I bollen kan det bearbeides opptil 750 g mel pluss Qé@

Rarebolle i ingredienser.

rustfritt stal

MUZ5KR1 | bollen kan det bearbeides opptil 750 g mel pluss

Rarebolle i ingredienser.

plast

MUZ5MX1 For miksing av drikker, for mosing av frukt og grennsaker,

Pasats for for tilberedning av majones, for kutting av frukt og natter,

mikser i plast  for knusing av isbiter.

MUZ5MM1 For & hakke urter, grgnnsaker, epler og kjett, for &
Multimikser raspe gulrgtter, reddik og ost, for & rive ngtter og kald
sjokolade.

Dersom en tilbehgrsdel ikke skulle vaere med i leveringsomfanget, kan denne faes i handelen
eller hos kundeservice.
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sv For din sakerhet

Vi gratulerar dig till ditt nya inkdp av en
apparat fran Bosch.

Mer information om vara produkter hittar du
pa var hemsida pa Internet.

(@)
%/o
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KOt BVETSIKE ..o, :#%1 03
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Anvandning .......ccceeeiiineee 1 >,
Rengdring och skotsel ..........coovvvveeenn.... 107 7%,
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Anvandningsexempel...........cccoccveiiiennenn. 109
Avfallshantering..........cccovvienieninccies 110
Konsumentbestammelser.............c..c....... 110
Extra tilloehor ..........cooveeieiiiiecee 1M1

For din sakerhet

Las noga denna bruksanvisning fore anvandning for att fa viktiga
anvisningar om sakerhet och om hur denna apparat anvands. Om
anvisningar for riktig anvandning av apparaten ignoreras, uteslutar
det tillverkarens ansvar for skador som resulterar av detta. Denna
apparat ar avsedd att bearbeta sadana mangder som ar normala i ett
hushall och fér anvanding i hushallet eller for hushallsliknande, icke-
kommersiella anvandningar. Hushallsliknande anvandningar omfattar
t.ex. anvandning i personalkok i affarer, pa kontor, jordbruksrorelser
eller andra kommersiella verksamheter, samt att nyttjas av gaster

pa pensionat, sma hotell och liknande boendeinrattningar. Anvand
apparaten endast for att bearbeta sadana mangder som ar normala i
ett hushall. Detsamma géller bearbetningstiderna.

Overskrid inte maximala mangder (se "Anvandningsexempel”)!
Denna apparat ar lamplig for att blanda, knada och vispa livsmedel.
Far ej anvandas for att bearbeta andra foremal resp substanser. Nar
apparaten anvands tillsammans med av tillverkaren tillatna tillbehor

finns fler anvandningsomraden.

Apparaten far endast anvandas tillsammans med originaltillbehor.
Vid bruk av tillbehor folj de bifogade bruksanvisningarna.
Spara bruksanvisningen. Lat bruksanvisningen folja med apparaten

vid ett eventuellt agarbyte.

Allmanna sakerhetsanvisningar

A\ Risk for elektrisk stot!

Denna apparat far inte anvandas av barn. Hall apparaten och
anslutningsledningen borta fran barn. Apparater kan anvandas av
personer med férminskad fysisk, sensorisk eller mental formaga
eller avsaknad av erfarenhet och kunskap, om de star under uppsikt
eller undervisats i hur apparaten anvands pa sakert satt och darmed
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forstatt de faror som kan uppsta i samband med felaktig%véndning.
Barn far ej leka med apparaten. Apparaten far endast anvafidas

under uppsikt. %%
Apparaten far endast anslutas och anvandas enligt angivelserna pa
apparatens typskylt. Endast for anvandning i slutna rum. Far end
anvandas nar ledningen och apparaten inte uppvisar nagra skador. Q?éo
Fore byte av tillbehor eller tilldggsdelar som ror pa sig nar apparaten %
anvands maste apparaten stéangas av och skiljas fran natet. %
Apparaten

maste alltid skiljas fran natet nar den lamnas utan uppsikt och innan

den ska monteras, tas isar eller rengoras.

Ledningen far inte dras 6ver vassa kanter eller heta ytor.

Om anslutningskabeln av denna apparat skulle skadas far den endast
bytas ut av tillverkaren, eller dennes kundtjanst eller en liknande
kvalificerad person, for att undvika risker.

Reparationer pa apparaten far endast utféras av var kundtjanst.

Sakerhetsanvisningar for denna apparat

A\ Risk for personskador!

A\ Risk for elektrisk stot!

Satt forst stickkontakten i vagguttaget nar alla forberedelser for att
kunna arbeta med apparaten ar klara. Doppa aldrig motordelen i
vatska eller hall den under rinnande vatten.

Anvand aldrig angrengdrare. Ror inte den stallbara funktionsarmen
nar apparaten ar igang. Vanta tills drivuttaget star helt stilla.

Byt verktyg / tillbehdr endast nar drivuttaget star stilla — sedan
apparaten stangts av fortsatter drivuttaget alltid rotera en kort stund.
Anvand endast stromvredet for att starta och stanga av apparaten.
Dra ut stickkontakten ur vagguttaget nar apparaten inte anvands.
Dra ut stickkontakten ur vagguttaget innan du forsdker atgarda ett fel.

A\ Risk for skada pga roterande verktyg!

Stoppa aldrig ned handen i roterarande delar. Stoppa aldrig ned
handen i skalen nar apparaten ar igang. Arbeta endast med pasatt
locket! Byt verktyg endast nar drivuttaget star stilla — sedan apparaten
stangts av fortsatter drivuttaget rotera en kort stund och blir stdende
i det lage dar verktyget kan sattas fast eller tas loss. Skjut inte pa
funktionsarmen forran verktyget stér stilla.

Av sakerhetsskal kan apparaten endast anvandas nar drivuttag som
inte anvands ar tackta av skyddslock.

Gronsaksskararen far endast sattas fast/lossas nar drivuttaget star
stilla och stickkontakten ar utdragen ur vagguttaget. Stoppa aldrig
ned handen i matarroret.
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sv Sakerhetssystem

A\ Risk for skada pga vassa knivar!

0
"
/o%
%,

7/

Ta aldrig i de vassa knivarna och skarytorna pa riv- och sk&tskivorna.
Ta riv- och skarskivorna enbart langst ut i kanterna! Ta inte i

mixerknivarna med bara handerna.

A\ Risk for skada pga vassa knivar / roterande drivuttag!
Stoppa aldrig ned fingrarna i den pasatta mixern! Satt pa / lossa

. b%o'

mixern endast nar drivuttaget star stilla. Mixern maste alltid vara helt
ihopmonterad och ha locket pa nar den anvands.

A\ Risk for skallskador!

Vid bearbetning av heta ingredienser i mixern tranger anga ut genom
tratten i locket. Fyll pa maximalt 0,5 liter het eller skummande vatska.

A Viktigt!

Apparaten far endast anvandas tillsammans med originaltillbehor.
Vid bruk av tillbehor folj de bifogade bruksanvisningarna.
Anvand bara ett verktyg resp. tillbehor at gangen.

A\ Forklaring av symbolerna pa apparaten resp tillbehoren

‘ i| Folj anvisningarna i bruksanvisningen.

Varning! Roterande knivar.

Varning! Roterande verktyg.
Stick aldrig ned fingrarna i pafyliningséppningen.

Sakerhetssystem

Sakerhetssparr
Se tabellen "Arbetslagen”.

| lage 1 och 3 gar apparaten endast att starta

nar:

m nar blandarskalen (11) sitter pa uttaget och
vridits fast

och

m skyddslocket (8) sitter dver mixeruttaget.

Sakerhetssparr vid stromavbrott
Vid strémavbrott ar apparaten fortfarande
paslagen men motorn startar inte automa-
tiskt igen nar strommen ar tillbaka. Starta
apparaten igen genom att forst vrida strom-
vredet till 0/off och darefter starta igen.
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Overbelastningsskydd

Om motorn stédngs av under anvandning
innebar det att dverbelastningsskyddet akti-
verats. En mdjlig orsak kan vara att for stora
mangder livsmedel bearbetas samtidigt.

Se ”Rad vid fel” om hur du ska gora nar
nagot av sdkerhetssystemen aktiveras.
Bruksanvisningen beskriver olika utférande,
se aven modelldversikt (bild ). Apparaten
ar underhallsfri.
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Kort oversikt
Vik ut bildsidorna.
Bild IX:

Motordel

1
2

Lasknapp

Stallbar funktionsarm

Utrustad med funktionen Easy Armlift
som gor det Iatt att svanga upp funktions-
armen (se "Arbetslagen”).

Stromvred

Sedan motorn stangts av (lage 0/off)
atergar maskinen automatiskt till optimalt
lage for byte av verktyg / tillbehor.
MUM52..:

0/off = stop

M = momentlage med hdgsta varvtal, hall
vredet fast for dnskad mixningstid.

Lage 1-4, arbetshastighet:

1 =1ag varvtal — langsamt,

4 = hog varvtal — snabbt.
MUM54../MUM55../MUMS56../MUMSS8..:
0/off = stop

M = momentlage med hogsta varvtal, hall
vredet fast fér 6nskad mixningstid.

Lage 1-7, arbetshastighet:

1 = lag varvtal — langsamt,

7 = hdg varvtal — snabbt.

Kontrollampa

(MUM54../55../56../58..)

Lyser ndr apparaten anvands (strém-
vredet ar i lage M eller 1-7). Blinkar nar
apparaten anvands pa felaktigt satt, nar
den elektroniska sakringen I6ses ut resp
nar det blir fel pa apparaten, se avsnittet
"Rad vid fel”.

Skyddslock till drivuttag

For att ta bort skyddslocket 6ver drivut-
taget, tryck baktill pa locket och ta av det.
Drivuttag for

— gronsaksskarare och

— citruspress (extra tillbehdr*).

Satt skyddslocket pa drivuttaget av tillbe-
horet nar det inte anvands.

Drivuttag for verktyg (grovvisp, ballong-
visp, degkrok) och kottkvarn (extra
tillbehor*)

Skyddslock till drivuttaget for mixern

%

%/O Kort oversikt sv

LY

9 Drivuttag for mixer (e%?';gtillbehbr*)
Satt skyddslocket pa drivuftaget av
mixern nar den inte anvands.

10 Kabelforvaring
MUMS52../MUMS54../MUMS58.. ’b%
Stuva kabeln i kabelfacket %
MUMS55../MUMS56..:
Automatisk kabelupprullning

Blandarskal med tillbehor
11 Blandarskal i rostfritt stal
12 Lock

Verktyg

13 Grovvisp

14 Ballongvisp

15 Degkrok med degavvisare

16 Tillbeh6rsvaska
For forvaring av verktyg och skar- och
rivskivor.

Gronsaksskarare

17 Pamatare

18 Lock med matarroret

19 Riv- och skarskivor
a Vandbar skarskiva — tjock / tunn
b Vandbar riv- och strimmelskiva —

grov / fin

¢ Rivskiva — medelfin

20 Skivhallare

21 Hus med utlopps6ppning

Mixern*

22 Mixerbagare
23 Lock

24 Tratt

* Om en tillbehorsdel inte medfdljer leve-
ransen finns det att kopa i fackhandeln och
hos kundtjanst.

Arbetslagen

Bild [&:

Var forsiktig!

Apparaten far anvandas forst nar verktyg /
tillbehdr sitter fast pa ratt drivuttag och i ratt
position efter denna tabell och ar i arbets-
lage. Den stéllbara funktionsarmen maste
sitta fast i varje arbetslage.
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Anvisning , ) Anvandning %,
Den stéllbara funktionsarmen ar utrustad Q
med funktionen "Easy Armlift”, som goér det A\ Risk for personskador! %g
I&tt att svanga upp funktionsarmen. Satt forst stickkontakten i vagguttages nar
L . alla forberedelser for att kunna arbeta fqegd
Stalla in arbetslage: apparaten &r klara. %
m Tryck pa lasknappen och vrid funktions- Var forsiktig! %éo
armen. Stod rérelsen med ena handen. Apparaten far endast anvandas nar verktyg / o
m Vrid funktionsarmen till stoppet pa 6nskat  tillbehor 4r i arbetslége. Starta inte en tom G
lage. apparat. Utsatt inte apparaten eller tillbe-
Lage Drivuttag MUM52.. MUM horsdelarna for stark hetta. Delarna ar inte

54/55/ lampliga fér mikrovagsugn.

JJELE]  w Rengor apparaten och tillbehdr grundligt
fore forsta anvandningen, se "Rengdring
1-4 1-7 och skotsel”.

Viktig anvisning

De rekommenderade riktvardena for arbets-
1-4 1-7 hastigheten som finns i denna bruksanvis-
ning galler for apparater med stromvred med
7 lagen. For apparater med stromvred med
4 |agen aterfinner du vardena inom parentes
1-2 | 1-3  efter det forsta vardet.

| denna bruksanvisning finns ett klistermarke
med riktvarden for apparatens arbets-

_ _ hastighet vid anvandning av verktyg resp
tillbehdr. Vi rekommenderar att du faster
market pa apparaten (bild [d).

il

»
=

Forberedelser

m Stall motordelen pa plant och rent
underlag.

m Dra ut sladden (bild [3]).
MUMS52../MUM54../MUMS58.. !
Stuvfack fér kabeln:

Dra ut kabeln till dnskad l&angd. g

il i
° §
7j‘_

+

MUMS55../MUM56.. ;
3-4 5-7 Automatisk kabelupprullning:

Dra ut kabeln till 6nskad langd

(max. 100 cm) med ett enda

b=l EI= e e =

* Satta pa / lossa ballongvisp, grov- drag och slapp den sedan lang-
visp och degkrok; Tillsatta stora samt; kabeln stannar da i det laget.
bearbetningsméangder. Om du drog ut kabeln for langt:

Dra latt i kabeln och lat den rullas tillbaka
till 6nskad langd. Dra darefter pa nytt 1att i
kabeln och slapp den sedan langsamt;
kabeln stannar da i det laget.
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Var forsiktig!

Vik inte ihop kabeln nar den skjuts in. Skjut
inte in kabeln fér hand i apparater med auto-
matisk kabelupprullning. Om kabeln skulle
fastna, dra da ut den i sin helhet och lat den
sedan rullas upp igen.

m Satt stickkontakten i vagguttaget.

Blandarskal och verktyg

/\ Risk for skada pga roterande verktyg
Stoppa aldrig ned handen i skalen nar appa-
raten ar igang. Locket (12) ska alltid sitta pa
blandarskalen nar maskinen ar igang.

Byt verktyg endast nar drivuttaget star stilla —
sedan apparaten stangts av fortsatter driv-
uttaget rotera en kort stund och blir stdende
i det lage dar verktyget kan sattas fast eller
tas loss. Skjut inte pa funktionsarmen forrén
verktyget star stilla.

Av sakerhetsskal far maskinen endast
startas nar drivuttag som inte anvands ar
tackta av skyddslock (5, 8).

Var forsiktig!
Anvand blandarskalen endast ihop med
denna apparat.

Grovvisp (13)
for att blanda degar, t.ex deg for
saftig sockerkaka

Ballongvisp (14)

for att vispa aggvita, gradde och for
att vispa latta degar, t.ex. deg for
sockerkaka.

Degkrok (15)

for att knada tunga degar och for
att blanda ner ingredienser som
inte ska finfordelas (t.ex. russin,
chokladknappar).

O
)
C

%
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U
Arbeta med blandarskélgﬁ'&ch verktygen
Bild [3: Oo)
m Tryck pa lasknappen och vrid
funktionsarmen till lage 2. ‘)
m Satta in skalen:
satt den framatlutade blandar- %
skalen pa plats och stall sedan ner den, 6of
vrid den moturs tills den snapper fast. 6')6
m Beroende pa vad som ska bearbetas, satt i (S
grovvispen, ballongvispen eller degkroken
i drivuttaget till stoppet.
Anvisning:
Nar du anvander degkroken vrid degav-
visaren sa att degkroken kan fastna
(bild [3-4b).
m Hall ingredienserna som ska bearbetas i
blandarskalen.
m Tryck pa lasknappen och vrid
funktionsarmen till lage 1. j
m Satt pa locket.
m Vrid strdmvredet till dnskat lage.

Vi rekommenderar:

— Grovvisp:
bdrja blanda pa hastighet 1 (1), 6ka
darefter till 7 (4)

— Ballongvisp:
Anvand hastighet 7 (4), blanda ner
ingredienser pa hastighet 1 (1)

— Degkrok:
bdrja blanda i lage 1 (1), knada i lage 3 (2)

Fylla pa med mera ingredienser

m Sla av apparaten med stromvredet.

m Fyll pa ingredienserna genom pafylining-
soppningen i locket.

eller

m Lossa locket.

m Tryck pa lasknappen och vrid
funktionsarmen till lage 2. ﬁ

m Fyll pa ingredienserna.

Efter arbetet

m Sla av apparaten med stromvredet.

m Dra ut stickkontakten ur vagguttaget.

m Lossa locket.

m Tryck pa lasknappen och vrid funk-
tionsarmen till lage 2. ﬁ

m Lossa verktyget fran drivuttaget.

m Ta bort blandarskalen.

m Rengor alla delar, se "Rengdring och
skotsel”.
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sv Anvandning

Gronsaksskarare

/\ Risk for personskador

Ta aldrig i de vassa knivarna och skarytorna
pa riv- och skarskivorna. Ta riv- och skarski-
vorna enbart langst ut i kanterna!
Gronsaksskararen far endast sattas fast /
lossas nar drivuttaget star stilla och stickkon-
takten ar utdragen ur vagguttaget.

Stoppa aldrig ned handen i matarroret.

Var forsiktig!

Gronsaksskararen far endast anvandas helt
ihopmonterad. Gronsaksskararen far aldrig
monteras ihop pa motordelen. Grénsaks-
skararen far bara anvandas i det anvisade
arbetslaget.

Overbelastningsskydd

Bild [3:

For att forhindra storre skador pa din apparat
vid 6verbelastningen av gronsaksskararen ar
gronsaksskararens drivaxel férsedd med en
skara (6verbelastningsskydd). Vid éverbe-
lastning bryts drivaxeln pa detta stalle. Ny
skivhallare med drivaxeln finns att kdpa hos
kundtjanst.

Vandbar skarskiva — tjock / tunn ®
for att skara frukt och gronsaker.

Bearbeta i 1age 5 (3).

Beteckning pa den vandbara skarskivan:

"1” for den tjocka skarsidan
”3” for den tunna skarsidan

Var forsiktig!

Den vandbara skarskivan ar inte 1amplig for
att skara hardost, brod, sméafranska och
choklad. Kokt potatis med fast konsistens

skars forst nar de kallnat.
Véandbar riv- och strimmelskiva - =32
grov / fin @
for att riva/strimla gronsaker, frukt och ost
utom hardost (t.ex. parmesanost).

Bearbeta i lage 3 (2) eller 4 (3).

Beteckning pa den vandbara riv- och strim-
melskivan:

”2” for den grova riv- och strimmelsidan

"4” for den fina riv- och strimmelsidan
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Var forsiktig! Qy/;

Den vandbara riv- och strimm ivan ar inte
ldmplig for att riva/strimla nétter. %ost
rivas bara med den grova sidan i 1agg.7 (4).

Rivskiva — medelfin (%
for att riva raa potatisar, hard ost %
(t.ex. parmesanost), kall choklad och nétter. O/;_
Bearbeta i lge 7 (4). %,
Rivskivan ar inte lamplig for att riva mjuk
eller skivbar ost.
Anvianda gronsaksskararen
Bild [€:
m Tryck pa lasknappen och vrid funk- ﬁ
m Satta in skalen:
satt den framatlutade blandar-
skalen pa plats och stall sedan ner den,
vrid den moturs tills den snapper fast.
m Tryck pa lasknappen och vrid funk-
m Lossa skyddslocket fran drivut-
taget for gronsaksskararen (bild [€1-5a).
m Hall fast skivhallaren nedtill och kontrollera
att de bada spetsarna pekar uppat.
m Placera 6nskad skar- eller strimmelskiva
(bild [€]-6a).
Om skivan ar vandbar, kontrollera att
onskad sida pekar uppat.
m Fatta skivhallaren upptill och sattin den i
huset (bild [€-6b).
och vrid medurs till stoppet.
m Satt gronsaksskararen pa drivuttaget enligt
bild [€-8 och vrid medurs till stoppet.
m Vrid strémvredet till rekommenderat lage.
m Lagg det livsmedel som ska bearbetas i
Var forsiktig!
Lagg inte for mycket skargodset samtidigt
i matarroret sa att det inte blir stopp i
utloppsdppningen.
Tips: For jAmna skarresultat bearbeta tunt

Var forsiktig!
tionsarmen till lage 2.
tionsarmen till lage 3.
forsiktigt pa skivhallarens spetsar
m Satt pa locket (observera markeringen)
matarréret och tryck ned med pamataren.
skivgodset i buntar.



Obs: Om det livsmedel som bearbetas
skulle fastna i gronsaksskararen, stéang

av kdksmaskinen, dra ut stickkontakten ur
vagguttaget, vanta tills drivuttaget star stilla,
lyft av locket till grénsaksskararen och tém
matarroret.

Efter arbetet

m Sla av apparaten med stromvredet.

m Vrid gronsaksskararen moturs och lossa
den.

m Vrid locket moturs och lossa det.

m Lyft ut skivhallaren tillsammans med
skivan. For det tryck med fingret underifran
mot drivaxeln (bild [).

m Rengor alla delar.

Mixer

/\ Risk fér skada pga vassa knivar /
roterande drivuttag!

Stoppa aldrig ned fingrarna i den pasatta

mixern! Satt pa / lossa mixern endast nar

drivuttaget star stilla. Mixern maste alltid vara

helt ihopmonterad och ha locket pa nar den

anvands.

A\ Risk for skallskador!

Vid bearbetning av heta ingredienser i
mixern tranger anga ut genom tratten i
locket. Fyll pa maximalt 0,5 liter het eller
skummande vatska.

Var forsiktig!
Mixern kan skadas! Bearbeta inte djupfrysta
ingredienser (undantag &r isbitar). Starta inte
en tom mixer.

Anvanda mixern
Bild NI

m Tryck pa lasknappen och vrid funk-
tionsarmen till Iage 4.

m Lossa skyddslocket fran drivut-
taget for mixern.

m Stall pa mixerbagaren (markeringen pa
handtaget mot markeringen pa motor-
delen) och vrid moturs till stoppet.

m Fyll pa ingredienserna.

Max. mangd vatska = 1,25 liter;

Max. mangd skummande eller heta
vatskor = 0,5 liter;

Optimala méangd fasta ingredienser =
50 till 100 gram;

OO
Reng%ﬁ%; och skétsel  sv
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m Satt pa locket och vrid fa oturs i
mixerhandtaget till stoppet. Qg;ket maste
sitta fast.

m Vrid strdmvredet till 6nskat lage.

Fylla pa med mera ingredienser

b%a

Bild K1-8:

m Sla av apparaten med stromvredet. 6of

m Lossa locket och fyll pa ingredienser ¢ Q 2
eller (4

m ta ut tratten och fyll fasta ingredienser
sakta pa genom pafyliningséppningen

eller

m fyll pa flytande ingredienser genom tratten.

Efter arbetet

m Sla av apparaten med stromvredet.
m Vrid mixern medurs och lossa den.
Tips: Rengdr helst mixern genast efter
anvandning.

Rengoring och skotsel

Var forsiktig!
Anvand inga repande rengéringsmedel.
Apparatens ytor kan skadas.

Rengo6ra motordelen

A\ Risk for elektrisk stot!

Diska aldrig motorstativet och skdlj det heller

inte under rinnande vatten. Anvand aldrig

angrengorare.

m Dra ut stickkontakten ur vagguttaget.

m Rengdr motordelen och skyddslocken till
drivuttag med en fuktig duk. Anvand lite
handdiskmedel vid behov.

m Avsluta med att torka apparaten ordentligt
torrt.

Rengora blandarskalen och
verktygen

Blandarskalen och verktygen kan rengéras
i diskmaskin. Klam inte fast plastdelarna i
diskmaskinen eftersom de da kan defor-
meras under diskningen!

Rengora gronsaksskararen

Samtliga delar av gronsaksskararen kan
rengoras i diskmaskin.

107



sv Férvaring

Tips: For att ta bort réd belaggning

efter bearbetning av t.ex. mordétter hall
nagra droppar matolja pa en trasa och
gnugga gronsaksskararen med den (inte
riv- och skarskivorna). Skolj darefter
gronsaksskararen.

Rengora mixern

/\ Risk fér skada pga vassa knivar!
Ta inte i mixerknivarna med bara handerna.

Mixerbagaren, locket och tratten kan
rengoras i diskmaskin.

Tips: Efter bearbetning av vatskor racker
det ofta att rengdra mixern utan att lossa
den fran apparaten. Hall lite vatten med
handdiskmedel i den pasatta mixern. Sla

pa mixern for nagra sekunder (lage M). Hall
bort diskvattnet och skélj ur mixern med rent
vatten.

Viktig anvisning

Rengor tillbehorsvaskan vid behov. Folj skot-
selanvisningarna inuti vaskan.

Forvaring

/\ Risk for personskador!
Dra ut stickkontakten ur vagguttaget nar
apparaten inte anvands.

Bild [&:

m Stuva verktyg och riv- och skarskivor i
tillbehdrsvaskan.

m Forvara tillbehdrsvaskan i blandarskalen.

m Om fOrvaring i originalférpackningen se
bild [N.

Rad vid fel

/A Risk for personskador!
Dra ut stickkontakten ur vagguttaget innan
du forsoker atgarda ett fel.

Viktig anvisning MUM54../MUM55../
MUMS56../MUMSS..

Om apparaten anvands pa felaktigt satt, om
de elektroniska sakringarna utléses eller
det blir fel pa apparaten sa markeras detta
genom att kontrollampan blinkar.
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Den stéllbara funktionsa%n maste sitta
fast i varje arbetslage. Oo)
Forsok i forsta hand atgarda prob@gﬁt med
hjalp av nedanstaende anvisningar. ‘)
Fel Yo
Apparaten startar inte. Q)é
Atgird <.
m Kontrollera stromforsérjningen. '6@

m Kontrollera stickkontakten.

m Kontrollera funktionsarmen. Star den i ratt
lage? Sitter den fast?

m Vrid mixern resp blandarskalen fast till
stoppet.

m Satt locket pa mixern och vrid fast det till
stoppet.

m Satt skyddslock pa de drivuttag som inte
anvands.

m Sakerhetssparren har aktiverats. Vrid till
lage 0/off och darefter tillbaka till 5nskat
lage.

Fel

Apparaten stéanger av sig under anvandning.

Overbelastningsskyddet har aktiverats. For

manga livsmedel har bearbetats samtidigt.

Atgird

m Sténg av apparaten.

m Bearbeta mindre mangd livsmedel.

m Overskrid inte maximala mangder (se
"Anvandningsexempel”)!

Fel

Lasknappen tryckts av misstag medan driv-
uttaget var igang. Funktionsarmen gar uppét.
Drivuttaget stdngs av men blir inte stdende

i det lage dar verktyget kan sattas fast eller
tas loss.

Atgird

m Vrid stromvredet till 0/off.

m Vrid funktionsarmen till lage 1.

m Sla pa apparaten (lage 1). j

m Stang ater av apparaten.

Verktyget blir stdende i det lage dar verktyget
kan sattas fast eller tas loss.



Fel

Mixern borjar inte arbeta eller stannar under

arbetet, drivuttaget "brummar”. Kniven har

fastnat.

Atgérd

m Stang av apparaten och dra ut stickkon-
takten ur vagguttaget.

m Lossa mixern och avlagsna det som
fastnat.

m Satt ater pa mixern.

m Sla pa apparaten.

Viktig anvisning

Om felet inte gar att atgarda pa det vis, vand

dig till kundtjanst.

Anvandningsexempel

Vispgradde
100 g-600 g

m Bearbeta gradden med ballong- é

vispen 1%2-4 min i lage 7 (4) — beroende
pa graddens mangd och konsistens.

Vispad aggvita

1-8 &ggvitor

m Bearbeta aggvitorna med ballong-
vispen 4-6 min i lage 7 (4).

Deg for sockerkaka

Grundrecept

2 agg

2-3 msk hett vatten

100 g socker

1 pkt vaniljsocker

70 g vetem|ol

70 g potatismjdl

ev. bakpulver

m Vispa ingredienserna med ballongvispen
(utom vete- och potatismjol) ca 4-6 min i
lage 7 (4) till skum.

m Vrid stromvredet till age 1 (1) och blanda
ned det siktade vete- och potatismjolet
skedvis under ca ¥2-1 min.

Max mangd: 2 ggr grundreceptet

Sa
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Anv'a'%@gingsexempel sv

%ny

Sockerkaksmet:
Grundrecept
6 agg

7

%, O
500 g socker %b
1 nypa salt
2 smapaket vanillinsocker eller skalet av Oé;
Y citron 6of
500 g smor eller margarin fQé
(rumstemperatur) (4
1000 g mjol
1 smapaket bakpulver
2,5 dl mjélk

m Ror ihop agg, socker, salt och vanillin-
socker eller citronskal cirka 10 sekunder
pa steg 1 (1) med vispen.

m Stall in steg 5 (3) och bearbeta i cirka
120 sekunder.

m Tillsatt smoéret och bearbeta cirka
60 sekunder pa steg 3 (2).

m Tillsatt mjol och bakpulver och bearbeta
cirka 2 minuter pa steg 1 (1).

m Stall in steg 3 (2) och tillsatt mjélken undan
for undan under 2 minuter.

Stérsta mangd: 1 x grundreceptet

e

Mordeg

Grundrecept

125 g smor (rumsvarmt)

100-125 g socker

1 agg

1 krm salt

lite citronskal eller vaniljsocker

250 g vetemjol

ev. bakpulver

m Bearbeta alla ingredienser med grovvispen
ca “2minilage 1 (1) och sedan ytterligare
ca 2-3 min i lage 6 (3).

Fran och med 500 g vetemjol:

m Knada ingredienser med degkroken
ca “2minilage 1 (1), och sedan ytterligare
ca 3-4 min i lage 3 (2).

Max méangd: 2 ggr grundreceptet
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sv Avfallshantering

Jasdeg

Grundrecept

500 g vetemjol

1499

80 g fett (rumsvarmt)

80 g socker

200-250 ml fingervarm mjolk

25 g farsk jast eller 1 pkt torrjast
Skalet av en ¥ citron

1 krm salt

m Bearbeta alla ingredienser med degkroken

ca 2 minut i lage 1 och sedan ca
3-6 minuter i lage 3 (2).

Max mangd: 2 ggr grundreceptet

Nudeldeg

Grundrecept

300 g vetemjol

3 agg

efter behov 1-2 msk (10-20 g) kallt vatten

m Bearbeta samtliga ingredienser ca. 3 till
5 minuter i lage 3 (2) till deg.

Max mangd: 1,5 ggr grundreceptet

Broddeg

Grundrecept

1000 g vetem|dl

3 pkt torrjast

2 tsk salt

660 ml varmt vatten

m Bearbeta alla ingredienser med degkroken
ca 2 minut i lage 1 och sedan ca 4-5

minuter i lage 3 (2).
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Majonnas x,
.. Q
2 &gg ?
2 tsk senap %
Ya | matolja ‘)
2 msk citronsaft eller vindger P
1 krm salt %

%

1 krm socker 0.

7
Ingredienserna maste ha samma temperatur. @é

m Bearbeta ingredienserna (utom matoljan)
nagra sekunder i mixern i lage 3 (2)
eller 4 (3).

m Stall mixern i Iaget 7 (4) och hall matoljan
langsamt genom tratten och fortsatt blanda
tills majonnésen emulgerar.

Majonnasen ska inte forvaras utan
konsumeras snart.

Avfallshantering

Kassera férpackningen pa ett
miljévanligt satt. Denna enhet ar

mmm  markt i enlighet med der europeiska
direktivet 2012/19/EU om avfall som
utgors av eller innehaller elektro-
niska produkter (waste electrical
and electronic equipment — WEEE).
Direktivet anger ramarna fér inom
EU giltigt atertagande och korrekt
atervinning av uttjanta enheter.
Kontakta din fackhandel om du vill
ha ytterligare information.

Konsumentbestammelser

| Sverige géller av EHL antagna konsument-
bestammelser. Den fullstandiga texten finns
hos din handlare. Spar kvittot.

Ratt till andringar forbehalls.
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Extra tillbehor %,
MUZ5ZP1 For att pressa ut saft ur apelsiner, citroner ocﬁ@igzefrukt.
Citruspress L
%O'
%
=~ MUZ5CC1 For att skara frukt och gronsaker i lika stora tarningar. %,

Téarningsskivare

MUZ5FW1 For att finfordela farskt kott till rabiff eller kottfars.
| Kottkvarn

a @8 MUZ45LS81 Till kéttkvarn MUZSFW 1.
Sats halskivor  Fin till pastejer och smoérgaspalagg, grov till korv och
fin (3 mm), flask.
grov (6 mm)

Tom _+ MUZ45SV1 Till kéttkvarn MUZ5FW1.

Kakspritsmun-  Med schabloner i metall for 4 olika kakformer.
stycke

. MUZ45RV1

Riveylinder

Till kéttkvarn MUZ5FW1.

For att riva notter, mandlar, choklad och torkade
smafranska.

MUZ45FV1
Passertillsats

Till kéttkvarn MUZ5FW1.

For att géra mos av barfrukter utom hallon, tomater och
nypon. Samtidigt blir t.ex. vinbar automatiskt avstjalkade
och urkarnade.

Skarskiva for

Skar frukt och gronsaker i fina strimlor till asiatiska

MUZ45PS1 Till gronsaksskarare MUZ5DS 1.
@ Pommes For att skara ra potatis till pommes frites.
frites-skiva
@ MUZ45AG1 Till gronsaksskarare MUZ5DS1.

asiatiska ratter

gronsaksratter.
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sv Extra tillbehor
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MUZ45RS1
Rivskiva grov

Till gronsaksskarare MUZ5DS1. e

@)
For att riva ra potatis t.ex. till raggmunkar oct?
kroppkakor. L%/

MUZ45KP1 Till grénsaksskarare MUZ5DS1. ’k%

Skarskiva for For att riva ra potatis till rosti och rarakor, for att skara Oé%
rarakor frukt och gronsaker i tjocka skivor. 2.
MUZ5ER2 Blandarskalen rymmer upp till 750 g vetemjol plus

Blandarskal i
rostfritt stal

ingredienser.

Plastblandar-
skal

8 MUZ5KR1

Blandarskalen rymmer upp till 750 g vetemjél plus
ingredienser.

MUZ5MX1 For att mixa drycker, puréa frukt och gronsaker, bereda
Mixer i plast majonnas, finférdela frukt och nétter, krossa isbitar.
MUZ5MM1 For att hacka kryddor, gronsaker, applen och kétt, strimla
Matberedartill-  mordtter och rattika, riva osten, nétter och kall choklad.
sats

Om en tillbehdrsdel inte medfdljer leveransen finns det att kdpa i fackhandeln eller hos

kundtjanst.
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Turvallisuusasiaa

Lue kayttoohje huolellisesti ennen laitteen kayttda. Siina on tarkeita
laitetta koskevia turvallisuus- ja kayttoohjeita.

Jos laitteen kayttoohjeet laiminlyddaan, valmistaja ei ole vastuussa
ohjeidenvastaisesta kaytosta aiheutuvista vahingoista.

Tama laite on tarkoitettu maarille, jotka ovat normaaleja
kotitalouskaytossa tai siihen rinnastettavassa kaytossa. Se ei sovellu
ammattimaiseen kayttoon. Kotitalouskayttoon rinnastettava kaytto
kasittaa esim. laitteen kayton liikkeiden, toimistojen, maatalous- ja
muiden ammatillisten yritysten taukotiloissa, seka laitteen kayton
pienien hotellien ja palvelutalojen asiakas- ja vierastiloissa.

Kayta laitetta vain kotitalouksissa tavallisten maarien kasittelyyn

ja keskeytyksetta ainoastaan ohjeissa ilmoitetun ajan. Ala ylita
maksimimaaria (katso "Kayttoesimerkit”)!

Tama laite soveltuu ruoka-aineiden sekoittamiseen ja vatkaamiseen
seka taikinan vaivaamiseen. Sita ei saa kayttaa muiden tarvikkeiden
tai aineiden kasittelyyn. Valmistajan hyvaksymien lisavarusteiden
kanssa voit kayttaa laitetta myos muihin kayttotarkoituksiin.

Kayta laitetta vain alkuperaisvarusteiden kanssa. Kun kaytat
varusteita, noudata oheisia kayttoohjeita.

Sailyta kayttdohje huolellisesti. Muista antaa kayttdohje laitteen
mahdolliselle uudelle omistajalle.

Yleiset turvallisuusohjeet

/\ Sahkoiskun vaara!

Lapset eivat saa kayttaa laitetta. Pida laite ja sen liitantajohto poissa
lasten ulottuvilta.

Henkil6t, joilla on alentunut fyysinen, aistillinen tai henkinen
toimintakyky tai joilta puuttuu kokemusta ja tietoa laitteen kaytosta,
saavat kayttaa sita vain valvonnan alaisena tai kun heille on kerrottu,
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fi Turvallisuusasiaa

vaaroja laitteen kaytosta voi aiheutua. Lapset eivat saa lei
laitteella. Ala kayta koskaan laitetta ilman valvontaa.

Liita laite vain tyyppikilvessa olevan kayttojannitemerkinnan L
mukaiseen pistorasiaan. Kayta laitetta vain sisatiloissa. Kayta lait
vain, kun liitantgjohto ja laite ovat moitteettomassa kunnossa. é

Katkaise laitteesta virta ja irrota se sahkdvirrasta, ennen kuin vaihdat
varusteita tai lisdosia, jotka liikkuvat laitteen ollessa toiminnassa.
Irrota laite aina sahkoverkosta kun se jaa ilman valvontaa ja ennen
sen kokoamista, osiin purkamista tai puhdistamista.

Varo, etta teravat reunat tai kuumat pinnat eivat vaurioita
litantajohtoa. Jos laitteen liitantajohto vioittuu, sen saa
turvallisuussyista vaihtaa vain valmistaja, valtuutettu huoltoliike tai
vastaavat valtuudet omaava sahkdasentaja. Jata sen vuoksi laitteen
korjaukset vain valtuutetun huoltoliikkeen tehtavaksi.

Laitetta koskevat turvallisuusohjeet
A\ Loukkaantumisvaara!

A\ Sahkoiskun vaara!

Kytke pistotulppa pistorasiaan vasta sitten, kun kaikki alkuvalmistelut
koneella tyoskentelya varten on tehty. Ala upota peruslaitetta veteen
tai muihin nesteisiin tai pese sita juoksevan veden alla. Ala kayta
hoyrypuhdistinta. Ala muuta varren asentoa virran ollessa kytkettyna
koneeseen. Odota, etta moottori on pysahtynyt. Vaihda varuste /
lisavaruste vain moottorin ollessa pysahdyksissa — moottori toimii
viela jonkin aikaa virrankatkaisun jalkeen. Kaynnista ja pysayta laite
ainoastaan valitsimesta. Kun et kayta konetta, irrota pistotulppa
pistorasiasta. Irrota pistotulppa pistorasiasta ennen hairion poistamista.

A\ Varo pyorivia varusteita — loukkaantumisvaara!

Varo koskettamasta pyoriviin osiin. Al3 tartu kulhoon koneen ollessa
toiminnassa. Tyoskentele vain kannen ollessa paikallaan. Vaihda
varuste vain, kun moottori on pysahtynyt — kone kay viela jonkin aikaa
pysayttamisen jalkeen ja pysahtyy varusteiden vaihtoasentoon. Siirra
varsi toiseen asentoon vasta sitten, kun varuste on pysahtynyt.

Laite toimii turvallisuussyista vain, kun kayttamattomat kayttoliitannat
on peitetty suojakansilla.

Kiinnita/irrota vihannesleikkuri vain, kun moottori on pysahtynyt ja
pistotulppa irrotettu pistorasiasta. Al laita sormia tayttosuppiloon.

A\ Varo teravaa teraa — loukkaantumisvaara!

Ala koske hienonnusterien teraviin teriin tai syrjiin. Tartu
hienonnusteriin vain teran reunasta! Ala koske tehosekoittimen teraan
paljain kasin.

‘5@
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/\ Varo teravaa teraa / pyorivaa %
_ kayttoakselia — loukkaantumisvaara! 2
Al tartu paikalleen kiinnitettyyn tehosekoittimeen! Irrota / kiin@d%

tehosekoitin vain kun koneen moottori on pysahtynyt! Kokoa en %}

tehosekoitin ja kiinnita se vasta sitten peruskoneeseen. Ala kayta oé)
tehosekoitinta ilman kantta. %,
A\ Polttamisvaara! f%@

Kannessa olevan suppilon kautta tulee ulos hdyrya sekoitettaessa
kuumia aineksia. Tayta tehosekoittimeen kuumaa tai kuohuvaa
nestetta enintdan 0,5 litraa.

A\ Tarkeaa!

Kayta laitetta vain alkuperaisvarusteiden kanssa. Kun kaytat

varusteita, noudata oheisia kayttdohjeita. Kayta samanaikaisesti vain

yhta varustetta tai lisdvarustetta.

A\ Laitteeseen tai lisdvarusteeseen kiinnitettyjen symbolien
selitykset

[:Ii] Noudata kayttdohjeita.

@ | Varoitus! Pydriva tera.

Varoitus! Pyoriva varuste.

Al tartu tayttdaukkoon.
Tu rvajﬁrjestelmét Ylikuormitussuoja
. . . Jos moottori kytkeytyy kayton aikana itses-
Kaynnistyssuoja téan pois paalta, on ylikuormitussuoja akti-
Katso taulukko "Kayttéasennot” voitunut. Syyna saattaa olla, etta on kasitelty
Koneen voi kdynnistaa vain asennoissa samanaikaisesti suurempia méaaria aineksia.
1ja3: Katso kappaleesta "Toimenpiteitd kayt-
= kun kulho (11) on paikallaan ja napsah- téhairididen varalle” miten on toimittava,
tanut kiinni ja jos turvajarjestelma aktivoituu.
m tehosekoittimen kayttoliitdnnan suojakansi  Kayttdohje on tarkoitettu eri malleille (katso
(8) on asetettu paikalleen. myds oheinen taulukko eri malleista,

Uudelleenkiynnistymissuoja kuva [). Laite on huoltovapaa.

Sahkokatkon sattuessa kone jaa paalle,
mutta moottori ei kaynnisty, kun sahkét taas
kytkeytyvat paalle. Aseta valitsin ensin asen-
toon 0/off ja kdynnista sitten kone.
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fi Laitteen osat

Laitteen osat

Kaanna esiin kuvasivut.
Kuva [X:

Peruslaite
1 Avaamispainike
2 Kaantyva varsi
"Easy Armlift’-toiminnon avulla varsi
liikkuu yléspain (katso "Kayttdasennot”).
3 Valitsin
Kun pysaytat koneen (asento 0/off), se
asettuu automaattisesti optimaaliseen

asentoon varusteiden vaihtamista varten.

MUM52..:
0/off = seis
M = pitoasento, suurin kdyttdnopeus,
pida valitsin alaspainettuna haluamasi
ajan.
Nopeusalueet 1-4, kayttdnopeudet:
1 = alhainen kaytténopeus — hidas,
4 = suuri kayttbnopeus — nopea.
MUMS54../MUM55../MUM56../MUMS58..:
0/off = seis
M = pitoasento, suurin kayttonopeus,
pida valitsin alaspainettuna haluamasi
ajan.
Nopeusalueet 1-7, kayttdnopeudet:
1 = alhainen kayttbnopeus — hidas,
7 = suuri kayttbnopeus — nopea.
4 Toiminnan naytto
(MUMb54../55../56../58..)
Valo palaa laitteen ollessa toiminnassa
(valitsin asennossa M tai 1-7). Valo
vilkkuu, jos laitetta kaytetdan vaarin,
jos elektroninen turvakytkin laukeaa tai
laitteeseen tulee vika, katso kappale
"Toimenpiteita kayttdhairididen varalle”.
5 Kayttoliitinnan suojakansi
Irrota kayttolitdnnan suojakansi paina-
malla sita takaosasta ja poista kansi.
6 Kayttoliitanta
— Vihannesleikkuri ja
— Sitruspuserrin (lisdvaruste®).
Kun et kayta lisalaitteita, aseta kayttolii-
tdnnan suojakansi paikoilleen.
7 Kayttoliitanta varusteille
(pallovispila, vispila, taikinakoukku)
ja lihamyllylle (lisdvaruste™)
8 Tehosekoittimen kayttoliitannan
suojakansi
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9 Tehosekoittimen kéy%}jiténté
(lisdvaruste*) Oo)

Kun et kayta lisélaitteita, asetéz@ttblii-
tdnnan suojakansi paikoilleen.

10 Johdon siilytystila ’b%
MUMS52../MUMS54../MUMS58.. Oé)
Kelaa liitantajohto sita varten olevaan 60
tilaan ’}@
MUM55../MUMS5S.. "G

Johto kelautuu automaattisesti
paikoilleen

Kulho varusteineen
11 Teraskulho
12 Kansi

Varusteet
13 Vispila
14 Pallovispila
15 Taikinakoukku, jossa on
taikinanohjain
16 Varustelaukku
Varusteiden ja hienonnusterien
sailyttdmiseen.
Vihannesleikkuri
17 Syéttopainin
18 Kansi, jossa on tayttosuppilo
19 Hienonnusterat
a Kaannettava viipalointitera —
paksu / ohut
b Kaannettava raastintera —
karkea / hieno
¢ Raastetera — keskihieno
20 Teranpidike
21 Runko ja poistoaukko
Tehosekoitin*
22 Kulho
23 Kansi
24 Suppilo
* Jos jokin varuste ei ole laitteen mukana
vakiovarusteena, voit hankkia sen alan liik-
keista tai asiakaspalvelusta.



Kayttoasennot
Kuva [E:

Huomio!

Kayta konetta vain, kun varuste / lisdvaruste
on kiinnitetty seuraavan taulukon mukaisesti
oikeaan kayttoliitantaan ja paikkaan ja se
on oikeassa kayttbasennossaan. Kaan-
tyvan varren tulee napsahtaa aina kiinni
kayttéasentoon.

Huomautus
Varressa on "Easy Armlift’-toiminto, jonka
avulla varsi kdantyy helpommin ylés.

Kayttoasennon saato:

m Paina avaamispainiketta ja vaihda varren
asento. Kayta apuna katta.

m Siirrd varsi haluamaasi asentoon niin, etta
se napsahtaa kiinni.

Asento  Kayttdli- MUMS52.. MUM
iténta 54/55/
56/58..
@ 1-4 | 1-7
13 7 E O 14 | 17
a‘/ 1-2 | 1-3
33 -

i A
WD) 23 | 35

i
9 j 34 | 57

+ A

7 j H;E 34 | 57

-«

%

%))(éyttﬁasennot fi
Q
cb
* Vispilan, pallovispilan ja taikinakoukun
Kiinnitys / irrotus. Suurempien@)éérien

lisdaminen. %
Kayttd 9,

%O/}
Q
> é@

/A Loukkaantumisvaara!
Kytke pistotulppa pistorasiaan vasta sitten,
kun kaikki alkuvalmistelut koneella tyosken-
telya varten on tehty.

Huomio!

Kéayta konetta vain, kun lisdvaruste / varuste
on kayttdasennossaan. Ala kaynnista
konetta ilman varustetta. Al altista konetta
ja varustetta lammonlahteille. Osat eivat
sovellu mikroaaltouunikayttoon.

m Puhdista laite ja varusteet huolellisesti
ennen ensimmaista kayttokertaa, katso
kappale "Puhdistus”.

Tarkea ohje

Kayttdohjeessa suositellut tybnopeuden
viitearvot koskevat koneita, joissa on
7-asentoinen valitsin. Jos koneessa on
4-asentoinen valitsin, vastaavat tiedot on
annettu suluissa.

Kayttbohjeessa on tarra, jossa on annettu
koneen tydnopeuden viitearvot kaytettédessa
varustetta tai lisdvarustetta. Suositus: kiinnita
tarra koneeseen (kuva [).

Esivalmistelut
m Aseta kone tasaiselle ja puhtaalle alustalle.
m Ved3 liitdntajohto ulos (kuva [3]).
MUM52../MUM54../MUMS5S8.. !
Johdon kelaustila:
Veda johto tarvittavaan pituu- g
teen.
MUMS55../MUM56.. v
Johto kelautuu automaattisesti
paikoilleen:
Veda yhdella vedolla liitanta-
johtoa ulos haluamasi maara
(max. 100 cm) ja paasta johto hitaasti irti;
johto lukittuu.
Kun johto on liian pitka:
Veda kevyesti johdosta ja anna sen
kelautua sopivan mittaiseksi. Veda sitten
uudelleen johdosta ja paasta hitaasti irti;
johto lukittuu.
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fi Kaytto

Huomio!

Varo, ettei johto kierry sisdantyonnettaessa.
Kun koneessa on automaattinen johdon-
kelaus, ala tydnna johtoa sisdan kasin. Jos
johto juuttuu kiinni, veda se kokonaan ulos ja
anna sen sitten kelautua paikalleen.

m Laita pistotulppa pistorasiaan.

Kulho ja varusteet

/A Varo pyérivia

varusteita — loukkaantumisvaara
Al tartu kulhoon koneen ollessa toimin-
nassa. Tyoskentele vain kannen (12) ollessa
paikallaan.
Vaihda varuste vain, kun moottori on pysah-
tynyt — kone kay vield jonkin aikaa pyséayt-
tamisen jalkeen ja pysahtyy varusteiden
vaihtoasentoon. Siirra varsi toiseen asentoon
vasta sitten, kun varuste on pysahtynyt.
Laitetta saa turvallisuussyista kayttaa vain,
kun kayttamattomat kayttoliitdnnat on peitetty
suojakansilla (5, 8).
Huomio!
Kayta kulhoa vain tdman laitteen kanssa.
Vispila (13)
sekoittaa taikinat, esim. O
kakkutaikinan
Pallovispila (14)
vatkaa kerma- ja valkuaisvaahdon ja @
kevyet taikinat, esim.
sokerikakkutaikinan
Taikinakoukku (15)
vaivaa paksut taikinat ja sekoittaa a
taikinaan ainekset, joita ei
tarvitse hienontaa (esim. rusinat,
suklaalastut)
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Kulhon ja varusteiden k%
Kuva [3:
m Paina avaamispainiketta ja ka

varsi asentoon 2.
m Kiinnita kulho:

Kallista kulhoa itseesi péin, aseta O’
paikalleen ja laske alas, kaanna vastapal
vaan, kunnes kulho napsahtaa kiinni. /"@

m Kiinnita sopiva varuste — vispila, pallovis- 'é@
pila tai taikinakoukku —, niin ettd se lukittuu

kayttoliitantaan.

Ohje:

Kaanna taikinakoukun taikinanohjainta,

kunnes taikinakoukku pystyy lukkiutumaan

(kuva [3-4b).

m Tayta ainekset kulhoon.

m Paina avaamispainiketta ja kdanna
varsi asentoon 1. j

m Laita kansi paikalleen.

m Valitse haluamasi nopeus valitsimella.

Suositus:

— Vispila:
sekoita ensin nopeudella 1 (1), valitse
sitten asento 7 (4)

— Pallovispila:
nopeus 7 (4), ainesten sekoittaminen
nopeudella 1 (1)

— Taikinakoukku:
sekoita ensin nopeudella 1 (1), vaivaa
nopeudella 3 (2)

Ainesten lisdéaminen

m Pysayta kone valitsimesta.

m Lisa4 ainekset kannessa olevan taytto-
aukon kautta.

tai

m Irrota kansi.

m Paina avaamispainiketta ja kdanna
varsi asentoon 2. ﬁ

m Tayta ainekset.

Kayton jalkeen

m Pysayta kone valitsimesta.

m Irrota pistotulppa pistorasiasta.

m Irrota kansi.

m Paina avaamispainiketta ja kdanna
varsi asentoon 2.

m Irrota varuste kayttéliitdnnasta.

m Poista kulho.

m Puhdista kaikki osat, katso kohta

"Puhdistus”.

hi



Vihannesleikkuri

/\ Loukkaantumisvaara

Ala koske hienonnusterien teraviin teriin

tai syrjiin. Tartu hienonnusteriin vain teran
reunasta!

Kiinnita / irrota vihannesleikkuri vain, kun
moottori on pysahtynyt ja pistotulppa irrotettu
pistorasiasta.

Al laita sormia tayttésuppiloon.

Huomio!

Kayta vihannesleikkuria vain, kun sen kaikki
osat ovat paikoilleen kiinnitettyind. Kokoa
ensin vihannesleikkuri. Kayté vihannesleik-
kuria vain ilmoitetussa kayttdasennossa.

Ylikuormitussuoja
Kuva @:

Vihannesleikkurin kayttéakselissa on lovi
(murtumiskohta), joka suojaa laitetta
suuremmilta vahingoilta vihannesleikkurin
ylikuormittuessa. Kayttdakseli murtuu tasta
kohtaa ylikuormituksessa. Uuden teranpidik-
keen ja kayttdakselin voi tilata
huoltopalvelusta.

Kaannettava viipalointitera —
paksu / ohut

viipaloi hedelmat ja kasvikset.
Kaytténopeus 5 (3).
Kaannettavan viipalointiteran merkinnat:

"1” paksuille viipaleille
”3” ohuille viipaleille

Huomio!
Kaannettava viipalointitera ei sovellu kovan
juuston, leivan, sampyldiden tai suklaan
viipalointiin. Viipaloi keitetyt perunat vain
kylmina.

Kéénnettéva raastintera — Eedelea
karkea / hieno

raastaa vihannekset, hedelmat ja juuston,
paitsi kovan juuston (esim. parmesaani).
Kaytténopeus 3 (2) tai 4 (3).
Kaannettavan raastinteran merkinnat:

"2” karkealle raasteelle
"4” hienolle raasteelle

-
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Huomio! x,
Kaannettava raastintera ei so pahki-
ndiden rouhimiseen. Raasta pehrga
juustoa vain teran karkealla puolell bpeu—

della 7 (4). 9,

Raastetera — keskihieno
raastaa raa’at perunat ja kovan

dytetyn suklaan ja pahkinat.

Kaytténopeus 7 (4).

Huomio!

Raastetera ei sovellu pehmean juuston tai

juustoviipaleiden raastamiseen.

Vihannesleikkurin kaytt6

Kuva [€:

m Paina avaamispainiketta ja
k&danna varsi asentoon 2. ﬁ

m Kiinnita kulho:

Kallista kulhoa itseesi pain, aseta
paikalleen ja laske alas, kdanna vastapai-
vaan, kunnes kulho napsahtaa kiinni.

m Paina avaamispainiketta ja
k&danna varsi asentoon 3.

m Irrota vihannesleikkurin kayttolii-
tannan suojakansi (kuva [€-5a).

m Pida kiinni teranpidikkeen alaosasta,
samalla molempien karkiosien tulee olla
yléspain.

m Aseta haluamasi viipalointi- tai raastintera
varovasti paikalleen teranpidikkeen karkio-
sien paalle (kuva [€-6a).

Kun kaytat kdannettavaa teraa, varmista
etta tarvitsemasi kayttopuoli on ylospain.

m Tartu terénpidikkeeseen sen ylapaasta ja
aseta paikalleen runkoon (kuva [€-6b).

m Aseta kansi paikoilleen (huomioi merkinta)
ja kdénna myotapaivaan vasteeseen asti.

m Aseta vihannesleikkuri kayttoliitdnnan
paalle kuten kuvassa [€-8 ja kaanna
myo6tapaivaan vasteeseen asti.

m Valitse suositeltu nopeus.

m Laita ainekset tayttdsuppiloon ja tydonna

sisdanpain syottdpainimella.

Huomio!

Varo, ettd hienonnettavat ainekset eivat

kasaannu poistoaukkoon.
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fi Puhdistus

Vinkki: Kun hienonnettavat ainekset ovat
ohuita, kasittele ne nipuittain, niin saat tasai-
semman lopputuloksen.

Ohje: Jos ainekset juuttuvat kiinni vihannes-

leikkuriin, katkaise virta yleiskoneesta, irrota

pistotulppa pistorasiasta, odota etta moottori
pysahtyy, poista vihannesleikkurin kansi ja
tyhjenna tayttdsuppilo.

Kayton jalkeen

m Pysayté kone valitsimesta.

m Kaanna vihannesleikkuria vastapaivaan ja
irrota.

m Irrota kansi vastapaivaan kaantaen.

m Poista teranpidike ja tera painamalla
sormella kayttdakselia vasten alhaaltapain
(kuva [Z]).

m Puhdista osat.

Tehosekoitin

A\ Varo terédvaa teraa / pydrivaa

kayttoakselia — loukkaantumisvaara!
Al tartu paikalleen kiinnitettyyn tehose-
koittimeen! Irrota / kiinnita tehosekoitin vain
kun koneen moottori on pysahtynyt! Kokoa
ensin tehosekoitin ja kiinnita se vasta sitten
peruskoneeseen. Al kayta tehosekoitinta
ilman kantta.

/\ Polttamisvaara!

Kannessa olevan suppilon kautta tulee ulos
hdyrya sekoitettaessa kuumia aineksia.
Tayta tehosekoittimeen kuumaa tai
kuohuvaa nestetta enintdan 0,5 litraa.

Huomio!

Tehosekoitin voi vaurioitua. Ala kasittele
pakasteita (paitsi jaépaloja). Ala kéyta teho-
sekoitinta tyhjana.

Tehosekoittimen kaytto

Kuva Bl

m Paina vapautuspainiketta ja
kaanna varsi asentoon 4.

m Poista tehosekoittimen kayttolii-
tdnnan suojakansi.

m Aseta tehosekoittimen kulho paikoilleen
(kahvan merkki ja peruskoneen merkki
kohdakkain) ja kdanna vastapaivaan
vasteeseen asti.
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m Tayta ainekset. ny
Maksimimaara nesteité = 1 Iltraa
maksimimaara vaahtoavia tai %
nesteitd = 0,5 litraa;
optimaali kasittelymaara kiinteita - %
aineksia = 50-100 grammaa. Q)

m Aseta kansi paikalleen ja kdanna vasta- 6
paivaan vasteeseen asti tehosekoittimen ’}@
kahvassa. Kannen tulee napsahtaa kiinni. é@

m Valitse haluamasi nopeus valitsimella.

Ainesten lisddminen
Kuva H1-8:

m Pysayté kone valitsimesta.

m Irrota kansi ja lisda ainekset

tai

m poista suppilo ja lisda kiinteat ainekset
vahitellen tayttdaukon kautta

tai

m kaada nestemaiset ainekset kulhoon
suppilon lapi.

Kayton jalkeen

m Pysayta kone valitsimesta.

m Irrota tehosekoitin myotapaivaan
kaantaen.

Ohje: Puhdista tehosekoitin heti kdyton
jalkeen.

Puhdistus

Huomio!
Ala kéayta hankaavia puhdistusaineita.
Laitteen pinnat voivat vaurioitua.

Peruskoneen puhdistus

/\ Sihkéiskun vaara!

Ala upota peruskonetta veteen tai pese
sité juoksevan veden alla. Ala kayta
hdéyrypuhdistinta.

m Irrota pistotulppa pistorasiasta.

m Pyyhi peruskone ja kayttoliitantdjen
suojakannet puhtaaksi kostealla liinalla.
Kayta tarvittaessa hieman kasinpesuun
tarkoitettua astianpesuainetta.

m Kuivaa kone lopuksi.

Kulhon ja varusteiden puhdistus
Kulho ja varusteet ovat konepesun kestavia.
Varo, ettd muoviosat eivat jaa puristuksiin
astianpesukoneessa, niiden muoto saattaa
muuttua pesun aikana.




Vihannesleikkurin puhdistus

Voit pesta vihannesleikkurin kaikki osat
astianpesukoneessa.

Vinkki: Esimerkiksi raastetuista porkkanoista
lahtee punaista varia, jonka voit pyyhkia pois
vihannesleikkurista (ei hienonnusterista)
liinalla ja muutamalla tipalla ruokadljya.
Huuhtele sitten vihannesleikkuri.

Tehosekoittimen puhdistus

A\ Varo teravaa

teraa — loukkaantumisvaara!
Ala koske tehosekoittimen teraan paljain
kasin.
Tehosekoittimen kulho, kansi ja suppilo ovat
konepesun kestavia.

Vinkki: Nesteiden kasittelyn jalkeen voit
usein puhdistaa tehosekoittimen myds
irrottamatta sitd koneesta. Kaada koneeseen
kiinnitettyyn sekoittimeen vahan vetta,

johon on lisatty kasinpesuun tarkoitettua
astianpesuainetta. Kaynnista tehosekoitin
muutamaksi sekunniksi (nopeudella M).
Kaada pesuvesi pois ja huuhtele tehose-
koitin puhtaalla vedella.

Tarkea ohje
Puhdista tarvittaessa varustelaukku.
Noudata laukussa olevia puhdistusohjeita.

Sailytys

/A Loukkaantumisvaara!
Kun et kayta konetta, irrota pistotulppa
pistorasiasta.

Kuva [&:

m Sailyta varusteita ja hienonnusteria
varustelaukussa.

m Sailyta varustelaukkua kulhossa.

m Sailytys alkuperaispakkauksessa, katso
kuva [H.

o)
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Toimenpiteitd 7

kayttohairioiden vgf lle

/\ Loukkaantumisvaara!

Irrota pistotulppa pistorasiasta ennen h%&n
poistamista. Q)é
Téarked ohje koskien malleja
MUMS54../MUM55../MUM56../MUMS58..

Jos kaytat laitetta vaarin, jos elektroninen
turvakytkin laukeaa tai laitteeseen tulee vika,
niin toiminnan naytén valo alkaa vilkkua.

Kaantyvan varren tulee napsahtaa aina
kiinni kadyttéasentoon.

Yrita poistaa hairié ensin seuraavien

ohjeiden avulla.

Hairio

Laite ei kaynnisty.

Toimenpide

m Tarkista virransaanti.

m Tarkista pistotulppa.

m Tarkista varsi. Onko se oikeassa asen-
nossa? Onko se napsahtanut kiinni?

m K&anna tehosekoitin tai kulho vasteeseen
asti.

m Aseta tehosekoittimen kansi paikalleen ja
kadanna vasteeseen asti.

m Kiinnita suojakansi kayttamattémien kayt-
toliitantdjen paalle.

m Uudelleenkdynnistysmissuoja on aktivoi-
tunut. Aseta valitsin asentoon 0/off ja
sitten takaisin haluamaasi asentoon.

Hairio

Kone kytkeytyy kayton aikana pois paalta.

Ylikuormitussuoja on aktivoitunut. Kasitel-

tavia aineksia oli liian paljon.

Toimenpide

m Katkaise virta koneesta.

m Pienenna kasiteltavien ainesten maaraa.

m Al3 ylitd maksimimaaria (katso
"Kayttdesimerkit”)!

Hairio

Kayton aikana painettiin vahingossa avaa-

mispainiketta. Varsi kdantyy yl6s. Moottori

kytkeytyy pois paalta, mutta laite ei pysahdy
varusteiden vaihtoasentoon.
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fi Kayttdohjeita

Toimenpide

m Aseta valitsin asentoon 0/off.
m Aseta varsi asentoon 1.

m Kaynnista kone (tehoalue 1).
m Katkaise taas virta koneesta.

Varuste pysahtyy varusteiden

vaihtoasentoon.

Hairio

Tehosekoitin ei toimi tai pysahtyy kaytdn

aikana, moottori "hurisee”. Tera on

jumittunut.

Toimenpide

m Katkaise virta koneesta ja irrota pisto-
tulppa pistorasiasta.

m Irrota tehosekoitin ja poista este.

m Aseta tehosekoitin takaisin paikalleen.

m Kaynnista kone.

Tarkea ohje

Jos hairi6 ei poistu annettujen ohjeiden
avulla, kdanny valtuutetun huoltopalvelun
puoleen.

ij

Kayttoohjeita

Kermavaahto
100 g-600 g

m Vatkaa kerma vaahdoksi pallovis- b

pilalla 1%2-4 minuutin ajan nopeudella 7 (4)

(kermamaaran ja -laadun mukaan).
Valkuaisvaahto !

1-8 kananmunan valkuaista

m Vatkaa valkuaiset vaahdoksi pallo-
vispildlla 4-6 minuutin ajan
nopeudella 7 (4).

Sokerikakkutaikina

Perusohje

2 munaa

2-3 rkl kuumaa vetta
100 g sokeria

1 tl vaniljasokeria
70 g jauhoja

70 g tarkkelysjauhoa
mahd. leivinjauhetta
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m Vatkaa ainekset (paitsi jauhot ja peru-
najauho) pallovispilalla vaa si noin

4-6 minuutin ajan nopeudel
m K&anna valitsin asentoon 1 (1) j

siivildidyt jauhot ja perunajauho Iusﬂé%
kerrallaan ja sekoita noin %2-1 minuutti

Maksimimaara: 2 x perusohje Q)éo,}
. Q

Kakkutaikina é@

Perusohje

6 kananmunaa

500 g sokeria

1 ripaus suolaa

2 pussia (= 4 tl) vaniljasokeria tai %2 sitruunan

raastettu kuori

500 g voita tai margariinia

(huoneenlampdista)

1000 g jauhoja

1 pussi (= 2 rkl) leivinjauhetta

250 ml maitoa

m Sekoita kananmunia, sokeria, suolaa
ja vaniljasokeria tai sitruunankuorta n.
10 sekuntia vispilan nopeudella 1 (1).

m Aseta nopeudeksi 5 (3) ja sekoita n.
120 sekuntia.

m Lisaa voi ja sekoita n. 60 sekuntia
nopeudella 3 (2).

m Lisaa jauhot ja leivinjauhe ja sekoita
n. 2 minuuttia nopeudella 1 (1).

m Aseta nopeudeksi 3 (2) ja lisdd maito
vahitellen 2 minuutin kuluessa.

Maksimimaara: 1 x perusohje

Murotaikina
Perusohje

125 g voita
(huoneenlampaista)
100-125 g sokeria

1 muna

ripaus suolaa
hieman sitruunankuorta tai vaniljasokeria
250 g jauhoja

mahd. leivinjauhetta



m Vaivaa vispilalla tai taikinakoukulla
kaikkia aineksia noin %2 minuuttia nope-
udella 1 (1), sitten noin 2-3 minuuttia
nopeudella 6 (3).

500 g jauhoja tai enemman:

m Vaivaa aineksia taikinakoukulla noin
2 minuuttia nopeudella 1 (1), sitten noin
3-4 minuuttia nopeudella 3 (2).

Maksimimaara: 2 x perusohje

Hiivataikina

Perusohje

500 g jauhoja

1 muna

80 g rasvaa (huoneenlampdista)

80 g sokeria

200-250 ml haaleaa maitoa

25 g hiivaa tai vastaava maara kuivahiivaa

% sitruunan kuori

ripaus suolaa

m Vaivaa taikinakoukulla kaikkia aineksia
noin %2 minuuttia nopeudella 1, sitten noin

300 g jauhoja

3-6 minuuttia nopeudella 3 (2).
Maksimimaara: 2 x perusohje

3 munaa

tarpeen mukaan 1-2 rkl (10-20 g) kylmaa
vetta

Pastataikina
Perusohje

Leipataikina
Perusohje

1000 g jauhoja

m Vaivaa kaikki ainekset taikinaksi noin 3-5
3 pussillinen kuivahiivaa
2 tl suolaa

minuutin ajan nopeudella 3 (2).

Maksimimaara: 1,5 x perusohje

660 ml [dmminta vetta

m Vaivaa taikinakoukulla kaikkia aineksia
noin %2 minuuttia nopeudella 1, sitten noin
4-5 minuuttia nopeudella 3 (2).

OO@
/)/o Jatehuolto fi

%ny

Majoneesi x,
Q
2 munaa 72
2 tl sinappia %
AL )

2 rkl etikkaa tai sitruunanmehua

ripaus suolaa

ripaus sokeria

Ainesten pitaa olla huoneenlampaisia.

m Sekoita kaikkia aineksia (paitsi 6ljya)
tehosekoittimessa muutama sekunti nope-
udella 3 (2) tai 4 (3).

m Kytke tehosekoitin nopeudelle 7 (4) ja
kaada 6ljy hitaasti suppilon kautta ja
sekoita niin kauan, kunnes majoneesi
emulgoituu.

Kéayta majoneesi tuoreena, ala sailyta.

5
O

Jatehuolto
Havita pakkaus ymparistoystaval-
lisesti. Tdman laitteen merkinta

mmm  perustuu kaytettyja sdhko- ja
elektroniikkalaitteita (waste electrical
and electronic equipment — WEEE)
koskevaan direktiiviin 2012/19/EU.
Tama direktiivi maarittda kaytettyjen
laitteiden palautus- ja kierratys-saan-
ndkset koko EU:n alueella. Tietoja
oikeasta jatehuollosta saa myyjalta
tai kunnalliselta jateneuvojalta.

Takuu

Talle laitteelle ovat voimassa maahantuojan
myontamat takuuehdot. Taydelliset takuue-
hdot saat myyntiliikkeelta, josta olet ostanut
laitteen. Takuutapauksessa on naytettava
ostokuitti.

Oikeus muutoksiin pidatetaan.
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Lisdvaruste 7%
2,
MUZ5ZP1 Pusertaa appelsiinit, sitruunat ja greipit. ’%
Sitruspuserrin
L.
%O'
%
MUz5CC1 Paloittelee hedelmat ja vihannekset samankokoisiksi U’“f@
Kuutioleikkuri ~ kuutioiksi 'é@

MUZ5FWA1
| Lihamylly

Jauhaa tuoreen lihan tartarpihvien tai jauhelihamurek-
keen valmistamista varten.

1 @B MUZ45LS1
Reikalevysarja
hieno (3 mm),
karkea (6 mm)

Lihamyllyyn MUZ5FW1.

Hieno tera pasteijoille ja levitteille, karkea bratwursteille
ja silavalle.

Tom” o+ MUZ45SV1
Kakkupursotin

Lihamyllyyn MUZ5FW1.
Metallimuotti, 4 erilaista pursotin/kuvio vaihtoehtoa.

' MUZ45RV1
Raastinlaite

Lihamyllyyn MUZ5FW1.
Rouhii pahkinat, mantelit, suklaan ja kuivat sampylat.

MUZ45FV1
Sosepuserrin

Lihamyllyyn MUZ5FW1.

Soseuttaa marjat (paitsi vadelmat), tomaatit ja ruusun-
marjat. Poistaa samalla siemenet ja varret esim.
viinimarjoista.

Vihannesleikkuriin MUZ5DS1.

Viipaloi raa’at perunat ranskanperunoiden valmistamista
varten.

MUZ45AG1

Wokkivihannes-
tera

Vihannesleikkuriin MUZ5DS1.

Suikaloi hedelmat ja vihannekset aasialaisiin
kasvisruokiin.

MUZ45PS1
@ Ranskanperu-
natera
4

12
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MUZ45RS1 Vihannesleikkuriin MUZ5DS1. V’}o
Raastetera Raastaa raa’at perunat esim. perunaohukai%

karkea knoodeleihin.

MUZ45KP1 Vihannesleikkuriin MUZ5DS1. ’”%

Roéstiperunatera Raastaa raa’at perunat rostiperunataikinaan, viipaloi Oé%
hedelméat ja vihannekset. O,«f

MUZ5ER2 Kulhossa voit kasitella taikinat, maks. 750 g jauhoja plus Qé@

Teraskulho lisdainekset.

MUZ5KR1 Kulhossa voit kasitella taikinat, maks. 750 g jauhoja plus

Muovikulho lisdainekset.

MUZ5MX1 Sekoittaa juomat, soseuttaa hedelmat ja vihannekset,

Tehosekoitin, valmistaa majoneesin, hienontaa hedelmat ja pahkinat,
muovia murskaa jadpalat.

MUZ5MM1 Silppuaa yrtit, pilkkoo vihannekset, omenat ja lihan,
Monitoimise-  raastaa porkkanat, retikan ja juuston, rouhii pahkinat ja
koitin jaahdytetyn suklaan.

Jos jokin varuste ei ole laitteen mukana vakiovarusteena, voit hankkia sen alan liikkeista tai
asiakaspalvelusta.

125



o)

(@)
es Observaciones para su seguridad %/
(0}

’ —-
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las podra hallar en nuestra pagina web. Descripcion del aparato .... reeertder. 129
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Accesorios opcionales ...........cccceevveeeennns 140

Observaciones para su seguridad

Lea las presentes instrucciones de uso detenidamente antes de
utilizar el aparato. En ellas se facilitan importantes advertencias de
seguridad y de manejo.

En caso de incumplimiento de las instrucciones relativas al uso
correcto del aparato, el fabricante excluye cualquier responsabilidad
por los dafos que ello pudiera ocasionar.

Este aparato ha sido disefiado para la elaboracion de alimentos en
cantidades usuales domésticas, quedando excluido su uso industrial.
Por aplicaciones semejantes a las de hogares particulares de
caracter no comercial se entienden cocinas para personal en
oficinas, comercios, explotaciones agricolas, etc., asi como cocinas
para uso por huéspedes o clientes de pensiones, hostales, casas

de huéspedes o instalaciones semejantes. No sobrepasar las
cantidades a elaborar y los tiempos de funcionamiento habituales
para uso doméstico. No superar las maximas cantidades admisibles
(véanse los «Ejemplos de aplicaciony»)!

El presente aparato ha sido disefiado para mezclar, amasar y batir
alimentos. Por lo tanto no debera usarse para procesar otros tipos
de alimentos o productos. En caso de usar los accesorios opcionales
autorizados y homologados por el fabricante, puede ampliarse el
campo de aplicacion del aparato.

Usar el aparato sélo en combinacion con los accesorios originales
del fabricante. En caso de usar los accesorios especificos, deberan
tenerse en cuenta las instrucciones de uso especificas de los
mismos.

Lea detenidamente las instrucciones de uso del aparato y guardelas
para un posible propietario posterior. En caso de ceder o entregar el
aparato a otra persona, acompanelo siempre de las correspondientes
instrucciones de uso.
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Advertencias de seguridad de caracter gene

A\ Peligro de descargas eléctricas!

Este aparato no debera ser usado por nifios. Mantener a los n 0S
alejados del aparato y de su cable de conexion a la red eléctrica. 2,
Estos aparatos no podran ser usados por personas cuyas facultad
fisicas, sensoriales o mentales estén mermadas o cuya falta de 2.
conocimientos o de experiencia les impida hacer un uso seguro @é@
de los mismos si no cuentan con la supervision de una persona
responsable de su seguridad o no han sido instruidos previamente
en su uso y han comprendido los peligros que pueden derivarse del
mismo.

Impida que los nifios jueguen con el aparato. Mantener el aparato
siempre bajo vigilancia durante su funcionamiento.

Conectar y usar el aparato so6lo de conformidad con los datos que
figuran en la placa de caracteristicas del mismo. Utilizar el aparato
solo en el interior de recintos cerrados. No conectar el aparato a la
red eléctrica en caso de presentar el cable de conexion o el aparato
mismo huellas visibles de desperfectos.

Antes de sustituir los accesorios o piezas adicionales que giran
cuando esta en funcionamiento el aparato, debera desconectarse

el éste y extraer el cable de conexion de la toma de corriente. El
aparato debera desconectarse de la red eléctrica en caso no haber
una persona adulta que lo vigile, asi como al armarlo, desarmarlo o
limpiarlo. No arrastrar el cable de conexion del aparato por encima
de bordes o cantos cortantes. Prestar asimismo atencién a que

el cable de conexion del aparato no entre en ningin momento en
contacto con objetos o piezas calientes. Con objeto de evitar posibles
situaciones de peligro, la sustitucion del cable de conexion del
aparato sélo podra ser realizada por personal técnico del fabricante

o de su Servicio Técnico. Las reparaciones e intervenciones que
debieran efectuarse en el aparato so6lo podran ser ejecutadas por
personal técnico cualificado del Servicio Técnico Oficial de la marca.

Advertencias de seguridad para este aparato
A\ Peligro de lesiones!

A\ iPeligro de descargas eléctricas!

Introducir el enchufe en la toma de corriente solo una vez se ha
cerciorado de que todos los preparativos se han concluido y el
aparato esta listo para trabajar. No sumergir nunca la base motriz
en liquidos ni lavarla bajo el grifo de agua. jNo utilizar nunca una
limpiadora de vapor! No modificar la posicion el brazo giratorio
estando el aparato en funcionamiento.

Q
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Aguardar para ello siempre a que el aparato (es decir, eTb'/;
accionamiento utilizado) esté parado. Cambiar los accesor?%hsélo

es Observaciones para su seguridad

con el motor parado dado que, tras desconectar el aparato, e
accionamiento del mismo continua girando durante unos instan eg)
Conectar o desconectar el aparato exclusivamente a través del “%
mando giratorio. Extraer el cable de conexion de la toma de corrien
en caso de no utilizar el aparato. Antes de efectuar cualquier trabajo
en el aparato, extraer el cable de conexion de la toma de corriente.

A\ Peligro de lesiones a causa de los accesorios giratorios!
No introducir nunca las manos en el recipiente durante el
funcionamiento del aparato. jNo introducir nunca las manos en el
recipiente mientras esté en funcionamiento el aparato! jTrabajar

s6lo con la tapa colocada! Cambiar los accesorios soélo con el motor
parado — jEl aparato continua funcionando durante unos instantes
tras desconectarlo, quedando parado en la posicion para cambiar el
accesorio! Mover el brazo giratorio s6lo una vez que se ha parado el
accesorio usado. Por razones de seguridad, el aparato debera usarse
solo estando los accionamientos no utilizados cubiertos con las tapas
protectoras correspondientes. Colocar o retirar el cortador-rallador

de la base motriz sélo una vez que el accionamiento de ésta se ha
parado completamente y se ha extraido el cable de conexién de la
toma de corriente. No introducir las manos en la boca de llenado.

A\ jPeligro de lesiones a causa de las cuchillas cortantes!

No tocar ni manipular nunca con las manos las cuchillas ni los discos
picadores. jSujetar las cuchillas picadoras solo por el borde! No tocar
ni manipular nunca las cuchillas con las manos.

A\ jPeligro de lesiones a causa de las cuchillas cortantes /

el accionamiento giratorio
iNo introducir nunca las manos en la batidora montada! jDesmontar
o montar la batidora soélo estando el accionamiento parado! Trabajar
siempre con la cuchilla de la jarra batidora correctamente fijada y la
tapa colocada.

A\ Peligro de quemaduras!

Al elaborar alimentos o liquidos calientes en la batidora, puede
escapar vapor caliente a través del embudo en la tapa. Llenar como
maximo 0,5 litros de liquido caliente en la batidora.

A\ jlmportante!

Usar el aparato s6lo en combinacion con los accesorios originales
del fabricante. En caso de usar los accesorios especificos, deberan
tenerse en cuenta las instrucciones de uso especificas de los
mismos. Utilizar s6lo un accesorio simultdneamente con la base
motriz.
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A\ Explicacion de los simbolos en el aparato o los g&gesorio

‘ i| iObsérvense estrictamente las instrucciones de us%’@,b
g o %
6 ! jAtencion! Cuchillas giratorias. 2.

%

jAtencién! jAccesorios giratorios.
No introducir las manos en la abertura para incorporar

ingredientes.

Sistemas de seguridad

Seguro de conexion
Véase la tabla «Posiciones de trabajo»

En las posiciones 1y 3, el aparato sélo se
puede conectar:

m si el recipiente de mezcla (11) esta
colocado en la maquina y se ha encajado
girandolo

y

m si la tapa protectora del accionamiento de
la batidora (8) esta colocada.

Proteccion contra puesta en
marcha fortuita

En caso de corte o interrupcion del sumi-
nistro de corriente, el aparato permanece
conectado, aunque el motor no se pone en
marcha. Para volver a conectar el aparato,
girar el mando a la posicion «0/off »

Seguro contra sobrecarga

En caso de desconectarse el motor automa-
ticamente durante el trabajo con el aparato,
ello es debido a la activacion de la protec-
cién contra sobrecarga. Una posible causa
puede ser la elaboracién de una excesiva
cantidad de alimentos.

Para conocer los detalles sobre el
comportamiento del aparato en caso

de activarse uno de los sistemas de
seguridad, debera consultarse el capitulo
«Localizacion de averias».

Las presentes instrucciones de uso son
validas para diferentes modelos de aparato
(véase al respecto la vista general de
modelos, Fig. [M). El aparato no requiere un
mantenimiento especifico.

Descripcion del aparato

Despliegue, por favor, las paginas con las

ilustraciones.

Fig. IX:

Base motriz

1 Tecla de desbloqueo

2 Brazo giratorio
Funcién «Easy Armilift» para facilitar la
elevacion del brazo giratorio (véase el
apartado «Posiciones de trabajo»).

3 Mando giratorio
Tras colocar el mando en la posicién de
desconexion (0/off), el aparato ajusta
automaticamente la posicion 6ptima para
cambiar los accesorios.
MUMS52..
0/off = Parada
M = Accionamiento momentaneo
(permite trabajar con el maximo numero
de revoluciones; hay que mantenerlo
accionado con la mano).
Posicion 1-4, velocidad de trabajo:
1 = velocidad de trabajo lenta,
4 = velocidad de trabajo rapida.
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MUM54../MUM55../MUM56../MUMS58...:
0/off = Parada

M = Accionamiento momentaneo
(permite trabajar con el maximo nimero
de revoluciones; hay que mantenerlo
accionado con la mano).

Posicion 1-7, velocidad de trabajo:

1 = velocidad de trabajo lenta,

7 = velocidad de trabajo rapida.

4 Piloto de aviso para el funcionamiento
del aparato
(MUMb54../55../56../58..)

Se ilumina durante el funcionamiento del
aparato (mando giratorio en la posicién
M o 1-7). Parpadea en caso de un error
en el manejo del aparato, al dispararse
el fusible electrénico o en caso de regis-
trarse una averia en el aparato; véase

al respecto el capitulo «Localizacion de
averias».

5 Tapa protectora del accionamiento de
los accesorios mas grandes
Para retirar la tapa protectora del
accionamiento, presionar sobre la parte
posterior de la misma y retirarla.

6 Accionamiento para
— el cortador-rallador y
— el exprimidor de citricos (accesorio
opcional®).

En caso de no utilizar estos accesorios,
colocar siempre la tapa protectora sobre
el accionamiento.

7 Accionamiento para los accesorios
(varilla mezcladora, varilla batidora,
garfio amasador) y la picadora
(accesorio opcional*)

8 Tapa protectora del accionamiento de
la jarra batidora

9 Accionamiento del la batidora
(accesorio opcional*)

En caso de no utilizar estos accesorios,
colocar siempre la tapa protectora sobre
el accionamiento.

10 Recogida del cable
MUMS52../MUM54../MUMS58..:

Guardar el cable de conexion en el
compartimento del cable
MUMS55../MUM56..:

Recogecable automatico
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Recipiente de mezcla coﬁya}:cesorios
11 Recipiente de mezcla, d&yero

inoxidable
12 Tapa
. ‘L.
Accesorios

: D

13 Varilla mezcladora

14 Varilla batidora

15 Garfio amasador con separador de
masa

16 Bolsa para guardar los accesorios
Para guardar los accesorios y los cuchi-
llas y discos.

Cortador-rallador
17 Empujador
18 Tapa con boca de llenado
19 Cuchillas picadoras
a Cuchilla reversible para cortar —
gruesa / fina
b Cuchilla reversible para rallado —
grueso / fino
¢ Disco rallador — semifino
20 Soporte portadiscos
21 Carcasa con abertura de descarga

Batidora*

22 Vaso de la batidora
23 Tapa

24 Embudo

* En caso de que el equipo de serie de su
aparato no incluyera un accesorio deter-
minado, puede adquirirlo en el comercio
especializado del ramo.

Posiciones de trabajo

Fig. E:

jAtencion!

Usar el aparato sélo con los accesorios
colocados en el accionamiento prescrito y la
posicién de trabajo correcta, de conformidad
a la tabla adjunta. El brazo giratorio tiene
que estar siempre enclavado, con indepen-
dencia de la posicién de trabajo que ocupe.

Advertencia

El brazo giratorio esta equipado con la
funcién «Easy Armlift» que facilita los movi-
mientos de elevacion del mismo.

Q)éo,«

>
e
é@



Ajustar la posicion de trabajo:

m Pulsar la tecla de desbloqueo y mover el
brazo giratorio. Apoyar el movimiento con
una mano.

m Desplazar el brazo giratorio hasta
hacerlo enclavar en la posicion de trabajo
deseada.

Posicion  Acciona- MUM52.. MUM

54/55/

miento

56/58..

@ 14 | 17

1 j 7 E O 14 | 17
a'/ 12 | 1-3

: J R |- |-
. ) . £| 2-4 | 37
j j LIQJU 2-3 | 35
4 j 9 j D] 34 | 57
7 j‘_ H}a 34 | 57

* Montar / Desmontar la varilla batidora, la
varilla mezcladora o el garfio amasador,
agregar grandes cantidades de alimentos.

OO
M?ﬁ%o del aparato es
W

Manejo del aparaty

/\ iPeligro de lesiones!
Introducir el enchufe en la toma de Goyriente
s6lo una vez se ha cerciorado de que tgdos

los preparativos se han concluidoy el Q%
aparato esta listo para trabajar. Q)éo
jAtencion! /}Qé
Usar el aparato solo con los accesorios en Q

posicion de trabajo. Se aconseja limpiar
a fondo el aparato y sus accesorios antes
de usarlos por vez primera. No exponer
el aparato y sus accesorios a la accién de
fuentes de calor. Las piezas no son aptas
para emplear en el microondas.

m Se aconseja limpiar a fondo el aparato y
sus accesorios antes de usarlos por vez
primera. Véase a este respecto también el
capitulo «Limpiezay.

Advertencia importante

Los valores de referencia respecto a la
velocidad de trabajo que se facilitan en las
presentes instrucciones de uso se refieren
a aparatos con mando giratorio de siete
posiciones. Para los aparatos con mando
giratorio de cuatro posiciones, los valores
estan indicados entre paréntesis.

Las presentes instrucciones incluyen un
adhesivo con valores de referencia para la
velocidad de trabajo del aparato con acceso-
rios montados. Aconsejamos colocar dicho
adhesivo en el aparato (Fig. [d).

Preparativos

m Colocar la base motriz sobre una super-
ficie lisa y limpia.
m Extraer el cable de conexion del comparti-

mento (Fig. []).
MUMS52../MUM54../MUMS58.. !
Compartimento para guardar

el cable: g
Extraer el cable de conexion

del aparato en la longitud

necesaria.

MUMS55../MUMS56.. .
Recogecable automatico:

Tirar del cable, una sola vez,

hasta alcanzar la longitud
deseada (maxima longitud 100 cm).
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Soltarlo lentamente:

El cable queda retenido en la posicion

alcanzada.

Reducir la longitud del cable:

Volver a tirar ligeramente del cable y

soltarlo lentamente; el cable queda rete-

nido en esta posicion.
jAtencion!
No torcer el cable al introducirlo en su
alojamiento. En los modelos equipados con
recogecable automatico, no tratar de introdu-
cirlo manualmente en su alojamiento, de lo
contrario no se podra extraer completamente
mas adelante. En caso de estar el cable
agarrotado, extraerlo completamente de su
alojamiento y enrollarlo.

m Introducir el cable de conexién en la toma
de corriente.

Recipiente de mezcla 'y
accesorios

A iPeligro de lesiones a causa de la
rotacion de los accesorio!
iNo introducir nunca las manos en el
recipiente mientras esté en funcionamiento
el aparato! jTrabajar sélo con la tapa (12)
colocada!
Cambiar los accesorios solo con el motor
parado — jEl aparato continda funcionando
durante unos instantes tras desconectarlo,
quedando parado en la posicion para cambiar
el accesorio! Mover el brazo giratorio solo una
vez que se ha parado el accesorio usado.
Por razones de seguridad, el aparato debera
usarse solo estando los accionamientos no
utilizados cubiertos con las tapas protectoras
correspondientes (5, 8).
jAtencion!
Utilizar el recipiente de mezcla sélo para
elaborar alimentos con este aparato.

Varilla mezcladora (13)

para preparar masas, por ejemplo
masa batida de bizcocho.

Varilla batidora (14)

para montar la clara de huevo a
punto de nieve, preparar nata o batir
masas ligeras, por ejemplo masa
batida.
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Garfio amasador (15) Qy/;

para amasar masas pesadas ¢

mezclar ingredientes que no deb

picarse (por ejemplos uvas pasas,

laminas de chocolate)

Trabajar con el recipiente de mezcla y%

accesorios o

Fig. [3: /}6} %

m Pulsar la tecla de desbloqueo y ®
colocar el brazo giratorio en la ﬁ
posicion 2.

m Colocar el recipiente:
inclinar el recipiente hacia adelante; colo-
carlo sobre en la base motriz y asentarlo
en la misma, girarlo hacia la izquierda
(sentido de marcha contrario al de las
agujas del reloj), hasta hacerlo encajar.

m Montar el accesorio que vaya a utilizarse,
varilla mezcladora, varilla batidora o garfio
amasador, haciéndolo encajar hasta el
tope en el accionamiento.

Advertencia:

En la varilla de amasado, girar el separador

de masa hasta que encaje la varilla en el

accionamiento (Fig. [3-4b).

m Incorporar los ingredientes en el
recipiente.

m Pulsar la tecla de desbloqueo y
colocar el brazo giratorio en la j
posicion 1.

m Colocar la tapa sobre el recipiente.

m Colocar el mando giratorio en la posicion
de trabajo apropiada.

Nuestra sugerencia:

— Varilla mezcladora:
mezclar primero en la posicion 1 (1) y
ajustar a continuacion la posicion de
trabajo 7 (4).

— Varilla batidora:
posicion 7 (4); mezclar los ingredientes en
la posicion 1 (1)

— Garfio amasador:
mezclar primero los ingredientes en la
posicion 1 (1) y amasarlos a continuacion

en la posicion 3 (2).



Agregar o reponer ingredientes

m Desconectar el aparato a través del
mando giratorio.

m Incorporar los ingredientes a través de la
abertura de la tapa.

o

m Retirar la tapa.

m Pulsar la tecla de desbloqueo y
colocar el brazo giratorio en la j
posicion 2.

m Poner los ingredientes en la jarra
batidora.

Tras concluir el trabajo

m Desconectar el aparato a través del
mando giratorio.

m Extraer el cable de conexion de la toma de
corriente.

m Retirar la tapa.

m Pulsar la tecla de desbloqueo y
colocar el brazo giratorio en la j
posicion 2.

m Retirar el accesorio del
accionamiento.

m Retirar el recipiente del aparato.

m Limpiar todas las piezas. Véase a
este respecto el capitulo «Cuidados y
limpieza».

Cortador-rallador

A iPeligro de lesiones!

No tocar ni manipular nunca con las manos
las cuchillas ni los discos picadores. jSujetar
las cuchillas picadoras solo por el borde!
Colocar o retirar el cortador-rallador de la
base motriz sélo una vez que el acciona-
miento de ésta se ha parado completamente
y se ha extraido el cable de conexion de la
toma de corriente.

No introducir las manos en la boca de
llenado.

jAtencion!

Utilizar el cortador-rallador sélo estando
completamente armado. No armar el
cortador-rallador directamente sobre la base
motriz. Usar el cortador-rallador sélo en la
posicion de trabajo mostrada.

M?ﬁ%o del aparato es

Proteccion contra sobrega'p/ga

Fig. [3: %,

Con objeto de evitar dafios impo%s en
su aparato en caso de sobrecarga dé} corta-
dorrallador, el eje de accionamiento de<é§te
incorpora una entalladura (punto de rupt
prescrito). En caso de producirse una sobre*),,
carga del cortador-rallador, el eje de accio- fQé
namiento se rompe en este punto. El soporte (4
portadiscos con eje nuevo se puede adquirir

en el Servicio de Asistencia Técnica Oficial

de la marca.

Cuchilla reversible para cortar —
gruesa/ fina

para cortar frutar y verdura.
Procesar en el escalén 5 (3).

Denominacién en la cuchilla reversible para
picar y cortar:

«1» designa la cara mas gruesa

«3» para la cara mas delgada.

jAtencion!

La cuchilla reversible para cortar no es
adecuada para cortar queso curado, pan,
panecillos y chocolate. Cortar las patatas
cocidas no harinosas solo estando frias.

Cuchilla reversible para rallado — &3l
grueso / fino a

para rallar verdura, fruta y queso, excepto
queso duro curado (tipo parmesano).

Procesar en el escalén 3 (2) 6 4 (3).

Denominacién en la cuchilla reversible para
rallado:

«2» designa la cara mas gruesa

«4» para la cara mas fina.

jAtencion!

La cuchilla reversible para rallado no es
adecuada para rallar nueces. Rallar los
quesos blandos sélo con la cara gruesa en
el escalon 7 (4).

Disco rallador — semifino

para rallar patatas crudas, queso
duro (tipo parmesano), chocolate frio y
nueces.

Procesar en el escalén 7 (4).
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es Manejo del aparato

jAtencion!

El disco rallador no es adecuado para rallar

quesos blandos y cortables tipo edamer o

gouda.

Trabajar con el cortador-rallador

Fig. [€:

m Pulsar la tecla de desbloqueo y
colocar el brazo giratorio en la ﬁ
posicion 2.

m Colocar el recipiente:
inclinar el recipiente hacia adelante; colo-
carlo sobre en la base motriz y asentarlo
en la misma, girarlo hacia la izquierda
(sentido de marcha contrario al de las
agujas del reloj), hasta hacerlo encajar.

m Pulsar la tecla de desbloqueo y
colocar el brazo giratorio en la j
posicion 3.

m Retirar la tapa protectora del acciona-
miento del cortador-rallador (Fig. [€-5a).

m Sujetar el soporte portadiscos por el
extremo inferior. Prestar atencién a que
las dos puntas estén hacia arriba.

m Colocar cuidadosamente la cuchilla pica-
dora o el disco rallador sobre las puntas
del soporte portadiscos (Fig. [€-6a).

En los discos reversibles debera prestarse
atencion a que la cara que se desea
utilizar esté hacia arriba.

m Sujetar el soporte portadiscos por el
extremo superior y colocarlo en la carcasa
(Fig. [-6b).

m Montar la tapa, prestando atencion a la
marca orientativa. Girarla hacia la derecha
(sentido de marcha de las agujas del
reloj), hasta el tope.

m Colocar el cortador-rallador sobre el
accionamiento, tal como se muestra en
la figura [€-8, y girarlo hacia al derecha
(sentido de marcha de las agujas del
reloj), hasta el tope.

m Colocar el mando giratorio en la posicion
de trabajo recomendada.

m Introducir los alimentos que se desean
procesar en la boca de carga y empujarlos

con el empujador.
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jAtencion! Z.
Prestar atencién a que no se uzcan

retenciones u obstrucciones de entos en
la abertura de descarga.

Consejo practico: Para lograr un cof‘é&;
regular de los alimentos, cortar éstos poroé>
manojos delgados.

Advertencia: En caso de que los alimentos
que se desean procesar en el cortadorra-
llador quedaran aprisionados o inmovili-
zados habra que desconectar el robot de
cocina. Extraer el cable de conexion de la
toma de corriente y aguardar a que el accio-
namiento se haya parado. Retirar la tapa del
cortador-rallador y vaciar la boca de carga.

Tras concluir el trabajo

m Desconectar el aparato a través del
mando giratorio.

m Girar el cortador-rallador hacia la
izquierda (sentido de marcha contrario
al de las agujas de reloj) y retirarlo de su
emplazamiento.

m Girar la tapa de la jarra hacia la izquierda
(sentido de marcha contrario al de las
agujas de reloj); retirarla.

m Retirar el soporte portadiscos y el disco.
A este efecto debera desde abajo
presionarse con el dedo, contra el eje de
accionamiento (Fig. [E]).

m Limpiar las piezas.

Batidora

A iPeligro de lesiones a causa de las
cuchillas cortantes / el accionamiento
giratorio

iNo introducir nunca las manos en la

batidora montada! jDesmontar o montar

la batidora sélo estando el accionamiento

parado! Trabajar siempre con la cuchilla de

la jarra batidora correctamente fijada y la
tapa colocada.

/\ iPeligro de quemaduras!

Al elaborar alimentos o liquidos calientes en
la batidora, puede escapar vapor caliente a
través del embudo en la tapa. Llenar como
maximo 0,5 litros de liquido caliente en la
batidora.

%

7
/*Qé
(4



jAtencion!

La batidora puede sufrir dafios. jNo tratar
de elaborar productos o ingredientes conge-
lados (excepto cubitos de hielo)! No hacer
funcionar la batidora en vacio.

Trabajar con la jarra batidora

Fig. BI:

m Pulsar la tecla de desbloqueo y
colocar el brazo giratorio en la j
posicion 4.

m Retirar la tapa protectora del acciona-
miento de la jarra batidora.

m Montar la jarra batidora (la marca en el
asa de la jarra debe coincidir con la marca
de la base motriz); girarla hacia izquierda
(sentido de marcha contrario al de las
agujas del reloj), hasta el tope.

m Poner los ingredientes en la jarra batidora.
Maxima cantidad de liquido admisible =
1,25 litros.

Maxima cantidad de liquidos calientes
0 con propensién a formar espuma
admisible = 0,5 litros.

Optima cantidad de elaboracién para
productos solidos = 50-100 gramos.

m Montar la tapa en la jarra y girarla hacia la
izquierda (sentido de marcha contrario al
de las agujas de reloj), hasta el tope. La
tapa tiene que estar enclavada.

m Colocar el mando giratorio en la posicion
de trabajo apropiada.

Agregar o reponer ingredientes

Fig. K1-8:

m Desconectar el aparato a través del
mando giratorio.

m Retirar la tapa e incorporar los
ingredientes

o

m retirar el embudo y agregar los ingre-
dientes sdlidos a través de la abertura

o

m agregar los ingredientes liquidos a través
del embudo.

o)

(@)
Cu%agos y limpieza es
Y

Tras concluir el trabajo Qy/;

m Desconectar el aparato a tré?.;gs del
mando giratorio.

m Retirar la batidora de la base motfiz, giran-
dola a tal efecto hacia la derecha (ségtido
de marcha de las agujas de reloj). Ret q%
la tapa de la jarra. 60,«

Consejo practico: Limpiar la jarra directa-

mente tras concluir su uso.

Cuidados y limpieza
jAtencion!

No emplear agentes agresivos o abrasivos.
Las superficies pueden resultar dafiadas.

Limpiar la base motriz

A iPeligro de descargas eléctricas!

iNo sumergir nunca la base motriz en el
agua! jNo colocar nunca la base motriz bajo
el chorro de agua del grifo! jNo utilizar nunca
una limpiadora de vapor!

m Extraer el cable de conexién de la toma de
corriente.

m Limpiar la base motriz (bloque motor) y
las tapas protectoras sélo con un pafio
humedo. En caso necesario, agregar un
poco de lavavajillas manual.

m Secar la base motriz.

Limpiar el recipiente y los
accesorios pequenos

El recipiente y los accesorios pequefios se
pueden lavar en el lavavajillas. Al colocar las
piezas de plastico en el lavavajillas, prestar
atencion a no aprisionarlas, de lo contrario
podrian sufrir deformaciones.

Limpiar el cortador-rallador

Todas las piezas del cortador-rallador son
aptos para el lavavajillas.

Consejo practico: Al rallar zanahorias,
lombardas o productos similares, se
acumula sobre las piezas de plastico una
capa de color rojizo. Esta capa se puede
eliminar aplicando varias gotas de aceite
comestible y frotando con un pafio el corta-
dor-rallador (jno las cuchillas picadoras!).
Aclarar a continuacion el cortador-rallador
con agua.
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es Guardar el aparato

Limpiar la batidora

/\ iPeligro de lesiones a causa de las
cuchillas cortantes!

No tocar ni manipular nunca las cuchillas

con las manos.

La jarra, la tapa y el embudo son apropiados
para el lavado en el lavavajillas.

Consejo practico: Tras elaborar liquidos,
muchas veces se puede limpiar la jarra
batidora sin necesidad de retirarla de la base
motriz. Simplemente basta poner un poco
de agua y lavavajillas manual en la batidora
montada en el aparato. Activar durante unos
instantes la funcion M. Verter el agua al
desague y enjuagar la jarra con agua limpia.
Advertencia importante

En caso necesario. limpiar la bolsa de los
accesorios en caso necesario. Prestar aten-
cién a los consejos de lavado y cuidado que
figuran en la bolsa de los accesorios.

Guardar el aparato

A iPeligro de lesiones!
Extraer el cable de conexién de la toma de
corriente en caso de no utilizar el aparato.

Fig. [&:

m Guardar los accesorios en la bolsa.

m Guardar la bolsa en el recipiente de
mezcla.

m Guardarla en el embalaje original, Fig. 1.

Localizacion de averias

/\ iPeligro de lesiones!

Antes de efectuar cualquier trabajo en el
aparato, extraer el cable de conexion de la
toma de corriente.

Advertencia importante para los modelos
MUMS54../MUM55../MUM56../MUMS5S8..

En caso de manejo erroneo del aparato,
dispararse el fusible electrénico o registrarse
una averia en el aparato, el piloto de funcio-
namiento del aparato parpadea.

El brazo giratorio tiene que estar siempre
enclavado, con independencia de la posi-
cion de trabajo que ocupe.
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Trate de solucionar primergye;problema
surgido con ayuda de los consegjos que le

facilitamos a continuacion. %

Averia
L.
El aparato no se pone en marcha. %
%
Forma de subsanarla 8)6
m Verificar la alimentacion de corriente. 9.
m Verificar el enchufe del cable de conexion @é
del aparato. ®

m Verificar el brazo giratorio. ¢ Se encuentra
en la posicién correcta? ¢ Esta enclavado
en su posicion?

m Apretar la jarra batidora o el recipiente
hasta el tope.

m Montar la tapa de la jarra batidora y apre-
tarla hasta el tope.

m Colocar las tapas protectoras de los accio-
namientos sobre los accionamientos que
no se estén usando.

m El seguro contra puesta en macha
indebida o fortuita esta activado. Colocar
el aparato en la posicion 0/off y a
continuacion ajustar la posicion de trabajo
deseada.

Averia

El aparato se desconecta durante la marcha.
La proteccion contra sobrecarga se ha
activado. Se ha elaborado una cantidad
excesiva de alimentos.

Forma de subsanarla

m Desconectar el aparato.

m Elaborar una menor cantidad de
alimentos.

m No superar las maximas cantidades
admisibles (véanse los «Ejemplos de
aplicaciony)!

Averia

Durante el funcionamiento del acciona-

miento se pulso fortuitamente la tecla de

desbloqueo. El brazo giratorio se desplaza
hacia arriba. El accionamiento se desco-
necta, pero no queda en la posicién para
cambio de accesorios.

Forma de subsanarla

m Colocar el mando giratorio en la posicion
0/off.

m Colocar el brazo giratorio en la
posicién de trabajo 1. j



m Conectar el aparato (escalon 1).
m Desconectar el aparato.

El accesorio queda parado en la posicion
para cambio de accesorio.

Averia

La batidora no se pone en marcha o se para
de repente. El motor produce un «murmullo»
sordo. Las cuchillas estan bloqueadas.

Forma de subsanarla

m Desconectar el aparato y extraer el cable
de conexion de la toma de corriente.

m Retirar la jara batidora de la base motriz
y eliminar el ingrediente responsable del
bloqueo de la cuchilla.

m Colocar la jarra batidora sobre la base
motriz.

m Conectar el aparato.

Advertencia importante

En caso de no poder subsanar la averia con
estos consejos, avisar al Servicio de Asis-
tencia Técnica Oficial de la marca.

Ejemplos practicos

Nata montada

100 g-600 g

m Batir la nata con la varilla batidora
durante 1%%-4 minutos en la posicion de
trabajo 7 (4), segun la cantidad y las
propiedades concretas de la nata.

Claras de huevo a punto

de nieve

1-8 claras de huevo

m Batir las claras de huevo con la varilla
batidora durante 4-6 minutos en la posi-
cién de trabajo 7 (4).

<>O
Ey%los practicos es
U

Masa de bizcocho Qyz;o
Receta basica 72 %

2 huevos

2-3 cucharadas soperas de agua ‘L

caliente P

100 gramos de azucar Oé;

1 sobrecito de azucar de vainilla 6of

70 gramos de harina fQé
70 gramos de fécula de maiz (maicena) (S

levadura en polvo

m Batir todos los ingredientes (excepto la
harina y la maicena) con la varilla batidora
durante 4-6 minutos en la posicién de
trabajo 7 (4), hasta formar una masa
esponjosa consistente.

m Colocar el mando giratorio en la posicion
1 (1) y agregar y mezclar la harina y la
fécula de maiz (previamente tamizadas)
durante aprox. ¥2-1 minuto. agregandolas
a cucharadas.

Maxima cantidad: 2 veces la receta basica

Masa batida |

Receta basica

6 huevos

500 g de azucar

1 pizca de sal

2 sobrecitos de azucar de vainilla o la
cascara /2 limon

500 gramos de margarina o mantequilla
(temperatura ambiente)

1000 g de harina

1 sobrecito de levadura en polvo

250 ml de leche

m Batir los huevos, el azicar, la sal y el
azucar de vainilla o la cascara de limén
durante unos 10 segundos con la batidora
en el nivel 1 (1).

m Llevar al nivel 5 (3) y batir durante aprox.
120 segundos.

m Afadir la mantequilla y batir 60 segundos
en el nivel 3 (2).

m Adadir la harina y la levadura en polvo y
batir unos 2 minutos en el nivel 1 (1).

m Pasar al nivel 3 (2) y afiadir poco a poco la
leche durante 2 minutos.

Maxima cantidad: 1 x la receta basica
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es Ejemplos practicos

Masa quebrada

(pastaflora)
Receta basica

125 gramos de mantequilla

(temperatura ambiente)

100-125 gramos de azucar

1 huevo

1 pizca de sal

unas cascaras de limoén o un poco de azucar
de vainilla

250 gramos de harina

levadura en polvo

m Elaborar todos los ingredientes con
la varilla mezcladora durante aprox.
2 minuto en la posicion 1 (1) y a
continuacion, durante 2-3 minutos, en la
posicion 6 (3).

A partir de 500 gramos de harina:

m Amasar los ingredientes con el garfio de
amasador durante aprox. %2 minuto en la
posicion 1 (1) y a continuacion, durante
3-4 minutos, en la posicion 3 (2).

Maxima cantidad: 2 veces la receta basica

¢

e

Masa de levadura
Receta basica

500 gramos de harina

1 huevo

80 gramos de mantequilla

(temperatura ambiente)

80 gramos de azucar

200-250 ml de leche tibia

25 gramos de levadura o 1 paquetito

de levadura seca

Cascara de /2 limoén

1 pizca de sal

m Amasar todos los ingredientes con el
garfio amasador durante aprox. %2 minuto
en la posicién de trabajo 1y a continua-
cién, durante aprox. 3-6 minutos, en la
posicion de trabajo 3 (2).

Maxima cantidad: 2 veces la receta basica
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Receta basica

300 gramos de harina
3 huevos
1-2 cucharadas soperas (10-20 gramo%@
agua fria
m Batir todos los ingredientes durante 3 a O/}@
5 minutos en la posicién de trabajo 3 (2), é@

hasta formar una masa.

Masa para pasta /;O é

Maxima cantidad: 1,5 veces la receta
basica

Masa para pan

Receta basica

1000 g gramos de harina

3 paquetito de levadura seca
2 cucharillas de sal

660 ml de agua templada

m Amasar todos los ingredientes con el
garfio amasador durante aprox. %2 minuto
en la posicion de trabajo 1 y a continua-
cion, durante aprox. 4-5 minutos, en la

posicion de trabajo 3 (2).

Mayonesa

2 huevos

2 cucharilla de mostaza

Ya | de aceite

2 cucharada sopera de zumo de limén
0 vinagre

1 pizca de sal

1 pizca de azucar

Los ingredientes deberan tener todos la
misma temperatura.

m Colocar el mando selector en la posicion
de trabajo 3 (2) 0 4 (3). Mezclar todos los
ingredientes (excepto el aceite) durante
unos segundos en la jarra batidora en
dicha posicion.

m Colocar el mando en la posicion 7 (4).
Incorporar el aceite lentamente a través
del embudo. Proseguir batiendo la mayo-
nesa e incorporando aceite, hasta que la
mayonesa emulsione.

Consumir la mayonesa tras su elabora-
cion. {No guardarla!



Eliminacion

Elimine el embalaje respetando el
ﬁ medio ambiente. Este aparato esta
mmm  marcado con el simbolo de cum-
plimiento con la Directiva Europea
2012/19/UE relativa a los aparatos
eléctricos y electronicos usados
(Residuos de aparatos eléctricos
y electronicos RAEE). La directiva
proporciona el marco general valido
en todo el ambito de la Union Euro-
pea para la retirada y la reutilizacién
de los residuos de los aparatos eléc-
tricos y electronicos. Informese sobre
las vias de eliminacion actuales en su
distribuidor.

/)/o Eliminacion es

Garantia

CONDICIONES DE GARANTIA PAE
Bosch se compromete a reparar o reponer
de forma gratuita durante un periodo de
24 meses, a partir de la fecha de compra
por el usuario final, las piezas cuyo defecto
o falta de funcionamiento obedezca a
causas de fabricacion, asi como la mano
de obra necesaria para su reparacion,
siempre y cuando el aparato sea llevado
por el usuario al taller del Servicio Técnico
Autorizado por Bosch.

En el caso de que el usuario solicitara la
visita del Técnico Autorizado a su domicilio
para la reparacion del aparato, estara
obligado el usuario a pagar los gastos del
desplazamiento.

Esta garantia no incluye: lamparas,
cristales, plasticos, ni piezas estéticas,
reclamadas después del primer uso, ni
averias producidas por causas ajenas

a la fabricacion o por uso no doméstico.
Igualmente no estan amparadas por esta
garantia las averias o falta de funciona-
miento producidas por causas no imputa-
bles al aparato (manejo inadecuado del
mismo, limpiezas, voltajes e instalacion
incorrecta) o falta de seguimiento de las
instrucciones de funcionamiento y manteni-
miento que para cada aparato se incluyen
en el folleto de instrucciones.

Para la efectividad de esta garantia es
imprescindible acreditar por parte del
usuario y ante el Servicio Autorizado de
Bosch, la fecha de adquisicion mediante la
correspondiente FACTURA DE COMPRA
que el usuario acompafara con el aparato
cuando ante la eventualidad de una averia
lo tenga que llevar al Taller Autorizado.

La intervencion en el aparato por personal
ajeno al Servicio Técnico Autorizado por
Bosch, significa la pérdida de garantia.
GUARDE POR TANTO LA FACTURA DE
COMPRA.

Todos nuestros técnicos van provistos del
correspondiente carnet avalado por ANFEL
(Asociacion Nacional de Fabricantes de
Electrodomésticos) que le acredita como
Servicio Autorizado de Bosch.

Reservado el derecho a cambios y
modificaciones sin previo aviso.
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Accesorios opcionales %,
MUZ5ZP1 Para exprimir naranjas, limones, limas o pom&%
Exprimidor de ‘L
citricos B
%
%
MUz5CC1 Para cortar fruta y verdura en dados de tamafio %,
Cortadorade  uniforme. ’
dados
MUZ5FW1 Para picar carne fresca, preparar tartar o asado de carne
Picadora de picada.
carne
1 @B MUZ45LS1 Para la picadora MUZ5FW1.
Juego de Los discos finos para preparar pasteles y cremas, los
discos gruesos para salchichas y bacon.
finos (3 mm),
gruesos (6 mm)
T 4 MUZ45SV1 Para la picadora MUZ5FWA1.
Accesorio para Con plantilla metalica para cuatro pastas diferentes.
reposteria

. MUZ45RV1

Accesorio para
rallar

Para la picadora MUZ5FW1.

Para rallar nueces, almendras, chocolate y panecillos
asentados o secos.

MUZ45FV1

Accesorio
tamizador de
frutas

Para la picadora MUZ5FW1.

para preparar purés de bayas, excepto frambuesas,
tomates y escaramujos; elimina automaticamente los
tallos y las pepitas de las grosellas, por ejemplo.

MUZ45PS1

Disco para
cortar patatas
crudas

Para el accesorio para rallar MUZ5DS1.
Para cortar patatas crudas y preparar patatas fritas.

MUZ45AG1

Disco para
cortar verduras
orientales

Para el accesorio para rallar MUZ5DS1.

Corta la fruta y verdura en tiras finas para preparar platos
de verdura asiaticas.
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MUZ45RS1

Disco rallador,
grueso

Para el accesorio para rallar MUZ5DS 1 .V/}O

Para rallar patatas crudas, para preparar po?é' mplo
patatas ralladas a la suiza o fioquis. %

‘L

MUZ45KP1 Para el accesorio para rallar MUZ5DS1.

Disco para Para rallar patatas crudas para preparar tortillas de Oé%
rallar patatas a patatas a la suiza o cortar frutas y verduras en rodajas O,;

la suiza gruesas. G?é
MUZ5ER2 En el recipiente de mezcla se pueden elaborar ®
Recipiente 750 gramos de harina, ademas de los ingredientes

de mezcla, correspondientes.

de acero

inoxidable

MUZ5KR1 En el recipiente de mezcla se pueden elaborar

Recipiente 750 gramos de harina, ademas de los ingredientes

de mezclade  correspondientes.

plastico

MUZ5MX1 Para mezclar bebidas, hacer purés de frutas o verduras,

Jarra batidora  Preparar mayonesas, picar frutas y nueces o picar hielo.

de plastico

MUZ5MM1 Para picar hierbas aromaticas, verdura, manzanas

Batidora y carne, y rallar zanahorias, nabos, queso nueces y

multiple chocolate frio.

En caso de que algun accesorio no estuviera incluido en el equipo de su aparato, lo podra
adquirir en el comercio especializado o a través del Servicio de Asistencia Técnica Oficial de
la marca.
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Muitos parabéns por ter comprado umnovo  |ndice QO'/;

aparelho da marca Bosch. Oo)

Na nossa pagina da Internet podera encon- Para sua seguranca..........cccc.c...- &g 142

trar mais informagdes sobre os nossos Sistemas de segurancga % 145

produtos. Panoramica do aparelho.....................’.?@)145
Posic¢des de trabalho ..ol %
Utilizacao 1 5
Limpeza e manutengao ..........cccceeeeveennn. 150 ’?@
AITUMAGEOD. ......oeveeeieeceeeiee e 151 '6@
Ajuda em caso de anomalia .................... 151
Exemplos de utilizag&o ..........cccccecvvveeennns 152
Eliminagéo do aparelho .........c.ccccceeveenen. 154
Garantia........cccoeeeeeiiieeee e 154
ACeSSOrios eSPeCiais .......cccoevvveeeveveeennnns 154

Para sua seguranga

Leia atentamente estas instrugdes antes de utilizar o aparelho, para
conhecer importantes indicagdes de seguranga e de servigo. A ndo
observancia das indicagdes sobre a utilizagao correcta do aparelho
exclui uma responsabilidade do fabricante por danos dai resultantes.
Este aparelho destina-se a ser utilizado no processamento de
quantidades habituais numa familia ou em aplicagdes similares e ndo
para uso industrial. Utilizagdes semelhantes a um lar abragem, p. ex.,
a utilizagdo em cozinhas para colaborades de lojas, escritérios,
empresas agricolas e de outros ramos de actividade, bem como

a utilizacao por clientes de pensdes, pequenos hotéis e de outras
empresas do género. Utilizar o aparelho apenas nas quantidades

e frequéncias normais num lar. Ndo ultrapassar as quantidades
maximas permitidas (ver “Exemplos de aplicagdo”)! Este aparelho

€ adequado para mexer, amassar e bater alimentos. Nao pode ser
utilizado para processar outros tipos de objectos ou substancias.
Sao ossiveis outras aplicagdes mediante utilizacdo de acessorios
homologados pelo fabricante. Utilizar o aparelho somente com

0s acessorios originais. Na utilizagao dos acessorios, respeitar

as Instrugdes de servigo anexas. Favor, guardar as Instru¢des de
servico. No caso do aparelho mudar de dono, as Instrucdes de
servico devem acompanha-lo.
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Indicagcoes gerais de seguranca Q’/;O
. . e 2

/\ Perigo de choque eléctrico!

A utilizacado deste aparelho néo é permitida a criancas. Mante -,

aparelho e o respectivo cabo de alimentag&o fora do alcance de %,

criancas. Os aparelhos podem ser utilizados por pessoas com Oé;

capacidades fisicas, sensoriais ou psiquicas diminuidas ou com 2.

falta de experiéncia e conhecimentos, desde que se encontrem

sob vigilancia ou a utilizagdo segura do aparelho Ihes tenha sido
ensinada e tenham compreendido os perigos dai resultantes.
Criancas nao podem brincar com o aparelho. Nao utilizar o aparelho
sem vigilancia. O aparelho s6 deve ser ligado e utilizado de acordo
com as indicagdes constantes da chapa de caracteristicas. Utilizar

o aparelho apenas em interiores. Utilizar o aparelho somente, se

o cabo de alimentacéo ou o préprio aparelho ndo apresentarem
quaisquer danos. Antes da troca de acessorios ou de pecas
adicionais que sejam deslocadas durante o funcionamento, é
necessario desligar o aparelho e separa-lo da rede eléctrica. Desligar
o aparelho da corrente sempre que este ndo se encontre sob
vigilancia e antes de se proceder a sua montagem, desmontagem

e limpeza.

N&o deixar que o cabo passe sobre arestas agugadas nem superficies
quentes. Se o cabo de alimentacéo deste aparelho apresentar danos,
tera que ser substituido pelo fabricante ou pelos seus Servicos
Técnicos ou por um técnico devidamente qualificado para o efeito,
para se evitarem situagdes de perigo. As reparagdes no aparelho
devem ser executadas somente pelos nossos Servigos Técnicos.

Indicagcoes de segurancga para este aparelho
/\ Perigo de ferimentos!

/\ Perigo de choque eléctrico!

S0 ligar a ficha a tomada, quando estiverem concluidos todos os
preparativos para o trabalho com o aparelho. Nunca mergulhar o
aparelho base em liquidos nem lava-lo sob agua corrente.

N&o utilizar aparelhos de limpeza a vapor. Nao alterar a posi¢cao do
brago mével, enquanto o aparelho estiver ligado. Aguardar que o
accionamento esteja completamente parado. Substituir ferramentas /
acessorios s6 depois do accionamento completamente parado —
depois de desligado, o accionamento ainda gira por inércia durante
alguns momentos. Ligar e desligar o aparelho exclusivamente com

o selector. Se o aparelho nao estiver em utilizacédo, devera retirar a
ficha da tomada. Antes de tentar eliminar qualquer anomalia desligue
a ficha da tomada.
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A\ Perigo de ferimentos devido a ferramentas em r&' ao!
N&o tocar nas pecas em rotagao. Durante o funcionamentdznunca
tente agarrar a tigela. Trabalhar sempre com a tampa coloca
Trocar as ferramentas s6é com o accionamento completamente “..
imobilizado — depois de desligado, o accionamento ainda se %0'
movimenta por breves instantes e fica imobilizado na posi¢ao de Q%O
substituicdo de ferramentas. Movimentar o brago movel sé depois da
ferramenta completamente imobilizada. Por razdes de seguranga,
o aparelho so6 pode funcionar, se os accionamentos nao utilizados
estiverem cobertos com as respectivas tampas de proteccgao.
Montar / desmontar o dispositivo para cortar e ralar somente com o
accionamento completamente imobilizado e com a ficha desligada da
tomada. Nao tocar no compartimento de enchimento.

/\ Perigo de ferimentos devido a lamina afiada!

N&o tocar nas laminas afiadas nem nas arestas do disco de picar.
Segurar os discos de triturar apenas pelos bordos! Nao tocar com as
maos na lamina do misturador.

/\ Perigo de ferimentos devido a lamina afiada /

aos accionamentos em rotagao!
Nunca segurar no misturador, depois deste estar montado!
Desmontar / montar o misturador, s6 com o accionamento
completamente parado. O misturador sé deve funcionar na situagao
de completamente montado e com a tampa colocada.

A\ Perigo de queimaduras!

Ao trabalhar com produtos quentes, verifica-se uma passagem de
vapor através do funil para a tampa. Introduzir o maximo de 0,5 litros
de liquidos quentes ou que desenvolvam espuma.

A\ Importante!

Utilizar o aparelho somente com os acessorios originais. Na
utilizagdo dos acessorios, respeitar as Instru¢des de servigo anexas.
Utilizar simultaneamente apenas uma ferramenta e um acessoério.

A\ Explicagdo dos simbolos no aparelho e nos acessoérios

I:zl Seguir as indicagdes das Instrugdes de servigo.

pt Para sua seguranga

X
/*@é
(

@' Cuidado: Laminas em rotagéo.

Cuidado: Ferramentas em rotagao.
Nao tocar na abertura de enchimento.
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Sistemas de seguranca

Protecc¢ao de ligagao
Ver tabela “Posi¢des de trabalho”

O aparelho sé pode ser ligado na posigéo
1e3:

m Se a tigela (11) tiver sido colocada e
rodada até prender

e

m a tampa de protecgéo do accionamento do
copo misturador (8) estiver colocada.

Proteccao contra ligacao indevida
Numa falha de corrente, o aparelho continua
ligado, mas, depois disto, 0 motor ndo

volta a arrancar. Para voltar a ligar, rodar o
selector para 0/off, e, depois, ligar.

Proteccao contra sobrecarga

Se, durante a utilizagéo, o motor se desligar
sozinho, isso significa que foi activada a
proteccéo contra sobrecarga. Uma causa
possivel pode ser a preparagao simultanea
de grande quantidade de alimentos.

Como proceder na activagdo dum
sistema de seguranca, ver “Ajuda em
caso de anomalias”.

Estas Instrugdes de servigo descrevem
diversos modelos (ver também a lista de
modelos, Fig. [M). O aparelho ndo carece de
manutengao.

Panoramica do aparelho

Por favor, desdobre as paginas com as

ilustragdes.

Fig. IX:

Aparelho base

1 Tecla de desbloqueamento

2 Brago oscilante
Funcéo de “Easy Armlift” para apoio do
movimento ascendente do braco (ver
“Posicdes de trabalho”).

3 Selector rotativo
Depois de desligar o aparelho (posi¢ao
0/off), ele muda automaticamente para
a posicao ideal para troca da ferramenta.
MUM52..:
0/off = Stop

<>O
Sistem%szode seguranca pt

LY

M = Comutagdo momenianea com velo-
cidade maxima, néo larga elector, se
se pretender um funcioname%ntinuo
do misturador.

Fases 1-4, velocidade de funciona’(%nto:
1 = Rotacéo baixa — lento,

4 = Rotacgao elevada — rapido.
MUM54../MUMS55../MUM56../MUMS5S..:
0/off = Stop

M = Comutagdo momentanea com velo-
cidade maxima, n&o largar o selector, se
se pretender um funcionamento continuo
do misturador.

Fases 1-7, velocidade de funcionamento:
1 = Rotagéo baixa — lento,

7 = Rotagéao elevada — rapido.

4 Indicagao de funcionamento
(MUM54../55../56../58..)

Esta iluminada durante o funcionamento
(Selector em M ou 1-7). Esta a piscar em
caso de erros na utilizagao do aparelho,
na activagao do dispositivo electronico de
seguranga ou de defeito no aparelho, ver
capitulo “Ajuda em caso de anomalias”.

5 Tampa de protecgao do accionamento
Para retirar a tampa de protecgéo do
accionamento, pressionar a zona traseira
e retirar a tampa.

6 Accionamento para
— Dispositivo para cortar e ralar e
— Espremedor de citrinos (acessorios
especiais®).

Em caso de nao utilizagéo, aplicar a
tampa de proteccéo do accionamento.

7 Accionamento para ferramentas
(varas para massas leves e bater claras
em castelo, varas para massas pesadas)
e picadora de carne (acessorios
especiais®)

8 Tampa de protecg¢ao do accionamento
do copo misturador

9 Accionamento para o copo misturador

(acessorios especiais®)

Em caso de nao utilizagéo, aplicar a

tampa de protecg¢do do accionamento.

Arrumacéao do cabo

MUMS52../MUMS54../MUMS58..:

Guardar o cabo no seu compartimento

MUMS55../MUMS56..:

Automatico de enrolamento do cabo

10
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pt Posic¢des de trabalho

Tigela com acessorios
11 Tigela em inox
12 Tampa

Ferramenta

13 Vara para massas leves

14 Vara para bater claras em castelo

15 Varas para massas pesadas com
protecgdo para as massas

16 Bolsa para acessorios
Para arrumacao das ferramentas e dos
discos de picar.

Dispositivo para cortar e ralar
17 Calcador
18 Tampa com canal de enchimento
19 Discos de triturar
a Disco reversivel de corte —
grosso / fino
b Disco reversivel de ralar —
grosso / fino
¢ Disco de raspar — médio / fino
20 Suporte de discos
21 Estrutura com abertura de saida

Misturador*

22 Copo misturador
23 Tampa

24 Funil

* Se um acessorio nao estiver incluido no
fornecimento, ele pode ser adquirido no
comeércio da especialidade ou nos Servigos
Técnicos

Posig¢oes de trabalho

Fig. E:

Atencao!

Utilizar somente o aparelho, se ferramentas /
acessorios, de acordo com esta tabela, esti-
verem colocados no accionamento correcto
€ na posigao correcta e se estiver na
posicao de funcionamento. O brago movel
tem que estar engatado numa posigao de
trabalho.

Indicacao

O brago oscilante esta equipado com a
funcao de “Easy Armlift”’, que apoia 0 movi-
mento ascendente do brago oscilante.
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Ajuste da posicao dgyt;abalho:
m Accionar a tecla de desblogtigamento e

deslocar o brago mével. Apoia ovi-

mento com uma das maos. -
m Movimentar o brago mével até este

encaixar na posi¢ao de trabalho
pretendida.

Acciona-
mento

MUM52.. MUM
54/55/
56/58..

Posigédo

@ 14 | 17

1 j 7 E O 14 | 17
a'/ 12 | 13

3B - |-
. i | £I 2-4 | 37
j j L@U 2-3 | 35
4 j 9 j @ 34 | 57
7 j{_ H;_Lﬂ 3-4 | 57

* Montar / desmontar as varas para massas
leves, bater claras em castelo e massas
pesadas; adicionar grande quantidade de
alimentos.



Utilizacao

/\ Perigo de ferimentos!

S6 ligar a ficha a tomada, quando estiverem

concluidos todos os preparativos para o

trabalho com o aparelho.

Atencao!

Utilizar o aparelho somente com acessorios /

ferramentas na posigéo de funcionamento.

Nao colocar o aparelho vazio em funcio-

namento. Nao expor o aparelho nem os

acessorios a qualquer fonte de calor. As

pecas nao sao proéprias para utilizar no

micro-ondas.

m Limpar bem o aparelho e os acessorios,
antes da primeira utilizagao, ver capitulo
“Limpeza e manutengao”.

Indicagao importante!

Os valores de referéncia para a velocidade
de funcionamento recomendados nestas
Instrugcdes de servigco referem-se a apare-
Ihos com selector de 7 fases. Para apare-
Ihos com selector de 4 fases, os respectivos
valores encontram-se entre paréntesis.
Estas Instrugdes de servigo incluem um
auto-colante com os valores de referéncia
para a velocidade de funcionamento do
aparelho, utilizando as ferramentas ou os
acessorios. Recomendamos a colagem
deste autocolante no aparelho (Fig. [®).

Preparacgao

m Colocar o aparelho base sobre uma
superficie lisa e limpa.

m Puxar o cabo para fora (Fig. []).
MUMS52../MUM54../MUM58.. !
Compartimento para o cabo:

Puxar o cabo até ao cumpri- ﬁ?
mento desejado.

MUMS55../MUMS56.. \
Automatico de enrolamento

do cabo:

Puxar o cabo para fora, até ao
comprimento pretendido

(méx. 100 cm) e, depoais, liberta-lo lenta-
mente; o cabo fica bloqueado.

Reduzir o comprimento de trabalho
do cabo:

%

%)/ Utilizagéo pt
(0}
U
Puxar suavemente o cga'@e deixa-lo
enrolar até atingir o comp nto
desejado. Depois, puxar novaﬁa%%;te o]
cabo e liberta-lo lentamente; o o fica
blogueado. ’ 9,
Atencgao! %
Ao recolher o cabo, este ndo deve ser 60
torcido Nos aparelhos com enrolamento
automatico do cabo, este ndo deve ser
recolhido manualmente. Se o cabo prender,
puxa-lo totalmente para fora e, depois,
deixa-lo enrolar até ao fim.

m Ligar a ficha a tomada.

Q
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Tigela e ferramentas

/A Perigo de ferimentos devido a ferra-
mentas em rotagao

Durante o funcionamento, nunca tente

agarrar a tigela. Trabalhar sempre com a

tampa colocada (12)!

Trocar as ferramentas s6 com o acciona-

mento completamente imobilizado — depois

de desligado, o accionamento ainda se

movimenta por breves instantes e fica

imobilizado na posigcéo de substituicdo de

ferramentas. Movimentar o brago moével

s6 depois da ferramenta completamente

imobilizada.

Por razdes de seguranga, o aparelho

s6 deve funcionar, se os accionamentos

nao utilizados estiverem cobertos com as

respectivas tampas de protecgao (5, 8).

Atencao!

Utilizar a tigela apenas para trabalhar com

este aparelho.
Vara para massas leves (13) |

para bater massas, p. ex. massas
leves.
147

Vara para bater claras em
castelo (14)

para bater claras em castelo, natas
e para bater massas muito leves,
p. ex. massa para bolos.

Vara para massas pesadas (15)
Para amassar massas pesadas e
para envolver ingredientes que nao
devem ser fragmentados (p. ex.
passas de uvas, raspas de chocolate)



pt Utilizagao

Trabalhar com a tigela e as ferramentas

m Premir a tecla de desbloquea-
mento e colocar o brago moével na
posicao 2.
Assentar a tigela com esta ligeiramente
inclinada para a frente, e depois pousa-lo
e roda-lo em sentido contrario ao dos

m Em fungdo do trabalho a realizar, intro-
duzir a vara para massas leves, a vara
para bater claras em castelo ou a vara
fixa no accionamento.

Indicagao:

No caso de massas pesadas, rodar a

encaixar (Fig. [3-4b).

m Colocar os ingredientes a serem traba-
Ihados dentro da tigela.
mento e colocar o brago moével na I I
posigéo 1.

m Colocar a tampa.

A nossa sugestao:

— Vara para massas leves:
primeiro, misturar na fase 1 (1), depois

— Vara para bater claras em castelo:
Fase 7 (4), envolver os ingredientes na
fase 1(1)
Primeiro, iniciar a mistura dos ingredientes
na fase 1 (1) e amassar na fase 3 (2)

Adicionar ingredientes

m Introduzir os ingredientes através da
abertura na tampa

ou

m Premir a tecla de desbloquea-

mento e colocar o brago moével na

posigao 2.

Fig. 3:
hi

m Colocacao da tigela:

ponteiros do relégio até encaixar.

para massas pesadas até ela ficar bem
proteccéo das massas até que a vara possa
m Premir a tecla de desbloquea-
m Regular o selector para a fase pretendida.

seleccionar a fase 7 (4)
— Vara para massas pesadas:
m Desligar o aparelho através do selector.
m Retirar a tampa.
m Introduzir os ingredientes.

hj
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Depois do trabalho Z.
m Desligar o aparelho através
m Desligar a ficha da tomada.
m Retirar a tampa.
m Premir a tecla de desbloquea-

mento e colocar o brago mével na

selector.

“,
3,

posicéo 2. )
m Retirar a ferramenta do ’}@
accionamento. 'é@

m Desmontar a tigela.
m Limpar todos os componentes, ver
“Limpeza e manutengéo”.

Dispositivo para cortar e ralar

/A Perigo de ferimentos

N&o tocar nas ldminas afiadas nem nas
arestas do disco de picar. Segurar os discos
de triturar apenas pelos bordos!
Montar/desmontar o dispositivo para cortar e
ralar somente com o accionamento comple-
tamente imobilizado e com a ficha desligada
da tomada. N&o tocar no compartimento de
enchimento.

Atencgao!

O dispositivo para cortar e ralar s6 deve

ser utilizado na situacao de completamente
montado. Nunca montar o dispositivo para
cortar e ralar no aparelho base. O dispositivo
para cortar e ralar s6 deve funcionar na
posicao apresentada.

Protecgao contra sobrecarga

Fig. [@:

Para se evitarem danos importantes no seu
aparelho em caso de sobrecarga no disposi-
tivo de cortar e ralar, o veio de accionamento
deste dispositivo dispde de um entalhe
(ponto tedrico de ruptura). Em caso de
sobrecarga o veio de accionamento quebra
neste ponto. Um novo suporte de discos
com veio de accionamento pode ser adqui-
rido nos nossos Servigos Técnicos.

Disco reversivel de corte —
grosso / fino

Para cortar frutos e legumes.
Processamento na fase 5 (3).

Designacao no disco reversivel de corte:
“1” para o lado de corte mais grosso
“3” para o lado de corte mais grosso



Atencéo!

O disco reversivel de corte ndo é indicado
para cortar queijo rijo, pao, paezinhos e
chocolate. Batatas cozidas ou muito cozidas
s6 devem ser cortadas frias.

Disco reversivel de ralar — Y
; AT

grosso / fino

Para ralar legumes, fruta e queijo, excepto

queijo rijo (p. ex. Parmesao). Processa-

mento na fase 3 (2) ou 4 (3).

Designacéao no disco reversivel para ralar:

“2” para o lado de raspar mais grosso

“4” para o lado de ralar mais fino

Atencéo!

O disco reversivel de ralar ndo é indicado

para ralar nozes. Queijo mole s6 deve ser

ralado com o lado grosso na fase 7 (4).

Disco de raspar — médio / fino

Para ralar batatas cruas, queijo rijo
(p. ex. Parmesao), chocolate refrigerado e
nozes.

Processamento na fase 7 (4).

Atencao!

O disco para ralar ndo é indicado para ralar

Trabalhar com o dispositivo para cortar

e ralar

m Premir a tecla de desbloquea-
mento e colocar o brago moével na
posigéo 2.

m Colocacéao da tigela:
inclinada para a frente, e depois pousa-lo
e roda-lo em sentido contrario ao dos
ponteiros do relégio até encaixar.

m Premir a tecla de desbloquea- j
posigao 3.

m Retirar a tampa de protecgao do acciona-

m Segurar o suporte de discos pelo terminal
inferior, nesta situacéo, as duas pontas

queijo mole e em fatias.

Fig. [€:
Assentar a tigela com esta ligeiramente
mento e colocar o brago moével na
mento do dispositivo de corte (Fig. [€-5a).
tém que apontar para cima.

%

%)/ Utilizagéo pt
(0}
U
m Assentar com cuidado o@ydjscos de cortar
e de ralar pretendidos nas as do
suporte de discos (Fig. [€-6a).
No caso dos discos reversiveis,
atencao para que o lado pretendiddﬁg)ue
virado para cima. %
m Segurar o suporte de discos pelo terming?éo
superior e inseri-lo na caixa (Fig. [€-6b). ’}@
m Assentar a tampa (atengdo a marcagao) e 'é@
rodar no sentido dos ponteiros do relogio
até prender.
m Colocar o dispositivo para cortar e ralar
no accionamento, conforme ilustrado na
Fig. [€-8 e rodar no sentido dos ponteiros
do reldgio até prender.
m Posicionar o selector na fase
recomendada.
m Adicionar os alimentos para preparar
através do compartimento de enchimento
e empurrar com o calcador.
Atencgao!
Evitar a acumulacao de alimentos cortados
na saida.

Sugestao: Para obter cortes uniformes,
preparar o produto para cortar em molhos de
pequeno volume.

Indicagdo: Se os alimentos a preparar
ficarem agarrados ao dispositivo de corte,
devera desligar a maquina, retirar a ficha da
tomada e aguardar até o accionamento estar
completamente parado. Retirar a tampa do
dispositivo de corte e esvaziar o comparti-
mento de enchimento.

Depois do trabalho

m Desligar o aparelho através do selector.

m Rodar o dispositivo para cortar e ralar
em sentido contrario ao dos ponteiros do
relégio e retira-lo.

m Rodar a tampa em sentido contrario ao
dos ponteiros do relégio e desmonta-la.

m Retirar o suporte de discos com o disco.
Para isso, e com o dedo por baixo,
pressionar contra o veio de accionamento
(Fig. [3).

m Limpar os varios componentes.
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pt Limpeza e manutengéao

Misturador

A Perigo de ferimentos devido a lamina
afiada / aos accionamentos em
rotacao!

Nunca segurar no misturador, depois deste

estar montado! Desmontar / montar o

misturador, sé com o accionamento comple-

tamente parado. O misturador s6 deve
funcionar na situagdo de completamente
montado e com a tampa colocada.

/A Perigo de queimaduras!

Ao trabalhar com produtos quentes, verifica-
se uma passagem de vapor através do
funil para a tampa. Introduzir o maximo de
0,5 litros de liquidos quentes ou que desen-
volvam espuma.

Atencéo!

O misturador pode ficar danificado. Nao
processar ingredientes ultracongelados
(excepto cubos de gelo). N&o utilizar o
misturador vazio.

Trabalhar com o copo misturador

Fig. BI:

m Premir a tecla de destravamento e
colocar o brago mével na j
posigao 4.

m Retirar a tampa de protecgao do acciona-
mento do misturador.

m Colocar o copo misturador (marcagéo na
asa com marcagao do aparelho base) e
rodar no sentido dos ponteiros do relégio
até prender.

m Introduzir os ingredientes.

Quantidade maxima de liquido =

1,25 litros;

quantidade maxima de liquidos que
formem espuma ou quentes = 0,5 litro;
Quantidade ideal para trabalhar,
solidos = 50-100 gramas.

m Assentar a tampa e rodar em sentido
contrario ao dos ponteiros do relégio
até ao batente no punho do misturador.
A tampa tem que estar bem encaixada.

m Regular o selector para a fase pretendida.
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Adicionar os ingrediente%';;
Fig. K1-8:
m Desligar o aparelho através do@%;a/ctor.
m Desmontar a tampa e adicionar o ‘)
ingredientes P
ou %
m desmontar o funil e introduzir lentamente 6of
os ingredientes solidos na abertura de fo;é
enchimento (J
ou
m introduzir os ingredientes liquidos através
do funil.

Depois do trabalho

m Desligar o aparelho através do selector.

m Rodar o copo misturado no sentido dos
ponteiros do reldgio e desmonta-lo.

Sugestao: Limpar o copo misturador
imediatamente apés utilizagao.

Limpeza e manutengao
Atencgao!

Nao utilizar, por isso, produtos de limpeza
abrasivos. As zonas exteriores do aparelho
podem ficar danificadas.

Limpar o aparelho base

A Perigo de choque eléctrico!

Nunca mergulhar o aparelho base em agua
e nem o lavar sob agua corrente. Nao utilizar
aparelhos de limpeza a vapor.

m Desligar a ficha da tomada.

m O aparelho base e a tampa de protecgéo
do accionamento devem ser limpos com
um pano humido. Se necessario, utilizar
um pouco de detergente da loica.

m De seguida, secar bem o aparelho com
um pano.

Limpeza da tigela e das
ferramentas

Atigela e as ferramentas podem ser lavadas
na maquina de lavar loiga. N&o entalar as
pecas de plastico dentro da maquina, pois,
podem verificar-se ligeiras deformacdes
durante a lavagem.



Limpar o dispositivo para cortar
e ralar

Todos os componentes do dispositivo para
cortar e ralar podem ser lavados na maquina
de loica.

Sugestao: Para eliminar a camada
vermelha depois da preparacgéao de, p. ex.,
cenouras, molhar um pano com um pouco
de dleo alimentar e passar com ele no dispo-
sitivo para cortar e ralar (ndo nos discos de
picar). Depois, lavar o dispositivo de cortar
eralar.

Limpeza do misturador

A Perigo de ferimentos devido a lamina
afiada!

N&o tocar com as maos na lamina do

misturador.

O copo misturador, a tampa € o funil podem
ser lavados na maquina de lavar loiga.
Sugestao: Depois da preparagao de
liquidos, é frequentemente suficiente limpar
o misturador sem o retirar do aparelho base.
Para isso, adicionar um pouco de agua com
detergente de loiga no misturador montado
na maquina. Ligar o copo misturador durante
alguns segundos (Fase M). Despejar a agua
de lavagem e, depois, fazer nova passagem
com agua limpa.

Indicagao importante!

Se necessario, limpar a bolsa dos acesso-
rios. Dar atencao as indicagdes de limpeza
existentes na bolsa dos acessorios.

Arrumacao

A Perigo de ferimentos!

Se o aparelho nado estiver em utilizagao,

devera retirar a ficha da tomada.

Fig. [&:

m Arrumar as ferramentas e os discos de
picar na bolsa de acessorios.

m Arrumar a bolsa de acessoérios dentro da
tigela.

m Para arrumacao na embalagem original,
ver Fig. .

%

%/O Arrumacgao pt
ko>

Ajuda em caso de.

anomalia O’%

/A Perigo de ferimentos! ‘)
Antes de tentar eliminar qualquer anoni&ji
desligue a ficha da tomada.

Indicagao importante para
MUMS54../MUM55../MUM56../MUMS58..
Aindicagao de funcionamento a piscar
indica um erro no manuseamento do
aparelho, uma activagéo do dispositivo
electrénico de seguranga ou uma avaria no
aparelho.

O brago mével tem que estar engatado
numa posicao de trabalho.

Primeiramente, devera tentar eliminar o
problema surgido, com a ajuda das indica-
¢Oes seguintes.

Anomalia

O aparelho nio arranca.

Ajuda

m Verificar se ha corrente.

m Verificar a ficha.

m Verificar o brago mével. Posicao correcta?
Bem engatado?

m Apertar bem, rodando até ao batente, o
copo misturador ou a tigela.

m Colocar a tampa do copo misturador e
aperta-la bem, rodando-a até prender.

m Colocar a tampa de proteccédo dos accio-
namentos que n&o estdo em utilizacdo.

m A seguranca contra nova ligagao esta
activa. Colocar o aparelho em 0/off e,
depois retornar para a fase desejada.

Anomalia

O aparelho desliga durante o funciona-

mento. A protecgao contra sobrecargas foi

activada. Foram preparados demasiados

alimentos em simultaneo.

Ajuda

m Desligar o aparelho.

m Reduzir as quantidades a preparar.

m N&o ultrapassar as quantidades maximas
permitidas (ver “Exemplos de aplicagdo”)!
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pt Exemplos de utilizagéao

Anomalia
Com o accionamento a funcionar, a tecla
de desbloqueamento foi activada inadver-
tidamente. O brago oscilante desloca-se
para cima. O accionamento desliga, mas,
no entanto, ndo fica parado na posicédo de
substituicdo da ferramenta.
Ajuda
m Posicionar o selector em 0/off.
m Deslocar o brago oscilante para

a posigao 1. j
m Ligar o aparelho (fase 1).
m Desligar de novo o aparelho.

A ferramenta fica parada na posi¢ao de
substituicao.

Anomalia

O copo misturador ndo arranca ou para

durante o uso, o accionamento provoca

“zumbidos”. A lamina esta bloqueada.

Ajuda

m Desligar o aparelho e retirar a ficha da
tomada.

m Desmontar o copo misturador e eliminar o
obstaculo.

m Voltar a montar o copo misturador.

m Ligar o aparelho.

Indicagao importante!
Se nao for possivel eliminar a anomalia,
deve dirigir-se aos Servigos Técnicos.

Exemplos de utilizagao

Natas batidas

100 g-600 g

m Bater as natas 1% a 4 minutos na
fase 7 (4), (dependendo da quantidade e
das caracteristicas das natas) com a vara
para bater claras em castelo.

Claras

1 a8claras

m Bater as claras 4 a 6 minutos na

fase 7 (4) com a vara para claras em
castelo.
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Massa tipo biscoito 7.
Receita base OO) @
2 ovos %

2-3 colheres de sopa de agua

quente b@)

100 g de agucar %

1 pacotinho de agucar baunilhado 6of

70 g de farinha fQé
70 g de fécula (]

um pouco de fermento em pé

m Bater os ingredientes (excepto a farinha
e a fécula) ca. de 4-6 minutos na fase
7 (4) com as varas para massas leves, até
formar espuma.

m Rodar o selector paraafase 1 (1) e
misturar, colher a colher, a farinha
peneirada e a fécula durante ca. de 2 até
1 minuto.

Quantidade maxima: 2 x a receita base
500 g de acucar

1 pitada de sal

2 pacotinhos de agucar baunilhado ou a
casca de 72 limao

500 g de manteiga ou margarina

(a temperatura ambiente)

1000 g de farinha

1 pacote de fermento em po

250 ml de leite

m Com a vara para massas leves, misturar
0s 0vos, 0 agucar, o sal e o agucar bauni-
Ihado ou a casca de limao durante ca. de
10 segundos na fase 1 (1).

m Seleccionar a fase 5 (3) e processar
durante ca. de 120 segundos.

m Adicionar a manteiga e misturar durante
ca. de 60 segundos na fase 3 (2).

m Adicionar a farinha e o fermento e
processar durante ca. de 2 minutos na
fase 1 (1).

m Seleccionar a fase 3 (2) e, em 2 minutos,
adicionar o leite aos poucos.

Quantidade maxima: 1 x a receita base

Massas leves
Receita base
6 ovos



Massa quebrada
Receita base

125 g de manteiga

(a temperatura ambiente)
100-125 g de agucar

1 ovo

1 pitada de sal

Um pouco de casca de limao ou agucar
baunilhado

250 g de farinha

um pouco de fermento em pé

m Com a vara para massas leves, misturar
todos os ingredientes durante ca. de
Y minuto na fase 1 (1) e, depois, mais
2-3 minutos na fase 6 (3).

A partir de 500 g de farinha:

m Com a vara para massas pesadas,
amassar durante ca. de %2 minuto na fase
1 (1) e, depois, 3-4 minutos na fase 3 (2).

Quantidade maxima: 2 x a receita base
500 g de farinha

1 ovo

80 g de gordura (a temperatura ambiente)

80 g de acucar

200-250 ml de leite morno

25 g de fermento fresco ou um pacotinho de

fermento seco

Raspa de casca de %z limao

1 pitada de sal

m Trabalhar todos os ingredientes durante
cerca de 2 minuto na fase 1 e, depois,
cerca 3-6 minutos na fase 3 (2) com as
varas para massas pesadas.

Quantidade maxima: 2 x a receita base

e

Massa levedada
Receita base

Massa batida

Exemgmgde utilizagao pt
Receita base
300 g de farinha

/}
Q
@ é
3 ovos

se necessario, juntar 1-2 colheres de s%
(10-20 g) de agua fria

m Trabalhar todos os ingredientes ca. de 3 a
5 minutos na fase 3 (2) até formar uma
massa

Massa para pao
Receita base

Quantidade maxima: 1,5 x a receita base
1000 g de farinha é
3 pacotinho de fermento em p6

2 colheres de cha de sal

660 ml de agua quente

m Trabalhar todos os ingredientes durante
cerca de 2 minuto na fase 1 e, depois,
cerca 4-5 minutos na fase 3 (2) com as

varas para massas pesadas.

Maionese

2 ovos

2 cl. de cha de mostarda

Yal de dleo

2 colher de sopa de sumo de lim&o ou
vinagre

1 pitada de sal

1 pitada de agucar

Os condimentos tém que estar todos a
mesma temperatura.

m Misturar os ingredientes (excepto o 6leo)
no misturador, na fase 3 (2) ou 4 (3),
durante alguns segundos.

m Comutar o misturador para a fase 7 (4) e
deitar lentamente o 6leo através do funil,
continuando a mexer até que a maionese
tenha a consisténcia pretendida.

Consumir a maionese rapidamente, nao
a guardar.
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pt Eliminagao do aparelho

0)
9
“

Eliminacao do aparelho

Eliminar a embalagem de forma
E ecoldgica. Este aparelho esta
mmm marcado em conformidade com a
Directiva 2012/19/UE relativa aos
residuos de equipamentos eléctricos
e electrénicos (waste electrical and
electronic equipment — WEEE).
A directiva estabelece o quadro para
a criagdo de um sistema de recolha
e valorizagao dos equipamentos
usados valido em todos os Estados
Membros da Unido Europeia.

Contactar o revendedor especializado

para mais informacoes.

- <
Garantia 7%

Para este aparelho vigoram asoé ndigbes
de garantia publicadas pelo nos%pre-
sentante no pais em que o mesmo for.
adquirido. O representante onde comﬁ%@y

o aparelho podera dar-lhe mais pormeno

sobre este assunto. Para a prestagéo de O/}
qualquer servigo dentro da garantia é, 6')6@
no entanto, necessaria a apresentacao do
documento de compra do aparelho.

Salvo alteragdes técnicas.

Acessorios especiais

MUZ5ZP1 Para espremer laranjas, limdes e toranjas.
Espremedor de

citrinos

MUZ5CCA1 Para cortar fruta e legumes em cubos do mesmo
Cortadora de tamanho

cubos

MUZ5FW1 Para picar carne fresca, para a preparagéo de bife

Picador de carne

tartaro ou de rolo de carne picada.

3 @8 MUzZ45LS1 Para o picador de carne MUZ5FW1.
Jogo de discos Fino para empadas e acompanhamentos para o péo,
com furos grosso para salsichas frescas e toucinho.
fino (3 mm),
grosso (6 mm)

T 4 MUZ45SV1 Para o picador de carne MUZ5FW1.

Adaptador para  Com molde metélico para 4 formas diferentes de bolos
farturas
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—= MUZ45RV1 Para o picador de carne MUZ5FW1. 75
; Ralador Para ralar nozes, améndoas, chocolate e ﬁ%s;;co.
.e{)
MUZ45FV1 Para o picador de carne MUZ5FW1. "’0'%
Adaptador para  Para espremer frutos de baga, excepto para fazer éo
espremedor de mousse de framboesas, tomate e frutos da roseira ’?@
fruta brava. Serao tirados os pés as groselhas e, simulta- 'é@
neamente, descarogadas.

MUZ45PS1 Para o dispositivo para cortar e ralar MUZ5DS1.
Disco para Para cortar batatas cruas em palitos para fritar.
batatas fritas
MUZ45AG1 Para o dispositivo para cortar e ralar MUZ5DS1.
Disco para Corta fruta e legumes em tiras finas para refeigbes
legumes asiaticos asiaticas de legumes.
MUZ45RS1 Para o dispositivo para cortar e ralar MUZ5DS1.
Disco de raspar  Para ralar batatas cruas, para, por exemplo, bolinhos
grosso de batata ou alméndegas.
MUZ45KP1 Para o dispositivo para cortar e ralar MUZ5DS1.
Disco para Para ralar batatas cruas para “Résti” (= batatas
bolinhos de assadas no forno) e bolinhos de batata ralada, para
batata ralada cortar fruta e legumes em fatias grossas.
MUZ5ER2 Na tigela podem ser preparados até 750 g de farinha

Tigela em inox mais ingredientes.

MUZ5KR1 Na tigela podem ser preparados até 750 g de farinha
Tigela de plastico mais ingredientes.

MUZ5MX1 Para misturar bebidas, para fazer purés de fruta e
Tampa de accio- de legumes, para a preparagéo de maioneses, para
namento para o triturar fruta e nozes e para picar cubos de gelo.
misturador em

plastico

MUZ5MM1 Para picar ervas aromaticas, legumes, macas e carne,
Multimisturador ~ para ralar cenouras, rabanos e queijo, para raspar
nozes e chocolate refrigerado.

Se uma pega acessoria nao fizer parte do fornecimento, a mesma pode ser adquirida no
comeércio da especialidade ou nos nossos Servigos Técnicos.
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MNa Tnv aoc@aAeid cag

Mpiv TN xprion d1IaBACTE TTPOCEKTIKA TIG TTAPOUCES 0dNYIES, WOTE

VA YVWPICETE ONUAVTIKEG UTTODEICEIC AOPAAELIQg Kal XEIPIOKOU yia
TNV TTapoUca CUoKeUr. H un Tpnon Twv odnyiwv yida Tn cwoTh
XPron TNG CUOKEUNG OTTOKAEIEI TNV EUBUVN TOU KOTAOKEUQOTH] yia
¢NMIEG TTOU TTPOKUTTTOUV aTTO auTr). H TTapouca oUuoKeur TTPoopIleETal
yla TNV €TTECEPYATIA TTOCOTATWY, CUVIBWV YIa TO VOIKOKUPIO 1

O€ JN ETTAYYEAUATIKEG EQAPHUOYEG, TTAPOUOIEG PE VOIKOKUPIO. Ol
TTAPOMOIES UE TO VOIKOKUPIO EQAPUOYEG TTEPIAAMPBAVOUV TT. X. TN
XPron o€ KOUdiveg yia Toug UTTOAANAOUG KATAOTNUATWY, YPOQEiwVY,
QAYPOTIKWYV KAl AAANWV ETTIXEIPACEWY, KABWG Kal T XpAon atrd
EVOIKIOOTEG EEVWVWYV, MIKPWV {EVODOXEIWV KAl TTAPOMNOIWY KATOIKIWV.
XPNOIUOTIOIEITE TN CUOKEUN JOVO YIO TTOOOTNTEG KAl XPOVOUG
eTTECEPYQOIOG, OUVNBEIG YIa TO VOIKOKUPIO. Mnv utrepBeiTe TIG
ETMTPETTTEG PEYIOTEG TTOOOTNTES (BA. «Mapadeiypara eQapuoyng»)!
H TTapouca cuokeun gival KATGAANAN yia TRV avAapeign, To CUpwua
Kl TO XTUTTAMA TPOQiPWV. AgV ETTITPETTETAI VA XPNOIUOTTOINGEI yIa
TNV €TTECEPYATia GAAWV AVTIKEIMEVWY 1) avTioToIxa ouoiwyv. Mg Tn
XPron Twv atrd TOV KATAOKEUAOTH EYKEKPIMEVWV ECAPTANATWY Eival
OUVATEG TTEPAITEPW EQAPHOYES. XPNOIUOTTOIEITE TN CUOKEUN JOVO JE
TA AUBEVTIKA £CQPTAMATA. ZE TTEPITITWON XPAONS TWV £CAPTNUATWY
TNPEITE TIG ETTICUVATITOUEVES 0BNYieg Xpriong. MNapakaAciobe va
QUAGEETE TIG 0BNnYieg Xxpriong. Katd Tnv TTapaxwpenon TNG CUCKEUNG
o€ TPiToug dwoTe Padi TIG 0dnyieg Xprnong.

Fevikég utrodEieIg ao@alAeiag

A\ Kivduvog nAekTpotrAngiag!

H TTapouca cuokeun dgv ETITPETTETAI VA XPNOIKOTTOIEITAI ATTO TTAIOIA.
KpatdTte TN OUOKEUN Kal TO TPOPODOTIKO KAAWDIO TNG HAKPIA ATTO
TTaidId. O1 CUOKEUEG UTTOPOUV VA XPNOIKOTToIoUVTAl aTTO TTPOCWTTA UE
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U
MEIWUEVES PUOIOAOYIKEG, QIOBNTAPIES 1] VONTIKES IKGVéTn%QKGG(bg Kal
ENEIYN gPTTEIPIOG KAl yVWong, oTav emBAETTOVTAI A £XOUV I?@)poTIO'TEI'
OXETIKA WE TNV AOPAAA XPrioN TNG CUOKEUNG KAl £X0UV KATAVORGE
TOUG KIVOUVOUG TTou atroppéouv atré auTh. Ta Taidid dev emITpETETAI
va TTaifouv Pe TN OUOKEUR. Mn AEITOUPYEITE Tr CUOKEUN XWPIg 2
ETTIBAEWN. ZUVOEETE KAl AEITOUPYEITE TN CUCKEUN JOVO CUNPWVA UE T%éo
OTOIXEi0 OTNV TTIVOKida TUTTOU. XPNOIUOTIOIEITE TN OUCKEUR POVO O %
KAEIOTOUG XWPOUG. XPNOIUOTIOIEITE TN OUOKEUH JOVOV, OTaV AuTH Kal %
TO KAAWAIO6 TNG dev TTaPoUsCIAlouv BAGPES.
Mpiv TNV aAAayn e€apTnUdTwy i TTPOCAPTNUATWY, TO OTTOIA KIVOUVTAI
Katd Tn AsIToupyia, N CUCKEUN TTPETTEI VO ATTEVEPYOTTOINBEI Kal
va atopovwoOei atrod 1o dikTuo. OTav dev TNV ETTIBAETTETE — TTPIV
TN ouvapuoAdynon, TNV ATTOCUVAPUOAGYNON 1) TOV KaBapPIoUS —
N CUCKEUN TTPETTEI VO ATTOPOVWVETAI TTAVTOTE OTTO TO QIKTUO.
Mn @E€pVETE TO TPOPODOTIKO KOAWDIO O€ ETTOQPN HE AIXPMNPES AKPES 1) ME
KQUTEG eTTIpAveleg. H aAAayr) Tou Tpo@odoTIKoU KaAwdiou, oTav auTtd
TTapouoiddel katola BAARN, TTPETTEI va YiVETAI ATTO TOV KOTOOKEUAOTH
) TNV QVTIOTOIXN UTTNEETIO TEXVIKAG £EUTTNPETNONG TTEAATWYV 1} aTTO
KATGAANAQ KATOPTIOUEVO TTPOCWTTO, WOTE VA ATTOPEUYOVTAI Ol
Kivouvol. Ol eTTIOKEVUEG OTN OUOKEUN TTPETTEI va avaTiBevTal uévo oTnv
UTTNPETIA TEXVIKAG EEUTTNPETNONG TWV TTEAATWV HOG.

Y1rodeifeig ao@aAgiag yia TRV TTapouca CUOKEUN
A\ Kivduvog TpaupaTiouou!

A\ Kivduvog nAektpotrAngiag!

BaATe 10 @I 0NV TTPIla, a@OU OAOKANPWOOUV TTPWTA OAEG Ol
TTPOETOIPNATIEG YIA TNV EPYATia PJE TN OUOKEUN.

Mn BuBiceTe TTOTE TN BACIKr) CUOKEUN YEoa o€ uypO OUTE va TNV
KPATAOETE KATW ATTO TPEXOUMEVO VEPO. Mn XPNOIUOTTOINCETE
aThokaBapIoTA. Mnv aAAGEETE T PUBUICT) TOU OTPEPOUEVOU
Bpaxiova, evoow n cuokeur) BpiokeTal o€ Asitoupyia. MNepipeveTe TRV
TTAR)PN aKivnToTToinon TNG Kivnong. ANACETE Ta epyaAgia / eapTtrpaTa
MOVO JE aKIVNTOTTOINUEVN TNV Kivnon — HETA TNV QTTEVEPYOTTOINON N
Kivnon TTEPIOTPEPETAI YIA KAUTTOOO XPOVO OKOUA. OETETE TN OCUOKEUN
O€ Kal EKTOG AEITOUPYIAG OTTOKAEIOTIKA PE TOV TTEPIOTPEPOPEVO
OI1akKOTITN. OTaVv € XPNOIYOTTOIEITAI N CUOKEUT), BYACETE TO QIG ATTO TNV
Tpica. MNpiv TNV avTiyeTwTmion BAaBwv ByAaleTe 10 QI ATTO TNV TTPICA.
A\ Kivduvog TpaupaTiopoU atrd TepIioTpe@oueva epyaleial

Mnv maveTe Ta TTEPIOTPEPOUEVA PEPN. KaTd Tn Asitoupyia pn BadeTe
TTOTE TO XEPI 0AG MEOQ OTO PTTOA. AOUAEUETE HOVO PE TOTTOBETNUEVO TO
KATTAKI. AANACETE TO EPYAAEIO HOVO PE OKIVNTOTTOINUEVN TNV Kivnon —
META TNV BEon €KTOG AsIToupyiag n Kivnon £¢akoAoubBei va Asitoupyei
yla Aiyo xpOvo kal akivnToTrolsital oTn 8€on aAAaynig epyaAeiou. Kiveite
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TOV OTPEPOUEVO Bpaxiova, apou akIvnToTroINOEl TTpwTa %/; YOAEgio.
Ma Abyoug ao@aAeiag n CUOKEUN PTTOPET VA AEITOUPYAOE! [ %\%émv
X

el MNa Tnv acedaAeid oag

gival KAIAUPUEVEG OI U XPNOIUOTTOIOUHEVES KIVATEIG E T KOTTORIA
TTPOCTACIAg Kivnong. TOTTOBETEITE/aQAIPEITE TOV KOPTN YEVIKAG ng
MOVO Pe akivnToTroiNpévn TV Kivnon 1 pe BYaApEVo 10 QIg aTro Tn
TpiCa. Mn BadeTe Ta X€PIa 0AG HETA OTO OTOMIO TTARPWONG. 8"6
A\ Kivduvog TPAUMATIONOU a1rd TO KOPTEPO paxaipl! @é
Mnv TTIAVETE Ta KOPTEPA POXAIPIA KA TIG AKPEG TWV OIOKWV KOTTNG. ©
Mavete Toug dioKoug KOTTAG HOVo oTnV Akpn. Mnv ayyileTe To paxaipl
TOU JIiCEP ME TA XEPIT YUUVAL.
A\ Kivduvog TPaUMNATIONOU a1rd TO KOPTEPO Maxaipl Tou piep /
TNV TTEPICTPEPOHEVN Kivnon!
Mnv BadeTe TTOTE TO XEPI OOG HECA OTO TOTTOBETNUEVO Higep!
A@aipeite / TOTTOBETEITE TO Pigep povov, dTav n Kivnon givai
akivnTotroinuévn! Aeitoupyeite 1o pigep pévov, otav givai
OUVOPHUOAOYNHEVO KOl JUE TOTTOBETNUEVO TO KATTAKI.
A\ Kivduvog {epartioparog!
Otav douAeueTe KAUTE UAIKA, EEEPXETAI ATUOG ATTO TO XWVi OTO KATTAKI.
"epiCeTe TO TTOTAPI TOU WiEep pE 0,5 AiTpa kauTd A agpidov uypd TO
TTOAU.
A TNMAVTIKO!
XPNOIUOTIOIEITE TN CUOKEUN JOVO UE TO AUBEVTIKA EEAPTHMATA. Z€
TTEPITITWON XPNONG TWV EEAPTNHATWYV TNEEITE TIG ETTICUVATITOUEVES
0dnyieg xprong. XpnoluoTroleite uévo éva epyaleio f avtioToixa
€€ApTNUA TAUTOXPOVA.
A\ ETre€ynon Twv cuPBOAWYV 0T CUOKEUN R AVTioTOIXO OTA
efapTApaTa

[:E] AkoAouBnoTe TIG 00NYieg Twv 0dNyIWV XPHONG.
Mpoooxn! MNeploTpe@dpEVa paxaipla.

Mpoooxn! MNepioTpe@dpeva epyaleia.
Mnv TTIAVETE OTO AVOIYHO CUPTTANPWONG UAIKWV.
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2UCTAMATA OO @AAEIiAG

Aoc@dAcia Béong oe AsiToupyia
BA. oTov Trivaka «@£o€ig epyaaiagy

210 onu. 1 ka1 3 N ouoKeur) PTTopei va Tedei
Movo o€ AgiToupyia:

m &Tav 10 PTTOA (11) €xel TOTTOBETNOET KOl £XEI
OTPAPEI JEXPI VA KOUPTTWOEI

Kol

m £Xel TOTT0OeTNOEI TO KATTAKI TTPOCTATING
Kivnong pigep (8).

Ao@dAela ek véou

Béong oe Aeitoupyia e TrepiTITWON dIAKOTIAG

PEUPATOG N CUOKEUN TTOPANEVEI JETA

TNV OTTOKATACTAON TNG TPOPODOCTIag O€

Aermoupyia, aAAG o kivnTApag dev Eavagekiva.

Ma TNV ek véou evepyoTToinon yupioTe Tov

TTEPIOTPOPIKO BIakATITN aTo 0/0ff, peTd

EVEPYOTTOINOTE.

Ac@dAcia uTTEPPOPTWONG

2€ TTEPITITWON TTOU O KIVNTAPAG OTAPATACEI
AUTOPATA KATA TN XPAON, TOTE €XEl EVEPYO-
TT0INBEi N TTPOCTACIa UTTEPPOPTWONG.

Mia mBavr aitia uTTopei va gival n Tauto-
Xpovn eTegepyaaia TOAU peyGAwv TT000-
TATWYV TPOPIUWV.

ZXETIKA JE TNV CUPTTEPIPOPA OE
TEPITITWOT EVEPYOTTOINONG KATTOIOU
OUCTAMATOG 0o @aAEiag avaTpéSTe oTNV
TAPAYPAPO «AVTINETWITION BAABWVY.
O1 0dnyieg Xprnong TepIypa@ouv dIAQOPES
TTapaAAayEG, BA. ETTIONG OTOV OUVOTITIKO
Trivoka povTéAwv (eikéva [M). H cuokeun dev
XPEIGgeTal cuvTipnon.

Me pia paria

MapakaAeioBe v’ avoigeTe TIG OENIDEG JE TIG
EIKOVEG.

Eikéva IX:

Baoiki ocuokeun

1 MAAKTPO atrac@daAiong

2 X1pe@poépevog Bpayiovag
Nerroupyia «Easy Armlift» yia tnv
UTTOOTHPIEN TNG Kivnang Tou Bpayiova
P0G Ta TTAVW (BA. «@£0eIg epyaaiagy).

<>O
Zuo#@ga ao@aAgiog el

LY

MePIoTPEPOPEVOS ala%mg
Metd TnVv amrevepyotroinon4ggon 0/off)
n ouokeun peTaBaivel autéuatg, oTNV

10avIKA B€an yia TNV aAAayr TwVZpya-

Agiwv. ’b%
MUMS52.. Oé)

0/off = Ttom 4,

M = oTiyuiaia AeIToupyia e Tov PEYIOTO ’}@
apIBuod OTPOPWIV, KPATATE TOV BIAKOTITN 'é@

yia TNV €mOupunTA didpKeia avauigng.
BaBuida 1-4, TaxutnTta Asitoupyiag:

1 = 0 HIKPOTEPOG aPIBUGS OTPOPWY, apyd
4 = 0 YeyaAUTEPOG apIBUOS OTPOPWY,
ypriyopa
MUMS54../MUM55../MUM56../MUM58..:
0/off = Zrom

M = oTiypiaia Asitoupyia Ye Tov PEyIoTo
apIBuod OTPOPWIV, KPATATE TOV OIAKOTITN
yla Tnv emBupunTA didpkeia avapigng.
BaBuida 1-7, TaxutnTta Asitoupyiag:

1 = 0 pIKPOTEPOG aPIBUOS OTPOPWY, apyd
7 = 0 yeyaAUTEPOG OPIBUOG OTPOPUIV,
ypriyopa

‘Evdeign Aeitoupyiog
(MUM54../55../56../58..)

AvdBel katd Tn Asitoupyia (TTEPIOTPEPO-
Mevog dlakoTTng oto M ) 1-7). AvaBo-
oPrvel o€ TTEPITITWON OPAAPATWY GTOV
XEIPIOWO TNG CUOKEUNAG, KATA TNV evep-
YOTT0iNON TNG NAEKTPOVIKAG AOPAAEING 1)
avrioToixa o€ BAARN TNG OUOKEUNG, BA.
CAVTIHETWTTION BAABWVY.
MpooTaTEUTIKO KATTAKI Kivnong

MNa TNV agaipeon Tou TTPOCTATEUTIKOU
KaTTakioU TnG Kivnong TECTE OTNV TTIoW
TTEPIOXH KAl AQAIPECTE TO KATTAKI.
Kivnon yia

— Koégtng diapkeiag Kai

— ZTUQTNG €0TTEPISOEIBWV (EIBIKO
€CapTNUA™).

Ortav dgv XpNOIPOTTOIEITAI, TOTTOBETEITE TO
KOTTAKI TTpooTaCiag Kivnong.

Kivnon yia epyaAeia (epyaAeio
avadeuang, EPYAAEIO XTUTTHHATOG,
€PYOAEio CUPWHATOG) KAl KPEOTOMNXAVE
(1010 €€GpTNUO™)

MpooTaTEUTIKO KATTAKI Kivnong Jisep
Kivnon yia 1o pigep (€101k6 £€apTnua™)
Ortav dev xpnolgoTrolgital, TOTToBeTACTE
TO KQATTAKI TTPOCTACIAG Kivnang Jigep.
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el Ofocig epyaciag

10 ®UuAagn kaAwdiou
MUMS52../MUM54../MUMS5S8..:
Bddete 10 KAAWSIO GTOV XWPO KAAWSIoU
MUM55../MUMS56..:
Autépato cuoTnua TTePITUAIENG KaAwdiou
MTtroA pe e€apTApOTa
11 Mol amé avoéeidwro xaAuBa
12 Katrdki

EpyoaAcia
13 EpyaAcio avadeuong
14 Epyalgio xTutripaTtog
15 EpyalAgio UpWPOTOG ME TEPAXIO
amwénong uung
16 ONkn €§apTNUATWYV
Ma TN eUAaEN Twv epyaAEiwY Kal TwvV
SiOKWV KOTING.
Koé@tng diapkeiag
17 MeoTAg
18 Katrdki pe xwvi TApwong
19 Aiokol koG
a Aiokog KoTTAG dUo TTAEUPWYV —
XOVTPO / WIAG KOWIUO
b Aiokog TpigipaTog dUo TTAEUpWY —
XOVTPO/WIAS TpiyIo
¢ AioKog TpIyiaTog — PETPIO TPIYIPO
20 ®opéag diokou
21 NepifAnupa pe dvolypa Kévwong
Migep*
22 Motnpi pigep
23 Kardki
24 Xwvi

* Av éva egdptnua dev ouptrepIAauBaveTal
TN OUOKeuacoia TTapadoong, PTTOPEITE va
TO TTPOUNBEUTEITE ATTO TO EUTTOPIO KOl TV
UTTNPETIa TEXVIKNG EEUTTNPETNONG TTEAATWV.

Oéoclg epyaciag

Eikéva [E:

Mpoooxn!

\€ITOUPYEITE TN OUOKEUT HOvov, 6Tav TO
epyaAeio / e€apTnUa cUPPWVA PE TOV TTIVOKO
auTov €xel TOTTOBETNOEI 0TN CWOTH Kivnon Kal
oTn owoTr B€on kail éTav BpiokeTal oTn B€on
epyaaciag. O oTpe@duevog Bpaxiovag TTPETTEl
va €XEl KOUPTTWOEI o€ KABE BEon epyaaiag.
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Ymodeign ny

O oTpepduevog Bpaxiovag £|v

ouévog pe Tn Aeitoupyia «Easy Az%gz n

otroia uttooTNPiCel TNV Kivnan Tou XIOVC(

oTPEWNG TTPOG Ta TTAVW.

PUOuIon Tng Béong epyaoiag: %é

m [MatAoTe 10 TTAAKTPO aTTacPAAIoNG Kal /}@
KOUVAOTE TOV OTPEPONEVO Ppayiova. 6@
YTrooTnpi&Te TNV Kivnon e To £va XEPI.

m Oépre TOV OTPEPOUEVO Bpayiova oTnv
emOuUPNTA B€0mN, MEXP! VO KOUPTTWOEL.

Oéon Kivnon MUM52.. MUM

54/55/
56/58..

B |
S|
¢

§0Tr)\|-

i

1-2 1-3

3

. ) | gl 24 | 37
ui i e
4 j 9 j @ 34 | 57
7 j(_ H;‘:a 3-4 | 57

* TorroBéTNON / agaipean Tou epyaieiou
avadeuang, EPYAAEIOU XTUTTAUOTOG Kal
gpyaheiou CupwpaTtog. Mpdabeon peydAwv
TTOOOTATWV ETTECEPYQTIAG.



Xeipiopog

/A KivSuvog TpaupaTiopou!

BdATe 10O @Ig 0TV TTPIla, apOoU OAOKANPW-

BoUv TTPWTA OAEG OI TTPOETOIPATIES YIa THV

€PYQCia e TN CUOKEUN.

Mpoooxn!

€eIToupyeite TN ouoKeU HOVOV JE TO

epyaAeio/eCapTnua otn Béon epyaciag. Mn

AEITOUPYEITE TN OUOKEUN XWpig popTio. Mnv

€KOETETE TN OUCKEUN Kal Ta EEQPTHUATA OF

TNY£G BeppoTnTag. Ta pépn dev ival KOTAA-

ANAQ yIa @OUPVO PIKPOKUUATWY.

m [piv TNV TpWTN XprHon KaBapilete KaAd
TN OUCKEUN Kai Ta e€apTripata, BA. oTo
Ke@AAaio «KaBapiopog kal ppovTiday.

ZnMAvTIKA UTTodEIgn

Ol OUVIOTWEVEG EVOEIKTIKEG TIUEG YIA TV
TayUTNTa Epyaaiag OTIG TTapoUoEeS 0dnyieg
XPHONG QVaPEPOVTAI OE CUOKEUEG HE
TTEPIOTPOPIKO BIAKATITN 7 Babuidwv. MNa
OUOKEUEG HE TTEPIOTPOQPIKO SIKOTITH 4
Babuidwv Ba Bpeite TIG TIHEG KABE POPd OE
TTapeVOETEIG PETA OTTO AUTEG.

2TIG TTapoUoEeG 0dnyieg xpAong BpiokeTal
£va AUTOKOAANTO PE EVOEIKTIKEG TIUEG YIa THV
TaxUTNTO €PYOCTiag TNG CUOKEUNG € XPron
TWV EPYOAEiWV ) avTioToIxa Twv ££apTn-
paTwv. Epgic 0ag ouvioTOUNE, Va ETTIKOA-
AACETE TO QUTOKOAANTO QUTO GTN CUOKEUNR
(Eikéva [6).

MpocToipacia

m TotroBeTAOTE TN BACIKI) CUCKEUN ETTAVW O€
Aeia ka1 kaBapr| emQavela.

m TpaBrre TTPOg Ta £Ew TO KOAWDIO
(Eikéva [3)).
MUMS52../MUM54../MUM58.. !
Xwpog atrobrikeuong KaAwdiou
TpaPrtTe TO KAAWDIO OTO £TMIOU- [g?
UNTO PAKOG TTPOG Ta £EW.
MUMS55../MUMS56.. !
AutépaTto ouoTnua TTePITUNIENG
KoAwdiou:
TpaBAgTe To KAAWSIO PENIAG WG
TO €MOUUNTO PAKOG (TO TTOAU
100 cm) TTpog Ta £€W KaI APrOTE TO apyd
€AeUBEPO, TO KOAWDIO £XEI KAEIBWOEI OTN
0¢éon autn,

%

%)/ Xelpiopog el
(0}

U
Meiwaon Tou prkoug spy%’jgg:
Tpaprgte eAa@pd TO KAAWD
TO VO TUNIXTET WG TO €TTIBUUNTO
Katdmv TpaBrére ek véou eAagp
KAAWDIO Kal aQrjoTe TO apyd e)\aoeéé%m
KOAWDBIO E£XEI KAEIBWOEL.

Mpoocoxn!

Kartd tnv wlnon 1rpog Ta péoa TPooELTe
va Pn oTPIPTEl TO KOAWDIO. 2€ GUOKEUEG UE
QUTONATO CUCTNUA TTEPITUNIENG KaAwdiou
MNV woeiTe To KOAWSIO PE TO XEPI TTPOG

Ta péoa. Av paykwOei To kaAwdlo, TéTE
TPABAETE TO PEXPI TO TEPUA TTPOG Ta €W KOl
QQAOTE KATOTTIV VA EAVOTUAIXTEI.

m Bddete 10 @I1g 0TV TTPIdO.

al apnoTE
AKOG.

M1ToA Kai epyaAcia

A\ Kivduvog TpaupaTiopos améd
TEPIOTPEPOEVA EPYOAEia

Katd tn Aeitoupyia un BAcete TOTE TO XEPI

oag péoa aT1o PTTOA. AOUAEUETE VO JE

TOTTOBETNUEVO TO KATTAKI (12).

AANNGCeTE TO £pyaAgio pOVO PE aKIVNTO-

TroiNuévn TNV Kivnon — PETA Tnv B€on

€KTOG AeIToupyiag n Kivnon eEakoAouBei va

Aeitoupyei yia Aiyo xpOvo kai aKIvNTOTTOIEITal

oTtn Béon aAAayng epyaheiou. Kiveite Tov

OTPEPOUEVO Bpaxiova, apou akivnToTroinoei

TIPWTA TO £PYOAEIO.

H ouokeur emITpETTETAN YIa AOYOUG 00PO-

Aeiag va Aeitoupynoel gévov, otav ol un

XPNOIPOTTOIOUMEVEG KIVIOEIG Eival KOAUp-

MEVEG PE KaTTAKIa TTpoaTaaiag kivnong (5, 8).

Mpoooxn!

XPNOIUOTIOIEITE TO UTTOA JOVO YIa EPYATIES

ME TNV TTapoUoa GUOKEUN.
EpyaAegio avadeuong (13) |

yIO TO avaKATEPA CUUNG (TT. X. CUun
KEIK)
EpyaAcio xTutrquatog (14)
Ma 10 XTOTTNUO HOpEYKAG, oavTlyi Kal
yIa TO XTUTTNUO EAaQPIAG CUPNG, TT.
X. CUMN PTTIOKOTOU.
EpyaAegio Jupwparog (15)
Ma 1o {0pwpua Bapidg CuPNG Kal yia
TNV avauign UAIKWY, Ta oTToia dev
TIPETTEl VO KOTTOUV (TT. X. OTOQIOEG,
KOMMATIO COKOAGTOG)
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el XeIpIopog

Epyacia pe To u1roA Kai Ta epyaleia
Eikéva 3

m [MatioTe TO0 TTAAKTPO aTTac@dAiong
KOl QEPTE TOV OTPEPOPEVO ﬁ
Bpaxiova otn Béon 2.

m TOTTOBETAOTE TO UTTOA:

TOTTOBETAOTE TO UTTOA PE KAIoN TTPOG TA
EUTTPOG KAl KATOTTIV OTTOBECTE TO, — OTPE-
(QETE QVTIOETA TTPOG TN POPA TWV BEIKTWV
TOU POAOYIOU, JEXP! VO KOUUTTWOEL.

m AvdAoya e TNV Epyacia TOTTOBETACTE
oTnv Kivnon 1o epyaAgio avadeuong,
XTUTTAPATOG 1 UUWPATOG £T01, LWOTE VA
KOUMTTWOEL.

Ymoédeign:

YT1édeign: Z1o epyaleio CUUWPATOG OTPE-

QETE TO TEPAXIO aTTWONONG {UUNG, HEXP!

VO JTTOPEN VO KOUPTTWOEI TO EPYOAEiO

(Eikéva [3-4b).

m BdATe 10 UNIKG TTOU TTPOKEITOI VO ETTEEEP-
YOOTEITE, HEOQ OTO UTTOA.

m [NatAoTE TO TTAAKTPO OTTAcPANIoNG
KaI QEPTE TOV OTPEPOUEVO
Bpaxiova otn Béon 1.

m TOTTOBETAOTE TO KATTAKI.

m PuBpiceTe Tov TTEQIOTPEPOEVO DIOKOTITN
oTtnv €mBuunTr Babuida.

H ouoTaon pag:

— EpyaAegio avadeuong:

AvakaTeleTe TTpwTa oTn Baduida 1 (1),
€MAEETE PETA TN Babuida 7 (4)

— EpyaAegio xTutriparog:

BaBpida 7 (4), amaAd avakdTepa otn
Bobpida 1 (1)

— EpyaAegio Jupwparog:

AvokatéyTe TTpwTa oTn Badpida 1 (1),
CUpwpa otn Babuida 3 (2)

ZUpTTAPWON UAIKWV

m OETETE TN CUOKEUN E TOV TTEPIOTPEPOUEVO
BIOKOTITN EKTOG AgITOUpPYiaG.

m ZUPTTANPWOTE UANIKG atrd To Avolyua
OUMTTARPWONG UAIKWVY OTO KATTAKI.

n

m AQQIPECTE TO KOTTAKI.

m [MatioTe TO TTAAKTPO aTTac@dAiong
KOl QEPTE TOV OTPEPOPEVO
Bpaxiova otn Béon 2.

m Pixvete Ta UAIKG.

hj
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MeTd TnV epyacia Z.
m OETETE TN GUOKEUN JE TOV TT
OIOKOTITN EKTOG AEITOUPYiOG. %
m Tpafdre 10 QIg atrd TNV TTPIda.
m AQQIPEOTE TO KOTTAKI. "L
m MNatAoTe TO TTAAKTPO aTTacPAaAiong

TPEPOUEVO

KOl PEPTE TOV OTPEPOUEVO OO
Bpaxiova ot Béon 2. 73

m AQaip€oTE TO pyaAeio aTTo Thv 'é@
Kivnon.

m AQQIPEDTE TO UTTOA.
m KaBapiCete OAa Ta pépn, BA. «Kabapiopdg
KOl QPOVTIOa».

Ké@tng diapkeiag

A\ KivSuvog TpaupaTiopos

Mnv mmdveTe Ta KOPTEPA PaXaipIa Kal TIG
OKMEG TwV BIoKWV KOTTAG. MdveTe TOUg
QioKOUG KOTI G HOVO OTNV GKPN.
TotroBeTeiTE/QPAIPEITE TOV KOPTN YEVIKNG
XPAONG MOVO PE aKIVNTOTTOINUEVN TNV Kivnon
1 pE ByaAuévo To @Ig aTTod TNV TTpida.

Mn BdaleTe T XépIa 0OG PECT OTO OTOWIO
TTARpPWONG.

Mpoocoxn!

XPNOIYOTIOIEITE TOV KOPTN YEVIKAG XPAONG
MOVOo o€ TTApWG GUVApPUOAOYNUEVN KATA-
oTtacn. Mn ouvapuoAoyEiTe TTOTE TOV KOPTN
TTOTE OTN BACIKI) OUCOKEUR. /AEITOUPYEITE
TOV KOQPTN YEVIKAG XPHong Hovo oTn Béon
AeiToupyiag Trou deiyveTal.

MpooTacia a1ré uTrEPEOPTWON

Eikéva [J:

Ma va euTrodIoTOUV PEYAAEG CNUIEG OTN
OUCOKEUN 0OG O€ TTEPITITWON UTTEPPOPTWONG
TOU KOPTN XWpPig ITTOA, 0 d€ovag Kivnong Tou
KOPTN XWPIG UTTOA JIaBETEI Y EYKOTTH
(onueio nBeAnuévng Bpavong). Ze Trepi-
TITWON UTTEPPOPTWONG GTTACEl 0 G&ovag
Kivnong ¢’ autd 10 onpeio. Kaivoupyio gopéa
diokou e agova Kivnong PTTopEiTe va
TIPOUNBEUTEITE ATTO TNV UTINPETIQ TEXVIKAG
€EUTTNPETNONG TTEAATWV.



Aiokog ko1rig 8U0 TTALUpwWV —

XovTpO | YIAG KOWIHO ®
YIQ TO KOWIHO @POUTWYV KAl AAXQVIKWV.
Emegepyaoia otn Babuida 5 (3).
XopaktnpIoTIKO aTov &i0KO KOTIAG SITTANG
oyng:

«1» yia TN hePId yia XovTpd KOWIo

«3» yIa TN PEPIG VIO WIAO KOWIUO

Mpoooxn!

O diokog KoTIG dUOo TTAEUpWV deV €ival
KaTA@AANAOG yia TO KOWIPO OKANpoU Tupioy,
WwpIoU Kal COKOAGTOG. KOBETE TIg
Bpaopéveg TTaTaTeG HOVOV KPUEG.

Aiokog Tpigiparog 500 TTAEUpwV — SV
XovTpo / wiAG Tpiyipo @
yIa TO TPIWIPO AAXQVIKWY, GPOUTWYV KOl
TUpIOU, €KTOG aTTd OKANPO TUPI (TT. X. TTOPHE-
fava). Emre€epyaaia otn Babpida 3 (2)

4 (3).

Ovopaaia aTov 8ioko TPIWiPaTog SITTAAG
oyng:

«2» yia T PEPIG IO XOVTPO TPIWIPO

«4» yia TN hEPIG yIa WIAG TpiwIo

Mpoooxn!

O diokog TpiyipaTtog duo TTAeupwyv dev givai
KOaTGAANAOG yIa TO TPIWIUO QOUVTOUKIWY 1
Kapudiwyv. Tpipete TO JoAaKS TUpi HOVO PE
TNV TTAEUPA XOovTpoU TPIYipaTog aTn Babuida
7 (4).

Aiokog Tpigiparog — pérpio
TPiYIHO

Y0 TO TPIWIPO WHNG TTOTATAG, OKANPOU
TUpIOU (TT. X. TTOpHECAVA), KPUOG GOKOAGTOG
KQll (POUVTOUKIWY A KApUBIWV.

Emegepyaocia otn Babuida 7 (4).

Mpoooxn!

O diokog TpiyipaTog dev gival KATGAANAOG yia
TO TPiYIUO paAakoU TuploU.

%

%)/ Xelpiopog el
(0}
U
Epyaoia ue Tov K6@TH Bgﬁ;siug
Eikéva [€: Oo)

m [laTroTe TO TTAAKTPO ancxocpd)\l%

KO PEPTE TOV OTPEPOUEVO L @
Bpayiova oTn Béon 2.

m TOTTOBETAOTE TO UTTOA: %
TOTTOBETHOTE TO PUTTOA PE KAIoN TTPOG Ta
EUTTPOG KOI KOTOTTIV OTTOBECTE TO, OTPEPETE
avTiBeTa TTPOG TN QOPA TWV SEIKTWV TOU
POAOYIOU, HEXP! VO KOUUTTWOEL.

m [NatioTe 10 TTAAKTPO aTTacPAAIong
Kl QEPTE TOV OTPEPOUEVO
Bpaxiova otn Béon 3.

m AQaIpE0TE TO KATTAKI TTPOOTOCIAG Kivhong
atrd TNV Kivnaon Tou KOPTn SIapKEiag Xwpig
uTToA (Eikéva [€-5a).

m Kpatdre Tov Qopéa dioKou OTO KATW GKPO,
01 800 pUTEG BEiXVOUV TTPOG TA TTAVW.

m TotroBetAOTE TOV £MOUPNTS BiCKO KOTTAG N
TPIWIPOTOG TTPOCEKTIKA ETTAVW OTIG HUTEG
Tou popéa diokou (Eikéva [€-6a).
> ¢ OioKoug BITTARG dWNG TTPOTELTE VO
Oeiyvel n €mBuunTA TTAEUPd TTPOG Ta
Tavw.

m [MidoTe Tov opéa BioKOU OTO ETTAVW
AKPO Kal TOTTOBETACTE TOV OTO TTEPIBANMA
(Eikéva [€]-6b).

m TotroBeTACTE OTTO TTAVW TO KATTAKI
(TTpoo€ETe TO ONUADI) Kal OTPEWTE TO OTN
@Oopd TWV OEIKTWV TOU PoAoyIoU PEXPI TO
TEPMA.

m ToTToBeTACTE TOV KOPTN XWPIG PTTOA
ETTAVW OTNV Kivnon O1Twg deixveTal OTNV
Eikéva [6-8 kai oTpéwTe TOV 0TN QOPA TwV
OEIKTWY TOU POAOYIOU PEXPI TO TEPUA.

m [upioTe TOV TTEPIOTPOPIKO BIAKOTITN OTN
ouvIoTWEVN Babdpida.

m BdaATe 10 Tpog emmeCepyaaia TpO@INA GTOV
XWPO TTARPWONG Kal OTTPWETE TA IE TOV
TMECTA.

Mpoocoxn!

ATTOQEUYETE TN CUCCWPEUCN TWV ayaBwv

KOTIAG OTO Avolyua £€6d0u.

ZupBouAR: MNa opoIdUoPPa ATTOTEAEOUOTO

KOTTH G OOUAEUETE Ta AETITA ayabd yia KOWIPO

O€ JOTOGKIA.

GQ%
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el XeIpIopog

Ywodeign: Ze mePITITWON TTOU JAYKWOOUV
Ta €TTECEPYALOPEVA TPOPIUA OTOV KOPTN
OIOPKEIOG XWPIG UTTOA, TTEVEPYOTTOINCTE

TNV Koudivounxavr, BYAATe To @Ig aTTd TNV

TTPIiCa, TTEPIMEVETE TNV OKIVNTOTTOINON TNG

Kivnong, a@aipéCTE TO KATTAKI TOU KOPTN

OIAPKEIOG XWPIG UTTOA KOl adEIAOTE TOV XWPO

TAAPWONG.

MeTtd TnV epyacia

m OETETE TN CUOKEUN E TOV TTEPIOTPEPOUEVO
BIOKOTITN EKTOG AEITOUPYiaG.

m STPEWTE TOV KOPTN BIOPKEIOG XWPIG PUTTOA
QVTIOTPOPQ TTPOG TN GOPA TwV OEIKTWYV TOU
POAOYIOU KOl 0QOIPETTE TOV.

B ZTPEQPETE TO KATTAKI QVTIBETA TTPOG TN Popd
TwV OEIKTWVY TOU POAOYIOU KAl TO QQAIPEITE.

m AQaipéoTe ToV Qopéa OioKoU [E ToV BioKo.
[ autd méaTe pe 10 dAyTUAO aTTO KATW TOV
agova kivnong (eikéva ).

m KabBapioTe Ta pépn.

Migep

A Kivduvog TpaupaTiopoU atrd 1o
KO@TEPO paxaipl Tou Wigep / TNV TrepI-
oTpEPOUEVN Kivnon!

Mnv BadeTe TTOTE TO X€PI OOG NEGA GTO

ToTTOBETNEVO Higep! ApaipeiTe / TOTTOBETEITE

TO pigep povov, dtav n Kivnon eival akivnTo-

Troinuévn! Aeiroupyeite 1o Pigep pévov, étav

gival cuvapuoAoynuéVO Kal JE TOTTOBETNEVO

TO KOTTAKI.

/A Kivduvog Zeparioparog!

‘Otav douAeleTe KOUTA UAIKA, €CEPYETAI ATUOG
atrd 10 Xwvi 0To KATTAKI. [EpiCeTE TO TTOTAPI
Tou pigep pe 0,5 Aitpa kauTo 1) apidov uypd
TO TTOAU.

Mpoooxn!

To pi¢ep ptropei va mabel nuid. Mn
OOUAEUETE KATEWUYHEVA UAIKG (EKTOG OTTO
Taydakia). Mn Asiroupyeite 1o piep adeio.
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Epyaoia pe 1o pigep Z.
Eikéva BI: Oo)

m [Natdre 10 KoupuTTi anaocpd)\lcn%

KOI QEPVETE TOV OTPEPOUEVO L Aj
Bpaxiova otn Béon 4. P

m AQQIPECTE TO TIPOCTATEUTIKO KOTTAKI
Kivnong Jigep.

m TotmoBeTACTE TO TTOTAPI Wigep (TO ONUAdI
oTn AaBr) va CUUTTITITEl JE TO GNUAdI GTN
BaoIKA CUOKEUN) Kal OTPEWTE QVTIOTPOPO
TTPOG TN GOPA TWV BEIKTWV TOU poAoyiou
MEXPI TO TEPHA.

m PixveTe Ta UAIKG.

Méyiotn TToodTnTa, Lypd = 1,25 Aitpa,
MEyIoTn TToadTNTa agpiovta i KauTtd uypd
= 0,5 Aitpa,

IBAVIKA TTOOOTNTA £TTEEEPYQTIAG, OTEPED =
50-100 ypappdpia.

m ToTTOBETACTE TO KATTAKI KAl OTPEWTE
TO QVTIOTPOYA OTN POPA TWV BEIKTWV
TOU poAoyIoU Péxpl TO TEpUa aTn AaBn
TOU Wigep. To KOTTAKI TTPETTEI var £XEI
KOUUTTWOEL.

m PuBuiCeTe Tov TTEPIOTPEPOUEVO DIAKOTTTN
oTnv €meupunTA Babuida.

ZUPTTARPWGOT UAIKWV

Eikéva F1-8:

m OETETE TN GUOKEUN E TOV TTEPIOTPEPONEVO
OIOKOTITN EKTOG AEITOUPYIOG.

m AQQIPECTE TO KATTAKI KAl GUUTTANPWOTE Ta
UAIKG

n

B AQAIPEITE TO XWVi KaI PiXVveTE Aiya Aiya
Ta OTEPEA UAIKG OTABIOKA PEGA OTTO TO
dvolypa oupTTARPWONG UNIKWV

n

m XUVETE T UYPA UNIKA HECW TOU XwVIoU.

MeTd TnV epyacia

m OETETE TN GUOKEUN PE TOV TTEPIOTPEPOUEVO
OIaKOTITN EKTOG AEITOUPYIaG.

m ZTPEWTE TO Wigep aTN Qopd TwV OEIKTWV

ZupBouAn: Zag ouvioToUpE va KaBapileTe TO

Mi€ep apéowg PeTd TN Xprion.
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KaBapiouog Kai gpovTida
Mpoooxn!

Mn xpnoigoTrolgite péoa kabapiouou TTou
xapadouv. O1 emMQAVEIEG UTTOPOUV VO
UTTOOTOUV (PBOPEG.

KaBapiopdg TG Bacikng
OUOKEUNG

A\ KivSuvog nAekTpotrAngiag!

Mn BuBioete TN BaCIKA CUCKEUR TTOTE PECT

o€ vepd oUTE va TNV KPATATETE KATW AT

TPEXOUUEVO VEPO. Mn XPNOIUOTTOINOETE

arpokaBapioTh.

m Tpafdre 10 QIG ATTO TNV TTPIla.

m XKOUTTIOTE TN BOCIKY GUCKEUN KAl TO
TIPOOTATEUTIKO KATTAKI Kivnong PE Bpey-
pévo TTavi. Av XPEIOOTEN, XPNOIUOTIOIEITE
AiyOo aTTOpPUTTAVTIKO TTAUCTUATOG TTIATWV.

m 3TN OUVEXEIO OKOUTTICETE T CUOKEUN va
OTEYVWOEL.

KaBapiopudg Tou HTToA Kal Twv
epyaAciwv

To JUTTOA Kal Ta epyaAeia gival avOeKTIKG

0710 TTAUCIJO OTO TTAUVTHPIO TNIATWY. Mn
MOYKWVETE Ta TTAQOTIKG JEPN JETA GTO
TTAUVTAPIO TTIATWY, YIOTI JTTOPEI va pEivouv
MOVIPEG TTOPAPOPPUWOEIG KOTA TN dladikaaia
TTAuCipaTog!

KaBapiopuog k6@Tn diapkeiag
XWPig MTTOA

OAa Ta pépn Tou KOPTN dIaPKEIAg Xwpig
MTTOA TTAEVOVTAI OTO TTAUVTAPIO TTIATWV.
ZupBouAn: MNa TNV aTTopdKpuvan TNG
KOKKIVNG XPWOoNG PETA TNV eTTECEpyaTia
T.X. KApOTWV, BPEETe éva Travi pe Aiyo AGdI
@aynTou Kal TpiYTe W’ autd Tov KOPTN diap-
Keiag Xwpig PTTOA (Ox1 Toug BioKOUG KOTTAG).
[MAUVETE KOTOTTIV TOV KOPTN.

<>O
Kaeaplc%ﬁé Kal @povTida el

U

KaBapiopdg Tou pl&ggf
/A Kivduvog TpaupaTiopos u‘/ﬁ 10

KOQTEPO paxaipi! %
Mnv ayyicete To payaipl Tou pi¢ep pe TR xEpIa
Yyupva.
To TTOTAPI TOU WigeP, TO KOTTAKI KAl TO xww%é
TIAEVOVTAI OTO TTAUVTHPIO TTIATWV.

ZupBouAn: Metd Tnv eTTegepyaaia uypuwv
OuxVA PTTOPEITE va KaBapioeTe TO pigep
XWPIG va XPEIAOTEN va TO aQaIPECETE ATTO TN
ouokeur). MNa Tov okoTTo auTo XUveTe Aiyo
VEPO HE ATTOPPUTTAVTIKO TTIATWY PJETA OTO
TOTTOBETNUEVO WiEEP. OETETE yIa PEPIKA SEUTE-
POAETTTA TO Wigep g€ AeiToupyia (Babuida M).
XUoTe T0 vePd TTAUGIUATOG Kail EETTAUVTE TO
Mi€ep pe kaBapd vepod.

ZNMAVTIKA UTTOEIEN

Av xpeiaeTal kaBapioTe TN BAKN €€apTn-
paTwv. MNpooéfTe TIg UTTODEIEEIS PPOVTIOAG
oTn OniKkn.

®UAagn

A Kivduvog TpaupaTtiopou!

Ortav &¢ xpnolgoTroigital N CUOKeUN, ByAadeTe

TO @IG a1 TNV TTPIda.
Eikéva [&:

m DuAaTE Ta epyaleia kal Toug dioKoug
KOTT |G OTN BrKn e€opTNUATWV.

m QuAdTe T BN €€apTNUATWY PETa GTO
MTTOA.

m [0 TN UAAgN oTnv auBevTIKA CUOKEUATiaq,
BA. eikéva M.

AvTipeTwTrion BAaBwyv

/A KivSuvocg Tpaupariopou!

Mpiv TNV avrigyeTwion BAaBwyv BydleTe 10
@IG 110 TNV TTPICa.

ZnUAvTIKA UTTOSEIgN Yia TV
MUM54../MUMS55../MUM56../MUMS5S..
Tuxdv o@AaAua oTov XeIpIoPO TNG CUOKEUNG,
I EVEPYOTTOINON TWV NAEKTPOVIKWYV 00@a-
Aeiv ) avTioToixa kaToia BAGRN TNg
ouoKeung deixvovTal até 1o avaBoéoBnua
NG évdeigng Asitoupyiag.
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el MapadeiypaTa epapuoywyv

O oTpepopevog Bpaxiovag TTPETTEl va £XEI
KOUUTTWOEI o€ KABe Béon epyaaciag.
MpooTaBnAoTE TTPWTA VA AVTIMETWITTIOETE

TO TTPORANUA TTOU EPPAVIOTNKE BATEI TWV
AKOAOUBWYV UTTOBEIEEWV.

BAGBN
H ouokeur| dev gekiva.

AvTipeTwTTION

m EAEyETe TNV TpOQOBOCia e peda.

m EAéyETE TO QIG.

m EAEyCTe TOV oTpe@duEvo Bpayxiova. Eivai
oTn owaoTr Béon; ‘Exel koupTmwoel,

m STPEWTE TO PIGEP 1} AVTIOTOIKA TO PTTOA
MEXPI TO TEPHA VA OPIEEl.

m TOTTOBETACTE TO KATTAKI TOU WiCeP Kal
OTPEWTE TO PEXPI TO TEPHA VA OPIEEL

m TOTTOBETAOTE TO TTPOOTATEUTIKO KATTAKI
Kivnong OTIG Un XPnOIUOTIOIOUNEVEG
KIVAOEIG.

m H ao@daAeia évavT aBéANTNG eTTavevep-
yotroinong eival evepyn. PubuioTe Tn
ouokeur) ato 0/off kol katdmiv TTiow otV
€mBuunTn 6€on.

BAGBN

H ouokeun TiBeTal katd Tn Xprion K106

Aeitoupyiag. ‘Exel evepyotroinBei n acpdAcia

uTTEPPOPTWONG. ETre€epydoTnkav TTOAU

MEYAAES TTOOOTNTEG TPOPIUWY TAUTOXPOVA.

AvTipeTwTioNn

m ATTEVEPYOTTOINGTE T CUCKEUN).

m MelhwaTe Tnv ToagdTnTa £TTeCEpyaaiag.

m Mnv uTTepBEITE TIG ETITPETITEG PEYI-
aTeg ToooTNTES (BA. «Mapadeiypata
EQapUOYIE»)!

BAagn

Me TrepioTpe@OuEVN TNV Kivnon TToTrOnKe

Katd AdBog 1o TTARKTPO aTTac@aAiong. O

TIEPIOTPEPOPEVOG Bpaxiovag KIVEITal TTPOG

Ta Tavw. H Kivnon atrevepyoTroiital, dev

aKIvnToTToIEITal OPWG 0T B€an aAAayig

epyaAeiou.

166

O%
%
%,
AvTipeTwTTioN Z.
m PuBuiCete Tov TraploTpF_(pc')pQg OIaKOTITN
oTo 0/off.
m OEpTE TOV TTEPIOTPEPOUEVO
Bpayiova oTn 6éon 1.
m EvevepyotroioTe Tn ouokeun
(BaBuida 1).
m ATTEVEPYOTTOINOTE EOVA T CUOKEUN.
To epyaAcio akivnToTTolEiTal 0Tn 60N
aAAayng epyaAgiou.

BAdBn

To pigep dev EeIva 1) aKIVNTOTTOIEITAI KATA

™ XPron, n Kivnon BopRei. MTAokapiopévo

Maxaipl.

AvTIJETWTTION

m OETETE TN OUOKEUN €KTOG AgIToupyiag Kal
BydATe TO QIG OTTO TNV TIPIda.

m AQaIPETTE TO PigEP Kal ATTOPAKPUVETE TO
EUTTODIO.

m =QVOTOTTOBETATTE TO Wigep.

m OETETE TN GUOKEUN € AgIToupyia.

ZNUOAVTIKA UTTOdEIgn

2 € TTEPITITWON TTOU OEV PTTOPEITE VA AVTIME-
TWTTIoETE €0€ig TN BAARN, TTapakaAeioBe va
KOAEOETE TNV UTTNPECIQ TEXVIKAG £EUTTNPE-
TNONG TTEAATWV.

Moapadeiyparta epappoywyv
ZavTiyi
100 g-600 g

m XTUTTATE TNV KPEUDO YAAaKTOG 1Y% é
€W 4 ettt oTn BaBpida 7 (4) (avaAioya
ME TNV TTOCOTNTA Kal TIG 1I010TNTEG TNG
KPEUOG) ME TO EPYOAEIO XTUTTAUATOG.

Mapéyka

1 éwg 8 aoTpadia afywv

m XTuttdTe T aoTrpddia 4 £€wg 6

AETTT@ 0N Babuida 7 (4) pe 10 epyaAeio

XTUTTAUATOG.



Z0un pIriokoTou

Baoikr) ocuvtayn @

2 afya

2-3 kouTtaAIEG oouTTag (K.0.) CeaTO vePO

100 g daxapn

1 @ak. Bavilia

70 g aAeupi

70 g Kopv pAdoup

EVOEXOUEVWG PTTEIKIV TTAOUVTEP

m XTUTTAOTE Ta UAIKG (€KTOG aTTd TO OAEUPI
Kal TO KOPV GAGOUP), PEXPI VO OXNUOTIOTET
TTNXTO aPPWOEG Hiyua, £TT 4-6 AETTTA OTN
Babuida 7 (4) pe TO EpyOAEio XTUTTANATOG.

m [UpiCeTE TOV TTEPIOTPEPOPEVO BIOKOTITN
otn BaBpida 1 (1) kai avaplyvUueTe TO
KOOKIVIOUEVO OAEUPI KAl KOPV AGOUp,
TTPOCOETOVTAG TO O€ V2 EwG 1 AeTITO
KouTaAId KouTaAId.

MéyioTn TToooTNTA: 2 POPEG TN BACIKN
ouvTayn

500 yp. ¢axapn

1 Tpéda aAaTI

2 @akeAdkia Bavilia A To EUoua ¥z Aegoviou
500 yp.BouTupo 1 Japyapivn
(Beppokpaaia dwpartiou)

1000 yp. aAeUpl

1 @aKeAdKI PTTEIKIV TTAOUVTEP
250 ml yaha

m Avapei&te auyd, {axapn, aAdT kal
Bavihia ; @AoUda Agpoviou TTEPITTOU
10 deutepoAetita otn Badpida 1 (1) pe Tov
avadeuTnpa.

m PuBpioTe Tn BaBpida 5 (3) kar SouAEWTE Ta
mepitTou 120 deutepOAETTTA.

m [MpooBéaTe TO BoUTUPO Kal SOUAEWTE
Ta TTEPITTOU 60 BEUTEPOAETTTA OTN
Babuida 3 (2).

m [MpooBéaTe TO aAeUpl Kal TN PTTEIKIV TTEOU-
VTEP KAl QUPWOTE Ta OAA TTEPITTOU 2 AeTTTA
oTtn Badpida 1 (1).

m PubpioTe otn Babuida 3 (2) kai TpocbéoTe
Olya-01ya 70 YAAa péoa o€ 2 AeTTTd.

MéyioTn TrooétnTa: 1 YOPAa TN PaACIKN

ouvtayn

ATTAR S0pn
Baoiki ouvtayn
6 auyd

o)

(@)
I'chpcxéeiy%zoa EQAPUOYWV el

%,
Z0pun TapTag A
Baoikn cuvtayn Q O
125 g BouTupo (o€
Bepuokpaaia dwuaTtiou) L
100-125 g Zaxapn Yo
1 aByo
1 p€da aAd
Niyo EUoua Aepoviou A Aiyn Bavihia
250 g aAeupi
EVOEXOUEVWG PTTEIKIV TTAOUVTEP

m BdaATe OAa Ta UNIKG OTO PTTOA KOl QvOpEiETE
TO TTPWTa 0TN BaBuida 1 (1) i Tep.
Y2 NeTTT6 KOl Yetd otn Babuida 6 (3) etmi
Tep. 2-3 AeTTTa.

AT 500 g aAeupl

m ZUPWOTE Ta UAIKG €TTi V2 TTEPITTOU AETTTO
oTtn Badpida 1 (1) pe 1o epyaleio Cupw-
MaTog, CUUWOTE KaTOTTIV £TTi TTEP. 3-4
AeTrTd oTn Badpida 3 (2).

MéyioTn TToooTnTa: 2 QOPEG TN BACIKA

ouvTayn

Z0un JE payid

BaoikA cuvtayn

500 g aAeupi

1 aByo

80 g Aitrog (o€ Beppokpaaia dwpaTiou)

80 g daxapn

200-250 ml xAiap6 yaha

25 g ppéokia payid A 1 @ak. atrognpapévn

gayid o€ okovn

ZUopa Y2 Aepoviou

1 Tpéda aAam

m AOUAEWTE OAa Ta UNIKG €TTi TTEpiTTou V2
AETTTO 0TN BaBuida 1 kal KATOTTIV ETTi TTEP.
3-6 AetrTd 0T BaBpida 3 (2) ye 1o epya-
Agio QupwpaTog.

MéyioTn TrooéTnTa: 2 YOPEG TN BACIKN

ouvTtayn

%
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el Améoupaon

Baoikr) ocuvtayn

300 g aAeupi

3 apya

av xpelagetal 1-2 kout. ooutrag (10-20 g)

KpUo vepd

m ZupwoTe 6Aa Ta UAIKG padi yia TTepitrou
3 €wg 5 Aetrta oTn Badpida 3 (2).

Méyiotn TroooétnTa: 1,5 @opég Tn BaCIKN

ouvtayn

Z0un ywuiou Z_/

Z0pun yia {uuapikd Z_/

Baoikr) ocuvtayn

1000 g aAeupi

3 @aKeAAKI Enpn payia
2 K. YA. aAdTi

660 ml CeoTd vepd

m AoUAEWTE OAa Ta UAIKG €TTi TTEpiTToU V2
Aetrté oTn Babuida 1 kal kaTdTIv €111 TTEP.
4-5 AeTr1d 0N BaBpida 3 (2) pe 1o epya-
Aeio QupwpaTog.

Mayiovéla
2 aBya @
2 K.T. jouoTdapda

Va | N&dI

2 KOUTOAIEG oOUTTAG XUUO Agpoviou A EUdI

1 Tp€da aAdT

1 Tpéda daxapn

Ta UNIKG TTPETTEN Va €Xouv TNV idia

Bepuokpaaia.

m AvokaTeUeTe Ta UAIKA (EKTOG aTTO TO AGDI)
YIO MEPIKA BEUTEPOAETTTA E TO MiEEP OTN
BaBuida 3 (2) A 4 (3).

m PubyiCete 10 piep otn Babuida 7 (4),
pixveTe T0 AAdI apyd péoa atmod To Xwvi
KQI XTUTTATE TO PiyUa JEXPI va TTASEN N
payiovéda.

KaravaAwvere Tn payiovéda ouvroua,

auTr dev diaTnpeiTal yio TTOAU.
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Atréoupon

mmm  QUOKEUN XOPOKTNPieTal oUy
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AtroppiyTe TN oucKeuao?a € TPOTTO
@INIKO TTPOG TO TTEPIBAAAOV.

TNV eupwTraikf odnyia 2012/19

TTEPI NAEKTPIKWYV KaI NAEKTPOVIKWV Q?é
ouokeuwv (waste electrical and O/}
electronic equipment — WEEE). 6')6@
H odnyia Trpokabopilel Ta TAaioia yia

Mia atréoupaon Kal aglotroinon Twv

TTOAIWV CUCKEUWY HE I0XU G” OAN TNV

EE. lNa Toug 1pOTTOUG ATTOKOMIONG

TTOU I0XUOUV ETTI TOU TTOPOVTOG, Ba

0aG EVNHEPWOEI O E10IKOG EUTTOPOG.
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Op0| g£yyunong %
H Eyyunon kaAng Asitoupyiag Twv TTpoid- 7. Heyyunon kahAg )\enoupyiag% TTapEXETal
VTWV JaG TTOPEXETAI VIO XPOVIKO dIdoTnua OTTO TOV KATOOKEUQOTH) TTAUEI OV @FOKOA-
€ikoal TEOOApwV (24) pnvwv aTrod TNV AnBouv, aAAoiwBoulv A TpoTToTToINBEUN E

nUEPOUNVia TNG TTPWTNG ayopdg TTou ava-
YPa®eTal 0Tn Bewpnuévn atrddeIgn ayopdg.
MNa TNV Tapoxn NG eyyunong ataiTeital n
emideIEN TNG Bewpnuévng atmédeIgnNg ayopag

OTNV OTToIa AvayPA@ETal O TUTTOG KAl TO 8.

MOVTEAO TOU TTPOIOVTOG.

2. H etaipeia yéoa ota avwtépw XPOVIKA 6pia,
o€ TEPITITWOoN TTANUUEAOUG AgIToupyiag NG
OUOKEUNG, avOAauBAVEl TNV UTTOXPEWON
TNG ETTAVAQPOPAG TNG G€ OPAAN AgIToupyia
KQI TNG QVTIKATAOTAONG KABE TUXOV EAOTTW-
paTikoU PEPOUG (TTANV TwV aVOAWGCIUWY Kal
TWV EUTTABWY, OTTWG TA YUAAIVA, AQUTTTHPES
KATT).

Atrapaitntn TTPoUTIé0e0N Yia va 10X UEl N
eyyunon gival N Pn AeIroupyia TNG CUOKEURG
va TTPOoEPXETAl ATTO TNV TTOAUUEAT KATO-
OKEUN TNG Kail Ox1 €TTi TTapadeiyuaTi atrd
KOKRA Xprion, AavBacpévn eykatdoTaon, pn
TAPNON Twv 0dNYIWV XPAONG TNG CUOKEUNG,
akat@AANAn cuvTrpnon até TTPOCWTTA N
e¢ouaiodotnuéva atrd Tnv BSH Oikiakég
>uokeuég A.B.E. | amrd e€wyeveig Tapdayo-
VTEG OTTWG BIOKOTTEG NAEKTPIKOU PEUPATOG N
d1a(pOoPOTTOINONG TNG TAONG KATT.

3. ZTnV TTEPITITWOnN TTou TO TTPOIGV dev AgiToup-

Y&l CWOTA AOyw TNG KATOOKEUNG TOU Kal 9.

€QO00V N TTANUUEAAG AcIToupyia EKONAW-
Onke katd Tnv TEPiodo gyyunong, To E¢ou-
olodotnuévo ZEPRIS (N To EEOUCIOdOTNHEVO
ouvepyeio) Tng BSH OIKIaKEG ZUOKEUEG
A.B.E. Ba 10 €TTIOKEUAOEI HE OKOTTO TN

XPAON yIa TV OTT0ia KATAOKEUAOTNKE, Xwpig  10.

va UTTAPEEl XPEwanN YIa AVTOAAOKTIKG A TNV
gpyaaia.

4. Agv KaAUTTTOVTOI OTTO TNV €£yYUNON Ol XPE-
WOEIG KAl 01 KivOuvol TTou OXETICOVTAI PE TN
METAPOPA TOU TTPOIOVTOG TTPOG ETTIOKEUR

oToV PETATTWANTH 1 TTPog To EEouaiodoTn- 1.

pévo ZEpPIg TN BSH Oikiakég ZuoKeuég
AB.E.

5. 'OAeg 01 €TMIOKEVEG TNG €yyUNONG TTPETTEN VAl 12.

yivovtal atéd 1o E¢ouaiodoTtnuévo ZEpRIG (
n 10 €€ouaiodoTnuévo ouvepyeio) TNG BSH
Oikiakég Zuokeuég AB.E.

6. H gyyunon dgv KOAUTITEl KQVEVQA TTPOIOV TTOU
XPNOIYOTTOIEITAl TTEPAV TWV TTPOdIAYPAPWYV
YIa TIG OTTOIEG KATAOKEUAOTNKE (TT.X. OIKIOKI

xenon).

OTTOIOOATTOTE TPOTTO Ol TAIVIEG accpa)\ei@;; A

Ol €IBIKEG BIAKPITIKEG AUTOKOAANTEG ETIKE

€TTi TWV OTTOIWV avaypAPETAl O APIBUOG 60,«

O€IpAg 1 N NUepopnvia ayopdg. )

H eyyunon dev kaAUTITEL '6@

— ETokeuég, JETATPOTTEG 1) KOBAPITHOUG
TToU éAaBav XWPa O€ KEVTPO service pn
etouaiodotnuévo atd Tnv BSH Oikiakég
>uokeuég A.B.E.

— A\d&Bog xprion, uttePPOAIKN XpAON, XEI-
PICUO A AEITOUPYia TOU TTPOIOVTOG KATA
TPOTTO hN CUPPWVO PE TIG 0dNYiEG TTOU
TTEPIEXOVTAI OTA EYXEIPIDIO XPATNG Kai/n
OTa OXETIKA £YYPAPA XProNG, CUMTTEPI-
AauBavopévwy TG TTANPPEAOUS PUAAENG
TNG OUOKEUAG, TNG TITWONG TG CUCKEUNG
KATT.

— MMpoidvTa pe duoavayvwaoTo apiBud
oeIpdg.

— ZnJIEG TTOU TTPOKAAOUVTAI EVOEIKTIKA
aTTé aaTPATIEG, VEPO i} UYPATIa, QWTIA,
TTOAEPO, BNUOCIEG avaTapaxEs, AdBog
TAOEIG TOU BIKTUOU TTaPOXNG PEUUATOG, R
o1T0I0dATTOTE AGYO TTOU €ival TTépav atrd
TOV €AEYXO TOU KATOOKEUQOTH 1} TOU €0U-
01000TNUEVOU TUVEPYEIOU.

H gyyunon trou Trpoo@épeTal TTavel va

10XUEl E@OOOV N KUPIOGTNTA TNG GUOKEUNG

ueTapiBacTei o€ TPITO TTPOCWTTO ATTd TOV
apXIKO ayopaaoTr| TO OVOUQ TOU OTTOioU
avaypAgETal OTO TTAPACTATIKO ayopdg TNG

OUOKEUNG.

AVTIKOTAOTAGN TNG GUOKEUNG YiveETal HOVO

epooov d¢v gival duvatn n emdIOPOwaon

TNG KATOTTIV TTIOTOTToINONG TNG aduvapiag

€TMOKEUNG atTo To E€ouaiodotnuévo ZEpPRig

(n To €€ouaiodoTnuévo ouvepyeio) TNg BSH

Oikiokég Zuokeuég A.B.E.

H kd&Be €mokeun f n avTikatdoTaon eAar-

TWHOTIKOU PJEPOUG BEV TTOPATEIVEI TOV XPOVO

€yyunong Tou TTPOIOVTOG.

E¢aptApata Kal UAIKG TTou avTIKaBioTwvTal

KaTd T SIGPKEIa TNG EyyUNoNg ETTIOTPEPO-

VTal 0TO CUVEPYEIO.

Me em@UAagn yia TIg OTToIEG AAANOYEG.
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E1diIka eapTipara %,

MUZ5ZP1 lMa 10 oTOWINO TTOPTOKOAIWY, AEHOVIWV KOl ’%

TTOQTNG YKPEITTPPOUT.

, L.
£0TTEPIOOEIDWV %O'

%

MUZ5CCA1 Ma 70 KOWIHO PPOUTWYV Kal AaXAVIKWY O€ OPOIOUOPPOUG U’“f@
KuBoko®Tng KUBoug :
MUZ5FW1 Ma 10 KOWIHO VWTTOU KPEQTOG YIa KIPA.
Kpeatopnxavn
a @ MUzZ45LS1 Ma TV kpeatopnyav MUZ5FW1.
2 €T OIATPNTWV WIAS yia TTaTé Kal aAgippaTa, Xovipod yia AouKAvika
Siokwv ka1 Aapdi.
WIAG (3 mm),

XovTpo (6 mm)

(kOwiuo / Tpiyiyo)

To=i’_+ MUZ45SV1 Mo v kpeatounyavy MUZ5FW1.
Mpocdptnua Me peTaAAIKO Xvapl yia 4 DIGQOPETIKA OXUATA
UTTIOKOTWV UTTIOKOTWV.
TTpE€oAg

= MUZ45RV1 Ma v kpeatopnyav MUZ5FWA1.
g MNpoocdapTnua lMa TO TPIWINO YOUVTOUKIWY, KAPUBIWY, auuyddAwy,
m TPIYIUATOG OOKOAATAG Kal EpOU WwHIOU.

MUZ45FV1
Mpocdptnua
QATTOXUMWTA
@PPOUTWV

lMNa v kpeatounyavy MUZ5FW1.

Ma TNV amroXUPwaon Joupwy eKTOS OTTO GPAUTTIOUAL Kal
TNV TTOATOTTOINGN VTONATAG KOl KpATalyou. Tautdxpova

QTTOPOKPUVOVTAl QUTOUOTA Of JiIoXOI KOl Ol OTTOPOI TT.X.

aTTé PPAYKOCGTAPUAQ.

MUZ45PS1 Ma Tov kKON diapkeiag xwpig uTroA MUZ5DS1.
@ Aiokog yia Ma 70 KOWIPO WUNAG TTATATOG VIO TTATATEG TNYAVNTEG.

TTATATEG

TNyavnTég
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MUZ45AG1 lMa Tov KON dlapkKeiag XwpPig MTTOA MU@PSL
Aiokog Aaya- KoBer ppouTa Kai Aaxavika o€ AETITEG (péTago? mv
VIKWV yIa TV aolaTIKA Koudiva. %
Qo1aTIKr) Kouliva L
MUZ45RS1 Ma Tov k6PN diapkeiag xwpig uyTroA MUZ5DS1. %O'
Aiokog xovipoU  [a 10 TPIWIHO WHNAG TTATATAG TT.X. VIO TTATATOKEPTEDEG OO
TPIYIUATOG PTTAAGKIO TTOTETAC. ’?@é
MUZ45KP1 lMa Tov k6N dlapkeiag xwpig uroh MUZ5DS1. ®
Aiokog yia Ma 10 TPiYIYo WHAG TTATATAG YIa POCTI KAI TTATOTO-
TO TPIYIHO KEPTEDEG, VIO TO KOWIPO PPOUTWV Kal AAXAVIKWY O€
TTaTdTag yia XOVTPEG QPETEG.
TTATATOKEPTEDEG
MUZ5ER2 270 UTTOA PTTOPEITE Va eTTECEPYOTEITE PEXPI Kal 750 g
MTTOA aTié OAgUPI GUV UNIKG.
avo&eidwro
XGAuBa
MUZ5KR1 >TO UTTOA PTTOPEITE VO eTTECEPYAOTEITE PEXPI KOl 750 g
MTToA aTiéd ahelpl ouv UAIKG.

TTAQOTIKO UAIKO

MUZ5MX1

[MAaoTIKO
emiBepa pigep

Ma v avapign ToTwy, yia TNV TTOATOTToINGN GPOUTWV
Kol AOXQVIKWY, YIa TNV TTOPACKEUR Hayiovélag, yia TO
KOWIPO GPOoUTWYV Kal Kapudiwy, yia Tov BpuppaTiono
TTaYOKUBwV.

MUZ5MM1
MoAupigep

Mo TO KOWIPO apWUATIKWY XOPTWY, AaXaVIKWY, HRAwvV
KaI KPEATOG, YIO TO TPIYIHO KAPOTWY, patTaviou Kal
TUPIOU, YIa TO TPIYIPO ENPWIV KOPTTWV Kal TIAYWHEVNG
OOKOAGTOG.

Av kdtroio e€dpTtnua dev cuPTTEPIAQUBAVETAI OTN CUCKEUATIa TTApAdoong, TOTE PUTTOPEITE
Va TO TTPOUNBEUTEITE OTTO Ta €I0IKA KATACTAMATA 1} TNV UTTNPETIQ TEXVIKAG £EUTTNEETNONG
TTEAOTWV.
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tr Kendi guvenliginiz igin

Yeni bir Bosch cihazi satin aldiginiz igin sizi
candan kutluyoruz.

Uriinlerimiz hakkinda daha fazla bilgi igin,
|itfen internet sitemize bakiniz.

o)

(@)
%/o
: —-
Icindekiler %O
)
Kendi guvenliginiz igin...............%s......... 172
Giivenlik sistemleri......................%.... 175
Genel bak|§b@)175
isletme pozisyonlar: ..............ccccoveueun... Cg%
Cihazin kullanilmasi...........cccocoveieenens 1 o)
Cihazin temizlenmesi ve bakimi.............. 180 7
Muhafaza edilmesi.........ccccceeecveeeeinnnenn. 181 °
Ariza durumunda yardim .............ccceeeeeee. 181
Kullanim érnekIeri.........cccovveeiciireiiiienne 182
Elden ¢ikartimasi..........ccocoeiiiiiinennne. 184
Garanti......ccceeeeceeee e 184
Ozel aKSeSUAN ..o, 185

Kendi glivenliginiz igin

Bu cihaz i¢in glvenlik ve kullanim bilgileri elde etmek igin, cihazi
kullanmaya baslamadan 6nce igbu kilavuzu itinayla okuyunuz.
Cihazin dogru kullanimi igin verilmis olan talimatlara dikkat
edilmemesi veya uyulmamasi halinde s6z konusu olan hasarlardan
uretici sorumlu degildir. Bu cihaz, ticaret amagl kullanim igin degil,
evde veya ev ortamina benzer mekanlarda kullanilan normal miktarlar
icin tasarlanmistir. Ev ortamina benzer mekanlardaki kullanim,

orn. dukkanlarin, burolarin, giftlik veya ciftcilik isletmelerinin ve

diger sanayi isletmelerinin elemanlarinin kullandig1 mutfaklardaki
kullanimi ve ayrica pansiyonlarin, kiguk otellerin ve benzeri mesken
tertibatlarinin misafirlerinin kullanimini kapsar. Cihazi sadece

evde islenilen miktar ve sureler icin kullaniniz. 1zin verilen azami
miktarlari (bakiniz “Uygulama ornekleri”) asmayiniz! Bu cihaz,
besinlerin karigtiriimasi, yogrulmasi ve cirpilmasi i¢in uygundur.
Baska cisimlerin ya da maddelerin iglenmesi igin kullanilamaz.
Uretici tarafindan izin verilmis aksesuarin kullaniimasi halinde, bagka

uygulamalar da mumkundar.

Cihazi sadece orijinal aksesuarlari ile birlikte kullaniniz. Aksesuarlari
kullanirken, ilgili aksesuarlara ait kullanma kilavuzlarina dikkat ediniz.
Kullanma kilavuzunu itinali bir sekilde okuyunuz ve ileride lazim olma
ihtimalinden dolayi saklayiniz. Cihazi bagka birine verecek veya
satacak olursaniz, kullanma kilavuzunu da veriniz.

Genel guvenlik bilgi ve uyarilari

I\ Elektrik carpma tehlikesi!

Bu cihaz ¢ocuklar tarafindan kullaniimamalidir. Cihaz ve baglanti hatti
cocuklardan uzak tutulmalidir. Cihazlar, fiziksel, algisal veya zihinsel
yetenekleri dusUk kisiler veya yeterli tecribesi ya da bilgisi olmayan
kisiler tarafindan ancak denetim altinda veya guvenli kullanim ve
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buna bagli tehlikeler hususunda egitiimis ve anlamisg oImQ&{arl sartiyla
kullanilabilir. Cocuklarin cihaz ile oynamasina izin vermeyirniz
Cihaz kesinlikle denetimsiz ¢alistirmayiniz. %R
Cihazi sadece tipe etiketi Uzerinde bildirilen bilgilere gore elektri
gerilimine baglayiniz ve galistiriniz. Cihaz sadece kapali yerlerde%
kullanilmak igin tasarlanmistir. Cihazi sadece baglanti kablosunda Q%
veya kendisinde herhangi bir ariza yoksa kullanmayiniz.
Isletme aninda hareket eden aksesuar veya ek parcalar
degistiriimeden dnce, cihaz kapatilmali ve elektrik fisi prizden
cikariimalidir. Cihaz, basinda kimse yokken, monte edilmeden dnce,
sOkullp pargalarina ayrilmadan 6nce veya temizlenmeden dnce
daima elektrik sebekesinden ayriimalidir. Elektrik kablosunu keskin
kenarlar ve sicak yuzeyler Uzerinden gegecek sekilde gcekmeyiniz.
Herhangi bir tehlikeli duruma yer vermemek igin, cihazin baglanti
kablosunda herhagi bir hasar oldugu zaman, sadece uretici
tarafindan, Ureticinin yetkili servisi tarafindan veya benzeri yetki ve
egitime sahip baska bir uzman eleman tarafindan degistiriimelidir.
Cihazda yapilacak onarimlar, herhangi bir tehlike olusmasini dnlemek
icin, sadece yetkili servisimiz tarafindan yapiimalidir.

Bu cihaz igin glivenlik bilgi ve uyarilar
A\ Yaralanma tehlikesi!

A\ Elektrik garpma tehlikesi!

Elektrik figini ancak cihaz ile caligmak i¢in tum 6n hazirliklar sona
erdikten sonra prize takiniz. Ana cihazi kesinlikle suya sokmayiniz
ve musluktan akan su altina tutmayiniz. Temizleme islemi i¢in buharh
temizleme cihazi kullanmayiniz. Cihaz ¢aligma konumundayken,
cevirme kolunun ayarinda bir degisiklik yapmayiniz. Tahrik sisteminin
tamamen durmasini bekleyiniz. Aleti / Aksesuari sadece tahrik
(motor) duruyorken degistiriniz — Tahrik (motor), cihaz kapatildiktan
sonra da bir sure hareket etmeye devam eder. Cihazi sadece doner
salter ile aciniz ve kapatiniz.

Cihaz kullaniimadigi zaman, elektrik figini prizden ¢ekip ¢ikariniz.

Bir ariza gideriimeden once, elektrik figi ¢cekilip prizden g¢ikariimalidir.

/\ Donen alet ve takimlardan dolayi yaralanma tehlikesi s6z
konusudur!

Doénen pargalari tutmayiniz ve dokunmayiniz. Cihaz galigirken elinizi

karistirma kabinin, yani ¢canagin igine kesinlikle sokmayiniz. Sadece

kapak takiliyken galisiniz!

Cihaza takilan aletleri sadece cihazin tahrik sistemi (motor) dururken

degistiriniz; cihaz kapatildiktan sonra da, motor belli bir sire donmeye

devam eder ve alet degistirme pozisyonunda durur. Cevirme kolunu

ancak alet durduktan sonra hareket ettiriniz.

@
> é@
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tr Kendi glivenliginiz igin 7

Guvenlik sebeplerinden dolayi bu cihaz sadece kullanil
sistemlerinin tahrik koruma kapaklari kapatiimis olmasi hal
calistirilabilir.

Dograyiciyi sadece tahrik sistemi (motor) dururken ve elektrik fi
cekilip prizden cikarilmisken ana cihaza takiniz / ¢ikariniz. Elinizi %0'
besin doldurma agzina sokmayiniz. %

A\ Keskin bigaklardan dolayi yaralanma tehlikesi s6z
konusudur!

Elinizle keskin bigcaklara ve dograma diskinin kenarlarina

dokunmayiniz ve tutmayiniz. Dograma disklerini sadece kenardan

tutunuz! Mikserin bigaklarina ¢iplak elleriniz ile dokunmayiniz.

/\ Keskin bigaklarindan / donen tahrik sisteminden (motordan)
dolayi yaralanma tehlikesi s6z konusudur!

Mikser cihaza takiliyken kesinlikle miksere elinizi sokmayiniz! Mikseri

cihazdan cikaracaginiz / cihaza takacaginiz zaman cihazin durur

vaziyette olmasina Ozellikle dikkat ediniz! Mikseri daima tamamen

monte edilmis sekilde ve kapagini kapatarak ¢alistiriniz.

A\ Haglanma tehlikesi var!
Mikserde sicak malzeme iglendigi zaman, kapakdaki huniden sicak
buhar c¢ikar. En fazla 0,5 litre sicak veya kopuren sivi doldurunuz.

/A Onemli!

Cihaz sadece orijinal aksesuarlari ile birlikte kullaniniz. Aksesuarlari
kullanirken, ilgili aksesuarlara ait kullanma kilavuzlarina dikkat ediniz.
Ayni anda sadece bir alet ya da aksesuar kullaniniz.

EEE yonetmeligine uygundur.
A\ Cihazdaki ya da aksesuarlardaki sembollerin agiklamasi

Kullanma kilavuzunun talimatlarina uyunuz.

Dikkat! Donen bigaklar.

Dikkat! Donen aletler.
Elinizi malzeme ilave etme agzi i¢cine sokmayiniz.
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Gluvenlik sistemleri

Devreye sokma emniyeti
“Isletme pozisyonlari” tablosuna bakiniz.

Cihaz 1 ve 3 pozisyonlarinda ancak su
kosullarda devreye sokulabiliyor:

m kap (11) takilmigsa ve yerine oturuncaya
kadar cevrilmisse

ve

m mikser tahrigi koruyucu kapagi (8) yerine
takilmigsa.

Tekrar devreye sokma emniyeti
Elektrik kesilmesi durumunda cihaz agik
kalir, fakat elektrik tekrar gelince motor yine
calismaya devam etmez. Yeniden devreye
sokmak icin, doner salteri 0/off konumuna
ceviriniz ve sonra devreye sokunuz.

Asir yiiklenme emniyeti

Cihazin motoru kullanim esnasinda
kendiliginden kapanirsa, asir yiklenmeye
karsi koruma sistemi aktiflestirilmistir. Ayni
zamanda ¢ok miktarda besinin islenmesi
olasi bir sebep olabilir.

Bir emniyet sisteminin aktiflesmesi, yani
devreye girmesi durumunda yapilacak
islem i¢in “Ariza durumunda yardim”
boliimiine bakiniz.

Kullanma kilavuzu degisik modeller icin
gecerlidir (ekteki model listesine de bakiniz,
Resim [M). Cihazin bakima ihtiyaci yoktur.

Genel bakig
Lutfen resimli sayfalar aginiz.
Resim [X:

Ana cihaz

1 Kilit sistemini agma tusu

2 Cevrilen kol
Kolun yukari dogru hareketini destek-
lemek icin “Easy Armlift” (kolay kol
kaldirma) fonksiyonu (bakiniz “igletme
pozisyonlarr”).

3 Doner salter
Kapatma isleminden (0/off konumu)
sonra, cihaz otomatik olarak alet degis-
tirmek igin en ideal pozisyona hareket
eder.

%

Gﬁ"@gﬂik sistemleri tr

LY

MUMS52..: Qy/;
0/off = Stop O/?
M = Azami devir sayisina sa

moment
fonksiyonu, istenilen karistirma Shresi

icin, bu digme ilgili konumda sabit”ﬂ%ul-
malidir. Oé)
Kademe 1-4, Calisma hizi: 4
1 = Dusuk devir sayisi — Yavas

4 = YUlksek devir sayisi — Hizli
MUM54../MUMS55../MUM56../MUMS5S..:
0/off = Stop

M = Azami devir sayisina sahip moment
fonksiyonu, istenilen karistirma stresi
icin, bu digme ilgili konumda sabit tutul-
malidir.

Kademe 1-7, Calisma hizi:

1 = Disuk devir sayisi — Yavas

7 = Yiksek devir sayisi — Hizli

isletme gostergesi
(MUMb54../55../56../58..)

Cihaz ¢alistigi zaman yanar. (Doner
salter M veya 1-7). Cihazin kullanimin-
daki hatalarda, elektronik guvenligin
(sigorta) devreye girmesinde ya da
cihazda bir bozukluk olmasi halinde
yanip soner, bakiniz bélim “Ariza
durumda yardim”.

Tahrik sistemi koruyucu kapag
Tahrik sistemi koruma kapagini ¢cikarmak
icin, arka kisma basiniz ve kapagi
cikariniz.

Aletler

— Dograyici ve

— Narenciye sikma linitesi

(06zel aksesuar®).

Kullaniimadid1 zaman, tahrik sistemi
(motor) koruyucu kapagi yerine
takilmalidir.

Aletler (karistirma teli, cirpma teli,
yogurma kancasi) ve et kiyma linitesi
(6zel aksesuar *) igin tahrik sistemi.
Mikser tahrik sistemi koruyucu kapagi
Mikser i¢in tahrik sistemi

(06zel aksesuar*)

Kullaniimadigi zaman, mikser tahrik
sistemi (motor) koruyucu kapagi yerine
takilmalidir.
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tr isletme pozisyonlari

10 Kablo muhafaza bolimii
MUMS52../MUM54../MUMS8..:
Elektrik kablosunu kablo gozu icine
yerlestiriniz
MUMS55../MUMS56..:

Kablo sarma otomatigi

Kap ve aksesuarlar
11 Paslanmaz gelik karigtirma kabi
12 Kapak

Aletler
13 Karistirma teli
14 Cirpma teli
15 Yogurma kancasi ve hamur tutmama
(styirma) diizeni
16 Aksesuar gantasi
Aletlerin ve dograma disklerinin muha-
faza edilmesi icin kullanilr.
Dograyici
17 Tikag
18 Doldurma agizh kapak
19 Dograma diskleri
a Cevrilebilen kesme diski — kalin / ince
b Cevrilebilen raspalama diski —
kaba / ince
¢ Rendeleme diski —
20 Disk mesnedi
21 Cikig delikli govde
Mikser*
22 Mikser bardagi
23 Kapak
24 Huni

* Eger bir aksesuar Unitesi teslimat kapsa-

mina dahil degilse, ilgili saticilar ve yetkili
servis Uzerinden satin alinabilir.

orta incelikte

isletme pozisyonlari

Resim [

Dikkat!

Cihazi sadece ilgili aksesuar / alet asagidaki
tabloya gore dogru tahrik sistemine ve dogru
pozisyona takilmig ve calisma pozisyonunda
ise calistiriniz. Cevirme kolu her calisma
pozisyonunda yerine oturmus olmalidir.
Bilgi

Cevirme kolu “Easy Armlift” (kolay kol
kaldirma) fonksiyonu ile donatiimistir ve bu
sayede gevirme kolunun yukar hareketi
desteklenir.
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isletme pozsyonunl??ix

ayarlanmasi %

m Kilit sistemini agma tusuna bas%/e
gevirme kolunu hareket ettiriniz. Hargketi
bir el ile destekleyiniz. %

m Cevirme kolunu yerine oturuncaya kada@)
istediginiz pozisyona hareket ettiriniz.

Tahrik MUMS52.. MUM
54/55/
56/58..

sistemi

1-2 1-3

il

3-4 5-7

+ B

3-4 5-7

w2e b - HE e

7j‘_

* Cirpma, karistirma ve yogurma uglarinin
takilmasi / gikarilmasi; Cok miktarda isle-
necek malzeme ilave edilmesi.



Cihazin kullaniimasi

/\ Yaralanma tehlikesi!

Elektrik fisini ancak cihaz ile galismak igin
tim 6n hazirliklar sona erdikten sonra prize
takiniz.

Dikkat!

Cihazi sadece aksesuar / alet takili durumda

ve galisma pozisyonunda galistiriniz. Cihazi

ici bos calistirmayiniz. Cihazi ve aksesu-

arlarini herhangi bir 1s1 kaynagina maruz

birakmayiniz. Pargalar mikrodalga firinlar

icin uygun degildir.

m Cihazi ilk kez kullanmaya baslamadan
once, cihazi ve aksesuarlarini iyice temiz-
leyiniz, bkz. “Temizlenmesi ve Bakimi”.

Onemli not

Bu kullanma kilavuzunda tavsiye edilen
calisma hizi kilavuz degerleri, 7 kademeli
doner saltere sahip cihazlar icin gecerlidir.

4 kademeli doner salterli cihazlar icin gegerli
degerleri, parantez icinde diger degerlerin
pisinde goreceksiniz.

Bu kullanma kilavuzunda, aletlerin ya da
aksesuarlarin kullaniimasi halinde cihazin
calisma hizi icin gecerli kilavuz degerleri
iceren bir ¢cikartma bulunmaktadir. Bu ¢ikart-
may! cihaza yapistirmanizi tavsiye ediyoruz
(resim [&).

Hazirlanmasi

m Ana cihazi diizgiin ve temiz bir ylizeyin
Uzerine koyunuz.

m Kablosunu ¢ekip cihazin iginden ¢ikariniz
(resim [3]).
MUM52../MUM54../MUM58.. !
Kablo gozu:

Kabloyu istediginiz uzunluga ﬁ?
kadar disari ¢ekiniz.
MUMS55../MUMS56.. !
Kablo sarma otomatigi:

Kabloyu bir seferde, araliksiz

olarak istediginiz uzunluga

(azm. 100 cm) kadar cekip
uzatiniz ve yavas yavas serbest birakiniz;

boylelikle kablo bu uzunlukta kilitlenip kalir.

<>O
Cih%zg kullaniimasi tr
L%

Kablonun calisma uzur%unun
azaltimasi: Oo)
Kabloyu hafifce ¢ekerek, isted'%irri';izs uzun-
luga ulasincaya kadar sarilmasi.sagla-
yiniz. Kabloyu sonra tekrar hafifce Ggkip,
yavas yavas serbest birakiniz; bdylel
kablo bu uzunlukta kilitlenip kalir. 60

Dikkat! % 2

Kabloyu iceri iterken biukmeyiniz. Kablo (J

sarma otomatigi olan cihazlarda kabloyu

cihazin icine elden iteleyerek sokmayiniz.

Kablo sikisacak olursa, kabloyu tamamen

disari ¢ekip aginiz ve sonra tekrar sarilma-

sini saglayiniz.

m Elektrik figini prize takiniz.

Anahtar ve aletler

/\ Dénen alet ve takimlardan dolayi yara-
lanma tehlikesi s6z konusudur
Cihaz ¢aligirken elinizi karistirma kabinin,
yani ¢anagin igine kesinlikle sokmayiniz.
Sadece kapak (12) takiliyken galisiniz!
Cihaza takilan aletleri sadece cihazin tahrik
sistemi (motor) dururken degistiriniz; cihaz
kapatildiktan sonra da, motor belli bir stire
dénmeye devam eder ve alet degistirme
pozisyonunda durur. Cevirme kolunu ancak
alet durduktan sonra hareket ettiriniz.
Cihaz glivenlik agisindan sadece kulla-
nilmayan tahrik sistemleri ilgili koruyucu
kapaklar (5, 8) ile kapatiimis olarak
calistiriimalidir.

Dikkat!
Anahtar sadece bu cihaz ile yapilan calig-

malar i¢in kullaniimalidir.
Karistirma teli (13)
Hamur (6rn. basit hamur) karis-
tirmak i¢in kullanilir

Cirpma teli (14)
Krema, kremsanti ve hafif hamur
(6rn. bisklivi hamuru) hazirlamak igin
kullanilir.
Yogurma kancasi (15) a_/
dogranmamasi gereken malzeme-
lerin (6rn. kuru GzUm, gikolata parga-
ciklar) hamura karistiriimasi icin kullanihr.

Agir hamurlarin yogrulmasi ve
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tr Cihazin kullaniimasi

Karistirma kabi ve aletler ile ¢alisiimasi
Resim [3:

m Kilit sistemini agma tusuna basiniz
ve gevirme kolunu 2 pozisyonuna ﬁ
aliniz.

m Kabin takilmasi:

One dogru egdiginiz kabi yerine takiniz
ve serbest birakiniz, kilitteninceye kadar
saatin galisma yoénlnde geviriniz.

m Yapilacak ise gore, karigtirma telini,
¢irpma telini veya yogurma kancasini,
yerine oturuncaya kadar, tahrik sisteminin
icine sokunuz.

Bilgi:

Yogurma kancasinda, yogurma kancasi

yerine oturuncaya kadar hamur tutmama

(styirma) diizenini donderiniz (resim [3-4b).

m islenecek malzemeleri kaba doldurunuz.

m Kilit sistemini agma tusuna basiniz
ve gevirme kolunu 1 pozisyonuna j
aliniz.

m Kapagi yerine takiniz.

m Doner salteri istediginiz kademeye
ayarlayiniz.

Bizim 6nerimiz:

— Kanistirma teli:

Once kademe 1'de (1) karistiriniz, sonra
kademe 7'’yi (4) seciniz

— Cirpma teli:

Kademe 7 (4), diger malzemelere karig-
tirmak ¢in kademe 1 (1)

— Yogurma kancasi:

Once kademe 1'de (1) karistiriniz, sonra
kademe 3'de (2) yogurunuz

Malzeme ilave edilmesi

m Cihazi doner salter lizerinden kapatiniz.

m Malzemeleri kapaktaki malzeme ilave
etme veya doldurma deligi Gzerinden
doldurunuz.

veya

m Kapagi ¢ikariniz.

m Kilit sistemini agma tusuna basiniz
ve ¢evirme kolunu 2 pozisyonuna j
aliniz.

m Malzemeleri miksere doldurunuz.
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U
isiniz sona erdikten sonr%';;
m Cihazi doner salter Uzerind apatiniz.
m Elektrik fisini gekip ¢ikariniz.

m Kapagi ¢ikariniz. %

m Kilit sistemini agma tusuna basiniz "Ly
ve gevirme kolunu 2 pozisyonuna

aliniz. 4,
m Aleti tahrik sisteminden ¢ikariniz. ’}@
m Karistirma kabini ¢ikariniz. 'é@

m TUm pargalari temizleyiniz, bakiniz
“Cihazin temizlenmesi ve bakimi”.

Dograyici

/A Yaralanma tehlikesi

Elinizle keskin bigaklara ve dograma diskinin
kenarlarina dokunmayiniz ve tutmayiniz.
Dograma disklerini sadece kenardan
tutunuz!

Dograyiciyi sadece tahrik sistemi (motor)
dururken ve elektrik fisi ¢ekilip prizden
cikariimisken ana cihaza takiniz / ¢ikariniz.
Elinizi besin doldurma agzina sokmayiniz.

Dikkat!

Dograyiciy1 sadece komple monte edilmis
sekilde kullaniniz. Dograyiciyi kesinlikle ana
cihaz Gzerinde monte etmeyiniz. Dograyiclyi
sadece bildirilen isletme pozisyonunda
cahstiriniz.

Asiri yliklenmeye karsi koruma
Resim [&:

Dograyicinin agin yuklenmesi durumunda,
cihazinizin fazla zarar gérmesini dnlemek
icin, dograyicinin tahrik milinde bir ¢entik
(zaruri kinlma yeri) éngorulmustar. Asiri
yuklenme s6z konusu oldugunda, tahrik mili
bu ¢entigin bulundugu yerden kirilir. Yeni bir
disk mesnedi ve ilgili tahrik mili, yetkili servis

Uzerinden alinabilir.

Cevrilebilen kesme diski —
kalin / ince

Meyve ve sebze kesmek igin
kullanilir. isleme 5 (3) kademede
yapilmalidir.

Cevrilebilen kesme diski Gzerindeki tanim:
Kalin kesme tarafi igin “1”

Ince kesme tarafy igin “3”



Dikkat!

Cevrilebilen kesme diski, sert peynir, ekmek,
sandvi¢c ekmegi ve cikolata islemek icin
uygun degildir. Pigirilmis, dagilmadan pisen
tirden patatesleri sadece sogukken kesiniz.
Cevrilebilen raspalama diski — Y
kaba / ince
Sert peynir (6rn. parmican), sogutulmus
cikolata ve findik tlrleri rendelemek icin
kullanlir.

isleme 3 (2) veya 4 (3) kademede
yapiimalidir.

Cevrilebilen raspalama diski tizerindeki
tanim:

Kaba raspalama tarafi igin “2”

ince raspalama tarafi icin “4”

Dikkat!

Cevrilebilen raspalama diski, findik ttrlerini
raspalamak icin uygun degildir. Yumusak
peyniri sadece kaba taraf ile 7 (4) kademede
raspalayiniz.

Rendeleme diski — orta incelikte
Cig patates, sert peynir (6rn.
parmican), sogutulmus ¢ikolata ve findik
trleri rendelemek igin kullanilir.

isleme 7 (4) kademede yapilmalidir.

Dikkat!

Rendeleme diski, yumusak peynir ve dilim

dilim kesilebilen peynir icin uygun degildir.

Dograyici ile galisiimasi

Resim [

m Kilit sistemini agma tusuna basiniz
ve gevirme kolunu 2 pozisyonuna j
aliniz.

m Kabin takilmasi:
One dogru egdiginiz kabi yerine takiniz ve
serbest birakiniz, kilitteninceye kadar
saatin ¢alisma yénunde geviriniz.

m Kilit sistemini agma tusuna basiniz
ve ¢evirme kolunu 3 pozisyonuna j
aliniz.

m Dograyicinin tahriginden tahrik koruyucu
kapagini ¢ikariniz (Resim [€-5a).

m Disk mesnedini en alt kismindan tutunuz;

bu esnada iki u¢ yukari bakmalidir.

<>O
Cih%zg kullaniimasi tr
L%

m istediginiz kesme ve ras ma diskini
dikkatlice disk mesnedinin u@@rlna otur-
tunuz (Resim [€-6a).

Cevrilebilen disklerde, istediginiz fin
yukarida olmasina dikkat ediniz.

m Disk mesnedini Ust ugtan tutunuz ve Q%

gbvdenin igine yerlestiriniz (Resim [€-6b .OO

m Kapagi takiniz (isarete dikkat ediniz) ve
sonuna kadar saatin galisma yéninde
ceviriniz.

m Dograyiciy! Resim [€-8'de gésterildigi gibi,
tahrik sisteminin Uzerine takiniz ve sonuna
kadar saatin galisma yonilinde geviriniz.

m Doner salteri tavsiye edilen kademeye
ayarlayiniz.

m islenecek besinleri doldurma agzina
doldurunuz ve tikag ile iceri iteleyiniz.

Dikkat!

Kesilen besinin ¢ikis deliginde yigiimasini
onleyiniz.

Yararh bilgi: Muntazam kesme sonugclari
elde etmek icin, kesilecek besinler ince oldu-
dgunda bir demet olusturarak kesiniz.

Bilgi: islenecek besinler dograyici icinde
sikisip kalacak olursa, mutfak robotunu
kapatiniz, elektrik fisini ¢cekip prizden ¢ika-
riniz, tahrik sisteminin durmasini bekleyiniz,
dograyicinin kapagini acip ¢ikariniz ve besin
doldurma agzini bosaltiniz.

isiniz sona erdikten sonra

m Cihazi doner salter Uzerinden kapatiniz.

m Dograyiciyi saatin galisma yonuninin
tersine dogru ceviriniz ve cihazdan
cikariniz.

m Kapagi saatin ¢alisma yoninin tersine
dogdru geviriniz ve ¢ikariniz.

m Disk mesnedini disk ile birlikte ¢ikariniz.
Bunun icin parmakla alttan tahrik miline
dogru bastiriniz (resim [zl).

m Parcalar temizleyiniz.
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tr Cihazin temizlenmesi ve bakimi

Mikser

A\ Keskin bigaklarindan / donen tahrik
sisteminden (motordan) dolayi yara-
lanma tehlikesi s6z konusudur!

Mikser cihaza takiliyken kesinlikle miksere

elinizi sokmayiniz! Mikseri cihazdan ¢ikara-

caginiz/cihaza takacaginiz zaman cihazin
durur vaziyette olmasina 6zellikle dikkat
ediniz! Mikseri daima tamamen monte
edilmis sekilde ve kapagini kapatarak
calistiriniz.

A Haslanma tehlikesi var!

Mikserde sicak malzeme islendigi zaman,
kapakdaki huniden sicak buhar ¢ikar.

En fazla 0,5 litre sicak veya koptiren sivi
doldurunuz.

Dikkat!

Mikser zarar gorebilir. Bu cihaz ile, derin
dondurulmus malzemeler (klp buz
harig) islemeyiniz. Mikseri kesinlikle bos
calistirmayiniz.

Mikser ile caligilmasi
Resim HI:

m Kilit gozme diigmesine basiniz ve
cevirme kolunu 4 konumuna j
aliniz.

m Mikser tahrik sistemi (motor) koruyucu
kapagini yerinden ¢ikariniz.

m Karistirma kabini yerine takiniz (kulp
Uzerindeki ok isareti ana cihazdaki isarete
denk gelmelidir) ve sonuna kadar saatin
¢alisma yoénunun tersine dogru ceviriniz.

m Malzemeleri miksere doldurunuz.

Azami sivi miktari = 1,25 litre;

Azami kdpuren veya sicak sivi miktar =
0,5 litre;

ideal kati madde isleme miktar =
50-100 gram;

m Kapagi takiniz ve saatin ¢alisma yoninin
tersine dogru sonuna kadar mikser kulpu
icine gevirip takiniz. Kapak yerine oturmus
olmalidir.

m Doner salteri istediginiz kademeye
ayarlayiniz.
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Malzeme ilave edilmesi ~c
Resim H]-8: Oo)
m Cihazi doner salter lizerinden %ﬁmlz.
m Kapagi acip aliniz ve malzemeleriz

doldurunuz b@)
veya %
m huniyi gikariniz ve kati malzemeleri 6of

islendikge ilave etme agzi lizerinden ilave
ediniz

veya

m SIvi malzemeleri huni Gzerinden ilave
ediniz.

isiniz sona erdikten sonra

m Cihazi doner salter Uzerinden kapatiniz.

m Mikseri saatin ¢alisma yonlnde c¢eviriniz
ve cihazdan ¢ikariniz.

Yararh bilgi: Mikser ile isiniz sona erdikten

sonra, mikseri hemen temizlemeniz iyi olur.

Cihazin temizlenmesi ve

bakimi

Dikkat!

Ovalama gerektiren deterjan veya temizlik
malzemesi kullanmayiniz. Cihazin ylzeyi
zarar gorebilir.

Ana cihazin temizlenmesi

/\ Elektrik garpma tehlikesi!

Ana cihazi kesinlikle suya sokmayiniz ve
akan su altina tutmayiniz. Temizleme islemi
icin buharli temizleme cihazi kullanmayiniz.

m Elekitrik fisini gekip cikariniz.

m Ana cihazi ve tahrik sistemi koruyucu
kapagini nemli bir bez ile siliniz. Gerekirse
biraz bulasik deterjani kullaniniz.

m Ardindan cihazi silip kurulayiniz.

Karistirma kabinin ve aletlerin
temizlenmesi

Karistirma kabi ve aletler bulagik makine-
sinde yikanmaya elverislidir. Plastik parcalar
bulasik makinesine yerlestirirken, sikisma-
malarina dikkat ediniz, aksi halde yikama
islemi esnasinda kalici deformasyonlar s6z
konusu olabilir!
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Dograyicinin temizlenmesi

Dograyicinin tum pargalar bulasik makine-
sinde yikanabilir.

Yararh bilgi: Orn. havug islendikten sonra
cihazda olusan kirmizi lekeleri temizlemek
icin, biraz likit yemek yagini bir beze
dokinuz ve bu bez ile dograyiciyi (dograma
diskleri harig) siliniz. Ardindan dograyiciyi
yikayiniz.

Mikserin temizlenmesi

A\ Keskin bigaklardan dolayi yaralanma
tehlikesi s6z konusudur!

Mikserin bicaklarina giplak elleriniz ile

dokunmayiniz.

Karistirma bardagi, kapak ve huni bulasik
makinesinde yikanabilir.

Yararh bilgi: Sivi madde islenmesinden
sonra ¢ok kez mikseri cihazdan gikarmadan
temizlemek yeterli olur. Bunun igin, ana
cihaza takili olan miksere biraz bulagik
deterjanli su doldurunuz. Mikseri birkag
saniye galistiriniz (kademe M). Deterjanli
suyu dokup bosgaltiniz ve mikseri temiz su ile
durulayiniz.

Onemli not

Aksesuar gantasini ihtiyaca gore temizle-
yiniz. Canta i¢indeki bakim ve koruma bilgi
ve uyarilarina dikkat ediniz.

Muhafaza edilmesi

/\ Yaralanma tehlikesi!
Cihaz kullanilmadigi zaman, elektrik figini
prizden ¢ekip ¢ikariniz.

Resim [{:

m Aletleri ve dograma disklerini aksesuar
cantasina yerlestiriniz.

m Aksesuar ¢antasini kabin icinde muhafaza
ediniz.

m Orijinal ambalaj icinde muhafaza etmek
icin, bakiniz resim [X.

OO
M%ﬁgfaza edilmesi tr
o

Ariza durumund&syardim

/\ Yaralanma tehlikesi!
Bir ariza giderilmeden énce, elektrikZisi
cekilip prizden ¢ikariimalidir. :

MUM54../MUM55../MUM56..IMUM58..?g,)%)
énemli bilgi 4
Cihazin kullanimindaki bir hata, elektronik
guvenlik donanimlarinin (sigorta) devreye
girmesi ya da cihazda bir bozukluk, isletme
gostergesinin yanip sénmesi ile gosterilir.
Cevirme kolu her ¢alisma pozisyonunda
yerine oturmus olmalidir.

S6z konusu olan problemi ilk dnce asagdidaki
bilgilere gére gidermeyi deneyiniz.

Arnza

Cihaz harekete gegmiyor.

Giderilmesi

m Elektrik akimi beslemesini kontrol ediniz.

m Elektrik figini kontrol ediniz.

m Cevirme kolunu kontrol ediniz. Pozisyon
dogru mu? Yerine oturup kilittenmis mi?

m Mikseri ya da karistirma kabini sonuna
kadar gevirip sikiniz.

m Mikser kapagini takiniz ve sonuna kadar
cevirip sikiniz.

m Tahrik sistemi koruyucu kapaklarini kulla-
nilmayan tahrik sistemlerine takiniz.

m Tekrar devreye sokma glivenligi aktif.
Cihazi 0/off konumuna aliniz ve sonra
istediginiz kademeye geri aliniz.

Ariza

Cihaz kullanim esnasinda kapaniyor. Asiri
yuklenme emniyeti aktiflesmis. Ayni anda
¢ok fazla besin iglendi.

Giderilmesi

m Cihazi kapatiniz.

m isleme miktarini azaltiniz.

m izin verilen azami miktarlari (bakiniz
“Uygulama 6rnekleri”) agmayiniz!

Ariza

Hareket etmekte olan tahrikte (motorda)
istenmeden kilit agma tusuna basiimistir.
Cevrilen kol yukari dogru hareket eder.
Tahrik (motor) kapanir fakat alet degistirme
pozisyonunda durmaz.
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tr Kullanim érnekleri

Giderilmesi
m Doner salteri 0/off konumuna ayarlayiniz.
m Cevrilen kolu 1 pozisyonuna

getiriniz. j
m Cihazi devreye sokunuz

(kademe 1).
m Cihaz tekrar kapatiniz.

Alet, alet degistirme pozisyonunda durur.

Ariza

Mikser calismaya baglamiyor veya kullanim
esnasinda duruyor, tahrik sistemi “homur-
duyor”. Bicak bloke edilmistir.

Giderilmesi

m Cihazi kapatiniz ve elektrik fisini gekip
prizden g¢ikariniz.

m Mikseri cihazdan ¢ikariniz ve ilgili engel
gideriniz.

m Mikseri tekrar cihaza takiniz.

m Cihaz devreye sokunuz.

Onemli not

Eger ariza giderilemiyorsa, litfen yetkili
servise basvurunuz.

Kullanim ornekleri

Kremsanti
100 g-600 g

m Kremay! 1/2-4 dakika sureyle 7 (4) b

kademesinde (kremanin miktarina ve 6zel-
liklerine gore) ¢irpma teli ile igleyiniz.

Yumurta aki !

1-8 yumurtanin aki
m Yumurta akini 4-6 dakika slreyle
7 (4) kademesinde ¢irpma teli ile isleyiniz.
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Biskiivi hamuru .
Ana tarif OO) @
2 yumurta %
2-3 gorba kasig1 sicak su L
100 g seker %O'
1 paket vanilya sekeri Q)é
70gun 9.
70 g nigasta @é@

Gerekirse kabartma tozu

m Malzemeleri (un ve nisasta harig) yaklasik
4-6 dakika 7 (4) kademesinde ¢irpma
teli képuklu bir kivama gelinceye kadar
isleyiniz.

m Doner salteri 1 (1) kademesine ayarlayiniz
ve elekten gegciriimis olan unu ve nisastayi,
bu kdplk kivamindaki malzemeye yaklagik
-1 dakika igerisinde kasik kasik ilave

ederek karigtiriniz.

Azami miktar: Temel tarifin 2 misli

Kek hamuru
Ana tarif

6 yumurta

500 g seker

1 tutam tuz

2 paket vanilya sekeri veya 7z limonun
kabugu

500 g tereyagdi veya margarin

(Oda sicakhginda)

1000 g un

1 paket kabartma tozu

250 ml sit

m Yumurtalan, sekeri, tuzu ve vanilya
sekerini veya limon kabugunu yaklagik
10 saniye suresince kademe 1’de (1)
cirpici ile karigtirin.

m Kademe 5’e (3) ayarlayin ve yaklasik
120 saniye igleyin.

m Tereyagi ekleyin ve yaklasik 60 saniye
kademe 3'te (2) isleyin.

m Un ve kabartma tozu ekleyin ve yaklasik
2 dakika kademe 1’de (1) isleyin.

m Kademe 3’e (2) ayarlayin ve 2 dakika
icerisinde yavas yavas st ekleyin.

Azami miktar: 1 x temel tarif



Pogaca hamuru

Ana tarif

125 g tereyagi (oda

sicakliginda)

100-125 g seker

1 yumurta

1 tutam tuz

Biraz limon kabugu veya vanilya sekeri

250 gun

Gerekirse kabartma tozu

m TUm malzemeleri 6nce yaklasik 2 dakika
kademe 1'de (1) karistiriniz. Sonra
yaklasik 2-3 dakika 6 (3) kademesinde
karigtirma teli ile karigtiriniz.

500 g undan sonra:

m Malzemeleri dnce yogurma kancasi
ile yaklasik 2 dakika kademe 1°de (1)
karistiriniz. Sonra yaklasik 3-4 dakika
3 (2) kademesinde yogurma kancasi ile
yogurunuz.

Azami miktar: Temel tarifin 2 misli

Mayali hamur Z_/

e

Ana tarif

500 g un

1 yumurta

80 g kati yag (oda sicaklininda)

80 g seker

200-250 ml 1hk st

25 g taze maya veya 1 paket kuru (toz)
maya

2 limonun kabugu

1 tutam tuz

m TUm malzemeleri dnce yaklasik 2 dakika
kademe 1’de karistiriniz. Sonra yaklagik
3-6 dakika 3 (2) kademesinde yogurma
kancasi ile karistiriniz.

Azami miktar: Temel tarifin 2 misli

<>O
léél%nlm ornekleri tr

Makarna hamuru /;

. O

Ana tarif é

300 g un

3 yumurta

intiyaca gére, 1-2 gorba kasigr (10-20 9%0'

soguk su %

m TUm malzemeleri yakl. 3-5 dakika 3 (2) O/}@
kademede bir hamur olusacak sekilde 'é@
karistiriniz.

Azami miktar: Temel tarifin 1,5 misli

Ana tarif

1000 g un

3 paket kuru maya

2 cay kasigi tuz

660 ml sicak su

Tudm malzemeleri 6nce yaklasik %2 dakika
kademe 1'de karistiriniz. Sonra yaklasik 4-5
dakika 3 (2) kademesinde yogurma kancasi

ile karistiriniz.

Ekmek hamuru é

Mayonez

2 yumurta

2 kahve kagsigi hardal

Ya | likit yag

2 corba kasigi limon suyu veya sirke
1 tutam tuz

1 tutam seker

Malzemelerin sicakligi ayni olmaldir.

m Malzemeleri (yag harig) birkag saniye 3 (2)
veya 4 (3) kademesinde mikser iginde
isleyiniz.

m Mikseri kademe 7’e (4) ayarlayiniz, yagi
yavag yavas huni Uzerinden mikserin igine
ddékuniz ve mayonez gereken kivarama
gelinceye kadar karistiriniz.

Mayonezi kisa siirede kullaniniz, fazla
muhafaza etmeyiniz.
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Elden cikartiimasi

Ambalaji cevre dostu bir sekilde
E elden ¢ikarin. Bu uriin 2012/19/EU
mmm  sayili Atik Elektrikli ve Elektronik
Ekipmanlar Direktifi'ne gére
etiketlenmistir. Ulusal ydnetmelik
(Tarkiye Resmi Gazetesi No:28300
Tarih: 22.05.2012) Avrupa genelinde
gecerli olan, urlnlerin geri toplan-
masi ve geri donustirdlmesi ile ilgili
yaplyi belirtir. LUtfen cihazi aldiginiz
magazadan glncel imha etme yollari
hakkinda bilgi aliniz.
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Garanti 2

Bu cihaz igin, yurt disindaki temajjcilik-
lerimizin vermis oldugu garanti safdari
gecerlidir. Bu hususta daha detayl bilgi

almak igin, cihazi satin aldiginiz satlc\%ﬁa

bas vurunuz. Garanti stiresi icerisinde bu™~24
garantiden yararlanabilmek i¢in, cihazi O/}

satin aldiginizi gosteren fisi veya faturayi 6')6@
gOstermeniz sarttir.

Degisiklik haklari mahfuzdur.

Makinenizi daha verimli

kullanabilmeniz igin:

e Bu cihazlar ev tipi kullanima uygundur,
endustriyel (sanayi tipi) kullanima
uygun degildir.

e Cihazi sadece tip levhasindaki bilgilere
uygun bir sekilde elektrik prizine baglayip
calistiriniz.

e Cihazinizi kullanmayacaksaniz,
digmesinden kapatip kaldiriniz.
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MUZ5ZP1 Portakal, limon ve greyfurt suyu sikmak igin kﬁ%mllr.
Narenciye L
sikma Unitesi B
%
%%
MUz5CC1 Muntazam buyuklukte kipler seklinde meyve ve sebze U’“f@
Kiip kesici kesmek icin "G
MUZ5FW1 Cig kiyma ile yapilan yemek (tatar) veya kiyma kizart-
Et kiyma masi igin taze et kiymak igin kullanilir.
makinesi

ve kaba (6 mm) jambon igin kaba.
delikli disk seti
Tom i+ MUZ45SV1 Kiyma makinesi MUZ5FW1 icin kullanilir.

Sikma hamur 4 farkli kurabiye sekli icin metal sablonlu.
on takimi

1 @B MUZ45LS1 Kiyma makinesi MUZ5FW1 icin kullanilir.
i @ ince (3 mm) Pate, etli borek ve ezmeler igin ince, kizartmalik sucuk ve

. MUZ45RV1 Kiyma makinesi MUZ5FW1 igin kullanilir.

Rendeleme Findik, badem, gikolata ve kurutulmus ekmek veya kigik
takimi kahvalti ekmegi rendelemek icin kullanilir.

MUZ45FV1 Kiyma makinesi MUZ5FW1 igin kullanilir.

Meyve sikici 6n  Ahududu, domates ve kusburnu harig, GizimsU meyve-

takimi lerin sikilip purelenmesi icin kullanilir. Ayni anda 6rn.
Frenk GzimU otomatik olarak sapgiklardan ve gekir-
dekten arindirilir.

MUZ45PS1 Dograyici MUZ5DS1 icin kullanilir.

Patates kizart-  Patates kizartmasi icin ¢ig patates kesmek icin kullanilir.

masi diski

MUZ45AG1 Dograyici MUZ5DS1 igin kullanilir.

Asya tur( Asya tliri sebze yemekleri igin ince seritler seklinde
sebze diski meyve ve sebze keser.
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MUZ45RS1

Dograyici MUZ5DS1 igin kullanilir. V/}O

Rendeleme Orn. patatesten yapilan tava keki veya gézle/r‘}l si ya

diski, kaba da patates hamurundan kéfte yapmak igin ¢igd ?Zzﬂ/tes
rendelemekte kullanilir. L

MUZ45KP1 Dograyici MUZ5DS1 igin kullanilir. %O'

Patates hamuru
diski

Rendelenmis patates kizartmasi veya patates hamuru %6
kizartmasi igin ¢ig patates rendelenmesi icin ve ayrica 7@
kalin dilimler seklinde meyve ve sebze kesmek igin 'é@
kullanilir.

MUZS5ER2

Paslanmaz
celik karistirma
kabi

Kabin icinde azami 750 g un arti ek malzeme islenebilir.

MUZ5KR1 Kabin icinde azami 750 g un arti ek malzeme islenebilir.
Plastik karig-

tirma kabi

MUZ5MX1 icecek karistirmak, meyve ve sebze piirelemek,
Plastikten mayonez hazirlamak, meyve ve findik dogramak, kip
mikser Ust buz pargalamak igin kullanihr.

pargasi

MUZ5MM1 Otsu baharatlar, sebze, elma ve et dogramak igin, havug,
Cok fonksiyonlu turp ve peynir raspalamak igin, findik ve sogutulmus
mikser cikolata rendelemek icin kullanilir.

Eger bir aksesuar Unitesi teslimat kapsamina dahil degilse, ilgili saticilar veya yetkili servis
lizerinden satin alinabilir.
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Bosch Cagri L(
Merkezi )

[444 6333

7/24 hizmetinizde

(Sabit telefonlardan veya cep telefonlarindan alan kodu gevirmeden) ‘L.

Sabit telefonlardan yapilan aramalarda kullanmakta oldugunuz tarife Gzerinden, cep telefonu ile %
yapilan aramalardaise kayitli oldugunuz GSM operatorinin tarifesi Gizerinden tcretlendirme yapilmaktadir. %
(@)

Yazih bagvurular icin adresimiz /’Qé
(S

BSH Ev Aletleri Sanayi ve Ticaret AS _
Fatih Sultan Mehmet Mah. Balkan Cad. No: 51 Umraniye 34771 - Istanbul

Bosch’u tercih ettiginiz icin tesekkiir eder, Uriinliniizi iyi glinlerde kullanmanizi dileriz.

KUCUK EV ALETLERI

BELGES SI

+  Cihaziniz; kullanma kllavuzu_ndagdster\\dwgi %ek\\de_ku\\an!lmw ve yetkili kildigimiz teknik servis elemanlari disindaki sahislar tarafindan
bakim, onarim veya baska blI’_I’]f enle mudahale edilmemis olmasi iartmla butln parcalar dahil olmak Gizere tamamen malzeme, iscilik
ve Uretim hatalarina karsi 2 (IKI) YIL SURE iLE GARANTI EDILM STIR.

+ Bugaranti belgesinde yer alan sartlar, Turkiye'de satilan Grlinler icin gecerlidir. . .

+ Arizalarin gideriimesi konusunda uygulanacak teknik yontemlerin tespiti ile degistirilecek parcalarin saptanmasi tamamen firmamiza aittir.

- Malintesliminden sonraki ylkleme, bo%a\tma ve sevkiyat aninda meydana gelecek arizalar garanti kapsami disindadir.

Kullanma hatalarindan meydana gelen hasar, ariza ve bilgilendirme hizmetleri garanti kapsami disindadir. .
Voltaj dustklugu veya fazlalig, hatali elektrik tesisati, trun etiketinde yazili voltajdan farkli voltajda kullanma nedenlerinden
meydana gelen hasar ve arizalar garanti kapsami dl'ismdad\r_._ ) .

+  Dogalafetler (Deprem -Sel baskiniv.b.) yangin ve yildinm dismesinden meydana gelecek arizalar ve hasarlar garanti kapsami disindadir.

Belge Uzerine tahrifat yapildigl, cihazin Gzerindeki orjinal seri numarasi kaldirildigi veya tahrifat yapildigi takdirde garanti gecersizdir.

GARANTI SARTLARI _ - .
1. Garanti slresi, malin teslim tarihinden itibaren baslar ve 2 yildir.
2. Malinbitin pargalari dahil olmak tzere tamami garantisi kapsamindadir. o .
3‘. Malin ayipli oldugunun anlasiimasi durumda tiketici, 6502 sayili Tuketicinin Korunmasi Hakkinda Kanunun 11 inci maddesinde yer
alan;
a-Sozlesmeden dénme,
b-Satis bedelinden indirim isteme,
c- Ucretsiz onarilmasini isteme,
d-Satilanin ayipsiz bir misli ile degistirilmesini isteme,
_haklarindan birini kullanabilir. _ ) o )
. Tuketicinin bu haklarindan tcretsiz onarim hakkini secmesi durumunda saticy; iscilik masr@ﬂ,,deggt}rllen parca bedeli ya da baska
herhangi bir ad altinda higbir tcret talep etmeksizin malin onarimini yapmak veya yaptirmakla yukimludr.
TUketicl Ucretsiz onarim hakkini tretici veya ithalatglya karsi da kullanilabilir. Satici, Uretici ve ithalatgi tiiketicinin bu hakkini kullanmasindan
muteselsilen sorumludur. .
5. Tuketicinin, ticretsiz onarim hakkini kullanmasi halinde malin;
- Garanti suresi icinde tekrar arizalanmasi,
- Tamiri icin gereken azami slrenin asiimasi,
- Tamirinin mumkin olmadiginin, yetkili servis istasyonu,

Sy

satici, Uretici veya ithalatci tarafindan bir raporla Marka Urin Ismi
belirlenmesi durumlarinda; N

tliketici malin bedel iadesini, ay_llp oraninda bedel indirimini veya Bosch Kahve Makinasi
imkan varsa malin ayipsiz misli ile degistirilmesini saticidan talep edilir. Bosch Dilim Kesici

Saticy, tliketicinin talebini reddedemez. Bu talebin yerine getiriimemesi

durumunda satici, Ureticive ithalatci miteselsilen sorumludur. Bosch Ekmek Kizartma Mak.
6. Malin tamir stresi 20 |E‘§ununu gecemez. Bu sUre, garanti stresiicerisinde Bosch Su Isitici (Kettle)
mala iliskin arizanin Yetkili Servis Istasyonuna veya saticiya bildirimi tarihinde, Bosch Mikser
garanti stresi disinda ise malin Yetkili Servis Istasyonuna teslim tarihinden Bosch Mutfak Robotu
itibaren baslar. Malin arizasinin 10 is glinii icerisinde giderilememesi Bosch Kahve Degirmeni
halinde, tretici veya ithalatcr; malin tamiri tamamlanincaya kadar benzer h Ki
ozelliklere sahip baska bir mali tuketicinin kullanimina tahsis etmek zorundadir. Bosc Tost Makinasi
Malin garanti suresi icerisinde arizalanmasi durumunda, tamirde gecen sre Bosch Kiyma Makinasi
aranti stresine eklenir. Bosch Sag Kurutma Mak.
7. Malin kullanim kilavuzunda yer alan huhuslara aykiri kullaniimasindan Bosch Baskill
kaynaklanan arizalar garanti kapsami digindadir. B h il El Stipd .
8. Tuietici, %arantidem ogan haki)arln\n kullaniimasi ile ilgili olarak ikabilecek 0s¢ sarjll El Stpdrgesi
uyusmazIiiklarda yerlesim yerinin bulundugu ) Bosch utd
veya tlketici isleminin yaglldlgl yerdeki Tiiketici Hakem Heyetine veya Bosch Blender
Tiiketici Mahkemesine basvurabilir, . ) o Bosch Sac Sekillendirme cihazi
9. Satici tarafindan bu Garanti Belgesinin verilmemesi durumunda, tiiketici h Sikacag
MGl < = LY o OIS Bosc! Meyva Sikacagi
Gumriik ve Ticaret Bakanligi Tuketicinin Korunmasi ve Piyasa Gézetimi Bosch Mevva ve Sebze Sikacag!
Genel Miidiirliigiine basvurabilir. 0S¢ eyvave sebze sikacag
Bosch Masaj Aletleri

Bu iiriin Bosch icin BSH Ev Aletleri San. ve Tic. A.S. tarafindan
imal/ithal edilmektedir.

BSH EV ALETLERI SAN. VE TiC. A.S. i _
Fatih Sultan Mehmet Mah. Balkan Cad. No: 51 Umraniye 34771 - Istanbul
Tel.: (0216) 528 90 00 Faks: (0216) 528 91 88
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Degerli Miisterimiz
Bosch Cagri Merkezi 444 6 333 no.lu telefon numarast ile, 7 giin 24 saat hizmet vef’%}edir, Dogrudan bu
numaray!i cevirerek satis dncesi ve satis sonrasi hizmetlerimizden faydalanabilirsiniz. 2.
Bosch Cagri Merkezimize ayrica www.bosch-home.com/tr adresindeki Musteri Hizmetleri b Uinde bulunan
Musteri Hizmetleri Formunu doldurarak ya da 0216 528 91 88 no.lu telefona faks ¢ekerek de ula%siniz.

Yetkili Servis listemize asagida yazili internet adreslerinden veya cagri merkezi numaramizdan ulas&@jlirsiniz.
www.bosch-home.com/tr ‘ %
www.bosch-yetkiliservisi.com 0&)

. . . 4,
Asagida yer alan konularda yardimci olmanizi rica ederiz. 7

1. Cihazinizi kullanma kilavuzunda belirtilen hususlara gére kullanmaya 6zen gosteriniz. @6
2. Uriintintzle ilgili hizmet talebiniz oldugunda yukarida yazil telefonlardan Cagri Merkezimizi arayiniz. (S
3. Hizmet icin gelen teknisyene “BOSCH YETKILI SERVIS” kimlik kartini sorunuz. Bu kimlik karti, 18 yasindan kiicik
elemanlara verilmemektedir.
4. Yetkili servisimiz, cihazinizda yapilan herhangi bir islemden sonra size servis fisini diizenleyip vermek zorundadir. Bu
servis fisini mutlaka isteyiniz ve kesinlikle saklayiniz.

DiKKAT
Garanti stresinin anlasmazlik durumunda fatura tarihi esas alinacagindan bu belge
ile birlikte faturanin veya okunakli fotokopisinin saklanmasi gereklidir.

URETICI VEYA ITHALATCI FIRMANIN SATICI FIRMANIN
Unvani  : BSHEv Aletleri Sanayi ve Ticaret A.S. Unvani

Adresi  : FSM Mh. Balkan Cd. No.51, Adresi
Umraniye 34771 Istanbul Telefonu:
Telefonu : 0216528 90 00 Pbx Faks
Faks 102165289188 E-posta
E-posta :.hoschcagrimerkezi@bshg.com Fatura Tarih ve sayisi:
Yetkilinin imzasi Teslim Tarihi ve yeri

Yetkilinin imzasl
Firmanin Kasesi:

BSH Ev Aletleri Sanayi ve Ticaret A.S. Firmanin Kasesi
MALIN

Cinsi : KUCUK EV ALETLERI

Markasi : BOSCH

Modeli

Garanti Suresi : 2YIL

Azami tamir stresi :  201S GUNU

Bandrol ve Seri No. :




LLimpo BiTaemo Bac 3 nokynkoto HOBOro
npunagy cipmu Bosch.

[opatkoBy iHhopmaLiito Npo Hally
npoaykuito Bu 3HarigeTe Ha HaLi CTOpIHLI B
IHTEepHeETI.
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Ons Bawoi 6e3neku

MpounTanTe yBaXHO LIH0 iHCTPYKLIIO Nepen BUKOPUCTAHHAM, 06
O3HaNOMUTUCA 3 BaXXNIMBMMM BKa3iBKamMm 3 TEXHIKM Be3neku i

yI'IpaBJ'IIHHFI a4 uboro npl/lna,u,y

Yy pa3| HeOOTPUMaHHA BKa3iBOK LLI,O,D,O I'IpaBI/IJ'IbHOFO BI/IKOpI/ICTaHHFI
npunany BMpO6HI/IK He Hece BignoBiganbHOCTI 3a 30UTKN, SIKi BUHWUKN

BHaACMi4OK LbOro.

Llen npunag npuaHadeHnn ona nepepobkm NpoayKTiB y 3BMYalHIN
AN AOMAaLLHBbOro rocrnoAapcTBa KiflbKOCTi B JOMaLUHiX abo
noByToBMX yMOBaX i HE pO3paxoBaHUN OS5 BUKOPUCTaHHS B

NMPOMUCITIOBUX Linsx.

3acTtocyBaHHs B N0OYTOBMX YMOBaXx BKIOYaE, Hamp.:

BMKOPUCTaHHSA B KyXHSAX ANs CNiBpOGITHWKIB MarasuHis, odicis,
CirlbCbKOroCMnoAapChKMX i iHLWIMX MPOMUCIOBUX MIAMPUEMCTB, a TaKOX
KOPWCTYBaHHS FOCTSIMM MaHCIOHIB, HEBENMKMX rOTENMIB i NogibHUX

3aKknagis.

Mpunag MoXHa BMKOPMUCTOBYBATU nnLle ANA nepepobkn NpoaykTis

Y 3BMYaNHNX 1151 JOMAaLLHBOrO rocnogapcTsa KinbKOCTAX i Bigpiskax
Yyacy. He nepesuLLynTe 4ONYCTUMOT MaKCUMarnbHOI KiNlbKOCTi
npoaykTiB (ameiTbes «lMprknaam ons BUKOPUCTaHHSA» )!

Llen npunag npyaatHur ns nepemillyBaHHs, 3aMillyBaHHS i
306MBaHHA NpoayKTiB. He BUKopMcTOBYBaTK 4Ns NepepobKM iHWNX
NpeamMeTiB YN pevyoBUH. 3a YMOBU BUKOPUCTAHHS JO3BOMEHOIO
BMPOBHUKOM NMpunagan MOXMBI TaKOX iHLWI BUOWM 3aCTOCYBaHHS.
Mpunag MoXHa BUKOPUCTOBYBATU fMLLE 3 OpUriHaNbHUM Npunagasm.
Mpu BUKOpUCTaHHI Npunagas cnig 4oTpuMyBaTUCS 4o4aHuX

IHCTPYKLIN 3 BUKOPUCTaHHS.

36ep|ra|/|Te 6yﬂb J1acka, IHCprKLI,IPO 3 BUKOPUCTAHHA. I'Iepe,anaMTe
IHCprKLI,IPO 3 BUKOPUCTAHHA HAacTyrnHMM KOpuctyBa4am pa3om 3

npunagom.
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3aranbHi BKa3iBKU 3 TeXHiku 6e3neku %
/\ Hebe3neka ypaXXeHHS1 eNleKTPUYHUM CTpymom! O’%
HiTam 3a00pOHSIETLCA KOPUCTYBATUCS LM NPUagoMm. )
Mpvnag Ta Noro LWHYP XUBMEHHS TPUMATV OCTOPOHb BiA AiTEN.
Ocobu 3 0OMEXEHNMU DI3NYHUMU, CEHCOPHUMM aB0 PO3YMOBUMY 8;
30iGHOCTSIMM YK 3 HELOMIKOM AOCBiAY Ta 3HaHb MOXYTb
KopuCTyBaTMCS Npunagamu Tinbku nig Harnsgom abo nicns @é@
OTPMMaHHS BKa3iBOK N0 6e3ne4yHOMY BUKOPUCTaHHIO Npunaay 1a
nicns Toro, ik BOHW YCBIAOMUIN MOXITMBI HeBe3neku y 3B’s3Ky 3
HenpaBWiIbHUM BUKOPUCTaHHAM Npunagy.
[itam 3abopoHeHo rpatuca 3 npunagom. He sanvwante
npunag, nig Yac pobotn 6e3 Harnagy. MNpunag cnig nigknoyaTn
00 enekTpoMepexi Ta ekcnnyaTtyBaTu nuwle y BignoBigHOCTI 3
AaHNUMKM Ha TabnuyLi 3 TEXHIYHUMKW XapakTepucTukamu. Jlnwe ans
BMKOPWUCTAHHS B 3aKpUTUX NPUMILLIEHHAX. BukopmncToByBaTH TiNbku
y TOMY BUNajKy, SIKLWO y npunaay i ioro WHypa XUBMeHHs HeMae
HisIkUX MoLKkokeHb. Meper 3amiHoto Npunaaas abo AoAAaTKOBUX
,D,eTaneVl AKi pyxatoTbCs nig Yac poboTtun, npunag cnig BUMKHYTU Ta
BiA’eQHaTn Bif eneKTpowlepem 3anuwatroum npunag 6es3 gornsay,
a Takox nepef 1Moro CKraaaHHsM, PO36VpaHHAM abo OUNLLIEHHSIM,
npunag cnif 3aexau Bif'eaHyBaTu Bif enektpomepei. He TarHy
LLHYP >KUBIMEHHS Yepes rocTpi kpai abo rapsyi NoBEpXHi. AKLLO LWHYP
XKMBMNEHHS LbOro npunagy noLKogKEHWU, TO MOro 3aMiHa NOBMHHA
BUKOHYBaTUCS BUPOBHMKOM, Oro cry»0oto cepsicy abo BianoBigHO
KBanicikoBaHUM paxiBLLEM 3 METOK YHUKHEHHS PU3KKIB.
PeMOHT npunagy gopyyaTty Tinbku Hawwin cry»oi cepsicy.

Bka3siBKM 3 TexHiku 6e3nekn ansa uboro npunaay
/\ Hebe3neka TpaBMyBaHHA!

/\ HeGe3neka ypaeHHs eNleKTPUYHUM CTpyMom!

BmukaTtu witencernbHy BUIKY [0 PO3ETKU TifbKU MiCrA 3aKiHYEHHSA YCiX
nigroToBoK A0 poboTn 3 NpunagoMm.

Hi B sikomy pasi He 3aHyproBaTV OCHOBHUI BNOK Npunagy y piguHy Ta
He TpuMaTu nig NPOTOYHOK BOAOH0.

He kopucTyBaTUCa NapooymLLlyBayeMm.

He nepecTtaBnaT NOBOPOTHUW BaXirlb, MOKU nNpunag BBIMKHEHWIA.
3adekaTncs NoBHOI 3yMNVHKN NMPUBOAY.

Hacagkn/npunapaa MoxxHa MiHATUM TinbKY Nicns 3yNUHKA npyueoay —
NpuBIg NPOAOBXYE pyxaTuUCs e OesKUA Yac NiCNa BUMKHEHHS.
[Mpynag BMuUKaTK Ta BUMUKATU BUKIFOYHO NOBOPOTHUM NepemMukavyem.
Mpy HeBUKOpUCTaHHI Npunagy BUNHATY LITENCEeNbHY BUIKY 3
PO3eTKN. BUMHATU WTENncernbHy BUNKY 3 PO3ETKM rnepes TUM, K
NpUCTynaT A0 YCYHEHHS HEMONaaKu.
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/\ HebGe3neka nopaHeHHs 06epToBMMU HacanKaMM!Gb'z;

He TopkaTtucsa obeptoBux getanen. ig yac pobotn Hikonu
BCTPOMINATU pykM 40 Yawli. [Mpautosat nuwle 3i BCTaHOBIEH
KpuLukor! Hacagkm MoxxHa MIHATU TiNbKK Nicns 3ynNUHKA NpUBOLY. —
NpuBIA NPOAOBXYE pyxaTnca e OeSKUN Yac Micrs BUMKHEHHS Ta%o'
3YMNHAETLCS B NONOXEHHI ANS 3MiHWM HacagoK. Baxinb pyxatu J'II/IUJg%O
Micns NOBHOI 3yNMHKM Hacaaku. 3 MipkyBaHb 6e3neku npunag MoxHa 7
eKcnnyaTtysaTu nviie, SKWo NpuBoan, ki He BUKOPUCTOBYHOTLCS, %
3aKpUTi 3aXUCHUMM KpULLKaMn Ans npmeogis. baratodyHKUiOHaNbHY
Hapi3Ky MOXXHa BCTaBMASATW/3HIMATK TiflbKU NiCAst 3yNMUHKN NpuBoay

i Nicng BUMMaHHA BUNKN 3 PO3ETKU. He BCTPOMIIATU pyK 80

NPUAOMHOrO ByHKepy.

/\ Hebe3neka nopaHeHHs FOCTPUMU HoXamMu!

He Topkatncsa rocTpux HOXIB | KaHTIB AUCKIB A4St noapibHeHHs. [uckn
Ans noapibHeHHA MoxkHa BpaTu Tinbku 3a kpai! He TopkaTnucsa Hoxis
Bnengepa oroneHMMmn pykamu.

/\ Hebe3neka nopaHeHHs rOCTPUMU HOXXaMu /| 06epToBUM
npusogom!

Hikonn He BCTpOMAATY pyK 4O BCTaHOBReHoro brneHaepy! bnengep

MOXHa 3HiMaTK / BCTAHOBIHOBATM TiNbKW NicNs 3ynyuHK1 npmsogy!

Bnengep MoXxHa BUKOPUCTOBYBATM TifNlbkK y 3ibpaHOMy CTaHi Ta 3i

BCTAHOBITEHOK KPULLIKOHO.

/\ HeGe3neka oTpumaHHs onikis!

IMig Yac nepepobku rapsumx NPoAayKTiB B BrieHAepi 3 BOPOHKM B
KpvLiLi BUCTYynae napa. 3anosHoBat makcumym 0,5 niTpis rapsiioi
abo NiHWCTOI PianHW.

/\ Baxnuso!

Mpunag MoXHa BUKOPUCTOBYBATM fMLLE 3 OpUriHANbHUM Npunagasm.
Mpw BUKOpUCTaHHI Npunagas cnig 4oTpuMyBaTUCH A04aHUX
IHCTPYKLUiN 3 BUKOpUCTaHHA. OgHOYaCHO MOXHAa KOpUCTyBaTUCA
TiNbKW OOHiE Hacagko abo oaHMM Npunagasm.

A\ MNMosicHeHHA cuMBonNiB Ha nNpunaai abo npunaaai

[}
‘ 1| [oTprmyBaTnCA BKa3iBOK IHCTPYKLiT 3 BAKOPUCTaHHS.

ObepexHo! ObepToBi HOXI.

Ob6epexHo! ObepToBi HAacagKku.
He BCTpOMNATM pyK 40 3aBaHTaXXyBarbHOro OTBOPY.
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uk Cuctemun besneku

Cucrtemu 6e3neku

BrnokyBaHHA NpoTK BBiMKHEHHA
[Oue. Tabnuuto «Pobo4i NONoXeHHs».
Mpvnag BmukaeTses B non. 11 3 nuwe Tog;:

m KON Yawa (11) BcTaBneHa i noBepHyTa B
3acpikcoBaHe NOMNOXeHHs

Ta

m 3axucHa KpuLLKa npusogy bneHaepa (8)
3akpuTa.

EHOKyBaHHﬂ NMOBTOPHOIO
BBiMKHEHHS

IMig yac nepepsw B nogadi CTpyMy npunag,
3anMULIAETbCS BBIMKHEHWM, ane ABUMYH He
3aBOAMTLCA Ni3HiWe npuv nogadi ctpymy. Ans
MOBTOPHOTO BBIMKHEHHS YCTaHOBITb Nnepe-
MuKkad Ha 0/off, a noTiM BBIMKHITb.

3axucT Big nepeBaHTaXXeHHSA

B pasi camoCTiNHOro BUMKHEHHS ABUryHa
nig yac ekcnnyaradii, 3axucT Big nepeBaH-
TaXeHHHA akTnBOBaHWN. Lie moxe OyTn cnpu-
YMHEHe ogHOYaCHOK NepepobKoto 3aHaATO
BEMUKOI KiNbKOCTi NPOAYKTIB.

3axoau B pasi BBIMKHEHHA1 cucteMu
6e3nekun onucaHi B po3aini «Jonomora
npu Henonagkax».

[aHa iHCTPyKLis 3 BUKOPUCTaHHSA Onucye
Pi3Hi BUKOHaHHS nNpunagy, AvB. TakoX
ornag mogenen (mantoHok [M). Mpunag He
noTpebye TEXHIYHOro AOrnAay.

KopoTtkuu ornsag

Byab nacka, po3ropHiTe CTOPiHKM 3
MartoHKaMW.

MantoHok IX:

OcCHOBHMI Gnok

1 KHonka po36noKyBaHHs

2 T[loBOpPOTHUM Baxinb
dyHkuis «Easy Armlifty ans nigTpw-
MaHHs1 pyXy Bakerno JOBEpPXyY (AMBITbCA
«Poboui MoNoXeHHs»).

3 NoBopoTHMIN NnepeMuKay
Micnsa BUMKHeHHS (nonoxeHHs 0/off)
npunag asToMaTU4yHO NPUXOAWTL B ONTU-
MarbHe MOMOXeHHS A 3MiHW HacaloK.
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MUM52..: Z.
0/off = cTon Q

M = MOMeHTarnbHe BKJ'IPO‘-IGHH%A
HaBULLMM YMCIIOM OBOpPOTIB, T| ante
nepemMukay npoTsrom vacy n0Tpi6'r4%>
ansi nepepooku.
CryneHi 1-4, poboya LWBMAKICTb:
1 = HU3bkKe Yncro obopoTiB — NOBINBHO,
4 = BUCOKe Ymcno o6opoTiB — LLUBUAKO.
MUM54../MUMS55../MUMS56../MUMS58..:
0/off = cTon
M = MOMeHTarbHe BKITHOYEHHS 3
HaBULLMM YMCIOM 00OpPOTIB, TpUManTe
nepemMmkay npoTsroM vacy notpibHoro
Ans nepepobku.
CryneHi 1-7, poboya LUBUAKICTb:
1 = HM3bke Yncno obopoTiB — NOBIMBLHO,
7 = BMCOKe 41cno 060poTiB — LBUAKO.
4 |HaukaTopHe Tabno
(MUMS54../55../56../58..)
CaiTuTbCA Nig Yac poboTtun (nepemmukay
Ha M a6o 1-7). bniumae B pasi Heno-
napokK B ynpaeniHHi npunaay, npu cnpa-
LIHOBaHHI €MNeKTPOHHOro 3anobikHuKa
abo nedekTi npunaay, AMBITbCS po3ain
«[lonomora npu Henonagkax».
5 3axucHa Kpuwwka npusogy
LLlo6 3HATW, HATUCHITL Ha 3aXUCHY
KPULLIKY NPUBOAY 3334y i 3HIMITb.
6 [lpusig ana
— 6araTtopyHKLiOHaNbLHOI Hapi3KX i
— npeca gna uutpycoBux (CneuianbHi
npunagnsa®).
Mpwn HEBMKOPUCTaHHI 3aKpuTy NpuBIg
3aXUCHOK KPULLIKOHD.
7 TMpuBig AnA Hacapok (BiHUYOK-Mi-
Liarnka, BiHN4ok-3buBanka, ra4ok
ANS 3aMillyBaHHS) | M’ACOpPYOKun
(CneuianbHi npunagas®)
8 3axucHa kpuwka npuBoay bneHaepa
9 Mpwumeiag ana 6nenpepa (CreuianbHi
npunagns®)
Mpy HEBMKOPWCTAHHI 3aKPUTY NPUBIA
OneHpepa 3axMCHO KPULLIKOHO.
Biacik ans 36epiraHHa ka6ento
MUM52../MUM54../MUMS5S8..:
PoawmicTiTb kabenb y Biaciky ans kabento
MUM55../MUMS56..:
ABTOMaTMYHE 3MOTYBaHHS kabento
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Yawa 3 npunapgaam
11 Yawa 3 HepkaBito4oi cTani
12 Kpuwka

Hacagkn

13 BiHu4oOK-MiWanka

14 BiHu4oK-30MBarnka

15 lavyok Ansa 3amillyBaHHA 3
BigxunroBayem TicTa

16 Cymka ans npunapas
[Insa 36epiraHHA HacagokK i piKy4mx
[JVCKIB.

BaraTodpyHKUioHanbHa Hapi3ka
17 WToBxau
18 Kpuwka 3 npUMnoMHUM ByHKEepOM
19 Oucku ansi noapiGHeHHA
a [1BOCTOpPOHHIN ANCK ONSA Hapi3aHHSA —
Ha TOBCTi / TOHKi CKMOKM
b [1BOCTOPOHHS LWATKIBHULA —
KpynHo / ApiGHO
¢ [vck-TepTka — cepeaHbo
20 Tpuma4 guckis
21 Kopnyc 3 BUNYCKHMM OTBOPOM
BneHnpep*
22 Kenux bneHgepa
23 Kpwuuika
24 BopoHka
* OeTani, SKi He BXoOaTb 4O KOMMMEKTY
NocTaBKU, MOXXHA 3aMOBUTM y TOpriBni Ta
cnyx6i cepaicy.

Po6ou4i nonoXxeHHA

MantoHok [E:

YBara!

Mpunag cnig ekcnnyaTysaT TifbKK1, SKLLO
npunagas/Hacagky BCTaHOBMNEHI 40 NpaBUsib-
HOro NPUBOAY Ta Y NPaBUNbHOMY MOJOXEHHI
y BiOMNOBIAHOCTI 3 Wit Tabnmuero Ta 3Haxo-
OsTbCs1 y po60o4OMY NMOmnoXeHHi. NMoBopoTHUIA
BaXinb noBuHeH ByTn 3adhikcoBaHM B na3y B
KOXXHOMY pOBGOYOMY MOSTOXKEHHI.

BkasiBka

[MoBOPOTHMIN Baxinb ycTaTkoBaHUNA PyHK-
uieto «Easy Armlift», sika nigTpumye pyx
MOBOPOTHOIO BAXENt0 JOBEPXY.

Pgapql NOMOXEHHS uk

YcTtaHoBKa pOGO‘-IOngPjOHO)KeHHH

m HaTucHyTM KHOMKY po36rokyBaHHS Ta
iaTpu-

NMOBEPHYTU NOBOPOTHUI BaXirb?
MyBaTU PyX OOHIEI0 PYKOHO. P
m [MoBEPHYTU NOBOPOTHWI Baxinb B GaﬁgHe
NONOXeEHHs A0 dhikcauii.

Mono- MpuBig
XEeHHs

MUMS52.. MUM
54/55/
56/58..

Q| |
SRR O] |
AR

S IR
38 G
INFIEE
7j«ir‘"ﬁ 34 | 57

* YcTaHoBKa / 3HIMaHHS BiHWYKa-30MBanku,
BiHMYKa-MilLanKk1 1 radka ans 3amillyBaHHs;
AofaBaHHS BEMUKOI KiNbKOCTI NpogyKTiB Ang
nepepooku.
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uk YnpaeniHHs

YnpaBniHHA

/\ He6e3neka TpaBMyBaHHs!

BmukaTy wTencensHy BUMKY 4O PO3ETKU
TiNbKM NicNs 3akiHYeHHS yCiX NiAroTOBOK A0
poboTK 3 NpunNagom.

YBara!

Mpunag cnig ekcnnyaTyBaTy TiNbkn 3
npunagasm/Hacagkammn B poboyomy noso-
XeHHi. He ekcnnyaTyBaTu npunag nopoXxHim.
Tpumatu npunag Ta npunagasa nogani Big
Dkepen Tenna. [letani He MOXHa BUKO-
pUCTOBYBaTW B MIKDOXBUIBbOBIV Neui.

m [Nepen nepLuMmM BUKOPUCTaHHSAM npunag
Ta Npunagas cnig peTenbHO NOYNUCTUTH,
avB. «OunLLeHHs | gornsany.

BaxnuBa BkasiBKka

PekomeHgoBaHi B Ui iHCTPYKLT 3 BUKO-
PUCTaHHS OPIEHTOBHI 3HA4YeHHSA PoboYOi
LLIBWOKOCTI 3a3HaYeHi Ansa npunagis 3
7-CTyniH4acT1M NOBOPOTHUM NepPeMUKAYEM.
3HauyeHHs Ans npunagis 3 4-CTyniHYacTUM
MOBOPOTHWM NEpPEMUKaYeM HaBeaeHi nopsas
B Ay>Kkax. [laHa iHCTpyKuUis 3 ekcnnyaTtauii
MIiCTUTb HaKnerky 3 ycTaHOBKamMun poboyoi
LUBMAOKOCTI Npunaay npy BUKOPUCTAHHI
HacafoK Ta akcecyapis. Mu pekomeH-
OYyEMO MPUKNEITU L0 HaKMNenky Ha npunag
(mantoHok [d).

MigroToBka

m BcTaHOBWTU OCHOBHMI BrOK Ha piBHiIl Ta
YNUCTIN NOBEPXHI.

m ButarHyTu kabenb (MantoHok [3]).
MUMS52../MUM54../MUM58.. !
Biacik ans kabento:

BuTarHytv kabenb a0 GaxkaHol g
OOBXUHN.

MUMS55../MUMS56.. !
ABTOMaTUYHE 3MOTYBaHHS

kabento:

ButsarHytv kabens ogHUM

pyxom A0 6axaHoi JOBXMHU

(makc. 100 cm) Ta BiaNyCTUTK NOBINBHO;
kabenb 3ynMHUTLCSI Ha MICLi.
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CKOpOU€eHHsi poBouoi AO%HM kaberno:
MoTsarHyTn 3nerka 3a kaben noTim
3MoTaTu 1oro go GaxaHoi JoB n. MNotim
3HOBY 3rerka noTArHyTh 3a kaberigzra
BiINYCTUTMW MOBINbHO; Kabenb 3ynMHﬁ§ch;|

Ha MicLi. %
%O
%

YBara!
He nepekpy4yBaTu kabenb nig yac noro ¢ Q 2
e

3MoTyBaHHs. He BknaganTte kabenb Big pyku
B Npunagax 3 aBTOMaTnyHMM 3MOTYBaHHAM.
Akwo kabenb 3acCToNopUTLCS, NOro chnig
MOBHICTIO BUAHATK, @ NOTIM 3HOBY 3MOTaTU.

m BcTaButu WiTencenbHy BUIIKY B PO3ETKY.

Yawa i npunagpn

/\ He6e3aneka nopaHeHHs1 06epToBMMU
Hacagkamm

MMig yac po6oTH HIKONMM HE BCTPOMIISITU PYKN

00 yawi. [NpautoBaty nuwle 3i BCTaHOB-

NEeHoHo KpuLukoto (12)!

Hacagku MoXkHa MiHATK TinbKy nicng

3yMUHKN NPUBOAY — NPUBIA NPOAOBXKYE

pyxaTucs Lie AesKui Yac nicns BUMKHEHHS

Ta 3yMUHSIETECA B MOMOXEHHI AN 3MiHN

Hacagok. Baxinb pyxatu nuwe nicns noBHOI

3YMUHKM HACaaKu.

Ekcnnyatauisi npunagy AonyckaeTbes nuie

3a YMOBU JOTPYMaHHS! BUMOT 6e3neku,

3rigHO SIKMX NPUBOAM, LLO HE BUKOPUCTOBY-

HOTbCS, MOBUHHI ByTN 3aKPUTUMU 3aXUCHUMU

Kpuikamu (5, 8).

YBara!

Yaluy MoXHa BUKOPUCTOBYBATU NuLLE AN

po6oTK 3 UMM NpUnagoMm.

Binnuok-miwanka (13)
ANs nepemillyBaHH4 TicTa, Hanp.,
3006Horo TicTa

BiHn4ok-3ouBanka (14)

Ans 30MBaHHA Se4HUX Binkis,
BEPLUKIB Ta nerknx BMAIB TicTa,
Hanp., GickBiTHOro Ticta

Mavok ansa 3amiwyBaHHA (15)

ANS 3amillyBaHHSA BaXKKOrO TicTa Ta
nigmilyBaHHS IHIPEeAieHTIB, sKi He
MOBWHHI NogpibHoBaTMCs (Hanp.:
POA3MNHOK, LLOKONAaAHMX NnacTiBLiB)



Po6ora 3 yaliero Ta Hacagkamu
MantoHok [3:

m HaTtucHyTV Ha KHOMKy po36noky-
BaHHs1 Ta NepeBeCTV NOBOPOTHUIA ﬁ
BaXiflb B MOSOXEHHSA 2.

m YCTaHOBKa Yallli:
BCTAHOBUTU Yallly HAXMUIEHOK Bnepen
Ta NOCTaBUTM PIBHO, MOBEPHYTU NPOTH
FOAMHHUKOBOI CTPINKM 4o dpikcauii.

m B 3anexHocTi Big MmeTn nepepobku BCTa-

BUTW Y MPMBIA BiHYMK-MiLLAIIKY, BIHYMK-30U-
BasiKy YuM rayok Ans 3aMillyBaHHsi 40
dikcawlii.
[MoBepHITb BigxumntoBay TicTa Ha radky Aons
3aMmiLlyBaHHS Tak, o6 rayok mir BBiATU B
nas (mantoHok [3-4b).
[0 Yalui.
m HaTtncHyTH Ha KHOMKy po36noKy-
BaHHS Ta NepPeBECTM NMOBOPOTHUIA
m BcTaHoBUTY KpULLIKY.
m BcTaHoBUTM NOBOPOTHUIA NEepemMukay Ha
BGaxaHui CTyniHb.
— BiHn4ok-miwanka:
crioyatky nepemiwlysatu Ha ctyneHi 1 (1),
NOTiM BBIMKHYTY CTYMiHb 7 (4)
CTyniHb 7 (4), nigmiysBati Ha
ctyneHi 1 (1)
— lMNavyok ans 3amiwyBaHHA:
BMMILLYBaTK Ha CcTyneHi 3 (2)
[oBaHTaXXeHHs iHrpeaicHTIB
m BUMKHYTM npyvnag 3a 4ONOMOror noBo-
m [0faBaTu iHrpegieHTn Yepes oTBip Ans
3aBaHTaXyBaHHS B KPULLILL.
abo
m HaTucHyTV Ha KHOMKy po36roky-
BaHHs1 Ta NepPEBECTM NMOBOPOTHUIA
BaXifb B MOMOXEHHSA 2.

BkasiBka:

m 3aBaHTaXUTU NPOAYKTY AN nepepobku
BaXifb B MONOXeHHs 1.

Hawa pekomeHaauis:

— BiHnyok-36uBanka:
cnoyaTtky BMmilLyBaTh Ha cTyneHi 1 (1),
POTHOrO Nepemykada.

m 3HATU KPULLIKY.

m 3aBaHTaXWTW iHPEAIEHTN.

%

%/O YnpaBniHHA uk

%ny

Micna po6otun x,

m BumkHyTM npunag 3a gono
POTHOTrO NepemMukada. @O

m BunHaTu wrencenbHy BUIKy 3 p KW.

m 3HSATU KPULLKY. =

m HaTucHyTV Ha KHOMKy po3broky-

0 NOBO-

BaHHS Ta NepPEeBECTM NMOBOPOTHUI 60
BaXiNb B MOMOXEHHS 2. ’}@
m BunHatn Hacagky 3 npusogy. 'é@

m Buiinatu vaiwy.
m [MounctuTtu BCi getani, amB. « OUMLLEHHS i
gornany.

BaraTtocpyHKUioHanbHa Hapi3Ka

/\ HeGe3sneka TpaBMyBaHHs

He TopkaTncs rocTpyx HOXIB | KaHTiB ANCKIB
ONnsi noapibHeHHs1. uckn ans nogpibHeHHs
MOXxHa 6paTtu Tinbku 3a kpail
BaratodyHKUioHaNbHy Hapi3ky MOXHa
BCTaBMATW/3HIMATY TiNbKW MiCNs 3yNUHKN
NPUBOAY i NiCNA BUAMAHHS BUIKN 3 PO3ETKM.
He BCTpOMNATY pyK A0 MPUAOMHOIO
OyHkepy.

YBara!

BaratodyHKUiOHanbHy Hapi3Kky BUKOPUCTO-
BYBaTM TiMbKW B NMOBHICTIO 3i6paHOMy CTaHi.
BaratodyHKLiOHanbHY Hapi3Ky HiKonu He
36vpaTtn Ha ocHoBHOMY brioui. BaraTodyHk-
LioHanbHy HapisKy BUKOPUCTOBYBATY NKLLIE B
3a3Ha4YeHoOMY pOOOHOMY MOFOXKEHHI.

3axucT Big nepeBaHTaXeHHsA
MantoHok [3:

LLlo6 nonepeamnTy 3Ha4Hi NOLLKOOXKEHHS
npunagy B pasi nepeBaHTaxeHHs barato-
(PyHKLIIOHaNbHOI Hapi3ku, Ha MPYBOOHOMY
Bany 6araTtodyHKLiOHanNbLHOI Hapi3kn
3pobneHa Hacivka (Micue 3agaHoro 3rnomy).
Y BUNaAKy nepeBaHTaXXeHHA NpuBIaHWIA Ban
3rnamyeTbCs B LibOMY Micui. HoBui Ban gns
OWCKIB 3 NPUBIAHMM BarioM MOXHa npuabatum
B Ccny6i cepsicy.
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[ BOCTOPOHHIN AucK ans
Hapi3aHHsA — Ha TOBCTi / TOHKI
CKUOKM

ONs HapisaHHSA PYKTiB Ta OBOUIB.
Mepepobka Ha cTyniHi 5 (3).

[Mo3HayeHHst Ha ABOCTOPOHHLOMY OUCKY A

Hapi3aHHs:

«1» — CTOpOHa ANs Hapi3aHHA TOBCTUMM
cknbkamm

«3» — CTOpOHa 451 Hapi3aHHSA TOHKMMU
Cknbkamm

YBara!

[1BOCTOPOHHI ANCK ANsi Hapi3aHHS He
nNpuaaTHUA AN HapidaHHA TBEPAOro Cupy,
xniba, 6yno4vok i wokonagy. BapeHry, Teepay
KapTomnto pi3aTy NLLIE XONMOAHOH.

[ BOCTOPOHHSA WaTKiBHULA —
KpynHo / api6Ho

ONS WaTKyBaHHS OBOMIB, OPYKTIB i cupy, Kpim

TBEepaoro cupy (Hanp., «MapmesaHny»).
Mepepobka Ha cTyniHi 3 (2) abo 4 (3).
lMo3HavyeHHs Ha ABOCTOPOHHIN LLATKIBHULL:

«2» — CTOpOHa AN KPYMHOTO LLATKyBaHHSA
«4» — cTOpoHa Ans APIBHOTO LATKyBaHHS

YBara!
[BOCTOPOHHSA LIATKIBHWLA HE NpuaaTHa s
LUaTKyBaHHs ropixis. M’k cup LwaTkyBaTu
NVILLE Ha CTOPOHI AN KPYMHOrO LaTKyBaHHS
Ha cTyneHi 7 (4).

Avck-TepTka — cepeaHbO

0N HaTipaHHsS cMpoi KapTonsi,
TBEpAoro cupy (Hamp., «MapmesaHny»),
OXOSMOPKEHOrO LLOoKonaay Ta ropixis.

Mepepobka Ha cTyniHi 7 (4).
YBara!

[uck-TepTka He NpuaaTHUI ANst HaTipaHHS
M’SIKOrO i Hapi3HOTO Cupy.

Po6ota 3 6araTodyHKLioHanbHOO
Hapi3kolo

ManoHok [€l:

m HaTucHyTM Ha KHOMKyY po36roKy-

BaHHS Ta NepeBeCT NOBOPOTHUIA
BaXXifb B MOMOXEHHSA 2.

hj
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YcTaHoBKa Yalui: Gb);
BCTAHOBWTY Yally HaxuneHé# Brepen Ta

NOCTaBWTW PIBHO, MOBEPHYTMU MPRTN rOQMH-
HMKOBOI CTPINku Ao dikcaui.

HaTtucHy T Ha KHoMKy

pO306roKyBaHHsi Ta NepeBeCTM

MOBOPOTHUIA BaXirb B 4,
MONOXEHHS! 3. 73
3HiIMITb 3aXUCHY KPULLKY 3 NpuBoay 'é@

GaraTtodpyHKUiOHaNbHOI Hapi3kx
(mantoHok [€-5a).

TpyMaTh MiLHO TPMMaY AUCKIB 3@ HUXHIN
KiHeUb, Npy LboMy obuaBa BUCTYNU
MOBUWHHI BKa3yBaTu Bropy.

BaxaHwuit guck onsa HapisaHHst abo
LLIATKyBaHHS MOKaaiTb 06epexHo Ha
3y6ui Bana ans avckis (MantoHok [€-6a).
Mpy BUKOPWUCTaHHI ABOCTOPOHHIX AUCKIB,
CTEXUTM 3a TUM, L6 BaxkaHa CTopoHa
BKasyBarna Bropy.

BisbMiTb Ban Ansa AUCKIiB 3a HWKHI KiHELb
i BCTaBTe B Kopnyc (MmantoHok [€-6b).
BcTaHOBUTM KpULLKY (3BEPHYTU yBary Ha
NO3HAaYKy) i NOBEPHYTW 3@ rOQVHHMKOBOO
CTPINKO [0 ynopy.

YcTaHoBiTb 6aratodyHKUiOHaNbHY
Hapi3Ky Ha NpmBIg TakK, K 306paXkeHo Ha
MantoHky [€-8, i noBepHiTh 1i 3a rognHHO
CTPINKO 40 yrnopy.

BcTaHoOBUTM MOBOPOTHMI NepemuKad Ha
peKoMeHA0BaHUI CTYNiHb.

3aBaHTaXUTU NPOAYKTY AN nepepodkm
B MPUAOMHUIA ByHKep Ta MigLTOBXYBaTU
LUTOBXa4Y€EM.

YBara!

YHUKaTN HaKoMUYyBaHHA Hapi3aHnXx
NpoAJyKTiB y BUMYCKHOMY OTBOPI.

Mopapa: [nsa piBHOMIpHUX pe3ynbTaTiB TOHKi
NPOAYKTW NepepobnaTi ny4kamm.

BkasiBka: Y pasi 3aTCHEHHS NPOAyKTiB
nepepobku B 6aratopyHKLiOHaMNbHIN

Hapi3Li KyXOHHWUI KOMOaWH Crif BUKIIOUNTHI,
BUMHSATN BUSKY 3 PO3ETKW, 3a4eKaTil 3yrnnHKN
NpPUBOAY, 3HATK 3 BaraToyHKLiOHaNbHOI
Hapi3K1 KPULLIKY i CyCTOLUUTA NPUAOMHUI
OyHkep.

Micna po6otn

BVIMKHyTM npunapg 3a gornomMoror noBo-
POTHOro nepemMunkaya.



m [loBepHyTN GaraTodyHKLiOHaNbHY Hapi3Ky
NPOTU FOAMHHUKOBOI CTPISIKW i 3HATH.

m [ToBEpHYTM KPULLIKY NPOTU FOAUHHUKOBOI
CTPINKN i 3HATK.

m BUnHATM Tprmad guckis pasom i3 ANCKOM.
[ns uboOro HaTUCHYTU NanbLeM 3HU3y Ha
npvBigHUIA Ban (MantoHok [3l).

m [louncTiTb getani.

BbneHpep

/\ He6e3neka nopaHeHHs rocTpUMM

HoXXamu / o6epToBuUM npuBogom!
Hikonn He BCTpOMIATM pyk 0O BCTaHOBIe-
Horo 6rneHaepy! brneHaep MoxHa 3HimaTu/
BCTAHOBMOBATY TiflbKW NIiCAS 3YNUHKN
npusoay! brnengep MoxHa BUKOPUCTOBYBATU
TinbkW y 3ibpaHoMy CTaHi Ta 3i BCTaHOB-
NEHOI0 KPULLIKOHO.

/\ He6e3neka oTpumaHHs onikis!

IMig yac nepepobku rapsymx NPoAyKTiB B
GrneHaepi 3 BOPOHKY B KPULLILIi BUCTYNae
napa. 3anosHioBatn Makcumym 0,5 niTpis
rapsiqoi abo MiHUCTOT pianHMN.

YBara!

BrneHpep Moxe Byt nowkomkeHuii. He
nepepobnaTh WBMOKO3aMOPOXEH NPOAYKTU
(3a BuHATKOM Ky6UKiB nMboay). He ekcnnyaty-
BaTV GrieHaep NOpPOXHiM.

Pob6ota 3 6bneHgepom
MarntoHok BI:

m HaTucHiTb Ha KHOMKy po36rnoky-

BaHHS | YyCTaHOBITb NOBOPOTHUIA Ij
BaXifb B MOSMOXEHHI 4.

m 3HATU 3aXUCHY KPULLIKY NpUBOAY

m GrneHpepa.

m BcraHoButM kenux bnexHaepa (no3Hauka
Ha pyuLi HaBMPOTY NO3HAYKN HA OCHOB-
HOMY 6r10Lli) i TOBEPHYTM NPOTU FOAVHHW-
KOBOI CTPIfIKM 0 yropy.

m 3aBaHTaXWUTK iHrpedieHTu.
MakcumanbHa KinbKicTb, pignuHa =
1,25 nitp
MakcmmanbHa KinbKicTb NiHUCTMX abo
rapsuux piguH 0,5 niTpa;
onTUMarnbHa KinbKiCTb Ansi nepepobku,
TBepai npogyktn = 50-100 rpawm;

%

Oq%ﬁ}gHHﬂ i pornsaa uk

LY

m BcTtaHoBUTYM KpULLIKY i no%ﬁp_HyTM i npotn
FOOWUHHUKOBOI CTPINKX A0 Y B PY4Ky
6neHaepa. Kpuilika noBrHHa 3adik-
COBaHOI0 B Ma30Bi.

m BcraHoBUTH NOBOPOTHUIA nepeMMKa
HaxkaHWi CTyniHb.

%
@
é@

[JoBaHTaXXeHHS iHrpedieHTIB
MantoHok N1-8:

m BumkHYTV npunag 3a fonomoroto noBo-
POTHOrO Nepemukava.

m 3HATW KPULLKY i 3aMOBHUTY iHrpeaieHTr

abo

® BUHATWN BOPOHKY i 3anoBHIOBaTV TBEPAi
iHrPEQEHTM NOCTYMOBO Yepe3 3aBaHTaxy-
BasbHWUIA OTBIp

abo

B 3anUTW PigKi iIHFpedieHTn Yepes BOPOHKY.

Micna po6otn

m BumKHYTM npunag 3a 1ONOMOrot noBo-
POTHOrO NepemMukava.

m [NoBepHyTN OneHaep 3a rogUHHUKOBOD
CTPINKOIO Ta 3HATW.

Mopapa: brieHagep Hankpalle NoYNCTUTU
Bigpasy X Micnsg BUKOPUCTaHHS.

OuuLieHHs i gornsaa

YBara!

He 3acTocoByBaTy Hisikvx abpasnBHMX
3acobiB 41 YnLEeHHS. Ha noBepxHsaxX
MOXYTb BUHUKHYTU MOLLUKOOXEHHSI.

OunLLEeHHA OCHOBHOIO GJIOKY

/\ HeGe3neka ypaxeHHs eneKTPUUHUM
cTpymom!

Hi B sikomy pasi He 3aHyproBaTu

OCHOBHMIA Brok B BOAY Ta He TpUMaTy nig

NPOTOYHO BOAO. He kopucTyBaTucs

napoo4uLLyBa4eMm.

m BUliHATM WTencenbHy BUIKY 3 PO3ETKM.

m [poTepTn OCHOBHUIA BrOK Ta 3aX1CHY
KPWLLKY NpuBOAY BOMOrO raH4ipkoto. 3a
noTpedy MoXHa CKOpUCTYBaTUCS HEBe-
TIMKOIO KiNbKICTHO MUKOYOrO 3acoy.

m [licnsa uporo NpoTepTV NpUnag Hacyxo.

OuyuLleHHSA Yalli Ta Hacaaok

Yauy Ta Hacagku MOXHa MUTW B NOCya0-
MWUWHIN MaLluvHi. He 3aTnckat nnactMacoBi
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uk 36epiraHHs /)/o
k%

eremMeHTV B MOCYAOMUIHIN MaLlvHi, ue D,OI'IOMOFG an b'/;
MOXe MPU3BECTM A0 IX cTanoi agecopmadii Oo)
nig yac MuTTS! Henonagkax %
UnweHHs GaraTodyHKuioHanbHoi 4 HeGesneka tpasmysannsl L.
Hapi3KM BuiiHsTY WiTencensHy BUMKy 3 poseTKM%

) . ) . nepes TUM, AIK NPUCTYNaTV A0 YCYHEHHS Q)é
Bci petani 6aratodhyHKUiOHaNbHOT Hapisku Henonagxu.

MOXHE MIATV B TIOCYAOMAIAI ML, Baxnuea Bkasieka ana MUM54../MUMSS../ Qé
Mopapa: [Ins yCyHeHHs YepBOHOIO HaNkoTy  MUMS56../MUMS5S..

nicns nepepo6ky, Hanp., MOPKBU, HanUTK B pasi Henonaakv B ynpasniHHi npunaay,
TPOXM Xap4OBOi Orlii Ha TKaHUHY | NpoTepTU NPV CIPALIOBaHHI ENEKTPOHHOTO 3aN0BiK-
Heto BaratodbyHKUioHanbHY Hapisky (3a Huka abo aedbexTi npunaay 6rnumae iHavka-
BMHATKOM AMCKIB A noapibHeHHs). MNicnsa TopHe Tabro.

Lporo 6aratodyHKLiOHaNbHy Hapi3Ky

MoBopoTHUI Baxinb NOBUHEH ByTH
3adikcoBaHMM B a3y B KOXXHOMY po6o-

OuunwieHHs 6neHaepy YOMY MOMNOXEHH.

CnpobyiiTe cnoyaTky YCyHYTU BUHUKIY
npobnemMy 3a AOMOMOrOK HACTYMHNX

CNONOCHYTHN.

/\ He6e3neka nopaHeHHs rocTpUMM

HoXXamu! .
He TopkaTucst HoXiB 6nieHpepa oroneHumy  BKasIBOK.
pyKamm Henonagka

Kenwx GrieHaepy, KpULLKy Ta BOPOHKY MokHa | IPVIaA HE BMUKAETLCS.

MWUTU B MNOCYAOMUIHIVA MaLUVHI. YcyHeHHs1 Henonagku

m [lepeBipuTy nogavy cTpymy.

m [lepeBipuTy WTENncenbHy BUSKY.

m [pokoHTpontovTe Baxinb. Yn npaBunbHe
NonoxeHHs1? Yu 3adikcoBaHui B nasy?

m bneHgep un vally noBepHiTb 4O ynopy.

m BcraHoBiTh kpyLKy BneHgepy Ta 3akpy-
TiTb 4O yNOpY.

m 3aKpuTK 3aXUCHUMW KpULLIKaMWU NPUBOAM,
SIKi He BMKOPWCTOBYIOTLCS.

m 3axvCT Bif MOBTOPHOTO BBIMKHEHHS aKTu-
BoBaHWUW. MNepemkHyTn npunag Ha 0/off,
a noTiM Ha3ag Ha 6axkaHy CTyniHb.

Mopapa: Onsa ounwieHHs bnenaepa nicns
nepepobKM pianH YacTo HeobOB'A3KOBO
3HiMaTu noro 3 npunagy. Ans uboro HanuTx
TPOXM BOAM 3 MUIOYMM 3acobom [0 BCTa-
HoBreHoro bneHaepa. BeimkHyTV GrieHaep
Ha gekinbka cekyHa (ctynivb M). Bunutu
nornockanbHy BoAy Ta NpoMuTy bneHaep
YMCTOH BOAOH.

BaxnuBa BkasiBKa

CymKy Ans npunagas noymcTiTb 3a noTpebu.
[oTpumyntecs pekomeHgauin 3 oornsay B

cymui.
ymu Henonagka
- Mpunag BUMUKAETLCA Mif, Hac BUKOPU-
36eplraH HA CTaHHs.. 3axMCT Bif NepeBaHTaXeHHS

aKTMBOBaHWI. 3aHafTo GaraTo NPoAyKTiB

!
A\ HeGesnexa TpasmysakHs| nepepobnsnucs ogHoYacHo.

[Mpun HeBMKOpUCTaHHI Npunagy BUAHATY

LITENCEenbHY BUMKY 3 PO3ETKM. YcyHeHHs Henonaaku
m BumkHiTL npunag,

MantoHok [: m 3MEHLLNTY KiNbKICTb NepepoBiioBaHmx
m [MoknagiTb Hacagku i Aucku anst nogpio- NpoayKTiB.
HEHHs 0 CyMKU OAns npunanas. m He nepeBuLLyTe AONYCTUMOI MaKCK-
m 3GepiraTe nigcTasky Ans Npunagas s ManbHOI KirlbKOCTi NPOAyKTiB (AMBITHCS
yaui. «Mpuknagn Ans BUKOPUCTaHHS»)!

m LLogo 36epiraHHs B opuriHanbHin ynakosLi
nueitTbcs MantoHok [H.
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Henonagka

MMig yac po6oTn NprBOAY MMMOBINBEHO

6yna HaTUCHyTa KHoMKa po36roKyBaHHS.
[MoBOPOTHMIN Baxinb NigHIMAETLCA [OBEPXY.
MpuBig BUMMKAETLCSA, OOQHAK, He 3anuLua-
€TbCA B MOJNOXEHHI AN 3MiHW Hacaaok.

YcyHeHHs1 Henonagku

m BCTaHOBWTY MOBOPOTHMI Nepemmnkay Ha
0/off.

m [1OBOPOTHMIA Baxinb NpuBeaiTe B
nornoXeHHs 1.

m BBiMkHYTV npunag (cTyniHb 1).

m [punag 3HOBY BUMKHYTH.

Hacagka 3anunwaeTbcs B MONOXEHHi Ans

3MiHW HacagoK.

Henonaanka

Bnenpep He nounHae npautoBatn abo 3ynu-
HSETBLCA Nig Yac poboTH, NPUBIA, «TYAUTbY.
Hi>x 3abriokoBaHuii.

YcyHeHHs1 Henonagku

m BUMKHYTV npynag Ta BUMHATM BUTKY 3
pO3ETKN.

m 3HATU BneHaep Ta yCyHyTU nepeLukoay.

m 3HoBY BCTaBUTK BrieHaep.

m BBiMkHYTM npunag.

BaxnuBa BkasiBka

Akwio By He MoxeTe ycyHyTn Henonagky
TakvM YYMHOM, TOAi 3BepHiTbCS, Oyab nacka,
[0 cnyx6u cepsicy.

Mpuknagu ana
BUKOPUCTaHHA

36uTi BepLUKu

100 r-600 r

m Bepuluku nepepobnsatu BiHum-
KomM30uBankor 1%2-4 XBUNWHM Ha CTyMeHi
7 (4) (B 3aneXHOCTI Bifl KinbKocCTi Ta
BaCTMBOCTEW BEPLLKIB).

feyHunn 6inok
BiO 1 go 8 Ginkis

m Binkn nepepobnsaTy BiHUMKOM3OW-
BaIKot 4-6 XBUMWH Ha CTyneHi 7 (4).

<>O
Mpuknagn ﬂ%?%MKOpVICTaHHSI uk

¥

BickBiTHe TicTo Gbﬁ;

OCHOBHUI peLenT OO) @
2 anuga %
2-3 CT. . raps4oi Boau ‘)

100 r uykpy P

1 NakyHOK BaHiNbHOro LyKpy Oé;

70 r 6opoLHa 6of

70 r kpoxmarno fQé
MOXHa po3nyLuyBay TicTa (4

m |HrpegieHTn (kpim BOpOLLHa | KpOXManto)
npuon. 4-6 xBuUnuH 36meaTtu B NiHy BiHWY-
KOM-30MBarkow Ha CTyniHi 7 (4).

m [NOBOPOTHMI NepemrKay BCTAHOBUTU
Ha cTyniHb 1 (1) | JogaBaTy Mo NOXLU
nepecisiie OOPOLLHO | KPOXMarlb NPOTAroM
npubn. %2-1 XBUNMUHW.

MakcumarnbHa KinbKicTb: 2 X OCHOBHMX
peuenTa

500 r uykpy

1 nyuka coni

2 NakKeTUKN BaHINbHOTO Lykpy abo LwKipka
2 MIMMOHY

500 r BepLukoBOro Macna abo maprapuHy
(kimHaTHOI TemnepaTypu)

1000 r 6opoLuHa

1 nakeTuk posnyLuyBaya Ticta
250 mn monoka

m Anus, LyKop, Cinb i BaHINbHUIA LyKOp
abo LUKIpKY NMMMOHY 3MiLLyATe BiHWY-
KOM-MiLLankow Ha cTyneHi 1 (1) npoTtsirom
10 cekyHgA.

m BcraHoBiTh Ha cTyniHb 5 (3) Ta amiwyinTe
npotsroMm 120 cekyHA.

m [JogainiTe macrna Ta nepemilymnte
npotarom 60 cekyHa Ha cTyneHi 3 (2).

m [lopavite GopoluHa Ta po3nyLuyBaya TicTa i
nepemiLlyinTe noTarom Npub. 2 XBUNWH Ha
ctyneHi 1 (1).

m BcTaHoBiTh Ha cTyniHb 3 (2) i npoTarom
2 XBWMH MOCTYMOBO JoAaBanTe MOJIOKa.

MakcumanbHa KinbKicTb: 1 OCHOBHUI
peuent

3000He TicTo

OcHOBHUI peuenT
6 seub
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uk Mpuknagun ons BUKOpUCTaHHS

e

Mico4He TicTO
OcHoBHUI peuent

125 r BepLukoBOro macrna
(kimHaTHOI TemnepaTypu)
100-125 r uykpy

1 anue

1 nyyka coni

TPOXU LUKIPKX MMMOHY ab0 BaHiNbHOTO LyKpy
250 r 6opoluHa

MOXHa po3nyLuyBay TicTa

m YCi iHrpeaieHT nepepobnsTy BiHNYKOM-
MiLLankoto Npubn. ¥z XBUNWHW Ha CTyNeHi
1 (1), noTim NpMBNM3HO 2-3 XBUNWHW Ha
cTyneHi 6 (3).

[nsa 500 r 6opoluHa i GinbLue:

m BumiwanTte raukom Ans BUMILLYBaHHSA
iHrpedieHTV Npubn. %2 XBUMWMHM Ha CTynNeHi
1 (1), a notim npmbn. 3-4 xBUnuHM Ha 3
().

MakcumanbHa KinbKicTb: 2 X OCHOBHUX

peuenTta

OpixoxoBe TicTo Z_/

OcHoBHUI peuent

500 r 6opoLuHa

1 anue

80 r upy (KiMHaTHOI TemnepaTypu)

80 r uykpy

200-250 mn Tennoro monoka

25 1 cBixux ApixaxkiB abo 1 nakeTuk cyxmx

OpbKoxiB

LLUKIpKa %2 IMMOHY

1 nyyka coni

m Bci iHrpegieHTn nepemiwysatu npnbn.
2 XBUIWUHM ra4ykom Onsi 3aMillyBaHHsI Ha
cTyniHi 1, noTim Npmbn. 3-6 XBUNWH Ha
CTyniHi 3 (2).

MakcumanbHa KinbKicTb: 2 X OCHOBHUX

peuenTta

200

OO@
%,
%
TicTo ans MaKapOHH%

BUpoGiB
OCHOBHUM peuenTt

300 r 6opoLuHa

%é

3a notpebu 1-2 ct. n. (10-20 r) xonogHoi Q?é
BOAYU

m 3awmiwanTe TiCTO i3 iHrpeaieHTiB Npmon.
3-5 XxBUNKWH Ha cTyneHi 3 (2).

MakcumanbHa KinbKicTb: 1,5 X OCHOBHMX
peuenTa

TicTo ana xnio6a a_/

@
> é@

OcHoBHUI peuenT

1000 r 6opoLuHa

2 nakeTuka Cyxvx OphKopKiB
2y4.n. coni

660 mn Tennoi Boau

m Bci iHrpegieHT nepewmiwysatv npubn.
2 XBUNMWHW ra4koM A1 3aMillyBaHHs Ha
CTyniHi 1, NOTiM Npubn. 4-5 XBUNWH Ha

CTyniHi 3 (2).

MawnoHe3

2 anuga

2 4. n. ripynui

Ya n onii

2 CT. N. IMMOHHOrO Ccoky abo ouTty

1 nyuka coni

1 nyyka uykpy

IHrpeaieHTV NOBMHHI MaT OQHaKOBY
Temneparypy.

m |HrpegieHTn (kpim onii) aekinbka cekyHa,
nepepobnaTu B GrieHaepi Ha cTyniHi 3 (2)
abo 4 (3).

m BrieHgep nepeknounTy Ha cTyniHb 7 (4) i
3anvBaTy MOBINbHO OMito Yepe3 BOPOHKY
— 306mBaTtn A0 TUX Mip, MOKM MaioHe3 He
eMynbrye.

MawnoHe3 BUKOpUCTaTU SKHauwBugLe,
He 30epiraTtu 1oro.



OO@
/)/o YT1unisauis uk

- - L] S
YTunisauin YMoBM rapaHTii 7,
Ller npunag mapkipoBaHo 3rigHo CTOCOBHO LbOro Npunaay Aito MOBM
nonoXxeHb eBponencbkoi IupekTven  rapaxTii, wob 6ynm onybnikoBaHi M
mmm  2012/19/EU CTOCOBHO €NEKTPOHHMUX  KOMMETEHTHUM NPEeaCTaBHULTBOM B Hi,
Ta enekTponpunagis, Wwo 6ynuy B AKih Bu npuabanu npunag. Bu MO):((g%'
BUKOpUCTaHHi (waste electrical and B ByAb-sIkMI Yac ofepxaTn yMOBM rapaHTy
electronic equipment — WEEE). y cneuianizoBaHOMy MarasuHi, B skomy Bu O/}
[npekTrBOO BU3HAYaOTLCA MOXNU-  Npuabanu npunag, abo 6eanocepenHbo Qé@
BOCTI, SiKi € AiIAICHUMY Y MexaX B HalUOMy npeacTaBHUUTBI y Bac B kpaiHi.
€BpONencbKOro coay, Wwoao YMoBWU rapaHTii ana Hime4yumHu Ta agpecu
NPUNHATTA Hasapj Ta yTunisauii Bu 3Hangete Ha oCTaHHIX YOTMPbLOX
OyBLUMX Y BUKOPUCTaHHI npunagis. cTopiHkax uiei 6poLuypu. Kpim Toro, ymosu
[Mpo akTyanbHi MOXNMBOCTI ANA rapaHTii po3MmiLLeHi TakoxX i B IHTepHeTI 3a
BUAANEHHSI MOXHa Ji3HaTncs 3a3Ha4YeHo aapecoro. [ins KOpUCTyBaHHS
B CrneuianizoBaHoOMy MarasuHi. rapaHTiiHUMK nocnyramMmu HeobXxigHo B
Oyab-sIKOMY BUMaKy NnokasaTu KBUTaHLto
npo onnary.

MoxnuBi 3miHuN.
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uk CneujianbHi npunaaas
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%

CneuianbHi npunapasn

oo,f
%,

MUZ5ZP1 [ns BMYaBnoBaHHA COKY 3 anenbCyHIB, nmmo’%
Mpec ans rpenndpyTis. 3
LMTPYCOBMX %

%

%
MUZ5CCA1 [ns HapizaHHs ppyKTiB Ta OBOYIB KyGrkamu piBHOMIPHOT U’“f@
Hacagka gna  BEMMUMHK 'é@
Hapi3aHHs
KyOvkamu
MUZ5FW1 [ns noapibHeHHs cBixoro m’aca ans dapluy Taptap abo
M’sicopy6ka CTpas 3 pybrieHoro m’sca.
1 @B MUZ45LS1 Onsa msacopy6km MUZ5FW1.
Komnnext 3 mManumu oTBOpamMu Ans nawTeTiB Ta byTepbpogHux
PEeLLITKOBMX mac, 3 BeNMKMMU OTBOpPaMK ANs xapeHux kosbac i cana.
[V1CKiB
Api6Ho (3 mm),
KpynHo (6 mm)
To=i’_+ MUZ45SV1 [na macopy6kn MUZ5FW1.

Hacapgka gna 3 metaneBum wabnoHom Ans 4 pisHnx hopm nevmea.
neynea

. MUZ45RV1

Hacapgka-teptka

Onsa msacopy6km MUZ5FW1.

[nsa HaTupaHHs ropixis, MUrAanto, LWoKonagy i Cyxmx
Oynox.

MUZ45FV1
Hacapgka-npec
Ons pyKTiB

[nsa msacopy6ku MUZ5FW1.

[na npurotyBaHHs MycCy i3 NoAiB, KpiM MarvHu, nomi-
OOpiB | LWWMNLWKWHX. ABTOMaTU4HO BMAanNsie BoOAHOYac
YepeLuKn | KICTOYKM MNOAIB, Hanp., CMOPOAVHMN.

MUZ45PS1

[uck ansa Hapi-
3aHHs KapTonsi

Ppi

[ns 6aratodyHkUioHanbHoI Hapiskn MUZ5DS 1.
[nsa HapisaHHs cupoi KapTonni Ans kaprtonni dpi.
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OO
Cneu?%Hi npunagas uk
%,
MUZ45AG1 [na GaratodyHKUiOHaNbHOI Hapi3kK MUZGBS1.
Hwvck ans Pixe ppykTvt i OBOYi TOHKMMU CMY>KKaMu ,qn%%o;famx

OBOMIB A CTpaB as3iaTCbKOi KyXHi.

asiaTCbKunx L

CTpaB %(y
MUZ45RS1 [nsa 6aratodyHkuioHanbHOI Hapidkn MUZ5DS1. %60
[unck-TepTka, Ons HaTVpaHHs CVpOI KapTonmi, Hanp., Ans AepyHiB 4n ff@é
KpymHO KHUANIB. )
MUZ45KP1 [na GaratodyHkuUioHanbHoi Hapiskn MUZ5DS1.

Ouck gnsa [ns HaTUpaHHs CUpOi KapTonni Anst 4epPYHIB i kapTo-
KapTONNAHUX NNSHUX OnagokK, ANs HapisaHHS OPYKTiB i oBo4iB

onagok TOBCTUMW CKMOKaMW.

MUZ5ER2 B yaLui MoxHa nepepobnsty 6opoLUHO i iHrpedieHTn

Yawa 3 Hepxa- Barow Ao 750 r.

BitOYOi cTani

MUZ5KR1 B vawwi moxkHa nepepobnaT GOpPOLLHO i iHrpeaieHTK

Yawa 3 Baroto go 750 .

nnacrmacu

MUZ5MX1 [na npuroTyBaHHst HAnoiB, Ntope 3 PPYKTIB i OBOYIB,
Hacapka- MaiioHesy, AN NoAPiIGHEeHHs OPYKTIB i ropixis, Ans Hako-
6renaep 3 NOBaHHA Nboay.

nnacrmacu

MUZ5MM1 [nsa nogpibHeHHs 3eneHi, 0BouYiB, s6NyK i m’Aca, Ans

MynsTiBrieHaep LTKYBaHHS MOPKBU, PEALKY | CUPY, [iTst HATUPAHHS
TOpIXiB | OXONOAKEHOTO LLIoKONay.

Mpunappas, aki He BXxoOATb 40 KOMMNIEKTY NOCTaBKM, MOXHa npuabatu y Toprieni abo B
cnyx6i cepsicy.
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Ons Bawewn 6e3onacHoOCTH

lMepen ncnonb3oBaHWEM BHUMATENBHO MPOYTUTE 3TY MHCTPYKLUMIO
ANA NonyyYeHns BaXKHbIX yKa3aHU o TexHuKe 6e30nacHoCcT
aKcnnyartaunm gaHHoro npubopa.

lMpounsBoguTenb He HECET OTBETCTBEHHOCTU 3a NOBPEXAEHNS,
BO3HUKLUME B pe3ynbraTe HecobntiogeHus ykasaHum no npaBuIiibHOMY
npumeHeHnto npmnbopa. daHHbin npubop npeaHasHavyeH ang
nepepaboTkn NPoayKTOB B 0OLIYHOM 4115 JOMALLHEro XO3AUCTBa
KonuyecTBe B AOMALUHNX NN BbITOBbIX YCNOBUAX N HE paccyUTaH
ANSA UCMOoNb30BaHUSA B KOMMepYeckunx uensx. NprveHeHune B
ObITOBbIX YCITOBUSIX BKIOYAET, Hanp.: UCMOMNb30BaHWe B KyXHAX A1
COTPYAHMKOB Mara3nHOB, OPUCOB, CENbCKOXO3ANCTBEHHbIX U APYIrnX
NPOMbILUNEHHBIX NPEANPUATUI, a Takke UCMOoNb30BaHUE rocTAMU
NaHCUOHOB, HEBONbLLMX oTenen n NogobHbIX 3aBeaeHui. Nprudop
MOXHO MCMOoNb30BaTh TOMbKO Ans nepepaboTku Takoro Konnyectsa
NPOAYKTOB U B TEYEHME TaKOro BpEMEHW, KOTOPbIE XapaKTepHbl Ans
AOMalLLHero xo3ancTea. He npesblwatb MakcumanbsHO JONYyCTUMOrO
Konunyectea NpoaykToB (cM. «[pumepbl NCNoNb30BaHNUS»)!

HaHHbI Npubop NpurogeH Ansa nepemMeluBaHns, 3aMmeLLnBaHns
B3OMBaHUA NpoaykToB. He ucnone3osatb A58 nepepaboTku Apyrmx
npeaMeToB unu BellecTs. Mpu ncnonb3oBaHNN paspeLLeHHbIX
npou3BoaMTENEM NPUHAANEXHOCTEN BO3MOXHbI Apyrme

BapuaHTbl NpuMeHeHus. Npnbop MOXHO NCNOMb30BaTb TOSLKO

C OpUrnHarnbHbIMU NPUHaANeXHocTaMU. Npu ncnonb3oBaHUn
NPUHaOIeXHOCTEN PyKOBOACTBOBATLCA COOTBETCTBYHOLLUMMU
NHCTPYKLUMAMM MO SKCnyaTaumm, BXOASALWUMUN B KOMMNEKT NOCTaBKW.
Moxanyncra, coxpaHuTe MHCTPYKLMIO MO aKcnnyaTtauuu. [Npu
nepegade npmbopa TpeTbeMy nuuy HeOBXo0AMMO Takke nepeaaTtb
eMy MHCTPYKLMIO MO 3KCnyaTaumu.

204



%
Onsa Bamgﬁ),gesonaCHocm ru
Y
Ob6uwue ykasaHus No TexHMKe 6e3onacHOCTH Q’/;O
/\ OnacHoCTb NopaXeHUsi Tokom!
[aHHbIM Npubop Henb3sa ucnonb3oBaTtb AeTaMm. [Mpubop u ero

ceTeBomn LUHYP AepXKaTb BAann ot peten. Jluua ¢ OrpaHquHHblMﬁ%
CpI/I3I/ILIeCKl/IMI/1, CEHCOPHbIMA TN YMCTBEHHbIMU CNOCOBHOCTAMM U

C HeJOCTaTKOM OnbITa U 3HaHUN MOTYT NOJfb30BaTbCA npm6opaM|/| Of@
2!
(4

TOSMbKO Mog, NPUCMOTPOM UIN €CININ OHW NOMYYUIN yKasaHus no
©e3onacHOMY MCMNOonb30BaHUIO Npubopa 1 0Co3HaNM ONacHoOCTH,
CBsI3aHHbIE C HEMPaBUIbHbIM UCMOMNb30BaHMEM. [JeTaM Hemnb3s
urpatb ¢ npubopom. He octaenaTte paboTatowmi npnbop 6e3
npucmotpa. MNpnbop MOXKHO NoAKMAYaTb N UCMOSb30BaTh TOMLKO B
COOTBETCTBUM C TEXHNYECKMMM AAaHHBIMM HA TUMOBOW Tabnunuke.
TonbKko AN NCNOMb30BaHNA B 3aKPbITbIX MOMELLEHUSX.
Mcnonb3oBaTb TOMLKO B TOM Criydae, ecnu y npubopa un ero
CETEBOrO LUHYpa HET HUKaKMX nospexaeHun. MNepen 3ameHomn
NPUHaANEXHOCTEN NN AOMNONHUTENBHBIX AeTanemn, KoTopble BO
BpeMsi paboTbl NPMBOAATCS B ABMXKEHNE, NPUOOop AomKeH ObiTb
OTKJTHOMEH W OTCOEAMHEH OT CETU.

Mpnbop cnenyet Bcerga oTCOEANHATL OT CETU, KOrda OH OCTaeTcs
0e3 npucmoTpa, a Takke neped ero cbopkon, pasdbopkor unm
4YNCTKOWN. He npoTsrBaTb CETEBOW LLUHYP Yepes OCTPbIe Kpasi unu
ropsiiume noBepxHocTU. Ecnn ceTeBown WHYp AaHHoro npubopa 6yaet
NoOBPEXAEH, TO, BO 3BEXaHNe OnacHbIX CUTYauni, ero OSMKeH
OyOeT 3aMeHnTb NPON3BOAMUTENb, U €ro CepBUCHas criy>kda, nnu
NNUO C aHaNorM4yHoOn KBanudukaumen.

PeMoHT npnbopa nopy4atb TONMbKO Hallen cepBUCHON cryxbe.

YKka3saHuA no TexHuKe 6e3onacHOCTU Ans AaHHOro
npubopa
/\ OnacHOCTb TpaBMUpOBaHUs!

/A OnacHoCTb nopaxeHusi TOKom!

LLiTencenbHyro BUIKY MOXHO BCTasnATb B PO3ETKY TOMbKO nocre
NOSIHOrO OKOHYaHWSA NOAroTOBKM K pabote ¢ npubopom. OCHOBHOM
GNoK HM B KOEM Criy4dae He NorpyxaTb B XUOKOCTb U HE AepXXaTb nog,
NPOTOYHOM BOAOW. He ncnonb3oBaTb NApooYMCTUTEND. HE N3MeHsaTb
NonoXeHne NOBOPOTHOIO KPOHLUTENHA MOKa NPUOOP BKIHOYEH.
[oxaaTbca NONHOM OCTaHOBKM nNpuBoaa. Hacagkm / npnuHagnexHocTu
MOXXHO 3aMEHSTb TONbKO MOCIe OCTaHOBKM NpmBOAa — NPUBOA
OBWKETCS eLle HeKOTopoe BpeMsi MOCsie BbIKMYeHUs. BkrtoyaTb

N BbIKITO4aTb NPUBOP MOXHO UCKITHOYUTENBHO C MOMOLLIbHO
MOBOPOTHOro nepekntoyatens. [Npun Hencnonb3oBaHUM Npubopa
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N3BreYb LITEncenbHy BUNKY 13 po3eTku. Mepeq ympaf?'%mem
HEMCNPaBHOCTM U3BMEYb LUTENCENbHY BUIKY
N3 PO3ETKM.

/\ OnacHoOCTb TPaBMUPOBAHUS BpaLLaloLMMUCA Hacaakam

He npukacaTbcs k Bpallaiowmmes getansam. Bo Bpems akcnnyaTa
HUKOTA)a He OrycKaTb Pyku B CMECUTENbHYHO Yally. PaGotarh Tonbko 6of
C YCTaHOBIMEHHOW KpblLLKoMn! Hacagky MOXHO 3aMeHsATb TOMbKO Mocne @é
OCTaHOBKM MpvBoAa — NPUBOA ABUKETCS €Llle HEKOTOPOe BPEMS

MOCIne BbIKMOYEHMS M OCTAHaBNMBAETCS B MONOXEHWUN ASi CMEHbI
Hacafok. MI3aMeHsTb NoMoXeHne NOBOPOTHOIO KPOHLUTENHA MOXHO
TONbKO MOCIe OCTAHOBKM Hacaaku. M3 coobpakeHuin 6esonacHocTu
Np1Bop MOXKHO NCMOMb30BaTb TOMbKO TOrAA, KOrda HeUCNornb3yemble
NPUBOAbI HAKPbITbI 3ALLMTHLIMU KPbILLKaMW.

YHuBepcanbHyo pesky MOXHO YCTaHaBMNMBaThb / CHUMaTb TOMbKO

Nocne OCTaHOBKM NPUBOAA U U3BMEYEHUS BUNKU U3 PO3eTKU. He
onyckaTb PYKU B 3arpy304HbIi CTBON.

/\ OnacHoOCTb TPaBMUpPOBaHUS 06 oCcTpble HOXu!

He TporaTtb oCTpble HOXW U BbICTYMNbl ANCKOB-U3MENbYnTenen. Jucku-
n3mMenbL4nTeny 6patb TONbKO 3a kpasi! He Tporatb HOXM GrieHaepa
ronbIMu pyKamu.

/\ OnacHOCTb TpaBMUPOBaHUSA 06 ocTpble HOXM |
BpaLlarowmmncsa npmeoa!

Hwvkorga He onyckaTtb pyku B yCTaHOBIEHHbIV GrneHaep! bneHaep

MOXHO CHMMaTb / yCTaHaBnMBaTb TOSIbKO NOCHe OCTaHOBKM npuBoaal

Bnengep MOXHO 1UCnonb3oBaThb TONbLKO B COOpaHHOM BUAE U C

YCTaHOBSIEHHOM KPbILLKOW.

/\ OnacHocTb ownapuBaHus!

Mpwn nepepaboTke B BrieHaepe ropsymx NpoayKTOB Yepe3 BOPOHKY B
KpbILLKe BbIXOAMT nap. 3anonHate Makcumym 0,5 nutpa ropsyen nnu
CUINbHOMEHSALLENCS XNOKOCTU.

A\ BaxHo!

MprBop MOXKHO MCMOMNb30BaTh TOMLKO C OPUrMHATBHLIMY
npuHagnexHocTamu. Mpu UCMonNb30BaHUN NPUHAANEXHOCTEN
PYKOBO/JCTBOBATLCA COOTBETCTBYHOLLNUMU UHCTPYKLUAMU MO
aKcnnyaTtauum, BXoAALWMMM B KOMMNIEKT noctaBku. OaHOBPEMEHHO
MO>XHO MCMOSb30BaTh TOMNLKO OAHY HAcaaKy N NPUHaANeXHOCTb.

ru [ns Bawewn 6e3onacHocTn
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/\ PasbsicHeHWe CUMBOJIOB Ha Npubope Unu npuua%exmocmx

(14

OcTopoxHo! Bpaluatomeca HOXH.

%

CobniogaTtb ykazaHus B UHCTPYKLMM NO 3KcnnyaTa%?ag|b.

OcTopoxHo! Bpaluatomecsa Hacaaku.
He onyckaTtb pyKy B 3arpy304HOE OTBEPCTUE.

Cucrtembl 6e3onacHoOCTU

BrokupoBka BKIHOYeHUA
Cwm. Tabnuuy «Pabo4yne nonoxeHms».

Mpubop BkntovaeTcs B nos. 1 1 3 Tonbko B
TOM crny4ae:

m eCnv cMecuTenbHas Yawa (11) BctaBneHa
1 noBepHyTa Ao dukcaumm

"

m 3alMTHast Kpbllwka npveoga bneHgepa (8)
yCTaHoBIEHa.

BrnoknpoBka NOBTOPHOro
BKIO4YeHus

Mpy nepepbiBe B aneKTpocHab)eHnn
npnbop OcTaeTcs BKIMOYEHHbIM, HO ABWra-
Tenb Nocre 3T0ro He 3anyckaeTcs CHOBa.
[Inst NOBTPOHOro BKIMIOYEHUS MOBEPHYTb
MOBOPOTHBIN Nepekntodatens Ha 0/off, a
3aTeM BKIOYUTD.

3awumTa oT neperpyskm

Ecnn aBuratesnb BO BpeMsA UCNofb30BaHUA
CaMOCTOATENbHO BbIKMKO4YaeTcd, TO 3TO
3HA4UT, YTO aKTMBMPOBAJ10Cb yCTpOVICTBO
3aLllNTbl OT Neperpy3ku. Bo3mMoXHbIMUK
npuyYnHaMm 3Toro MoryT 6bITb OQHOBPE-
MeHHadA nepepa60TKa CNULLIKOM 60rbLLIOro
Konun4yecTtsa NpOOYKTOB.

O npaBuUnNbLHOM NoBeAeHUM npu cpaba-
TbiBaHMM OQHON U3 cucTem 6esonac-
HocTH, cM. «lMomMoLub Npu ycTpaHeHUn
HEeMCNpPaBHOCTENY.

B AaHHOM MHCTPYKUMK MO 3KCMnyaTaumm
OnNMCbIBAKOTCS NMPUBOPBI Pa3NUYHbIX
WCMOITHEHUI, CM. Takke 0630p Moaenen
(pucyHok [). JaHHbIn npubop He Hyxxaa-
€TCsl B TEXHUYECKOM OBCY>KMBaHUN.

KomMnneKkTHbIn 0630p

MoxanywcTa, OTKPOWTE CTpaHULbl C
pUCYHKaMW.

PucyHok IX:

OcHoBHoW 6nok

1 KHonka pa36nokMpoBKu

2 T[loBOPOTHbLIN KPOHLUTENH
DyHkumsa «Easy Armlifty — gna
noaaepXKKN ABVKEHWNSI KPOHLUTENHA
BBepX (cM. «Paboune nonoxeHus»).

3 [oBOpPOTHLIN NepeknyaTenb
Mocne BobikntoyeHus (nonoxeHune 0/off)
npnbop aBTOMaTUYeCKV OCTaHaBNMBa-
€TCs B ONTUMarnbHOM MOSNIOXKEHUN ANt
CMeHbI Hacaaok.

MUMS52...

0/off = octaHoBKa

M = MrHOBEHHOE BKIHOYEHME HA MaKCu-
MarnbHoe Yncrno obopoToB, yaepKMBaTb
nepeknovaTens B Te4eHne Heobxoam-
MOro BpeMeHu nepepaboTku.

Crtynenun 1-4, paboyas CKOpoCTb:

1 = HM3koe Yncno obopoToB —
MeaJ1eHHO,

4 = BbICOKOE 4MCII0 0BOPOTOB — BLICTPO.
MUM54../MUMS55../MUM56../MUMS5S..:
0/off = octaHoBKa
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ru Paboune nonoxeHus

M = MrHOBEeHHOE BKIO4YEHUE Ha MaKC-
MarnbHoe 41crno obopoToB, yaepKMBaTb
nepekrntoyaTens B Te4eHne Heobxoam-
MOro BpeMeHu nepepaboTku.

Crynenn 1-7, paboyas CKOpOCTb:

1 = Hu3koe uncrno obopoToB —
MeaJ1eHHO,

7 = BbICOKOE YMCIO 0GOPOTOB — BLICTPO.

4 WHpukaTop paboyero cocTosiHus
(MUM54../55../56../58..)

CaeTunTcst BO Bpemsi paboTbl (NoBo-
POTHbIN Nepekntoyatens Ha M nnu
1-7). Mvraet B crny4yae oLWMOOK ynpas-
neHus npubopom, nNpu cpabaTbiBaHUK
3MEKTPOHHOTO NPeaoXpaHUTENS NN
npu HemcnpasHOCTH Npubopa, cm.
paszen «lMomoLub Npu ycTpaHeHun
HencrnpaBHOCTENY.

5 3awwuTHas KpbllKa Ans npyBoaa
[ns cHATWA 3aLMTHON KPbILLIKU C
npvBoAa HaXkaTb Ha 3aJHIOK YacTb U
CHSITb KPbILLIKY.

6 TpuBog ansa
— YHUBepCcarbHOWN pPe3Ku 1
— npecca Ans uMTpycoBbIX (crewum-
anbHble NPUHaAANEXHOCTU™).

Mpu Hencrnonb30BaHUKN YCTaHOBUTL
3aLLUUTHYIO KPbILLKY Ha NPYBOA.

7 Tpusopa Ansa Hacanok
(RBEHYMK ANst nepeMeLlnBaHus,
BEHYVMK A5 B3OMBaHMSA, MecUrbHas
Hacazka) u Macopybku (cneunanbHble
NPUHAANEXHOCTN™)

8 3awwuTHas KpbllWKa Ans npyBoAa
6neHgepa

9 MpwuBoa ansa 6neHpepa (cneunansHble
NPUHaANEXHOCTN™)

Mpu Hencrnonb30BaHUN YCTaHOBUTL
3aLLUUTHYIO KPbILLKY Ha NPUBOS
GneHaepa.

10 OTtcek gnA xpaHeHUs Kabens
MUMS52../MUM54../MUMS5S8..:

Y6paTb kabenb B oTcek Ans kabens
MUM55../MUMS56..:
ABTOMaTM4YeCKOE CMaTbiBaHVE kabens
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CwmecuTenbHas 4awa ¢ Qy/;
NpUHaANEXHOCTAMMU Oo)
11 CmecuTtenbHas yawa u3 He%e-
loLien ctanm
12 Kpblwka ’b%
Hacagkun Oé;
13 BeHuuk ons nepemeLinsBaHus 6of
14 BeH4uK Ona B3buMBaHuA fo;é
15 MecunbHasa HacagKa c OTKIIOHUTenem (S
TecTa
16 Cymka ans npyHapnexHocTen
[ns xpaHeHust Hacagok U
[VCKOBU3MENBIYNTENEN.

YHuBepcanbHas pe3ka
17 Tonkatenb
18 KpblllKa ¢ 3arpy304HbIM CTBOJSIOM
19 OucKku-nsmenbuuTenu
a [IByCTOpPOHHWUI AnCK-pe3ka —
TONCTblE / TOHKME NMOMTUKM
b [BYCTOPOHHWI OUCK-LUIMHKOBKA —
KPYMHO / Menko
¢ [uck-Tepka — cpeaHe
20 [Adepxatenb ons AUCKOB
21 Kopnyc ¢ BbINyCKHbIM OTBEpPCTUEM

Bnenpep*

22 CrakaH 6neHpepa
23 Kpbliwka

24 BopoHka

* MpnHaanexXHoOCTK, KOTopble He BXOOAT B

KOMMNMEKT NOCTaBKWN, MOXHO NpuobpecTt B
TOpProBrie 1 B CEPBUCHOW cryx6e.

Pabouue nonoxeHus
PucyHok [E:

BHumaHume!

Mpnbop MOXHO NCMONbL30BaTh TONbKO B

TOM Crydae, ecnv Hacagka / npuHagnex-
HOCTb ObiNa ycTaHoBMeHa Ha NpaBuITbHOM
npvBoae 1 Haxoautcst B paboyem
NMOMoXXeHUK, B COOTBETCTBUMN C JAHHOMN
Tabnvuen. NMoBOPOTHbIN KPOHLUTENH OOMKEH
ObITb 3adhMKCMPOBAH B KaXKaom pabodem
NONoXeHU.

MpumeyaHue

[MOBOPOTHBIN KPOHLUTEWNH OCHALLEH (PyHK-
umnen «Easy Armlifty, koTopasa nogoepxm-
Ba€eT [ABVKEHMWE NMOBOPOTHOIO KPOHLUTENHA
BBEPX.



YcTtaHOBKa pabo4ero nonoXxeHus:

m HaxaTb Ha KHOMKy pa3broknpoBku u
N3MEHUTb MOMOXEHNE MOBOPOTHOIO
KpoHLwTenHa. MNopaepxveatb ABKEHNE
OOHOWN PYKOW.

m [1OBOPOTHbIV KPOHLUTENH NEPEBECTN B
ernaemoe nonoxeHune 0o ukcaumn.

Mono- MUMS52.. MUM
XeHue 54/55/

Mpueog

56/58..

@ 14 | 17

1 j 7 E O 14 | 17
a'/ 12 | 1-3

: J R |- |-
. ) . £| 2-4 | 37
j j LIQJU 2-3 | 35
4 j 9 j D] 34 | 57
7 j‘_ H}a 34 | 57

* YcTaHoBKa / CHATME BEHYMKOB ANS nepe-
MeLUVBaHWs ¥ B3GMBaHWS 1 MECUIbHON
Hacapku; nobaeneHve 6onbLLOro Konmye-
cTBa nepepabaTbiBaeMbIX NPOAYKTOB.

%

/J%KcnnyaTau,m ru

JKkcnnyartauua b'/;o

/\ OnacHocTb TpaBMMpOBaHa)
LLITencenbHyto BAMKY MOXHO BCT:é%@b B
PO3€eTKY TOSbKO MOCHEe MOSTHOrO OKOHUY&EYISA
NMOATOTOBKM K paboTe ¢ npubopom.

BHumanue!
[MprBop MOXHO MCNOMNb30BaThb TOMBKO ECIN
NPUHAANEXHOCTb / Hacagka HaxoauTCs B
paboyem nonoxeHun. He Bknto4aTtb MycTom
npu6op. Mpunbop 1 NpMHAONEXHOCTN He
noaBepraTb BO3OENCTBUIO NCTOUHUKOB
Tenna. fletanv He npegHa3Ha4eHbl Ans
MCMonb30BaHNs B MUKPOBOITHOBOW NeYw.

m [Nepen nepBbIM UCMOMb30BAHNEM
TLATENBbHO NOYNCTUTL NPMBOP U NpUHaa-
NEeXHOCTU, CM. «YurcTKa 1 yxoay.

BaxHoe npumevaHue

PekomeHgoBaHHbIE B JAHHOW UHCTPYKLMN
MO MCMOSb30BaHNIO OPUEHTUPOBOYHbIE
3Ha4yeHus1 paboyen CKoOpOCTU yKa3aHbl Ans
NpubopOoB C 7-CTyNneHYaTbiM NOBOPOTHBLIM
nepekntoyvatenem. [ns npnbopos ¢
4-cTyneH4YaTbiM MOBOPOTHBLIM NEPEKITHO-
yaTternem 3HayeHus NpPUBEAEHbI 338 HUMUK

B ckobkax. B jaHHOM MHCTPYyKUmM No
NCMONb30BaHWIO COAEPXKNUTCS HaKnerka

C OPUEHTUPOBOYHBLIMU 3HAYEHUAMU OIS
pabouei ckopocTu npubopa Npu UCnonb3o-
BaHWM HACaZoK UIu npuHagnexHocTten. Mbl
peKoMeHayeM NPUKNenTb 3Ty HaKMenky Ha
npubop (pucyHok [¢).

MoprotoBka

m [NocTaBuTb OCHOBHOW BrOK Ha rMagaKyto 1
YNCTYHO NOBEPXHOCTb.

m BbITSHYTb kaberb (pucyHok [B]).
MUMS52../MUM54../MUMS58.. !
OTcek onst xpaHeHus kabensi:
BbITSIHYTb Kabenb Ha Xenaemyto
OTVHY.

MUMS55../MUMS56.. !
ABTOMaTUYECKOE CMaTbiBaHNE

kabens:

BbITSIHYTb kKabernb 3a oavH pas

Ha Xenaemyto OnvHy (Makc.

100 cM) 1 MenfIeHHO OTNYCTUT;
kabenb 3adukcupyetcs.

YMeHblUeHne paboyer onvHbl kabens:
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ru 3KcnnyaTauvm

Cnerka noTaHyTb 3a kabernb 1 gatb eMy
CMOTaTbCs [10 KenaemMon ANnHbl. 3aTem
CHOBa crierka noTsiHyTb 3a kabenb 1
MeAreHHO OTNyCTUTb; kKabenb
3aukempyeTcs.

BHumaHume!

He nepekpyumBath kabenb npu ero
3anpaske. B npnbopax c aBTomatnyeckum
cMaTbiBaHeM kabens kabenb Henb3s
3anpaenaTb Bpy4Hyto. Ecnu kabenb 3aknu-
HWIO, CrieayeT BbITAHYTb €ro MOMHOCTLIO U
3aTeM faTb EMY CMOTaTbCS.

m BcTaBuTb LUTENCENbBHYIO BUIIKY B PO3ETKY.
CmMecuTenbHas yaia u HacagKu

/\ OnacHocTb TpaBMUPOBaHMA O BpalLa-
rowmecs Hacapku!
Bo Bpems akcnnyataumm HUKorga He
OnycKaTb PyK/ B CMECUTENbHYHO YaLlly.
PaboTaTb TOnbKO C yCTaHOBMEHHON
KpbiLLKor (12)!
Hacagky MOXHO 3aMeHsTb TOMbKO nocre
OCTaHOBKU NpUBOAa — NPUBOL OBWXKETCA
ellle HEKOTOPOE BPEMSI MOCTIE BbIKIIOYEHNS
1 OCTaHaBMM1BaETCS B MONOXEHWUN A
CMeHbl Hacaok. V3MeHsiTb nonoxeHve
MOBOPOTHOIO KPOHLUTEHA MOXHO TOSBbKO
nocrne OCTaHOBKWU HacaKu.
M3 coobpaxeHuin 6esonacHocTy Npubop
MOXHO UCMOMb30BaTh TOMLKO TOrAa, koraa
Heuncnosb3yemble NPUBOAbI HAKPbITbI 3aLLUT-
HbIMW Kpblwkamu (5, 8).

BHumaHue!
CMecuTenbHYHo Yally UCMosb30BaTh TOMNbKO
Ans paboTbl ¢ AaHHBIM MPUOOPOM.

BeHuuk gns nepemewmnBanus (13)
Ansi nepemeLUvBaHus TecTa, Hanp.,
coobHoro TecTa

BeHuuk gns B36uBaHus (14)
[N B3bMBaHUSA ANYHBLIX OEnKoB.,
CINMBOK U A1 B3OMBaHNs NErkoro
TecTa, Hanp., GBUCKBUTHOIO

MecunbHasa Hacagka (15)

ONs 3aMeLUMBaHNA TSHKENoro

TecTa v Ansa nogMeLuBaHunst
WHIPEANEHTOB, KOTOPblE HE AOMKHbI
n3mene4aTbCs (Hanp.: 13toma, LWoKonaaHbIX
NNacTUHOK)
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PucyHok 3:

m Haxartb Ha KHomKy pa36n0|<mpo?z?1%b
N NepeBeCcTN MOBOPOTHbIN KPOH-

LUTENH B NonoxeHue 2.

m YCTaHOBKa CMECUTENbHOW Yallu:
HaKITOHEHHYIO Briepen Yally YCTaHOBUTb
1 3aTeM OMyCTUTb, MOBEPHYTb €€ NPOTUB
4acoBOW CTPENkM 00 PUKCcaLUNn.

m B 3aBrcMMocTy oT BUuaa nepepabarbiBa-
€eMbIX NPOAYKTOB BCTaBUTb B MPMBOA A0
rKcaLMN BEHYMK Ans NepeMelLmBaHus,
BEHYVMK 11 B3OMBaHWSA UMM MECUITBHYHO
Hacagaky.

MpumeyaHwme:

60/}@
> é@

Mpwn ycTaHOBKE MECUbHON Hacaaku

OTKMOHUTENb TECTa NOBEPHYTb, Tak 4TODbI

MecunbHasi Hacagka cmorna 3aukeupo-

BaTbcs (pucyHok [3-4b).

m 3arpy3nTb B CMECUTENbHYIO Yally npeaHa-
3HaYeHHble Ansi nepepaboTkn
WHrpeaneHThbl.

m HaxaTb Ha KHOMKy pa3brioKMpoBKM
1 NepeBecTy NOBOPOTHbLIN KPOH- j
LUTEVH B nonoxexue 1.

m YCTaHOBWTb KPbILLKY.

m YCTaHOBUTL NMOBOPOTHBLIN MepeknoyaTens
Ha Xernaemyto CTyrneHb.

Hawa pekomeHpauus:

— BeHuuk gns nepemelnBaHuA:

CHa4ana BmelumBaTh Ha ctynexn 1 (1),
3aTeM NepekNioYnTb Ha CTyNeHb 7 (4)

— BeHuuk ona B3buBaHus:

CTyneHb 7 (4), nogmeluBaHve Ha
ctynenn 1 (1)

— MecunbHas Hacapka:

CHayana BMeLwwuBaTb Ha ctynexmn 1 (1),
3aTeM 3amMeLumBaTh Ha cTyneHn 3 (2)

Ho6aBneHne MHrpeaneHToB

m BbikntounTte npnbop ¢ nomoLLbo NoBOpOT-
HOro nepeknoyaTens.

m [06aBUTb MHrpPeaneHTbl Yepes 3arpy-
304HOE OTBEPCTUE B KPbILLKE.

nnm

m CHSATb KPBbILLKY.



m HaxaTtb Ha KHOMKy pa3briokupoBkm
nepeBecTV MOBOPOTHBbIA KPOH-
LUTEVH B NOMOXeHue 2.

m 3arpysutb UHrPeaneHTbI.

Mocne pa6oTbli

m BbIknoumTb Nprbop ¢ NOMOLLIbIO MOBOPOT-
HOro nepekntoyarens.

m /13Bneyb LWTencesbHyo BUIIKY N3 PO3ETKU.

m CHATb KPbILLKY.

m HaxaTtb Ha KHOMKy pa3broknpoBku
1 NepeBecTy MOBOPOTHBIN KPOH- j
LUTENH B NONOXeHne 2.

m /13Bneyb Hacaaky 13 npmeoaa.

m /13Bneyb CMecHTerbHYI0 Yallly.

m [MpoBecTn YMCTKy BCex AeTanem, CM.
«YmcTka n yxogy».

YHuBepcanbHas pe3ka

/\ OnacHocTk TpaBMMpOBaHUS

He TporaTtb oCTpble HOXM 1 BbICTYnbI
AVCKOB-n3meneimTenemn. Juckumamensym-
Tenu 6paTb TOMbKO 3a kpas!
YHvBEpCanbHyo pesky MOXHO yCTaHaBmu-
BaTb / CHUMaTb TOMbKO NOCIIe OCTaHOBKU
NpyYBOAA U U3BMNEYEHNS BUIKU U3 PO3ETKM.
He onyckaTb pyku B 3arpy304HbIin CTBON.

BHumaHwme!

YHuBepcarbHyto pesky UCronb30BaTh
TONbKO B MOJTHOCTLI0 COBpaHHOM BUAE.
Hukorga He cobupaTb yHMBEpCarbHYHO pesky
Ha OCHOBHOM Groke. YHuBepcarnbHyo pesky
MOXXHO UCMOMb30BaTh TOMbLKO B yKa3aHHOM
paboyem NonoXeHnu.

3awmTa oT neperpysku
PucyHok [3:

Y106kl NpeoTBpaTUTh 3HaYNTENbHbIE
nospexaeHns Bawero npubopa Bo Bpems
neperpyskn yHMBepcarnbHON pesku,
NPVBOAHON Basn YHMBEPCanbHON Pe3Kn
CHabxeH Hace4kol (3agaHHoe MecTo
croma). B cnyyae neperpyskv npuBoAHON
Ban flomaetcs B 3ToM MecTe. HoBbll Aepxa-
Tenb Ans OUCKOB C NPUBOAHBLIM Bariom
MOXXHO NpUoBPeCTn B CEPBUCHON crnyxbe.

%
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[lBycTOpOHHUI ANCK-PE3KkI~:: ®
ToncTble / TOHKME NIOMTUKMN Oo)

ONs Hapeskn OPYKTOB U osomeﬁ%

MepepaboTka Ha cTyneHn 5 (3). L
O603HayveHns Ha ABYCTOPOHHEM ,D,I/ICKe?)O'

peske: Q?éo

«1» — CTOpOHa Ans Hapeskn Ha ToncTble />~®
TNIOMTUKN '6@

«3» — CTOpPOHAa Anst HAape3Kn Ha TOHKNe
JTIOMTUKA

BHuumanue!

[IByCTOPOHHWIN ANCK-pe3Ka He NpUrogeH Ans
Hapeskn TBepdoro cbipa, xneba, bynoyek u
wokonaaa. BapeHbin, HepassapvBatoLmncs
KapTodenb Hape3aTb TOMbKO Nnocne
oxnaxaeHus.

[ BYCTOPOHHUI ANCK-LUMHKOBKA —
KpYMnHo / menko

Codolosd
</t
0119 LUMHKOBKM OBOLLEN, (OPYKTOB U

cblpa, Kpome TBepaoro ceipa (Hanp.,
«MapmesaHa»).

MepepaboTka Ha cTyneHu (2) unn 4 (3).

O603Ha4YeHNs Ha [BYCTOPOHHEM [MCKELLNH-
KOBKeE:

«2» — CTOpOHa ANs KPYMHOW LUMHKOBKU

«4» — CTOpPOHa A5 MEJTKOW LLMHKOBKM

BHumaHue!

[1ByCTOPOHHMIN ANCK-LLUMHKOBKA HE NPUrodeH
ANS LUMHKOBKM OpexoB. MSArkvi cbip MOXHO
LUIMHKOBATb TONbKO Ha CTOPOHE AJ151 KPYMHON
LLIMHKOBKMN Ha CTyneHu 7 (4).

[uck-Tepka — cpegHe

ANsi HATUPaHWS CbIporo KapTodpens,
TBEPAOro chipa (Hanp., «[apmesaHay),
OXNaXAEeHHOTO LLIOKOmNaza U OPexoB.

MepepaboTka Ha cTyneHun 7 (4).

BHumaHwme!
[uck-Tepka He nNpurogeH Anis HaTMpaHus
MSITKOTO ¥ HAPE3HOrO CbIpa.
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ru 3KcnnyaTauvm

Pa6oTa c yHuBepcanbHom
PucyHok [€:

m HaxaTb Ha KHOMKY pa3brnoKMpoBKN
1 NepeBecTn NOBOPOTHbLIN KPOH- ﬁ
LUTEVH B NOMNOXeHne 2.

m YCTaHOBKa CMeCUTENbHOW YaLuu:
HaKIMOHEHHYIO BNepes, Yally YyCTaHOBUTb
1 3aTeM OMyCTUTb, MOBEPHYTbL €€ MPOTUB
4acoBOW CTPErkKK 40 umkcaumu.

m HaxaTtb Ha KHOMKy pa3brnoknposku n
nepeBecTV MOBOPOTHBbIN KPOHLUTENH B
nornoxexue 3.

m CHATb 3aWMTHYIO KPbILLKY C NpuBOAa
yHUBepcasibHoM peskun (pucyHok [€-5a).

m YOepxuBaTb Aepxartenb Ans OUCKOoB 3a
HIDKHWI KOHeEL,, Npu 3ToM oba BbICTyna
AOMKHbI YKa3biBaTb BBEPX.

m XKenaembln ANCK-PE3KY UIN ANCKLLIWH-
KOBKY OCTOPOXXHO MOJIOXUTb Ha BbICTYTbI
Aepxartens ans avckos (pucyHok [€-6a).
Mpy ncnonb3oBaHNM ABYCTOPOHHUX
[AVICKOB, CreauTb 3a TeM, 4Tobbl xena-
emas CTOpoHa yKa3sblBana BBepX.

m B3datb gepxarenb Ans AMCKoB 3a
BEPXHUI KOHEL|, 1 BCTaBUTb B KOPMYC
(pucyHok [€1-6b).

m YCTaHOBUTb KPbILLKY (0BpaTuTh BHUMaHWe
Ha MapK/MpPOBKY) 1 MOBEPHYTb MO YacOBOW
CTpernke o ynopa.

m YCTaHOBUTE YHMBEPCAmbHYH PE3KY
Ha NpuBOAE TaK, kak n306paxxeHo Ha
pucyHke [€-8, 1 noBepHuTe ee no xogy
4YacoBOW CTPENKM A0 ynopa.

m YCTaHOBWTL NOBOPOTHbIV NepeksoyaTens
Ha pekoMeHOyeMYto CTyMNeHb.

m 3arpy3utb NpoaykTbl Ans nepepaboTku
B 3arpy304Hblil CTBOS U NoATankmBaTb
TonKaTenem.

BHumaHwme!
M3beratb CKoMneHnst Hape3aHHbIX
NPOAYKTOB B BbIMYCKHbIM OTBEPCTUM.

PexomeHnpaums: Ina nonyvyeHns paBHo-
MEpPHbIX Pe3ynsTaToB TOHKUE NPOAYKThI A4S
Hapeskn nepepabaTtbiBaTb My4Kamu.
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Mpumeyanue: B criyyae 3%1Hmaava
nepepabaTbiBaeMbIX NPOAYKT yHVBEp-
carnbHOW pe3ke criegyeT BbIKIoY
KYXOHHbI KOMBaiiH, 13BneYb mnﬁ@ﬂwym
BUMKY 13 PO3ETKU, AOXKOATHCS OCTaHO
NPUBOAA, CHATb KPbILLKY C YHUBEpPCarbH
pes3ku 1 ONyCTOLUNTL 3arpy304HbI CTBON. 60,«

Mocne pa6oTtbl Q 2

m BbikntounTb npnbop ¢ NOMOoLLbo MOBOPOT- (
HOro nepekntoyarens.

m [loBEpHYTb yHMBEPCAnbHYIO Pe3Ky NpoTuB
4acoBOW CTPENKMN U CHATb.

m [NoBEPHYTL KPbILLKY MPOTVB YaCoBOW
CTPErKMn 1 CHATb.

m V3Bneyb Aepxarenb ANst AMCKOB BMeCTe C
anckom. [Inst aToro HaxkaTb Ha NPUBOQHOM
Ban cHu3y nanblem (pucyHok [i).

m [poBecTn YncTKy Aetanen.

Mixer

/\ OnacHocTb TpaBMUpoBaHUA 06
ocTpble HOXM / Bpalwjarowmmcs
npueoa!

Hukorga He onyckaTb pyku B yCTaHOB-

neHHbIn GrieHaep! Bnenaep MoxHO

CHMMaTb/yCTaHaBMnMBaTh TONbKO Nocrne

ocTaHoBKM npueoga! brneHaep MoXHO

MCMOnb30BaTh TOMbLKO B COGpaHHOM BUae U

C YCTaHOBMEHHOWN KPbILLIKOW.

/\ OnacHocTb oLwnapvBaHus!

Mpun nepepaboTke B GrieHaepe ropsumnx
NpOJYyKTOB Yepe3 BOPOHKY B KPbILLKE
BbIXOAWT Nap. 3anofHATb MakCUmMym

0,5 nuTpa ropsiyen unu cunbHoneHsLencs
YKWUOKOCTW.

BHumaHume!

BneHoep MoxHo noBpeanTtb. He nepepaba-
TbiBaTb 3aMOPOXEHHbIE MHIPEaNEHTbI (3a
WCKIoYeHneM KyoukoB nbaa). He Bkntovatb
nyctou brneHaep.

Pa6ota c 6neHaepom

PucyHok HI:

m HaxaTb Ha KHOMKY pa30roKMPOBKM
1 NepeBECTM NOBOPOTHbINA KPOH- i
LUTENH B Nnonoxexue 4.

m CHATb ¢ npyBoAa brieHaepa 3almMTHYHO
KPbILLKY.



m YCTaHOBUTL CTakaH bnexgepa (Mapku-
poBKa Ha py4Ke HanpoTUB MapKUPOBKN
Ha OCHOBHOM 6roKe) 1 MOBEPHYTb NPOTUB
YacoBOW CTpenku Ao ynopa.

m 3arpysuTb UHIPeaneHThbI.

MakcumarnbHoe KOMYeCcTBO XMOKOCTH
= 1,25 nutpa;

MakcvMmarnbHOe KOIM4eCTBO CUMbHO-
NEHSALLMXCS UM FTOPSYNX XKMOKOCTEN

= 0,5 nutpa;

onTMMarnbHoe KONM4ecTBO ANs
nepepaboTku TBepAbIX MHIPEANEHTOB
=100 rpamwm;

m YCTaHOBWTb KPbILLKY 1 3aBEPHYTb ee
NPOTUB YaCOBOW CTPESKN 40 ynopa
B py4Ky 6rniengepa. Kpbilka gomkHa
3admKCMpoBaThCS.

m YCTaHOBWTb NMOBOPOTHLIN NepeknoyaTens
Ha Xernaemyto CTyneHb.

[Jo3arpyska UHrpeaMeHToB
PucyHok H]-8:

m BbikniounTb Nprbop ¢ MOMOLLbIO NOBOPOT-
HOro nepeknoyarTens.

m CHSATb KPbILLKY W 3arpy3viTb MHIPEANEHTbI

nnm

m 13BeYb BOPOHKY 1 MOCTEMNEHHO 3arpy-
XaTb TBepAble NHrpeaneHTbl Yepes
3arpy3o4Hoe oTBepcTne

nnm

B 3aNUTb XWUAKNE NHIPEONEHTLI Yepes
BOPOHKY.

Mocne pa6oTbli

m BbIkntoumTb Nprbop ¢ NOMOLLbIO MOBOPOT-
HOro nepeknoyarens.

m [loBepHyTb BrieHaep no 4acoBoW CTpeske
N CHATb.

PekomeHpauusn: bneHaep nydiie Bcero
MOYMCTUTb Cpasy MOCIe NCMONMb30BaHNS.
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Yuctka u yxopn
BHumaHue!

He vcnonb3oBath abpasnBHble q@mme
cpepnctea. [MoBepxHocTH npmbopa M rx@)
6bITb MOBPEXAEHbI. e

YucTtka ocHOBHOro 6roka

/\ OnacHocTb nopaxeHus Tokom!
OCHOBHO1 6r1OK HU B KOEM Crlyyae He norpy-
XaTb B BOOY U He AepxaTb Nof NpOTOYHON
BOAON. He ncrnonb3oBaTk NapoouncTuTensb.

m /13Bneyb WTencenbHyto BUIIKY U3 PO3ETKN.

m [1poTepeTb OCHOBHOM BMOK U 3aLUMTHbIE
KPBILLK/ NPUBOAOB BMaXHOW TKaHbHo. [Mpu
HeobXx0AMMOCTM UCMOMb30BaTb HEMHOIO
CcpeacTsa AN MbITbsA Nocyabl.

m B 3akntoyeHune BbiTepeTb Npnbop Hacyxo.

YucTtka cMecuTenbLHOM Yalim n
Hacagok

CMeCI/ITeJ'IbHyPO Yawly n Hacagkn MOXHO
MbITb B I'IOCWJ,OMOGHHOIZ MaLllnHe.
MnacTtmaccoBble aetanm He 3aXXnmaTb

B I'IOCWZI,OMOG‘-IHOVI MallnHe, TaK KaK B
npouecce MbITbA BO3MOXHaA UX NMOCTOAHHAA
aedopmanms!

YucTtka yHMBepcanbHOWU pe3ku
Bce petanu yHuBepcanbHOWM peskn MOXHO
MbITb B I'IOCWJ,OMOG‘-IHOVI MallunHe.

PekomeHaaums: [Ina ycTpaHeHus kpac-
HOro HaneTa nocne nepepaboTtku, Hanp.,
MOPKOBW, Han1Tb HEMHOIO PacTUTENbHOTO
macrna Ha TPAMKY 1 NpoTepeTb e YHNBEP-
carnbHyto pesky (He OUCKU-U3MENBINTENN).
Mocrie 3TOoro NPOMbITE YHBEPCATbHYO
pesky.

Yuctka bneHgepa

/\ OnacHocTb TpaBMUpoBaHUA 06
ocTpble HoXu!
He TporaTb HOXM GnieHaepa ronsbiMu pykamu.

CrakaH brneHzepa, KpbILLKY Y BOPOHKY
MOXHO MbITb B MOCYOMOEYHON MaLLMHe.

213

Q
> é@



ru XpaHeHune

Pexomenpaums: Nocne nepepaboTtkn
XKMOKOCTEN 3a4acTyto AOCTAaTOMHO MOYNCTUTD
GneHaep, He cHUMasi ero ¢ npubopa. Ans
3TOrO 3an1Tb B YCTAHOBIEHHbIV GneHaep
HEMHOro BOAbl CO CPeACTBOM A1 MbITbsi
nocyabl. Bkntountb 6neHaep Ha HECKOMNbKO
cekyHg (ctyneHb M). BbinuTb MbinbHYHO Bogy
1 NPOMbITb GrieHaep YMCTon BOOOMN.

BaxHoe npumevaHue

CyMKy ANns NPUHaANEXHOCTEN YNCTUTb NpuU
HeobxogmmocTu. Cnenosatb yka3aHWsiM Mo
YXOAly B CyMKe.

XpaHeHue

/A OnacHocTb TpaBMUpOBaHUs!
Mpu Hevcnonb3oBaHUM NpUGopa M3BMeYb
LUTENCENbHYIO BUMKY U3 PO3ETKM.

PucyHok [

® YNOXWTb HAacaakv 1 ANCKU3MENBINTENN
B CYMKY ANSi IPUHaAMNEXHOCTEeN.

m CymKy ONnst npuHagnexHoCTen XpaHnTb B
CMeCUTENbHON Yalue.

m [1nNs XpaHeHNs1 B OpUrMHaribHOM ynakoBke
cM. pucyHok [A.

NMomolb npu ycTpaHeHUU
HencrnpaBHOCTEN

/A OnacHocTb TpaBMUpOBaHUs!
Mepen ycTpaHeHMeM HeucrnpaBHOCTH
U3BMeYb LUTENCENbHYIO BUMKY 13 PO3ETKM.

BaxHoe npumeyaHue ans MUM54../
MUMS55../MUM56../MUMS5S..

Ha owmbky B ynpaBneHun npnbopom,
cpabaTblBaHWe 3NEKTPOHHBIX NPeaoxpa-
HUTEnen NN HemcnpasHOCTL NpMbopa
yKa3blBaeT MUratoLLmnii nHamkaTop paboyero
COCTOSIHUSI.

MoBOPOTHLIN KPOHLUTENH AOMKEH ObITb
3acpMkcupoBaH B KaxxaoM paboyem
NONOXEeHUN.

MonbiTarTeck cHavana ycTpaHnTb
BO3HVKLLYIO Npobremy ¢ NoOMOLLbI crneay-
IOLLIMX YKa3aHWN.
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HeucnpaBHocTb Z.
Mpubop He BkMoOYaeTcs. Oo)
YcTpaHeHue %
m [TpoBepuTb Hanmume anekTpocHatH GHIUS.
m [1poBepUTDL LUTENCENbHYIO BUTKY. @,
m [1poBepnTL MOBOPOTHBIN KPOH-

LITENH. B npaBmnbHOM NONOXeHUN? 6of
3adukenposaH? /"Qé
m [TpuKpyTUTL BrieHaep UNu cMecuTenbHY Q

Yally Ao ynopa.

m YCTaHOBWTb KPbILLKY BreHaepa v npukpy-
TUTb 4O ynopa.

m HakpbITb 3aWMTHBIMY KpbILLKaMu Ans
NPVYBOAOB HENCMOMb3yeMble NMPUBOAbI.

m AKTUBMpOBaHa 6MoOKMpPoBKa NOBTOPHOIO
BKMoYeHus. MepknovnTb npubop B nono-
xeHue 0/off n 3atem Hasag Ha xenaemyto
CTynNeHb.

HeucnpaBHoCTb

Mpnbop BbIKNOYaAETCSH BO BPEMS UCMOMb-
30BaHus. AKTMBMpOBaHa 3aluuTa ot nepe-
rpy3kv. OgHOBpeMeHHO nepepabaTbiBanoch
CMMLLKOM 60nbLLOE KONMYECTBO NPOAYKTOB.

YctpaHeHue

m OTknounTE NpUbOP.

m CokpaTuTb KONMMYeCTBO NepepabaTbiBa-
€MbIX MPOAYKTOB.

m He npeBbIWaTb MakcumarnsHO
[0rMyCTUMOro KonmMyecTsa NpoayKToB
(cm. «[Mpumepbl ncnonb3oBaHnsa»)!

HeucnpaBHoCTb

Bo Bpemsi paboTbl nprBoaa criyqariHo Gbina

HakaTa KHorka pa3bnokunposku. [NoBo-

POTHbIN KPOHLUTEWH NepeaBuraeTcs BBEPX.

MpuBoa OTKMOYAETCH, HO HE OCTaHABNUBA-

€TCH B NONOXeHUN A1 CMeHbl Hacaaok.
YcTpaHeHue
m [NepeBecTn NOBOPOTHBLIV NepeksovaTens
B nonoxexune 0/off.
m [lepeBecTy NOBOPOTHLIN KPOH-
LITeVH B nonoxexue 1. j
m BkntounTb npmbop (cTyneHb 1).
m CHOBa BbIKMIOYMTL NpUGop.
Hacapgka octaHaBnnBaeTCs B NMONOXEHUN
Ana CMeHbl HacafokK.
HeucnpaBHoCTb
BreHgep He HaunHaeT pabotaTtb Unn octa-
HaBMMBaeTCs BO BPEMS MCNONb30BaHuWs,
NpuBOA «ryanT». Hox 3abnoknpoBaH.



YcTpaHeHue

m OTKNIOUNTL NPUBGOP 1 U3BMEYL
LUTENCENbHYH BUIIKY U3 PO3ETKN.

m CHATb OneHaep v yaanutb NpensaTcTBue.

m CHoBa ycTaHoBUTb GrieHzep.

m Bknountb npubop.

BaxHoe npumeyaHue

Ecnu Takum o6pa3om He yganock ycTpaHuTb
HeucnpaBHOCTb, NoXanyvcTa, obpaTuTecs B
CEPBVICHYIO CITyX0y.

Mpumepbl UCNONbL30BaHUA

B30uTble cnuBku
100 r-600 r

m [lepepabatbiBaTh CnmBkM OT 172
A0 4 MUHYT Ha cTyneHun 7 (4) — B 3aBuCK-
MOCTM OT KOMNM4eCTBa 1 CBOWCTB CIMBOK,
C NMOMOLLbI0 BEHYMKa Ans B3OUBaHWS.

AnYHbIN 6enok
Ot 1 oo 8 anyHbIX benkos

m [NepepabatbiBaTh 6enku ot 4 4o 6
MWHYT Ha CTyneHu 7 (4) c NnoMoLLbo
BEHYMKa Ansi B3OMBaHMSI.

BuckBuTHOE TEeCTO
OcHoBHoW peuenT

2 anua

2-3 CT. n. ropsiven Bogbl

100 r caxapa

1 nakeTMKa BaHUIbHOIO caxapa
70 r myku

70 r kpaxmana

npy HEO6X. HEMHOTO XUMMUYECKOTO
paspbIXnuTens

m B36uBaTtb MHrpegneHTbl (kpoMe Myku 1
Kpaxmana) B Te4eHne NpuMepHo 4-6 MUHYT
Ha cTyneHu 7 (4) C NOMOLLbIO BEHYMKA ANs
B30VBaHWA [0 06pa3oBaHWs NeHbI.

m [lepeBecTy NOBOPOTHBIN NepeknovaTtens
Ha cTyneHb 1 (1) 1 B Te4eHne NpumMepHO
Y2-1 MUHYTbI MO CTONOBOW JTOXKE Noagme-
LUMBATb NMPOCESIHHYIO MYKY U Kpaxmar.

MakcumanbHoe KONM4ecTBO: 2 X OCHOBHOM
peuent

<>O
anMept?%l'loanOBaHl/lﬂ ru

%ny

CpobHoe TecTO

(o)
OCHoBHOM peLenT 72
6 sy %
500 r caxapa

‘L
1 wenotka conu
2 nakeTuka BaHUMbLHOIO caxapa unm ue,q;?'@)
¢ Y2 IMMOHa G
500 r cnMBoYHOrO Macna unu maprapvHa
(komHaTHOM Temnepatypbl)
1000 r mykm
1 NaKkeTuK NekapcKoro NopoLLKa
250 mn monoka

m Aua, caxap, Comnb 1 BaHWUMbHbIN
caxap wnu Legpy JIMMOHa cMmeLlaTb
B30OvBankow B TeveHne npubn. 10 cekyHa
B pexume 1 (1).

m YCTaHOBUTb Ha pexum 5 (3) n
nepepabaTbiBaTb B Te4eHve npuobn.
120 cekyHa.

m [106aBuTb CIMBOYHOE MACHO 1
nepepabaTbiBaTb B Te4eHue npuobn.
60 cekyHn B pexume 3 (2).

m [106aBuTb MyKy 1 NEKapCKMIA MOPOLLIOK
1 nepepabatbiBaTb B Te4eHWe npuoin.
2 MUHyT B pexxume 1 (1).

m YCTaHOBUTb Ha pexum 3 (2) 1 B Te4eHne
2 MWHYT NocTeneHHo A06aBnATbL MOMOKO.

MakcumanbHoe Konm4ecTBo: 1-kpaTHoe
KONMYeCTBO NPOAYKTOB M3 OCHOBHOIO

peuenTa
)

>
e
é@

Meco4yHoe TecTO
OcHoBHoW peuenT

125 r cnuBovHOro macna
(komMHaTHOWM TemnepaTypsbl
100-125 r caxapa

1 anuo

1 wenoTka conu

HEMHOrO JTMMOHHOW LieApbl U BAHWUITbHOTO
caxapa

250 r mykun

npv HEO6X. HEMHOIO XMMUYECKOTO
paspbIxnuTens

m Bce uHrpegueHTbl nepemeLumBaTh B
TEYEHWNE NPUMEPHO %2 MUHYTbI HA CTYMEHN
1 (1), a 3aTem B Te4eHne NpuMepHo 2-3
MWHYT Ha CTyneHu 6 (3) ¢ nomMoLL b0
BEHYMKA AN15 NepeMeLLMBaHNS.
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ru YTununsauus

Mpw ncnonbsosaHun 6onee 500 r myku:

m Bce vHrpeaueHThl 3aMeLLrBaTh B TEHEHNE
NpYMepHO %2 MUHYTbI Ha cTynenu 1 (1),
a 3aTeM B TeYeHWe NpUMEPHO 3-4 MUHYT
Ha cTyneHu 3 (2) C MOMOLLbI MECUITbHOM
Hacagku.

MakcumanbHoe KONM4ecTBO: 2 X OCHOBHOW
peuent

OpoxkeBoe TeCTO
OcHoBHoW peuent

500 r mykm

1 anuo

80 r xupa (KoMHaTHOW TemnepaTypbl)

80 r caxapa

200-250 mn Tennoro moroka

25 r cBeXunX Unn 1 NakeTUK CyXmnx APOXOKen
ueapa ¢ ¥z numoHa

1 WwenoTka conu

m Bce vHrpeanenTsl nepepabartbiBate B
TEYEHVEe MPUMEPHO 2 MUHYTbI Ha CTYMEeHN
1 (1), a 3aTem B Te4yeHne npumepHo 3-6
MWHYT Ha CTyneHn 3 (2) ¢ NOMOLLBI0
MECUITbHON HaCaaKW.

MakcumanbHoOe KONM4ecTBO: 2 X OCHOBHOW
peuent

TecTo ANA makapoH

OcHoBHoW peLent

300 r mykun

3 anua

npu Heobx. 1-2 cT. n. (10-20 r) xonogHon

BOAbI

m Bce vHrpeaveHTbl nepepabatbiBaTth
NpYMEpPHO OT 3 40 5 MUHYT Ha CTyneHn
3 (2) po nonyyeHwus Tecta.

MakcumanbHoe KonuyectBo: 1,5 x

OCHOBHOW peLenT

TecTo Ans xneba
OcHoBHoW peuent

1000 r mykm

2 NakeTuKa Cyxmx OpoxoKen
2 4. 1. conu

660 mn Tennowv Boabl
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m Bce vHrpeaveHTel nepepabatbiBath B

TeveHne NPMMEPHO 72 MUH Ha CTymneHu
1 (1), a 3aTeM B Te4eHUe NPUMERHO 4-5
MWHYT Ha cTynenu 3 (2) ¢ nomo
MECUIbHON HacaKw. ’ 9,

ManoHe3

2 anuya

2 4. n. ropyunubl

Ya N pacTUTENbHOrO Macna

2 CT. N. IMMOHHOIO COKa UNnun ykcyca
1 wenoTka conu

1 WwenoTka caxapa

WNHrpeameHTbl JOMKHbI UMETH OANHAKOBYHO
Temneparypy.

m VIHrpegueHThl (KpoMe pacTUTenbHOro
macna) nepepabarbiBaTb B TeHeHNe
HEeCKOmMbKMX CeKyHA Ha cTyneHun 3 (2) nnu
4 (3) B GrieHaepe.

m [NepekntounTb GrieHaep Ha cTyneHs 7 (4),
MeaSIeHHO BNMBaTb Macrio Yepe3 BOPOHKY
1 NpogorkaTb NepeMeLunBaTh 40 Tex nop,
noka MarioHe3 He AMYMbIVpyeTcs.

MaiioHe3 criegyeT ynoTpe6uTh B cxkaTtble
CPOKU, He XPaHUTL ero.

YTunusauusa

YTUnumanpymnte ynakoBky ¢ MCMOMNb30-
E BaHMeM aKonornyeckm 6esonacHbix
mmm  \VeTOAO0B. [JaHHbIN npubop nmeet
OTMETKY O COOTBETCTBUW €BpONen-
ckum Hopmam 2012/19/EU yTunu-
3aLMN ANEKTPUYECKMX U SMEKTPOH-
HbIXx Npubopos (waste electrical and
electronic equipment — WEEE). [lan-
Hble HOPMbI OMPEAENSIIOT AeNCTBYO-
Lne Ha TeppuTtopun EBpocotosa npa-
BWIa BO3BpaTa M yTUnunsaumm ctapbix
npubopos. MiHdopmaumo 06 akTy-
anbHbIX BO3MOXHOCTSX yTUIM3aumm
Bbl MOXeTe nonyymTb B MarasuHe,
B KoTOopom Bkl nprnobpenn npnbop.

N¥
SR
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OO
Ycnosus rapaHTMMHor%»gcnymmsaHMﬂ

YcnoBusa rapaHTUNHOIO

obGcnyXnBaHus

[Mony4nTb ncyepnbiBatoLLYH MHGOPMALMIO
00 yCcnoBusix rapaHTUIHOIO 06CyXK-
BaHus Bbl MoxeTe B Bawem onvxkaniwem
aBTOPU30BaHHOM CEPBUCHOM LIEHTPE, UInu
B CEPBVCHOM LIEeHTpe OT NPOM3BOAUTENS
000 «BbCX BblTOBas TexHuKa», Unu

B COMNPOBOAMUTENBHOM AOKYMEHTaunun.

Mbl ocTaBnsiem 3a cobor npaBo Ha
BHECEHNE N3MEHEHWN.

ru
(ay
Qy/;
OO)%
. b%a
%éo,«f
@é@

CneuunanbHble NPUHaANIeXXHOCTU

MUZ5ZP1

CokoBbiknmanka
O LUTPYCOBbIX

[nsa omkrma coka 13 anenbCUMHOB, NIMMOHOB U
rpenndpyToB.

MUz5CC1

Hacapka ans
Hapeskun Kyorkamm

[ns Hapeskn pyKTOB 1 OBOLLEN Ha PaBHOMEPHbIE
KyOvKn

@

KomnnekTt gopmo-
BOYHbIX [IMCKOB,
MerKo, (3 MMm),
KpynHo (6 Mmm)

MUZ5FW1 [ns namens4eHns ceexero Msica 4nsi Taptapa unum
Msicopy6ka pyneta u3 pybreHoro msca.
@ MUZ45LS1 Onsa msacopy6km MUZ5FW1.

Menko ans nawwteToB 1 6yTepbpoaHbIx Macc,
KPYMHO OIS XapeHbIX Konbacok n cana.

Tow 4 MUZ45SV1 Onsa msacopy6km MUZ5FW1.
Hacapka-LuabnoH C meTannuyecknm LwabnoHom Ang 4 pasnuyHbIX
LN BbINEYKN hopM BbINEYKN.
—=F MUZ45RV1

Hacagka-tepka

Ona macopybkn MUZ5FW1.

[ns HaTMpaHKs opexoB, MUHAANS, LoKonaga u
Cyxux Byrnouyex.
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[vck ana Hapesku
oBoLLlen ans oo,
a3MaTCKOMN KyXHU

(@)
CneuwvanbHble NPUHAANEXHOCTH %)/O
=~ MUZ45FV1 [nsa macopy6kn MUZ5FW1. V/}O
Hacapgka-npecc gna [Ons omkuma Mycca 13 arog, Kpome Manidisl,
OTXXMMa coka NoMUAOPOB U1 WKNoBHWKa. OOHOBPEMEHHO @BTOMa-
TUYECKN OTAENSIHOTCSH BETOYKUN U 3€PHBILLKA, HATP., OT
CMOPOAVHBI. .
MUZ45PS1 [nsa yHuBepcanbHon peskn MUZ5DS1. %60
[uck onsa kapto- [ns Hapesku cbiporo kapTodens anga kaptoderns ’?@
densa cdpu dbpw. 'é@
MUZ45AG1 Onsa yHuBepcanbHoi peskn MUZ5DS1.

HapeszaeT pyKTbl M OBOLLM TOHKMMM MOIOCKaMU
0151 OBOLLIHbIX ONto[ a3MaTCKOM KyXHW.

MUZ45RS1
[uck-Tepka, KpyrnHo

[ns yHuBepcanbHon peskn MUZ5DS1.

[lnsi HaTMpaHWs cbiporo kapTodens, Hanp., Ans
[APaHNKOB UMK KIeLOK.

MUZ45KP1

[unck ansa kapto-
hbenbHbIX onagui

Onsa yHuBepcanbHon peskn MUZ5DS1.

[nsa HaTMpaHus cbiporo kapTodhens Ans ApaHWKoB
1 KapTodenbHbIX onaaui, Ans Hapesku ppykToB 1
OBOLLEI TOMNCThIMW JIOMTUKaMMU.

MUZ5ER2 B cmecuTtenbHoM Yalle MOXHO nepepabarbiBatb 40
CMecuTenbHas 750 T MyKV NITHOC MHTPEANEHTI.

Yalua 13 HepXxase-

foLen cranm

MUZ5KR1 B cmecuTenbHONM Yalle MOXHO nepepabartbiBatb 40
CMecuTenbHas 750 T MyKV MITHOC MHIPEAUEHTDI.

Yawa n3

nrnacTmaccsl

MUZ5MX1 [ns cmewmBaHns HAaNWUTKOB, 4118 MOPUMPOBaHUA

Hacapgka-bneHgep
13 nrnacTMmaccsl

OPYKTOB 1 OBOLLEN, ANA NPUTOTOBIEHNS ManoHesa,
ANs n3merns4eHns OpPyKTOB 1 OPEXOB, AN U3MENb-
YeHus KybukoB nbaa.

MUZ5MM1

MHorodyHKLmo-
HarnbHbIN OneHaep

[ns py6kun 3eneHn, oBoLLEeN, SGMOK 1 Msica, Ans
LLUMHKOBKM MOPKOBM, peaunca 1 cbipa, Ans HaTupaHus
OPEXO0B Y OXMaXXOEeHHOro LLoKonaaa.

MpuHaANeXHOCTH, KOTOPbIE HE BXOAST B KOMMIEKT NMOCTaBKM, MOXHO MPMOBpecTy B
TOProBIie UMn B CEPBUCHON cryxGe.
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MHdopmaumsa o 66ITOBOM TEXHUKE, MPOU3BeAEHHON™ NoA KOKTPOsieM KOHLepHa
BCX Xaycrepete 'm6X, Kapn-Bepu-LUTtp. 34, 81739 MioHxég;, NepmaHus
B COOTBETCTBUM C TpeboBaHusmu ®egepanbHoro 3akoHa P® ot ,;jOﬂGpﬂ 2009 .
Ne 261-P3, 3akoHogaTeNbLCTBA O TEXHUYECKOM perynuposé?gm

M 3aKOHoAaTesNIbCTBa O 3awuTe npae notpedbutenen Poccurickon ® =N
MpoayKums: cokoBbLIKXMMAIKU, MUKCepbl, 6rneHaepbl, pe3ku, ToBapHHH, 3HaK:
KYXOHHble KOMGalHbl, KOotheMOonKu, MACopy6Ku, usmenb4yuTenu ch

BHVMAHWE! AccopTUMEHT NpoayKuun NocTOSHHO OGHOBNAETCS. TeXHUYECKne XapakTepucTkL NPOAYKLMK, B TOM YuCrie 3HEProdaddeKTUBHOCTU, NOCTOSHHO Cf -
weHcTByloTCS. MPOAYKLMS PErynsipHO NPOXOANUT 0Bsi3aTerbHyI0 NPOLEAYPY NOATBEPXKEHNS COOTBETCTBUS COMACHO AGMCTBYIOLIEMY 3aKoHOAATENbLCTRY. MHdopMaLy

peKBuaUTax aKTyanbHbIX CEpTUAMKATOB COOTBETCTBHUS 1 CPOKAX UX AGICTBMS, akTyarnbHylo MHAOPMALMIO O Kacce 1 XapaKTepucTukax aHeproaddeKTUBHOCTM Npoayk~/

UM, MHhopMaLMio 06 akTyarnsHOM accopTUMEHTE NPOAYKLMM MOXHO MOMYYUTh Y OPraHM3aLim, BeIMOMHSIOWIEN (YHKLMM MHOCTPAHHOTO WM3rOTOBUTENS Ha TeppUTOpUM

Poccuiickon ®epepaunn OO0 «BCX BeiToBas TexHuka», Mockea, 119071, yn. Manas Kanyxckasi, 4.15, TenedoH (495) 737-2777, akc (495) 737-2798.

Komnanusi OO0 «BCX BbiToBasi TexHuka», 119071, Mocksa, yn. Manasi Kanysxckas, 4.15 ocyLlecTBnsieT CBOI0 AESTENbHOCTb MO NOATBEPKAEHUIO COOTBETCTBUS NPOAYK-

Ly OT MMEHU NPOU3BOANTENS HA €AVHOI TAMOXKEHHONM TePPUTOPUM TAaMOXKEHHOTO COl03a B COOTBETCTBUN C ACACTBYIOLNMI TEXHUYECKUMI PErnamMeHTamm, B KayecTse

YNOMHOMOYEHHOrO M3rotoBUTENEM NuLa, a Takke BbINONHAET TpeGoBaHusi, npesycMoTpeHHble 3akoHoM P® Ne184-d3 «O TexHWYeckoM peryniupoBaHuv» Ans nuua,

BBINOMHSIOLLETO (hYHKLMI MHOCTPAHHOTO M3rOTOBUTENS Ha TeppuTopun Poccuiickon deaepaunm.

Mmnoptepom B Poccuiickyto ®enepaumio NpoayKLmum, cepTudULMpoBaHHONM B Ka4eCcTBE CEPUINHO NPOU3BOAVMMON OpraHoM rno cepTudmkaumm «Poctect-Mocksay, aTTec-

TaT akkpegutauun POCC RU.0001.10.A5146, Mocksa, 117418, Haxumosckuii npocn., 31, Tenedo (499) 129-2600, ssnsetcsi OO0 «BCX BbiToBas TexHuka», Mockea,

119071, yn. Manasi Kanyxckas, A.15, TenedoH (495) 737-2777.

OpraHu3aumen, ykasbiBaeMoil Ha NPOAYKUNM B LIENSIX MAEHTUdMUKALMM NPOAYKUMM 1 OCYLIECTBISIOWEN NepBUYHOE pasMeLleHne NPoaYKUNM Ha peiHke EBponerckoro

coto3a, siensietcs Pobept Boww Xaycrepete MM6X Kapn-Bepu-LLTp. 34, 81739 MioHxeH, lepmanusi (Robert Bosch Hausgerate GmbH, Carl-Wery-Str. 34, 81739 Minchen,

Germany).

HOpUANYECKIM NULIOM (M3rOTOBUTENEM), OCYLLECTBIISIOLNM OT CBOETO UMEHM U3TOTOBIIEHIE NPOAYKLIM 1 OTBETCTBEHHBIM 38 €€ COOTBETCTBIUE TPEGOBAHNAM NPUMEHUMBIX

TeXHUYECKNX pernameHToB TamMoXeHHOro cotosa, aensetcst BCX Xaycrepete MmM6X, Kapn-Bepu-LTp. 34, 81739 MioHxeH, lepmanuns (BSH Hausgerate GmbH, Carl-Wery-

Str. 34, 81739 Miinchen, Germany).

Mpu nepeBo3ke, NOrpyske, pasrpyske U XpaHeHUM NPOLYKLMM CriedyeT PyKOBOACTBOBATLCS, MOMUMO M3MOKEHHbIX B UHCTPYKLWM NO SKCMyaTaLuu, cneayiowmmn Tpe6o-

BaHUAMM:

+ 3anpelyaercs noABeprarh NPOLYKUMIO CYLLECTBEHHBIM MEXaHUYECKUM Harpy3kam, KOTOpbIe MOFYT MPUBECTU K MOBPEXAEHWIO MPOAYKLMIA U/UNN HapYLLIEHNIO ee yna-
KOBKM.

+ HeoBxoaumo u3beratb nonafaHust Ha ynakosKy NPOAYKLUMM BOAbI U APYTUX XUAKOCTEN.

lMepen nepeBo3Kkoil N Nepesjadeil Ha XpaHeHne BbiBLUEN B AKCMNyaTaLmMy NPOAYKLMY MpY OTPULATENLHON TemnepaType HeoBXoAUMO YGeNTLCS B OTCYTCTBUM B NPO-

[lyKumum Bogbl.

Mpoaykums npeaHa3HaveHa K UCMoNbL30BaHMIO B YCNIOBUSIX TeMnepaTypbl Bbile 0°C 1 OTHOCUTENBHOM BNaXHOCTH, He npesbiatowen 93%.

Mepea Hauanom akcnnyatauuy NPOAyKLMN, ANUTENbHOE BPeMs HaXOAMBLUENCS NMoa BO3AENCTBNEM OTPULaTENbHON TeMnepaTypkl, HEOGXOANMO BblEpXaTk €e B yCro-

BUSIX KOMHATHOW TEMNEPATYPb! HECKONBKO Yacos.

Mpasuna peanusauny NPOAYKLUMM ONPeAEensioTcs NPeanpUATUSMU PO3HMYHON TOPFOBNM B COOTBETCTBUM C TpeGoBaHNAMM AeCTBYIOLLEro 3akoHoAaTenbCTea.

YkazaHus no yTunu3auum NpoayKuUn coaepxartcst B MHCTPYKUMK NO 3KcnnyaTaumMm n moryt BbITb. YTOYHEHb! y MyHULMNanbHbIX OpraHoB WCMONHUTENBHON BNacTu.

[Ans NpoAyKuum, peanu3oBaHHOM U3rOTOBUTENEM B TEYEHWE CPoKa AeicTBUS cepTudukata CoOTBETCTBIS, 3TOT CepTudMKaT AeCTBUTENEH NP ee NOCTaBke, Npofaxe 1

MCNonb3oBaHUN (NPUMEHEHNN) B TeHeHNe Cpoka Cryxbbl, yCTaHOBNEHHOTO B COOTBETCTBMM CO cTaTbeil 18 3akoHa P® o sawmTe npas notpebuteneii. Cpok cnyx6bl Ha

NPOAYKLMIO ykasaH NPOM3BOAUTENEM B NIUCTOBKE «MH(OPMALINS NITOTOBUTENS O rapaHTUAHOM 1 CEPBICHOM OBCIYXUBAHINY .

Mpoaykuus MoxeT BbITb MAEHTUdMUMPOBaHA MO MoenbHOMY 0603HaueHuio (none «E-Nr.»), anpo6aLoHHomy Tuny (none «Type») n ToBapHOMY 3HaKy Bosch, HaHeceH-

HbIM Ha NPOAYKLWIO, YNIAKOBKY 1 (MNN) COAEPXKALLMXCS B COMPOBOAUTENBHOM AOKYMEHTaLNM.

B cocTas aKcnnyaTaLnoHHbIX [JOKYMEHTOB, NPEAYCMOTPEHHbIX U3rOTOBUTENEM ANs MPOAYKLIM, MOTYT BXOAUTL HACTOSLIAsA MHChOPMALMS, MHCTPYKUMA (PyKOBOACTBO) MO

akcnnyataunm, nHchopmaums 06 yCnoBnsx rapaHTUIHONO 1 CEPBUCHOTO 06CYXMBAHMSA.

MapkvpoBaHue NPoAYKLMM OCYLLIECTBASETCS M3TOTOBUTENEM Ha TUMOBOV TaGnuyke npnuGopa, Ha yNakoBOYHOI 3TUKETKE, HEMOCPEACTBEHHO Ha ynakoske Npubopa, a Takke

MOXET NPOU3BOAUTLCS UHBIMI CIOCOGaMM, 0BECTIEYNBAIOLLNMI AOCTYNHOE U HArMsHOE NPeAcTaBneHne MHAOPMaLM O NPUBOPE B MECTaX NPOAaX.

Mpoaykuns, koTopas npowna npoueaypy MOATBEPXKAEHWS COOTBETCTBMS cormacHo TpeGosaHuaAM TexHudeckux PermameHToB TamoxenHoro Cotosa,
MapKVpyeTCs €NHBIM 3HakoM 0BpalLieHns NPOAYKLMM Ha PbIHKE rOCYAapCTB — YNeHOB TaMOXEHHOrO Colo3a.

no 15.03.2015 u cooTBeTCTBUE KOTOPOW 06si3aTeNbHLIM TpeGoBaHUAM NOATBEPX/AEHO poccuiickumn ceptudukatamm B cucteme FOCT P, nn6o eanHbiMmu

@ Mpoaykuns, kotopas Gbina BbINyLUEHa YNOMHOMOYEHHBIMU TaMOXEHHBIMW OpraHamu B cB0GOAHOE ObpalleHne Ha Tepputopun TaMOXEHHOro coto3a
[loKyMeHTaM1 TaMOXEHHOTO COK3a, MOXKET GbiTh MapKMpoBaHa 3HaKoM COOTBETCTBUS.

AS146
OKCMnyaTaUMoHHbIe JOKYMEHTbI Ha MPOAYKUMIO BLINOMHAKTCA Ha PYCCKOM A3blke. DKCMyaTaunoHHbIE JOKYMEHTbI Ha roCyapCTBEHHBIX A3blkax rOCYAapCcTB — YEHOB
TaMOXEHHOTO COt03a, OTAIMYHBIX OT PyCCKOrO, MPU HAfMuMK COOTBETCTBYIOLNX TPEGOBAHMI B 3aKOHOAATENLCTBE MOXHO 6E3BO3MESAHO MOMY4MUTL Y TOPrYIOLLEN OpraHn3a-
LMKM-pesnaeHTa CoOTBETCTBYIOLIENO rOCyAapCTBa — UYnieHa TaMoKeHHOrO Cok3a.

WHdopmaumsa o komnnekTaLmm Npoaykummn NpeAcTaBneHa B TOproBbiX 3anax, MoxeT GbiTb 3anpolueHa no TenedoHy GecnnatHoit «ropsideit nHu» (800) 200-2961, a
Takxke [AOCTyrNHa B MHTEpHeTe Ha cailTe nponssoauTens http://www.bosch-bt.ru.

*09.02.2015 BCX Bou yHn Cumenc Xaycrepere Mv6X, Kapn-Bepu-LUitp. 34, 81739 Miorxen, Fepmanuts, 3 BCX TWGX, Kapn-Bepu-LUitp. 34, 81739 Miowxen, Mepmianis.
Mogens AnpoGaunoHHbIi CepTudpukart cooTBeTCTBUS Crpana-
™n PerucTpaunoHHblii Homep [arta Bblaaun DeiictayeT no nsrotosuternk
C
MCP3000 CNZP3 C-DE.Af346.B.01025 12.11.12 11.11.17 Cnosexus
MES25A0 CNCJ03 C-DE.AS146.B.62431 27.02.14 26.02.19 Kutan
MES25C0 CNCJ03 C-DE.Af146.B.62431 27.02.14 26.02.19 Kutan
MES25G0 CNCJ03 C-DE.Af46.B.62431 27.02.14 26.02.19 Kutan
MES3500 CNCJ03 C-DE.A5146.B.62431 27.02.14 26.02.19 Kutan
MES4000 CNCJ04 C-DE.Af146.B.62431 27.02.14 26.02.19 Kutan
MES4010 CNCJ05 C-DE.Af46.B.62431 27.02.14 26.02.19 Kutan
Peskn
MAS4201N CNAS11ST1 C-DE.Af146.B.63040 31.03.14 30.03.19 Typuust
MAS4601N CNAS11EV1 C-DE.Af46.B.63040 31.03.14 30.03.19 Typumst
MAS6200N CNAS12 C-DE.A5146.B.63040 31.03.14 30.03.19 Typumsa
MAS9101N AS9ST C-DE.Af146.B.63040 31.03.14 30.03.19 Typuust
Tenn
MFQ3010 CNHR19 C-DE.AS146.B.63982 11.06.14 10.06.19 Cnosexus
MFQ3020 CNHR19 C-DE.Af146.B.63982 11.06.14 10.06.19 CnoseHust
MFQ3520 CNHR17 C-DE.A46.B.63982 11.06.14 10.06.19 Cnosexus
MFQ3030 CNHR19 C-DE.A5146.B.63982 11.06.14 10.06.19 Cnosexus
MFQ3555 CNHR18 C-DE.Af146.B.63982 11.06.14 10.06.19 CnoseHust
MFQ4070 CNHR22 C-DE.AA46.B.63982 11.06.14 10.06.19 Cnosenus
MFQ4020 CNHR22 C-DE.A5146.B.63982 11.06.14 10.06.19 CnoBeHusi
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MFQ4080 CNHR22 C-DE.Af146.B.63982 11.06.14 10.06.19°/ Criosenus
MFQ36480 CNHR27 C-DE.Af146.B.63982 11.06.14 10.06.19 A | Crosenus
MFQ36440 CNHR27 C-DE.Af146.B.63982 11.06.14 10.06.19 7 Crosenus
MFQ36460 CNHR27 C-DE.Af146.B.63982 11.06.14 10.06.19 77, Cnosenus
MFQ36GOLD CNHR27 C-DE.Af146.B.63982 11.06.14 10.06.19 “Z7Cnosenns
MMB1001 CNSMO03ST C-DE.A5146.B.66627 21.11.14 20.11.19 “Typuns
MMB2001 CNSMO3EV C-DE.A5146.B.66627 21.11.14 20.11.19 N
MMR1501 CNCM13ST2 C-DE.AA146.B.61496 17.01.14 16.01.19
MMRO8A1 CNCM13ST1 C-DE.AA146.B.61496 17.01.14 16.01.19
MMR15A1 CNCM13ST2 C-DE.AA146.B.61496 17.01.14 16.01.19
MSM6B100 CNHR11 C-DE.AA146.B.62888 21.03.14 20.03.19 Cnosenns )
MSM6B150 CNHR11 C-DE.AA146.B.62888 21.03.14 20.03.19 Crioetns
MSM6B300 CNHR12 C-DE.Af146.B.62888 21.03.14 20.03.19 Criosetns
MSM6B700 CNHR12 C-DE.A%146.B.62888 21.03.14 20.03.19 Crioetns
MSM67PE CNHR13 C-DE.A5146.B.65723 18.09.14 17.09.19 Criosetns
MSM6700 CNHR9EV C-DE.A5146.B.65723 18.09.14 17.09.19 Criosetns
MSM6B500 CNHR12 C-DE.A5146.B.62! 21.03.14 20.03.19 Criosetus
MSM6B250 CNHR11 C-DE.A5146.B.62! 21.03.14 20.03.19 Criosetns
MSM66050RU CNHR25 C-DE.A5146.B.62! 21.03.14 20.03.19 Criosenus
MSM66150RU CNHR25 C-DE.A5146.B.6288! 21.03.14 20.03.19 Criosenus
MSM67140RU CNHR26 C-DE.A146.B.62888 21.03.14 20.03.19 Crioserns
MSM67160RU CNHR26 C-DE.A5146.B.62888 21.03.14 20.03.19 Crioserns
MSM66130 CNHR25 C-DE.A5146.B.62888 21.03.14 20.03.19 Criosetns
MSM67170 CNHR26 C-DE.A5146.B.62888 21.03.14 20.03.19 Criosetns
MSM67SPORT CNHR26 C-DE.A5146.B.62888 21.03.14 20.03.19 Criosehns
MSM66155 CNHR25 C-DE.A5146.B.62888 21.03.14 20.03.19 Crosehus
MSM87160 CNHR28 C-DE.A5146.B.59536 20.08.13 19.08.18 Crosehus
MSM87165 CNHR28 C-DE.A%146.B.59536 20.08.13 19.08.18 Croserus
MSM87180 CNHR28 C-DE.A%146.B.59536 20.08.13 19.08.18 Cnoserus
MSM88190 CNHR29 C-DE.A146.B.59536 20.08.13 19.08.18 Cnoserus
MSM64035 CNHR24 C-DE.A5146.B.62888 21.03.14 20.03.19 Croserus
MSM66020 CNHR25 C-DE.A5146.B.62888 21.03.14 20.03.19 Crosenns
MSM66110 CNHR25 C-DE.A5146.B.62888 21.03.14 20.03.19 Cnoserns
MSM87130 CNHR28 C-DE.A5146.B.59536 20.08.13 19.08.18 Croserns
MSM87140 CNHR28 C-DE.A5146.B.59536 20.08.13 19.08.18 Croserns
MSM64155RU CNHR24 C-DE.A5146.B.62888 21.03.14 20.03.19 Croserns
MSM67165RU CNHR26 C-DE.A5146.B.62888 21.03.14 20.03.19 Croseus
MSM67190 CNHR26FP C-DE.A5146.B.65723 18.09.14 17.09.19 Crosenus
MSM67150RU CNHR26 C-DE.A5146.B.62888 21.03.14 20.03.19 Crosenus
MSM64120 CNHR24 C-DE.A5146.B.62888 21.03.14 20.03.19 Cnosenus
MSM671X0 CNHR26FP C-DE.A5146.B.65723 18.09.14 17.09.19 Cnosenus
MSM671X1 CNHR26FP C-DE.A5146.B.65723 18.09.14 17.09.19 Cnosenns
MSM881X1 CNHR29 C-DE.A5146.B.59536 20.08.13 19.08.18 Crosenus
MSM881X2 CNHR29 C-DE.A5146.B.59536 20.08.13 19.08.18 Crosenus
MSM6B400 CNHR12 C-DE.A5146.B.62888 21.03.14 20.03.19 Crosenns
MCM2050 CNCM11ST C-DE.A5146.B.60779 26.11.13 25.11.18 Crosenus
MCM2150 CNCM11ST1 C-DE.A5146.B.60779 26.11.13 25.11.18 Crosetus
MCM4000 CNCM20 C-DE.A5146.B.60779 26.11.13 25.11.18 Crosetus
MCM4100 CNCM20 C-DE.A5146.B.60779 26.11.13 25.11.18 Crosenus
MCM4200 CNCM21 C-DE.Af146.B.60779 26.11.13 25.11.18 Crosenus
MCM4250 CNCM21 C-DE.Af146.B.60779 26.11.13 25.11.18 Crosenus
MCM62020 CNCM30 C-DE.A146.B.60779 26.11.13 25.11.18 Crosenus
MCM64051 CNCM30 C-DE.A5146.B.60779 26.11.13 25.11.18 Crosenns
MCM64085 CNCM30 C-DE.A5146.B.60779 26.11.13 25.11.18 Crosenus
MCM68840 CNCM30 C-DE.AA146.B.60779 26.11.13 25.11.18 Crosenus
MCM68885 CNCM30 C-DE.AA146.B.60779 26.11.13 25.11.18 Crosetus
MUM4406 CNUM5ST C-DE.AA146.B.60779 26.11.13 25.11.18 Crosenus
MUM4427 CNUM5ST C-DE.AA146.B.60779 26.11.13 25.11.18 Criosenus
MUM4657 CNUM5ST C-DE.Af146.B.60779 26.11.13 25.11.18 Crioetns
MUM4855 CNUM5ST C-DE.Af146.B.60779 26.11.13 25.11.18 Criosetns
MUM4856EU CNUM5ST C-DE.Af146.B.60779 26.11.13 25.11.18 Crioetns
MUM4880 CNUM5ST C-DE.A5146.B.60779 26.11.13 25.11.18 Criosetns
MUM52131 CNUM50 C-DE.A5146.B.60779 26.11.13 25.11.18 Criosetns
MUM54240 CNUM51 C-DE.A5146.B.60779 26.11.13 25.11.18 Criosetus
MUM54251 CNUM51 C-DE.A5146.B.60779 26.11.13 25.11.18 Crosenus
MUM56540 CNUM51 C-DE.AA146.B.60779 26.11.13 25.11.18 Crosenus
MUM57830 CNUM51 C-DE.Af146.B.60779 26.11.13 25.11.18 Criosenus
MUM57860 CNUM51 C-DE.Af146.B.60779 26.11.13 25.11.18 Criosenus
MUMXL20C CNUM70 C-DE.Af146.B.60779 26.11.13 25.11.18 Crosenus
MUMXL40G CNUM70 C-DE.Af146.B.60779 26.11.13 25.11.18 Criosenus
Ko
MKM6003 [ KM13 [ C-DE.A146.B.62081 [ 14.02.14 [ 13.02.19 [ CnoseHus
MKM6000 | KM13 | C-DE.A146.B.62081 | 14.02.14 | 13.02.19 | Cnosetus
Msicopy6ku
MFW1501 SFW1 C-DE.AA46.B.61421 13.01.14 12.01.19 Criosetns
MFW1545 CNFW2 C-DE.AA46.B.61421 13.01.14 12.01.19 Criosetns
MFW1550 CNFW2 C-DE.AA46.B.61421 13.01.14 12.01.19 Criosetns
MFW45020 CNFW5 C-DE.A146.B.59504 16.08.13 15.08.18 Kurait
MFW45120 CNFW5 C-DE.A146.8.59504 16.08.13 15.08.18 Kurait
MFW66020 CNFW6 C-DE.A146.B.59504 16.08.13 15.08.18 KuTait
MFW67440 CNFW7 C-DE.A146.B.59504 16.08.13 15.08.18 KuTait
MFW67600 CNFW7 C-DE.A5146.B.59504 16.08.13 15.08.18 KuTait
MFW68640 CNFW8 C-DE.A5146.B.59504 16.08.13 15.08.18 KuTait
MFW68660 CNFW8 C-DE.A5146.B.59504 16.08.13 15.08.18 KuTait
MFW68680 CNFW8 C-DE.A5146.B.59504 16.08.13 15.08.18 KuTait
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Bosch dmpmachIHbIH xaHa OyMbIMbIH caTbIn
anfaHblHbI30EH KyTTbIKTaMbI3.

BizgiH OyMbiMaapbIMbI3 Typarbl KocbiMLa
ManimeTTepai Beb-cantbiMbi3ga Taba
anacbl3.
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Kayincisgik wapanapbl

Byn BynbiM yLWiH MaHbI3abl KayiNci3aik »xaHe KonaaHy HyckaynapbiH
any yLiH ocbl KongaHy Typanbl HYCKaymbIfblH TOMNbIFbIMEH MYKUAT
OKbIN WbIfbIHBI3. ByrbiMabl NanbIKTbl TypAe Kongady Typansi
HycKaynapra can apekeT eTinMereHae oCbl opeKeTTepAEH LWbIFaTbIH
LWbIFbIHAAP YLWiH eHAipyLUi TapanbiHaH Keningik 6epinmenai.

Byn BynbiM TYPMBICTLIK XaFgannapga asblk-TYiK eHiIMAEpPiHiH
TYPMBICTLIK Kenemaepae Hemece TYPMbICTbIK XKaFaannapra

yKkcac 6enkomMmmepumnsanblk MakcaTTapga eHaey YLiH apHarnfaH.
TypMbICTBIK XXaFaannapra ykcac KorngaHy kartapbliHa, Mbicansl,
OyMbIMAbl AyKeHAep, KeHcenep, ayblnwapyallbifblK )XeHe backa
KOMMepLUMAnbIK eHAIpicTepaeri KbIaMeTKepriep acxaHanapbiHga
KorngaHy Hemece naHcMoHZapaa, WarbliH KOHaK ynnepae Hemece
ocblflapfa yKcac xepnepae kongaHy xartagpl. bynibimabl Tek
TYPMBbICTbIK Keniemaep MeH yakbiTTapaa eHaey YLWiH KOnAaaHbIHbI3.
PykcaT eTinreH makcumangabl kenemaepaeH («KongaHy mbicangapbi»

MakanacblH KapaHbl3) acblpMaHbI3!

Byn BynbiM a3bIK-TYNiK @HIMAEPIH apanacTbIpy, Uney aHe KafyFa
apHanfaH. OHbl 6acka Hepcenepai Hemece 3aTTapabl eHAey YLUiH
kongaHyra 6onmangbl. OHAIPYLLI pyKcaT eTKEH KeMeKLi Kypanaapabl
KonpgaHrFaH Kkesae kebipek apekeTTep opblHaayFa 6onaabl. bynbimapl
TeK KaHa TyMHyCKarblKk KOMeKLUI KypangapmeH bipre KongaHbiHbI3.
KemekLi kypangapabl KongaHdraH kesae oHbiMeH Oipre 6epinreH
KongaHy Typarnbl HYCKaymbIKTbl YCTaHbIHbI3.

Kongary Typanbl HyCcKaynblKTbl CakTan KOMblHbI3. BynbiMAabl

backa agamaapra 6epreHiHiage oHbIMeH Bipre KongaHy Typanbl

HyCKaynbIKTbl Aa 6epiHj3.
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kk Kayincisgik wapanapbl @4
%,
Xannbl Kayinci3aik Hyckaynapbl %

(o)
/\ Tok cofy Kayni 6ap! O)%

byn 6ynbimabl 6ananapfa kongaHyra 6epyre 6onmangpl.

ByiibiMAbI keHe OHbIH kaberiH 6ananapAaH anwak xepae caKTa@,
kepek. byn OyrbiMaap AeHe, ce3iM XeHe akbin-on KabineTrepi é
LLUeKTeyni, COHbIMeH Bipre Taxipnbeci xxaHe Binimi XeTkinikcia
afampap TaparnbliHaH Tek 6akbinay acTbliHaa bonFaHaapbiHaa, Gé@
Hemece BynbiMapl Kayincia Typae kongaHy 6oMbiHLWA ManiMeTTepiH
e3[epiHe xayanTbl TynFanapaaH anbin, ocbl GyibiMAbl KonaaHyaaH
nanga 6ona anatblH KayinTepai TyCiHreHaepiHae faHa Kongadbinia
anagbl.

bananapra ocbl BybIMMEH OMHayfa pykcaT eTrneHi3.

BynbiMabl kagaranaycbl3 kongaHb6aHbI3.

BynbiMabl TEK KaHa pupmanbIk TakTanliaaa KepceTinreH ManimeTTepi
OonblHLWWA icke KOCbIMn KonaaHblHbI3. Tek KaHa »abblk 6benmvenepae
KongaHyfa apHanfaH.

Erep GybiM HEMECe OHbIH KyaT CbiMbl 3aKbiMAarnca, OHbl
nanganaHoaHpI3.

YKyMbIC icTETINreH kemekLUi Kypan He Kocarnkbl benwekrepai
anmacTbIpy angblHaa, 6yrbiMabl eLWipin, XenigeH axblpaTy Kepek.
BynbiMabl, oHbl BakbInaycbli3 KanablpFaHbiHbI3aa, KypacTblpbin
OpHaTKaHbIHbI3Aa, benweKkTereHiHiaae Hemece TasanaraHblHbI34a
apKalLiaH XerniaeH axblpaTbIHbI3.

BynbiM KabeniH eTKip HeMece bICTbIK XXeprep apKbifbl TapTnaHbI3.
Ocbl ByMbIMHbIH, Kabeni 6y3binbin 3akbiMaaHFaH kynae 6onca,
kayinTepain, nanga 6onybiH 6onasipmay YLiH, OHbIH, eHAIpYLWi Hemece
TEXHUKanbIK KbI3MET KOPCETY opTasibifbiHbIH MaMaHbl apKblisbl,
Hemece ocblnapfa ykcac apHavibl 6inimi 6ap agam TapanbliHaH
aybICTbIPbINYbl KAXET. ByMbiMapbl XXeHAeY XXyYMbICTapbl TEK KaHa
TEXHUKanbIK KbI3BMET KOPCETY OpTasblfblHbIH MaMaHbl apKbisibl
OTKI3inyi Kaxer.

Byn 6ynbiMFa apHanfaH Kayincisgik Hyckaynapbl
A\ XapakaTTaHy kayni 6ap!

/\ Tok cofy Kayni 6ap!

Xeni awacblH Tek ByNbIMMEH XXYMbIC iCTeY YLUIH KaXXETTi 9pekeTTep
©TKi3inin XeHe eHiMaep MeH 3aTTap AavblHAanbIn KomblrFaHaa faHa
3NEKTP PO3eTKaCblHa XarFaHbI3.

Heriari OyrbiMab! eLlkallaH CynbIKTbIK iLliHe 6aTbipMaHpI3 XXaHe
afblHAbI Cy acTbiHAa ycTamaHbl3. ElkaHaan 6y TazanafbiwblH
naviganaHbaHbI3.
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BynbiM KOCynbl BonFaH Kesge, anHanMarnbl TYTKaHbI peT%MeH,i&
YKeTek TonbifbIMEH TOKTaraHLLa KyTiHi3. Kypangp! / Kemekm%%nnbl

XKETeK TOKTaTbIIFaH KyniHae bonfaHaa faHa anMacTblpbiHbI3 “2KeTek
eLlipinireHHeH KeriH Bipa3s yakbIT XXyMbIC icTen Typaabl. L
ByMbiMabl TEK KaHa anHanmarbl axblpaTKbILL apKbifbl KOCbIMN %0'
eLipiHi3. bynbiMabl kongaHbaFaH Ke3ae allaHbl po3eTkagaH Q?éo
LWblFapbiHbI3. AKaynbIKTbl XKOK angblHAa alaHbl po3eTkagaH o
LUbIFapbIHbI3. %

/\ AMHanManbl KypangaH XapakaTtTtaHy kayni 6ap!

AnHanbIn TypaTbiH 6enwekTepiH yctamaHpi3. KongaHy 6apbicbiHaa
blAbICTbl YCTaMaHpI3. TeK XabbifiFraH KaknakmneH KyMbIC iCTEH3!
Kypangbl / kemeKLi Kypangbl )XeTek TOKTaTblfiFaH KyrhiHge 6onfFanaa
FaHa anMacTbIpbIHbI3 — XXETEK eLUipifireHHeH KeriH Bipa3 yakbIT
XYMbIC iCTen Typazbl XeHe Kypanabl anmacTblpy KyniHae Typaabi.
AnHanmanbl TyTKaHbl angbiIMeH KypangblH, 60c¢ Xypic KyriHe
XbIUDKbITbIHbI3.

Kayinciagik cebentepiHe 6annaHbICTbl OyMbIMAabl KONAaHblIMaraH
XKETEK KOpFaHbIC KaknaFbIMeH XabblnFaH kesge faHa XXyMbiC icTeTyre
oonaabl.

Acyinnik MmanganarbIlWThl TEK KaHa ByibIM XeTeri TOKTan TypfaHblHAA
XXoHe Kabeni anekTp po3eTKacblHaH LWblfapblifaHbliHAA EHrI3iHi3 /
LWblFapbiHbI3. KyWFbILW ilWiHe KOSbiHbI3abl canMaHbI3.

/\ OTKip nblWaKTaH XapakaTTaHy kayni 6ap!

ManganafbILl ONCKiIHIH ©TKIp NblllakTapbl MEH XXWUEKTEPIH YCTaMaHbI3.
MawnganarbIw guckinepre Tek 6ymipiHeH Kon TuridiHi3! ApanacTbIpfbill
NblLIAKKa XXanaH KoNMeH TUMEHI3.

/\ OTKip nblwak / atHanbIn TypaTbiH XXeTeKTEeH XapaKaTTaHy
Kayni!

OpHaTbinFaH apanacTblpfbilWThl YCTamaHpbl3! ApanacTbIpfbilThl

TeK kaHa OyMbIM XXeTeri ToKTan TypFaHblHAA EHri3iHi3 / WbiFapblHpbI3!

ApanacTbIpfbIlUTbIl TEK XXMHAKTasnfaH Kynae xeoHe xabblnFaH

KaknakneH nanganaHbiHbI3.

A\ Kywnin kany kayni 6ap!

blcTbIKk apanacTtblpblnatbiH OHIMAI 6HAEY Ke3iHAe KaKnakTarbl
KynrbllwTaH By wheiragbl. EH kebi 0,5 NUTP bICTbIK HE KenipLuireH
CYMbIKTbIK TONTbIPbIHbI3.

/\ MaHbI3abi!

BynbiMabl TEK KaHa TYNHYCKanblK KOMEKLLI KypanaapmeH bipre
KonaaHblHbI3. Kemekwwi kypangapabl KongaHfaH kesae oHbIMeH bipre
GepinreH KongaHy Typarnbl HyCkaymnblKTbl YCTaHbIHbI3.

Bip yakpITTa Tek Bip Kypan He keMeKLi Kypar KongaHblHbI3.
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kk Kayinciagik >xxymneci
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A\ Kypbinfbl He KeMeKWi Kypanaarbl 6enrinepain T\%‘ﬂgpjpmeci
O)

(i

OpblHOAHbI3.

Aban 6onbiHbI3! AHanMarns! nbillak.

KongaHy Typanbl HyckaynblKTafbl Hyckaynapabl

Abai 6onbiHbI3! AHanmanb! Kyparn.
TonTblpy CaHpblNaybIH yCTaMaHbI3.

Kayincisgik xyueci

KeHeT icke KocblIniyaaH KOpfaHbIC

«KyMbIC Kynnepi» KecTeciH kapaHpl3.

BynbiMabl Tek kaHa 1 xxeHe 3 KynnepiHae

Kocyra bornagpil:

m bigbic (11) opHaTbINFaHAA XeHe
TipenreHwe OypanfaH ke3ge

XoHe

m apanacTbIpfblLL XXETEriHiH KOpFaHbIC
Kaknarbl (8) xabblnFaH kesae.

KanTa icke KocbinyaaH KOpfaHbIC
Tok KyaTbl y3inreH kesge GyvibiM KOCyrnbl
Kyninge kanagbl, ananga KosfanTKbiL
XKYMbIC icTemel kanafbl. KanTa icke kocy
YLWiH aiHanManbl axbipaTtkbiwTsl 0/off
KyviHe Bypan KOCbIHbI3.

AprIK XYKTemeneH KOopfaHbIC
Erep »ymbic 6apbIiCbiHAA KO3FaNTKbILL
e3[iriHeH TokTan karnca, apTblk XXyKTeMeaeH
KOpFaHbIC iCke Kocbinaabl. byn xxaroanapix,
bIKTUMarn cebebi - asblk-Tyrik eHIMAEPIHIH,
YIKEH MerLepriepiH eHaey.

Kayincisaik xxynenepiHiH icke
KOCbIIIFaHbIHOA apeKeTTep Typanbl
«AKkaynbIKTap OpbIH arnfaH xarganaarbl
KOMeK» MaKanacbiH KapaHbli3.

KongaHy HyckaynbifbiHAa Typni ynrinepre
cunattama Bepinegi, ynri wornybiH Aa
kapaHpi3 ([l cypeTi). Byibim KyTyai KaxeT
eTnenai.
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Xannbl manimeTtrep

BeTTiK XafblHaH arbin allblHbI3.

cyperi:

Herisri bynbim

1 bBocary Tynmeci

2 AunHanmanbl TyTKa
TyTKaHbIH XXOFapbl kKapaWn XbIHKyblHa
Konpay kepcetyre apHanfaH «Easy
Armlifty dyHkupmscel («XKyMbic kynnepi»
MakaracblH KapaHbl3).

3 AiHamanbl axblpaTKbIll
OuwlipinreHHeH keiH («0/off » kyni) Gyibim
Kypangbl anMacTbIpy YLUiH aBTOMaTTbl
TYPLE OHTaWmbI Kynae XXyMbiC icTenai.
MUMS52..:
0/off = TokTaTy
M = xxoFapblpak anHany xbingamablifbiHa
apHarFaH >xefien aybICTbIpy,
aXblpaTKbILLTHI Kanayrnbel apanacTbipy
Y3aKTbIfbl YLUIH yYCTan TypbIHbI3.
1-4 kagambl, XXYMbIC XbINAaAMObIFbI:
1 = TemeH arHany Xbingamablfsl — 6asy,
4 = xofapbl anHany xbingamablfbl —
Xblrgam.
MUMS54.. /| MUMS55.. /| MUMS6.. /
MUMS5S8..:
0/off = TokTaty
M = xofapblpak anHany xbingamabifbiHa
apHarnfaH >xxefen aybICTbIpy,
aXbIPaTKbILWTBI Kanayrnbl apanacTbipy
Y3aKTbIfbl YLLUIH YCTan TYPbIHbI3.
1-7 Kagambl, KyMbIC XblngamapiFbl:
1 = TemeH arviHany Xblngamapirbl — 6asy,
7 = xofapbl aHany Xblngamablfol —
Xblrgam.



4 Xywmbic uHAMKaTOPbI
(MUMb54.. / 55../56.. / 58..)

YKyMblc 6apbicbiHaa »aHaabl
(anHanmansl axbipatkeilw M Hemece
1-7 kyniHge). byibiM xxyMbiCcbiHAA
KaTenep opblH arnraHaa, ANeKTPOHAbIK
CaKTaHAbIPFbILL aXblpaTbinFaHAa

»eHe byibim ByniHreH xxafrganga
XbINbINbIKTanapl, «AkaynblKTap opbiH
anFfaH Xaraanaoarbl KeMek» MakanacbIH
KapaHbl3.

5 XeTtekTiH KOpFaHbIC KaKnarbl
YKeTekTiH, KOpFaHbIC KaknaFbiH anbirn
Tacray YLiH, apTKbl XafblH 6acbin,
KaKnaKkTbl anbin TacTaHpl3.

6 JKetek:

— acynnik manganarblill XoHe

— WbIPbIH ChIKKbIL (apHalibl )kababIK®).
BynbiMabl kongaHbaraH Ke3ae KETEKTIH,
KOpFfaHbIC KaKnafblH OPHATbIHbI3.

7 Kypanfa apHanfaH xeTek
(BynFaybILL, KakKbILL, Ureril) eaHe
epTTapTKbIwW (apHaiibl xxababik*)

8 ApanacTbIpfbill XeTeriHiH KOpFaHbIC
KaKnarbl

9 ApanacTbIpfbIlLKa apHarnfaH XeTek
(apHavibl xabopbik™)

KongaHbinMaraH ke3ae apanacTblpfbiLL
KeTeriHiH KOpFaHbIC KaknafbiH
OpHAaTbIHBI3.

10 KaGenbgai cakray kamepachl
MUMS52.. / MUM54.. | MUMSS...:
Kabenbai ofaH apHanfaH 6enmere
KOMbIHbI3
MUMS55.. / MUMS56..:

Kabenbai aBTOMaTThbl Opaybill Kypar

Kemekuwwi Kypanbi 6ap biabic

11 ToTt 6acnanTblH 6GonatTaH
apanacTbIpfbilW biAbIC

12 Kaknak

Kypangap

13 Bynfaybliw

14 Kakkbiw

15 KamblIp xankbiwbl 6ap uneriw

16 Kemekwi Kypan gop6achl
Kypangap meH manganarbilw guckinepai
CakTayra apHarnfaH.

o)

(@)
%Mblc Kynnepi kk
%,
Acywnik manganarbiw Z.
17 Wrepriw Oo)
18 Kyirbiwbl 6ap Kaknak %
19 ManganarbIw guckinep
a AnHanmanbl Keckill ANCK — Kané@%
XKiHiLLKe Q;
b AlHanmanbl yKKil OUCK — yrKeH / 6
LafblH @
¢ Yikenme Auck —opraiia 'é@
20 [Ouck ycTafbiwbl
21 WbiFbic caHbinaybl 6ap kopnyc

ApanacTtblpfbIw®

22 ApanacTbipfbiw caybIT

23 Kaknak

24 Kywrbiw

* Kocankbl 6ernLuek xeTkisiniMm 6ymacbiHaa
bonmaraH xarfanaa, oFaH cayaa OpHbl MeH
KbIBMET KepCEeTy opTarblfblHaH TanchipbiC
Gepyre 6onagpl.

XymbIc Kynnepi

[ cyperi:

Hazap ayaapbiHbi3!

ByribiMabl Tek Kypan / kemekLwui Kypan ochbl
KecTere cau QypbIC XXETEKTE XKaHE AypbIC
Kyrae KonaaHblnFaH Kesae eHe XyMbIC
KyviHae 6onfaHaa FaHa KonaaHblHbI3.
AliHanmanbl TyTka apbip XXyMbIC KyhiHOe
€Hri3inyi kepex.

Hyckay

AriHanmansbl TyTka «Easy Armlifty
PYHKUMSICbIMEH xabablKTanfaH, on
anHanmMarnbl TYTKaHbIH, XbUDKybIHA Kongay
KepceTeai.

XKyMbIc KyriH peTTey:

m bocaty TyrimeciH 6ackin, anHanmarnbl
TYTKaHbI XbIMMKbITbIHbI3. XKblrmkyab! 6ip
KOINIMEH OpbIHAaHBI3.

m AlHanmarnbl TyTKaHbl TipenreHwe
Kanaynbl KyWre XblmKbITbIHbI3.
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kk KonpaHy
MUM52.. MUM
5455/
56/58..
@ 1-4 | 1-7
13 7 E O 1-4 | 1-7
a‘/ 12 | 1-3
33 -
i A
W) 23 | 35
Il
9 j D] 34 | 57
+ f
7 j H}a 34 | 57
-

* Kakkbiw, Gynfaybil, nneriwTi opHaty /
anbIn Tactay; YrKeH eHaeneTiH kenemaepai
Kocy.

KonpaHy

A XapakatTaHy Kayni 6ap!

>Keni awacbliH Tek BybIMMEH XXyMbIC
icTey YLUIH KaXXeTTi opekeTTep eTKisinin
XOHe eHiMAep MeH 3aTTap danbiHaansin
KOMbINFaH4a faHa anekTp po3eTkacbiHa
XanfaHpbl3.

Hasap ayaapbiHbI3!

ByibIMabl Tek kemekLui Kypan / KypanmeH
XKYMbIC KyRiHAE KonaaHbiHbI3. BynbiMabl 60c
KyiHae KkongaHbaHbI3. ByibiM MeH Kocarnkpl
BenLiekTepre Xblny ke3nepiH TYCiPMEH3.
Benwektep MUKPOTONKbIHABI NeLTepre
apHanvaraH.
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m bylibiMAbl )XaHEe KeMeKLL angapgbl
anfawu pet KongaHy angbi akcbinan
Tasanan anbiHbi3, «Tasanay mda%zwy»
TapayblH OKbIHbI3.
MaHbI3abl HycKkay 4
Byn kongaHy Typanbl HyckaynbikTa 7 %
KagamablK aviHanmarnbl axblpaTKbiwbl 6ap éof
OyMbiMaapaarbl XKYMbIC XblNAamablfbl . Q 2
OOMbIHLLIA YCbIHbINATbBIH LWaManbl MaHaep (S
KenTipinreH. 4 kagamablK anHanmarnbl
axblpaTkpillbl 6ap OyrbiIMaap YLiH MaHaep
TUiCIHLIE apTTafbl XakKwanapaa 6epinreH.
Byn KongaHy Typarnbl HyckayrbIKTa Kypar
He KeMeKLLUI Kypanbl KonaaHraH kesae
OybiMaapabIH KYMbIC XKblidamablFbl
OoWibIHLLIA WaMarnbl MeHAEepMeH 3aTbenri
GepinreH. bi3 ocbl 3aT6enriHi OyiibiMFa
xancbelpyabl ycbiHambi3 ([@ cyperi).

DanbiHpay
m Heriari Gyiibimabl Teric xaHe Ta3a 6eTke
KOWbIHbI3.
m KabGenbai woirapbiHpi3 ([B] cyperTi).
MUMS52.. / MUM54.. | MUMS8..
Kabenb 6enimi:
Kabenbai kanayrnbl y3blHAbIKKA g
OEWiH LWblFapbiHpbI3.
MUMS5S.. | MUMS6.. !
Kabenbpai aBTOMaTThl OpaybiLL
Kyparn:
KaTtapaarbl kabenbaj kanaynbl
y3blHAbIKKa OENiH
(makc. 100 cm) weiFapein, 6asty
OocaTblHpbI3; Kabenb ToKTaTbinagb!.
KabenbajH, »XyMbIC Y3bIHAbIFbIH a3alTbIHbI3:
kabenbaj con TapTbiM, kanaynbl y3bHAbIKKa
OewiH xanbiHbI3. CoaaH KeliH kabenbai
KanTagaH TapTbin, 6asy 6ocaTbiHbI3;
kabenb ToKTaTbinagpl.
Hazap ayaapbiHbi3!
Kabenbpai canfaH kesae avHangblpMaHbl3.
Kabenbai aBTomaTTbl opaybill Kypanbl 6ap
OyrbiMaapaa kabenbai KoNMMeH canvaHpi3.
Kabenb KbiCbINFaH ke3ae, OHbl TOMbIFbIMEH
LUbIFapbIM, XawblnybiHa MyMKIHIIK 6epiHi3.
= AlaHbl po3eTKara KOCbIHpI3.



blabic xaHe Kypan

/\ Aitnanmans! KypanaaH

XapakaTTtaHy Kayni
KonpgaHy 6apbicbliHAa bIAbICTbI YCTaMaHpI3.
Tek xabbinFaH kaknakneH (12) >xymbic
icTeHis!
Kypangabl / kemekLui Kypanabl XXeTek
TOKTaTbINFaH KyniHae 6onFaHaa FaHa
anvacTbIpblHbI3 — XETEK OLUIpINrTeHHEH KeniH
Bipas yaKbIT XXyMbIC iCTen Typaapbl XXaHe
Kypanbl anvacTblpy KyhiHae Typaabl.
AliHanmarnbl TyTKkaHbl angabIMeH KypanibliH,
B0C XypiC KyMiHE XbIMKbITbIHBI3.
Kayinciaaik cebentepiHe 6ainaHbICTbI
OyMbIMAb! KONAAHbINIMaFaH XETEK KOPFaHbIC
kaknarbiMeH (5, 8) »xxabbinFaH ke3ae faHa
XyMBbIC icTeTyre 6onagpl.

Hasap ayaapbiHbI3!
blabICTbl TEK OCbl OyNbIMMEH XYMbIC iCTEreH

Kesfe faHa KornaaHbIHbI3.

Bynraybiw (13)

Kamblpabl GyrFayFa apHanfaH,
Mblcarbl, KEKC Kamblpbl

Kakkbiw (14)

XKYMbIPTKA aKybI3blH, Kinerengi kary
XoHe XeHin kamblpapbl OyrFayra
apHarFaH, Mbicarbl, OUCKBUT
KaMblpbl

Wneriw (15)

ayblp KaMbIpAbl UeY XaHe
ManganaHbanTbIiH MHIpeaneHTTepai
apanacTblpyFa apHarnfaH (Mbicansl,
XKy3iM, LoKonag, >KOHKachl)

%

2,
/)/O%
blabicneH xaHe Kypanmg?',ygymuc icrey

= cyperi: 9,

m Bocary TyiimeciH 6acbin, %
anHanwmarnbl TyTkaHbl 2 KyniHe ‘L
KbITKbITBIHbI3.

m blabicTbl opHaTy:

Anfa Kapav eHKEeWUTINreH biabICTbl eHri3in
TipeHi3, coaaH KeriH caraTt 6arbITbiHa
Kapchbl TipenreHwe OypaHbI3.

KongaHy kk

K

60

m OHAey TancbipMacbiHa 6annaHbICTbl
OynFaybill, KakKbIL HE UIETILUTI XXeTeKKe
TipenreHLle eHrisiHis.

Hyckay:

Mneriw »arganbiHOa KaMblp KanKbILWTbl

uneriw eHrisinreHwe 6ypaHpi3

(3-4b cyperi).

m OHAeneTiH NHrpeaneHTTep i biabicka
canblHbI3.

m Bocarty TyinmeciH 6acein,
anHanwmarnsl TyTkaHbl 1 KyniHe j
KbIMKbITbIHbI3.

= KaknakTbl opHaTbIHbI3.

m AlHanmarbl axblpaTKbILUTbl Kanaysbl
Kadamra KoMblIHbI3.

Bi3aiH yCbIHbIC:

— Bynraybiw:
anpgeivMeH 1-kagamaa apanactbipbin (1),
CcofaH KeWiH 7-kagamabl (4) TaHaaHbI3

— KakkpbiLwu:
7-kapawm (4), 1-kapgampa
apanacTbipbiHpI3 (1)

— Wneriw:
anpgbiMeH 1-kagamaa apanactbipbin (1),
3-kapgamaa KafFbiHpI3 (2)

UHrpeaneHTTEPMEH TONTHIPY

m bylibiMabl avHanManbl axblpaTKbILL
apKblIribl LUIPIHi3.

m VIHrpeoueHTTepai KaknakTarbl KyiFblLL
apKbiSbl TONThIPbIHBI3.

Hemece

m KaknakTbl anbin TacTaHbI3.

m Bocary TyimeciH 6acbin,
anHanwvarnbl TyTKaHbl 2 KyniHe ﬁ
KbITKbITBIHbI3.

m VIHrpeoneHTTepai TONThIPbIHbI3.
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kk KonpaHy

XymbicTaH KeniH

m byibiMabl aiHanManb! axblpaTKbILL
apKbinbl eLUipiHi3.

m AwaHbl po3eTkagaH LUbIFapbiHbI3.

m KaknakTbl anbin TacTaHbI3.

m bocarty TynmeciH 6ackin,
anHanmanbl TYTKaHbl 2 KyniHe j
KbIDKbITbIHBI3.

m Kypanabl XeTeKTeH LUblFapblHbI3.

m blabICcTbl anbin TacTaHbI3.

m Bapnbik GenwekTepai TazanaHbI3,
«Tazanay eHe KyTy» TapayblH OKbIHbI3.

Acynnik marnganarbiw

A XapakatTaHy Kayni 6ap

Mariganarbil OUCKiHIH ©TKip NblakTapbl
MEH >XMEKTEPIH yCTaMaHbI3.

Maviganarbiw guckinepre Tek GynipiHeH Kon
TUri3iHi3!

Acynnik ManganarbiWTbl TEK KaHa OylibIM
XeTeri TokTan TypFaHbiHAa XoHe Kabeni
3MNEKTP pO3eTKaCbIHAH LUbIFapbiriFaHbIHAA
€Hri3iHi3 / LWblFapbiHpI3.

KyWfbIL iLiHe KONbIHbI3abl CaniMaHbI3.

Hasap ayaapbiHbi3!

Acyinnik ManganafbIlTbl TEK TOMbIFbIMEH
XKUHaKTanfFaH KyniHae KongaHblHpi3. ACymnik
ManganarbilWThl eLKallaH Heriari bybimra
KypacTbipMaHpI3. ACynnik MarganarbIwThl
TEK KypacTbIpbliFaH XXyMbIC KYNiHAE
KONAaHbIHbI3.

ApPTbIK XXyKTeMeAeH Kopray

cyperi:

Acyinik MavganarbilLKka apTkbl XyKTeme
TYCipyAeH GyMbIMHBIH aybIp 3aKbIMAaHybIH
6onabipmay YLUiH, acyinik ManganarbIUTbIH
XeTekLwi BiniriHnae kepTik
(6argapnamananfFaH 6y3biny opHbl) 6ap.
ApTbIK XXYKTEME TYCKEH Xarfganaa KeTekLi
Ginik ocbl )xepaeH Oy3binagpl. XKetekwi 6iniri
Gap >kaHa OUCK YCTaFblLLbl KbIBMET KOPCETY
opTanbifbiHAa KOmKeTIMAI.
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AnHanmanbl Keckil auci
7
KanbIH, / XiHiluKe Oo) ®
XeMiC neH KekeHICTi Typayra apHﬁzg:.
5-kapampa eHaey (3). L
AnHanmanbl Keckilw guckigeri 6enri: %0'
KarblH KEeCKiLl afbl YLLiH «1» Q?é
XKIHILLUKE KEeCKILL >Xafbl YLUiH «3» O/}G
Hazap ayaapbiHbI3! 'é@

AViHanmanbl KecKill OUCK KaTTbl ipiMLLIK, HaH,
Gernke HaH MeH LIoKonaaThl TypayFa
apHanmaraH. lMicipinren, kaTTbl nicipinreH
KapTONThbl TEK CYbIK KyRiHAE TypaHpI3.
AHanmManbI YKKil AUCK —
YIKeH / WaFbIH 4
KOKEHIC, >XMeMic NeH ipiMLUiKTi yryre
apHarnFfaH, KaTTbl ipiMwikTeH 6acka
(MbIcarnbl, napmesaH).

3-kagampaa (2) Hemece 4-kapamaa (3) eHaey.
AliHanmans! yKkil guckigeri 6enri:

VIIKEH YKKILL XKaFbl YLUIH «2»

LIaFbIH YKKiLL XaFbl YLUIH «4»

Hazap ayaapbiHbI3!

AliHanmanb! yKKilll UCK >XaHFakTapabl yryre
apHanmaraH. XXymcak ipiMLUIKTi yrkeH
XafbIMeH 7-kagampaa (4) yriHis.
Ynkenwve auck — oprawa
LUMKi KapTor, KaTTbl ipIMLLIK
(MbIcanbl, napMesaH), CybITbINFaH LoKonaz
MNeH aHFakTapapbl yryre apHarraH.

7-kapampaa eHgey (4).
Hazap ayaapbiHbI3!

Yiikenme OUCK XKyMcak XKeHe TifiM ipiMLUiKTi
yryre apHanmvaraH.
Acynnik manganarbIlneH XXyMbIC icTey
[€ cyperi:
m Bocary TyiimeciH 6acbin,
anHanmarnbl TyTKaHbl 2 KyniHe ﬁ
KbITKbITBIHbI3.
m blabicTbl opHaTy:
Anfa Kapav eHKeWUTINreH biAbICTbl eHri3in
TipeHi3, coaaH KeniH caraTt 6arbITbiHa
Kapchbl TipenreHwe GypaHbI3.
m Bocary TynmeciH 6acein,
anHanvarnb! TyTkaHbl 3 KyniHe j
KbIMKbITbIHbI3.



m YKeTeKTiH KOpFaHbIC KaKnarblH aCymnik
ManganarbIWTbIH XXeTEriHeH arnbin
TactaHbi3 ([€-5a cyperi).

m [I1CK yCTaFbIlWbIH aCTbIHFbI LUETIHEH
YCTaHpI3, O YLUiH €Ki YLUTbI XXOFapbl
KapaTy Kepek.

m Kanaynbl Keckil He YKKilL UCKiHI AUCK
YCTafblWbIHbIH, YLLTapblHA MYKUAT
opHaTbiHpI3 ([8-6a cyperi).

AnHanmanbl guckinepge Kanayrnbl xafbl
XKOFapbl KapaTbliFaHblHA KO3 XKETKI3iHj3.

m [IMCK yCTarbILLbIH XOFapfbl LWETIHEH yCTan,
kopnycTbl opHaTbIHbI3 ([E-6b cyperTi).

m KaknakTbl opHaTbIn (6enriHi kagaranaHbi3),
carat bGarbITbIMEH TipenreHiue OypaHpi3.

m Acyinik maiganarbiw sl [6-8 cypeTiHae
KepceTinreHaen )XeTekke opHaTbIn, carat
OarbITbIMEH TipenreHLue bypaHpi3.

m AViHanmarnbl axblpaTKbILLTbI YCbIHbIFaH
KagamFa KOMbIHbI3.

m OHZEneTiH a3blK-TYJiK OHIMIH KyAFbILLKA
canblir, XankbILLNEH XbIIMKbITbIHbI3.

Hazap ayaapbiHbI3!
TypanaTbiH eHiIMHIH LWbIfbIC CaHblNayblHAA
KanyblHa »kon 6epMeH;3.

KeHec: Bipkenki Typay HaTuxXeciHe XeTy
YLUIH XiHilLKe TypanaTbiH eHiMai 6annam
OOMbIHLLA 6HAEHS.

Hyckay: ©HaeneTiH a3blk-Tynik eHimaepi
acynnik marganarblliTa GiTenin ketce,
acynnik kombarHabl eLwUipiHi3, aluaHbl
pO3eTKa[aH LUbIFapbIHbI3, )XETEK TOKTaFaHLIa
KYTiHi3, acynnik manganarbilThbIH,

KaKnaFblH anbin TaCTaHbI3 XXOHE KYAFbILLTHI
bocaTblHbI3.

XyMbicTaH KeWiH

m BynbiMapbl aiHanmans! axblpaTkbiLL
apKbinbl eLUipiHi3.

m Acyinik ManganarblWThl caraT GafbITbiHA
kapcbl Oypan, anbin TacTaHpI3.

m KaknakTbl carat GarbITbiHa Kapcbl Oypan,
anbin TacTaHpl3.

m [lnck yCTarbilWbIH AUCKiMeH Bipre anbin
TacTaHbI3. On yLWiH caycakneH acTblHaH
KeTekLwi Ginikke kapcbl 6GacbiHpbI3
([ cyperi).

m benuwekTtepai TazanaHbI3.

%

%)/o KongaHy kk

U
ApanacTbIpfbiL Qy/;o
A OTKip nbiwak / aiHanbIn
XEeTeKTeH JapakaTTaHy Kay
OpHartbinFaH apanacTbIpfbIlWThl YCTaMaHbI3!
ApanacTbIpfbILLTbI TEK KaHa OyNbIM XETEH
TOKTan TypfaHblHOA EHri3iHi3 / LIJbIFaprH,bI:Q)

TbIH

ApanacTbIpfbILLThI TEK XUHAKTanfaH Kynae O/;_

8He abblInfaH KaknakneH naaanaHbiHbI3.

A\ Kywin kany kayni 6ap!

blcTbiK apanacTbipbinaTtbiH eHiMAI eHaey
KesiHae KaknakTafbl KyifbiuTaH Oy LiblFaabl.
EH ke0i 0,5 NUTp bICTLIK HE KemipLuireH
CYWMbIKTbIK TONThIPbIHbI3.

Hazap ayaapbiHbI3!

ApanacTblpfbliLl Gy3bInbIn KETYi MYMKIH.
XakblHaa My3aaTbinfaH MHIpeaneHTTepAi
(WblFapblinFaH My3 TEKLLECT) 6HOEMEHI3.
ApanacTblpfbIlThl 60C KyMiHAE
KongaH6aHpI3.

ApanacTbIpfbILLMNeH XyMbIC icTey

cyperi:

m Bocary TyiimeciH 6acbin,
arHanManbl TyTKaHbl 4 KyniHe
KbIMKbITBIHbI3.

m ApanacTbIpfbilL XXETEKTiH, KOPFaHbIC
KaKnafblH anbin TacTaHpbI3.

m ApanacTbIpfbill CaybITTbl OPHATbIM
(ycTarblwTarbl 6enri, Heriari OyrbiMaarbl
6enri), carat GarbITbiHA Kapchl TipenreHLue
OypaHbI3.

m VIHrpeoneHTTepai TONTbIPbIHbI3.

CyMblk Makcumangbl Kenem =

1,25 nuTp; KenipLUiKTi HeMece bICTbIK
CYMbIKTbIKTapAblH Makcumanbl kenemi =
0,5 nutp;

OHTaNnnbl eHAEY Kenemi,

katTbl = 50 - 100 rpamm;

m KaknakTbl opHaTbin caFaT 6arbiTbiHA KapCbl
TipenreHLle apanacTbIpfbill YCTaFblLLbIHA
6ypaHbI3. Kaknak eHrisinyi Tuic.

m AllHanmarnbl axblpaTKbILLTLI Kanaynbl
Kagamfa KOMbIHpI3.

i
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kk Tasanay xaHe KyTy

UHrpeaneHTTEPMEH TONTHIPY

H1-8 cyperi:

m byibiMabl aiHanManb! axblpaTKbILL
apKbIrbl BLUIPIHI3.

m KaknakTbl anbin Tactan, MHrpeaueHTTepai
TONThIPbIHbI3

Hemece

m KyWiFbILITBI @anbin TacTaHbI3 XaHe KaTTbl
WHIpeaueHTTepAi KyWFbILL caHplnayra
BipTiHAEeN TONTbIPbIHbLI3

Hemece

B CYWbIK MHIPEANEHTTEPAI KYMFbILL apKbifbl
TONTbIPbIHbI3.

XyMbicTaH KeWniH

m byibiMabl aiHanManb! axblpaTKbILL
apKbIrbl BLUIPIHI3.

m ApanacTbipfbilTbl caFaT 6aFbITbIMEH
Oypan, anbin TacTaHpl3.

KeHec: ApanacTbIpfbILLTbl KOngaHFaH COH,
OipaoeH TasanaHpl3.

Tasanay xaHe KyTy

Hazap ayaapbiHbI3!

Ewoip Kblpa anaTbiH Tazanay byibiMaapbiH
KkongaHbaHbI3. YcTinepaiH Oy3binbin KeTyiHe
anapybl MYMKiH.

Herisri bynbimgbl Tasanay

/\ Tok cory Kayni 6ap!

Heriari Oyribimapl eLLKaLlaH cy iwiHe
6aTbipMaHbI3 XaHe afblHAbl Cy acTbiHAA
yctamaHbi3. Ewkangan 6y TazanafbilbiH
nanganaHb6aHbI3.

m AlaHbl po3eTkafaH LbIFapbiHbI3.

m Heriari OyiibIM MeH XeTeKTiH KopFaHbIC
KaknarblH binFangbl WybepekneH CypTiHi3.
KaxeT 6onca, 6ipa3s bigbIC XyFbll Kyparn
KonaaHbIHbI3.

m CopaH KeniH BynbiMabl KypFakTam CypTiHi3.

blabic neH Kypanabl Tasanay
blabic xxeHe Kypan biablC-asiK )yaTblH
MallvMHazZa Xyy YLUiH )apamMapl. MNnactuk
GenwekTepai blabiC-asik XKyaTblH MallMHaga
KbicnaHbI3, cebebi wato bapbicbiHAa
KangpikTap nanga 6onysl MyMKiH!
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Acynnik manganarbliirrbl Tazanay
Acyiinik ManganarbIlLTbiH GaprBik
GenLiekTepi biablC-asik XXyaTbIH VHaga
XYY YLUiH Xapamapl. ‘L
KeHec: Mbicanbl, cobi3 eHaeyaeH Keﬂil%
KanaTbIH KbI3bln TyHOaHbI KETipy YLUiH,
Lwybepekke Gipas ecimaik MavibIH Xafbir, 9.
acynnik manganarbIWThl (Manganarbiw @é
avckinepai emec) cypTiHia. CogaH kewiH e
acyunnik ManganarbILUThbl LWANbIHBI3.

ApaﬂaCTblprILIJTbl Tasanay

AN OTKip NbIIaKTaH XXapakaTTaHy
Kayni 6ap!

ApanacTbIpfbILL MbILLAKKA anaH KorMeH

TUMEHI3.

ApanacTbIpfbilL biAbICbIH, KAKNaKTbl XaHe
KYWFBILITBI biAbIC-asK >Kyy MallMHacbiHAA
Xyyra bonagpl.

KeHec: CyibIKTbIKTapabl OHAEreHHEH KeNiH
o[eTTe apanacTbIpFbIlWThI Ta3anay YLUiH
OHbI OyMbIMHaH anbin Tactay KaxeT emec.
On ywiH 6ipa3 cyabl XyFbiL KypanveH bipre
OpHaTbIfFaH apanacTbipFbiLLKa KyNbIHbI3.
ApanacTblpfbILThI GipHeLLe cekyHaka
kocbliHbI3 (M kapambl). Latora konaaHbinFaH
CyAdbl Terin, apanacTbIpfbILLThI Ta3a CyMeH
LanbIHbI3.

MaHbI3abl HycKkay

KemekLwui Kypan gopbacbliH KaxeTiHLe
TasanaHpl3. [lopbagarbl kyTy GolbIHLLA
Hyckayrnappbl OpblHOAHbI3.

Cakray

/\ Kapakatrany kayni 6ap!

Bynbimabl kongaHbaraH kesge alaHbl

po3eTkafaH LUbIFapblHbI3.

[d cyperi:

m Kypangap meH mavganarbil guckinepgi
KemeKLUi Kypan gopbacbiHa canbiHbI3.

m Kemekwwi kypan fgop6acbiH bIAbIC ilWiHAE
CaKTaHbI3.

m TynHycKa opayblliTa cakray YLiH
CypeTiH KapaHpl3.
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AkaynbIKTap OpbIH anfaH )K?I’Bgﬂ,ﬂ,ai-’bl Kemek kk

AKaynbiKTap opblH anfaH
XXarpganparbl KeMek

AN XapakatTaHy Kayni 6ap!
AKaynbIKTbl X0 anablHAa allaHbl
pO3eTKa[aH LUblFapbIHbI3.

MUMS54.. / MUMS5.. / MUMS56.. / MUMS5S..
yWiH MaHbI3abl HyCKay

ByMbIMHBIH, XXYMbICbIHAAFbI KaTe,
3NEKTPOHAbIK CaKTaHAbIPFbILLTapAbIH
axblpaTbinybl Hemece ByribiM ByniHyi XXymbIC
WHOMKATOPbIHbIH, XbINbINbIKTaYbl apKbirbl
KepceTinegi.

AriHanmanbl TyTKa ap6ip XKyMbIC KyriHAe
eHri3inyi kepek.

BipiHWwigeH nanga 6onFaH MaceneHi
TemeHzeri Hyckaynapabl KongaHbin Lwetlyre
TbIPbICbIHBI3.

Akaynbik

Bynbim icke Kocblmanm Typ.

Wewim

m TOK K©3iH TeKCepiHi3.

m ALLaHbl TEKCEPIHI3.

m AllHanmanbl TyTKaHbl KagaranaHbl3.
Kywni gypbic opHaTbinFaH 6a?
EHrizinin Typ ma?

m ApanacTbipfbill He biAbICTbI TipenreHwe
Oypan GekiTiHi3.

m ApanacTbIpfblLl KaknafbiH OpHaTbIM,
TipenreHwwe Bypan GekiTiHj3.

m YKeTeKTiH KOpFaHbIC KaknarbiH
KongaHblnmaraH XXeTeKkke OpHaTbIHbI3.

m KanTa icke KocblnyaaH KoprFaHbIC
6enceHgi. bynbimapl 0/off kyniHe
OpHaTbIHbI3 1A, CoAaH KeWiH kanaynbl
KaJamFa KaiTapblHbI3.

Akaynbik

BynbiM KongaHy kesinge ewipinin kanagbl.
ApTbIK XXYKTEMELEH KOpFaHbIC GernceHa,.
Bip yakbITTa TbiM Ken asbIk-Tynik eHiMaepi
eHOenreH.

Lewim

m BynbiMapl eLwipiHia.

m ©HAey KenemiH asanTbIHbI3.

m Pykcat eTinreH makcumanabl
kenemaepaeH («KongaHy mbicangapbi»
MakanacblH kapaHbl3) acblpMaHbI3!

AkaynblIk %
KeTtek icke kocynbl kesiHae 6degry Tynmeci

kaTe Gacbingbl. AHanMarnbl TyTK& KorFapbl
Kapaw XblKbITbinabl. XKeTek ToKTaTéirraH,

Oipak kypanabl anMacTbIpy KyriHae ’b%
Kanmangpl. Oé)
Lewim 6of

m AHanmanbl axblpaTtkbiwThl 0/off
KaAaMblHa KOMbIHbI3.

m AliHanmans! TyTkaHbl 1 KyiiHe
KbIMKbITbIHbI3.

m ByibiMabl KOCbIHBI3 (1 Kagambl).

m BbyibiMabl ka¥iTagaH eLwipiHia.

Kypan Kkypangpbl anMacTblpy KyniHge Typ.

AkaynblIK

ApanacTbIpfblILL XXYMbIC icTeMei 6acTangpl

Hemece KongaHy 6apbiCbiHaA TypbIn

Kanagbl, xetek «gipingeny Typ. MNbiwak

OnokTanfaH.

LWewim

m bylibiMAbl eLWipiHi3 XXaHe aluaHbl
po3eTKadaH LUblFapblHbI3.

m ApanacTblpfbILTbI asnbin TacTaHbl3 XoHe
GereTTi KETIPiHj3.

m ApanacTblpfbllTbl KaTagaH OpHaTbIHbI3.

m ByibiMAbl KOCbIHBI3.

>
e
é@

MaHbI3abl HYCKay

Erep akaynbikTbl 83 6eTiHLLE oS
anMacaHbi3, KbI3MET KOpCeTy opTarnblfbliHa
xabapnacbiHpi3.

KonaaHy mbicanpapbl

LLlavkanfaH Kineren
100 r-600 r

m Kinerengi 1%z - 4 MuHyT iwiHae {5

7-kapamaa (4) - kinerengin Mernwepi MeH
KacueTTepiHe barinaHbICTbl KaKKbILLNEH
OH/EH;3.
1 - 8 XyMbIPTKa aKybi3bl @
m XKyMbIpTKa aKybI3biH 4 - 6 MUHYT

XXyMbIpTKa aKybI3bl
iwiHae 7-kagamzaa (4) kakkbILINEH eHOEHI3.
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kk KongaHy mbicangapbl

BuckBuT KamMmbIpbl
Herisri peuent

2 XYMbIPTKa

2-3 ac KacblIK bICTbIK Cy
100 r KaHT

1 nakeT BaHUNNH LLeKepi
70 ryH

70 r kpaxman
KOMCbITKBILL (KOCbIMLLIA)

m VHrpegneHTTepai (yH MeH kpaxmangaH
backa) wam. 4-6 MuHyT iWwiHae 7-kagampaa
(4) KaKKbILLNEH KONIPTiN KaFblHbI3.

m AVHanmanbl axblpaTKbIWThl 1-Kagamra
(1) opHaTbIN, ENeHreH yH MeH kpaxmangbl
wam. ¥z - 1 MUHYT ilWiHae KacblkneH
apanacTbIpbIHbI3.

Makcumanabl meniiep: 2 X Herisri peuent
500 r kaHT

1 canbim Ty3

2 nakeT BaHUMWH LLeKepi Hemece %2 MMMOH
kaOblfbl

500 r mawi He maprapviH

(6enme TemnepaTtypachbl)

1000 r yH

1 nakeT Kamblp KOMCbITKbILLbI

250 mn ¢yt

m KyMbIpTKa, KaHT, Ty3 6eH BaHUIb LUEKepiH
Hemece NUMOH KabblifbiH Wwam. 10 cekyHA
iwiHoe 1-kapampaa (1) OynraybiuneH
apanacTbIpbIHbI3.

m 5-kapamra (3) opHatbin, wam. 120 cekyHa
iLiHOe eHaeHis.

m Maii kocbin, wam. 60 cekyHp iwiHae
3-kapgampaa (2) engeHis.

m Maii MeH KOMCbITKbILL KOCbIM, LlaM.

2 MuHyT iwiHae 1-kagamaa (1) eHaeHis.

m 3-Kagamra (2) opHaTbIn, 2 MUHYT iWiHae

cyTTi BipTiHAEN KOCbIHbI3.

Makcumangbl menwep: 1 x Herisri peuent

)

Kekec KamblIpbl
Herisri peuent
6 XXyMbIpTKa

234
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%
%,
Yrinmeni kambIp Z.
Heriari peLient o O

125 r man (benwve

Temnepartypachbl) L
100-125 r kaHT ‘3)0,

1 )yMbIpTKa @)6

1 canbIM Ty3 9.

KiLLKEHEe NMMOH Kabblfbl HE BaHWMb LLIEKePi
250 1 yH
KOMCbITKbILL (KOCbIMLUA)

m bapnbik nHrpegueHTTEpai WaMm. 2 MUHYT
iwiHoe 1-kagamaa (1), cogaH kewiH
wam. 2-3 MUHyT iwiHae 6-kagamaa (3)
OynFayblLINeH eHOEHI3.

500 r yH:

m VIHrpegueHTTepai nneriwneH wam. ¥z
MUHYT iwiHae 1-kagampaa (1), conaH keniH
wam. 3-4 MuHyT iwiHae 3-kagamaa (2)
UneHjs.

Makcumangbl menwep: 2 X Heriari peuenT

AWBLIKTbI KaMbIp é

Q
> é@

Herisri peuent

500 r yH

1 xyMbIpTKa

80 r man (benme Temnepatypachbl)

80 r kaHT

200-250 mn Xbinbl cyT

25 r aHa allbITKbl Hemece 1 naket

Kypfak allbITKbl

%2 NUMOH KabblIfbl

1 canbim Ty3

m Bapnbik MHrpegueHTTepai Wwam. 2 MUHYT
iwiHoe 1-kapamaa, cogaH KeniH wam. 3-6
MUHYT iWwinae 3-kagamaa (2) uneriwneH
©H/EH;3.

Makcumangbl menwep: 2 X Heriari peuent

Kecne KambIpbl

Herisri peuent

300 r yH

3 XyMbIpTKa

KaxkeT 6onca, 1-2 ac kacbik (10-20 r) cybIk cy

m bapnbik nHrpegneHTTepai wam. 3 - 5
MUHYT iWwiHae 3-kagamaa (2) kamblpra
[eniH eHaeHis.

Makcumangbl menwep: 1,5 x Heriari

peuent



HaH KambIpbl
Herizri peuent

1000 r yH
3 nakeT Kypfak aLlbITKbl
2 Wan KacblK Ty3

660 Mn Xbinbl cy

m bapnbik MHrpegneHTTepai Wam. Y2 MUHYT
iwiHoe 1-kagampaa, cogaH KewiH wam. 4-5
MUHYT iWiHae 3-kagamaa (2) uneriwnex

OHEH;3.

MawoHe3s

2 XyMbIpTKa

2 wa KacblK Kbllwa

Ya nn Mani

2 ac KacblK MMMOH LUbIPbIHLI HE CipKe
1 canbim Ty3

1 canbIiM KaHT

WHrpeanenTTep Gipaoen Temnepatypara ne
Gonybl THiC.

m VHrpeaneHTTepai (MaigaH 6acka)
OipHelue cekyHp iwiHae 3-kagamaa (2)
Hemece 4-kagamaa (3) apanacTbipfbiluTa
OHEHI3.

m ApanacTblpfbllWThl 7-kagamra (4) KOCbIHbI3
XoHe mangpl 6asay KyWfFbILL apKbinbl
KyMbIN OTbIPbIHbI3 XXeHe ManoHe3 nanga
OonfaHLua apanacTbipa 6epiHis.

MaroHe3ai xakbIH apaga KongaHbiHbI3,
caKTamaHbi3.

%blcxa TacTay kk
o

<

Kokbicka TacTay %

Opam maTepuangapbiH
E TacTay/blH 3KONOrMAnbIK
mmm  cpexenepiH cakTaHpbl3. byn K D&;‘IFI:I
OneKTpniK )XaHe 3NeKTPOHAbIK
Kypbinfbinap Typansl 2012/19/EU Q?é
Eyponanblk QupekTrBacbiHa caw

bicka

TnicTi TaHb6ameH GenrineHreH (waste 6)6@

electrical and electronic equipment —
WEEE). byn agupekTtvBa KypambiHaa
EO aymarbiHAa KongaHbinaTtbiH
KOnAaHbICTaH LUblFapbliFaH
KypbINFblnapabl 6TKi3y XeHe KOKbICKa
TacTay Typanbl yirapsiMaap

6ap. Kokbicka TacTayablH HakTbl
apicTepi Typanbl aknapat any YLiH
caTyLubiMeH xabapnacbIHbI3.

Keninaik wapTtTapbl

Ocbl KypbInfbIHbIH, KeNiNgik wapTrapbl
6i3aiH, ekin apKpinbl KypbInfel caTbinaTbiH
enge aHblktanagbl. Ocbl WapTTapra
KaTbICTbl TOMbIK MOMNIMETTEPAI KYyPbINFbIHbI
caTbin anfaH gengangax 6inyre 6onagpl.
Ecen-woT Hemece TyGipTek ocbl Keningik
LwapTTapbl OoMbIHWA LWaFbiIMAaHFaHaa
KepcerTineai.

©3repicTep caktangbl.
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%,
ApHalibl xxabgpblkTap /)/o
%Cb'
ApHanbl XXababiKTap %,

MUZ5ZP1 AnenbCuH, NMMOH XaHe rpenndpyTThI CbIFyFa/QB;anaH.
LbipbiH )
CbIKKbILL £7)

%

%

MUZ5CCA1 YKewmic neH kekeHicTi Gipaen TekwenepmeH Typayra U’“f@
Tekwienen apHarraH "G
TyparbiL
MaLuvHa
MUZ5FW1 TapTap He yHTaKTanfaH eT YLUiH Xac eTTi Typayra
EtrapTkbiLL apHariaH.
MUZ45LS1 MUZ5FW1 eTTapTKbilLbiHa apHanfaH.
CaHpinaynbl [MawTeT KeHe HaHFa XafblnaTblH OHIM YLUIH KiLlli,
OMCK >XUbIHbI NCIPINreH LUYIKbIK XKOHE LMWK YLUIH YIKEH.

WarbIH (3 MMm),
YIIKEH (6 MM)

MUZ45SV1 MUZ5FW1 eTTapTKbllblHa apHariFaH.
[NeyeHbe 4 opTypni NeYeHbe NiliHiHe apHanfFaH MeTann ynrinepi
KOHAbIPFbICHI Gap.

. MUZ45RV1 MUZ5FW1 eTTapTKbllLbiHa apHanfaH.
YKKiLL YKaHrak, bagam, Lwokonag, xeHe kenTipinreH 6enke
KOHABIPFbICHI HaHAbl yryre apHarnfaH.

MUZ45FV1

LbipbIiH
CbIKKbILL
KOHABIPFbICHI

MUZ5FW1 eTTapTKbilblHa apHarsFaH.

E36e yLUiH TaHKypaW, Kbi3aHaK XeHe UTMypbliHHaH H6acka
XNOEKTEPAiH LWbIPbIHbIH CbiFyFa apHanfaH.CoHbIM

KaTap, Mbicanbl, KapakaTTbl aBTOMaTThl TYpPAe Tasanayra
oonagpl.

MUZ45PS1 MUZ5DS1 acymnnik MmaiganarbillbiHa apHarfaH.

®pu guckici LLinki kapTonTbl OpM YLLIH TypayFa apHarnfaH.
MUZ45AG1 MUZ5DS1 acynnik MainganarbllbiHa apHarnfaH.
A3nanbIK A3nsnblK KeKeHIC TaFramgapbl YLUIH XKEMIC NeH KOKeHICTi

KOKOHIC AMCKICi

LafbIH TiniMAepMeH Typangpi.




OO
Apﬁ’éf«obl xabgplkTap kk
Q}'

y3

MUZ45RS1

YrkeH yrkenvie
Onck

MUZ5DS1 acymnik maiganarbilubiHa ap\H'a‘ZgaH.

LLInki kapTonTbl, MbiCarbl, KAPTON KyMarbl Hg? ombarn
YLUiH yryre apHanfaH. %

‘L

Q
> é@

MUZ45KP1 MUZ5DS1 acymnik maiganarbillblHa apHarnfaH. P
Kapton KyrMak neH kapTon KyrnMarbl YLUiH LUWKI KapTONTbl VY, Oé%
KyMaFbIHbIH, KOKOHIC MeH XWUAEKTI KarnblH OUCKIMEH TypayFa apHarFaH. .
[auckici

MUZ5ER2 blabic iwiHage 750 r yH MeH nHrpeaueHTTEpai eHaeyre

Tor 6acnariteiH  00naakl.

bonattaH

apanacTbIpfbiLLl
blAbIC

MUZ5KR1

[Mnactuk
apanacTbIpfbiLLl
blabIC

blabic iwiHage 750 r yH MeH nHrpeaueHTTEpai eHaeyre
oonagbl.

MUZ5MX1 CycblHoapabl apanacTblpy, XUAEK NEeH KOKeHICTi
MnacTuk Aaspray, ManoHes AavibliHAay, XUOEK NeH XaHfFakrapabl
apanacTbipfbil Maiaanay, Mys TeKWenepiH ycaryra apHanfaH.
KOHAObIPFbICHI

MUZ5MM1 Ooempeyilitep, kekeHic, ariMa MeH eTTi Kecy, kapTon,
MynisTi LLIOMbIP MEH ipiMLLIKTI YTy, XXaHFaK NeH CybITbinfaH

apanacTbIpFbiLL

LLIOKONaAThbl Yryre apHasnfraH.

Kocankpl GernLuek xeTkisinim 6ymacbiHaa 6onmaraH xaraaiaa, ofaH cayaa OpHbl He Kbi3MeT
KepceTy opTanblifbiHaH Tancblpbic Gepyre Gonagsb..
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Kundendienst — Customer Service

DE Deutschland, Germany
BSH Hausgerate Service GmbH
Zentralwerkstatt fir kleine
Hausgerate

Trautskirchener Strasse 6-8
90431 Nurnberg

Online Auftragsstatus, Filterbeutel-
Konfigurator und viele weitere
Infos unter:
www.bosch-home.com

Reparaturservice, Ersatzteile &
Zubehor, Produkt-Informationen:
Tel.: 0911 70 440 040
mailto:cp-servicecenter@
bshg.com

Wir sind an 365 Tagen rund um die Uhr
erreichbar.

AE United Arab Emirates,
3aabell A plh ok La¥l

BSH Home Appliances FZE

Round About 13,

Plot Nr MO-0532A

Jebel Ali Free Zone — Dubai

Tel.: 04 881 4401

mailto:service.uae@bshg.com

www.bosch-home.com/ae

AL Republika e Shqiperise,
Albania

AERTECH SH.P.K.

Rruga Qemal Stafa

Pallati i ri perball Prokuroris se

Pergjithshme

Hyrja C Kati 10

Tirana

Tel.: 066 206 47 94

mailto:g.volina@aertech.al

AT Osterreich, Austria
BSH Hausgerate
Gesellschaft mbH
Werkskundendienst

fur Hausgerate
Quellenstrasse 2

1100 Wien

Tel.: 0810 550 511*

Fax: 01 605 75 51 212
mailto:vie-stoerungsannahme@
bshg.com

Hotline fiir Espresso-Gerate:
Tel.: 0810 700 400
www.bosch-home.at

*innerhalb Osterreichs zum Regionaltarif

AU Australia

BSH Home Appliances Pty. Ltd.
7-9 Arco Lane

HEATHERTON, Victoria 3202
Tel.: 1300 368 339
mailto:bshau-as@bshg.com
www.bosch-home.com.au

06/15

BA Bosna i Hercegovina,
Bosnia-Herzegovina

"HIGH" d.o.o.

Gradacacka 29b

71000 Sarajevo

Info-Line: 061 100 905

Fax: 033 213 513

mailto:delicnanda@hotmail.com

BE Belgique, Belgié, Belgium
BSH Home Appliances S.A.
Avenue du Laerbeek 74
Laarbeeklaan 74

1090 Bruxelles — Brussel

Tel.: 070 222 141

Fax: 024 757 291
mailto:bru-repairs@bshg.com
www.bosch-home.be

BG Bulgaria
BSH Domakinski Uredi
Bulgaria EOOD

115K Tsarigradsko Chausse Blvd.

European Trade Center Building,
5th floor

1784 Sofia

Tel.: 02 892 90 47

Fax: 02 878 79 72
mailto:informacia.servis-bg@
bshg.com

www.bosch.home.bg

BH Bahrain, ;a0 i<l
Khalaifat Est.

P.O. Box 5111

Manama

Tel.: 01 7400 553
mailto:service@khalaifat.com

BY Belarus, Benapycb
00O "BCX BbiToBas TexHuka"
Ten.: 495 737 2961
mailto:mok-kdhi@bshg.com

CH Schweiz, Suisse,
Svizzera, Switzerland
BSH Hausgerate AG
Werkskundendienst fur
Hausgerate
Fahrweidstrasse 80
8954 Geroldswil
mailto:ch-info.hausgeraete@
bshg.com
Service Tel.: 0848 840 040
Service Fax: 0848 840 041
mailto:ch-reparatur@bshg.com
Ersatzteile Tel.: 0848 880 080
Ersatzteile Fax: 0848 880 081
mailto:ch-ersatzteil@bshg.com
www.bosch-home.com

/;
CY Cyprus, Ki 0g

BSH lkiakes Sysk -Service
39, Arh. Makaariou | r.
2407 Egomi/Nikosia (L sia)

Tel.: 7777 8007 %
Fax: 022 658 128
mailto:bsh.service.cyprus@ Q?é
cytanet.com.cy

CZ Ceska Republika,
Czech Republic

BSH domaci spotiebice s.r.o.

Firemni servis domacich

spotiebicu

Pekarska 10b

15500 Praha 5

Tel.: 0251 095 546

Fax: 0251 095 549

www.bosch-home.com/cz

@
> é@

DK Danmark, Denmark
BSH Hvidevarer A/S
Telegrafvej 4

2750 Ballerup

Tel.: 44 89 89 85

Fax: 44 89 89 86
mailto:BSH-Service.dk@
BSHG.com
www.bosch-home.dk

EE Eesti, Estonia
SIMSON OU

Raua 55

10152 Tallinn

Tel.: 0627 8730

Fax: 0627 8733
mailto:teenindus@simson.ee

ES Espaiia, Spain

BSH Electrodomésticos
Espafa S.A.

Servicio Oficial del Fabricante
Parque Empresarial PLAZA,
C/ Manfredonia, 6

50197 Zaragoza

Tel.: 902 245 255 0 976 305 713
Fax: 976 578 425
mailto:CAU-Bosch@bshg.com
www.bosch-home.es

FI Suomi, Finland

BSH Kodinkoneet Oy
Itélahdenkatu 18 A, PL 123
00201 Helsinki

Tel.: 0207 510 700

Fax: 0207 510 780
mailto:Bosch-Service-
Fl@bshg.com
www.bosch-home.fi
Lankapuhelimesta 8,28 snt/puhelu
+ 7 snt/min (alv 24%)
Matkapuhelimesta 8,28 snt/puhelu
+ 17 snt/min (alv 24%)



FR France

BSH Electroménager S.A.S.
50 rue Ardoin — BP 47
93401 SAINT-OUEN cedex

Service interventions a domicile:
0140101100

Service Consommateurs:
0892 698 010 (0,34 € TTC/mn)
mailto:soa-bosch-conso@bshg.com

Service Piéces Détachées et
Accessoires:

0 892 698 009 (0,34 € TTC/mn)
www.bosch-home.fr

GB Great Britain

BSH Home Appliances Ltd.

Grand Union House

Old Wolverton Road

Wolverton

Milton Keynes MK12 5PT

To arrange an engineer visit, to
order spare parts and accessories
or for product advice please visit
www.bosch-home.co.uk

or call

Tel.: 0344 892 8979*

*Calls are charged at the basic rate, please
check with your telephone service provider
for exact charges

GR Greece, EAAGg

BSH Ikiakes Siskeves A.B.E.
Central Branch Service

17 km E.O. Athinon-Lamias &
Potamou 20

14564 Kifisia

MaveAArvio TNAépwvo: 181 82
(AoTIKA Xpéwan)
www.bosch-home.gr

HK Hong Kong, &#

BSH Home Appliances Limited
Unit 1 & 2, 3rd Floor

North Block, Skyway House

3 Sham Mong Road

Tai Kok Tsui, Kowloon

Hong Kong

Tel.: 2565 6151

Fax: 2565 6681
mailto:bosch.hk.service@bshg.com
www.bosch-home.cn

HR Hrvatska, Croatia

BSH kuéni uredaiji d.o.o.
Kneza Branimira 22

10000 Zagreb

Tel:. 01 640 36 09

Fax: 01 640 36 03
mailto:informacije.servis-hr@
bshg.com
www.bosch-home.com/hr

06/15

HU Magyarorszag, Hungary
BSH Haztartasi Készllék
Kereskedelmi Kift.

Haztartasi gépek markaszervize
Kiralyhago tér 8-9

1126 Budapest

Hibabejelentés

Tel.: +361 489 5461

Fax: +361 201 8786
mailto:hibabejelentes@bsh.hu
Alkatrészrendelés

Tel.: +361 489 5463

Fax: +361 201 8786
mailto:alkatreszrendeles@bsh.hu
www.bosch-home.com/hu

IE Republic of Ireland
BSH Home Appliances Ltd.
Unit F4, Ballymount Drive
Ballymount Industrial Estate
Walkinstown

Dublin 12

Service Requests,

Spares and Accessories
Tel.: 01450 2655*

Fax: 01450 2520
www.bosch-home.co.uk
*0.03 € per minute at peak.

Off peak 0.0088 € per minute

IL Israel, PR w»

C/S/B/ Home Appliance Ltd.
1, Hamasger St.

North Industrial Park

Lod, 7129801

Tel.: 08 9777 222

Fax: 08 9777 245
mailto:csb-serv@csb-Itd.co.il
www.bosch-home.co.il

IN India, Bharat, 3@

BSH Household Appliances

Mfg. Pvt. Ltd.

Arena House, 2nd Floor, Main Bldg,
Plot No. 103, Road No. 12, MIDC,
Andheri East

Mumbai 400 093

Toll Free 1800 266 1880
www.bosch-home.com/in

IS Iceland

Smith & Norland hf.
Noatuni 4

105 Reykjavik

Tel.: 0520 3000
Fax: 0520 3011
WWW.Sminor.is

IT Italia, Italy

BSH Elettrodomestici S.p.A.

Via. M. Nizzoli 1

20147 Milano (MI)

Numero verde 800 829 120
mailto:info@bosch-elettrodomestici.it
www.bosch-home.com/it

KZ Kazakhstan, KasakctaH
IP Turebekov Yerzhan
Nurmanovich

Jangeldina str. 15

Shimkent 160018

Tel.: 0252 31 00 06
mailto:evrika_kz@mail.ru

P.O. Box 90 A?.
Jdeideh 1202 @g
Tel.: 01 255 211

mailto:Info@Teheni-

LT Lietuva, Lithuania-/.-
Senuku prekybos centras
Jonavos g. 62

44192 Kaunas o
Tel.: 0372 12146 7
Fax: 0372 12165
www.senukai.lt

a.com

LU Luxembourg

BSH électroménagers S.A.

13-15 ZI Breedeweues

1259 Senningerberg

Tel.: 26349 300

Fax: 26349 315
mailto:lux-service.electromenager@
bshg.com
www.bosch-home.com/lu

LV Latvija, Latvia
General Serviss Limited
Bullu street 70c

1067 Riga

Tel.: 07 42 41 37
mailto:bt@olimpeks.lv

Elkor Serviss

Brivibas gatve 201

1039 Riga

Tel.: 067 0705 20; -36
mailto:domoservice@elkor.lv
www.servisacentrs.lv

MD Moldova

S.R.L. "Rialto-Studio"

yn. Wycesa 98

2012 KuwmnHes
Ten./cakc: 022 23 81 80
mailto:bosch-md@mail.ru

ME Crna Gora, Montenegro
Elektronika komerc

Ul. Slobode 17

84000 Bijelo Polje

Tel./Fax: 050 432 575

Mobil: 069 324 812
mailto:ekobosch.servis@
t-com.me

MK Macedonia, MakegoHuja
GORENEC

Jane Sandanski 69 lok.3

1000 Skopje

Tel.: 022 454 600

Mobil: 070 697 463
mailto:gorenec@yahoo.com

MT Malta

Oxford House Ltd.
Notabile Road

Mriehel BKR 14

Tel.: 021 442 334

Fax: 021 488 656
www.oxfordhouse.com.mt



MV Raajjeyge Jumhooriyyaa,
Maledives

Lintel Investments

Ma. Maadheli, Majeedhee Magu

Malé

Tel.: 0331 0742

mailto:mohamed.zuhuree@

lintel.com.mv

NL Nederland, Netherlands
BSH Huishoudapparaten B.V.
Taurusavenue 36

2132 LS Hoofddorp

Storingsmelding:

Tel.: 088 424 4010

Fax: 088 424 4845
mailto:bosch-contactcenter@
bshg.com

Onderdelenverkoop:

Tel.: 088 424 4010

Fax: 088 424 4801
mailto:bosch-onderdelen@bshg.com
www.bosch-home.nl

NO Norge, Norway

BSH Husholdningsapparater A/S
Grensesvingen 9

0661 Oslo

Tel.: 22 66 06 00

Fax: 22 66 05 50
mailto:Bosch-Service-NO@
bshg.com

www.bosch-home.no

NZ New Zealand

BSH Home Appliances Ltd.
Unit F 2, 4 Orbit Drive
Mairangi Bay

Auckland 0632

Tel.: 09 477 0492

Fax: 09 477 2647
mailto:bshnz-cs@bshg.com
www.bosch-home.co.nz

PL Polska, Poland

BSH Sprzet Gospodarstwa
Domowego sp. z 0.0.

Al. Jerozolimskie 183

02-222 Warszawa

Centrala Serwisu

Tel.: 801 191 534

Fax: 022 572 7709
mailto:Serwis.Fabryczny@bshg.com
www.bosch-home.pl

PT Portugal

BSHP Electrodomésticos Lda.

Rua Alto do Montijo, n°® 15
2790-012 Carnaxide

Tel.: 214 250 730

Fax: 214 250 701
mailto:bosch.electrodomesticos.pt@
bshg.com

www.bosch-home.pt
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RO Romania, Romania

BSH Electrocasnice srl.

Sos. Bucuresti-Ploiesti,

nr. 19-21, sect.1

13682 Bucuresti

Tel.: 021 203 9748

Fax: 021 203 9733
mailto:service.romania@bshg.com
www.bosch-home.ro

RU Russia, Poccus

00O "BCX BbiToBas TexHuka"
CepBuC OT Npon3BOAUTENS
Manas Kanyxckas 19/1
119071 Mockea

Ten.: 495 737 2961
mailto:mok-kdhi@bshg.com
www.bosch-home.com

SA Kingdom Saudi Arabia,
A paad) iy yal) ASLedl)

Abdul Latif Jameel Electronics

and Airconditioning Co. Ltd.

BOSCH Service centre,

Kilo 5 Old Makkah Road

(Next to Toyota), Jamiah Dist.

P.0.Box 7997

Jeddah 21472

Tel.: 800 244 0043

mailto:kunnumalsp@alj.com

www.aljelectronics.com.sa

SE Sverige, Sweden
BSH Hushallsapparater AB
Landsvagen 32

169 29 Solna

Tel.: 0771 11 22 77 Iocal rate
mailto:Bosch-Service-SE@
bshg.com
www.bosch-home.se

SG Singapore, £iinik

BSH Home Appliances Pte. Ltd.
TECHPLACE | and

Mo Kio Avenue 10

Block 4012 #01-01

569628 Singapore

Tel.: 6751 5000

Fax: 6751 5005
mailto:bshsgp.service@bshg.com
www.bosch-home.com.sg

Sl Slovenija, Slovenia
BSH Hisni aparati d.o.o.
Litostrojska 48

1000 Ljubljana

Tel.: 01 583 07 01

Fax: 01 583 08 89
mailto:informacije.servis@
bshg.com
www.bosch-home.com/si

SK Slovensko, Slovakia
BSH domaci spotfebice s.r.o.
Organizacna zlozka Bratislava
Galvaniho 17/C

821 04 Bratislava

Tel.: 02 44 45 20 41
mailto:opravy@bshg.com
www.bosch-home.com/sk

iye, Turkey
eri Sanayi

Balkan __Caddesi@% 51
34771 Umraniye, nbul
Tel.: 0216 444 633%
Fax: 0 216 528 9188
mailto:careline.turkey@b:

www.bosch-home.com/tr
*Cagri merkezini sabit hatlardan araman

com

bedeli sehir ici tcretlendirme, Cep éo

telefonlarindan ise kullanilan tarifeye gore /}

degiskenlik gostermektedir Qé
(4

TW Taiwan, &7
BSH Home Appliances Private Limited
altm RN FE805R1 118

11F., No.80, Zhouzi St., Neihu Dist.
Taipei City 11493

Tel.: 0800 368 888

Fax: 02 2627 9788
mailto:bshtzn-service@bshg.com
RIPER S A ER BN B TE S,
HIBHRRBER,

BaaE IRER
www.bosch-home.com.tw

UA Ukraine, YkpaiHa

TOB "BCX lNMobyToBa TexHika"

Ten.: 044 490 2095
mailto:bsh-service.ua@bshg.com
www.bosch-home.com.ua

XK Kosovo

NTP GAMA

Rruga Mag Prishtine-Ferizaj
70000 Ferizaj

Tel.: 0290 321 434
mailto:a_service@
gama-electronics.com

XS Srbija, Serbia

BSH Ku¢ni aparati d.o.o.
Milutina Milankovi¢a 112
11070 Novi Beograd

Tel.: 011 205 23 97

Fax: 011 205 23 89
mailto:informacije.servis-sr@
bshg.com
www.bosch-home.rs

ZA South Africa

BSH Home Appliances (Pty) Ltd.
15th Road Randjespark

Private Bag X36, Randjespark
1685 Midrand — Johannesburg
Tel.: 086 002 6724

Fax: 086 617 1780
mailto:applianceserviceza@
bshg.com
www.bosch-home.com/za



OO
2,
Garantiebedingungen Bosch-Infote
DEUTSCHLAND (DE) (Mo-Fr: 8.00-18.00 Uhr errel r)

Fiir Produktinformationen sowié¢ wendungs-
Die nachstehenden Bedingungen, die Voraussetzungen und Bedienungsfragen zu kleine usgeraten:
und Umfang unserer Garantieleistung beschreiben, lassen Te|_: 0911 70 440 040 o unter

die Gewahrleistungsverpflichtungen des Verkaufers aus . "
dem Kaufvertrag mit dem Endabnehmer unbertihrt. bosch-mfoteam@bshg.d@gn
Fir dieses Gerat leisten wir Garantie geman nachstehenden Nur fuir Deutschland giiltig! Oé>
Bedingungen: OO
7
1. Wir beheben unentgeltlich nach MaRgabe der folgenden Bedingungen (Nr. 2—6) Mangel am Geréat, f@
die nachweislich auf einem Material- und/oder Herstellungsfehler beruhen, wenn sie uns unverziiglich é@

nach Feststellung und innerhalb von 24 Monaten nach Lieferung an den Erstendabnehmer gemeldet
werden. Zeigt sich der Mangel innerhalb von 6 Monaten ab Lieferung, wird vermutet, dass es sich um
einen Material- oder Herstellungsfehler handelt.

2. Die Garantie erstreckt sich nicht auf leicht zerbrechliche Teile wie z.B. Glas oder Kunststoff bzw.
Gluhlampen.

Eine Garantiepflicht wird nicht ausgel6st durch geringfligige Abweichungen von der Soll-Beschaffenheit,

die fur Wert und Gebrauchstauglichkeit des Gerates unerheblich sind, oder durch Schaden aus chemischen
und elektrochemischen Einwirkungen von Wasser, sowie allgemein aus anomalen Umweltbedingungen
oder sachfremden Betriebsbedingungen oder wenn das Gerat sonst mit ungeeigneten Stoffen in Beriihrung
gekommen ist. Ebenso kann keine Garantie GUbernommen werden, wenn die Méngel am Gerat auf
Transportschaden, die nicht von uns zu vertreten sind, nicht fachgerechte Installation und Montage,
Fehlgebrauch, eine nicht haushaltsibliche Nutzung, mangelnde Pflege oder Nichtbeachtung von
Bedienungs- oder Montagehinweisen zuriickzuflihren sind.

Der Garantieanspruch erlischt, wenn Reparaturen oder Eingriffe von Personen vorgenommen werden,
die hierzu von uns nicht erméachtigt sind, oder wenn unsere Gerate mit Ersatzteilen, Ergdnzungs- oder
Zubehorteilen versehen werden, die keine Originalteile sind und dadurch ein Defekt verursacht wird.

3. Die Garantieleistung erfolgt in der Weise, dass mangelhafte Teile nach unserer Wahl unentgeltlich
instandgesetzt oder durch einwandfreie Teile ersetzt werden.

Gerate, die zumutbar (z.B. im PKW) transportiert werden kénnen, und fir die unter Bezugnahme auf

diese Garantie eine Garantieleistung beansprucht wird, sind unserer nachstgelegenen Kundendienststelle
oder unserem Vertragskundendienst zu Ubergeben oder zuzusenden. Instandsetzungen am Aufstellungsort
kénnen nur fiir stationar betriebene (feststehende) Gerate verlangt werden.

Es ist jeweils der Kaufbeleg mit Kauf- und/oder Lieferdatum vorzulegen. Ersetzte Teile gehen in unser
Eigentum Uber.

4. Sofern die Nachbesserung von uns abgelehnt wird oder fehlschlagt, wird innerhalb der oben genannten
Garantiezeit auf Wunsch des Endabnehmers kostenfrei gleichwertiger Ersatz geliefert.

5. Garantieleistungen bewirken weder eine Verlangerung der Garantiefrist, noch setzen sie eine neue
Garantiefrist in Lauf. Die Garantiefrist fir eingebaute Ersatzteile endet mit der Garantiefrist fiir das ganze
Gerat.

6. Weitergehende oder andere Anspriiche, insbesondere solche auf Ersatz auf3erhalb des Gerates entstan-
dener Schaden sind — soweit eine Haftung nicht zwingend gesetzlich angeordnet ist — ausgeschlossen.

Diese Garantiebedingungen gelten fiir in Deutschland gekaufte Gerate. Werden Geréte ins Ausland verbracht,
die die technischen Voraussetzungen (z.B. Spannung, Frequenz, Gasarten, etc.) fir das entsprechende Land
aufweisen und die fiir die jeweiligen Klima- und Umweltbedingungen geeignet sind, gelten diese Garantiebedin-
gungen auch, soweit wir in dem entsprechenden Land ein Kundendienstnetz haben. Fur im Ausland gekaufte
Gerate gelten die von unserer jeweils zustandigen Landesvertretung herausgegebenen Garantiebedingungen.
Diese kénnen Sie Uber lhren Fachhandler, bei dem Sie das Gerat gekauft haben, oder direkt bei unserer
Landesvertretung anfordern.

Beachten Sie unser weiteres Kundendienst-Angebot:
Auch nach Ablauf der Garantie stehen Ihnen unser Werkskundendienst und unsere Servicepartner
zur Verfligung.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
Carl-Wery-StraRe 34
81739 Miinchen, GERMANY

08/14



0911 70 440 040
0810 550 511
0848 840 040

Die Kontaktdaten aller Lander finden Sie im beiliegenden Kundendienst-Verzeichnis.

@ Beratung und Reparaturauftrag bei Stérungen
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Robert Bosch Hausgeriate GmbH
Carl-Wery-StraBBe 34

81739 Miinchen, GERMANY
www.bosch-home.com

8001019163 950622
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