


Gelieve eerst deze gebruikershandleiding te lezen!

Beste klant,

Dank u voor het aankopen van een Beko-product. We hopen dat u de beste resultaten verkrijgt uit uw%guot, dat
vervaardigd is met de allernieuwste technologie van hoge kwaliteit. Lees daarom deze volledige "L
gebruikershandleiding en alle andere bijgevoegde documenten zorgvuldig door voordat u het product in gebrui
neemt en houd deze ter referentie voor toekomstig gebruik. Als u het product aan iemand anders overdraagt, vo?&é
daar dan de gebruikershandleiding ook bij. Volg alle waarschuwingen en informatie in deze gebruikershandleiding o
Vergeet niet dat deze gebruikershandleiding ook van toepassing kan zijn op verschillende andere modellen. De

verschillen tussen de modellen zijn duidelijk aangegeven in de handleiding.

Verklaring van symbolen

In deze gebruikershandleiding worden de volgende symbolen gebruikt:

Belangrijke informatie of nuttige
aanwijzingen over het gebruik.

Waarschuwing voor een elektrische
schok.

Waarschuwing voor levensgevaarlijke
situaties en schade aan eigendommen.

4

! Waarschuwing voor brandgevaar.

>

fi Waarschuwing voor hete opperviakken.
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ﬂ Belangrijke instructies en waarschuwingen vao%hghetd en

milieu

Dit gedeelte bevat
veiligheidsvoorschriften die helpen
persoonlijk letsel of schade aan
eigendommen te voorkomen. Het niet
opvolgen van deze instructies laat alle
garantie vervallen.

Algemene veiligheid

e Dit apparaat kan worden gebruikt
door kinderen vanaf 8 jaar en
personen met verzwakte fysieke,
zintuiglijke of mentale toestand, of
met een gebrek aan ervaring en
kennis, als deze onder toezicht
staan of instructies zijn gegeven
betreffende het veilige gebruik
van het apparaat en op de hoogte
zijn van de betrokken gevaren.
Laat kinderen niet met het
apparaat spelen. Reiniging en
gebruikersonderhoud dienen niet
zonder toezicht door kinderen
uitgevoerd te worden.

¢ |ndien het product voor
persoonlijk of tweedehands
gebruik aan iemand anders wordt
overgedragen, dienen de
gebruikershandleiding,
productetiketten en andere
relevante documenten en
onderdelen ook te worden
overhandigd.

¢ Plaats het product nooit op een
vloer met vloerbedekking. Anders
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kan gebrek aan luchtstr

onder het product oververhiting
van elektrische onderdelen %,
veroorzaken. Dit geeft problemen Oa@
met uw product. G
Installatie- en reparatiewerk moet
altijd uitgevoerd worden door
bevoegde serviceagenten. De
fabrikant is niet aansprakelijk voor
schade die voortvloeit uit
werkzaamheden door

onbevoegde personen. Dit kan de
garantie ongeldig maken. Lees
alvorens de installatie de

instructie zorgvuldig door.

Gebruik het apparaat niet als het
defect is of zichtbare schade
vertoont.

Controleer of de functieknoppen
van het product na ieder gebruik
zijn uitgeschakeld.

Elektrische veiligheid

Indien het product een defect
heeft. moet het niet in gebruikt
worden genomen zonder dat het
gerepareerd is door een
bevoegde onderhoudsdienst. Er is
kans op elektrische schokken!
Sluit het product uitsluitend aan
op een geaarde uitgang/lijn met
een voltage en beveiliging zoals
gespecificeerd in de “Technische
specificaties”. Laat de



aardingsinstallatie aanleggen door
een bevoegd elektricien terwijl u
het product met of zonder
transformator gebruikt. Ons
bedrijf is niet aansprakelijk voor
problemen die zijn ontstaan
doordat het product niet geaard is
in overeenstemming met de
plaatselijke voorschriften.

Reinig het product nooit door er
water overheen te gooien! Eris
kans op elektrische schokken!
Het product moet tijdens
installatie, onderhoud, reiniging
en reparatiehandelingen
losgekoppeld zijn.

Als het stroomkabel van het
product beschadigd is, moet deze
om gevaar te voorkomen worden
vervangen door de fabrikant, door
zijn onderhoudsdienst of door
soortgelijke bevoegde personen.
Gebruik uitsluitend de
stroomkabel zoals gespecificeerd
in de “Technische specificaties”.
Het apparaat dient dusdanig
geinstalleerd te zijn dat het
volledig van het netwerk
afgesloten kan worden. De
loskoppeling dient te geschieden
door het uittrekken van de stekker
of het uitschakelen van een
schakelaar die in de vaste
elektrische installatie is
ingebouwd, volgens de
constructievoorschriften.

O%/)

7,

Achterkant van®e.oven wordt
warm wanneer de%ygl gebruik is.
Zorg ervoor dat de 7
elektriciteitsaansluiting %7%
achterkant niet raakt; dit kar,,,
leiden tot beschadiging van de %O
aansluitingen. 7o,
Zorg dat het netsnoer niet tussen
de oven en het frame

vastgeklemd zit en leidt het niet
over de hete opperviakken.

Anders kan de kabelisolatie
smelten en brand veroorzaken als
gevolg van kortsluiting.

Werk aan elektrische apparatuur
of systemen mag uitsluitend
worden uitgevoerd door bevoegde
en gekwalificeerde personen.

Zet in geval van schade het
product uit en sluit het af van het
elektriciteitsnet. Verwijder daartoe
de zekering in huis.

Zorg ervoor dat de stroomwaarde
van de zekering compatibel is met
het product.

Productveiligheid

Het toestel en de toegankelijke
onderdelen worden warm tijdens
de werking. Zorg ervoor dat u
geen verwarmingselementen
aanraakt. Behalve als ze
voortdurend onder toezicht staan,
moeten kinderen jonger dan 8
jaar uit de buurt worden
gehouden.
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e (Gebruik het product niet wanneer
uw beoordelingsvermogen of
coordinatie nadelig beinvioed
worden door het gebruik van
drugs en/of alcohol.

e Wees voorzichtig bij het
gebruiken van alcoholische
dranken in uw maaltijden. Alcohol
verdampt bij hoge temperaturen
en kan brand veroorzaken
aangezien het vlam vat wanneer
het in contact komt met warme
opperviakken.

e Plaats geen ontvlambare
materialen dichtbij het apparaat
aangezien de zijkanten heet
worden tijdens gebruik.

¢ Tijdens het gebruik wordt het
apparaat warm. Zorg ervoor dat u
geen verwarmingselementen in
de oven aanraakt.

e Houd alle ventilatiesleuven vrij van
obstakels.

e \erwarm geen gesloten
conservenblikken en glazen
potten in de oven. De druk die
zich in het blik/de pot ontwikkelt
kan ervoor zorgen dat deze barst.

e Plaats geen bakschalen, schotels
of aluminiumfolie rechtstreeks op
de bodem van de oven. De
warmteaccumulatie kan de
bodem van de oven beschadigen.

e (ebruik geen krassende
schuurmiddelen of scherpe
metalen schrapers om het glas
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van de ovende reinigen. Deze
kunnen het oppe krassen,
wat tot barsten van hébglas kan
leiden. 97%%
Gebruik geen stoomreinigers®y
het toestel schoon te maken, %O
want dat kan elektrische 7o,
schokken veroorzaken. ®
(De functies verschillen per
productmodel.)
Het rooster en de plaat correct op
de draadrekken plaatsen
Het is belangrijk het rooster en/of
de plaat correct op het rek te
plaatsen. Schuif het rooster of de
plaat tussen twee rails en zorg
dat deze stabiel is voordat u er
voedsel op legt (zie de afbeelding
hieronder).




Gebruik het product niet wanneer
de glazen ovendeur verwijderd of
gebarsten is.

Het handvat van de oven is geen
handdoekenrek. Hang hier geen
handdoeken, wanten of
soortgelijke stoffen voorwerpen
aan als de grill met open deur
werkzaam is.

Gebruik altijd warmtebestendige
ovenhandschoenen wanneer u
schotels in de oven plaatst of
eruit haalt.

Plaats het bakpapier in de
kookpot of op het ovenaccessoire
(plaat, rooster, enz.) samen met
de eetwaren en steek het
allemaal samen in de
voorverwarmde oven. Verwijder
de overtollige gedeelten van het
bakpapier van het accessoire of
de pot om het risico te voorkomen
dat het de verwarmingselementen
van de oven aanraakt. Gebruik
nooit het bakpapier aan een
werkingstemperatuur hoger dan
de vermelde waarde voor het
bakpapier. Plaats het bakpapier
niet direct op de bodem van de
oven.

Zorg ervoor dat het apparaat is
uitgeschakeld voordat u de lamp
vervangt om de mogelijkheid van
een elektrische schok te
voorkomen.

¢
O%)/

Onbeheerd kokea,.op een
kookplaat met vet ,8Iie kan
gevaarlijk zijn en kan leigen tot
brand. Probeer NOOIT eefrhrand
met water te blussen, maar <,
schakel het apparaat uit en beo%o
vervolgens de vlam met
bijvoorbeeld, een deksel of een
branddeken.
Brandgevaar: Bewaar geen items
op de kookplaten.
Als het oppervlak gebarsten is,
schakel het apparaat uit om de
mogelijkheid van een elektrische
schok te voorkomen.
In geval van een breuk van de
glazen kookplaat: Sluit
onmiddellijk alle branders en het
elektrisch verwarmingselement af
en trek de stekker uit het
stopcontact. Raak het
apparaatoppervlak niet aan.
Gebruik het apparaat niet.

Dit apparaat is niet bedoeld om
bediend te worden d.m.v. een
externe timer of een afzonderlijke
afstandsbediening.

Stoomdruk die zich ophoopt door
vocht op het kookplaatopperviak
of op de bodem van de pot kan
de pot doen bewegen. Verzeker u
er daarom van dat het
fornuisoppervlak en de onderkant
van de pannen altijd droog zijn.
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Gebruik uitsluitend
fornuisbeschermers die door de
fabrikant van het kooktoestel zijn
ontworpen of die door de
fabrikant van het toestel in de
gebruiksaanwijzing geschikt zijn
verklaard of fornuisbeschermers
die onderdeel zijn van het toestel.
Het gebruik van ongeschikte
beschermers kan ongelukken
veroorzaken.

Voor de betrouwbaarheid van de
brandbaarheid van het product;

Zorg ervoor dat de stekker past
bij de contactdoos en dat er geen
vonken kunnen ontstaan.

Gebruik geen beschadigde of
gesneden kabel of een
verlengkabel, behalve de originele
kabel.

Zorg ervoor dat er geen vloeistof
of vocht zit op de ingestoken
stekker van het product.

Bedoeld gebruik
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Dit product is bedoeld voor
huishoudelijk gebruik.
Commercieel gebruik is niet
toegelaten.

Dit toestel is uitsluitend bedoeld
voor het koken. Het mag niet als
verwarmingstoestel worden
gebruikt".

Dit product dient niet te worden
gebruikt voor het opwarmen van
platen onder de grill, het drogen

van handdoeken, theedoeken enz.

op de handgrer%b@yen als

verwarming.
De fabrikant is niet aa
voor schade veroorzaakt
foutief gebruik of bediening. %

De oven kan gebruikt worden v%

rakelijk

het ontdooien, bakken, roosteren @6

en grillen van voedsel.

Kindveiligheid

Toegankelijke onderdelen kunnen
tijdens gebruik heet worden.
Houd jonge kinderen uit de buurt.
De verpakkingsmaterialen kunnen
gevaarlijk zijn voor kinderen. Houd
de verpakkingsmaterialen buiten
het bereik van kinderen. Doe alle
delen van de verpakking weg
volgens de milieunormen.
Elektrische toestellen zijn
gevaarlijk voor kinderen. Houd
kinderen bij het product vandaan
als het in gebruik is en sta niet
toe dat ze ermee spelen.

Plaats geen items boven het
toestel binnen het bereik van
Kinderen.

Plaats geen zwaar voorwerp op
een open deur en laat kinderen er
niet op zitten. De oven kan
omkantelen of deurscharnieren
kunnen beschadigd worden.



Het oude product afvoeren

Voldoet aan de WEEE-richtlijn en de richtlijnen
voor afvoeren van het restproduct:

Dit product voldoet aan de EU-richtlijn WEEE
(2012/19/EU). Dit product is voorzien van een
classificatiesymbool voor afvalsortering van elektrische
en elektronische apparatuur (WEEE).

Dit product werd vervaardigd uit onderdelen en
materialen van hoge kwaliteit die hergebruikt kunnen
worden en geschikt zijn voor reclycling. Gooi het
restproduct aan het einde van zijn levensduur niet weg
bij normaal huishoudelijk of ander afval. Breng het
naar het verzamelpunt voor recycling van elekirische
en elektronische apparatuur. Raadpleeg uw

0)
@)
>

verzamelpunten aantreft.

plaatselijke autoriteiten om prten waar u deze
Gb,

Voldoet aan RoHS-richtlijn: %

Het door u aangekochte product volddelaan de EU-
richtlijn RoHS (2011/65/EU). Het bevat g
schadelijke en verboden materialen die in déz

Zijn opgenomen.
Verpakkingsmateriaal afvoeren

ichtlijn
%
%
60

Verpakkingsmateriaal is gevaarlijk voor kinderen. ”f@
Houd verpakkingsmateriaal op een veilige plek
buiten het bereik van kinderen.
Verpakkingsmateriaal van het product wordt
vervaardigd van recyclebaar materiaal. Voer het
netjes af en sorteer het overeenkomstig de
regels voor recyclebaar afval. Werp het niet weg
bij het normale huisafval.

9NL
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P Algemene informatie %
Overzicht fO/))

1 Ovendeur 6 Bedieningspaneel

2 Handgreep 7 Branderplaat

3 Onderste deel 8 Lamp

4 Plaat 9 Grillverwarmingselement
5 Draadrooster 10 Roosterposities

1 2 3 4 5 6 7 8 9
1 Waarschuwingslamp 6 mechanische timer
2 Single-circuit kookplaat Links achteraan 7 Functieknop
3 Single-circuit kookplaat Links vooraan 8 Thermostaatlamp
4 Single-circuit kookplaat Rechts vooraan 9 Thermostaatknop
5 Single-circuit kookplaat Rechts achteraan
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Inhoud pakket

De bijgeleverde accessoires kunnen variéren,
afhankelijk van het productmodel. Het is
mogelijk dat uw product niet alle accessoires
bevat die in de gebruikershandleiding worden
beschreven.

1. Gebruikershandleiding

2. Ovenplaat
Wordt gebruikt voor gebakjes, bevroren voedsel
en grote braadstukken.

3. Cakeplaat
Wordt gebruikt voor gebak zoals koekjes en
biscuits.

4. Draadrooster

Gebruikt bij het braden en voor het plaatsen van
te bakken, roosteren of koken voedsel in
stoofgerechten op het gewenste rek.

O%
@)

Het grillrooster en 4( at correct op de
uitschuifrekken plaatse
(Deze functie is optioneel. 143 is mogelijk dat
uw product er niet meer is uitgerust.)
Uitschuifrekken maken het mogelw%q%glaten en
rooster makkelijk in te schuiven en te ijderen.
Als u de plaat en het rooster met uitschuiféekken
gebruikt moet u zich ervan verzekeren dat
pennen aan de achterkant van het uitsohuifrekéo,

tegen de zijkanten van het rooster en de plaat
staan.
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Technische specificaties

1700 W

OVEN/GRILL

Basisgegevens: Informatie over het energielabel van elektrische ovens wordt gegeven overeenkomstig de
norm EN 60350-1 / IEC 60350-1. Die waarden zijn bepaald onder standaardvermogen met onder-
bovenverwarmer of functies voor heteluchtverwarming (indien relevant).

De energie-efficiéntieklasse wordt bepaald overeenkomstig de hierna genoemde volgorde, afhankelijk van
de aanwezigheid van de betreffende functies in het product. 1-Bereiding met eco. hete lucht, 2-
Turbosudderen, 3- Turbobereiding, 4- Bodem-/onderverwarming met hete lucht, 5-Bodem- en
onderverwarming.

De technische specificaties mogen zonder aarden vermeld op de productlabels of in de
oorafgaande kennisgeving gewijzigd worden bijgeleverde documentatie worden verkregen
om de productkwaliteit te verbeteren. nder laboratoriumomstandigheden
- - — overeenkomstig de relevante standaarden.
De afbeeldingen in deze handleiding zijn Deze waarden kunnen schommelen afhankelijk
schematisch en komen mogelijk niet exact van de werkings- en
overeen met uw product. omgevingsomstandigheden van het product.
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B Installatie
Product dient geinstalleerd te worden door een een vrije ruimte van 65 mm ’@ i

bekwaam persoon in overeenstemming met de van
kracht zijnde voorschriften. De fabrikant is niet
aansprakelijk voor schade die voortvloeit uit
werkzaamheden door onbevoegde personen. Mogelijk
kan dit de garantie ongeldig maken.

De voorbereiding van de locatie en de
elektriciteitsinstallatie voor het product vallen
onder de verantwoordelijkheid van de klant.

GEVAAR:
Het product moet aangesloten worden
overeenkomstig de lokale gas- en

elektriciteitsvoorschriften.

GEVAAR:
Controleer vodr installatie van het product of
het zichtbare gebreken heeft.

Z0 ja, laat het dan niet installeren.
Beschadigde producten vormen een gevaar
voor uw veiligheid.

Voor installatie

Om ervoor te zorgen dat alle luchtopeningen onder het
toestel vrij blijven, moet dit toestel worden geplaatst op
een harde ondergrond zodat de voetjes niet in vast
tapijt of in een zachte vioerbekleding wegzakken.

De keukenvioer moet in staat zijn het gewicht van het
toestel te dragen plus het extra gewicht van
kookwaren en bakwaren en voedsel.

o

|

65 mm min

toestel en een muur, een keukel
grote kast.

e Het fornuis kan ook losstaand worden Ggplaatst.
Voorzie een minimumafstand van 750 mr‘%@/en
het kookopperviak.

e () Indien boven het fornuis een afzuigkap worde/

geplaatst, dient u de instructies van de fabrikant @6

te raadplegen met betrekking tot de
installatiehoogte (minstens 650 mm).

e Het toestel komt overeen met toestelklasse 1,
d.w.z. het kan worden geplaatst met de
achterzijde en éénzijde naar de keukenwanden,
keukenmeubilair of uitrusting van eender welke
grootte. Het keukenmeubilair of of de uitrusting
aan de andere zijde mag enkel van dezelfde
grootte of kleiner zijn.

e Flk keukenmeubilair naast het toestel moet
warmtebestendig zijn (tot 100 °C min).

Veiligheidsketting

Het toestel moet beveiligd zijn tegen omslaan via de

twee bijgeleverde veiligheidskettingen.

Bevestig de haak (1) met gebruik van een geschikte

plug aan de keukenwand (6) en verbind de

veiligheidsketting (3) aan de haak door middel van het

vergrendelmechanisme (2).

400 mm m_i_n,
*} 750 mm min

e Het kan worden gebruikt met elementen aan
beide zijden maar om een minimumafstand van
400 mm te hebben boven de kookplaat moet u

Stabiliteitshaak
Vergrendelmechanisme
Veiligheidsketting

Bevestig de ketting stevig aan de achterzijde van
het fornuis

Achterzijde van het fornuis
6 Keukenwand

S w o =
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Stabiliteitsketting zo kort mogelijk houden om
e voorkomen dat de oven voorover kantelt en
diagonaal om te voorkomen dat de oven opzij
kantelt.

Stabiliteitsketting voor fornuizen die niet zijn uitgerust
met een sleuf voor beugelverbinding.

Installatie en verbinding
Het product mag slechts worden geinstalleerd en
aangesloten volgens de statutaire installatienormen.

Installeer het product niet naast koelkasten of
diepvriezers. De door het product afgegeven

armte zal het stroomverbruik van
koeltoestellen verhogen.

Draag het product met minstens twee personen.
Het product moet rechtstreeks op de vioer
worden geplaatst. Het moet niet worden
geplaatst op een draagvlak of een voetstuk.

Draag of verplaats het product niet met behulp
an de deur- en/of handgreep. De deur,
hendel of scharnieren beschadigen.

Elektrische aansluiting

Sluit het product aan op een geaarde uitgang/lijn die
beveiligd is door een zekering met de capaciteit zoals
vermeld in de tabel "Technische specificaties". Laat de
aardingsinstallatie aanleggen door een bevoegd
elektricien terwijl u het product met of zonder
transformator gebruikt. Ons bedrijf is niet aansprakelijk
voor schade die voortvlogit uit het gebruik van het
product zonder een aardingsinstallatie overeenkomstig
de plaatselijke voorschriften.

GEVAAR:

Het product mag uitsluitend door een
bevoegde en gekwalificeerde persoon op de
netvoeding aangesloten worden. De
garantieperiode van het product gaat
uitsluitend in na correcte installatie.

De fabrikant is niet aansprakelijk voor schade
die voortvloeit uit werkzaamheden door
onbevoegde personen.

GEVAAR:
De stroomkabel mag niet worden
astgeklemd, verbogen of samengedrukt of in

contact komen met warme onderdelen van het
product.

Een beschadigde stroomkabel moet door een
bevoegde elektricien worden vervangen.
Anders bestaat er een risico op een elektrische
schok, kortsluiting of brand!

14/NL
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De gegevens over de stroo/ Ziening moeten
overeenkomen met de gegevel rmeld op het
typeplaatje van het product. Het laatje is
zichtbaar wanneer de deur geopend {brglt of bevindt
zich op de achterkant van de eenheid aé@éelijk van
het type eenheid. L

De stroomkabel van uw product moet voldoen de
waarden in de tabel "Technische specificaties". S,

GEVAAR:

Koppel het product los van het elektriciteitsnet
oordat met werk aan de elektrische installatie

begonnen wordt.

Eris kans op elektrische schokken!

Het aansluiten van de stroomkabel
1. Als uw product niet met een stroomkabel
geleverd is dient u een stroomkabel uit de tabel
(Technische specificaties, pagina 12) te kiezen die
overeenkomt met de elektrische installatie bij u
thuis en dient u deze aan te sluiten op uw product
volgens de instructies in het kabeldiagram.
Indien het niet mogelijk is alle polen in de
stroomtoevoer af te sluiten dient er een afsluiteenheid
met minstens 3 mm contactdoorlaat (zekeringen,
lijnveiligheidschakelaars, schakelaars) aangesloten te
worden en dienen alle polen van deze afsluiteenheid
zich in de buurt (niet boven) van het product te
bevinden overeenkomstig de IEE-richtlijnen. Het niet
nakomen van deze instructie kan operationele
problemen veroorzaken en de garantie van het product
ongeldig maken.

anvullende bescherming door een
overblijvende stroomonderbreker wordt
aanbevolen.

2. Open de klembeschermer met een
schroevendraaier.

3. Steek de stroomkabel door de kabelklem onder de
sluitklem en maakt deze vast aan het
hoofdgedeelte met de geintegreerde schroef op
het kabelklemdeel.

4. Verhind de kabels volgens het geleverde diagram.
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Sluit, na de voltooiing van de draadaansluitingen,
de klembeschermer.

Leid de stroomkabel dusdanig dat het geen
contact met het product maakt en dat het niet
beklemd raakt tussen het product en de muur.

De stroomkabel mag om
eiligheidsredenen niet langer zijn dan 2
m.

0

onderkant te stellen door defe%gaar links of

1. Sluit het product weer aan op het net. < ..

e Bewaar de originele doos van het product en %
verpak het product dan in luchtkussenfolie of dik
in de oven de ovendeur beschadigen, plaats een
plaat. Bevestig de ovendeur aan de zijkanten met
de deur of handgreep.

Duw het product naar de keukenmuur.

Stel de poten van de oven

Trillingen tijdens het gebruik kan verschuiving
van pannen veroorzaken. Deze gevaarlijke
situatie kan voorkomen worden als het product
vlak en waterpas staat.

O%)/
Verzeker u er voor uwgigen veiligheid van dat
het product vlak staat do vier voetjes aan de
rechts te draaien en zo de boverkant uit te lijnen.
Laatste controle %
2. Controleer elektrische functies. e
Toekomstig transport %60
Q
vervoer het product daarin. Volg de aanwijzingen ’6@
op de doos. Als u de originele doos niet hebt,
karton en tape het goed vast.
e Om te verhinderen dat de draadgrill en de plaat
strip karton op de binnenkant van de ovendeur
zodat deze overeenkomt met de positie van de
tape.
e Til of verplaats het product niet met behulp van
Plaats geen voorwerpen op het product en
erplaats het rechtopstaand.

Controleer globaal het uiterlijk van uw product
p eventuele schade die tijdens het transport
erd veroorzaakt.
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I Voorbereidingen

= : 1. Verwijder alle verpakkingsma: len.

Tips om energie te besparen

De volgende informatie zal u helpen om uw apparaat op

een ecologische manier te gebruiken en energie te

besparen:

e Gebruik donkerkleurige of gelakte kookwaren in de
oven,; dit zorgt voor een betere warmtetransmissie.

e \Verwarm de oven tijdens het koken van uw
gerechten voor als dit wordt aanbevolen in de
gebruikershandleiding of kookbeschrijving.

e (Open de ovendeur zo weinig mogelijk tijdens het
koken.

e Probeer wanneer dit mogelijk is meer dan één
gerecht tegelijkertijd in de oven te bereiden. U kunt
koken door twee pannen op het grillrooster te
plaatsen.

e Bereid meer dan één gerecht na elkaar. De oven zal
al warm zijn.

e Ukunt energie besparen door uw oven een paar
minuten voor het einde van de bereidingstijd uit te
schakelen. Zet de ovendeur niet open.

e Ontdooi bevroren gerechten voor u ze bereidt.

e Gebruik potten/pannen met deksels om te koken.
Als u geen deksel gebruikt kan het energieverbruik
met 4 keer toenemen.

e Kies de brander die geschikt is voor de bodemmaat
van de te gebruiken pan. Kies altijd de juiste
pannemaat voor uw gerechten. Grotere pannen
behoeven meer energie.

e Leterop plattebodempannen te gebruiken als u met
elektrische kookplaten kookt.

Pannen met een dikke bodem voorzien in een
betere warmtegeleiding. U kunt tot een 1/3 energie
besparen.

e Schalen en pannen moeten compatibel zijn met de
kookzones. De hodem van de schalen of pannen
mogen niet kleiner zijn dan de kookplaat.

e Houd de kookzones en de bodem van de pannen
schoon. Vuil zal de warmtegeleiding tussen de
kookzones en de bodem van de pan verminderen.

e Voor lang koken draait u de kookzone 5 of 10
minuten voor het eind van de kooktijd uit. U kunt tot
20% energie besparen door de resterende warmte
te gebruiken.

Het eerste gebruik
Eerste reiniging van het toestel

%

2. Veeg de opperviakken van het to
vochtige doek of spons en droog he
doek.

Eerste opwarming %

Warm het product ongeveer 30 minuten op en soh%

het dan uit. Zo worden alle productieresten of -lagen Of/

afgebrand en verwijderd.

WAARSCHUWING

Hete oppervlakken veroorzaken brandwonden!
Het product kan heet zijn wanneer het in
gebruik is. Raak de hete branders, de
binnenste delen van de oven, verwarmers enz.
nooit aan. Houd kinderen uit de buurt.
Gebruik altijd warmtebestendige
ovenhandschoenen wanneer u schotels in de
oven plaatst of eruit haalt.

Elektrische oven

1. Neem alle bakschalen en het grillrooster uit de
oven.

Sluit de ovendeur.

Kies de stand Elektrisch.

Selecteer de hoogste grillstand; zie Hoe de
elektrische oven te bedienen, pagina 19.

Laat de oven ongeveer 30 minuten werken.
Draai uw oven uit; zie Hoe de elektrische oven te
bedienen, pagina 19

Grilloven

1. Neem alle bakschalen en het grillrooster uit de
oven.

o

ISERS

2. Sluit de ovendeur.

3. Selecteer de hoogste grillstand; zie Hoe de grill
bedienen, pagina 22.

4. Laat de oven ongeveer 30 minuten werken.

5. Draai uw grill uit; zie Hoe de grill bedienen,

pagina 22

ijdens het eerste gebruik kunnen gedurende

nkele uren geur en rook worden afgegeven.
Dit is heel normaal. Zorg ervoor dat de keuken
goed geventileerd is om de rook en geur af te
voeren. Voorkom directe inademing van de
geproduceerde rook en geur.

Het opperviak kan beschadigd geraken door
sommige detergenten of reinigingsmaterialen.
Gebruik geen agressieve detergenten,

reinigingspoeder/melk of scherpe voorwerpen
tijdens het reinigen.

16/NL
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[ De kookplaat gebruiken

Algemene informatie over koken

Vul de de pan nooit voor meer dan
eenderde met olie. Laat de kookplaat
niet onbewaakt achter als u olie verhit.
Oververhitte olie geeft brandgevaar.
Probeer een mogelijk vuur nooit te
doven met water! Bedek olie als het in
brand vliegt met een branddeken of
een vochtige doek. Zet de kookplaat,
als dit veilig kan, uit en bel de
brandweer.

e Droog eten steeds goed af voor het koken en
plaats het voorzichtig in de hete olie. Zorg ervoor
dat etenswaren volledig zijn ontdooid voor het
koken.

e Dek de kookpot niet af als u olie verwarmt.

e Plaats potten en steelpannen zo op de kookplaat
dat de handvatten niet over de kookplaat hangen
om te voorkomen dat ze opwarmen. Plaats geen
kookpotten op de kookplaat die gemakkelijk
overhellen of omvallen.

e Plaats geen lege kookpotten en steelpannen op
kookzones die zijn ingeschakeld. Ze kunnen
beschadigd raken.

e Een kookzone bedienen zonder kookpot of

steelpan zal schade veroorzaken aan het product.

Schakel de kookzone uit nadat u klaar bent met
koken.

e Plaats geen plastic of aluminium kookpotten op
het opperviak omdat dat heet kan zijn.

Reinig dergelijke gesmolten materialen meteen
van het oppervlak.

Dergelijke potten worden best ook niet gebruikt
om voedsel in te bewaren.

e (Gebruik enkel steelpannen of kookpotten met
een viakke bodem.

e  Plaats de aangewezen hoeveelheid voedsel in
steelpannen en pannen. Zo hoeft u niet onnodig
te reinigen door het overvioeien van voedsel te
voorkomen.

Plaats geen deksels van steelpannen of pannen
op kookzones.

Plaats steelpannen zo dat ze gecentreerd staan
op de kookzone. Als u een steelpan van één
kookzone naar een andere wenst te verplaatsen,
heft u ze op in plaats van ze naar de andere
kookzone te schuiven.

0)
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Tips voor glazen keramische k6ﬁd}$laten

Glazen keramische oppervlakke
hittebestendig en worden niet aangétast door

grote temperatuursverschillen. L.
Gebruik het glazen keramische oppervlak?%&z;ls

opslagplaats of snijopperviak. %
Gebruik enkel steelpannen en pannen met Of/
thermodiffusor bodem. Scherpe randen Qé@

veroorzaken krassen op het opperviak.

Gebruik geen aluminium kookpotten en pannen.
Aluminium beschadigt het glazen keramische
opperviak.

Gemorste vioeistoffen
kunnen het glazen
keramische opperviak
beschadigen en vuur
veroorzaken.

Gebruik geen
kookpotten met concave
of convexe bodems.

Gebruik enkel
steelpannen en pannen
met viakke bodem. Deze
verzekeren een betere
warmteverdeling.

Als de diameter van de
steelpan te Klein is, zal
er energie verloren
gaan.

Gebruik van de kookplaten

1 4

3

Single-circuit kookplaat 14-16 cm
Single-circuit kookplaat 18-20 cm
Single-circuit kookplaat 14-16 cm

17/NL



4 Single-circuit kookplaat 18-20 cm s een lijst lijst
van aanbevolen kookpotdiameters om te
gebruiken op de overeenkomstige branders.

GEVAAR:

Laat geen voorwerpen op de kookplaat vallen.
Zelfs kleine voorwerpen zoals een zoutvaatje
kunnen de kookplaat beschadigen.

Gebruik geen gebarsten kookplaten. Er kan
water door deze barsten lekken en kortsluiting
veroorzaken.

Als u enige schade op het oppervlak aantreft
(bijv. zichtbare barsten) dient u het product
onmiddelijk uit te zetten om het risico op een
elektrische schok te minimaliseren.

De keramische kookplaat is uitgerust met een
bedieningslampje en een waarschuwingsindicator voor
hete zones.

De waarschuwingsindicator voor hete zones bepaalt de
status van de actieve zone en blijft branden nadat de
kookplaat werd uitgezet. De waarschuwingsindicator
wordt uitgeschakeld als de kookplaat voldoende is
afgekoeld om hem veilig met de hand aan te raken.
Een flikkerende waarschuwingsindicator voor hete
Zones is geen storing.

18/NL

De keramische kookplaten inschakelen

De kookplaatknoppen worden gebruikt om de platen te
bedienen. Om het gewenste kookvermogen te
verkrijgen, draait u de kookplaatknoppen naar het
overeenkomstige niveau.

Kookniveau | 1 2—3 4—6
opwarmen | stoven, bakken,
sudderen | roosteren,
koken

De keramische kookplaten uitschakelen
Draai de kookplaatknop naar de uit-positie (boven).



[ Hoe de oven te bedienen
Algemene informatie over bakken, tomaten en uien) zijn bijzonder ge%‘ t om te worden

roosteren en grillen

WAARSCHUWING
Hete oppervlakken veroorzaken brandwonden!

Het product kan heet zijn wanneer het in
gebruik is. Raak de hete branders, de
binnenste delen van de oven, verwarmers enz.
nooit aan. Houd kinderen uit de buurt.
Gebruik altijd warmtebestendige
ovenhandschoenen wanneer u schotels in de
oven plaatst of eruit haalt.

GEVAAR:
Wees voorzichtig bij het openen van de
ovendeur, want er kan stoom ontsnappen.

Ontsnappende stoom kan uw handen, gezicht
en/of ogen verbranden.

Tips bij het bakken

e (Gebruik geschikte metalen schotels met een
anti-kleeflaag, aluminium pannen of
hittebestendige siliconenvormen.

e Maak optimaal gebruik van de ruimte op het rek.

e Zetde bakvorm in het midden van het rek.

e Kies de juiste roosterpositie voordat u de oven of
grill aanzet. Wijzig de roosterstand niet wanneer
de oven heet is.

e Houd de ovendeur gesloten.

Tips bij het roosteren

e Het vooraf behandelen van hele kip, kalkoen en
grote stukken viees met dressings zoals
citroensap en zwarte peper verhoogt de
kookprestatie.

e Vlees met botten heeft ongeveer 15 tot 30
minuten langer nodig om te bakken dan een
braadstuk van dezelfde grootte zonder botten.

e U moet ongeveer 4 tot 5 minuten bereidingstijd
rekenen per centimeter dikte van het viees.

e Laat het viees in de oven rusten voor ongeveer
10 minuten na het verstrijken van de kooktijd.
De jus wordt beter verdeeld over het hele
braadstuk en loopt niet weg wanneer het viees
wordt gesneden.

e Vis moetin een vuurvaste schaal in het
middelste of lage rooster worden geplaatst.

Tips voor het grillen

Wanneer viees, vis en gevogelte wordt gegrild, wordt
dit snel bruin, heeft het een mooie korst en droogt het
niet uit. Platte stukken, vleesspiezen en worst, maar
ook groenten met een hoog watergehalte (bijv.
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gegrild.
e Verdeel de te grillen stukken op d:@%gdgrill of
in de bakschaal met draadgrill zodanigdat de
ingenomen ruimte de afmetingen van de o
verwarmer niet overschrijdt. @)6

e Schuif de draadgrill of de bakschaal met grill in"C,

de oven op het gewenste niveau. Als u grillt op
de draadgrill, schuif dan de bakschaal naar het
rek eronder om vet op te vangen. Voeg wat water
toe aan de bakschaal om deze gemakkelijk te
reinigen.

A\

Voedsel dat niet geschikt is voor grillen
heeft het risico te verbranden. Gebruik
enkel grillvoedsel dat geschikt is voor
intensieve grillwarmte.

Plaats het voedsel niet te ver naar
achteren in de grill. Dit is het heetste
gebied en hier kan vettig voedsel viam

vatten.

Hoe de elektrische oven te bedienen
Selecteer temperatuur en werkingsmodus.

—

Functieknop

Thermostaatknop

1. Draai de timer van de oven naar de gewenste
bereidingstijd; zie Het gebruik van de ovenklok,
pagina 21.

2. Stel de thermostaatknop in op de gewenste
werkingsmodus.

3. Stel de temperatuurknop in op de gewenste
temperatuur.

» De oven verwarmt tot de ingestelde temperatuur en

behoudt deze. Tijdens het verwarmen blijft de

temperatuurlamp aan.

Schakel de elektrische oven uit.
Draai de timer van de oven naar de stand “off” (uit).

)

anneer de timer op een bepaalde tijd is
ingesteld, gaat deze automatisch uit; zie Het
gebruik van de ovenklok, pagina 21

19/NL
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Draai de functieknop en temperatuurknop naar uit-
positie (bovenste stand).

Roosterstanden (voor modellen met draadgrill)
Het is belangrijk dat de draadgrill goed in het draadrek
geplaatst wordt. De draadgrill moet tussen de
draadrekken geschoven worden zoals afgebeeld in de
figuur.

Laat de draadgrill niet tegen de achterwand van de
oven rusten. Schuif uw draadgrill naar het voorste deel
van het rooster en duw deze voor goede grillresultaten
met de deur op zijn plaats.

Werkingsmodussen

De volgorde van de hier getoonde werkingsmodi kan
afwijken van de schikking op uw product.

Boven- en onderverwarming

— Boven- en onderverwarming zijn in
werking. Het voedsel wordt gelijk van
de bovenkant en de onderkant
verwarmd. Bijvoorbeeld geschikt
voor cakes, gebak of cakes en
stoofpotjes in bakvormen. Met één
schaal koken.

Onder-/bovenverwarming met hetelucht

= Boven- en onderverwarming en

& ventilator (in de achterwand) zijn in

— werking. Door de ventilator wordt
hete lucht snel gelijkmatig door de
oven verspreid. Met één schaal
koken.

Bovenverwarming met hete lucht

= De bovenverwarming en ventilator (in
&7 de achterwand) zijn in werking. Met
de ventilator wordt de hete lucht beter
verdeeld dan wanneer alleen de
bovenverwarming in werking is.

20/NL
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Onderverwarming met hete Iu%Fﬁ;

&%

e

De onderverwarming é@xentilator (in
de achterwand) zijn in wérking. Met
de ventilator wordt de hete | beter
verdeeld dan wanneer alleen de&%

onderverwarming in werking is. %

Deze functie moet ook gebruikt Q%
worden voor gemakkelijke O’/@
stoomreiniging. "G

Werking met ventilator

*,

Hete lucht

Grill

De oven is niet verwarmd. Enkel de
ventilator (in de achterzijde) is in
werking. Korrelachtig
diepvriesvoedsel wordt traag op
kamertemperatuur ontdooid en bereid
voedsel wordt afgekoeld.

Alleen de hete lucht (in de
achterzijde) is in werking. Door de
ventilator wordt hete lucht snel
gelijkmatig door de oven verspreid. In
de meeste gevallen is voorverwarmen
niet nodig. Geschikt voor bereiding
van uw gerechten op verschillende
roosterhoogtes. Geschikt voor koken
met meerdere schalen.

Deze functie moet ook gebruikt
worden voor gemakkelijke
stoomreiniging.

De grote grill aan het ovenplafond is

in werking. Deze is geschikt voor het

grillen van grote hoeveelheden vlees.

e  Plaats grote en middelmatige
porties in de juiste roosterstand
onder de grillverwarmer om te
grillen.

e Stel de temperatuur in op het
maximumniveau.

e Draai het voedsel na de helft
van de grilltijd om.
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Het gebruik van de ovenklok de ingestelde tijd vers is en de stroom is
uitgeschakeld. (0%
7,
Draai, indien u de timefdupctie niet wilt
/ ° 10 gebruiken, de knop tegen lok in naar
| 20 het handsymbool.
100 5. Schakel de oven uit met de tijdinstellingsﬁ%
00 30 functie- en temperatuurknop. (04
Het uitzetten van de oven voordat de ingestel
80 40 . (>
50 tijd is verstreken %)
7060 1. Draai de tijdregelknop tegen de klok in totdat deze é@
stopt.
Het starten van de bereiding 2. Schakel de oven uit met de temperatuur- en
Om de oven in werking te zetten dient u funotlekn_(_)p.
de bereidingsmodus en de gewenste Tabel kooktijden
emperatuur te kiezen en de tid in te De tijden in dit schema dienen als richtlijn.
stellen. Anders zal de oven niet werken. iiden kunnen variéren door de
1. Draai de tijdregelknop met de klok mee om de oedseltemperatuur, dikte, soort en uw eigen

bereidingstijd in te stellen. bereidingsvoorkeuren.
2. Plaats uw schotel in de oven.
3. Selecteer werkingsmodus en temperatuur; zie.
Hoe de elektrische oven te bedienen, pagina 19. 1ste rek van de oven is het onderste rek.
» De oven zal opwarmen tot de vooraf ingestelde
temperatuur en zal deze temperatuur behouden tot op
het einde van de kootijd die u selecteerde.
4. Wanneer de bereidingstijd is afgelopen, draait de
knop voor de tijdsinstelling automatisch terug. U
hoort een waarschuwingsgeluid dat aangeeft dat

Aantal bakplaten - Roosterstanden Temperatuur (°C) Kooktijd (ong. in

Fén bokplact &7 - e @

Bakken en roosteren

Decgoebal” Fén bokplact =7 @ o |

Fén bokplact o= 7 i o

Lamsbout 3 25 min. 220, dan 70 .90
j : 90

Kalkoen (gesneden) | Eén bakplaat “ 25 min. 220, dan 70..120
190

Wanneer er bij de bereiding twee platen tegelijkertijd worden gebruikt, plaatst u de diepe schaal bovenin en de ondiepe schaal onderin,
*Voor alle etenswaren geldt: eerst voorverwarmen.

(**) Wanneer voor bereiding voorverwarmen nodig is, verwarm de oven dan voor totdat de thermostaatiamp uit
gaat.
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Tips voor het bakken van cakes

Als de cake te droog is, verhoog dan de
temperatuur met zo'n 10 en verkort de baktijd.
Als de cake vochtig is, gebruik dan minder vocht
of verlaag de temperatuur met 10°C.

Als de cake bovenop te donker is, zet deze dan
op een lager rooster, verlaag de temperatuur en
verleng de baktijd.

Als de cake goed van binnen gebakken is maar
een plakkerige buitenkant heeft, gebruik dan
minder vocht, verlaag de temperatuur en
verhoog de baktijd.

Tips bij het bakken van gebak

Als de cake te droog is, verhoog dan de
temperatuur met zo'n 10 en verkort de baktijd.
Bevocht de deeglagen met een sausje van melk,
olie, eieren en yoghurt.

Als het deeg te lang moet bakken, zorg ervoor
dat de dikte van het deeg dat u bereid heeft niet
hoger is dan de diepte van de schaal.

Als de bovenkant van het deeg bruin wordt maar
het onderste deel niet, zorg ervoor dat er niet
teveel van de voor het deeg gebruikte saus
onderin het deeg zit. Probeer de saus gelijkmatig
te verdelen tussen de deeglagen en op het gebak
voor gelijkmatig bruinen.

Bereid het gebak conform de modus en
emperatuur die in de bereidingstabel staan
ermeld. Als het onderste deel niet bruin

genoeg is, plaats het gebak de volgende keer

dan op een lager rooster.

Tips voor het bereiden van groenten

Als het groentegerecht vocht tekort komt en
droog wordt, bereid het dan in een pan met
deksel in plaats van een open schaal. In

Tabel kooktijden voor grillen
Grillen met elektrische grill

22/NL
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afgesloten pannen bllﬁgt vocht van het gerecht

behouden.
e Als een groentegerecht niet

ookt wordt, kook

de groenten dan eerst en bereitrz¢ als ingeblikt
voedsel en plaats het gerecht in d n.
Hoe de grill bedienen ‘L
2
WAARSCHUWING 0é>
Sluit de ovendeur tijdens het grillen. 60,
Hete opperviakken kunnen brandwonden Q
veroorzaken! ’6@

A

e Draai bij het grillen de tijdregelknop tegen de

klok in naar het handsymbool.

Aanzetten van de grill

1. Draai de functieknop naar het gewenste
grillsymbool.

2. Stel dan de gewenste grilltemperatuur in.

3. Verwarm, indien gewenst, ongeveer 5 minuten
voor.

» Het temperatuurlampije gaat aan.

Het uitzetten van de grill
1. Draai de functieknop naar uit-positie (top).

Voedsel dat niet geschikt is voor grillen
heeft het risico te verbranden. Gebruik
enkel grillvoedsel dat geschikt is voor
intensieve grillwarmte.

Plaats het voedsel niet te ver naar
achteren in de grill. Dit is het heetste
gebied en hier kan vettig voedsel viam
vatten.

Varkensvlees roosteren 25..30 min. ”
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Onderhoud en verzorging
Algemene informatie opperviak beschadigen bij het volg e gebruik van de

De levensduur van het product zal worden verlengd en
er zullen minder vaak problemen zijn als het product
regelmatig wordt gereinigd.

GEVAAR:
Sluit het product van de stroom af voor te
beginnen met onderhouds- en reinigingswerk.

Eris kans op elektrische schokken!

GEVAAR:

Laat het product afkoelen voordat u het reinigt.
Hete opperviakken kunnen brandwonden
veroorzaken!

e Reinig het product grondig na ieder gebruik. Zo
kunt u kookresten gemakkelijker verwijderen, en
voorkomt u dat ze verbranden als u het apparaat
de volgende keer gebruikt.

e Erzjn geen speciale reinigingsmiddelen vereist
om het product te reinigen. Gebruik warm water
met wasvloeistof, een zachte doek of spons voor
het reinigen van het product en een droge doek
om het te drogen.

e Zorg er steeds voor dat overvioedige vloeistoffen
worden afgeveegd na de reiniging en dat
gemorste vloeistoffen steeds meteen worden
afgeveegd.

e (Gebruik voor het reinigen van roestvrijstalen
opperviakken en de handgreep geen
reinigingsmiddelen die zuur of chloride bevatten.
Gebruik een zachte doek met een vloeibaar
detergent (niet-schurend) om deze onderdelen
schoon te vegen, en let erop dat u in één richting
veegt.

Het opperviak kan beschadigd geraken door
sommige detergenten of reinigingsmaterialen.
Gebruik geen agressieve detergenten,
reinigingspoeder/melk of scherpe voorwerpen
tijdens het reinigen.

Gebruik geen stoomreinigers om het toestel
schoon te maken, want dat kan elektrische
schokken veroorzaken.

Reiniging van de kookplaat

Glazen keramische opperviakken

Veeg over het glazen keramische opperviak met een
koude vochtige doek om te voorkomen dat er
reinigingsmiddel achterblijft. Droog af met een zachte
en droge doek. Resten kunnen het glazen keramische

kookplaat.

Gedroogde restjes mogen nooit van het%
keramische opperviak worden gekrast met gen
messen, staalwol of gelijkaardige gereedschap

Verwijder calciumvlekken (gele viekken) met een
hoeveelheid ontkalker zoals azijn of citroensap. U kun %
ook geschikte commercieel beschikbare producten Qé
gebruiken. S
Breng het reinigingsmiddel aan op een spons en wacht

tot het goed ingetrokken is als het opperviak erg

vervuild is. Reinig daarna het oppervlak van de
kookplaat met een vochtige doek.

oedingswaren op basis van suiker, zoals volle
room en siroop moeten meteen worden

ereinigd zonder te wachten tot het opperviak
is afgekoeld. Anders kan het glazen
keramische opperviak permanent worden
beschadigd.

Na verloop van tijd kan de kleur van de deklaag of
andere opperviakken licht vervagen. Dit heeft geen
effect op de werking van het product.

Vervaging van de Kleur en viekken op het glazen
keramische oppervlak zijn normaal en dus geen defect.

Het bedieningspaneel reinigen
Reinig bedieningspaneel en knoppen met een vochtige
doek en veeg ze droog.

erwijder om het bedieningspaneel te reinigen
niet de bedieningsknoppen.
Het bedieningspaneel kan beschadigd worden!

De oven reinigen

Om de zijwand te reinigen

(Deze functie is optioneel. Het is mogelijk dat uw

product er niet meer is uitgerust.)

1. Verwijder het voorste gedeelte van de zijkant
door deze in de tegenovergestelde richting van
de zijwand te trekken.

2. Verwijder het rek aan de zijkant door deze in uw
richting te trekken.
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Katalytische wanden
(Deze functie is optioneel. Het is mogelijk dat uw
product er niet meer is uitgerust.)

De binnenwanden (A) en/of achterwand (B) van uw
product heeft mogelijk met een katalytische emaille
afwerking. Katalytische wanden zijn lichtmat van kleur
en hebben en poreus opperviak. De katalytische
wanden van de oven moeten niet worden gereinigd.
Het poreuze oppervlak van de katalytische wanden is
zelfreinigend door het absorberen en omzetten van
spattend vet (stoom en koolstofdioxide)

Gemakkelijke stoomreiniging
Het garandeert gemakkelijke reiniging, omdat het vuil
(indien niet te lang wordt gewacht) zacht wordt
gemaakt met de stoom die in de oven wordt gevormd
en het condenseren van de waterdruppels op de
binnenkant van de oven.

1. Verwijder alle accessoires uit de oven.

2. Plaats een metalen bak op de bodem van de oven.

Voeg 400 ml water toe aan de bak.

3. Stel de oven in op gemakkelijke stoomreiniging-
modus en laat deze gedurende 25 minuten
draaien op 200°C.
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4. Open de deur en neemﬁ%plnnenoppervlakken
van de oven af met een e spons of doek.

5. Gebruik warm water met wasfjddel, een zachte
doek of spons om hardnekkig vUite verwijderen
en een droge doek om het te drogel

Reinig de ovendeur L.
Gebruik, om de ovendeur te reinigen, warm wa%?vet
wasmiddel, een zachte doek of spons om het pro

te reinigen en een droge doek om deze droog te
wrijven.

Gebruik geen sterkschurende
reinigingsmiddelen of scherpe harde metalen
schrapers om de ovendeur te reinigen. Zij

kunnen het oppervlak en het glas
beschadigen.

2
/@6
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De ovendeur verwijderen

1. Open de ovendeur (1).

2. Open de clips bij de scharnierbehuizing (2) aan de
rechter- en linkerkant van de ovendeur door ze
naar beneden te duwen zoals aangegeven in de
figuur.

1 2 3
Ovendeur
2 Scharnier
3 Oven

Maak de ovendeur half open.
Verwijder de ovendeur door deze omhoog te tillen
waardoor hij loskomt uit de rechter- en
linkerscharnieren.

W



Om de deur weer terug te plaatsen, voert u de
stappen tijdens het verwijderen in omgekeerde

olgorde uit. Vergeet niet om de clips bij de
scharnierbehuizing te sluiten wanneer u de
deur opnieuw installeert.

Binnenglas deur verwijderen

(Deze functie is optioneel. Het is mogelijk dat uw
product er niet meer is uitgerust.)

Het binnenglas van de ovendeur kan verwijderd
worden om te reinigen.

Open de ovendeur.

Zie bovenstaande afbeeldingen: druk op de lipjes (1)
en trek tegelijkertijd het profiel (3) naar u toe om het
profiel te verwijderen dat op de bovenkant van de
voordeur is bevestigd.

Binnenste glaspaneel
Glazen binnenpaneel*
Buitenste glaspaneel
(Het is mogelijk dat uw product er niet meer is
uitgerust.)

Til, zoals in de afbeelding weergegeven, het binnenste
glaspaneel (1) lichtjes in richting A en trek het uit in
richting B.

Als uw product is uitgerust met een glazen
binnenpaneel;

Trek aan de elementen die het glas vasthouden in het
midden, zoals getoond in de afbeelding om ze vrij te
maken van de glazen panelen

* W N —

4 Element dat het glas vasthoudt*

(Het is mogelijk dat uw product er niet meer is
uitgerust.)

Herhaal deze handeling om het glazen binnenpaneel te
verwijderen (2). De eerste stap om de deur te
herstellen is het herinstalleren van het glazen
binnenpaneel (2).

Plaats, zoals weergegeven in de afbeelding, het glazen
paneel dusdanig dat het rust op de plastic groef.

IAnders wordt het glazen paneel niet goed
astgezet en kan het bloot worden gesteld aan

rillingen en breken.
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Als u het binnenste glazen paneel (1) installeert dient u
ervoor te zorgen dat de geprinte zijde van de paneel
naar het tweede glazen binnenpaneel gedraaid is.

Het is belangrijk dat de benedenhoeken van het
hinnenste glazen paneel in de plastic benedengroeven
geplaatst wordt.

nders wordt het glazen paneel niet goed
astgezet en kan het bloot worden gesteld aan
rillingen en breken.

Let erop dat u de elementen die het glas vasthouden
in hun groeven plaatst.

Druk daarna op de lipjes van het profiel om ze weer in
hun groeven te bevestigen.

De ovenlamp vervangen

GEVAAR:

Zorg voordat u de ovenlamp vervangt dat het
product afgesloten is van het elektriciteitsnet
en afgekoeld om het risico op een elektrische
schok te vermijden.

Hete opperviakken kunnen brandwonden
veroorzaken!

De ovenlamp is een speciale elektrische

gloeilamp die temperaturen tot 300°C kan

\weerstaan. Zie Technische specificaties,
pagina 12 voor gegevens. Ovenlampen

kunnen worden verkregen hij de bevoegde
serviceagenten.
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o De positie van de Ia?ﬁ%@lafwijken van de
lafheelding.
e
/~O/)\
De lamp die in dit apparaat word@;uikt, is
niet geschikt voor huishoudelijke
kamerverlichting. Het bedoeld gebruik
deze lamp is de gebruiker te helpen %
levensmiddelen te laten waarnemen. QZ
De lampen die in dit apparaat worden gebruikt,
moeten bestendig zijn aan extreme fysieke
ondities, zoals temperaturen boven de 50°C.

Als uw oven is voorzien van een ronde lamp:
1. Sluit het product af van het elekiriciteitsnet.
2. Draai de glazen kap tegen de klok in om deze te

in te draaien en vervang deze door een nieuwe
lamp.
4. Plaats het glazen deksel terug.



E Problemen oplossen

o Wanneer de metalen onderdelen worden verwarmd, kunnen deze uitzetten en geluid veroorzaken. >‘§%
Dit is geen fout. Oé%
*  De hoofdzekering is defect of doorgeslagen. >>> Controlegr zekeringen in de zekeringenkast. /@6
Vervang of reset deze indien nodig. ®
De stekker van het product zit niet in het (geaarde) stopcontact. >>> Controleer de plugkoppeling.

. Ovenverlichting is defect. S>> Vervang ovenlamp.
e De stroom is afgesloten. >>> Controleer of er stroom is. Controleer de zekeringen in de
zekeringenkast, Vervang of reset de zekeringen indien nodig.

e Functie en/of temperatuur zijn niet ingesteld. >>> Stel de functie en de temperatuur in met de
functie- en/of temperatuurknop/toets.

e Bij modellen met een timer is de timer niet aangepast. >>> Pas de fjjd aan.
(In producten met een magnetron bedient de timer alleen de magnetron.)

e De stroom is afgesloten. >>> Controleer of er stroom is. Controleer de zekeringen in de
zekeringenkast, Vervang of reset de zekeringen indien nodig.

e Erheeft zich eerder een stroomstoring voorgedaan. >>> £as de tjjd aan / schakel het product uit en
weer aan.

Raadpleeg de bevoegde serviceagent of de
dealer waarbij u het product hebt gekocht als
u, ondanks het doorvoeren van de
aanwijzingen in dit gedeelte, het probleem niet
kunt oplossen. Probeer nooit om een product
met gebreken zelf te repareren.
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