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Gelieve eerst deze gebruikershandleiding te lezen!

Beste klant,

Dank u voor het aankopen van een Beko-product. We hopen dat u de beste resultaten
verkrijgt uit uw product, dat vervaardigd is met de allemieuwste technologie van hoge
kwaliteit. Lees daarom deze volledige gebruikershandleiding en alle andere
bijgevoegde documenten zorgvuldig door voordat u het product in gebruik neemt en
houd deze ter referentie voor toekomstig gebruik. Als u het product aan iemand anders
overdraagt, voeg daar dan de gebruikershandleiding ook bij. Volg alle waarschuwingen
en informatie in deze gebruikershandleiding op.

Vergeet niet dat deze gebruikershandleiding ook van toepassing kan zijn op
verschillende andere modellen. De verschillen tussen de modellen zijn duidelijk
aangegeven in de handleiding.

Verklaring van symbolen

In deze gebruikershandleiding worden de volgende symbolen gebruikt:

Belangrijke informatie of nuttige aanwijzingen over het gebruik.
Waarschuwing voor levensgevaarlijke situaties en schade aan eigendommen.
Waarschuwing voor een elektrische schok.

Waarschuwing voor brandgevaar.

Rl

Waarschuwing voor hete opperviakken.

Arcelik A.S.
Karaagag caddesi No:2-6
34445 Sitlice/Istanbul /TURKEY

C€ Made in TURKEY
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ﬂ Belangrijke instructies en waarschuwingen voor

veiligheid en milieu

Dit gedeelte bevat
veiligheidsvoorschriften die
helpen persoonlijk letsel of
schade aan eigendommen te
voorkomen. Het niet opvolgen
van deze instructies laat alle
garantie vervallen.

Algemene veiligheid

« Dit apparaat kan worden
gebruikt door kinderen vanaf
8 jaar en personen met
verzwakte fysieke, zintuiglijke
of mentale toestand, of met
een gebrek aan ervaring en
kennis, als deze onder
toezicht staan of instructies
zijn gegeven betreffende het
veilige gebruik van het
apparaat en op de hoogte
zijn van de betrokken
gevaren.

Laat kinderen niet met het
apparaat spelen. Reiniging en
gebruikersonderhoud dienen
niet zonder toezicht door
kinderen uitgevoerd te
worden.

« Dit apparaat mag niet worden
gebruikt door personen
(kinderen inbegrepen) in
verzwakte fysieke, zintuiglijke
of mentale toestand, of met
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een gebrek aan ervaring en
kennis, tenzij ze onder
toezicht staan of instructies
hebben gekregen.

Zie erop toe dat kinderen niet
met het apparaat spelen.
Indien het product voor
persoonlijk of tweedehands
gebruik aan iemand anders
wordt overgedragen, dienen
de gebruikershandleiding,
productetiketten en andere
relevante documenten en
onderdelen ook te worden
overhandigd.

Installatie- en reparatiewerk
moet altijd uitgevoerd worden
door bevoegde
serviceagenten. De fabrikant
is niet aansprakelijk voor
schade die voortvloeit uit
werkzaamheden door
onbevoegde personen. Dit
kan de garantie ongeldig
maken. Lees alvorens de
installatie de instructie
zorgvuldig door.

» Gebruik het apparaat niet als

het defect is of zichtbare
schade vertoont.

e Controleer of de

functieknoppen van het



product na ieder gebruik zijn
uitgeschakeld.

Elektrische veiligheid

« Indien het product een defect

heeft. moet het niet in

gebruikt worden genomen
zonder dat het gerepareerd is
door een bevoegde
onderhoudsdienst. Er is kans
op elektrische schokken!

Sluit het product uitsluitend

aan op een geaarde

uitgang/lijn met een voltage
en beveiliging zoals
gespecificeerd in de

“Technische specificaties”.

Laat de aardingsinstallatie

aanleggen door een bevoegd

elektricien terwijl u het
product met of zonder
transformator gebruikt. Ons
bedrijf is niet aansprakelijk
voor problemen die zijn
ontstaan doordat het product
niet geaard is in
overeenstemming met de
plaatselijke voorschriften.

« Reinig het product nooit door
er water overheen te gooien!
Er is kans op elektrische
schokken!

» Raak de stekker nooit met
natte handen aan! Trek de

stekker nooit uit aan de kabel,
trek altijd aan de stekker.

Het product moet tijdens
installatie, onderhoud,
reiniging en
reparatiehandelingen
losgekoppeld zijn.

Als het stroomkabel van het
product beschadigd is, moet
deze om gevaar te
voorkomen worden
vervangen door de fabrikant,
door zijn onderhoudsdienst of
door soortgelijke bevoegde
personen.

Het apparaat dient dusdanig
geinstalleerd te zijn dat het
volledig van het netwerk
afgesloten kan worden. De
loskoppeling dient te
geschieden door het
uittrekken van de stekker of
het uitschakelen van een
schakelaar die in de vaste
elektrische installatie is
ingebouwd, volgens de
constructievoorschriften.
Achterkant van de oven
wordt warm wanneer deze in
gebruik is. Zorg ervoor dat de
elektriciteitsaansluiting de
achterkant niet raakt; dit kan
leiden tot beschadiging van
de aansluitingen.
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» Z0Org dat het netsnoer niet
tussen de oven en het frame
vastgeklemd zit en leidt het
niet over de hete
opperviakken. Anders kan de
kabelisolatie smelten en
brand veroorzaken als gevolg
van kortsluiting.

« Werk aan elektrische
apparatuur of systemen mag
uitsluitend worden uitgevoerd
door bevoegde en
gekwalificeerde personen.

« Zet in geval van schade het
product uit en sluit het af van
het elektriciteitsnet. Verwijder
daartoe de zekering in huis.

» ZOrg ervoor dat de
stroomwaarde van de
zekering compatibel is met
het product.

Productveiligheid

« WAARSCHUWING: Het
toestel en de toegankelijke
onderdelen worden warm
tijdens de werking. Zorg
ervoor dat u geen
verwarmingselementen
aanraakt. Behalve als ze
voortdurend onder toezicht
staan, moeten kinderen
jonger dan 8 jaar uit de buurt
worden gehouden.
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Gebruik het product niet
wanneer uw
beoordelingsvermogen of
codrdinatie nadelig beinvioed
worden door het gebruik van
drugs en/of alcohal.

Wees voorzichtig bij het
gebruiken van alcoholische
dranken in uw maaltijden.
Alcohol verdampt bij hoge
temperaturen en kan brand
veroorzaken aangezien het
vlam vat wanneer het in
contact komt met warme
opperviakken.

Plaats geen ontvlambare
materialen dichtbij het
apparaat aangezien de
Zijkanten heet worden tijdens
gebruik.

Tijdens het gebruik wordt het
apparaat warm. Zorg ervoor
dat u geen
verwarmingselementen in de
oven aanraakt.

Houd alle ventilatiesleuven vrij
van obstakels.

Verwarm geen gesloten
conservenblikken en glazen
potten in de oven. De druk
die zich in het blik/de pot
ontwikkelt kan ervoor zorgen
dat deze barst.

« Plaats geen bakschalen,

schotels of aluminiumfolie



rechtstreeks op de bodem
van de oven. De
warmteaccumulatie kan de
bodem van de oven
beschadigen.

Gebruik geen krassende
schuurmiddelen of scherpe
metalen schrapers om het
glas van de ovendeur te
reinigen. Deze kunnen het
oppervlak krassen, wat tot
barsten van het glas kan
leiden.

Gebruik geen stoomreinigers
om het toestel schoon te
maken, want dat kan
elektrische schokken
veroorzaken.

(De functies verschillen per
productmodel.)

Het rooster en de plaat
correct op de draadrekken
plaatsen

Het is belangrijk het rooster
en/of de plaat correct op het
rek te plaatsen. Schuif het
rooster of de plaat tussen
twee rails en zorg dat deze
stabiel is voordat u er voedsel
op legt (zie de afbeelding
hieronder).

ey

e A/
» Gebruik het product niet

wanneer de glazen ovendeur
verwijderd of gebarsten is.

» Gebruik altijd
warmtebestendige
ovenhandschoenen wanneer
u schotels in de oven plaatst
of eruit haalt.

« Plaats het bakpapier in de
kookpot of op het
ovenaccessoire (plaat,
rooster, enz.) samen met de
eetwaren en steek het
allemaal samen in de
voorverwarmde oven.
Verwijder de overtollige
gedeelten van het bakpapier
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van het accessoire of de pot
om het risico te voorkomen
dat het de
verwarmingselementen van
de oven aanraakt. Gebruik
nooit het bakpapier aan een
werkingstemperatuur hoger
dan de vermelde waarde
voor het bakpapier. Plaats
het bakpapier niet direct op
de bodem van de oven.

« WAARSCHUWING: Zorg
ervoor dat het stroomsnoer
van het apparaat uit het
stopcontact is getrokken of
dat de stroomonderbreker
uitgeschakeld is, voordat u
de lamp vervangt om
eventuele elektrische
schokken te voorkomen.

» Het apparaat mag niet achter
een decoratieve deur worden
geinstalleerd om
oververhitting te voorkomen.

Voor het stoomsysteem:

« Tijdens de stoombereiding
kan er bij het openen van de
deur van het product stoom
vrijkomen. Dit kan
verbranding veroorzaken.
Wees voorzichtig bij het
openen van de deur.

« Vocht dat na stoombereiding
in de oven achterblijft, kan tot
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roestvorming leiden. Wacht
na de bereiding tot de
binnenkant van de oven
droog is. Laat vochtige
gerechten niet lang in de
oven staan.

Gebruik geen gedistilleerd of
gefilterd water. Gebruik alleen
water uit flessen. Voeg aan
het waterreservoir geen
oplossingen toe die
ontvlambaar zijn of alcohol of
vaste deeltjes bevatten.
Maak tijdens de
stoombereiding geen gebruik
van keukengerei dat kan
roesten.

Droog het waterreservoir
nooit in de oven.

Gooi na iedere
stoombereiding het water uit
het waterreservoir weg en
reinig het. Het resterende
water in het waterreservoir
gebruiken voor de volgende
bereidingscyclus kan tot
hygiénische problemen leiden.
Was het waterreservoir niet in
de vaatwasser. Veeg het af
met een schone en vochtige
doek en droog het daarna
met een droge doek.

Het waterreservoir moet na
gebruik worden gedroogd en



op deze manier worden
opgeborgen.

Bij kalk in het waterreservaoir,
voeg 200 ml water en 1
theelepel citroenzuur toe aan
het reservoir en laat een uur
weken. Spoel het daarna met
veel water en droog het. Het
wordt aanbevolen om dit na
elk 4e of 5e gebruik te doen.
Verwijder de kalkvorming die
kan voorkomen in het
waterreservoir op de bodem
van de oven niet door te
schrapen. Zo niet kunt u de
bodem van het product
beschadigen.

Gebruik geen
reinigingsmiddelen die zuur of
chloriden bevatten om het
waterreservoir op de bodem
van de oven te reinigen.
Afhankelijk van hoe vaak de
oven wordt gebruikt voor de
stoomkoken - stoomreinigen
bewerkingen en van de
hardheid van het water
kunnen zich kalkvlekken
vormen op de bodem van de
oven.

Voeg 350 cc witte azijn (de
zuurtegraad van de azijn mag
niet hoger zijn dan 6%) toe
aan het waterreservoir op de
bodem van de oven na 2 tot

3 bereidingen en wacht daar
30 minuten om de kalk te
verwijderen uit het
waterreservoir op bodem van
de oven. Reinig dit onderdeel
na 30 minuten met een
zachte, natte doek en droog
met een droge doek.

« Tijdens de stoombereiding
wordt het aanbevolen om
water toe te voegen in de
hoeveelheid die in de
kooktabel wordt vermeld.

« Let er bij het verwijderen of
plaatsen van het
waterreservoir op dat u geen
water morst op het
ovenopperviak of andere
ongewenste opperviakken.

Voor de betrouwbaarheid van

de brandbaarheid van het

product;

« Z0rg ervoor dat de stekker
past bij de contactdoos en
dat er geen vonken kunnen
ontstaan.

» Gebruik geen beschadigde of
gesneden kabel of een
verlengkabel, behalve de
originele kabel.

» Z0Org ervoor dat er geen
vloeistof of vocht zit op de
ingestoken stekker van het
product.
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Bedoeld gebruik

« Dit product is bedoeld voor
huishoudelijk gebruik.
Commercieel gebruik is niet
toegelaten.

« OPGELET: Dit toestel is
uitsluitend bedoeld voor het
koken. Het mag niet als
verwarmingstoestel worden
gebruikt".

« Dit product dient niet te
worden gebruikt voor het
opwarmen van platen onder
de grill, het drogen van

handdoeken, theedoeken enz.

op de handgrepen, en als
verwarming.

« De fabrikant is niet
aansprakelijk voor schade
veroorzaakt door foutief
gebruik of bediening.

« De oven kan gebruikt worden
voor het ontdooien, bakken,
roosteren en grillen van
voedsel.

Kindveiligheid

« WAARSCHUWING:
Toegankelijke onderdelen
kunnen tijdens gebruik heet
worden. Houd jonge kinderen
uit de buurt.

 De verpakkingsmaterialen
kunnen gevaarlijk zijn voor
kinderen. Houd de
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verpakkingsmaterialen buiten
het bereik van kinderen. Doe
alle delen van de verpakking
weg volgens de milieunormen.

« Elektrische toestellen zijn
gevaarlijk voor kinderen.
Houd kinderen bij het
product vandaan als het in
gebruik is en sta niet toe dat
ze ermee spelen.

« Plaats geen items boven het
toestel binnen het bereik van
kinderen.

 Plaats geen zwaar voorwerp
op een open deur en laat
kinderen er niet op zitten. De
oven kan omkantelen of
deurscharnieren kunnen
beschadigd worden.

Het oude product afvoeren

Voldoet aan de WEEE-richtlijn en
de richtlijnen voor afvoeren van
het restproduct:

Dit product voldoet aan de EU-richtlijn
WEEE (2012/19/EU). Dit product is
voorzien van een classificatiesymbool
voor afvalsortering van elektrische en
elektronische apparatuur (WEEE).

Dit product werd vervaardigd uit
onderdelen en materialen van hoge
kwaliteit die hergebruikt kunnen worden
en geschikt zijn voor reclycling. Gooi het
restproduct aan het einde van zijn
levensduur niet weg bij normaal
huishoudelijk of ander afval. Breng het
naar het verzamelpunt voor recycling



van elektrische en elektronische
apparatuur. Raadpleeg uw plaatselijke
autoriteiten om te weten waar u deze
verzamelpunten aantreft.

Voldoet aan RoHS-richtlijn:

Het door u aangekochte product
voldoet aan de EU-richtlijn RoHS
(2011/65/EU). Het bevat geen
schadelijke en verboden materialen die
in deze richtlijn zijn opgenomen.

Verpakkingsmateriaal
afvoeren
¢ Verpakkingsmateriaal is gevaarlijk voor

kinderen. Houd verpakkingsmateriaal
op een veilige plek buiten het bereik
van kinderen. Verpakkingsmateriaal
van het product wordt vervaardigd van
recyclebaar materiaal. Voer het netjes
af en sorteer het overeenkomstig de
regels voor recyclebaar afval. Werp
het niet weg bij het normale huisafval.
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H Algemene informatie

Overzicht

o

10
11
1 Bedieningspaneel 7 Lamp
2 Draadrooster 8 Bovenste verwarmingselement
3 Plaat 9 Roosterposities
4 Handgreep 10 Waterafvoerpijp
5 Deur 11 Waterverzamelbak
6 Ventilatormotor (achter staalplaat)

1 2 3 4
Waterreservoir
Functieknop
digitale timer
Thermostaatknop
Thermostaatlamp

O~ N =
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Inhoud pakket

De bijgeleverde accessoires kunnen
variéren, afhankelijk van het
productmodel. Het is mogelijk dat
uw product niet alle accessoires
bevat die in de
gebruikershandleiding worden
beschreven.

1.Gebruikershandleiding

2.Standaard bakplaat

Wordt gebruikt voor gebakjes, bevroren
voedsel en grote braadstukken.

3.Diepe plaat
Wordt gebruikt voor gebakjes, grote
braadstukken, sappige gerechten en het
opvangen van vet bij het grillen.

4.Grillrooster
Gebruikt bij het braden en voor het
plaatsen van te bakken, roosteren of
koken voedsel in stoofgerechten op het
ewenste rek.

5.Het grillrooster en de plaat correct op
de uitschuifrekken plaatsen
(Deze functie is optioneel. Het is
mogelijk dat uw product er niet meer
is uitgerust.)
Uitschuifrekken maken het mogelik de
platen en rooster makkelijk in te
schuiven en te verwijderen.
Als u de plaat en het rooster met
uitschuifrekken gebruikt moet u zich
ervan verzekeren dat de pennen aan de
achterkant van het uitschuifrek tegen de
Zijkanten van het rooster en de plaat
staan.

6.Waterreservoir
Dit is het reservoir waarin het water
wordt opgeslagen dat wordt gebruikt
voor de stoombereiding.
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Technische specificaties

Elektrische spanning / frequentie 220-240V ~ 50 Hz

Totaal stroomverbruik 2.5 KW

Kabeltype/-functionaliteit min.HO5W-FG
3x1,5mm’

Buitenste afmetingen 595 mm/594 mm/567 mm

(hoogte/breedte/diepte)

Installatieafmetingen **590 of 600 mm/560 mm/min. 550

(hoogte/breedte/diepte) mm

Hoofdoven Multifunctionele oven

Binnenlamp 15/25 W

Stroomverbruik grill 2.2 KW

" Basisgegevens: Informatie over het energielabel van elektrische ovens wordt

gegeven overeenkomstig de norm EN 60350-1 / IEC 60350-1. Die waarden zijn
bepaald onder standaardvermogen met onder-bovenverwarmer of functies voor
heteluchtverwarming (indien relevant).

De energie-efficiéntieklasse wordt bepaald overeenkomstig de hierna genoemde
volgorde, afhankelijk van de aanwezigheid van de betreffende functies in het
product. 1-Bereiding met eco. hete lucht, 2- Turbosudderen, 3- Turbobereiding,
4- Bodem-/onderverwarming met hete lucht, 5-Bodem- en onderverwarming.
Zie: Installatie, pagina 15.

*%

De technische specificaties Waarden vermeld op de

mogen zonder voorafgaande productlabels of in de bijgeleverde
kennisgeving gewijzigd worden documentatie worden verkregen
om de productkwaliteit te onder

verbeteren. laboratoriumomstandigheden

overeenkomstig de relevante
standaarden. Deze waarden

De afbeeldingen in deze kunnen schommelen afhankelijk
handleiding zijn schematisch en van de werkings- en

komen mogelijk niet exact omgevingsomstandigheden van
overeen met uw product. het product.
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K] Installatie

Product dient geinstalleerd te worden
door een bekwaam persoon in
overeenstemming met de van kracht
zijnde voorschriften. De fabrikant is niet
aansprakelijk voor schade die voortvioeit
uit werkzaamheden door onbevoegde
personen. Mogelijk kan dit de garantie
ongeldig maken.

De voorbereiding van de locatie
en de elektriciteitsinstallatie voor
het product vallen onder de
verantwoordelijkheid van de klant.

Het product moet aangesloten
worden overeenkomstig de lokale
gas- en elektriciteitsvoorschriften.

Controleer voor installatie van het
product of het zichtbare gebreken
heeft.

Z0 ja, laat het dan niet installeren.
Beschadigde producten vormen
een gevaar voor uw veiligheid.

Voor installatie

Het toestel is bedoeld voor installatie in

commercieel beschikbare keukenkasten.

Er moet een veiligheidsafstand worden

gelaten tussen het apparaat en de

keukenwanden en het keukenmeubilair.

Zie afbeelding (waarden in mm).

¢ Opperviakken, synthetische laminaten
en hechtmiddelen die worden gebruikt,

moeten warmtebestendig zijn. (100° C
minimum).

¢ Keukenkasten moeten viak en vast
worden geplaatst.

¢ Indien er een lade is onder de oven
moet er een plaat worden
geinstalleerd tussen oven en lade.

¢ Draag het toestel met minstens twee
personen.

¢ Pak de oven vast in de sleuven aan
beide kanten om deze te verplaatsen.

¢ Verwijder alle materialen en
documenten in het product voordat u
deze installeert.

¢ Het keukenkastje dient
overeenkomstig te zijn met de
afmetingen die in de onderstaande
afbeelding worden gegeven. In de
achterkant van het keukenkastje moet
een opening worden uitgezaagd met
de afmetingen die worden gegeven in
de onderstaande afbeelding om voor
voldoende ventilatie te zorgen.

Installeer het product niet naast
koelkasten of diepvriezers. De
door het product afgegeven
warmte zal het stroomverbruik
van koeltoestellen verhogen.

Draag of verplaats het product
niet met behulp van de deur-
en/of handgreep.
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Installatie en verbinding

¢ Het product moet overeenkomstig de
lokale gas- en
elektriciteitsvoorschriften aangesloten
worden.

Elektrische aansluiting

Sluit het product aan op een geaarde

contactdoos die beveiligd is door een

zekering met geschikte capaciteit zoals

vermeld in de tabel "Technische

specificaties". Laat de aardingsinstallatie
aanleggen door een bevoegd elektricien
terwijl u het product met of zonder
transformator gebruikt. Ons bedrijf is
niet aansprakelijk voor schade die
voortvloeit uit het gebruik van het
product zonder een aardingsinstallatie
overeenkomstig de plaatselijke
voorschriften.
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Het product mag uitsluitend door
een bevoegde en gekwalificeerde
persoon op de netvoeding
aangesloten worden. De
garantieperiode van het product
gaat uitsluitend in na correcte
installatie.

De fabrikant is niet aansprakelijk
voor schade die voortvloeit uit
werkzaamheden door
onbevoegde personen.

De stroomkabel mag niet worden
vastgeklemd, verbogen of
samengedrukt of in contact
komen met warme onderdelen
van het product.

Een beschadigde stroomkabel
moet door een bevoegde
elektricien worden vervangen.
Anders bestaat er een risico op
een elektrische schok, kortsluiting
of brand!

¢ De aansluiting moet voldoen aan de
landelijke voorschriften.

¢ De gegevens over de
stroomvoorziening moeten
overeenkomen met de gegevens
vermeld op het typeplaatje van het
product. Open de deur aan de
voorzijde om het typeplaatje te zien.

¢ De stroomkabel van uw product moet
voldoen aan de waarden in de tabel
"Technische specificaties".

Koppel het product los van het
elektriciteitsnet voordat met werk
aan de elektrische installatie
begonnen wordt.

Er is kans op elektrische
schokken!

De netstekker moet na de
installatie goed te bereiken zijn
(niet boven de kookplaat leiden).
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Tijdens het aanleggen van de
bedrading dient u de
nationale/plaatselijke elektrische
voorschriften na te leven en de
geschikte contactdoos en stekker
voor de oven te gebruiken. In het
geval de stroomlimieten van het
product de draagcapaciteit van
de stekker en contactdoos
overschrijden, dient het product
direct op de vaste elektrische
installatie te worden aangesloten
zonder de stekker en contactdoos
te gebruiken.

Steek de stroomkabel in de contactdoos.

Het product installeren

1.Schuif de oven in de kast, uitlijn en
bevestig deze terwijl u ervoor zorgt dat
de stroomkabel niet breekt en/of
vastgeklemd zit.

Bevestig uw oven met 2 schroeven
zoals afgebeeld.

Zorg er na de installatie voor dat de
schroeven voldoende zijn aangedraaid
en de oven niet beweegt. De oven kan
tijldens gebruik omkiepen als bij de
installatie de instructies niet zijn
opgevolgd en de schroeven niet
voldoende zijn aangedraaid.



Voor producten met een
koelventilator (Het is mogelijk dat
uw product er niet meer is
uitgerust.)

1 Koelventilator
2 Bedieningspanesel
3 Deur

De ingebouwde koelventilator koelt
zowel de ingebouwde kast als de
voorkant van het product.

Koelventilator blijft 20-30 minuten
draaien nadat de oven is
uitgeschakeld.

Als u heeft bereid met behulp van
de oventimer wordt aan het einde
van de bereidingstijd ook de
koelventilator samen met alle
functies uitgeschakeld.

Laatste controle
1.Het product bedienen.
2.Controleer de functies.

Toekomstig transport

¢ Bewaar de originele doos van het
product en vervoer het product daarin.
Volg de aanwijzingen op de doos. Als
u de originele doos niet hebt, verpak
het product dan in luchtkussenfolie of
dik karton en tape het goed vast.

* Om te verhinderen dat de draadgrill en
de plaat in de oven de ovendeur
beschadigen, plaats een strip karton
op de binnenkant van de ovendeur
zodat deze overeenkomt met de
positie van de plaat. Bevestig de
ovendeur aan de zijkanten met tape.

e Til of verplaats het product niet met
behulp van de deur of handgreep.

Plaats geen voorwerpen op het
product en verplaats het
rechtopstaand.

Controleer globaal het uiterlijk van
uw product op eventuele schade
die tijdens het transport werd
veroorzaakt.
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E] Voorbereidingen

Tips om energie te besparen
De volgende informatie zal u helpen om
uw apparaat op een ecologische manier
te gebruiken en energie te besparen:

¢ Gebruik donkerkleurige of gelakte
kookwaren in de oven; dit zorgt voor
een betere warmtetransmissie.

e VVerwarm de oven tijdens het koken
van uw gerechten voor als dit wordt
aanbevolen in de
gebruikershandleiding of
kookbeschrijving.

® Open de ovendeur zo weinig mogelijk
tijdens het koken.

® Probeer wanneer dit mogelijk is meer
dan één gerecht tegelijkertijd in de
oven te bereiden. U kunt koken door
twee pannen op het grillrooster te
plaatsen.

¢ Bereid meer dan één gerecht na
elkaar. De oven zal al warm zijn.

¢ U kunt energie besparen door uw
oven een paar minuten voor het einde
van de bereidingstijd uit te schakelen.
Zet de ovendeur niet open.

¢ Ontdooi bevroren gerechten voor u ze
bereidt.

Het eerste gebruik
Tijdinstelling
Bij het maken van aanpassingen
knipperen de betreffende
symbolen in het scherm.
Druk de toetsen @/ om het uur van de
dag in te stellen nadat de oven voor het
eerst in gebruik is genomen.
Raak voor modellen met
aanraakbediening eerst 8= aan en
gebruik dan® / @ om de tijd van
de dagin te stellen.

Om uw tijdsinstelling te bevestigen, raak
het symbool ©© aan en wacht
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4 seconden zonder een toets aan te
raken.

2l 0 @

12 1 10 9 8 7

Instellingsknop
Toetsvergrendelingssymbool
Kloksymbool

Symbool alarmvolume (Het is
mogelijk dat uw product er niet
meer is uitgerust.)

Symbool spaarmodus
Plus-toets

Min-toets

Symbool tijdcirkel

9 Alarmsymbool

10 Symbool einde bereidingstijd
11 Symbool bereidingstijd

12 Programmatoets

A o N =

o N O O

Als de begintijd niet wordt
ingesteld, begint de klok te lopen

vanaf 12:00 en wordt het
symbool © weergeven. Dit
symbool verdwijnt zodra de tijd
wordt ingesteld.

Instellingen van de huidige tijd
worden ongedaan gemaakt in
geval van stroomstoring. Het uur
moet dan opnieuw worden
ingesteld als de stroomstoring
over is.



Eerste reiniging van het toestel

Het opperviak kan beschadigd
geraken door sommige
detergenten of
reinigingsmaterialen.

Gebruik geen agressieve
detergenten,
reinigingspoeder/melk of scherpe
voorwerpen tijdens het reinigen.

1.Verwijder alle verpakkingsmaterialen.

2.Veeg de opperviakken van het toestel
met een vochtige doek of spons en
droog het met een doek.

Eerste opwarming

Warm het product ongeveer 30 minuten
op en schakel het dan uit. Zo worden
alle productieresten of -lagen afgebrand
en verwijderd.

Hete oppervlakken veroorzaken
brandwonden!

Het product kan heet zijn wanneer
het in gebruik is. Raak de hete
branders, de binnenste delen van
de oven, verwarmers enz. nooit
aan. Houd kinderen uit de buurt.
Gebruik altijld warmtebestendige
ovenhandschoenen wanneer u
schotels in de oven plaatst of eruit
haalt.

Elektrische oven

1.Neem alle bakschalen en het
grillrooster uit de oven.

2.Sluit de ovendeur.

3.Kies de stand Elektrisch.

4.Selecteer de hoogste grillstand; zie
Hoe de elekirische oven te bedienen,
pagina 23.

5.Laat de oven ongeveer 30 minuten
werken.

6.Draai uw oven uit; zie Hoe de
elektrische oven te bedienen,
pagina 23

Grilloven

1.Neem alle bakschalen en het
grillrooster uit de oven.

2.Sluit de ovendeur.

3.Selecteer de hoogste grillstand; zie
Hoe de grill bedienen, pagina 34.

4.l aat de oven ongeveer 15 minuten
werken.

5.Draai uw grill uit; zie Hoe de grill
bedienen, pagina 34

Tijdens het eerste gebruik kunnen
gedurende enkele uren geur en
rook worden afgegeven. Dit is
heel normaal. Zorg ervoor dat de
keuken goed geventileerd is om
de rook en geur af te voeren.
Voorkom directe inademing van
de geproduceerde rook en geur.
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] Hoe de oven te bedienen

Algemene informatie over
bakken, roosteren en grillen

Hete oppervlakken veroorzaken
brandwonden!

Het product kan heet zijn wanneer
het in gebruik is. Raak de hete
branders, de binnenste delen van
de oven, verwarmers enz. nooit
aan. Houd kinderen uit de buurt.
Gebruik altijld warmtebestendige
ovenhandschoenen wanneer u
schotels in de oven plaatst of eruit
haalt.

Wees voorzichtig bij het openen
van de ovendeur, want er kan
stoom ontsnappen.
Ontsnappende stoom kan uw
handen, gezicht en/of ogen
verbranden.

Tips bij het bakken

¢ Gebruik geschikte metalen schotels
met een anti-kleeflaag, aluminium
pannen of hittebestendige
siliconenvormen.

¢ Maak optimaal gebruik van de ruimte
op het rek.

¢ Zet de bakvorm in het midden van het
rek.

e Kies de juiste roosterpositie voordat u
de oven of grill aanzet. Wijzig de
roosterstand niet wanneer de oven
heet is.

¢ Houd de ovendeur gesloten.

Tips bij het roosteren

¢ Het vooraf behandelen van hele kip,
kalkoen en grote stukken vlees met
dressings zoals citroensap en zwarte
peper verhoogt de kookprestatie.

¢ Vlees met botten heeft ongeveer 15
tot 30 minuten langer nodig om te
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bakken dan een braadstuk van
dezelfde grootte zonder botten.

¢ U moet ongeveer 4 tot 5 minuten
bereidingstijd rekenen per centimeter
dikte van het vlees.

¢ | aat het vlees in de oven rusten voor
ongeveer 10 minuten na het
verstrijken van de kooktijd. De jus
wordt beter verdeeld over het hele
braadstuk en loopt niet weg wanneer
het vlees wordt gesneden.

¢ \is moet in een vuurvaste schaal in
het middelste of lage rooster worden
geplaatst.

Tips voor het grillen

Wanneer vlees, vis en gevogelte wordt

gegrild, wordt dit snel bruin, heeft het

een mooie korst en droogt het niet uit.

Platte stukken, vleesspiezen en worst,

maar ook groenten met een hoog

watergehalte (bijv. tomaten en uien) zijn

bijzonder geschikt om te worden gegrild.

¢ Verdeel de te grillen stukken op de
draadgrill of in de bakschaal met
draadgrill zodanig dat de ingenomen
ruimte de afmetingen van de
verwarmer niet overschrijdt.

e Schuif het draadrooster of de bakplaat
met rooster in de oven op het
gewenste niveau. Als u grilt op het
draadrooster, schuif dan de bakplaat
naar het rek eronder om vet op te
vangen. De bakplaat die erin dient te
worden geschoven moet van het
formaat zijn dat het volledige
grillgebied bedekt. Deze bakplaat is
mogelijk niet met het product
meegeleverd. Voeg wat water toe aan
de bakplaat om deze gemakkelijk te
reinigen.



Voedsel dat niet geschikt is
voor grillen heeft het risico te
verbranden. Gebruik enkel
grillvoedsel dat geschikt is voor
intensieve grillwarmte.

Plaats het voedsel niet te ver
naar achteren in de grill. Dit is
het heetste gebied en hier kan
vettig voedsel vlam vatten.

Hoe de elektrische oven te
bedienen

Uw oven is voorzien van knoppen die

uitspringen als u erop duwt.

1.Duw naar binnen om de knop uit te
laten springen en draai deze voor de

2.Als het bereidingsproces is voltooid,
drukt u de knop naar binnen.

Selecteer temperatuur en

werkingsmodus.

1 Functieknop
2 Thermostaatknop

1.Stel de functieknop in op de gewenste
werkingsmodus.

2.Stel de thermostaatknop in op de
gewenste temperatuur.

» De oven verwarmt tot de ingestelde

temperatuur en behoudt deze. Tijdens

het verwarmen blijft de temperatuurlamp

aan.

Schakel de elektrische oven uit.
Draai de functieknop en
temperatuurknop naar uit-positie
(bovenste stand).

Roosterstanden (voor modellen
met draadgrill)

Het is belangrijk dat de draadgrill goed
in het draadrek geplaatst wordt. De
draadgrill moet tussen de draadrekken
geschoven worden zoals afgebeeld in
de figuur.

Laat de draadgrill niet tegen de
achterwand van de oven rusten. Schuif
uw draadgrill naar het voorste deel van
het rooster en duw deze voor goede
grillresultaten met de deur op zijn plaats.
(De functies verschillen per
roductmodel.)

Gebruik van de stoomfunctie

Uw oven heeft een stoomkookfunctie.
Tijdens het koken zal het water dat aan
de bodemplaat van de oven wordt
toegevoegd door hitte verdampen en
deze stoom zal zorgen voor betere
kookresultaten. De stoom zorgt ervoor
dat het opperviak van het gebak
glanzender, de korst knapperiger en de
omvang groter wordt. Bovendien zorgt
stoom ervoor dat vlees minder vocht
verliest, zodat het sappiger en lekkerder
wordt.
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Stoomkoken kan alleen worden
gedaan in de stoomkookfuncties
die in de gebruikershandleiding
worden vermeld.

Het volume van het waterreservoir
is 300 ml. Voeg bij het koken niet
meer dan 300 ml water toe aan
het waterreservoir.

Voor stoomkoken:

1.Raadpleeg de kooktabel voor
stoombereiding om de functie,
temperatuur en tijd in te stellen die
geschikt zijn voor de betreffende
maaltijd en start het kookproces. Voor
maaltijden die niet in de tabel worden
vermeld kunt u de hoeveelheid water,
de temperatuur, de kookfunctie en de
tijd bepalen.

2.Plaats de maaltijd op de aanbevolen
plaat.

3.Wanneer het volgens de kooktabel tiid

is om water toe te voegen, drukt u op

het waterreservoir op het

bedieni |

Up
waterreservoir en vul het reservoir met

water in de hoeveelheid die in de
kooktabel wordt vermeld.
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Gebruik geen gedistilleerd of
gefilterd water. Gebruik alleen
water uit flessen. Voeg aan het
waterreservoir geen oplossingen
toe die ontvlambaar zijn of alcohol
of vaste deeltjes bevatten.
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6.Sluit het deksel van het waterreservoir
en plaats het terug. Stop bij het
plaatsen van het waterreservoir
wanneer u het 1e niveau bereikt. Als u
het reservoir verder duwt, bereikt dit
het 2e niveau en begint het water te
leveren.

Er zijn twee niveaus op het
omhulsel van het waterreservoir.
Op het 1e niveau wordt het
waterreservoir op zijn plaats
bevestigd en levert het geen water
aan de oven. Op het 2e niveau
wordt het waterreservoir op zij<ns1:XMLFault xmlns:ns1="http://cxf.apache.org/bindings/xformat"><ns1:faultstring xmlns:ns1="http://cxf.apache.org/bindings/xformat">java.lang.OutOfMemoryError: Java heap space</ns1:faultstring></ns1:XMLFault>