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Bitte zuerst diese Bedienungsanleitung lesen! /}O
Sehr geehrte Kundin, sehr geehrter Kunde, ”
vielen Dank flir den Kauf eines Beko-Produktes. Wir hoffen, dass dieses Produkt, das mit hochwertiger

hochmoderner Technologie hergestellt wurde, beste Ergebnisse erzielt. Daher bitte die gesamte Bedienungsaleitung
und alle beiliegenden Dokumente aufmerksam durchlesen und zum zukiinftigen Nachschlagen aufbewahren.
Weitergabe des Produktes auch die Bedienungsanleitung mit aushandigen. Alle Warnungen und Informationen in

Bedienungsanleitung einhalten. ’/@
Bitte beachten, dass diese Bedienungsanleitung fiir unterschiedliche Modelle geschrieben wurde. Unterschiede ‘66,
zwischen den verschiedenen Modellen werden natiirlich in der Anleitung erwédhnt.

Die Symbole

In dieser Anleitung verwenden wir folgende Symbole:

Wichtige Informationen oder niitzliche
Tipps zum Gebrauch.

Sachschdden kommen kann.

Warnung vor Stromschldgen.

Warnung vor gefahrlichen Situationen,
in denen es zu Verletzungen oder

n Warnung vor Brandgefahr.
ft Warnung vor heiBen Flachen.
Arcelik A.S.

Karaagag caddesi No:2-6
34445 Sitlice/Istanbul /TURKEY

Made in TURKEY
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This product was manufactured using the latest technology in environmentally friendly conditions.
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ﬂWichtige Sicherheits- und Umwelthinweise

Dieser Abschnitt enthalt Hinweise, die

fur die Sicherheit des Benutzers und

anderer Personen unerlasslich sind.

Diese Hinweise mussen beachtet

werden, damit es nicht zu

Verletzungen oder Sachschaden

kommt.

Bei Nichteinhaltung dieser

Anweisungen erloschen samtliche

Garantieanspriche.

Allgemeine Sicherheit

e Dieses Gerat darf von Kindern (ab
acht Jahren) oder Personen
bedient werden, die unter
korperlichen, sensorischen oder
geistigen Einschrankungen leiden
oder denen es an der notigen
Erfahrung und Wissen im
Umgang mit solchen Geraten
mangelt, wenn solche Personen
beaufsichtigt werden und, zuvor
grindlich mit der sicheren
Bedienung des Gerates vertraut
gemacht wurden und sich der
damit verbundenen Gefahren voll
und ganz bewusst sind.
Kinder darfen nicht mit dem Gerat
spielen. Reinigungs- und
Wartungsarbeiten dirfen von
Kindern nicht ohne Aufsicht eines
Erwachsenen durchgefiihrt
werden.

¢ |[nstallation und Reparaturen
missen grundsatzlich vom
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autorisierten Kundenfignst

ausgefihrt werden. DerHgrsteller
haftet nicht fir Schaden, e//%
durch den Eingriff nicht %, %

autorisierter Personen entstehen; O»,@
zudem kann dadurch die Garantie %
erloschen. Vor der Installation
aufmerksam alle Anweisungen

lesen.

Gerat nicht nutzen, falls es nicht
ordnungsgeman funktioniert oder
sichtbare Beschadigungen

aufweist.

Nach jeder Benutzung priifen, ob

die Funktionsknopfe des

Produktes ausgeschaltet sind.

Elektrische Sicherheit

Falls das Produkt einen Fehler
aufweist, sollten es bis zur
Reparatur durch einen
autorisierten
Kundendienstmitarbeiter nicht in
Betrieb genommen werden. Es
besteht Stromschlaggefahr!
SchlieBen Sie das Produkt nur an
eine geerdete Steckdose an,
deren Spannung und Schutz den
Angaben unter , Technische
Daten” entsprechen. Lassen Sie
durch einen qualifizierten
Elektriker eine Erdung vornehmen.
Unser Unternehmen haftet nicht
flr Probleme, die durch ein nicht
entsprechend den ortlichen
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Richtlinien geerdetes Produkt
entstehen.

Reinigen Sie das Produkt niemals,
indem Sie Wasser darauf
verteilen oder schitten! Es
besteht Stromschlaggefahr!

Das Produkt darf wéhrend
Installation, Wartung, Reinigung
und Reparatur nicht an eine
Steckdose angeschlossen sein.
Falls das Netzkabel des Produktes
beschadigt ist, muss es zur
Vermeidung von Gefahren vom
Hersteller, einem
Kundendienstmitarbeiter oder
vergleichbar qualifizierten
Personen ausgetauscht werden.
Das Gerat muss so installiert sein,
dass es vollstandig vom Netzwerk
getrennt werden kann. Die
Trennung muss entsprechend
den Baurichtlinien entweder
durch einen Netzstecker oder
einen in der festen elektrischen
Installation eingebauten Schalter
ermaoglicht werden.

Die Ruckseite des Ofens wird im
Betrieb heil. Achten Sie darauf,
dass der Elektroanschluss die
Riickseite nicht berthrt;
andernfalls kann der Anschluss
beschadigt werden.

Klemmen Sie das Netzkabel nicht
zwischen Backofentlr und
Rahmen ein; fihren Sie es nicht
uber heiBe Oberflachen.

¢
O%)/

Andernfalls kanriagie
Kabelisolierung schimelzen und in
Folge eines Kurzschlus&es einen
Brand verursachen. %%
Jegliche Arbeiten an elektris
Geraten und Systemen sollten \f?%o
autorisierten und qualifizierten /’@6
Personen ausgeflhrt werden. e
Schalten Sie das Gerét bei
Schaden aus, unterbrechen Sie
die Stromversorgung. Schalten
Sie dazu die Sicherungen im Haus
ab.
Stellen Sie sicher, dass die
Sicherungsangaben mit dem
Produkt kompatibel sind.

Produktsicherheit

Das Gerdt und seine zuganglichen
Teile werden wahrend des
Betriebs heil3. Keine Heizelemente
bertihren. Kinder unter 8 Jahren
fernhalten, sofern nicht
kontinuierlich beaufsichtigt.
Produkt niemals nutzen, wenn
Urteilsvermdgen oder
Koordination durch Alkohol
und/oder Drogen beeintrachtigt
sind.

Bei alkoholischen Getranken in
den Gerichten entsprechend
vorsichtig sein. Alkohol verdampft
bei hohen Temperaturen und
kann durch Entziinden bei
Kontakt mit heiBen Oberflachen
Feuer verursachen.



e Keine brennbaren Materialien in
der Nahe des Produktes
aufstellen, da die Seiten wahrend
des Gebrauchs heil3 werden
konnen.

e \Wahrend des Gebrauchs wird das
Gerédt heiB. Keine Heizelemente
im Inneren des Backofens
berlhren.

e Darauf achten, dass keine
Beltiftungsschlitze blockiert
werden.

e Keine geschlossenen Dosen und
GlasgefaBe im Ofen erhitzen. Der
in der Dose/im Glasgefal
entstehende Druck konnte
Dose/Glasgefal bersten lassen.

e Backbleche, Gerichte und Alufolie
nicht direkt auf den Boden des
Backofens stellen. Der Hitzestau
kann den Boden des Backofens
beschadigen.

e /ur Reinigung der Backofen-
Glastir keine aggressiven
scheuernden Reiniger oder
scharfen Metallschaber
verwenden, da diese die
Oberflache zerkratzen und so das
Glas springen lassen konnen.

e /ur Reinigung des Gerates keine
Dampfreiniger verwenden;
andernfalls bestent
Stromschlaggefahr.

¢ Rost und Backblech richtig
einsetzen
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Es ist wichtig, Rost und/oder
Blech richtig in der&inschiiben
sitzen. Schieben Sie oder
Blech zwischen zwei Schigaen ein,
vergewissern Sie sich, dass <,
insbesondere der Rost gerade %O
sitzt, bevor Sie Lebensmittel 7o,
darauf legen; bitte schauen Sie
sich die folgende Abbildung an

Produkt nicht verwenden, falls
das Glas der Fronttir entfernt
oder gesprungen ist.

Griff der Ofenttre nicht zum
Trocknen von Geschirrtiichern
verwenden. Keine Geschirrticher,
Handschuhe oder vergleichbare
Textilprodukte aufhangen, wenn
die Grillfunktion bei getffneter Tlr
arbeitet.

Beim Hineingeben oder
Herausnehmen von Gerichten in
den/aus dem heiBen Ofen immer
hitzebestandige Handschuhe
verwenden.

Zur Vermeidung von
Stromschlaggefahr vor dem
Auswechseln der Lampe



sicherstellen, dass das Gerat
abgeschaltet ist.

Brandschutzvorkehrungen des
Produktes:

Sicherstellen, dass der Stecker
richtig in die Steckdose
eingesteckt ist und keine Funken
erzeugt.

Keine beschadigten oder
abgeschnittenen Kabel bzw.
Verlangerungskabel verwenden;
nur das Originalkabel einsetzen.
Beim AnschlieBen des Produktes
sicherstellen, dass sich keine
Fliissigkeit oder Feuchtigkeit am
Stecker befindet.

BestimmungsgemaBe Verwendung
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Dieses Gerat wurde fiir den
reinen Hausgebrauch entwickelt.
Eine gewerbliche Nutzung ist
nicht zulassig.

Dieses Gerat dient ausschlieBlich
der Zubereitung von Speisen. Es
darf nicht zu anderen Zwecken
eingesetzt werden.

Benutzen Sie das Gerat nicht zum
Vorwarmen von Tellern, hangen
Sie keine Kichentlcher,
Handtiicher und dergleichen zum
Trocknen oder Anwarmen an die
@riffe.

Der Hersteller haftet nicht fiir
Schaden, die durch
unsachgemanen Gebrauch oder
falsche Bedienung verursacht
werden.

Sicherheit von Kindern

o)
O%)/
Das Gerat ist z
Auftauen, Backen,
Grillen von Lebensmi
geeignet.

aren,
ten und

L.

%
Verschiedene Teile des Geréites%éo/
werden wéhrend des Ge-brauchs €4
hei3. Daher kleine Kinder vom ©
Gerat fernhalten.
Verpackungsmaterialien konnen
eine Gefahr fur Kinder darstellen.
Samtliche
Verpackungsmaterialien an einem
sicheren Ort und auBerhalb der
Reichweite von Kindern
aufbewahren.

Elektrische Produkte konnen eine
Gefahr flr Kinder darstellen.
Kinder im Betrieb daher
unbedingt vom Geréat fernhalten.
Kinder nicht mit dem Gerat
spielen lassen.

Keine Gegenstande auf das Gerat
stellen, die Kinder erreichen
konnen.

Wenn die Ofentiir gedffnet ist,
keine schweren Gegenstande
darauf ablegen und keine Kinder
darauf sitzen lassen. Das Gerat
kann kippen oder die Ofentiroder
die Turscharniere konnen
beschadigt werden.



Altgerite entsorgen

Erfiillung von WEEE-Vorgaben zur Entsorgung
von Altgeréaten:

Dieses Produkt erfiillt die Vorgaben der EU-WEEE-
Direktive (2012/19/EU). Das Produkt wurde mit einem
Klassifizierungssymbol fir elektrische und
elektronische Altgeréte (WEEE) gekennzeichnet.
Dieses Gerat wurde aus hochwertigen Materialien
hergestellt, die wiederverwendet und recycelt werden
kénnen. Entsorgen Sie das Gerat am Ende seiner
Einsatzzeit nicht mit dem reguldren Hausmilll; geben
Sie es stattdessen bei einer Sammelstelle zur
Wiederverwertung von elektrischen und elektronischen
Altgerdten ab. Ihre Stadtverwaltung informiert Sie
gerne iber geeignete Sammelstellen in Ihrer Ndhe.

Einhaltung von RoHS-Vorgaben:

Das von lhnen erworbene Produkt erfiillt die Vorgaben
der EU-RoHS Direktive (2011/65/EU). Es enthélt keine
in der Direktive angegebenen gefdhrlichen und
unzuldssigen Materialien.

Verpackungsmaterialien entsorgen

e Die Verpackung des Gerates besteht aus
wiederverwertbaren Materialien. Entsorgen Sie
diese vorschriftsgemaB und entsprechend
sortiert. Entsorgen Sie solche Materialien nicht
mit dem normalen Hausmiill.

8/DE
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BAlgemeine Informationen %,
Gerateiibersicht ’”o,))

1 Bedienfeld 6 Liftermotor (hinter der Metallplatte)
2 Gitterrost 7 Beleuchtung

3 Backblech 8 Oberes Heizelement

4 Griff 9 Einschubpositionen

5 Tir

1 Funktionsknopf 3 Temperaturknopf
2 Digitaltimer 4 Temperaturleuchte

9/DE



Lieferumfang

e nach Modell wird eventuell
unterschiedliches Zubehér mitgeliefert. Daher
kann es vorkommen, dass nicht sémtliches in
der Anleitung erwahntes Zubehdr mit Ihrem
Gerat geliefert wird.

b9
%

3. Tiefes Backblech/T r@hale

Fiir Geback, groBe Brate %erlohte mit viel
Flissigkeit und zum Fettauffa P@n beim Grillen.

—_

Bedienungsanleitung

2. Backblech _ .
Fiir Backwaren, Tiefkiihigerichte und groBe 4. Gitterrost , i ®
Braten. Zum Résten und Grillen und als Unterlage fiir 6@

Behélter, in denen unterschiedlichste
Lebensmittel gegart werden kénnen.

Technische Daten

220-240V ~ 50 Hz
L eistingsatinahime gesamt 24KkW
Sicherung Minimum 16 A

Kabeltyp/Kabelauerschnift HOBW EG
3x15mm

Kabelldnge

AuBenabmessungen (Hohe/Breite/Tiefe)
EinbaumaBe (Hohe/Brelte/Tiefe
Hauptofen

Garaumisuchie

Lenstungsaufnahme Grill

15/26 W
2.2 kW

Allgemeine Hinweise: Energieangaben von Elektrodfen werden geméaB der Richtlinie EN 60350-1 / IEC
60350-1 ermittelt. Die entsprechenden Werte werden unter {iblichen Einsatzbedingungen bei Ober-
/Unterhitze oder im Umluftbetrieb (sofern vorhanden) ermittelt.

Die Energieeffizienzklasse wird gemaB Funktion ermittelt: je nachdem, ob das Gerat mit den
entsprechenden Funktionen ausgestattet ist. 1. Garen mit Eco-Umluft, 2. Turbo-Niedertemperaturgaren, 3.
Turbogaren, 4. Ober-/Unterhitze mit Umluft, 5. Ober-/Unterhitze

** Siehe Installation, Seite 11.

Im Zuge der Qualitatsverbesserung kénnen
ich technische Daten ohne Vorankiindigung
andern.

Die Abbildungen in dieser Anleitung dienen
lediglich der Veranschaulichung und kdnnen

twas vom tatséchlichen Aussehen des
Gerates abweichen.

ngaben am Produkt oder in der begleitenden
Dokumentation wurden unter
Laborbedingungen unter Berlicksichtigung der
zutreffenden Richtlinien ermittelt. Solche Werte]
kénnen je nach Einsatzumgebung und
Nutzungsweise des Gerates abweichen.
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K] Installation
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Gerat vom ndchstgelegenen autorisierten
Kundendienst gemaB giltigen Bestimmungen
installieren lassen. Andernfalls erlischt die Garantie.
Der Hersteller haftet nicht fiir Schiden, die durch
Aktivitaten nicht autorisierter Personen entstehen;
zudem kann dadurch die Garantie erloschen.

tellen Sie das Gerat nicht'n Kiihl- oder
Gefriergeraten auf. Die Warmeabggbe des
Gerates flihrt zu steigendem Energi@ggrbrauch

der Kuhlgeréte. -L@A

Die Vorbereitung des Aufstellungsortes und
der elektrischen und Anschliisse sind Sache
des Kunden.

Missbrauchen Sie die Ttir/den Turgriff nich%
um Anheben oder Bewegen des Geréates.

GEFAHR:
Die Installation des Gerédtes muss in
Ubereinstimmung mit sémtlichen zutreffenden

Vorschriften zur Elektroinstallation erfolgen.

Bei Geraten mit Drahtgriffen schieben Sie die
Griffe nach dem Transport des Gerates wieder

in die Seitenwande zuriick.

GEFAHR:
Gerat vor der Installation auf eventuelle,
ichtbare Defekte untersuchen. Falls Defekte

vorliegen, darf das Gerat nicht installiert
werden.

Beschadigte Gerdte mlssen grundsétzlich als
Sicherheitsrisiko betrachtet werden.

Vor der Installation

Das Gerdt ist fiir den Einbau in handelstibliche

Kiichenmdbel vorgesehen. Zwischen Gerét und

angrenzenden Kiichenwanden und -mdbeln muss ein

Sicherheitsabstand verbleiben. Siehe Abbildung auf

der ndchsten Seite (Angaben in mm)..

e (QOberflachen, Kunststoffbeldge und verwendete
Kleber miissen hitzebestindig sein (bis
mindestens 100 °C).

e Kiichenmdbel milssen waagerecht ausgerichtet
und fixiert sein.

e Befindet sich unter dem Backofen eine
Schublade, muss zwischen Backofen und
Schublade ein Trennboden eingesetzt werden.

e Tragen Sie das Gerat grundsatzlich mit
mindestens zwei Personen.

11/DE
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* Minimum

Einbauen und AnschlieBen

e Die Installation des Gerdtes muss in
Ubereinstimmung mit samtlichen zutreffenden
Vorschriften zur Gas- und Elektroinstallation
erfolgen.

Elektrischer Anschluss
SchlieBen Sie das Gerét an eine geerdete
Schutzkontaktsteckdose/Leitung an, die mit einer

13/DE

Sicherung passender Stromstérke abgesichert wird,
siehe dazu den Abschnitt , Technische Daten®. Lassen
Sie die Erdung in jedem Fall von einem qualifizierten
Elektriker vornehmen oder Uberpriifen. Der Hersteller
haftet nicht bei Schaden, die durch den Einsatz des
Gerates ohne vorschriftsmaBige Erdung entstehen.



GEFAHR:
Das Gerét darf nur von einer autorisierten
Fachkraft an das Stromnetz angeschlossen

werden. Die Garantiezeit beginnt erst mit der
fachgerechten Installation.

Der Hersteller haftet nicht fiir Schaden, die
durch Aktivitaten nicht autorisierter Dritter
entstehen.

GEFAHR:
Das Netzkabel darf nicht eingeklemmt,
geknickt oder gequetscht werden und darf

nicht mit heiBen Geréateteilen in Berlihrung
kommen.

Beschadigte Netzkabel missen durch einen
zugelassenen Elektriker ausgetauscht werden.
Andernfalls kann es zu Stromschldgen,
Kurzschliissen und Branden kommen!

Der Anschluss muss gemaB nationalen
Richtlinien erfolgen.

Die Netzanschlussdaten miissen mit den Daten
auf dem Typenschild des Gerétes
ibereinstimmen. Das Typenschild finden Sie
nach Offnen der Ofentlir an der Unterseite des
Gerétes.

Verwenden Sie nur Netzkabel, die den Angaben
im Abschnitt , Technische Daten” entsprechen.

GEFAHR:

Trennen Sie das Gerat vollstandig von der
Stromversorgung, bevor Sie mit der
Elektroinstallation beginnen.

Es besteht Stromschlaggefahr!

Netzkabel anschlieBen

1.

Falls der Netzanschluss nicht vollstandig getrennt
werden kann, muss ein Trennschalter (Sicherung,
Netzschalter oder dergleichen) mit mindestens 3
mm Kontaktabstand zwischengeschaltet werden.
Die einschldgigen Installationsvorschriften (in
Deutschland VDE 0100) sind dabei einzuhalten.
Bei Nichtbeachtung kann es zu Betriebsstérungen
und zum Erléschen der Garantie kommen.

Wir empfehlen eine zusétzliche Absicherung mit einem
Fehlerstromschutzschalter (FI-Schutzschalter).
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Netzanschluss am Gerét : 5.

2. Bei Einphasenanschluss erfolgt der Anschluss
der Kabel wie folgt:
Braunes/Schwarzes Kabel = L (Phase)
Blaues/graues Kabel = N (Nullleiter)

e Grines/gelbes Kabel = () == (Erde)

Gerét installieren

1. Schieben Sie den Backofen in die vor-gesehene
Nische/Kiichenschrank, richten Sie ihn richtig aus
und fixieren Sie ihn — achten Sie dabei unbedingt
darauf, dass das Netzkabel nicht beschédigt oder
eingeklemmt wird.

Fixieren Sie den Backofen wie in der Abbildung gezeigt

mit zwei Schrauben.

i3
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Bei Geraten mit Liifter

1 Liifter
2 Bedienfeld
3 Tir

Der integrierte Lifter kiihlt den Einbauschrank und die
Vorderseite des Gerdtes.

Der Kiihlungslfter lauft auch nach dem
bschalten des Backofens noch etwa 20 bis
0 Minuten lang nach.

Wenn Sie Lebensmittel Timer-programmiert

zubereiten, schaltet sich gemeinsam mit den

restlichen Funktionen auch der Liifter zum

Ende der Garzeit ab.
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Endkontrolle

1. Schalten Sie die entspreo%%éﬂe Sicherung ein.

Oo@
%

2. Priifen Sie die Funktion. s
Transport

Bewahren Sie den Originalkarton aﬁ??ﬁals Sie

das Gerat kiinftig transportieren miissen“galten
Sie sich an die Hinweise auf dem Karton.

Sie den Originalkarton nicht mehr besitzen 60
sollten, verpacken Sie das Gerét in f/@
Luftpolsterfolie oder starken Karton, *6@

anschlieBend gut mit Klebeband sichern.
Damit Gitterroste und Bleche nicht zu
Beschadigungen der Ofenttir fihren, schiitzen
Sie die Ofentiir von innen mit einem passenden
Stiick Karton. Fixieren Sie die Ofentir mit
Klebeband.

Verwenden Sie die Tir/den TUrgriff nicht zum
Anheben oder Bewegen des Gerétes.

Legen Sie keine Gegenstande auf dem Gerét
b, bewegen Sie das Gerat grundséatzlich in
ufrechter Position.

Uberpriifen Sie das Gerat nach dem Transport
genau, iiberzeugen Sie sich davon, dass es
nicht zu Beschadigungen gekommen ist.




I Vorbereitungen

Tipps zum Energiesparen

Mit den folgenden Hinweisen nutzen Sie Ihr Gerat

umweltbewusst und energiesparend:

e Verwenden Sie am besten dunkles oder emailliertes
Kochgeschirr — dies leitet die Warme besser.

e |assen Sie den Backofen vorheizen, wenn dies
durch Bedienungs- oder Zubereitungsanleitung
empfohlen wird.

e Verzichten Sie bei der Zubereitung auf haufiges
Offnen der Backofentir.

e Bereiten Sie mehrere Gerichte gleichzeitig zu,
sofern dies maglich ist. Dazu stellen Sie einfach
mehrere Behélter auf den Gitterrost.

e GroBere Gerichte und solche, deren Geschmack
sich nicht gegenseitig beeinflussen soll, bereiten Sie
nacheinander zu. Der Backofen ist dann bereits
vorgeheizt.

e Sie kdnnen zuséatzliche Energie sparen, indem Sie
den Backofen ein paar Minuten vor Ende der Garzeit
bereits abschalten. Verzichten Sie wahrend der
Zubereitung mdglichst auf ein Offnen der
Backofenttir.

e Tauen Sie gefrorene Gerichte vor der Zubereitung
auf.

Erste Inbetriebnahme
Zeiteinstellung

enn Sie Einstellungen andern, blinken die
ntsprechenden Symbole in der Anzeige.

Driicken Sie nach dem ersten Einschalten des Ofens
zum Einstellen der Unrzeit /== Bestitigen Sie die
Einstellung, indem Sie das Symbol () berihren und 4
Sekunden warten, ohne eine Taste zu beriihren.

1 TSTS 6

mimimim]l
LI LI

12 11

Einstelltaste
Tastensperre-Symbol
Uhrsymbol
Alarmlautstarkesymbol
Energiesparmodussymbol
Plus-Taste

Minus-Taste
Zeit-Kuchendiagramm
Alarmsymbol
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10 Garzeitendesymbol e

11 Garzeitsymbol 2 %

12 Programmtaste
urde die Zeit noch nicht eingestellt, sta

0 die Unr bei 12:00 und das C2-Symbol wﬁ%;

angezeigt. Das Symbol verschwindet nach der
Zeiteinstellung.
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N
¥
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Bei einem Stromausfall werden die aktuellen
eiteinstellungen abgebrochen. Eine
Neueinstellung ist erforderlich.

Erstreinigung des Gerates

Durch bestimmte Reinigungsmittel kdnnen die
Oberflachen des Gerétes beschadigt werden.
erwenden Sie keine aggressiven
Reinigungsmittel, keine Scheuermittel und
keine scharfen oder spitzen Gegenstande bei
der Reinigung.

1. Entfernen Sie sdmtliches Verpackungsmaterial.

2. Gerateoberflichen mit einem feuchten Tuch oder
Schwamm abwischen und mit einem Tuch
trocknen.

Erstaufheizung

Lassen Sie das Gerat etwa 30 Minuten lang aufheizen,

schalten Sie es anschlieBend ab. Auf diese Weise

werden sémtliche Riickstdnde und Beschichtungen
entfernt.

WARNUNG
Verbrennungsgefahr durch heiBe Flachen!
Das Gerat kann sich im Betrieb stark

aufheizen. Bertihrung Sie niemals heiBe
Brenner, das Innere des Backofens,
Heizelemente und so weiter. Halten Sie Kinder
fern.

Tragen Sie grundsétzlich hitzebestandige
Schutzhandschuhe, wenn Sie etwas in den
Backofen stellen oder herausnehmen.

)
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Backofen-Funktion

1. Nehmen Sie sdmtliches Zubehér (z. B. Backbleche

und Gitterrost) aus dem Backofen heraus.

SchlieBen Sie die Backofentiir.

. Wahlen Sie die Einstellung ,Ober- und Unterhitze".

Wahlen Sie die hdchste Backofentemperatur,;

siehe "So bedienen Sie den Backofen, Seite 18".

5. Lassen Sie den Backofen etwa 30 Minuten lang
heizen.

6. Schalten Sie den Backofen ab; siehe "So
bedienen Sie den Backofen, Seite 18"

ESEN



Grill-Funktion

1.

2.
3.
4

Nehmen Sie sdmtliches Zubehdr (z. B. Backbleche
und Gitterrost) aus dem Backofen heraus.
SchlieBen Sie die Backofentiir.

Wiahlen Sie die Einstellung ,,Grill, groB*“.

Wahlen Sie die hchste Temperatureinstellung;
siehe "So bedienen Sie den Grill, Seite 23".
Lassen Sie den Grill etwa 30 Minuten lang heizen.
Schalten Sie den Grill ab; siehe "So bedienen Sie
den Grill, Seite 23"
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0)
@)
2

Bei der ersten Inbetr%me kann es
mehrere Stunden zu Ra ;und

Geruchsentwicklung kammefoRies ist vollig

normal. Liiften Sie den Raum urch, damit
Rauch und Geriiche schnell abziehép kdnnen.

Atmen Sie die Dampfe moglichst nicht:

liber
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E Bedienung des Backofens

Aligemeine Hinweise zum Backen,
Braten und Grillen

WARNUNG
Verbrennungsgefahr durch heiBe Flachen!
Das Geréat kann sich im Betrieb stark

aufheizen. Beriihrung Sie niemals heiBe
Brenner, das Innere des Backofens,
Heizelemente und so weiter. Halten Sie Kinder
fern.

Tragen Sie grundsatzlich hitzebestandige
Schutzhandschuhe, wenn Sie etwas in den
Backofen stellen oder herausnehmen.

GEFAHR:
Offnen Sie die Backofent(ir vorsichtig: HeiBer
Dampf kann austreten.

Der austretende Dampf kann zu Verbriihungen
von Handen, Gesicht und Augen fiihren.

Tipps zum Backen

e Benutzen Sie Metallgeschirr mit
Antihaftbeschichtung oder hitzebestandige
Silikonformen.
Nutzen Sie den Platz auf dem Gitterrost gut aus.
Stellen Sie Backformen in die Mitte des
Gitterrostes.

e Wahlen Sie die richtige Einschubposition, bevor
Sie Backofen oder Grill einschalten. Wechseln
Sie die Einschubposition nicht, solange der
Backofen heiB ist.

e Halten Sie die Backofentlr geschlossen.

Tipps zum Rosten

e Eine Wirzmischung aus Zitronensaft und
schwarzem Pfeffer sorgt fir eine besonders
schmackhafte Zubereitung von ganzen Hiihnern,
Puten und gréBeren Fleischportionen.

e Fleisch mit Knochen braucht etwa 15 — 30
Minuten I&nger zum Garen als dieselbe Menge
Fleisch ohne Knochen.

e Jeder Zentimeter an Fleischdicke braucht etwa 4
— 5 Minuten mehr an Garzeit.

e |assen Sie Fleisch nach Ablauf der Garzeit noch
etwa 10 Minuten im Backofen ruhen. Der
Fleischsaft verteilt sich so gleichméBiger im
Braten und lauft beim Anschneiden nicht aus.

e Fisch stellen Sie auf einem hitzebestindigem
Teller moglichst in der mittleren oder unteren
Einschubposition in den Backofen.
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Tipps zum Grillen Q

Fleisch, Gefliigel und Fisch werden durClydas Grillen

schnell braun, bekommen eine schone Krtigte und

trocknen dabei nicht aus. Insbesondere flachezﬁ%cke,

FleischspieBe und Wiirstchen sowie Gemiise mit 2y

hohem Wasseranteil (wie Tomaten oder Zwiebeln) %

zum Grillen gut geeignet. Of/

e \Verteilen Sie das Grillgut so auf dem Gitterrost, Qés
dass es nicht iber die Kanten des Gitterrostes
hinausragt.

e Schieben Sie den Gitterrost (mit darunter
eingeschobener Tropfschale) in die richtige
Einschubposition. Vergessen Sie nicht, die
Tropfschale beim Grillen in den untersten
Einschub einzuschieben, damit das Fett
aufgefangen wird. Geben Sie etwas Wasser in
die Tropfschale — so wird die Reinigung
einfacher.

Lebensmittel, die nicht zum Grillen
geeignet sind, konnen sich im
schlimmsten Fall entziinden. Grillen Sie
nur Lebensmittel, die bei der starken
Hitze beim Grillen keinen Schaden
nehmen.

Platzieren Sie das Grillgut nicht nahe
der Backofenrlickwand. Dort wird es
besonders heiB, fettes Grillgut kann in

Brand geraten.

So bedienen Sie den Backofen
Temperatur und Betriebsart einstellen

1 Funktionsknopf

2 Temperaturknopf

1. Stellen Sie den Funktionswahler auf die
gewtinschte Temperatur ein.

2. Stellen Sie den Funktionswahler auf die
gewiinschte Betriebsart ein.

» Der Ofen heizt sich auf die eingestellte Temperatur

auf und halt diese aufrecht. Wahrend des Aufheizens

bleibt die Temperaturleuchte eingeschaltet.



Backofen ausschalten

Bringen Sie Funktions- und
Temperatureinstellungsknopf in die obere Position
(Aus).

Einschubpositionen (bei Modellen mit Grillrost)
Es ist wichtig, dass der Grillrost richtig in die
Einschiibe eingesetzt wird. Setzen Sie den Grillrost wie
in der Abbildung gezeigt in den Einschub ein.

Achten Sie darauf, dass der Grillrost nicht die
Riickwand des Ofens beriihrt. Schieben Sie den Rost
daher nur so weit ein, bis sich die Backofentiir
problemlos schlieBen ldsst — so funktioniert der Grill
am besten.

Betriebsarten

Die hier gezeigte Reihenfolge der Betriebsarten kann je
nach Gerdtemodell etwas abweichen.

Ober- und Unterhitze

— Ober- und Unterhitze werden

eingesetzt. Das Gargut wird

— gleichzeitig von oben und unten
erhitzt. Diese Betriebsart eignet sich
beispielsweise fiir Kuchen, Gebéck
und Aufldufe. Nur ein Blech
verwenden.

Unterhitze

Bei dieser Betriebsart wird lediglich das

1 a . unte_re Helzelem_ent_elngeseizt.

=4 Geeignet z. B. fiir Pizza und zum
Nachbrédunen von unten.
Diese Funktion muss auch zur
einfachen Dampfreinigung verwendet
werden.

Ober-/Unterhitze mit Umluft

—— | Bei dieser Betriebsart werden

% Oberhitze, Unterhitze und Umluft

——) (hinteres Heizelement) eingesetzt.
Durch den Liifter wird heiBe Luft
schnell gleichméBig im Backofen
verteilt. Nur ein Blech verwenden.
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Grill, groB
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Der groBe Grill an der selte des

Backofens ist in Betrle
Betriebsart eignet sich insbesahdere

zum Grillen groBerer Fleischmen
e Stellen Sie mittelgroBe bis gro

Portionen auf dem richtigen
Einschub direkt unter das
Grillelement.

e Stellen Sie die maximale
Temperatur ein.

e Wenden Sie das Grillgut nach
der Halfte der Garzeit.

Grill + Umluft (Grill+Fan)

W

%

Der Grilleffekt ist nicht so stark wie

bei Flachengrill

e Kleine oder mittelgroBe
Portionen in der richtigen
Einschubposition unter dem
Grill-Heizkrper grillen.

e Stellen Sie die gewiinschte
Temperatur ein.

e Wenden Sie das Grillgut nach
der Hélfte der Garzeit.

Schnellheizen

=

Diese Funktion dient dazu, den
Backofen schnell aufzuheizen; sie
eignet sich nicht zum Garen von
Speisen.

e Stellen Sie nach der Auswahl
dieser Funktion die gewlinschte
Temperatur ein. Die
Temperaturleuchte schaltet sich
ein, der Backofen wird
aufgeheizt.

e Nach dem Aufheizen schaltet
sich die Leuchte aus. Dann
stellen Sie die gewiinschte
Funktion zum Garen ein.

%
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Ofenuhr verwenden
1 23 4 5 6

t

12 11

Einstelltaste
Tastensperre-Symbol
Uhrsymbol
Alarmlautstarkesymbol
Energiesparmodussymbol
Plus-Taste
Minus-Taste
Zeit-Kuchendiagramm
Alarmsymbol

10 Garzeitendesymbol
11 Garzeitsymbol

12 Programmtaste

Die maximal einstellbare Zeit bis zum
Garzeitende betragt 5 Stunden 59 Minuten.
Bei Stromausfallen wird die aktuelle
Betriebsart aufgehoben. Sie miissen den
Backofen also wieder neu einstellen.

10 9 8 7

OoO~NOOThwnN =

RO

enn Sie Einstellungen &ndern, blinken die
ntsprechenden Symbole in der Anzeige. Bitte
arten Sie einen Moment ab, bis die
Einstellungen in Kraft treten.

e

Falls keine Gareinstellungen vorgenommen
erden, kann die Uhrzeit nicht eingestellt
erden.

&

Bei eingestellter Garzeit wird die verbleibende
eit angezeigt, sobald das Gerat arbeitet.

S|

Garen mit Einstellung der Garzeit

Sie kdnnen den Ofen durch Vorgabe der Garzeit so

einstellen, dass Ihr Gericht zu einer bestimmten Zeit

servierbereit ist.

1. Beriihren Sie (2, bis das Symbol I} fiir die
Garzeit in der Anzeige erscheint.

2. Stellen Sie die Garzeit mit den Tasten == /== ein.

» » Nachdem Sie die Garzeit eingestellt haben,

erscheinen das Symbol =1 und die Zeitscheibe

kontinuierlich in der Anzeige.

» Die am Display angezeigte Garzeit wird

heruntergezahlt, sobald das Garen beginnt und alle

Teile der Zeitscheibe leuchten. Die eingestellte Garzeit

wird in 4 gleiche Teile unterteilt; sobald die Zeit eines
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Teils abgelaufen, erlischt d/ bol dieses Teils.

Dies zeigt tibersichtlich das Ve is der

verbleibenden Garzeit zur Gesamt(ﬁgeit.

Ende der Garzeit verzogern:

Nach der Einstellung der Garzeit kénnen@%gas

Garzeitende auf einen spateren Zeitpunkt versghieben.

1. Beriihren Sie &, bis das Symbol = fiir d@)o,
Garzeit in der Anzeige erscheint.

2. Stellen Sie die Garzeit mit den Tasten =h= /mm ein.éOf/

» » Sobald Sie die Garzeit eingestellt haben, erscheint

das Symbol [ kontinuierlich in der Anzeige.

3. Beriihren Sie (7, bis das Symbol =liiir das
Garzeitende in der Anzeige erscheint.

4. Stellen Sie das Garzeitende mit den Tasten e /me
ein.

» Nachdem Sie die Garzeit eingestellt haben,

erscheinen die Symbole =1 und =1 sowie die

Zeitscheibe kontinuierlich in der Anzeige. Sobald das

Garen startet, verschwindet das ')I—Symbol.

5. Schieben Sie die Lebensmittel in den Ofen.

6. Wahlen Sie Betriebsart und Temperatur.

» Der Ofentimer berechnet die richtige Startzeit

anhand von Garzeitende und Garzeit. Beim

Erreichen der Startzeit wird der ausgewéhlte

Betriebsmodus automatisch eingestellt und der Ofen

auf die festgelegte Temperatur vorgeheizt. Diese

Temperatur wird bis zum Garzeitende beibehalten.

» Die am Display angezeigte Garzeit wird

heruntergezahlt, sobald das Garen beginnt und alle

Teile der Zeitscheibe leuchten. Die eingestellte Garzeit

wird in 4 gleiche Teile unterteilt; sobald die Zeit eines

Teils abgelaufen, erlischt das Symbol dieses Teils.

Dies zeigt tibersichtlich das Verhéltnis der

verbleibenden Garzeit zur Gesamtgarzeit.

7. Nach Abschluss des Garens erscheint ,End
(Ende)* in der Anzeige, der Timer gibt einen
Alarm aus.

8. Der Signalton erklingt 2 Minuten lang. Driicken
Sie zum Beenden des Signaltons einfach eine
beliebige Taste. Der Signalton verstummt, die
aktuelle Zeit wird angezeigt.

enn Sie nach Abschluss des Alarms eine
beliebige Taste driicken, schaltet sich der Ofen

ieder ein. Drehen Sie Temperaturknopf und
Funktionswahler zum Abschalten des Ofens in
die Aus-Position (0); dadurch wird verhindert,
dass sich der Ofen nach Abschluss des Alarms
wieder einschaltet.

Tastensperre einschalten
Die Tastensperre verhindert die unerwiinschte
Bedienung des Ofens.

Q
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1. Beriihren Sie =, bis das Symbol (2in der Anzeige
erscheint.

» ,OFF (Aus)“ erscheint in der Anzeige.

2. Driicken Sie zum Aktivieren der Tastensperre o+

» Sobald die Tastensperre aktiviert ist, erscheint ,On

(Ein)* in der Anzeige und das (8-Symbol leuchtet

weiter.

Bei eingeschalteter Tastensperre sind die
Bedientasten ohne Funktion. Auch nach einem
tromausfall bleibt die Tastensperre weiterhin

eingeschaltet.

Deaktivieren Sie die Tastensperre durch

Beriihren von

1. Beriihren Sie :=, bis das Symbol &in der Anzeige
erscheint.

» ,0n (Ein)" erscheint in der Anzeige.

2. Deaktivieren Sie die Tastensperre, indem Sie die
Taste ™™ driicken.

» Nach dem Abschalten der Tastensperre wird ,,OFF

(Aus)" angezeigt.

Alarmfunktion einstellen

Sie kénnen die Alarmfunktion des Gerétes auch als

Kurzzeitwecker einsetzen, wenn Sie sich an etwas

erinnern lassen mdchten.

Der Kurzzeitwecker hat keinen Einfluss auf die Funktionen

des Backofens. Er wird lediglich zur Erinnerung eingesetzt.

Dies ist beispielsweise sinnvoll, wenn Sie Speisen nach

einer bestimmten Zeit wenden mussen. Nach Ablauf der

voreingestellten Zeit gibt der Timer einen Alarm aus.

1. Beriihren Sie (), bis das Symbol £ in der Anzeige
erscheint.

Die Alarmfunktion kann auf maximal 23
Stunden und 59 Minuten eingestellt werden.

2. Stellen Sie die Alarmzeit mit =l / ™= ein.

» Das £-Symbol leuchtet weiter und die Alarmzeit

erscheint in der Anzeige, sobald die Alarmzeit

eingestellt ist.

3. Am Ende der Alarmzeit beginnt das Q-Symbol u
blinken und der Signalton wird ausgegeben.

Alarm abschalten

1. Der Signalton erklingt 2 Minuten lang. Driicken
Sie zum Beenden des Signaltons einfach eine
beliebige Taste.

» Der Signalton verstummt, die aktuelle Zeit wird

angezeigt.

Alarm abbrechen

1. Zum Abbrechen des Alarms bertihren Sie (2, bis
das Symbol £ in der Anzeige verschwindet.

2. Halten Sie die Taste ™= gedriickt, bis
,00:00" angezeigt wird.
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o Qoie Alarmzeit wird anf igt. Falls Alarm- und
1 Garzeit gleichzeitig eing )li sind, wird die
kiirzere Zeiteinstellung angeﬂg’gﬁ.

Signalton dndern

1. Berilhren Sie =, bis das Symbol <) i1&er
Anzeige erscheint. "

2. Stellen Sie den gewiinschten Signalton mit%%)
Tasten =i / ™= ein. 4,

3. Dervon Ihnen eingestellte Ton wird nach kurzer ’/@
Zeit aktiviert. "G

» Der ausgewahlte Alarmton wird mit ,b-01", ,b-

02" oder ,b-03" angezeigt.

Uhrzeit dndern

So &ndern Sie die zuvor eingestellte Uhrzeit:

1. Beriihren Sie i, bis das Symbol () in der
Anzeige erscheint.

2. Stellen Sie die Unrzeit mit den Tasten =i« /== gin,

3. Die von Ihnen eingestellte Zeit wird kurz darauf
aktiviert.

Energiesparmodus

Mit dem Energiesparmodus kénnen Sie wéhrend des

Garens Energie sparen, indem Sie die Garzeit

einstellen.

Dieser Modus schlieBt das Garen mit der

Innentemperatur des Ofens ab, indem er die

Heizelemente bereits vor Ablauf der Garzeit abschaltet.

Energiesparmodus einstellen

1. Beriihren Sie das Symbol ==, bis das
Energiesparen-Symbol in der Anzeige erscheint.

» ,OFF (Aus)“ erscheint in der Anzeige.

2. Aktivieren Sie den Energiesparmodus durch
Beriihren der ==-Taste.

» Sobald die Tastensperre aktiviert ist, erscheint ,0n

(Ein)* in der Anzeige und das Energiesparen-Symbol

leuchtet weiter.

Energiesparmodus deaktivieren

1. Beriihren Sie das Symbol &=, bis das
Energiesparen-Symbol in der Anzeige erscheint.

» ,0n (Ein)* erscheint in der Anzeige.

2. Deaktivieren Sie den Energiesparmodus durch
Beriihren der ™=-Taste.

» ,Off (Aus)“ erscheint, sobald die Tastensperre

deaktiviert ist.

Displayhelligkeit einstellen

1. Berihren Sie =, bis ,d-01“, ,d-02" oder ,d-
03“ fiir die Displayhelligkeit im Display erscheint.

2. Stellen Sie die gewlinschte Helligkeit mit == /=
ein.

» Die von lhnen eingestellte Zeit wird kurz darauf

aktiviert.
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Garzeitentabelle Backen und Braten Q.
Die Zeitangaben in dieser Tabelle sollen als Der erste Einschub ist der-atere Einschub.
Richtwerte dienen. Zeitangaben kdnnen O/))
aufgrund von Temperatur, Dicke, Typ der 4,
Lebensmittel und lhren eigenen Vorlieben "%
abweichen. "L
Angabe in Min.)” 4
a0 ... .. . _ = = A
 hwhenFom L Rasheed 0 b [0 1 2 ] im0 5 | Qg
Backpapier
e wme
... ... &« @ @ @ @ ____ =
e wme
0. ... & . @ _ . . _ =
e wme
.. ... 2« @ @ @ - =
e wme
Rincersioak Fschob 1 3 75 Min. bei 750 W 0
{ganzi/Braton g, dann 180
190
Auflauf dann 180 ... 190
Brathahnchen Einschul | 2 15 Min bel 0850 5565
max. dann 180
190
Pute (5,5 kg) Einschub 1 1 25 Min. bei 250 150 ... 210
max., dann 180 ...
190
s il b RL b e
(**) Wenn vorgeheizt werden muss, lassen Sie den e Sollte Gebéck sehr lange zum Garen bendtigen,
Ofen zu Beginn vorheizen, bis die Temperaturleuchte achten Sie darauf, dass das Geback nicht iber
erlischt. die Oberkante des Backblechs hinausragt.
Tipps zum Kuchenbacken e Wird Geb&ck an der Oberseite gut gebraunt,
e Falls Gebéck zu trocken wird, erhéhen Sie die innen jedoch nicht richtig gar, achten Sie darauf,
Temperatur etwas und vermindern gleichzeitig dass sich Fliissigkeiten nicht am Boden des
die Garzeit. Gebécks konzentrieren. Versuchen Sie,
e Werden Kuchen zu feucht, reduzieren Sie die F|u53|g}<e|tsm|schungen g|g|chmaB|g z\{\nscheq
10 °C. eine gleichméaBige Braunung.
e Sofern die Oberseite des Kuchens zu stark Halten Sie sich beim Backen an die
gebréunt wird, backen Sie etwas ldnger mit 0 Betriebsart- und Temperaturempfehlungen der
reduzierter Temperatur. ubereitungstabelle. Falls die Unterseite nicht
e Wenn der Kuchen auBen gut gelingt, innen ausreichend gebraunt wird, nutzen Sie beim
jedoch noch Klebrig ist, geben Sie weniger nachsten Mal den nachstniedrigeren Einschub.
FIUSS|gke|t hin%u, S.enken dle Temperatur und Tipps zur Zubereitung von Gemiise
verlangern daflr die Garzeit etwas. e Falls Gemiisegerichte zu trocken werden,
Tipps fiir Geback bereiten Sie diese in einem Geschirr mit Deckel
e Falls Gebéck zu trocken wird, erhdhen Sie die statt auf dem Blech zu. Geschlossene Behélter
Temperatur etwas und vermindern gleichzeitig sorgen dafiir, dass nicht zu viel Fllissigkeit
die Garzeit. Befeuchten Sie den Teig mit einer verloren wird.
Mischung aus Milch, OI, Ei und Joghurt. e  Falls Gemusegerichte nicht richtig gar werden,

kochen Sie das GemUise zuvor und geben es erst
danach in den Ofen.
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So bedienen Sie den Grill Grill ausschalten ?
WARNUNG 1. Drehgn Sie den Funktions //{ in die Aus-
Backofenttir beim Grillen geschlossen halten Position (oben). -
\erbrennungsgefahr durch heiBe Flachen! Lebgnsmlﬂel, d'? nicht ;urﬁf llen
— gesignet sind, kdnnen sich i
Grill einschalten schlimmsten Fall entziinden. Grilfép Sie
1. Drehen Sie den Funktionswéhler auf das nur Lebensmittel, die bei der starke
gewinschte Grillsymbol. Hitze beim Grillen keinen Schaden G%
2. Wéhlen Sie dann die gewiinschte Grilltemperatur. nehmen. (X
3. Heizen Sie den Grill bei Bedarf etwa 5 Minuten vor. Platzieren Sie das Grillgut nicht nahe /@6
» Die Temperaturleuchte schaltet sich ein. der Backofenriickwand. Dort wird es Q
besonders heiB, fettes Grillgut kann in
Brand geraten.

Garzeitentabelle zum Grillen

Elektrischer Grill
e Grilldauer (ca.

Fisch

Hilhnerklein

Laimkoteletls

Rinderbraten 25...30 Min. *

FabgeEs
Toastbrot 4 ]  12mn ]

je nach Dicke
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[] Reinigung und Wartung

Allgemeine Hinweise

Durch regelmaBiges Reinigen verlangern Sie die
Lebenserwartung lhres Gerétes und beugen
Fehlfunktionen vor.

GEFAHR:
Trennen Sie das Gerat von der
Stromversorgung, bevor Sie es reinigen.

Es besteht Stromschlaggefahr!

GEFAHR:
Lassen Sie das Gerat vor dem Reinigen
grindlich abkihlen.

Verbrennungsgefahr durch heiBe Flachen!

e Reinigen Sie das Gerét nach jedem Gebrauch
griindlich. Dadurch lassen sich Speisereste
leichter entfernen und kdnnen sich beim
nichsten Einsatz des Backofens nicht
ginbrennen.

e Zur Reinigung bendtigen Sie keine
Spezialreiniger. Verwenden Sie am besten
warmes Wasser mit etwas herkdmmlichem

Reiniger, ein weiches Tuch oder einen Schwamm.

AnschlieBend mit einem Tuch trocknen.

e Achten Sie stets darauf, iberschiissige und
verschiittete Fliissigkeiten nach der Reinigung
griindlich ab- bzw. aufzuwischen.

e Wenn Sie Edelstahl und Griffe reinigen verzichten
Sie auf Reinigungsmittel, die Sauren oder Chlor
enthalten. Reinigen Sie diese Teile mit einem
weichen Tuch und etwas Fliissigreiniger (kein
Scheuermittel); wischen Sie dabei am besten nur
in eine Richtung.

Durch bestimmte Reinigungsmittel kénnen die
Oberflachen des Gerates beschadigt werden.

erwenden Sie keine aggressiven
Reinigungsmittel, keine Scheuermittel und
keine scharfen oder spitzen Gegenstande bei
der Reinigung.

Nutzen Sie keine Dampfreiniger zur Reinigung
es Gerdtes — es besteht Stromschlaggefahr.

Bedienfeld reinigen
Reinigen Sie Bedienfeld und Kndpfe mit einem
feuchten Tuch; anschlieBend trocken reiben.
iehen Sie die Kndpfe zum Reinigen des
Bedienfelds nicht ab.
Das Bedienfeld kann beschadigt werden!
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Backofen reinigen o)
So reinigen Sie die Seitenwand &

1. Ldsen Sie den vorderen Bereich der ‘Sgjflichen
Halterungen, indem Sie diese von der ™ £.
Seitenwand wegziehen. %0/

2. Ziehen Sie die seitliche Halterung komplett ZLfS)é
sich hin heraus 2.

Einfache Dampfreinigung

Diese Funktion gewdhrleistet eine einfache Reinigung,

da Schmutz (der durch langes Warten eingetrocknet ist)

mit dem im Inneren des Backofens entstehenden

Dampf und den an den Innenfldchen des Backofens

kondensierenden Wassertropfen aufgeweicht wird.

1. Entfernen Sie samtliches Zubehdr aus dem Gar-
raum.

2. Stellen Sie einen Metallbehalter am

Backofenboden auf. Geben Sie 400 ml Wasser in

den Behdlter

3. Stellen Sie den Backofen auf einfache
Dampfreinigung ein, lassen Sie ihn bei 200 °C 25
Minuten laufen.

4. Offnen Sie die Tur, wischen Sie die Innenfldchen
des Backofens mit einem feuchten Schwamm
oder Tuch ab.

5. Verwenden Sie zum Entfernen von hartndckigem
Schmutz am besten warmes Wasser mit etwas
herkémmlichem Reiniger, ein weiches Tuch oder
einen Schwamm und ein Tuch zum Trockenreiben.



Backofentiir reinigen

Verwenden Sie zum Reinigen der Backofentir am

besten warmes Wasser mit etwas herkdmmlichem
Reiniger, ein weiches Tuch oder einen Schwamm.
AnschlieBend mit einem Tuch trocknen.

erzichten Sie bei der Reinigung der
Backofenttir auf aggressive Reinigungsmittel
und auf scharfkantige Schaber aus Metall.
Solche Hilfsmittel konnen die Oberflachen
zerkratzen und das Glas beschadigen.

Backofentiir aushauen
1. Offnen Sie die Backofentir (1).
2. Offnen Sie die Clips am Scharniergehduse links

und rechts der Backofentiir, indem Sie diese wie

in der Abbildung gezeigt na

1 2 3
1 Backofent(ir
2 Scharnier

12 3

Tiirinnenscheibe aus%@uen
Die Tlrinnenscheibe kann zur ung ausgebaut
werden. 0

Offnen Sie die Backofentiir. /))h

1 Rahmen

2 Kunststoffteil

Ziehen Sie das im oberen Bereich der Fronttiir
installierte Kunststoffteile zu sich heraus.

: 3 12

1 Innenscheibe

2 AuBere Glasscheibe

3 Scheibenkunststoffschlitz, unten

Heben Sie die innerste Scheibe (1) wie in der
Abbildung gezeigt leicht in Richtung A an, ziehen Sie
sie in Richtung B heraus.

3. Offnen Sie die Backofentiir zur Halfte.

4. Nehmen Sie die Ofentiir heraus, indem Sie diese
etwas anheben und von den Scharmieren rechts
und links l8sen.

um Einbau fiilhren Sie die obigen Schritte

ieder in umgekehrter Reihenfolge aus.

ergessen Sie nicht, die Clips am
Scharniergehduse nach dem Wiedereinsetzen
der Tir wieder zu schlieBen.
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Achten Sie bei der Anbringung der inneren Scheibe (1)
darauf, dass die bedruckte Seite der Scheibe nach
innen zeigt.

Es ist wichtig, die untere Kante der inneren Scheibe im
unteren Kunststoffsschlitze einzusetzen.

Driicken Sie das Kunststoffteil gegen den Rahmen, bis
es mit einem Klickgerdusch einrastet.

Beleuchtung des Backofens
auswechseln

GEFAHR:

Bevor Sie die Beleuchtung des Backofens
auswechseln, sorgen Sie dafiir, dass das
Gerét vollstandig von der Stromversorgung
getrennt und komplett abgekihlt ist;
ansonsten droht Verbrennungs- und
Stromschlaggefahr.

Verbrennungsgefahr durch heiBe Flachen!

Is Leuchtmittel wird eine spezielle Glithlampe

ingesetzt, die flir Temperaturen his 300 °C

usgelegt ist. Weitere Hinweise finden Sie in
"Technische Daten, Seite 10" Passende
Leuchtmittel erhalten Sie beim autorisierten
Kundendienst.

0)
@)
2

« Qoiein diesem Gerat Vobyendete Lampe ist
1 nicht zur Raumbeleuchtt /geeignet. Der

orgesehene Zweck dieser Kampe besteht
darin, dass der Nutzer Leben%sser

sehen kann.

Die in diesem Gerat verwendeten Lamp
missen extremen physikalischen %
Bedingungen, wie Temperaturen tber 50 °C "4
standhalten.

Wenn lhr Ofen mit einer runden Leuchte

ausgestattet ist:
1. Trennen Sie das Gerat vollstandig von der
Stromversorgung.

2. Schrauben Sie die Glasabdeckung gegen den
Uhrzeigersinn ab.

Die Position der Beleuchtung kann etwas von
er Abbildung abweichen.
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3. Drehen Sie die Lampe gegen den Uhrzeigersinn
heraus, setzen Sie eine neue Lampe ein.
4. Glasabdeckung wieder anbringen.
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Problemldsungen %%
Aus dem Backofen tritt im Betrieb Dampf aus. i o,))
e \Wahrend des Betriebs ist ein Dampfaustritt normal. >>> Dies ist kein Fehler.
Beim Aufheizen und Abkiihlen sind metallische Gerausche zu hiren. %

e Wenn sich die Temperatur von Metallteilen dndert, dehnen sich diese aus oder ziehen sich zusammé%
dabei entstehen Gerdusche. >>> Digs ist kein Fehler. @)

Das Gerat funktioniert nicht. 4

*  Die Sicherung ist durchgebrannt oder ausgeldst. >>> Kontrollieren Sie die Sicherungen im
Sicherungskasten. Bei Bedarf austauschen oder zurticksetzen.

o Das Gerdtist nicht richtig an die (geerdete) Steckdose angeschlossen. >>> Uberpriifen Sie die
Steckerverbindung.

Die Ofenbeleuchtung funktioniert nicht.

o Das Leuchtmittel ist defekt. >>> Tauschen Sie das Leuchtmittel aus.

e Die Stromversorgung wurde unterbrochen. >>> Uberpriifen Sie die Stromversorgung. Kontrollieren
Sie die Sicherungen im Sicherungskasten. Sicherungen bei Bedarf austauschen oder
zuriicksetzen.

Backofen heizt nicht.

e Falsche Funktion ausgewahlt und/oder Temperatur nicht richtig eingestellt. >>> Stellen Sie Funktion
und Temperatur entsprechend ein.

e Bei Modellen mit Timer ist der Timer eventuell nicht richtig eingestellt. >>> Stellen Sie die richtige Zeit
ein.

(Bei Produkten mit Mikrowellenofen kontrolliert der Timer nur die Mikrowelle.)

Die Stromversorgung wurde unterbrochen. >>> Uberpriifen Sie die Stromversorgung. Kontrollieren
Sie die Sicherungen im Sicherungskasten. Sicherungen bei Bedarf austauschen oder
zuriicksetzen.

{Bei Modellen mit Timer:) Die Uhrzeitanzeige blinkt oder das Uhrensymbol leuchtet.

e Esgab einen Stromausfall. >>> Stellen Sie die aktuelle Uhrzeit ein, schalten Sie das Gerét aus und
anschlieBend wieder ein.

Falls sich ein Problem nicht mit den obigen Hinweisen 16sen lassen sollte, wenden Sie sich bitte an den

autorisierten Kundendienst oder an den Handler, bei dem Sie das Gerat gekauft haben. Versuchen Sie
niemals, ein defektes Gerat selbst zu reparieren.
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Chere cliente, cher client,
Nous vous remercions d'avoir porté votre choix sur un produit Beko. Nous espérons que vous tirerez le rfigjlleur parti
de votre produit, qui a été fabriqué avec une technologie de pointe et de qualité supérieure. C'est pourquoi figys vous
prions de lire attentivement le présent manuel et tous les autres documents connexes dans leur intégralité ava
d'utiliser le produit et de les conserver ensuite car vous pourrez avoir besoin de vous en servir ultérieurement. Si
cédez I'appareil & une tierce personne, n'oubliez pas de lui fournir le Manuel d'utilisation également. Respectez tous ’/@
les avertissements et informations contenus dans le manuel d'utilisation. *66,
Souvenez-vous que ce Manuel d'utilisation s'applique également a plusieurs autres modeles. Les différences entre
les modeles seront identifiées dans le manuel.

Explication des symboles
Vous trouverez les symboles suivants dans ce Manuel d'utilisation :

Avant de commencer, bien vouloir lire ce manuel d'utilisation !

Informations importantes ou astuces
utiles sur I'utilisation.

Avertissement de situations dange-
reuses relatives a la santé et aux biens.

Avertissement de risque de choc élec-
& trique.

n Avertissement de risque d'incendie.
ii Avertissement de surfaces brlilantes.

Arcelik A.S.
Karaagas caddesi No:2-6
34445 Sitlice/Istanbul /TURKEY

Ce€ Made in TURKEY
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H instructions importantes et mises en garde reiat?%@ a la sécu-

rite et a I'environnement

Ce chapitre contient les instructions

de sécurité qui vous aideront a éviter

les risques de blessure corporelle ou
de dégats matériels. Le non respect
de ces instructions entrainera |'annu-
lation de toute garantie.

Sécurité générale

e (et appareil peut étre utilisé par
des enfants de 8 ans et plus et
des personnes aux capacités
physiques, sensorielles ou men-
tales réduites ou des personnes
dénuées d’expérience ou de con-
naissance si elles ont pu bénéfi-
cier d’une surveillance ou
d’instructions concernant
I'utilisation de I'appareil en toute
sécurité et comprennent les
risques encourus.

Les enfants ne doivent pas jouer
avec I'appareil. Le nettoyage et
I'entretien ne doivent pas étre ef-
fectués par un enfant sans sur-
veillance.

e Les procédures d'installation et
de réparation doivent en tout
temps étre effectuées par des
agents d'entretien qualifiés. Le
fabricant ne sera pas responsable
des dommages causés a la suite
d'une utilisation faite par des per-
sonnes non qualifiées, situation
susceptible d'annuler aussi la ga-
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Ne faites pas fonctionner I'ap
reil s'il est défectueux ou pre-
sente des dégats visibles.
Assurez-vous que les boutons de
fonctionnement de I'appareil sont
en position d'arrét aprés chaque
utilisation.

Sécurité électrique

Si le produit est en panne, ne
I'utilisez pas, a moins qu'il ne soit
réparé par un Agent d'entretien
agréé. Vous risqueriez un choc
électrique !

Branchez I'appareil uniquement a
une sortie/ligne avec mise a la
terre ainsi que la tension et la
protection spécifiées dans le cha-
pitre « Spécifications techniques ».
Faites installer la mise a la terre
par un électricien qualifié lorsque
vous utilisez I'appareil avec ou
sans transformateur Notre entre-
prise décline sa responsabilité par
rapport a tout probléme consécu-
tif a la non mise a la terre de
I'appareil suivant la réglementa-
tion locale en vigueur.

Ne lavez jamais I'appareil eny
versant de |'eau. Vous risqueriez
un choc électrique !

Débranchez |'appareil pendant les
opérations d'installation, d'entre-



tien, de nettoyage et de répara-
tion.

Si le cordon d’alimentation est
endommagé, il doit étre remplacé
par le fabricant, I'un de ses tech-
niciens ou une personne de quali-
fication similaire afin d’éviter tout
risque.

Installez I'appareil de sorte que
I'on puisse le déconnecter com-
pletement du réseau. La sépara-
tion doit étre effectuée par une
prise secteur ou un commutateur
intégré a I'installation électrique
fixe, suivant la réglementation en
matiere de construction.

La surface arriére du four devient
chaude pendant I'utilisation. Veéri-
fiez que le raccordement de élec-
trique n'est pas en contact avec
la surface arriére, cela pourrait
endommager les connexions.

Ne pas coincer le cable d'alimen-
tation entre la porte du four et le
chassis et ne pas le faire passer
sur des surfaces brilantes. Dans
le cas contraire, l'isolation du
cable pourrait fondre et provoquer
un incendie suite a un court-
circuit.

Toutes les opérations sur des
équipements et des systemes
électriques ne peuvent étre réali-
sées que par des personnes habi-
litées et qualifiées.

Sécurité du produit &

b9
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En cas de dégaf&éteignez I'ap-
pareil et débran(%%sga du sec-
teur. Pour ce faire, cotpez le fu-
sible domestique. .,
Vérifiez que la tension du fustble

est compatible avec I'appareil. @;6@
;.

Les parties accessibles de e

I'appareil deviennent chaudes au
cours de son utilisation. Des me-
sures doivent étre prises pour évi-
ter de toucher aux éléments de
chauffage. Les enfants de moins
de 8 ans doivent étre maintenus a
I'écart, sauf s'ils sont continuel-
lement surveillés.

Ne jamais utiliser I'appareil lors-
que le jugement ou la coordina-
tion est affectée par I'alcool et/ou
la drogue.

Prenez garde lorsque vous utilisez
des boissons alcoolisées dans vos
plats. L'alcool s'évapore a tempé-
ratures élevées et peut provoquer
un incendie étant donné qu'il peut
s'enflammer lorsqu'il entre en
contact avec des surfaces
chaudes.

Assurez-vous qu’aucune subs-
tance inflammable ne soit placée
a proximité de I'appareil étant
donné que les cotés peuvent
chauffer pendant son utilisation.
L"appareil chauffe pendant son
utilisation. Des mesures doivent
étre prises pour éviter de toucher
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aux éléments de chauffage qui se
trouvent a l'intérieur du four.
épargnez les ouvertures de venti-
lation d'éventuelles obstructions.
Ne pas faire chauffer de boites de
conserves et de bocaux en verre
clos dans le four. La pression qui
s'accumulerait dans la boite/le
bocal pourrait le faire éclater.

Ne placez pas de plaques de
cuisson, de plats ou de feuille
d'aluminium directement sur le
bas du four. L'accumulation de
chaleur pourrait endommager le
fond du four.

N’utilisez pas de nettoyants for-
tement abrasifs ou de grattoir en
meétal affité pour nettoyer la porte
vitrée du four car ils peuvent rayer
la surface, ce qui peut entrainer
féler la vitre.

N'utilisez pas de nettoyeurs a
vapeur pour le nettoyage de I'ap-
pareil, car ceux-ci présentent un
risque d'électrocution.

Placer correctement |'étagére
meétallique et la plaque sur les
chassis métalliques

Il est important de placer I'étagére
métallique et/ou la plaque correc-
tement sur le chassis. Faites cou-
lisser I'étagere métallique ou le plat
entre 2 glissieres de coulissement
et vérifiez-en I'équilibre avant de
placer des aliments dessus (Obser-
vez l'illustration suivante).

Ne pas utiliser I'appareil si la porte
en verre est absente ou fendue.
La poignée du four n’est pas un
seche-serviettes. Ne pendez pas
de serviettes, gants ou produits
textiles similaires lorsque la porte
est ouverte avec la fonction gril.
Utilisez toujours des gants de pro-
tection thermique lorsque vous
placez dans ou retirez des plats du
four chaud.

Assurez-vous d'avoir éteint 'appa-
reil avant de procéder au rempla-
cement de I'ampoule. Cette pré-
caution vous évite tout risque de
choc électrique.

Pour que le feu produit par votre appa-
reil soit fiable,

veillez a ce que la fiche soit bien
branchée dans la prise afin que

des étincelles ne se produisent pas.
Utilisez uniquement les cables de
rallonge d'origine, et veillez & ce
qu'ils ne soient pas coupés ou au-
trement endommageés.
Assurez-vous également que la
prise ne contient pas de liquide ni



de moisissure avant de brancher
I'appareil.

Utilisation prévue

e (et appareil est congu pour un
usage domestique. L'utilisation
commerciale est interdite.

e (et appareil sert uniquement a des
fins de cuisson. Il ne doit pas étre
utilisé a d’autres fins, par exemple
le chauffage du local.

e Fvitez d'utiliser cet appareil pour
réchauffer les assiettes sous le grill,
accrocher des serviettes et des
torchons, etc. sur les poignées, sé-
cher et réchauffer quoi que ce soit.

e |e fabricant ne saurait étre tenu
responsable des dégats causes par
une utilisation ou une manipulation
incorrecte.

e |e four peut étre utilisé pour dé-
congeler, cuire, rotir et griller des
aliments.

Sécurité des enfants

e | es parties accessibles peuvent
s'échauffer pendant I'utilisation.
Les enfants doivent étre tenus a
I'écart.

e | es matériaux d’emballage peuvent
présenter un danger pour les en-
fants. Gardez les matériaux d'em-
ballage hors de portée des enfants.
Veuillez jeter les pieces de I'embal-
lage en respectant les normes éco-
logiques.

e Les appareils électriques sont dan-
gereux pour les enfants. Tenez les
enfants a I'écart de I'appareil lors-

¢
O%)/
qu'il fonctionne @%@erdisez-leur
de jouer avec. %

e Ne rangez pas d’objets7y dessus
de I'appareil que les enfa%our—
raient atteindre. 9,

e Lorsque la porte avant est ouve%;é
ne posez pas d’objets lourds des- O’f@
sus et ne permettez pas aux en- G
fants de s’y asseoir. Il pourrait bas-
culer ou les charnieres de porte
étre endommageées.

Mise au rebut de I'ancien appareil
Conformiteé avec la directive DEEE et mise au
rebut des déchets :

I
Ce produit est conforme a la directive DEEE
(2012/19/UE) de I'Union européenne). Ce produit porte
un symbole de classification pour la mise au rebut des
équipements électriques et électroniques (DEEE).
Le présent produit a été fabriqué avec des pieces et
du matériel de qualité supérieure susceptibles d'étre
réutilisés et adaptés au recyclage. Par conséquent,
nous vous conseillons de ne pas le mettre au rebut
avec les ordures ménageres et d'autres déchets a la
fin de sa durée de vie. Au contraire, rendez-vous dans
un point de collecte pour le recyclage de tout matériel
glectrique et électronique. Veuillez vous rapprocher
des autorités de votre localité pour plus d'informations
concernant le point de collecte le plus proche.
Conformité avec la directive LdSD :
L'appareil que vous avez acheté est conforme a la
directive LdSD (2011/65/UE) de I'Union européenne. Il
ne comporte pas les matériels dangereux et interdits
mentionnés dans la directive.
Elimination des emballages
e Les emballages sont dangereux pour les enfants.
Conservez les emballages en lieu str a I'écart
des enfants. Les emballages de I'appareil sont
fabriqués a partir de matériaux recyclés. Elimi-
nez-les de maniére appropriée et triez-les en
fonction des instructions de recyclage des dé-
chets. Ne les jetez pas avec les déchets domes-
tiques normaux.
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7) Généralités %

Vue d'ensemble %,

1 Bandeau de commande 6 Moteur du ventilateur (derriére la plague en acier)
2 Grille 7 Ampoule

3 Plaque 8 Elément chauffant supérieur

4 Poignée 9 Positions de la grille

5 Porte

1 2 3 4
1 Molette de sélection des fonctions 3 Molette de réglage du thermostat
2 Minuteur numérique 4 Lampe de thermostat

8/FR



Contenu de I'emballage

Les accessoires fournis peuvent varier selon le
modgle de I'appareil. Tous les accessoires

gcrits dans le manuel d'utilisation peuvent ne
pas faire partie de votre appareil.

1. Manuel de I'utilisateur

2. Plaque a four
Utilisée pour les patisseries, les aliments conge-
és et les grands rotis.

0)
@)
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3. Plaque creuse
Utilisée pour les pétisse?@es grands rotis, les

plats en sauce et pour recueifiJa graisse en
fonction grill. )

Caractéristiques techniques

4. Grille
Utilisée pour les rotis et pour les aliments a cuire,
rotir ou pour les ragodits, elle se place dans le
chassis a la hauteur souhaitée.

220-240V ~ 50 Hz
Consommation d'énergie folale 24 ki

Longueur de cable
Dimensions extérieures (hauteur/longueur/profondeur) 595 mm/594 mm/567 mm

Dimensions dinstallalion hatleurdongueur/proiondent)

~ 550 ol 600 mnyH60 mm/min. 550 mm

Type de cable/section HOSVV-EG 3x 15 mm

Four principal
Ampolile interme
Consommation électrique du grill

Four multifonction
1525 W
2.2 kW

Données de base : Les informations sur |'étiquette énergétique des fours électriques sont fournies confor-

mément a la norme EN 60350-1 / IEC 60350-1. Ces valeurs sont déterminées a charge standard avec des
résistances de volite et de sole ou des fonctions de cuisson ventilée (le cas échéant).

La classe de consommation énergétique est déterminée conformément a la hiérarchie suivante en fonction
de la présence ou non sur I'appareil les fonctions correspondantes. 1-Cuisson tournante économique, 2-
Cuisson lente Turbo, 3- Cuisson Turbo, 4- Cuisson ventilée sole/voite, 5- Cuisson volte et sole.

** Reportez-vous a Installation, page 10.

Les caractéristiques techniques peuvent
hanger sans avis préalable afin d'améliorer la
ualité de I'appareil.

Les illustrations comprises dans ce manuel
ont schématiques et peuvent ne pas corres-
pondre exactement a I'appareil.

Les valeurs mentionnées sur les étiquettes de
I'appareil ou dans la documentation qui
I'accompagnent sont obtenues dans des
conditions de laboratoire conformément aux
normes correspondantes. En fonction des
conditions de fonctionnement et de I'environ-
nement de I'appareil, ces valeurs peuvent
varier.
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K] Installation

Le produit doit étre installé par une personne qualifiée
conformément a la réglementation en vigueur. Dans le

cas contraire, la garantie n'est pas valable. Le fabri-
cant se sera pas tenu pour responsable des dégats

consécutifs a des procédures réalisées par des per-
sonnes non autorisées et pourra annuler la garantie
dans ce cas.

0)
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K

7
N'installez pas I'appareil a pr@g'%wite’ de réfri-

gérateurs ou congélateurs. La chélgur émise
par I'appareil augmenterait la cons ation
d'énergie des dispositifs de refroidissetﬁgult‘.

La préparation de I'emplacement et I'installa-
ion de I'électricité pour I'appareil sont sous la
responsabilité du client.

V.
N'utilisez pas la porte et/ou la poignée pou%
porter ou déplacer |'appareil. K

DANGER:
Installez I'appareil conformément aux régle-
mentations en matiére de gaz et d'électricité

en vigueur dans votre localité.

i votre appareil est doté de poignées métal-
liques, veuillez les repousser a l'intérieur des
parois latérales apres |'avoir déplacé.

DANGER:

Avant 'installation, regardez si I'appareil
présente des défauts. Si tel est le cas, ne le
faites pas installer.

Les appareils endommagés présentent des
risques pour votre sécurité.

Avant l'installation

L'appareil est destiné a étre installé dans les meubles

de cuisine disponibles dans le commerce. Une dis-
tance de sécurité doit étre laissée entre I'appareil et

les parois de la cuisine et des meubles. Voir le schéma

(valeurs en mm).

e Lessurfaces, les feuilles laminées synthétiques
et les adhésifs doivent résister a la chaleur (jus-

qu'a 100 °C min.).

e Les meubles de cuisine doivent étre stables et
fixés.

e S'ilyaun tiroir sous le four, une étagére doit
étre installée entre ce four et le tiroir.

e Transportez I'appareil avec au minimum deux
personnes.
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* min.

Installation et branchement

e |Installez I'appareil conformément & toutes les
réglementations en matiére de gaz et
d’électricité en vigueur.

Raccordement électrique

Branchez I'appareil a une ligne de terre protégée par

un fusible de capacité suffisante tel qu'indiqué dans le

tableau "Caractéristiques techniques". Faites installer
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la mise & la terre par un électricien qualifié lorsque
vous utilisez I'appareil avec ou sans transformateur
Notre société ne sera pas tenue pour responsable des
dégéts qui surviendraient de I'utilisation de I'appareil
sans une installation de mise a la terre conforme aux
réglementations locales en vigueur.



DANGER:

L'appareil doit uniquement étre raccordé a
|'alimentation électrique par une personne
autorisée et qualifiée. La période de garantie
de I'appareil démarre uniquement apres son
installation correcte.

Le fabricant se sera pas tenu pour respon-
sable des dégéats consécutifs a des procédures
réalisées par des personnes non autorisées.

DANGER:

Le cable d'alimentation ne doit pas étre serré,
plié ou pincé ou entrer en contact avec des
pieces chaudes de I'appareil.

Un céble d'alimentation endommagé doit étre
remplacé par un électricien qualifi¢. Dans le
cas contraire, il présente un risque d'électro-
cution, de court-circuit ou d'incendie !

e Laconnexion doit &tre conforme aux réglementa-
tions nationales en vigueur.

e Lesvaleurs de I'alimentation électrique doivent
correspondre aux valeurs figurant sur la plague
signalétique de I'appareil. Ouvrez la porte pour
voir la plaque signalétique.

e Lecable d'alimentation de |'appareil doit étre
conforme aux valeurs du tableau "Caractéris-
tiques techniques".

DANGER:

Avant d'effectuer tout travail sur I'installation
électrique, I'appareil doit &tre débranché du
réseau d'alimentation électrique.

Vous risqueriez un choc électrique !

Raccordement du cable d'alimentation

1. S'il n'est pas possible de débrancher tous les
poles de la source d'alimentation, une unité de
déconnexion avec une ouverture minimale de 3
mm (fusibles, interrupteurs de sécurités, contacts)
doit étre connectée et tous les poles de cette unité
de déconnexion doivent étre adjacents au produit
(et non au-dessus), conformément aux directives
|EE. Le non respect de ces instructions risque de
causer des problemes de fonctionnement et d'in-
valider la garantie du produit.

Une protection supplémentaire par un disjoncteur de

courant résiduel est recommandgée.

BOITI%
—— /RACCORD! .xr
L(// \\; BLEU %%
it 0
P

MARRON _H i_
S

9 ) %,
{ CABLE
VERT / JAUNE D'ALIMENTATION

2. Pour une connexion monophasée, branchez les
fils comme indiqué ci-dessous:

e (Cable marron/nair = L (phase)

e (able Bleu/gris = N (Neutre)

e (Cable vert/jaune = () = (Terre)

Installation des produits

1. Faites coulisser le four dans le meuble, alignez-le
et fixez-le en vous assurant que le cble d'alimen-
tation n'est pas rompu et/ou coincé.

Fixez le four avec les 2 vis comme sur l'illustration.
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Pour les produits équipés d'un ventilateur

1 Ventilateur
2 Bandeau de commande
3 Porte

Le ventilateur intégré refroidit a la fois le meuble
intégré et la facade de I'appareil.

Le ventilateur continue de fonctionner pendant
20 a 30 minutes méme apres I'extinction du
our.

Si vous avez cuisiné en programmant la
minuterie du four, le ventilateur s'arrétera
également a la fin du temps de cuisson avec
toutes les autres fonctions.
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%,
Vérification finale Qr?,
1. Branchez le cable d'alime Q%)p et enclenchez le
fusible de I'appareil.
2. \Veérifiez les fonctions. /))

Deplacement ultérieur
Conservez le carton d'origine de | appau’%{%sy
utilisez-le pour déplacer le produit. Suivez
instructions figurant sur le carton. Sl vous n'a
plus le carton original, emballez 'appareil dans f/@
du film & bulles ou du carton épais avec du ru- 6@
ban adhésif pour maintenir le tout.

e Afin d’éviter que la grille et la plaque situés a
I'intérieur du four n’endommagent la porte, pla-
cez une bande de carton sur la contre-porte a
hauteur des plaques. Attachez la porte du four
aux parois latérales a I'aide de ruban adhésif.

e N'utilisez pas la porte ou la poignée pour soule-
ver ou déplacer |'appareil.

Ne placez aucun objet sur I'appareil et dépla-
67-le bien a plat.

Inspectez |'aspect général de I'appareil pour
déceler les dégats potentiellement dus au
ransport.




I Préparations %
Conseils pour faire des économies S Symbole du temps de cuisso '?5,)')3 tarte

d'énergie

Les conseils suivants vous permettront d'utiliser votre

appareil de fagon écologique et d'économiser ainsi de

I'énergie :

e lilisez des ustensiles de cuisine de couleur
obscure et recouverts d'émail car la transmission
de chaleur sera améliorée.

e Lorsque vous cuisinez, lancez un préchauffage si
cela est conseillé dans le manuel d'utilisation ou
la description de la recette.

e N'ouvrez pas la porte du four trop souvent pen-
dant la cuisson.

e Essayez de faire cuire plusieurs plats simultang-
ment dans le four lorsque vous le pouvez. Vous
pouvez placer deux plats de cuisson sur le chas-
sis métallique.

e Faites cuire plusieurs plats successivement. Le
four sera déja a température.

e \ous pouvez économiser de |'énergie en étei-
gnant votre four quelques minutes avant la fin du
temps de cuisson. N'ouvrez pas la porte du four.

e Décongelez les plats surgelés avant de les cuire.

Premiére utilisation
Réglage de I'heure

Les symboles correspondants clignoteront sur
I'écran pendant I'opération des réglages.

0)
@)
7

%

Symbole de I'alarme

10 Symbole de fin du temps de cuisso%
11 Symbole de temps de cuisson )

12 Touche programme %
%

i le temps initial n'est pas défini, I'horloge
0 démarrera & partir de 12 h 00 6t & le
ymbole apparaitra. L'icone disparait lorsque
I'neure est réglée.

oN
¥
0\’3
)

Le réglage de I'heure actuelle est annulé en
as de coupure de courant. Il vous faudra
réaliser le réglage de nouveau.

Premier nettoyage de I'appareil

La surface pourrait étre endommagée par
ertains détergents ou produits de nettoyage.
N'utilisez pas de détergents agressifs, de
poudre/cremes de nettoyage ou d'objets
tranchants pour le nettoyage.

Retirez tous les matériaux d'emballage.

Essuyez les surfaces de I'appareil a I'aide d'un
chiffon humide ou d'une éponge et terminez avec
un chiffon.

Premiére cuisson

Faites chauffer I'appareil pendant 30 minutes puis
éteignez-le. De cette maniére, tous les résidus de
production ou les couches de conservation seront
brillés et supprimés.

©!

&

N —

Appuyez les touches =¥/ pour régler I'heure aprés

avoir branché le four pour la premiere fois. Confirmez
le réglage en appuyant sur le symbole () et patientez
pendant 4 secondes sans appuyer sur une touche

pour confirmation.
1| 23 4 5 ?
- 50 deco +
o "y -
I o
12 11 109 8 7

Touche de réglage

Symbole de verrouillage des touches
Symbole Horloge

Symbole du volume de I'alarme
Symbole du mode Eco

Touche plus

Touche moins

~NOo O~ wWwN =

AVERTISSEMENT
Les surfaces chaudes peuvent provoquer des
brlilures !
L'appareil peut étre trés chaud pendant son
utilisation. Ne touchez jamais les brlleurs,
sections internes du four, résistances, etc.
lorsqu'ils sont chauds. Tenez les enfants &
I'écart.
Utilisez toujours des gants de protection
thermique lorsque vous placez dans ou retirez
des plats du four chaud.

Four électrique

1. Sortez toutes les plaques de cuisson et la grille
métallique du four.

2. Fermez la porte du four.

3. Sélectionnez la position "Traditionnel".

4, Sélectionnez I'intensité la plus forte pour le grill ;

voir Utilisation du four électrique, page 17.

Faites fonctionner le four environ 30 minutes.

Eteignez votre four ; voir Utilisation du four élec-

trique, page 17

oo
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Four a grill

1.

2.
3.

Sortez toutes les plaques de cuisson et la grille
métallique du four.

Fermez la porte du four.

Sélectionnez I'intensité la plus forte pour le grill ;
voir Utilisation du grill, page 22.

Faites fonctionner le four environ 30 minutes.
Eteignez votre grill ; voir Utilisation du grill,

page 22
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Une odeur et de la fﬁ) 6 peuvent se dégager
pendant quelques heures.cours de la
premiére utilisation. Ce phéfigmene est tout &

fait normal. Assurez-vous que fa’pjece est bien
aérée pour évacuer |'odeur et la fiwge. Evitez
d’avaler la fumée et I'odeur qui se dégagent.




B utilisation du four
Informations générales concernant la viandes et les saucisses mais égal%@nt les Iégumes

patisserie, la rotisserie et les grillades

AVERTISSEMENT
Les surfaces chaudes peuvent provoquer des
brlilures !

L'appareil peut étre trés chaud pendant son
utilisation. Ne touchez jamais les brlileurs,
sections internes du four, résistances, etc.
lorsqu'ils sont chauds. Tenez les enfants a
I'écart.

Utilisez toujours des gants de protection
thermique lorsque vous placez dans ou retirez
des plats du four chaud.

DANGER:
Faites attention lors de I'ouverture du four car
de la vapeur peut s'en échapper.

La vapeur peut provoquer des brllures sur vos
mains, votre visage et/ou vos yeux.

Conseils pour la patisserie

e ilisez des plats en métal anti-adhérent adaptés
ou des ustensiles en aluminium ou des moules
en silicone résistant a la chaleur.

Utilisez I'espace de la plaque au mieux.

Placez le moule de cuisson au milieu.
Sélectionnez I'emplacement adapté avant d'al-
lumer le four ou le grill. Ne changez pas d'em-
placement lorsque le four est chaud.

e (ardez la porte du four fermée.

Conseils pour rotir

e Assaisonner les poulets entiers, dindes et gros
morceaux de viande avec du jus de citron et du
poivre noir avant la cuisson augmentera la per-
formance de cuisson.

e Laviande rotie met 15 a 30 minutes de plus a
cuire avec des 0s par rapport a un roti équivalent
sans 0s.

e (haque centimetre d'épaisseur de viande re-
quiert environ 4 a 5 minutes de temps de cuis-
son.

e |aissez la viande reposer dans le four pendant
environ 10 minutes apres le temps de cuisson.
Le jus se répartira sur I'ensemble de la viande et
ne coulera pas a sa découpe.

e Le poisson doit étre placé au milieu du four ou
plus bas dans un plat résistant au feu.

Conseils pour les grillades

Lorsque la viande, poissons et volailles sont grillés, ils

brunissent rapidement, deviennent croustillants et ne

séchent pas. Les morceaux minces, les brochettes de

0)
@)
7

%

a forte teneur en liquide (par exempl tomates et

les oignons, sont particuliérement adaptégg, cette

cuisson. L

e Répartissez les morceaux a griller sur la
métallique ou la plague de cuisson avec la g

métallique de maniere a ce que I'espace oouveéo,/

ne dépasse pas la taille de la résistance.

e Glissez la grille ou la plague de cuisson avec la
grille dans le four au niveau souhaité. Si vous
faites des grillades dur la grille, glissez la plaque
de cuisson sur le chassis pour recueillir les
graisses. Ajoutez un peu d'eau dans la plague de
cuisson pour faciliter le nettoyage.

exposent a des risques d'incendie.
N'utilisez que des aliments a griller
adaptés a une chaleur de grill intense.
Ne placez pas la nourriture trop au fond
du grill. Il s'agit de la zone la plus
chaude et les aliments gras pourraient
prendre feu.

ﬁ Les aliments non adaptés pour le grill

Utilisation du four électrique
Sélection d'une température et d'un mode de
fonctionnement.

—_

Molette de sélection des fonctions

Molette de réglage du thermostat
Réglez la manette Température sur la température
souhaitée.
2. Réglez la manette des fonctions sur la tempéra-

ture souhaitée.

» Le four chauffe a la température réglée et garde
cette température. Pendant le chauffage, I'ampoule de
la température reste allumée.
Arrét du four électrique
Tournez la manette des fonctions et celle de la tempé-
rature sur la position arrét (supérieure).
Positions des chassis (pour modeéle avec grill)
II'est important de placer la grille correctement sur le
chassis. La grille doit étre insérée entre les chassis
métalliques comme sur I'illustration.
Ne laissez pas la plaque du gril appuyée sur le mur
arriere du four. Faites coulisser la grille vers I'avant du

— N
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chassis et placez-la a I'aide de la contre-porte afin
d'obtenir les meilleures performances du grill.

Modes de fonctionnement
L'ordre des modes de fonctionnement présenté peut
varier sur votre appareil.

Chauffa

e supérieur et inférieur

Le chauffage supérieur et inférieur
fonctionne. Les aliments sont cuits

Sole

O,

simultanément par le dessus et le
dessous. Par exemple, il est adapté
pour des gateaux, des patisseries ou
des gateaux et des ragodits dans des
moules. Cuisson avec une seule
plaque.

Seule la sole fonctionne. Adapté par ex.
pour des pizza et pour dorer le dessous
des plats.

Cette fonction doit également étre
utilisée pour faciliter le nettoyage
vapeur.

Elément chauffant supérieur/inférieur avec
ventilateur

o
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Les éléments supérieur et inférieur et le
ventilateur (dans la paroi arriere) sont
en marche. De I'air chaud est rapide-
ment envoyé également dans le four au
moyen du ventilateur. Cuisson avec
une seule plaque.

Grill fort
A~

Grill pulsé
NN

b

Booster

=l

0)
@)
“

O,
Le grand grill aﬁéﬁaut du four

fonctionne. Adapté p

les griller de

grandes quantités de vi .

Placez des portions nde
ou moyenne taille correc nt
sous la résistance de grill pde,

les grillades. Oé%
Réglez la température sur le Q.
niveau maximum. Q %
Retournez la nourriture a mi- (S

cuisson.

L'effet grill n'est pas aussi fort que
sur Grill fort

Placez des portions de petite ou
moyenne taille correctement
sous I'élément de grill pour les
grillades.

Réglez la température désirée.
Retournez la nourriture a mi-
cuisson.

Cette fonction est utilisée pour chauf-
fer le four rapidement, elle ne con-
vient pas pour cuire les aliments.

Sélectionnez la température
désirée apres avoir sélectionné
cette fonction. Le voyant de la
température s'allume et le four
chauffe.

Le voyant s'éteint apres la fin
du processus de chauffage. Sé-
lectionnez maintenant la fonc-
tion désirée pour cuire vos ali-
ments.



Utilisation de I'horloge du four

1 234 5 8
| |
= +
I I
12 11 109 8 7

Touche de réglage

Symbole de verrouillage des touches
Symbole Horloge

Symbole du volume de I'alarme
Symbole du made Eco

Touche plus

Touche moins

Symbole du temps de cuisson de la tarte
9 Symbole de I'alarme

10 Symbole de fin du temps de cuisson
11 Symbole de temps de cuisson

12 Touche programme

QO N O O MWD =

Le temps limite réglable pour la fin de la
uisson est de 5 heures et 59 minutes.

Le programme est annulé en cas de coupure
de courant. Vous devez reprogrammer le four.

Les symboles connexes clignoteront sur
'écran pendant I'opération des réglages. Vous
evez attendre un court instant pour que les
réglages prennent effet.

1ok

i aucun réglage de cuisson n'a été effectué,
I'heure ne peut étre réglée.

S|

Le temps restant apparaitra si la durée de la
uisson est défini au début de la cuisson.

)

Faire la cuisson en spécifiant la durée de la

cuisson :

Vous pouvez régler le four de sorte qu'il arréte de

fonctionner & une heure précise. Pour ce faire, définis-

sez la durée de la cuisson sur I'horloge.

1. Appuyez sur ® jusqu'a ce que le symbole = du
temps de cuisson s'affiche a I'écran.

2. Définissez la durée de la cuisson avec la touche
e /-

O%
07
» »Une fois que la durée d isson est réglée, le
symbole [ et I'intervalle de te@p;s'aﬁioheront en
continu. s
» La durée de la cuisson commence ?é pter a
|'écran lorsque la cuisson commence et%;%s les
parties de du symbole de I'intervalle de temps gont
allumées. La durée de la cuisson défini est divi 4
parties égales et lorsque chaque partie s'acheve, 163,
symbole de ces parties s'éteint. Vous pouvez donc
facilement comprendre le rapport entre le temps de
cuisson restant et le temps de cuisson total.
Régler la fin de la durée de la cuisson a une
heure ultérieure :
Apres avoir réglé la durée de la cuisson sur I'horloge,
vous pouvez régler I'heure de cuisson a une heure
ultérieure.
1. Appuyez sur @jusqu'é ce que le symbole Ml de
la durée de la cuisson s'affiche a I'écran.
2. Définissez la durée de la cuisson avec la touche
g /-
» Une fois que la durée de la cuisson réglée, le sym-
bole [2! s'affichera en continu a I'écran.
3. Appuyez sur  jusqu'a ce que le symbole = de
fin de cuisson s'affiche a I'écran.
4. Appuyez sur les touches I /™= pour régler
I'neure d'arrét de la cuisson.
» Une fois que la durée de la cuisson est réglée, le
symbole, I et le symbole = et I'intervalle de temps
s'afficheront en continu. Dés que la cuisson démarre,
=) icone disparait.
5. Placez votre plat dans le four.
6. Sélectionnez une température et un mode de
fonctionnement.
» Le minuteur du four calcule I'heure de début de
cuisson en déduisant la durée de la cuisson de la
fin du temps de cuisson défini. Le mode de fonc-
tionnement sélectionné est activé lorsque I'heure de
début de cuisson est arrivée et le four chauffe a la
température sélectionnée. Il maintient cette tempéra-
ture jusqu'a la fin de la durée de la cuisson.
» La durée de cuisson commence a faire le compte a
rebours sur I'écran lorsque la cuisson commence et
toutes les parties de du symbole de I'intervalle de
temps sont allumées. La durée de cuisson définie est
divisée en 4 parties égales et lorsque chaque partie
s'achéve, le symbole de ces parties s'éteint. Vous
pouvez donc facilement comprendre le rapport entre la
durée de la cuisson restante et la durée de la cuisson
totale.
7. Apres la fin du processus de cuisson, la fonction
« Fin » apparait a I'écran et I'alarme retentit.
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8. Le signal de I'alarme retentit pendant 2 minutes.
Appuyer sur une touche de votre choix pour arré-
ter 'alarme. L'alarme s'éteint et I'heure actuelle
s'affiche a I'écran.

» Qi vous appuyez sur un bouton & la fin de
I'alarme, le four recommencera a fonctionner.
ournez le bouton de la température et le
bouton de fonction a « 0 » mode (arrét) pour
éteindre le four afin d'empécher que le four ne
se mette a nouveau en marche a la fin de
|'avertissement.

Activation du verrouillage des touches

Vous pouvez empécher I'utilisation du four en activant

la fonction de verrouillage des touches.

1. Appuyez sur := jusqu'a ce que le symbole Ble
symbole s'affiche & I'écran.

» La fonction« ARRET » s'affichera a I'écran.

2. Appuyez sur I pour activer le verrouillage de la
touche.

» Une fois le verrouillage des touches activé, la fonc-

tion « MARCHE » s'affiche a I'écran et le symbole (&

reste allume.

« N.es touches du four ne sont pas opération-
1 nelles lorsque la fonction de verrouillage des
ouches est activée. Le verrouillage des

touches ne s'annulera pas en cas de coupure
d'électricité.

Pour désactiver le verrouillage des touches,

appuyez sur

1. Appuyez sur := jusqu'a ce que le symbole fle
symbole s'affiche & I'écran.

» La fonction« Marche » s'affichera a I'écran.

2. Désactivez le verrouillage de touches en appuyant
sur la touche ",

» L'écran affiche« ARRET » aprés la désactivation du

verrouillage des touches.

Définir ’alarme

Vous pouvez utiliser le minuteur de I'appareil pour tout

type d'avertissement ou pense-béte en plus du pro-

gramme de cuisson.

L'alarme n'a aucune influence sur les fonctions du

four. Elle sert uniquement d'avertissement. Cela peut

étre utile, par exemple, lorsque vous voulez retourner

les aliments dans le four apres un certain temps. Le

minuteur se fera entendre a la fin du temps réglé.

1. Appuyez sur ®j jusqu'a ce que le symbole a
s'affiche a I'écran.

|'heure d'alarme maximum de cuisson est de
23 heures et 59 minutes.
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O%
2. Réglez I'heure de | alan%ﬂ appuyant sur les
touches e /m=
» Le symbole restera allumé et I@nps de l'alarme
s'affichera a I'écran une fois le temps@& J'alarme
regle
3. Alafin du temps de I'alarme, le symho @
met a clignoter et le signal de I'alarme rete
Couper I'alarme. Q)é
1. Le signal de I'alarme retentit pendant 2 minutes. f,
Appuyer sur une touche de votre choix pour arré- @66)
ter I'alarme.
» L'alarme s'éteint et I'heure actuelle s'affiche a
|'écran.
Annulation de I'alarme :
1. Appuyez sur (2 jusqu'a ce que le symbole 2
s'affiche a I'écran afin d'annuler I'alarme.

2. Appuyez sur la touche "= et maintenez-la jusqu'a
ce que « 00:00 » s'affiche.

larm time will be displayed. If the alarm time
nd cooking time are set concurrently, shortest]
ime will be displayed.

Changez le son de I'alarme

1. Appuyez sur :== jusqu'a ce que le symbole <% le
symbole s'affiche a I'écran.

2. Réglez le volume de I'alarme a I'aide des touches
/-

3. Latonalité que vous avez définie s'activera aprés
un court instant.

» La tonalité d'alarme sélectionnée s'affichera comme

«b-01 », « b-02 » ou« b-03 » & I'écran.

Modification de I'heure de la journée

Pour changer I'heure que vous aviez réglée auparavant:

1. Appuyez sur = jusqu'a ce que le symbole ®
s'affiche a I'écran.

2. Définissez I'heure du jour en appuyant sur les
touches e /mm

3. Le temps que vous avez défini s'activera apres un
court instant.

Mode « économie »

Vous pouvez économiser de |'énergie a ce mode tout
en cuisinant en définissant le temps de cuisson dans
le four.

Ce mode termine la cuisine a |'aide de la température
interne du four en éteignant les résistances avant la fin
du temps de cuisson.

Réglage du mode « économie »

1. Appuyez sur la touche = jusqu'a ce que le
symbole « éco » apparaisse a I'écran.

» La fonction« ARRET » s'affichera & I'écran.



2. Activez le mode « économie » en appuyant sur la
touche = .

» Une fois le verrouillage des touches activé, la fonc-

tion « MARCHE » s'affiche a I'écran et le symbole

"ECQ" reste allumé.

Désactivation du mode « économie »

1. Appuyez sur la touche = jusqu'a ce que le
symbole « éco » apparaisse a |'écran.

» La fonction« Marche » s'affichera a I'écran.

2. Désactivez le mode « économie » en appuyant sur
la touche "=,

» L’écran affiche« Arrét » pres la désactivation du

verrouillage des touches.

Réglage de la luminosité de I'écran

1. Appuyez sur == jusqu'a ce que d-01 or d-02 or
d-03 s'affiche a I'écran pour la luminosité de I'af-
ficheur.

Plat Numéro du niveau de Emplacement | Température (°C)
cuisson du chassis

T Gateauxsie Ui pivea
plagie

O%
2. Réglez la luminosité deé@en appuyant sur les
touches e /mm,
» Le temps que vous avez deﬁnl S a{;yvera aprés un

court instant. %

Tableau des temps de cuisson
Les durées indiquées dans ce tableau rﬁ%
ervent que d'exemple. Elles peuvent vari

elon la température, I'épaisseur et le type /50
d'aliments, ainsi que vos préférences de /f@
cuisson. ~6®

Cuisson au four et rotisserie

Le 1er étage du four est I'emplacement du
hassis du bas.

Temps de
cuisson (approx.
en min.

- = - @

_E-_

papler alleniaie

**Genouse

2530

-E-—

Lok GBeewews . ) 8 ¢ W B K
| “Paeachosx  f v o} L) ] 2 4 200 ] 30.40 |
- .. = 2 @ = =

| “leaindepite  J v  } L) ] 2} 200 ] 35.45 |
e sl oL 2 . 3
-E-— 200... 220

Bifteck (entier) 7 RGE | Unnbeay

Gigot d'agneau Un niveau
casserole)

Foulet ol i niveay

180 ... 190

25 min. 250 max.
piis 180190

100 120
70..90

15 min: 250/max,
puis 180 150
25 min. 250/max,
puis 180 ... 190

B5..65

150... 210

(Posson T 0 1 B 1 38 8 8 ] B H

(**) Pour une cuisson nécessitant un préchauffage,
préchauffez au début de la cuisson jusqu'a ce que le
témoin du thermostat s'éteigne.

Conseils pour la patisserie

e Sile gateau est trop sec, augmentez la tempéra-
ture de 10°C et réduisez le temps de cuisson.

e Sile gateau est trop humide, utilisez moins de
liquide ou baissez la température de 10°C.

e Sile gateau est trop foncé sur le dessus, placez-
le au niveau inférieur, baissez la température et
augmentez le temps de cuisson.

e S'il est bien cuit & I'intérieur mais collant a
I'extérieur, utilisez moins de liquide, baissez la
température et augmentez le temps de cuisson.

Conseils pour la patisserie

e  Sila patisserie est trop séche, augmentez la
température de 10°C et réduisez le temps de
cuisson. Humectez les couches de pate avec une
sauce composée de lait, d'huile, d'oeuf et de
yaourt.

e Sila patisserie met trop de temps pour cuire,
faites attention a ce que I'épaisseur de la patis-
serie que vous avez préparée ne dépasse pas la
profondeur de la plaque.

e Sila partie supérieure de la patisserie dore mais
que la partie inférieure n'est pas cuite, vérifiez
que vous n'avez pas utilisé trop de sauce pour le
bas de la patisserie. Essayez de répandre la
sauce équitablement sur les couches de pate et
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le haut de la patisserie afin de les dorer au
méme niveau.

Faites cuire la pate conformément au mode et
3 |a température indiqués dans le tableau de
jcuisson. Si la partie inférieure n'est toujours
pas suffisamment dorée, la prochaine fois,
placez-la & un niveau inférieur.

Conseils pour la cuisson des Iégumes

e Sile plat de légumes ne contient plus de jus et
devient trop sec, cuisez-les dans une casserole
avec un couvercle au lieu d'une plaque. Les ré-
cipients clos préservent le jus du plat.

e Siun plat de légumes ne cuit pas, faites bouillir
les légumes au préalable ou préparez-les comme
des aliments en conserve et placez-les au four.

Utilisation du grill

AVERTISSEMENT
Fermez la porte du four pendant les grillades.
Les surfaces chaudes peuvent briler !

Tableau des temps de cuisson pour le grill

Grillade par grill électrique
Aliments

Polsson

Alles ou cuisses de poulet

Chteleties d'agneat

Roti de beeuf

Coleleltes de voau

Pain toast

selon 'épaisseur
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Allumage du grill
1. Tournez la manette Fonc%ans le sens des

aiguilles d'une montre sur le ole du grill.
2. Réglez ensuite la température désirée du grill.
3. Sinécessaire, effecutez un préchau d'envi-
ron 5 minutes. L
» Le voyant du thermostat (température) s'aIIurF%)o,

Extinction du grill %6
1. Tournez la manette des fonctions sur la position 2.
arrét (haut). Qé@

Les aliments non adaptés pour le grill
exposent a des risques d'incendie.
N'utilisez que des aliments a griller
adaptés a une chaleur de grill intense.
Ne placez pas la nourriture trop au fond
du grill. Il s'agit de la zone la plus
chaude et les aliments gras pourraient
prendre feu.

20, 25 min.

25...30 min.




B Maintenance et entretien

0)
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7
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Généralités
Un nettoyage régulier de I'appareil en rallongera la
durée de vie et diminuera |'apparition de problemes.

DANGER:

Débranchez |'appareil de la prise d'alimenta-
ion avant de commencer le nettoyage et
|'entretien.

Vous risqueriez un choc électrique !

DANGER:
Laissez I'appareil refroidir avant de le nettoyer.
Les surfaces chaudes peuvent briler !

e Nettoyez I'appareil aprés chaque utilisation. Il
vous sera ainsi possible d'6ter plus facilement
les résidus de nourriture éventuels, évitant ainsi
qu'ils ne brilent lors de I'utilisation suivante.

e Aucun produit nettoyant particulier n'est néces-
saire pour nettoyer 'appareil. Utilisez de I'eau
tiede avec du détergent, un chiffon doux ou une
éponge pour nettoyer |'appareil et essuyez-le a
I'aide d'un chiffon sec.

e Veillez toujours a bien essuyer les exces de
liquide apres le nettoyage et essuyez immédia-
tement tout déversement.

e N'utilisez pas de détergents contenant de I'acide
ou du chlore pour nettoyer les surfaces en acier
inoxydable et la poignée. Utilisez un chiffon doux
avec un détergent liquide non abrasif pour net-
toyer ces parties, en prenant soin de toujours
frotter dans le méme sens.

« @ surface pourrait étre endommageée par
1 certains détergents ou produits de nettoyage.
N'utilisez pas de détergents agressifs, de

poudre/cremes de nettoyage ou d'objets
tranchants pour le nettoyage.

N'utilisez pas de nettoyeurs a vapeur pour le
nettoyage de I'appareil, car ceux-ci présentent
un risque d'électrocution.

Nettoyage du bandeau de commande
Nettoyez le bandeau de commande et les boutons de
commande avec un chiffon humide et essuyez-les.

« N\ retirez pas les boutons de commande pour
nettoyer le bandeau de commande.
Le panneau de commande pourrait étre
endommagé !

Nettoyage du four ,«O/))

Pour nettoyer la paroi latérale %

1. Retirez la partie avant du rail latéral erf4e,tirant
vers le coté opposé de la paroi latérale. <,

2. Retirez le rail latéral complétement en le tira

VErs VOus. uéo,

Nettoyage vapeur facile

Il assure un nettoyage facile parce que la saleté (apres

avoir attendu pas trés longtemps) est ramollie par la

vapeur qui se forme a l'intérieur du four et les gouttes

d'eau de condensation sur les surfaces intérieures du

four.

1. Retirez tous les accessoires du four.

2. Placez un récipient métallique sur la partie infé-
rieure du four. Ajoutez 400 ml d'eau dans le ré-
Servoir.

3. Réglez la température du four a 200° C et laissez
tourner sur le mode de nettoyage vapeur facile
bas pendant 25 minutes.

4. Quvrez la porte et essuyez les surfaces intérieures
du four avec une éponge ou un chiffon humide.

5. Utilisez de I'eau tiede avec du détergent,

une éponge ou un chiffon doux pour nettoyer la saleté

persistante et enlevez-la a I'aide d'un chiffon sec.

Nettoyage de la porte du four.

Utilisez de I'eau tiede avec du détergent, un chiffon

doux ou une éponge pour nettoyer la porte du four et

essuyez |'appareil a I'aide d'un chiffon sec.
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« N\ utilisez pas de détergents abrasifs ou de
rartoirs en métal dur pour nettoyer la porte du
our. Vous pourriez rayer la surface et endom-
mager la vitre.

Retirer la porte du four.

1. Ouvrez la porte frontale (1).

2. Ouvrez les clips sur le logement de la chamiére (2)
sur les cotés droit et gauche de la porte frontale
en faisant pression sur les clips, tel qu'illustré
dans le schéma.

1 2 3

1 Porte frontale
2 Charniere

1 2 3

3. Ouvrez la porte frontale & moitié.

4. Retirez la porte frontale en la tirant vers le haut
pour la libérer des charniéres droite et gauche.

« N.¢s Stapes effectuées pendant le processus de
1 retrait doivent étre suivies dans I'ordre inverse
pour installer la porte. N'oubliez pas de fermer

les clips du logement de la charniére lors de la
réinstallation de la porte.

Retrait de la vitre de la porte

Le panneau vitré interne de la porte du four peut étre
retiré pour le nettoyage.

Ouvrez la porte du four.
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1 Cadre
2 Pice en plastique

Tirez vers vous et retirez le morceau en plastique plac
sur le haut de la porte d'entre.

1 Panneau vitr du fond
2 Panneau de verre extrieur
3 Encoche en plastique du panneau de vert-Bas

Comme illustr sur la figure, soulevez Igrement le
panneau de verre plus I'intrieur (1) vers A et tirez-le
vers B.




Quand vous installez le panneau de verre intrieur (1),
vrifiez que le ¢t imprim du panneau fait face au second
panneau.

II'est important d'asseoir les coins infrieurs de tous les
panneaux en verre intrieurs dans I'encoche en plas-
tique infrieure.

Poussez le morceau en plastique dans le cadre jusqu’
ce que vous entendiez un "click".

Remplacement de I'ampoule du four

DANGER:

Avant de remplacer I'ampoule de four, vérifiez

que I'appareil est débranché de I'alimentation
et froid afin d'éviter tout risque de choc

électrique.
Les surfaces chaudes peuvent briler !

| 'ampoule du four est une ampoule électrique

d'éclairage spéciale pouvant résistant a des

chaleurs allant jusqu'a 300°C. Reportez-vous
aux Caractéristiques techniques, page 9 pour

les détails. Des ampoules de four sont dispo-
nibles auprés de votre technicien autorisé.

|'emplacement le la lampe peut varier par
rapport a l'illustration.

0)
@)
2

o O .
« YL ampoule utilisée daRdeet appareil n'est pas
appropriée a I'éclaira%e piece d'un
ménage. Cette ampoule est‘@sstinée a aider
I'utilisateur a distinguer les de %;Ilimen-

taires.

Les ampoules utilisées dans cet apparJQ?
doivent résister & des conditions physiquesQ4
extrémes telles que des températures supé- 4
rieures a 50 °C.

Si votre four est équipé d'une lampe ronde :

1. Débranchez |'appareil de |'alimentation.

2. Dévisssez le cache de I'ampoule en le tournant
dans le sens contraire des aiguilles d'une montre

85
3. Dévissez I'ampoule du four en la tournant dans le
sens inverse des aiguilles d'une montre et rem-
placez-la par une ampoule neuve.
4. Remettez en place le cache de I'ampoule.
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Recherche et résolution des pannes %%

Le four émet de Ia vapeur lorsqu'il est en marche.. i

(@)
e |l estnormal que de la vapeur s'échappe pendant le fonctionnement. >>> Cela n'est paﬁ%aut.
Le four émet des bruits métalligues lors des phases de chauffage et de refroidissem

e Lorsque les pieces métalliques sont chauffées, elles peuvent se détendre et émettre ces bruits. >>: %

Cela n'est pas un defaut. @)
Le four ne fonctionne pas. 6 /
e Lefusible d'alimentation est défectueux ou grillé. >>> Vérifiez les fusibles dans la boite a fusibles. @6

Remplacez ou réactivez-les le cas échéant.

e | 'appareil n'est pas reli¢ & la prise de mise 4 la terre. >>> Vérifiez le branchement de la prise.

La lumiére du four ne s'allume pas.

e [’ampoule du four est défectueuse. >>> Remplacer I'ampoule du four.

o |'alimentation est coupée. >>> VErifiez s'il y a du courant. Vérifiez les fusibles dans la boite a
fusibles. Remplacez ou réactivez-les le cas échéant.

Le four ne chauffe pas.

e Lafonction et /ou la température ne sont pas réglées. >>> Réglez la fonction et la température avec
les touches/manettes fonction et/ou température.

e Surles modeéles équipés d'un minuteur, le minuteur n'est pas réglé. >>> Réglez I'heure.
(Sur les produits avec four micro-ondes, le minuteur ne contréle que le micro-ondes.)

e | 'alimentation est coupée. >>> Vérifiez s'il y a du courant. Veérifiez les fusibles dans la boite a
fusibles. Remplacez ou réactivez-les le cas échéant.

{Sur les modeles avec un minuteur) L'écran de I'horloge clignote ou le symbole de I'horloge est

allumeé.

*  Une coupure de courant a eu lieu. >>> Réglez I'heure / Eteignez I'appareil, puis rallumez-le.

Consultez le technicien autorisé ou le revendeur qui vous a vendu I'appareil si vous ne parvenez pas a ré-

soudre le probleme aprés avoir suivi les instructions comprises dans ce chapitre. N'essayez jamais de réparer
un appareil défectueux vous-méme.
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