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WE DENKEN AAN U

Bedankt dat u voor dit AEG product heeft gekozen. Dit apparaat is ontworpen om vele
jaren uitstekend te presteren, met innovatieve technologieén die het leven gemakkelijker
helpen maken - functies die gewone apparaten wellicht niet hebben. Neem een paar
minuten de tijd om het door te lezen zodat u er optimaal van kunt profiteren.

Ga naar onze website voor:

onderhoudsinformatie:
www.aeg.com

Advies over gebruik, brochures, het oplossen van problemen en

Z
a/ Registreer uw product voor een betere service:
www.registeraeg.com

Koop accessoires, verbruiksartikelen en originele reserveonderdelen voor uw
apparaat:

www.aeg.com/shop

KLANTENSERVICE

Wij raden altijd het gebruik van originele onderdelen aan.

Zorg er als u contact opneemt met de klantenservice voor dat u de volgende gegevens bij de
hand hebt.

De informatie staat op het typeplaatje. model, productnummer, serienummer.

& Waarschuwing - Belangrijke veiligheidsinformatie
@ Algemene informatie en tips
(&) Milieu-informatie

Wijzigingen voorbehouden.
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1. & BELANGRIJKE AANWIJZINGEN M.B.T. DE
VEILIGHEID

/N AANWIZINGEN! BELANGRIJK VOOR UW
VEILIGHEID: LEES DE VOLGENDE
AANWIJZINGEN GOED DOOR EN
BEWAAR DEZE GEBRUIKSAANWIJZING.

NOOIT DE DEUR OPENEN, als in het apparaat
verwarmde levensmiddelen beginnen te roken. Het
apparaat uitschakelen, de stekker uit het
stopcontact trekken en wachten tot de
levensmiddelen niet meer roken. Als u de deur
opent tijdens de rookontwikkeling kan dat brand
veroorzaken. Alleen voor magnetrons geschikt
servies gebruiken. Het apparaat nooit zonder
toezicht laten, als u verpakkingen van kunststof,
papier of ander brandbaar materiaal gebruikt. De
afdekking van de microgolvengeleider, de
ovenruimte, het draaiplateau en het
draaimechanisme na gebruik van het apparaat
reinigen. Deze onderdelen moeten droog en vetvrij
zijn. Achterblijvende vetspatten kunnen oververhit
raken, gaan roken of ontbranden.

De magnetronoven is bedoeld voor het verwarmen
van voedsel en drank. Het drogen van voedsel of
kleding en het verwarmen van warmtekussens,
pantoffels, sponzen en vochtige doeken en
dergelijke kan leiden tot kans op letsel,
ontvlamming of brand.

Metalen houders voor eten of drinken zijn niet
toegestaan in de magnetron.

U dient ervoor te zorgen dat het draaiplateau niet
wordt verplaatst als de houders uit het apparaat
worden gehaald.
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1.1 Om verwondingen te voorkomen

/N\ WAARSCHUWING!

Het apparaat niet gebruiken als het
beschadigd is of niet goed functioneert.

Controleer het volgende voordat u het apparaat
inschakelt:

a) De deur moet correct sluiten en mag niet
verkeerd uitgelijnd of vervormd zijn.

b) De scharnieren en veiligheidsvergrendelin-gen
van de deur mogen niet kapot of los zijn.

c) De deurafdichtingen en afsluitvlakken mogen
niet beschadigd zijn.

d) In de ovenruimte en de deur mogen geen
deuken of andere beschadigingen aanwezig zijn.

e) Het aansluitsnoer en de stekker mogen niet
beschadigd zijn.

Voer in geen geval zelf reparaties of wijzigingen
aan uw magnetron uit. Reparaties, vooral
reparaties waarbij de afdekking van het apparaat
moet worden verwijderd, mogen alleen door
vakmensen worden uitgevoerd. Onvakkundige
reparaties kunnen tot aanzienlijke risico’s voor de
gebruiker leiden. Wend u daarom in geval van
storing altijd tot onze service-afdeling.

Laat vet of vuil zich niet ophopen op de
afdichtingen van de deur of aangrenzende delen.
Volg de instructies in hoofdstuk “Reiniging &
onderhoud”. Reinig de magnetronoven regelmatig
en verwijder alle voedselresten. Als u de oven niet
schoonhoudt, kan dat leiden tot aantasting van het
oppervlak, wat de levensduur van het toestel
negatief kan beinvioeden en mogelijk gevaarlijke
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situaties veroorzaakt.

Probeer het ovenlampje niet zelf te vervangen,
maar laat dit doen door iemand die door
ELECTROLUX daartoe is bevoegd. Als het
ovenlampje het niet doet, neem dan contact op
met uw dealer of bel een erkende service agent
van ELECTROLUX.

1.2 Om explosies en plotseling koken te
voorkomen

WAARSCHUWING!

Levensmiddelen in vloeibare en andere vorm
mogen niet in afgesloten bakjes verwarmd
worden; ze zouden kunnen exploderen.

Wees bij het verwarmen van vloeistoffen in de
magnetron voorzichtig als u het kopje of de beker
uit de oven neemt; het kan tot kookpuntvert-raging
komen en de vloeistof kan plotseling hevig
overkoken of spatten.

Eieren niet in de dop koken. Hardgekookte eieren
mogen niet in de magnetron verwarmd worden,
omdat ze zelfs na het verwarmen kunnen
exploderen. Voor het koken of opwarmen van
eieren die niet geklutst of geroerd worden, eidooier
en eiwit inprikken, zodat ze niet kunnen
exploderen. Voor het opwarmen in de magnetron
de doppen van gekookte eieren verwijderen en de
eieren in plakjes snijden.

Om verbrandingen te voorkomen altijd de
temperatuur van de levensmiddelen controleren en
ze voor het serveren omroeren. Wees extra
voorzichtig als de levensmiddelen of dranken voor
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baby's, kinderen of oudere personen bestemd zijn.

Houd kinderen uit de buurt van het deurvenster om
verbranding te voorkomen.

1.3 Om foutieve bediening door kinderen te
voorkomen

/N WAARSCHUWING!

Het apparaat en de toegankelijke onderdelen
worden heet tijdens gebruik. Houd het
apparaat buiten bereik van kinderen onder de
acht jaar, tenzij u permanent toezicht houdt.

Dit apparaat mag alleen door kinderen vanaf acht
jaar, personen met verminderde fysieke, motorieke
of mentale vaardigheden of personen die
onbekend zijn met het apparaat worden gebruikt,
wanneer ze instructies voor veilig gebruik hebben
gekregen en de risico’s van het apparaat begrijpen
of wanneer ze het apparaat onder toezicht van een
volwassene bedienen. Op kinderen moet toezicht
worden gehouden om te voorkomen dat ze met
het apparaat spelen. Kinderen van acht jaar of
ouder mogen het apparaat alleen reinigen of
onderhouden als dit onder toezicht van een
volwassene gebeurt.

Dit apparaat is alleen bedoeld voor huishoudelijke
en vergelijkbare toepassingen, zoals: keukens
voor personeel in winkels, kantoor en andere
werkplekken; woonboerderijen; door gasten van
hotels, motels en andere
overnachtingsaccommodaties; omgevingen zoals
bed-and-breakfasts.

Dit apparaat is niet bedoeld voor gebruik op
hoogtes hoger dan 2000 m.



1.4 Om brand te voorkomen

Magnetronovens mogen tijdens het
gebruik niet zonder toezicht worden
gelaten. Te hoge vermogens of te lange
bereidingstijden kunnen de
levensmiddelen oververhitten en brand
veroorzaken. Het stopcontact moet altijd
bereikbaar zijn, zodat de stekker er in
geval van nood makkelijk kan worden
uitgetrokken. De netspanning moet
220-240 V wisselspanning, 50 Hz zijn en
de zekering moet minstens 10 A zijn. Wij
raden u aan het apparaat aan een aparte
stroomkring aan te sluiten. Het apparaat
niet in de open lucht bewaren of opstellen.

Geen brandbare materialen in de buurt
van het apparaat of de ventilatie-
openingen bewaren. De
ventilatie-openingen nooit blokkeren. Alle
metalen sluitingen, draden enz. van
levensmiddelen en verpakkingen
verwijderen. Vonkvorming op metalen
oppervlakken kan tot brand leiden. De
magnetron niet gebruiken om
levensmiddelen in olie of vet te frituren. De
temperatuur kan niet gecontroleerd
worden en het vet kan vlam vatten. Alleen
speciaal daarvoor geschikte popcorn in de
magnetron bereiden. Geen
levensmiddelen of andere voorwerpen in
het apparaat bewaren. Na het starten van
het apparaat de instellingen controleren
om er zeker van te zijn dat het apparaat
zoals gewenst werkt. Deze
gebruiksaanwijzing gebruiken. Nooit op
enigerlei wijze veranderingen aanbrengen
aan de veiligheidsvergrendeling van de
deur. Het apparaat nooit inschakelen als
zich voorwerpen tussen de
deurafdichtingen en de afsluitvlakken
bevinden.

Personen met PACEMAKERS moeten bij
hun arts of bij de fabrikant informeren naar
voorzorgs-maatregelen bij het omgaan
met magnetrons.

1.5 Om elektrische schokken te
voorkomen

De ommanteling van het apparaat mag in
geen geval worden verwijderd. Nooit
vloeistof in de openingen van de
veiligheidsvergrendelingen van de deur of
ventilatie-openingen laten komen of
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voorwerpen in deze openingen steken. In
het geval van een lekkage dient u de oven
onmiddellijk uit te schakelen, de stekker uit
het stopcontact te halen en een erkende
service agent van ELECTROLUX te
bellen. Het aansluitsnoer en de stekker
nooit in water of andere vloeistof leggen.
Het aansluitsnoer mag niet over hete of
scherpe oppervlakken geleid worden,
zoals bijvoorbeeld de hete ventilatie-
openingen bovenaan de achterwand van
het apparaat.

Als het aansluitsnoer beschadigd is, moet
het door een nieuw speciaal snoer worden
vervangen. De vervanging dient plaats te
vinden door een erkende service agent
van ELECTROLUX.

1.6 Om explosies en plotseling
koken te voorkomen

Nooit afgesloten bakjes gebruiken.
Sluitingen en afdekkingen verwijderen.
Afgesloten bakjes kunnen door de
drukverhoging zelfs na uitschakelen van
het apparaat nog exploderen. Wees
voorzichtig bij het verwarmen van
vloeistoffen. Kopjes of bekers met een
grote opening gebruiken, opdat luchtbellen
kunnen ontsnappen.

Om verbrandingen door plotseling
overkoken (kookpuntvertraging) te
voorkomen:

* De vloeistof vodr het verwarmen
omroeren.

+ Bij het verwarmen van vloeistoffen een
glazen staafje of lepeltje in het glas of
kopje zetten.

+ Laat de vloeistof tenminste 20
seconden na het koken in de oven
staan om kookvertraging te voorkomen.

Levensmiddelen met een schil of vel, zoals
aardappelen, worstjes of fruit, altijd eerst
enkele malen met een vork inprikken,
zodat de stoom kan ontsnappen.

1.7 Om verbranding te
voorkomen

Gebruik pannenlappen als u
levensmiddelen uit de ovenruimte neemt.
Schalen, popcorn-verpakkingen,
braadzakjes enz. altijd van gezicht en
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handen afgewend openen om verbranding
door stoom te voorkomen.

De temperatuur van het servies is geen
echte aanwijzing voor de temperatuur van
de levensmiddelen of dranken; altijd de
temperatuur controleren. Houd bij het
openen van de ovendeur voldoende
afstand, om verbranding door vrijkomende
hitte of stoom te voorkomen. Snijd
gevulde, gebakken gerechten na het
bereiden in plakken om de stoom te laten
ontsnappen en verbranding te voorkomen.

Niet tegen de ovendeur leunen of aan de
deur hangen. De magnetron is geen
speelgoed! Kinderen moet u vertrouwd
maken met alle belangrijke aanwijzingen
m.b.t. de veiligheid: bijv. gebruik van
pannenlappen en voorzichtig afnemen van
deksels. Let vooral op verpakkingen die
levensmiddelen knapperig maken (bijv.
zelfbruinende gerechten); deze worden
bijzonder heet.

1.8 Overige aanwijzingen

Breng op geen enkele wijze
veranderingen aan het apparaat aan. Dit
apparaat is alleen bedoeld voor
huishoudelijk gebruik en mag alleen voor
het bereiden van levensmiddelen worden
gebruikt. Het is niet geschikt voor
industriéle doeleinden of voor gebruik in
een laboratorium.

1.9 Om foutieve bediening en
beschadiging van het
apparaat te voorkomen

Het apparaat nooit inschakelen als er
geen levensmiddelen in staan, behalve als
dat in deze gebruiksaanwijzing wordt
aanbevolen. Het apparaat kan daardoor
beschadigd raken. Bij het gebruik van
bruineringsservies of zelfverwarmende
materialen moet een hittebestendige
isolatie (bijv. een porseleinen bord) tussen
servies en draaiplateau worden gezet.
Daardoor worden beschadigingen door
warmte van het draaiplateau en het
draaimechanisme voorkomen. De
aangegeven opwarmtijd voor het servies
mag niet worden overschreden. Geen
metalen servies gebruiken, omdat
microgolven gereflecteerd worden en dit

tot vonkvorming leidt. Geen
conservenblikken in het apparaat zetten.
Alleen het voor dit apparaat bedoelde
draaiplateau en draaimechanisme
gebruiken. Gebruik de oven niet zonder
het draaiplateau.

Om te voorkomen dat het draaiplateau

barst:

* VOO het reinigen het draaiplateau laten
afkoelen.

» Geen hete gerechten of heet servies
op het koude draaiplateau zetten.

* Geen koude levensmiddelen of koud
servies op het hete draaiplateau zetten.

Geen voorwerpen op de ommanteling
zetten als het apparaat in werking is.

& BELANGRIJK! Wend u met vragen
over de aansluiting van het
apparaat tot een erkend
installateur.

Zowel de fabrikant als de handelaar
kunnen geen verantwoording op zich
nemen voor beschadigingen van het
apparaat of verwondingen van personen,
die als gevolg van een foutieve elektrische
aansluiting ontstaan. Op de wanden in de
ovenruimte resp. Rond de
deurafdichtingen en afsluitviakken kunnen
zich waterdamp en druppels vormen. Dit is
normaal en is geen aanwijzing dat er
microgolven naar buiten komen of dat er
van een andere storing sprake is.
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2. OVERZICHT VAN HET APPARAAT

21

Magnetronoven

ﬁl

front

ovenlampje

bedieningspaneel

toets om de deur te
openen

afdekking van de
microgolvengeleider

B ovenruimte

aandrijffas

deurafdichtingen en
E afsluitvlakkeng

Controleer of de volgende onderdelen zijn
meegeleverd:

draaiplateau
draaimechanisme

Plaats het draaimechanisme op de
bodem van de magnetron.

Dan het draaiplateau erop zetten.

Om schade aan het draaiplateau te
voorkomen, moet u erop letten, dat
servies bij het uithemen niet de rand van
het draaiplateau raakt.

Wanneer u accessoires wilt bestellen,
gelieve dan twee gegevens te ver-
melden aan uw dealer of een erkende
service agent van ELECTROLUX:
naam van het onderdeel en het
model.
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2.3 Bedieningspaneel

Y Ve
Q & B
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90W 270W 450W 630W 900W

s e n
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T T "

Display symbolen: vermogensstand-
toetsen
Yo Y| Favorieten favoriete toetsen
automatische
EI Keukenwekker ontdooiingstoets
i | Automatisch ontdooien keukenwekkertoets
B knop tijdschakelklok/
E\ Vermogensstand gewicht
starten/bevestigen/
|:| Stop/Annuleren snelle starttoets
B stoptoets
B | Kinderslot E] toets om de deur te
openen
@ | Kiok instellen
8888| Display-segmenten
g | Hoeveelheid
90W 270W 450W 630W 900W Vermogensstanden




3.1 Inpluggen

Wanneer de oven voor de eerste keer is
aangesloten, dan wordt u gevraagd om de
klok in te stellen.

1. De oven zal piepen en alle
schermpictogrammen zullen voor een
halve seconde worden ingeschakeld.
De oven zal u vragen om de klok op te
zetten.

2. Druk op de START-toets om te
bevestigen.

(Zie “Klok instellen” voor instructies,)
Om de klok uit te schakelen draait u de
knop totdat op de display “oFF”
verschijnt.

3. Druk op de START-toets om te
bevestigen of druk op STOP-toets om te
annuleren.

3.2 Standby (Economy-modus)

De oven gaat automatisch in de standby-
modus als deze niet binnen een periode
van 5 minuten wordt gebruikt.

1. Als de klok is ingesteld, zal het de tijd
gedurende 3 minuten weergeven en
daarna zal “Econ” gedurende 3
seconden te zien zijn.

De display wordt dan uitgeschakeld.

2. Als de klok niet is ingesteld:

De display wordt dan uitgeschakeld.

3. U kunt uit de standby-modus gaan door:
De deur te openen, een toets in te
drukken of aan de knop te draaien.

3.3 De klok instellen

De oven heeft een 24-uurs klok.

Voorbeeld: De klok op 18:45u instellen.

1. Druk tweemaal op de TIUDSCHAKEL-
toets, het kloksymbool zal worden
weergegeven.

2. Draai de knop tot “on” wordt
weergegeven.

3. Druk op de START-toets om te
bevestigen.

4. Draai de knop om het uur in te stellen.

5. Druk op de START-toets om te
bevestigen.

6. Draai de knop om de minuten in te
stellen.
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7. Druk op de START-toets om te
bevestigen.

3.4 De klok aanpassen na een
instelling

U kunt de klok aanpassen, nadat de tijd is

ingesteld.

Voorbeeld: Om te veranderen van 18:45u

in 19:50u.

1. Druk op de START-toets. De uren zullen
gaan knipperen.

2. Draai de knop tot 19 wordt
weergegeven.

3. Druk op de START-toets.

4. Draai de knop tot 50 wordt

weergegeven.
. Druk op de START-toets.

(3]

3.5 Om de klok te annuleren en
standby in te stellen
(Economy-modus)

1. Druk tweemaal op de TIJDSCHAKEL-
toets.

2. Draai de knop tot “oFF” wordt
weergegeven.

3. Druk op de START-toets om te
bevestigen.

3.6

De oven heeft een veiligheidsfunctie, die
voorkomt dat de oven per ongeluk door een
kind kan worden aangezet. Als het
kinderslot is ingesteld, kan geen enkel
onderdeel van de magnetron functioneren
totdat het kinderslot is uitgeschakeld.

Het in- of uitschakelen van het kinderslot is
alleen mogelijk als de oven niet aanstaat.
Voorbeeld: Het kinderslot inschakelen.
Houd de STOP-toets ingedrukt totdat het
kinderslotsymbool wordt ingeschakeld.
Voorbeeld: Om het kinderslot uit te
schakelen. Houd de STOP-toets ingedrukt
totdat het kinderslotsymbool wordt uit-
geschakeld.

Kinderslot

Wanneer het kinderslot is
ingeschakeld, zijn alle toetsen
uitgeschakeld behalve de STOP-toets.
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4. WERKING

4.1 Koken magnetronoven

Voorbeeld: Soep verwarmen, 2 minuten

en 30 seconden met 630 watt vermogen.
1.

Druk op de VERMOGENSSTAND-
toets aan de rechterkant van de
driehoek totdat 630 W wordt
weergegeven.

Draai de knop om de tijd in te voeren.
Druk op de START-toets.

In de magnetronmodus kunt u het
vermogen van de oven aanpassen
door op de toets direct onder de
gewenste instelling te drukken.

U kunt het vermogen instellen
wanneer de oven aanstaat door de
gewenste VERMOGENSSTAND-
toets ingedrukt te houden totdat het

4.2 Vermogenniveaus

gewenste vermogen wordt
weergegeven op de display.

Als 900 W is geselecteerd, dan kan
de magnetron voor maximaal 20
minuten worden ingesteld.

Als de oven in iedere gewenste
modus 3 minuten of langer
functioneert, dan zal de ventilator na
het kookproces nog 2 minuten aan
blijven staan. De oven zal stoppen als
de deur wordt geopend. Na het
sluiten van de deur zal de oven weer
functioneren totdat de 2 minuten zijn
afgelopen (inclusief de tijd dat de
deur openstaat). Als de oven korter
dan 3 minuten aanstaat, dan zal de
ventilator niet functioneren.

Vermogens- .
stand Aangeraden gebruik
900 W/ Voor snel koken of verwarmen, bijv. voor soep, éénpansgerechten, gerechten uit
HOOG blik, hete dranken, groente, vis enz.
630 W Voor langer koken van compactere levensmiddelen zoals vlees en gehakt en

voor gerechten als cake. Bij deze lage instelling koken sauzen niet over en de
gerechten worden gelijkmatig gaar, zonder dat ze aan de rand hard worden of

overlopen.
450 W Voor compactere gerechten die bij het bereiden op traditionele wijze een langere
tijd nodig hebben, bijv. rundvieesgerechten. Bij deze instelling blijft het viees mals.
270 Wi/ Kiest u om gelijkmatig te ontdooien. Deze stand is ook geschikt om rijst en pasta
ONTDOOI te koken.
90 W Voor voorzichtig ontdooien, bijv. voor slagroomtaart of bladerdeeg.
ow Voor kooktimer.
W =WATT

4.3 Verminderd vermogensniveau

kookmethode
Magnetron 900 W

verlaagd vermogen
Magnetron 630 W

standaardtijd
20 minuten




4.4 De kooktijd aanpassen
tijdens het koken

U kunt de kooktijd tijdens het koken
aanpassen.
Voorbeeld: Om de kooktijd met 2 minuten
(120 seconden) te verlengen gebruikt u de
START-toets.
1. Druk 4x op de START-toets.
De kooktijd zal worden verlengd met
120 seconden.

4.5 De stop-toets gebruiken

Druk 1x op de STOP-toets voor de pauze-
modus.

Druk nogmaals op de STOP-toets om de
kooktijd te annuleren.

4.6 Keukenwekker

De kookwekker instellen.

1. Druk op de TIUDSCHAKEL-toets.

2. Draai aan de knop om de tijd in te
voeren.

3. Druk op de START-toets. De timer zal
automatisch starten.

De tijd kan worden verlengd wanneer
de timer loopt door aan de knop te
draaien of door te drukken op de
START-toets.

De timer-functie kan alleen worden
gebruikt wanneer de oven niet actief
is.

4.7 Voeg 30 seconden toe

U kunt direct beginnen met koken op
900W/HOOG gedurende 30 seconden
door te drukken op de START-toets.

@ Om deze tijd te verlengen drukt u op
de START-toets.

4.8 Dempen

Om het geluid uit te schakelen.

1. Druk 3x op de TIJDSCHAKEL-toets
totdat “Soun” wordt weergegeven.

2. Draai aan de knop totdat “oFF” wordt
weergegeven.

3. Druk op de START-toets.

Om het geluid in te schakelen.
1. Druk 3x op de TIUDSCHAKEL-toets
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totdat “Soun” wordt weergegeven.
2. Draai aan de knop totdat “on” wordt
weergegeven.
3. Druk op de START-toets.

4.9 Pauze

Om te pauzeren terwijl de magnetron actief

is.

1. Druk op de STOP-toets of open de
deur.

2. De oven wordt voor maximaal 5
minuten onderbroken.

3. Druk op START om het koken voort te
zetten.

4.10 Favorieten

De oven heeft 3 favoriete recepten.
% Boter zachter maken

% Chocolade smelten

% Mug Cake

Voorbeeld: Boter zachter maken.

1. Druk 1x op de FAVORIET 1-toets.

2. Draai aan de knop om het gewicht in te
voeren.

3. Druk op de START-toets.

Als er op de display een roterend
patroon wordt getoond, dan wordt
hiermee aangegeven dat het voedsel
dient te worden geroerd of
omgedraaid.

Om door te gaan met koken drukt u
op de START-toets. Aan het einde
van de automatische ontdooitijd zal
het programma automatisch stoppen.
Het vermogen van de oven van de
vooraf ingestelde favoriete recepten
kan niet worden aangepast.

1-4 Mug cakes kunnen tegelijkertijd
worden bereid.

WAARSCHUWING! Chocolade kan
heel heet worden!

Als de chocolade een langere
bereidingstijd nodig heeft, dan kunt u
deze verlengen met 10 seconden.
Wees voorzichtig met chocolade,
omdat deze oververhit kan raken en
kan verbranden.
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Favorieten overschrijven met uw eigen
recepten.

1. Druk op het VERMOGENSSTAND-
niveau om het vermogen te selecteren.

2. Draai knop om de gewenste kooktijd in
te voeren.

3. Houd de FAVORIET-toets ingedrukt,
die u wilt instellen, totdat u een enkele
pieptoon hoort en de ster voor de
favoriet zichtbaar is.

Om de favorieten te resetten naar de
fabrieksinstellingen.

1. Druk op de STOP-toets.

2. Houd VERMOGENSSTAND 450 W
gedurende 3 seconden ingedrukt.
De oven zal de favorieten daarna
resetten naar de fabrieksinstellingen.

4.11 Automatisch ontdooien

Automatisch ontdooien is een
automatische bereidingsfunctie in de juiste
modus en met de juiste kooktijd,
gebaseerd op het gewicht van het voedsel.

U kunt kiezen uit 2 Automatisch

ontdooi-menu's.

1. Automatisch ontdooien:
Vlees/Vis/Gevogelte

2. Automatisch ontdooien: Brood

Voorbeeld: Om 0,2 kg biefstuk te

ontdooien.

1. Selecteer het menu voor de
automatische ontdooiing door 1x te
drukken op de toets
AUTOMATISCH ONTDOOIEN.

2. Draai aan de knop om het gewicht te
selecteren.

3. Druk op de START-toets.

Als er op de display een roterend
patroon wordt getoond, dan wordt
hiermee aangegeven dat het voedsel
dient te worden geroerd of
omgedraaid.

Om door te gaan met koken drukt u
op de START-toets. Aan het einde
van de automatische ontdooitijd zal
het programma automatisch stoppen.



5. KOOKTABELLEN

5.1 Favorieten
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Favorieten Hoeveelheid Toets Tips

Boter zachter 0.05-0.25 kg * » Leg de boter op een ovenvaste schaal.

maken 1 Roer goed door na het koken.

Chocolade 0.1-0.2 kg * Leg de chocolade in een ovenvaste schaal.

smelten *2 Roer goed door als u het geluidssignaal hoort.

Roer goed door na het koken.

WAARSCHUWING! Chocolade kan heel
heet worden! Als de chocolade een
langere bereidingstijd nodig heeft, dan
kunt u deze verlengen met 10 seconden.
Wees voorzichtig met chocolade, omdat
deze oververhit kan raken en kan
verbranden.

Mug Cake 1-4 mokken Maak de cake volgens het recept. Plaats de

Yo

mok tegen de rand van de draaitafel. Laat na
het koken gedurende 30 seconden staan.

5.2 Mug cake-recepten

Mug cake met pindakaas

ingrediénten voor 1 mug cake:

2% eetlepels (25 g) bloem

2 eetlepels (30 g) fijne bruine suiker

Ya theelepel bakpoeder

1% eetlepel (15 g) plantaardige olie

Y4 theelepel vanille-extract
2 eetlepels (30 g) pindakaas
1 middelgroot ei
Methode:

1. Doe alle droge ingrediénten in een mok
en vermeng deze goed met een vork.

2. Voeg de plantaardige olie, het vanille-
extract, de pindakaas en een ei toe en

vermeng dit goed.

3. Plaats de mok uit het midden op de

draaitafel.

4. Kook in stand: Y% . De cake zal uit de

mok rijzen tijdens het koken.

Laat na het koken gedurende 30

seconden staan.

Versier met chocolade-pasta.

Tip: Gebruik desgewenst pindakaas met

stukjes pinda.

Mug cake met citroenglazuur
ingrediénten voor 1 mug cake:
2% eetlepels (25 g) bloem
2% eetlepels (30 g) kristalsuiker

4 theelepel bakpoeder
1% eetlepel (15 g) plantaardige olie
1 theelepel citroenrasp
1 middelgroot ei

Topping: 1 eetlepel citroensap gemengd met
2 eetlepels kristalsuiker

Methode:

1. Doe alle droge ingrediénten in een mok
en vermeng deze goed met een vork.

2. Voeg de plantaardige olie, citroenrasp
en een ei toe en vermeng dit goed.

3 Plaats de mok uit het midden op de
draaitafel.

4. Kook in stand Y¢s . De cake zal uit de
mok rijzen tijdens het koken.

5. Maak glazuur door het mengen van
citroensap en de poedersuiker.

6. Maak na het koken de cake los van de
wand en prik aan de bovenkant gaatjes
met een prikker. Besprenkel daarna het
glazuur over de cake en laat hem
30 seconden staan.
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Mug cake met pure chocolade

Gestreepte frambozen mug cake

ingrediénten voor 1 mug cake:

ingrediénten voor 1 mug cake:

2Y; eetlepels (25 g) bloem

2% eetlepels (25 g) bloem

2 eetlepels (12 g) cacaopoeder

2% eetlepels (30 g) kristalsuiker

2" eetlepels (30 g) kristalsuiker

Ya theelepel bakpoeder

Y theelepel bakpoeder

1% eetlepel (15 g) plantaardige olie

1% eetlepel (15 g) plantaardige olie Y theelepel vanille-extract
Y4 theelepel vanille-extract 1 middelgroot ei
1 middelgroot ei 1% eetlepel frambozenjam zonder
zaadjes
Methode:
1. Doe alle droge ingrediénten in een mok  Methode:

en vermeng deze goed met een vork.

2. Voeg de plantaardige olie, het
vanille-extract en een ei toe en
vermeng dit goed.

3. Plaats de mok uit het midden op de

draaitafel.

4. Kook in stand Y, . De cake zal uit de

mok rijzen tijdens het koken.
Laat na het koken gedurende 30
seconden staan.

Versier met een toefje chocolade
botercréme.

Tip: Voor het maken van een chocolade-

sinaasappel mug cake vervangt u het
vanille-extract door %z theelepel
sinaasappelextract.

1. Doe alle droge ingrediénten in een mok
en vermeng deze goed met een vork.

2. Voeg de plantaardige olie, het
vanille-extract en een ei toe en
vermeng dit goed.

3. Roer de jam er voorzichtig in met een
lepel zodat er een gestreept mengsel
ontstaat.

4. Plaats de mok uit het midden op de
draaitafel.

5. Kook in stand ¥%; . De cake zal uit de
mok rijzen tijdens het koken.

Laat na het koken gedurende 30

seconden staan.

Versier met een toefje vanille-botercréme.
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Appelkruimel mug cake

ingrediénten voor 1 mug cake:

2% eetlepels (25 g) bloem

2 eetlepels (30 g) fijne bruine suiker

Wortel Mug Cake
ingrediénten voor 1 mug cake:
2 eetlepels (20 g) bloem
2% eetlepels (30 g) fijne bruine suiker

Y4 theelepel bakpoeder Y4 theelepel bakpoeder
Y4 theelepel gemalen kaneel Y4 theelepel gemalen kaneel
1% eetlepel (15 g) plantaardige olie Y4 theelepel gemalen nootmuskaat
1 middelgroot ei 1 eetlepel gemalen amandelen
1% eetlepel (30 g) appelmoes 1% eetlepel (15 g) zonnebloemolie
een half (7 g) digestive-koekje, geraspte schil van een

verkruimeld

Methode:

1. Doe alle droge ingrediénten (met
uitzondering van het koekje) in een
mok en vermeng dit goed met een
vork.

2. Voeg de plantaardige olie en een ei toe
en vermeng dit goed.

3. Roer de appelmoes er voorzichtig in
met een lepel zodat er een gestreept
mengsel ontstaat.

4. Verkruimel het digestive-koekje
erboven.

5. Plaats de mok uit het midden op de
draaitafel.

6. Kook in stand Y. De cake zal uit de
mok rijzen tijdens het koken.

Laat na het koken gedurende 30

seconden staan.

Versier met een bolletje vanille-ijs.

WAARSCHUWING! De appelmoes
wordt heet.

Y sinaasappel
3049 geraspte wortel
1 middelgroot ei

Créeme-topping: 15 g zachte boter,
40 g poedersuiker, 40 g volvette roomkaas,
¥ theelepel jus d'orange

Methode:

1. Doe alle droge ingrediénten in een mok
en vermeng deze goed met een vork.

2. Voeg de zonnebloemolie,
sinaasappelrasp, geraspte wortel en
een ei toe en vermeng dit goed.

3. Plaats de mok uit het midden op de
draaitafel.

4. Kook in stand Y% . De cake zal uit de
mok rijzen tijdens het koken.

5. Maak de topping door de boter,
poedersuiker, roomkaas en jus
d'orange te vermengen.

Laat na het koken gedurende 30

seconden staan.

Laat de cake afkoelen en voeg vervolgens
de topping toe.
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5.3 Automatisch ontdooien

Automatisch

. Hoeveelheid Toets Tips
ontdooien
Vlees/vis/gevogelte 0.2-1.0 kg lil Leg de voedingsmiddelen op een
auto] x1

(Hele vis,
vissteaks, visfilets,
kippenpoten,
kippenborst,
gehakt, biefstuk,
karbonades,
hamburgers,
worstjes)

platte schaal in het midden van het
draaiplateau.

Zodra het geluidssignaal klinkt, dient
het omgedraaid te worden, dienen de
delen van elkaar gehaald te worden en
vervolgens anders neergelegd te
worden. Dek de dunne delen en
warme plekken af met aluminiumfolie.
Wikkel na het ontdooien in
aluminiumfolie en laat 15-45 minuten
staan totdat het volledig is ontdooid.
Gehakt: Draai het gehakt om zodra het
geluidssignaal klinkt. Verwijder de
reeds ontdooide delen indien mogelijk.

@ Niet geschikt voor hele kippen.

Brood 0.1-1.0 kg

A
|auro] x2

Verdeel de boterhammen over een
platte schaal in het midden van het
draaiplateau. Een brood met een
gewicht van 1 kg kunt u rechtstreeks
over het draaiplateau verdelen.

Als het geluidssignaal klinkt, dienen de
boterhammen omgedraaid te worden,
anders neergelegd te worden en reeds
ontdooide boterhammen uitgenomen
te worden.

Dek na het ontdooien af met
aluminiumfolie en laat het 5-15
minuten staan totdat het volledig is
ontdooid.

Alleen het gewicht van de levensmiddelen invoeren. Het gewicht van het servies niet meerekenen.
Voor voedsel dat meer of minder weegt dan het gewicht of de hoeveelheden in de grafiek, gelieve de

handmatige bediening te gebruiken.

De temperatuur aan het einde van de bereidingstijd hangt af van de uitgangstemperatuur.
Biefstukken en karbonades naast elkaar (in 1 laag) invriezen.
Gehakt moet in dunne plakjes ingevroren worden.
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5.4 Dranken & gerechten verwarmen

Hoeveelheid Vermogen Tijd

Drank/gerecht g/ml- sstand Min- Tips
Melk, 1 kopje 150 900 W 1 niet afdekken
Water, 1 kopje 150 900 W 2 niet afdekken
6 kopjes 900 900 W 8-10 niet afdekken
1 kom 1000 900 W 9-11 niet afdekken
Gerecht geserveerd 400 900 W 4-6 wat water op de saus sprenkelen,
op een bord afdekken, halverwege het
(groenten, vlees en opwarmproces roeren
garnituur)
Eénpansgerecht/ 200 900 W 1-2 afdekken, na het verwarmen
soep omroeren
Groente 500 900 W 3-5 indien nodig water toevoegen,
halverwege het opwarmproces
roeren
Vlees, 1 plak 200 900 W & saus dun over de toplaag
verdelen, afdekken
Visfilet 200 900 W 3-5 afdekken
Gebak, 1 stuk 150 450 W Vo1 plaats in een platte schaal
Babyvoeding, 1 potje 190 450 W Vo1 in een voor de magnetron
geschikt bakje plaatsen, na het
opwarmen goed roeren en de
temperatuur testen
Margarine of boter 50 900 W V3 afdekken
smelten "
Chocolade smelten 100 450 W 34 af en toe roeren
"fvanaf koelkasttemperatuur
5.5 Ontdooien
Gerecht Hoeveelheid Vermogen Ti!'d Tips Stan.dtijd
-g- -sstand -Min- -Min-
Goulash 500 270 W 89  halverwege de ontdooitijd 10-30
roeren
Gebak, 1 stuk 150 90 W 1-3  plaats in een platte schaal 5
Fruit: (bijv. 250 270 W 3-5  gelijkmatig verdelen, 5
kersen, halverwedge de
aardbeien, oontdootijd omdraaien
frambozen,

pruimen)
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5.6 Het koken van bevroren producten

Hoeveelheid Vermogen  Tijd . Standtijd
el -g- -sstar?d -M:n- RE= -Min-j
Visfilet 300 900 W 9-11  afdekken 2
Maaltijd op 400 900 W 8-10 afdekken, na 6 minuten 2
bord roeren tijd omroeren
5.7 Koken
Hoeveelheid Vermogen  Tijd . Standtijd
CETE -g- -sstar?d -Mjin- LU -Min-j
Broccoli/ 500 900 W 6-8 afdekken, 4-5 el water -
Erwtjes toevoegen, tijdens het koken
af en toe roeren
Wortels 500 900 W 9-11  in plakjes snijden, 4-5 el water -
toevoegen, afdekken tijdens
het koken af en toe roeren
Braadstukken 1000 630 W 34-38 naar smaak kruiden, in een 10
(varkensvlees, platte schaal leggen,
rundvlees, lam halverwege omkeren
Visfilet 200 900 W 4-6 op smaak brengen, in platte 2

schaal leggen, afdekken

Als de oven in iedere gewenste modus 3 minuten of langer functioneert, dan zal de ventilator na het
kookproces nog 2 minuten aan blijven staan. Open de deur en de oven zal stoppen; sluit de deur en
hij zal opnieuw beginnen totdat de 2 minuten voorbij zijn (inclusief de tijd dat de deur openstaat). Als
de oven korter dan 3 minuten aanstaat, dan zal de ventilator niet functioneren.



6. HINTS EN TIPS
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6.1 Magnetronbestendig kookgerei

Geschikt
Servies voor de Opmerkingen
magnetron

Aluminiumfolie/servies I X Kleine stukjes aluminiumfolie kunnen worden gebruikt om

van folie het voedsel tegen oververhitting te beschermen. Zorg
ervoor dat het folie minstens 2 cm van de ovenwanden is
verwijderd aangezien vonkvorming kan optreden. Servies
van folie is niet aanbevolen, tenzij voorgeschreven door
de fabrikant. Alle voorschriften nauwgezet opvolgen.

Porselein en keramiek I X Porselein, keramiek en geglazuurd aardewerk zijn
doorgaans geschikt, behalve aardewerk met metalen
versiering.

Glas bijv. Pyrex ® v Wees voorzichtig met dun glas aangezien dit kan breken
of scheuren als het plotseling wordt verwarmd.

Metaal X Het is niet aanbevolen om metalen servies in de
magnetron te gebruiken. Dit veroorzaakt vonkvorming en
kan tot brand leiden.

Kunststof/polystyreen v Wees voorzichtig aangezien dergelijk servies kan

bijv. servies waarin vervormen, smelten of verkleuren bij hoge temperaturen.

fastfood wordt

verkocht

Vries-/braadzakken v Moeten ingeprikt worden om de stoom te laten
ontsnappen. Controleer of de zakken geschikt zijn voor
gebruik in de magnetron. Gebruik geen plastic of metalen
binddraad aangezien dit kan smelten of vilam vatten door
vonkvorming van het metaal.

Papier - borden, v Gebruik papier uitsluitend om op te warmen of vocht te

kopjes en keukenrol absorberen. Wees voorzichtig aangezien oververhitting
brand kan veroorzaken.

Stro en hout v Let altijd goed op bij het gebruik van dit materiaal
aangezien oververhitting brand kan veroorzaken.

Kringlooppapier en X Kan stukjes metaal bevatten die vonkvorming

krantenpapier

veroorzaken en tot brand kunnen leiden.
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6.2 Tips voor het koken in de magnetronoven

Tips voor het koken in de magnetronoven

Samenstelling

Voedsel met een hoog vet- of suikergehalte (bijv. pasteitjes) vereist een kortere
verwarmingstijd. Voorzichtigheid is geboden aangezien oververhitting brand kan
veroorzaken.

Afmetingen Zorg ervoor dat alle stukken dezelfde afmetingen hebben zodat ze gelijkmatig
gaar worden.

Termperatuur  De oorspronkelijke temperatuur van het voedsel heeft invioed op de vereiste
kooktijd. Prik met een vork in voedsel met vulling, (bijvoorbeeld donuts met jam),
om de warmte of stoom te laten ontsnappen.

Rangschikken Plaats de dikste gedeelten van het voedsel dichtbij de rand van de schaal. (Bijv.
kippenpoten.)

Afdekken Gebruik magnetronfolie of een geschikt deksel.

Doorprikken ~ Voedsel met een schil of vel moet op verschillende plaatsen worden ingeprikt
voor het koken of opwarmen aangezien de hoeveelheid stoom toeneemt en het
voedsel kan laten ontploffen. (Bijv. aardappelen, vis, kip, worst.)

BELANGRIJK! Eieren mogen niet in de magnetron worden opgewarmd
omdat ze kunnen ontploffen, zelfs na het koken. Bijv. gepocheerde,
hardgekookte eieren.

Roeren, Voor een gelijkmatig resultaat is het belangrijk om voedsel om te roeren, om te

omkeren en kerenen te anders rangschikken tijdens het koken. Het voedsel altijd vanaf de

anders buitenkant naar het midden omroeren en herschikken.

rangschikken

Standtijd Standtijd is nodig na het koken aangezien de warmte zich hierdoor gelijkmatig
door het voedsel verspreidt.

Afdekken De warme delen kunnen worden afgedekt met kleine stukjes folie die de

microgolven weerkaatsen. (Bijv. kippenpoten en kippenvieugels.)




7. REINIGING & ONDERHOUD

& WAARSCHUWING!

GEBRUIK GEEN COMMERCIELE
OVENREINIGERS, STOOMREINIGERS,
SCHURENDE REINIGINGSMIDDELEN,
SCHOONMAAKMIDDELEN DIE
NATRIUMHYDROXIDE BEVATTEN OF
SCHUURSPONSJES. DIT GELDT VOOR
ALLE DELEN VAN UW MAGNETRON.

REINIG DE MAGNETRONOVEN
REGELMATIG EN VERWIJDER ALLE
VOEDSELRESTEN. Als u de oven niet
regelmatig reinigt dan kan dit slijtage van
ovenbekleding veroorzaken waardoor de
levensduur van het apparaat wordt verkort
en gevaarlijke situaties kunnen ontstaan.

Ommanteling

De buitenkant van het apparaat met een
mild sopje schoonmaken. Goed met een
droge doek afnemen en met een handdoek
nadrogen.

Bedieningspaneel

Voor het reinigen de deur openen om het
bedieningspaneel te deactiveren. Het
paneel voorzichtig met een vochtige doek
schoonmaken. Nooit te veel water en geen
chemische of schurende
reinigingsmiddelen gebruiken, omdat het
bedieningspaneel daardoor kan worden
beschadigd.

Ovenruimte

Na elk gebruik het nog warme apparaat met
een zachte, vochtige doek of spons
afnemen, om lichte verontreinigingen te
verwijderen. Voor sterke verontreinigingen
een mild sopje gebruiken en verschillende
keren met een zachte, vochtige doek of
spons grondig afnemen, tot alle resten
volledig verwijderd zijn. Verwijder nooit de
afdekking van de microgolvengeleider.

Let erop dat er geen zeepsop of water door
de kleine openingen in de wand dringt,
omdat het apparaat daardoor beschadigd
kan raken.
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Gebruik geen reinigingsspray in de
ovenruimte.

Draaiplateau & draimechanisme

Verwijder eerst het draaiplateau en het
draaimechanisme uit de ovenruimte.
Draaiplateau en mechanisme met een mild
sopje schoonmaken en met een zachte
doek afdrogen. Beide delen kunnen in de
afwasautomaat worden gereinigd.

Apparaatdeur

De deur, de deurafdichting en de
afsluitvlakken regelmatig met een vochtige
doek afnemen om verontreinigingen te
verwijderen. Gebruik geen agressieve
schuurmiddelen of scherpe metalen
schrapers om de ruit van de ovendeur te
reinigen aangezien hierdoor krassen op
het oppervlak kunnen ontstaan waardoor
de ruit kan breken.

BELANGRIJK!
Gebruik geen stoomreiniger.
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8. WAT TE DOEN ALS

Symptoom Mogelijke oorzaken/oplossingen. ..
De magnetron niet goed + De zekering in de huisinstallatie in orde is.
functioneert? « De stroom misschien uitgevallen is.

Als de zekeringen in de huisinstallatie meermaals uitschakelen,
neem dan contact op met een erkend elektro-installateur.

De magnetron neit
werkt?

De deur goed gesloten is.
De deurafdichtingen en de afsluitvlakken schoon zijn.
De START-toets is ingedrukt.

Het draaiplateau niet
draait?

Het draaimechanisme goed op de aandrijving zit.

Het gebruikte servies niet buiten het draaiplateau uitsteekt.
Levensmiddelen niet buiten het draaiplateau uitsteken en het zo
blokkeren.

Zich geen etensresten onder het draaiplateau bevinden.

De magnetron niet
uitschakelt?

Trek de stekker uit het stopcontact of schakel de zekering in de
huisinstallatie uit.
Bel een erkende service agent van ELECTROLUX.

De ovenverlichting
uitvalt?

Bel uw erkende service agent van ELECTROLUX. De
binnenverlichting kan alleen worden vervangen door een erkende
service agent van ELECTROLUX, die hiervoor opgeleid is.

De levensmiddelen
langzamer heet en gaar
worden dan voorheen?

.

Stel een langere tijd in (dubbele hoeveelheid = bijna dubbele tijd) of
Als de levensmiddelen kouder zijn dan anders, tussendoor
omroeren of omkeren of

Een hoger vermogen instellen.




9.

INSTALLATIE-AANWIJZING

De magnetron kan worden ingebouwd in
positie A of B:
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Position Rlsmast
B D H
A 562 x 550 x 380
B 562 x 500 x 380

9.1 Installeren van het apparaat

—>
— 4 mm
-
T
oo
]
Il Il
4 mm 4 mm

Afmetingen in (mm)

1. Verwijder de verpakking en controleer
het apparaat op transportschade.

2. Maak de bevestigingshaken met
behulp van de instructies op het
instructieblad en de meegeleverde
sjabloon vast aan het keukenkastje.

3. Maak het apparaat langzaam en
zonder kracht te zetten vast aan het
keukenkastje. U moet het apparaat op
de bevestigingshaken tillen en daarna
op zijn plaats laten zakken. U kunt de
haak omdraaien wanneer u weerstand
ervaart tijdens het bevestigen. De
voorkant van de oven dient de opening
achter het kastdeurtje naadloos af te
sluiten.

4. Let erop dat het apparaat stabiel is en
recht staat. Zorg ervoor dat een
afstand van 4 mm tussen de kastdeur
erboven en het bovenste deel van de
lijst wordt aangehouden (zie
afbeelding).

Nil]

[ w
=90 o
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9.2 Aansluiting op het stroomnet

» Zorg ervoor dat de stekker makkelijk
bereikbaar is, zodat hij in geval van
nood snel uit het stopcontact kan
worden getrokken. Of het moet
mogelijk zijn om de stroom naar de
oven uit te schakelen door middel van
een schakelaar die volgens de
bedradingsvoorschriften is opgenomen
in de vaste bedrading.

o » Plaats het stopcontact niet achter de
000 kast.

- oe + De best plek is boven de kast (A).

[O] * Het apparaat aansluiten op een
volgens de voorschriften geinstalleerd
stopcontact met randaarde met een
eenfasige wisselspanningaansluiting
(220-240 V/50 Hz). Stopcontact met
10 A zekeren.

* Het aansluitsnoer mag alleen door een
erkend installateur worden vervangen.

» VO0r het opstellen een stuk touw aan
het aansluitsnoer aanbrengen.
Daardoor wordt dan bij het inbouwen
de aansluiting aan punt (A)
vereenvoudigd.

 Bij het inschuiven van het apparaat in
een hoge kast mag het aansluitsnoer
NOOIT beklemd raken.

+ Aansluitsnoer of stekker niet in water of
andere vloeistof dompelen.

9.3 Elektrische aansluiting

WAARSCHUWING! Als de stekker van uw apparaat niet
DIT APPARAAT MOET GEAARD geschikt is voor uw stopcontact, dan dient
ZIUN u contact op te nemen met uw erkende

Als deze veiligheidsmaatregel niet wordt service agent van ELECTROLUX.

opgevolgd, is de fabrikant niet
aansprakelijk voor schade.
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10. TECHNISCHE GEGEVENS

Aansluiting aan

220-240 V, 50 Hz, één fase

Zekering min. 10 A
Opgenomen vermogen: magnetronl 1.4 kW
Nuttige vermogen: magnetron 900 W (IEC 60705)

Microgolvenfrequentie
Buitenafmetingen:
Afmetingen ovenruimte

2450 MHz " (Groep 2/Klasse B)
breedte x hoogte x diepte: 596 mm x 388 mm x 404 mm
breedte x hoogte x diepte: 342 mm x 207 mm x 368 mm 2

MBE2657S

Inhoud ovenruimte 26 liter 2
Draaiplateau @ 325 mm, glass
Gewicht ca19kg

1  Dit apparaat voldoet aan de eisen van de Europese norm EN55011.
Het apparaat wordt overeenkomstig deze norm als apparaat in groep 2, klasse B geclassificeerd.
Groep 2 betekent dat het apparaat hoogfrequente energie in de vorm van elektromagnetische straling
voortbrengt voor het verwarmen van levensmiddelen.
Apparaat uit klasse B betekent dat het apparaat geschikt is voor huishoudelijk gebruik.

2 De inhoud van de ovenruimte wordt bepaald door max. gemeten breedte, diepte en hoogte.
De daadwerkelijke opnamecapaciteit van levensmiddelen is echter geringer.

11. MILIEUINFORMATIE

Recycle de materialen met het symbool
L/:) . Gooi de verpakking in een geschikte
verzamelcontainer om het te recyclen.

Help om het milieu en de volksgezondheid
te beschermen en recycle het afval van
elektrische en elektronische apparaten.

Gooi apparaten gemarkeerd met het
symbool niet weg met het
huishoudelijk afval. Breng het product naar
het milieustation bij u in de buurt of neem
contact op met de gemeente.
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SULLE MOELDES

Taname, et valisite selle AEG toote. See on loodud teid pikki aastaid laitmatult teenima.

Selle toote uudne tehnoloogia aitab muuta elu lihntsamaks ja sellel on omadusi, mida

tavalistel seadmetel ei pruugi olla. Vétke juhendi lugemiseks mdni minut aega, et tootest

suurimat kasu saada.

Kiilastage meie veebisaiti:

c@ Leiate nduandeid, brosuure, veaotsingu, teavet teeninduse kohta:
www.aeg.com

a/ Vbite registreerida oma toote parema teeninduse saamiseks:
www.registeraeg.com

% Saate osta lisaseadmeid, tarvikuid ja originaalvaruosi:
www.aeg.com/shop

KLIENDITEENINDUS

Soovitame alati kasutada originaalvaruosi.
Teenindusse pd6érdumisel peaksid teil olema varuks jargmised andmed.
Andmed leiate andmesildilt. Mudel, tootenumber (PNC), seerianumber.

/N Hoiatus / oluline ohutusinfo

(i) Uldine informatsioon ja nduanded
(&) Keskkonnateave

Jaetakse Oigus teha muutusi.
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1. A OLULISED OHUTUSNOUDED

/N OLULINE! OLULISED OHUTUSNOUDED:
LUGEGE TAHELEPANELIKULT JA HOIDKE
EDASPIDISEKS KASUTAMISEKS ALLES.

Kui soojendatav toit hakkab suitsema, ARGE
AVAGE AHJU UST. Lilitage ahi valja, tdommake
juhe seinast ja oodake, kuni toit enam ei sulitse.
Ahju ukse avamine toidu suitsemise ajal tekitab
tuleohu. Kasutage ainult mikrolainea-hjus
kasutamiseks sobivaid ndusid. Arge jatke ahju
jarelevalveta, kui kasutate Uhekordseid plast-,
paber- voi muid suttivaid ndusid. Parast
kasutamist puhastage lainejuhi kate, ahju
sisemus, poordalus ja poordaluse tugi. Need
peavad olema kuivad ja rasvavabad. Kogunenud
rasv voib Ule kuumeneda ja hakata suitsema voi
suttida. Mikrolaineahi on moeldud toidu ja jookide
soojendamiseks. Toidu vai riiete kuivatamine
ning soojenduspatjade, susside, pesukasnade,
margade lappide ja muu sarnase soojendamine
vOib tekitada vigastusi vOi pOhjustada suttimist vOi
tulekahju.

Mikrolainetega toiduvalmistamise ajal ei ole
lubatud kasutada metallist toidu- voi joogindusid.

Seadmest toidundusid valja vottes arge
eemaldage poordalust oma kohalt.

1.1 Vigastuste valtimine

/\ HOIATUS!

Arge kasutage ahju, kui see on katki voi
esineb torkeid.
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Enne kasutamist kontrollige jargmist:

a) Uks — veenduge, et uks sulgub korralikult, ja
tagage, et see on kohakuti ega ole
moondunud.

b) Hinged ja ukse ohutusriivid — veenduge, et
need ei ole katki ega lahti.

c) Uksetihendid ja tihenduspinnad — veenduge, et
need on terved.

d) Ahju sisemus voi uks — veenduge, et seal pole
molke.

e) Toitejuhe ja pistik — veenduge, et need pole
kahjustunud.

Arge kunagi kohandage, parandage ega muutke

ahju ise. Vastava koolituseta inimene ei tohi teha

hooldus- voi parandustoid, mille kaigus

eemaldatakse korpus, mis kaitseb

mikrolainekiirguse eest. See on vaga ohtlik.

Arge laske rasval voi mustusel uksetihenditele ja
nendega kokkupuutuvatele osadele koguneda.
Jargige jaotise ,Hooldamine ja puhastamine”
juhiseid. Puhastage ahju regulaarselt ja
eemaldage koik toidujgatmed. Kui te ei hoia ahju
puhtana, voib ahju pinna seisukord halveneda,
mis vOib omakorda lUhendada seadme tooiga ja
tekitada ohtlikke olukordi.

Arge Uritage ise ega laske mitte kellelgi, kes ei
ole ELECTROLUX-i poolt selleks volitatud, ahju
valgustipirni vahetada. Kui ahju valgusti laheb
tookorrast, pidage nou edasimuijaga voi votke
uhendust ELECTROLUX-i ametliku
teenindusesindajaga.
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1.2 Lohkemisohu ja jarsu keemise valtimine

A\ HOIATUS!

Vedelikke ja teisi toite ei tohi kuumutada
suletud anumates, kuna need voivad
|dhkeda.

Jookide soojendamisel mikrolaineahjus voib
toimuda hilinenud plahvatuslik keemine, seega
peab anuma kasitsemisel ettevaatlik olema.

Arge keetke mikrolaineahjus koorega mune ega
kuumutage terveid kovakskeedetud mune, kuna
need voivad Iohkeda isegi parast kuumutamist.
Pudruks tegemata munade valmistamiseks voi
ulessoojendamiseks torgake munakollane ja
valge labi, vastasel juhul voib muna Idhkeda.
Koorige ja tukeldage kovakskeedetud munad
enne nende mikrolaineahjus Ulessoojendamist.

Poletuste valtimiseks kontrollige alati toidu
temperatuuri ja segage toitu enne selle
serveerimist ning poorake erilist tahelepanu
imikutele, lastele voi vanuritele antava toidu voi
joogi temperatuurile.

Lapsed tuleks eemal hoida nende korvetamise
valtimiseks.

1.3 Lapsed ja ohud ahju kasutamisel

HOIATUS!
N

Toode ja selle ligipaasetavad osad
muutuvad kasutamise ajal kuumaks. Alla
8-aastaseid lapsi tuleb toote kasutamisel
pidevalt jalgida.
Ule 8-aastased lapsed ja keha-, meele- vOi
vaimupuudega inimesed vOi kogemusteta ja
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teadmisteta inimesed voivad toodet kasutada, kui
neid juhendatakse voi nad on saanud juhiseid
toote ohutu kasutamise ja kasutamisega seotud
ohtude kohta. Lapsi tuleks jalgida tagamaks, et
nad ei mangi seadmega. Lapsed voivad toodet
puhastada ja hooldada ainult siis, kui nad on
vahemalt 8-aastased ja kui neid selle juures

juhendatakse.

Antud seade on moeldud kasutamiseks
majapidamistes ja muudes sarnastes kohtades,
naiteks: poodide, kontorite ja muude tookohtade
tootajate koogiruumides; talumajapidamistes;
hotellide, motellide ja muude eluruumide
klientidele; kodumajutuse tuupi ettevotetes.

Seade ei ole ette nahtud kasutamiseks korgemal

kui 2000 m.

1.4 Tuleohu valtimine

Mikrolaineahju ei tohiks selle té6tamise
ajal jarelevalveta jatta. Liiga suure
voimsuse Vi liiga pika toiduvalmistusaja
tottu voib toit Ule kuumeneda ja tuleohu
tekitada. Juurdepaas pistikupesale peab
olema vaba, et seadme pistikut saaks
hadaolukorras kiiresti seinast valja
tdbmmata. Vahelduvvoolu toide peab olema
220-240V, 50 Hz, min 10 A jaotusliini
kaitsme v6i min 10 A jaotusvooluahela
Itlitiga. Soovitav on seadme puhul
kasutada ainult selle seadmega
kasutatavat vooluringi. Arge hoidke ega
kasutage ahju dues.

Arge pange tuleohtlikke materjale ahju voi
ventilatsiooniavade l1ahedusse. Arge
blokeerige ventilatsiooniavasid.
Eemaldage toidu pakendilt kdik
metallkinnised, traaditikid jne. Metallosad
tekitavad kaarlahenduse ja see voib
tuleohu pohjustada. Arge kasutage
mikrolaineahju 8li kuumutamiseks.
Temperatuuri ei saa kontrollida ja 6li voib

suttida. Popkorni tegemiseks kasutage
ainult spetsiaalselt mikrolaineahjus
kasutamiseks mdeldud popkorni
valmistamise vahendeid. Arge hoidke
ahjus toitu véi muid esemeid. Parast ahju
kaivitamist kontrollige seadeid
veendumaks, et ahi té6tab soovitud viisil.
Vaadake selles kasutusjuhendis toodud
vastavaid nduandeid. Arge kasutage ahju
lahtise uksega ega kohandage
turvalukusteid mingil moel. Arge kasutage
ahju, kui uksetihendite ja tihenduspindade
vahel on moéni objekt.

SUDAMESTIMULAATORIGA inimesed
peaksid mikrolaineahjuga seotud
ettevaatusabindude kohta kiisima oma
arstilt voi siidamestimulaatori tootjalt.

1.5 Elektrilddgi valtimine

Mitte mingil juhul ei tohiks korpust
eemaldada. Arge kunagi kallake voi
sisestage midagi ukse lukustite avadesse
vOi ventilatsiooniavadesse. Kui toit maha
l1&heb, lilitage ahi kohe valja ja lahutage



vooluvdrgust ning votke thendust
ELECTROLUX-i ametliku
teenindusesindajaga. Arge kastke
toitejuhet voi pistikut vette voi muu
vedeliku sisse. Arge jatke toitejuhet kuuma
voi terava servaga pinnale, nagu kuuma
ohu ventilatsiooniava ahju tlaosa tagapool.

Kui seadme toitejuhe on kahjustatud, tuleb
see asendada spetsiaalse juhtmega.
Vahetuse peab tegema ELECTROLUX-i
ametlik teenindusesindaja.

1.6 Lohkemisohu ja jarsu
keemise valtimine

Arge kunagi kasutage suletud anumaid.
Enne kasutamist eemaldage katted ja
kaaned. Suletud ndud véivad réhu
suurenemise tottu plahvatada isegi parast
ahju valjalilitumist. Olge ettevaatlik
vedelike kuumutamisel mikrolaineahjus.
Kasutage laia suuga anumat, et mullid
vélja paaseks.

Keeva vedeliku jarsu valja purskumise ja

enda korvetamise valtimiseks:

* Enne kuumutamist/uuestikuumutamist
segage vedelikku.

» Uuesti soojendamisel on soovitatav
vedeliku sisse panna klaasist varras voi
sarnane riist.

« Laske vedelikul parast kuumutamist
vahemalt 20 sekundit ahjus seista, et
valtida hilinenud plahvatuslikku keemist.

Enne kiipsetamist torgake augud
sellistesse toitudesse nagu kartulid, vorstid
ja puuviljad, vastasel juhul véivad need
I6hkeda.

1.7 Poletuste valtimine

Pdletuste valtimiseks kasutage toidu ahjust
valjatdstmiseks pajalappe voi -kindaid.
Aurupdletuste valtimiseks avage anumaid,
popkornipakke, ahju kiipsetuskotte jms
neid ndost ja katest eemal hoides.

Anuma temperatuur ei naita tdeselt toidu
voi joogi temperatuuri; kontrollige alati
toidu temperatuuri. Ahju ukse avamisel
hoidke alati sellest eemale, et véltida
vabanevast aurust ja kuumusest tekkida
voivaid poletusi. Loigake taidisega toidud
parast kuumutamist lahti, et lasta aur valja
ja valtida poletusi.
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Arge toetuge ahju uksele ega kiikuge
sellel. Arge mangige ahjuga ega kasutage
seda manguasjana. Lastele tuleks dpetada
koiki olulisi ohutusndudeid: pajalappide
kasutamist, toidukatte ettevaatlikku
eemaldamist; erilist tdhelepanu tuleb
poorata toidu krobedaks muutmiseks
kasutatavale pakendile (nt isekuumenevad
materjalid), kuna see voib eriti kuum olla.

1.8 Muud hoiatused

Arge kunagi muutke ahju mingil moel. See
ahi on moeldud ainult koduseks toidu
valmistamiseks ja seda voib kasutada
ainult toidu valmistamiseks. See ei sobi
kaubanduslikuks voi laboris kasutamiseks.

1.9 Ahju probleemitu
kasutamine ja kahjustuste
valtimine

Arge kunagi kasutage ahju tiihjana, v.a
juhul, kui seda soovitatakse
kasutusjuhendis. See voib ahju
kahjustada. Pruunistusndu voi
isekuumeneva materjali kasutamisel
pange alati selle alla kuumakindel
isolaator, nt portselantaldrik, et valtida
poordaluse ja pddrdaluse toe kahjustamist
soojuspinge tottu. Anuma juhendis
maaratud eelsoojenduse aega ei tohi
Uletada. Arge kasutage metallndusid, mis
peegeldavad mikrolaineid ja vGivad.
tekitada elektrilise kaarlahenduse. Arge
pange konservipurke ahju. Kasutage ainult
selle ahju jaoks mdeldud poordalust ja
poordaluse tuge. Arge kasutage ahju ilma
poordaluseta.

Pdordaluse katkimineku valtimine:

* Enne pdordaluse puhastamist veega
laske sel jahtuda.

+ Arge pange kuuma toitu v&i kuumi
nousid kulmale péordalusele.

+ Arge pange kiilma toitu v&i kiilmi ndusid
kuumale poordalusele.

Arge pange ahju td6tamise ajal midagi
korpuse peale.
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OLULINE! Kui te pole kindel, kuidas
ahju Uhendada, votke thendust
volitatud, kvalifitseeritud elektrikuga.

Tootja ega edasimuidija ei vastuta vale
elektriihenduse loomisest tulenevate ahju
kahjustuste voi kehaliste vigastuste eest.
Ahju seintele voi uksetihendite ja
tihenduspindade Umber voib aeg-ajalt
moodustuda veeauru voi -tilku. See on
normaalne nahtus ega ole mark
mikrolaineahju lekkimisest voi térgetest.
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Mikrolaineahi
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Esikiilg

Ahju valgusti
Juhtpaneel

Ukse avamisnupp
Lainejuhi kate

6 | Ahju sisemus
Tihend

B Uksetihendid ja
tihenduspinnad

Veenduge, et jargmised lisaseadmed on
ahjuga kaasas:

P&ordalus
Paodrdaluse tugi

» Asetage p6ordaluse tugi ahju sisse
porandale.

» Seejarel asetage pdordalus podrdaluse
toele.

» Pd&0rdaluse kahjustuste valtimiseks
veenduge, et tdstate anuma ahjust
valjavotmisel pdordaluse servast lle.

Tarvikuid tellides 6elge oma
edasimiidjale voi ELECTROLUX-i
ametlikule teenindusesindajale
vajaliku detaili nimi ja mudelinimi.
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3. ENNE ESIMEST KASUTAMIST

3.1 Vooluvorku thendamine

Kui ahi esmakordselt vooluvorku
Uhendatakse, kisib ta, kas soovite
kellaaega seadistada.

1. Ahjust kostab piiks ja displei ikoonid
lGlituvad pooleks sekundiks sisse.

Anhi kiisib, kas soovite kella sisse
lGlitada.

2. Vajutage kinnitamiseks nuppu START.
(Vtjuhiseid jaotisest ,Kella
seadistamine®.)

Kella valjalilitamiseks pdérake nuppu,
kuni displeile kuvatakse ,0FF*.

3. Vajutage kinnitamiseks nuppu START
voi tihistamiseks nuppu STOP.

3.2 Ocotel (Saastureziim)

Kui ahju ei ole 5 minuti valtel kasutatud,

IGlitub ahi automaatselt ootereziimi.

1. Kui kell on seadistatud, kuvatakse
ajanait veel 3 minuti jooksul. Seejarel
kuvatakse 3 sekundiks kirje ,Econ®.
Displei IUlitub valja.

2. Kui kella ei ole seadistatud:

Displei IUlitub valja.

3. Ootereziimist valjumiseks voite:
Avada ukse, vajutada moénda nuppudest
voi pdorata pdéérdnuppu.

3.3 Kella seadistamine

Ahijul on 24-tunni kell.

Naide: Kella seadistamine ajale 18:45.

1. Vajutage kaks korda nuppu TAIMER,
kellasimbol hakkab vilkuma.

2. Pdorake pédrdnuppu, kuni displeile
kuvatakse kirje ,on"“.

3. Vajutage kinnitamiseks nuppu START.

4. Valige pd6rdnuppu poorates vajalikud
tunnid.

5. Vajutage kinnitamiseks nuppu START.

6. Valige p66rdnuppu pdorates vajalikud
minutid.

7. Vajutage kinnitamiseks nuppu START.

3.4 Juba seadistatud kellaaja
muutmine

Kellaaega on vdimalik muuta ka hiljem,
parast kella esialgset seadistamist.
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Naide: Kellaaja 18.45 seadistamine ajale

19.50.

1. Vajutage nuppu START. Tunnid
hakkavad vilkuma.

2. Pdorake podrdnuppu, kuni displeile
kuvatakse 19.

3. Vajutage nuppu START.

4. Poodrake podrdnuppu, kuni displeile
kuvatakse 50.

5. Vajutage nuppu START.

3.5 Kella tlihistamine ja ootele
seadmine (Saastureziim)

1. Vajutage kaks korda nuppu TAIMER.

2. Podrake pdordnuppu, kuni displeile
kuvatakse kirje ,oF F*.

3. Vajutage kinnitamiseks nuppu START.

3.6 Lapselukk

Ahjul on kaitseseade, mis ei lase lastel ahju
juhuslikult kdivitada. Kui lukk on
aktiveeritud, ei ole mikrolaineahju uhtegi
osa voimalik kaitada enne, kui lukustus on
maha vdetud. Luku pealepanemine ja
mahavotmine on voimalik ainult siis, kui ahi
ei toota.

Naide: Luku pealepanemine.

Vajutage ja hoidke nuppu STOP kuni
Jlapseluku“ simbol hakkab vilkuma.
Naide: Luku mahavotmine.

Vajutage ja hoidke nuppu STOP kuni
LJapseluku® siimbol |Ulitub vélja.

Kui lapselukk on sisse lilitatud, ei toimi
Uikski nupp peale nupu STOP.
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4. KASUTAMINE

4.1 Mikrolaineahjus toidu
valmistamine

Naide: Supi kuumutamine 2 minutit ja 30

sekundit mikrolaineahju véimsusel 630 W.

1. Vajutage kolmnurgast paremal asuvat
nuppu VOIMSUSTASE, kuni kuvatakse
630 W.

2. Pd6rdnuppu podrates sisestage aeg.

3. Vajutage nuppu START.

Mikrolainetega toiduvalmistamise
reziimis saate otse vajaliku
seadistuse all asuvat nuppu
vajutades muuta ahju véimsustaset.

Ahju téétamise ajal vdimsustaseme
muutmiseks vajutage ja hoidke

4.2 \oimsustasemed

soovitud VOIMSUSE nuppu uus
voimsustase on displeile kuvatud.

Kui on valitud 900 W, on
maksimaalne sisestatav td6tamisaja
pikkus 20 minutit.

Kui ahi td6tab Ukskoik, millises
reziimis 3 minutit voi kauem, jaab
ventilaator peale valmistamise [6ppu
veel 2 minutiks todle. Ukse avamisel
see seiskub, ukse sulgemisel algab
uuesti kuni 2 minutit on méédunud
(koos ukse avatud olemise ajaga).
Kui ahi td6tab vahem kui 3 minutit,
ventilaator ei kaivitu.

Voimsuse Soovitatav kasutus
seade
900 W/ Kasutatakse kiireks kiipsetamiseks voi tlessoojendamiseks, nt supid, pajaroad,

KORGE konservtoidud, kuumad joogid, juurviliad, kala jne.

630 W Kasutatakse tihedate toitude, nt praadide, pikkpoisi ja valmistoidu pikemaks
kiipsetamiseks, samuti drnade roogade, nt juustukastme ja keeksi
valmistamiseks. Vahendatud véimsusel ei kee kaste (le ja toit kiipseb Uhtlaselt,

kiipsemata kulgedel tle.

450 W Tihedate toitude korral, mille valmistamiseks on vaja pikka kuipsetusaega, nt
loomaliharoad, on soovitatav kasutada seda véimsust, et liha jadks orn.
270 W/ Sulatamiseks valige see voimsus, et toit sulaks Uhtlaselt. See voimsus sobib

SULATUS  suureparaselt ka riisi, pasta ja klimpide madalal temperatuuril kuumutamiseks

ning vanillikastme valmistamiseks.

90 W See sobib 6rnaks sulatamiseks, nt kreemikoogi voi lehttaigna valmistamiseks.
ow Kasutusel seadme mittetoStamise/kodgitaimeri kasutamise ajal.
W =VATT

4.3 Vahendatud voimsus

Kiipsetusreziim

Tavapéarane aeg

Vahendatud voimsus

Mikrolained 900 W 20 minutit

Mikrolained 630 W




4.4 Valmistamisaja muutmine
toiduvalmistamise ajal

Valmistamise kestust saab muuta ka

toiduvalmistamise ajal.

Naide: 2 minuti (120 sekundit) lisamine,

kasutades nuppu START.

1. Vajutage neli korda nuppu START.
Valmistamisaeg pikeneb 120 sekundi
vorra.

4.5 Stop-nupu kasutamine

Pausireziimi sisenemiseks vajutage Uks
kord nuppu STOP.

Valmistamisaja tUhistamiseks vajutage veel
kord nuppu STOP.

4.6

Taimeri seadistamine.

1. Vajutage nuppu TAIMER.

2. P66rdnuppu podrates sisestage aeg.

3. Vajutage nuppu START. Taimer
kaivitub automaatselt.

Taimer

Aega on voimalik taimeri té6tamise
ajal pikendada, podrates pdérdnuppu
voi vajutades nuppu START.
Taimerit saab kasutada ainult siis, kui
ahi ei toota.

4.7 30 sekundi lisamine

Teil on vGimalik alustada toiduvalmistamist
otse reziimis 900 W / KORGE 30 sekundit,
vajutades nuppu START.

Aja juurde lisamiseks vajutage nuppu
START.

4.8 Summutamine

Heli valjalllitamine.

1. Vajutage 3 korda nuppu TAIMER, kuni
displeile kuvatakse kirje ,Soun®.

2. Pdorake podrdnuppu, kuni displeile
kuvatakse kirje ,oFF*.

3. Vajutage nuppu START.

Heli sisselulitamine.

1. Vajutage 3 korda nuppu TAIMER, kuni
displeile kuvatakse kirje ,Soun®.

2. Poorake podrdnuppu, kuni displeile
kuvatakse kirje ,on“.

3. Vajutage nuppu START.
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4.9 Paus

Mikrolainetega toiduvalmistamise ajutiseks

peatamiseks.

1. Vajutage nuppu STOP voi avage uks.

2. Ahju to6 peatub 5 minutiks.

3. Toiduvalmistamise jatkamiseks
vajutage START.

4.10 Lemmikud

Ahjul on kolm Lemmikretsepti.
Sﬁﬁ V6i pehmendamine

% Sokolaadi sulatamine
72{3 Topsikook

Naide: V6i pehmendamine.
1. Vajutage Uks kord nuppu LEMMIK 1.
2. Poordnuppu podorates sisestage kaal.
3. Vajutage nuppu START.

Displeisegmendid hakkavad
p6orlema, naidates, et toitu tuleb
segada vOi Umber pdorata.
Valmistamise jatkamiseks vajutage
nuppu START. Automaatsulatamisaja
Idppedes peatub programm
automaatselt.

Algseadistatud Lemmikretseptide
voimsustasemeid ei ole vdimalik
muuta.

Korraga saab valmistada 1-4
topsikooki.

HOIATUS! Sokolaad véi olla vaga
kuum! Kui Sokolaad vajab pikemat
valmistamisaega, lisage juurde

10 sekundit.

Olge Sokolaadiga ettevaatlik, kuna
see voib Ule kuumeneda ja
pohjustada poletusi.

Lemmikute Ulekirjutamine teie enda
retseptidega.

1. Vajutage nuppu VOIMSUSE ja valige
vajalik véimsus.

2. Poordnuppu pdorates sisestage vajalik
valmistamisaeg.

3. Vajutage ja hoidke nuppu LEMMIK,
mille alla soovite uut retsepti
salvestada, kuni kuulete tksikut piiksu
ja kuvatakse lemmiku taht.
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Lemmikute lahtestamine tehaseseadetele.

1. Vajutage nuppu STOP.

2. Vajutage ja hoidke nuppe
VOIMSUSTASE 450 W kolm sekundit.
Ahi taastab Lemmikute algsed
tehaseseaded.

4.11 Automaatsulatus

Automaatsulatus arvestab toidu kaalu
alusel automaatselt valja dige
valmistamisreziimi ja -aja.

Teil on voimalik valida 2 automaatse
sulatamise mendit vahel.

1. Automaatsulatus: Liha/kala/linnuliha
2. Automaatsulatus: Leib

Néide: 0,2 kg steigi sulatamine.

1. Valige iks kord nuppu
AUTOMAATSULATUS, vajutades
automaatsulatuse menau.

2. Poordnuppu podrates sisestage kaal.

3. Vajutage nuppu START.

Displeisegmendid hakkavad
pdorlema, naidates, et toitu tuleb
segada vOi Umber pdorata.
Valmistamise jatkamiseks vajutage
nuppu START. Automaatsulatamisaja
|6ppedes peatub programm
automaatselt.



5.1 Lemmikud
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5. TOIDUVALMISTAMISE TABELID

Lemmikud Kaal

Nupp

Protseduur

Vo6i pehmendamine  0.05-0.25 kg

Jo

Asetage voi pyrex-nousse. Segage
korralikult parast valmistamise 16ppu.

Sokolaadi sulatamine 0.1-0.2 kg

e

Murdke Sokolaad vaikesteks
tikkideks. Asetage Sokolaad pyrex-
ndusse. Helisignaali kdlamisel segage.
Segage korralikult parast valmistamise
16ppu.
HOIATUS: Sokolaad vdi olla viga
kuum! Kui Sokolaad vajab pikemat
valmistamisaega, lisage juurde
10 sekundit. Olge Sokolaadiga
ettevaatlik, kuna see voib lle
kuumeneda ja pdhjustada poletusi.

Topsikook 1-4 topsi

A

Valmistage koogid vastavalt retseptile.
Asetage tops pdordaluse serva lahedale.
Laske valmistamise jarel seista veel 30
sekundit.

5.2 Topsikoogi retseptid

Pahklivoi topsikook

Sidrunipiiskadega topsikook

Koostisained 1 topsi kohta:

Koostisained 1 topsi kohta:

2%spl(25g)  nisujahu 2%spl(25g)  nisujahu
2spl (30 g) pehmet pruuni suhkrut 2% spl (30 g) kristallsuhkrut
Ya tl kiipsetuspulbrit Va il kipsetuspulbrit
1%spl (15g)  taimedli 1%spl (15g)  taimedli
Ya tl vanilliekstrakti 11l sidrunikoort
2 spl (30 g) pahklivoid 1 keskmine muna

1 keskmine muna

Pealiskate: 1 spl sidrunimahla, millesse on

Valmistamine:
1. Pange koik kuivained topsi ja segage
kahvliga labi.

segatud 2 spl kristallsuhkrut

Valmistamine:
1. Pange koik kuivained topsi ja segage

2. Lisage taimedli, vanilliekstrakt, pahklivoi

ja muna. Segage labi.
3. Asetage tops poodrdaluse tsentrist
eemale.

4. Valmistage, kasutades ¥¢: . Kook kerkib

valmistamise ajal topsist valja.
Parast valmistamist laske seista veel
30 sekundit.

Lisage peale Sokolaadikreem.
Nouanne: Kui eelistate, voite kasutada
krédmpsuvat pahklivoid.

kahvliga labi.

. Lisage taimedli, sidrunikoor ja muna.
Segage labi.

. Asetage tops pddrdaluse tsentrist
eemale.

. Valmistage, kasutades s, . Kook
kerkib valmistamise ajal topsist vélja.

. Piserdage pealt kristallsuhkruga
segatud sidrunimahlaga.

6. Kipsetamise jarel vabastage kook,

labistage pealmine osa praevardaga,
piserdage pealiskate Ule koogi ja laske
seista 30 sekundit.
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Sokolaadi topsikook

Vaarika topsikook

Koostisained 1 topsi kohta:

Koostisained 1 topsi kohta:

2% spl (25g)  nisujahu

2% spl (25g)  nisujahu

2 spl (12 g) kookospulbrit

2% spl (30g)  kristallsuhkrut

2% spl(30g)  kristallsuhkrut Yatl kipsetuspulbrit
Yatl kiipsetuspulbrit 1%spl (15g) taimedli
1%spl (15g)  taimedli Yl vanilliekstrakii
Yatl vanilliekstrakti 1 keskmine muna
1 keskmine muna 1% spl iima seemneteta
vaarikamoosi

Valmistamine:
1. Pange koik kuivained topsi ja segage
kahvliga labi.

2. Lisage taimedli, vanilliekstrakt ja muna.

Segage labi.
3. Asetage tops pdordaluse tsentrist
eemale.
4. Valmistage, kasutades % . Kook
kerkib valmistamise ajal topsist vélja.
Parast valmistamist laske seista veel
30 sekundit.

Kaunistage Sokolaadivahuga.

N&uanne: Sokolaadi-apelsini topsikoogi
valmistamiseks asendage vanilliekstrakt
1/2 tl apelsiniekstraktiga.

Valmistamine:

1. Pange koik kuivained topsi ja segage
kahvliga labi.

2. Lisage taimedli, vanilliekstrakt ja muna.
Segage labi.

3. Lisage lusikaga moosi, nii et segule
tekivad triibud.

4. Asetage tops poordaluse tsentrist
eemale.

5. Valmistage, kasutades 71\33. Kook
kerkib valmistamise ajal topsist vélja.

Pérast valmistamist laske seista veel

30 sekundit.

Kaunistage vanillikreemiga.
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Ouna-puru topsikook Porgandi topsikook
Koostisained 1 topsi kohta: Koostisained 1 topsi kohta:
2% spl (25g)  nisujahu 2 spl (20 g) nisujahu
2 spl (30 g) pehmet pruuni suhkrut 2% spl (30g)  pehmet pruuni suhkrut
Yatl kiipsetuspulbrit Vatl kipsetuspulbrit
Yatl jahvatatud kaneeli Yatl jahvatatud kaneeli
1%spl (15g) taimedli Vatl riivitud muskaati
1 keskmine muna 1spl riivitud mandleid
1%spl (30g) OSunakastet 1%spl (15g) paevalilledli
pool (7 g) kipsist, purustatud /2 apelsini koor
309 riivitud porgandit
Valmistamine: 1 keskmine muna
1. Pange kdik kuivained (valja arvatud Kreemine pealiskiht: 15 g pehmendatud void,
klipsis) topsi ja segage kahvliga 1abi. 40 g tuhksuhkrut, 40 g kérge
2. Lisage taimedli ja muna. Segage labi. rasvasisaldusega koorejuustu,
3. Lisage lusikaga ettevaatlikult Y2 tl apelsinimahla
ounakaste, nii et segule tekivad triibud.
4. Kaunistage pealt kiipsisetukkidega Valmistamine:
5. Asetage tops podrdaluse tsentrist 1. Pange koik kuivained topsi ja segage
eemale. kahvliga labi.
6. Valmistage, kasutades s . Kook 2. Lisage paevallilledli, apelsinikoor,
kerkib valmistamise ajal topsist valja. riivitud porgand ja muna. Segage l&bi.
3. Asetage tops podrdaluse tsentrist
Pérast valmistamist laske seista veel eemale.
30 sekundit. 4. Valmistage, kasutades 3% . Kook

kerkib valmistamise ajal topsist valja.
5. Pealiskihi valmistamiseks segage
kokku vai, tuhksuhkur, koorejuust ja
apelsinimahl.
Parast valmistamist laske seista veel
30 sekundit.

Lisage peale lusikatais vanillijaatist.
HOIATUS! Ounakaste saab olema

tuline.

Laske koogil jahtuda ja lisage seejarel
pealiskate.
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5.3 Automaatsulatus

Automaatsulatus Kaal Nupp Protseduur
Liha/kala/linnuliha 0.2-1.0 kg ‘L%l » Pange toit madalas kiipsetusvormis
avto| x1

(Terve kala, kala-
16igud, kalafileed,
kanakoivad,
kanarind, hakkliha,
lihaldigud,
lihatlikid, kotletid,
vorstid)

poordaluse keskele.

Parast kellahelinat keerake toit imber,
paigutage Umber ja eraldage
Uksteisest. Katke 6hukesed osad ja
soojad kohad alumiiniumfooliumiga.
Parast sulatamist keerake 1545
minutiks alumiiniumfooliumisse, kuni
sulatatav toiduaine on taiesti sulanud.
Hakkliha: Parast kellahelinat keerake
toit Umber. Eemaldage voimalusel
sulanud osad.

@ Ei sobi terve linnu sulatamiseks.

Leib 0.1-1.0 kg

|avro) x2

Jaotage madalale kipsetusvormile
poordaluse keskel.

1,0 kg korral jaotage otse
poordalusele.

Parast kellahelinat keerake ja
paigutage viile imber ning eemaldage
sulanud viilud.

Parast sulatamist keerake
alumiiniumfooliumisse ja laske 5-15
minutit seista, kuni see on taiesti
sulanud.

Sisestage ainult toidu kaal. Arge arvake néu kaalu sisse.

Tabelis toodud kaaludest/kogustest ronkem voi véhem kaaluva toidu puhul kasutage kasitsi

sisestamist.

L&pptemperatuur voib erineda. See soltub algtemperatuurist.
Praeldigud ja karbonaaditiikid peaksid ihe kihina kiilmutatud olema.
Hakkliha peaks 6hukese kihina kiilmutatud olema.
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5.4 Toidu ja joogi kuumutamine

Toit/jook Kogus  Voimsus  Aeg Meetod
-g/ml- tase -min-
Piim 1 tass 150 900 W 1 arge katke
Vesi, 1 tass 150 900 W 2 arge katke
6 tassi 900 900 W 8-10 arge katke
1 ndu 1000 900 W 9-11 arge katke

Uks taldrikutis 400 900 W 4-6 piserdage kastmele natuke vett,

(k6dgiviljad, liha ja katke kinni, segage kuumutamise

lisandid) vahepeal

Supp/hautis 200 900 W 1-2 katke kinni, segage parast
kuumutamist

Kodgiviljad 500 900 W 3-5 vajadusel lisage natuke vett, katke
kinni, segage kuumutamise
vahepeal

Liha, 1 viil " 200 900 W 3 kallake peale dhuke kiht kastet,
katke kinni

Kalafilee " 200 900 W 3-5 katke kinni

Kook, 1 tiikk 150 450 W Vo1 pange madalasse kiipsetusvormi

Beebitoit, 1 purk 190 450 W Vo1 kallake sobivasse mikrolaineahjus
kasutatavasse nousse, parast
kuumutamist segage korralikult ja
kontrollige temperatuuri

Margariini/voi 50 900 W V3 katke kinni

sulatamine "

Sokolaadi sulatamine 100 450 W 3-4 segage aeg-ajalt

" jahutatud kujul

5.5 Sulatamine

Toit Kogus Voimsus Ae?g Meetod SeistIJaeg
-g- tase -min- -min-

Guljass 500 270 W 89  segage sulatamise 10-30
vahepeal

Kook, 1 tikk 150 90 W 1-3  pange madalasse 5
kipsetusvormi

Puuviljad (ja 250 270 W 3-5 laotage Uhtlaselt, pdorake 5

marjad, nt poole sulatuse ajal imber

kirsid,

maasikad,

vaarikad,

ploomid)
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5.6 Kuilmutatud olekust kiipsetamine

Toit Kogus Voimsus Agg Meetod Seism_xaeg
-g- tase -min- -min-
Kalafilee 300 900 W 9-11  katke kinni 2
Uhe taldriku eine 400 900 W 8-10 katke, segage 6 min parast 2
5.7 Toiduvalmistamine
Toit Kogus Voimsus A(?g Meetod Seist'laeg
-g- tase -min- -min-
Spargelkap- 500 900 W 6-8 lisage 4-5 spl vett, katke, -
sas/Herned segage poole kupsetuse ajal
Porgandid 500 900 W 9-11  I6igake rongasteks, lisage 4-5 -
spl vett, katke, segage poole
kiipsetuse ajal
Praed 1000 630 W 34-38 maitsestage, asetage 10
(sealiha, madalale restile, hiliem
loomaliha, poorake timber
lambaliha)
Kilmutatud pitsa 200 900 W 4-6  asetage madalale restile 2

Kui ahi to6tab Ukskdik, millises reziimis 3 minutit voi kauem, jaab ventilaator peale valmistamise 16ppu
veel 2 minutiks to6le. Avage ahju uks ja see seiskub. Sulgege ahju uks ja see kaivitub uuesti kuni
2 minutit (koos ukse avatud oleku ajaga) on I16puni jdudnud. Kui ahi tédtab vahem kui 3 minutit,

ventilaator ei kaivitu.
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6. NOUANDED

6.1 Mikrolaineahjus kasutamiseks sobivad ko6ginéud

Mikrolain-
Kooginoud eahju_s Kommentaarid
kasutamiseks
sobiv

Alumiiniumfoolium/ I X Vaikeseid alumiiniumfooliumi tiikke saab kasutada toidu

fooliumndéud katmiseks, et valtida tlekiipsetamist. Hoidke foolium
vahemalt 2 cm kaugusel ahju seintest, sest voib tekkida
kaarlahendus. Fooliumndusid ei soovitata kasutada, kui
tootja pole teisiti maaranud. Jargige hoolega juhiseid.

Portselan ja I X Portselan, keraamika, glasuuritud savindud ja luuportselan

keraamika sobivad tavaliselt kasutamiseks, kui neil pole
metallkaunistusi.

Klaasndud, nt Pyrex v Ornu klaasnéusid kasutades tuleb olla ettevaatlik, kuna

® need voivad akilisel kuumutamisel katki minna voi
moraneda.

Metall X Mikrolaineahjus ei ole soovitatav kasutada metallndusid,
kuna need tekitavad elektrilahenduse, mis pdhjustab
tuleohu.

Plast/polistireen, nt v Tuleb olla ettevaatlik, kuna osad néud moonduvad,

kiirtoidupakendid sulavad voi muudavad korgel temperatuuril varvi.

Kilmutus- v Nendesse tuleb teha augud, et aur paaseks valja.

/ktipsetuskotid Veenduge, et kotid sobivad mikrolaineahjus kasutamiseks.
Arge kasutage plast- v&i metallkinnitusi, kuna need véivad
sulada voi sittida metalli kaarlahenduse tottu.

Papptaldrikud, v Kasutage neid ainult soojendamiseks voi niiskuse

-topsid imamiseks. Tuleb olla ettevaatlik, kuna Glekuumenemine

ja kodgipaber VvOib tekitada tuleohu.

Vitstest ja puidust v Nende materjalide kasutamisel valvake alati ahju, kuna

néud Ulekuumenemine voib pdhjustada tuleohu.

Umbertéddeldud X Need véivad sisaldada metallosakesi, mis tekitavad

paber ja ajalehed

kaarlahenduse, mis voib pohjustada tuleohu.
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6.2 Nouanded mikrolaineahjus toidu valmistamiseks

Nouanded mikrolaineahjus toidu valmistamiseks

Koostis Suure rasva- voi suhkrusisaldusega toite (nt joulupuding, puuviljapirukad) on
vaja lihemat aega soojendada. Tuleb olla ettevaatlik, kuna tlekuumutamine
voib tekitada tuleohu.

Suurus Uhtlaseks kiipsetamiseks tehke kéik tiikid Gihesuuruseks.

Toidu Toidu algne temperatuur mojutab vajalikku kiipsetusaega. Loigake taidisega

temperatuur  toidud kuumuse voi auru valjalaskmiseks lahti.

Paigutamine  Asetage toidu paksem osa (nt kanakoivad) ndu valisserva poole.

Katmine Kasutage 6huavadega mikrolaineahjus kasutatavat toidukilet voi sobivat kaant.

Labitorkamine Koore v6i nahaga toitudele tuleb enne kipsetamist voi llessoojendamist
mitmes kohas augud sisse torgata, kuna muidu voib aur koguneda ja panna
toidu I6hkema (nt kartulid, kala, kana, vorstid).

OLULINE! Mune ei tohiks mikrolaineahjus kuumutada, sest need véivad
I6hkeda, isegi parast kiipsetamise I6ppu (nt kooreta keedetud, kovaks
keedetud munad).

Segamine, Uhtlaseks kiipsetamiseks on oluline toitu kiipsetamise ajal segada, keerata ja

keeramine ja  Umber paigutada. Segage ja paigutage toitu imber alati valisservalt keskosa

Umberpaigut-  poole.

amine

Seismine Parast kiipsetamist on oluline toidul natuke seista lasta, et véimaldada
kuumusel Uhtlaselt toidus jaotuda.

Varjamine Sooje alasid saab varjata vaikeste fooliumitiikkidega, mis peegeldavad

mikrolaineid (nt kanakoivad ja -tiivad).
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ARGE KASUTAGE UHEGI
MIKROLAINEAHJU OSA
PUHASTAMISEL MUUGILOLEVAID
KUURIMISLAPPE VOI AHJU
PUHASTUSVAHENDEID,
AURUPUHASTEID, ABRASIIVSEID JA
KAREDAID PUHASTUSVAHENDEID, MIS
TAHES VAHENDEID, MIS SISALDAVAD
NAATRIUMHUDROKSIIDI.

PUHASTAGE AHJU REGULAARSELT JA
EEMALDAGE KOIK TOIDUJAATMED. Kui
te ei hoia ahju puhtana, voib ahju pinna
seisukord halveneda, mis voib omakorda
llhendada seadme t66iga ja tekitada
ohtlikke olukordi.

Ahju valispind

Ahju valispinda voib holpsasti puhastada
pehme seebi ja veega. Veenduge, et
puhite seebi ara niiske lapiga ja kuivatate
vélispinna pehme rétiga.

Juhtpaneel

Juhtpaneeli deaktiveerimiseks avage enne
puhastamist ahju uks. Juhtpaneeli
puhastamisel tuleks olla hoolikas. Plhkige
paneeli vees niisutatud lapiga, kuni paneel
on puhas. Valtige liigse vee kasutamist.
Arge kasutage keemilisi voi abrasiivseid
puhastusvahendeid.

Ahju sisepind

Puhastamiseks puihkige parast iga
kasutuskorda koik toidujaatmed pehme ja
niiske lapi voi kdsnaga, kuni ahi on veel
soe. Suuremate plekkide puhul kasutage
veidi seepi ja plihkige mitu korda niiske
lapiga, kuni jagtmed on eemaldatud. Arge
eemaldage lainejuhi katet.

Veenduge, et seep ega vesi ei siseneks
seintes olevatesse vaikestesse
ohuaukudesse, kuna see voib ahju
kahjustada.

Ahju sisepinna puhastamisel arge
kasutage aerosool-puhastusvahendeid.
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7. HOOLDAMINE JA PUHASTAMINE

P&drdalus ja selle tugi

Eemaldage p6drdalus ja selle tugi ahjust.
Peske need kerges seebivees. Kuivatage
pehme lapiga. Nii pdordalust kui ka selle
tuge voib pesta ndudepesumasinas.

Uks

Kogu mustuse eemaldamiseks puhastage
regulaarselt mélemat ukse kulge, ukse
kinnitusi ja kinnituspindasid pehme ja
niiske lapiga. Ahju ukse klaasi
puhastamiseks arge kasutage karedaid
abrasiivseid puhastusvahendeid ega
metallist abivahendeid, kuna need voivad
pinda kriimustada, mille tagajarjel voib
klaas puruneda.

OLULINE!
Kasutada ei tohi aurupuhastit.
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8. MIDA TEHA, KUI

Probleem Kontrollige . . .
Mikrolaineahi ei todta « Kas kaitsmed kaitsmekarbis té6tavad.
korralikult? « Kas on esinenud voolukatkestusi.

Kui kaitsmed polevad pidevalt Iabi, péorduge kvalifitseeritud
elektriku poole.

Mikrolainereziim ei té6ta?

Kas uks on korralikult suletud.
Kas ukse kinnitused ja nende pinnad on puhtad.
Vajutatud on nuppu START.

Podrdalus ei poorle?

Kas pdordaluse tugi on korralikult ajamiga Uhendatud.
Ega ahjundu ei ulatu Ule pdordaluse servade.

Ega toit ei ulatu Ule pédrdaluse servade ega takista selle
pooriemist.

Ega poordaluse all olevas stivikus ei ole takistusi.

Mikrolaineahju ei
saa valja lllitada?

Uhendage seade kaitsmekarbist lahti.
Votke Uhendust ametliku ELECTROLUX-i teenindusesindajaga.

Sisevalgustus ei toota?

Votke Uhendust oma ametliku ELECTROLUX-i
teenindusesindajaga. Sisevalgustust voib vahetada ainult
valjadppinud ja volitatud ELECTROLUX-i teenindusesindaja.

Toidu soojendamine ja
kiipsetamine vétab
kauem aega kui varem?

.

.

Seadke pikem kuipsetusaeg (topeltkogus = peaaegu topeltaeg).
Kui toit on tavaparasest kiilmem, pddrake toitu aeg-ajalt voi.
Suurendage seadme voimsust.
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9. PAIGALDAMINE

Mikrolaineahju voib paigaldada asukohta

A voi B:
Nisi suurus
Asend L S K
A 562 x 550 x 380
B 562 x 500 x 380

M&dtmed (mm)

9.1 Seadme paigaldus

1. Eemaldage pakendi koik osad ja
kontrollige, kas seade on terve.

—4mm 2. Paigaldage kinnitushaagid ké6gikappi,

- juhindudes lisatud 6petusest ja mallist.

- o — 3. Asetage seade aeglaselt ja jGudu

o0 kasutamata kédgikappi. Seade tuleb
- tosta kinnitushaakidele ja seejarel oma
1 I kohale alla lasta. Kui seade paika ei
lahe, saab selle kinnitushaagi imber
pborata. Ahju eesmine raam peab
minema vastu kapi eesmist ava.

4. Veenduge, et seade oleks stabiilne ega
oleks kaldu. Veenduge, et seinakapi
ukse ja ahju esikilje tlemise serva
vahel oleks 4 mm vahe (vt diagrammi).

[ e—

4 mm 4 mm

Nil]
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9.2 Seadme Uhendamine
toiteallikaga

—
—
O
000
[ele)
(oo

9.3 Elektrilised tiihendused

HOIATUS!
SEADE PEAB OLEMA
MAANDATUD

Tootja ei vota endale mingit vastutust, kui
seda ohutusmeedet ei jargita.

Elektripistikupesa peab alati olema
juurdepaasetav, et seadme saaks
hadaolukorras hdlpsasti pistikust lahti
Uhendada. Teine vbimalus on ahi
toiteallikast isoleerida, Uhendades luliti
juhtmete Ghendamise eeskirjade
kohaselt pusijuhtmestikku.
Seinakontakt ei tohi olla seinakapi
taga.

Kdige parem asukoht on seinakapi
kohal, vt (A).

Uhendage seade (ihefaasilisse
220-240 V/50 Hz vahelduvvooluvérku
oOigesti paigaldatud maandusega
pistiku kaudu. Pistikupesa peab olema
sulatatud 10 A kaitsmega.

Toitejuhet tohib vahetada vaid elektrik.
Enne paigaldamist siduge toitejuhtme
kllge noorijupp, mis hdlbustaks
ihendamist asukohaga (A), kui seadet
paigaldatakse.

Kui paigaldate seadme kdrge servaga
seinakappi, ARGE vigastage toitejuhet.
Arge kastke toitejuhet voi pistikut vette
vOi muu vedeliku sisse.

Kui teie seadmega Uihendatud pistik ei sobi
pistikupesaga, votke hendust oma
volitatud ELECTROLUX-i
teenindusesindajaga.
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10. TEHNILISED ANDMED

Vahelduvvoolu liini pinge 220-240 V, 50 Hz, tihefaasiline

Jaotus sultendor/voimsusluiliti Minimaalne 10 A

Noutav vahelduvvoolupinge: Mikrolaine 1.4 kW

Valjundpinge: Mikrolaine 900 W (IEC 60705)

Mikrolaine sagedus 2450 MHz " (Il rihm / klassi B)
Valismdotmed: MBE2657S 596 mm (L) x 388 mm (K) x 404 mm (S)
Ava mootmed 342 mm (L) x 207 mm (K) x 368 mm (S) 2
Ahju mahutavus 26 liitrit 2

Pdordalus @ 325 mm, klaas

Kaal umbes 19 kg

1 See toode vastab Euroopa standardi EN55011 nduetele. Standardi kohaselt liigitub see seade Il rihm
B-klassi seadmete hulka. Il rihm tdhendab, et seade on ette nahtud raadiosagedusenergia
genereerimiseks elektromagnetkiirgusena toidu kuumtétlemiseks. Klassi B seade téhendab, et seade
on mdeldud kasutamiseks koduses majapidamises.

2 Sisevdimsus on arvutatud maksimaalse laiuse, siigavuse ja kdrguse pohjal. Tegelik toidu mahutavus
on vaiksem.

11. KESKKONNATEAVE

Sumboliga L/.\'_) tahistatud materjalid voib Arge visake siimboliga E tahistatud
ringlusse suunata. Selleks viige pakendid seadmeid muude majapidamisjaatmete
vastavatesse konteineritesse. hulka. Viige seade kohalikku ringluspunkti
vOi poorduge abi saamiseks kohalikku

Aidake hoida keskkonda ja inimeste tervist omavalitsusse.

ja suunake elektri- ja elektroonilised
jaatmed ringlusse.
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Lors de sa fabrication, cet appareil a été construit selon des normes, directives et/ou
décrets pour une utilisation sur le territoire francais.

Pour la sécurité des biens et des personnes ainsi que pour le respect de
I’environnement, vous devez d’abord lire impérativement les préconisations
suivantes avant toute utilisation de votre appareil.

Pour éviter tout risque de détérioration de I'appareil, transportez-le dans sa position
d’utilisation muni de ses cales de transport (selon modéele).

Au déballage de celui-ci, et pour empécher des risques d’asphyxie et corporel, tenez les
matériaux d’emballage hors de la portée des enfants.

Pour éviter tout risque (mobilier, immobilier, corporel,...), l'installation, les raccordements
(eau, gaz, électricité, évacuation selon modele), la mise en service et la maintenance de
votre appareil doivent étre effectués par un professionnel qualifié.

Votre appareil a été congu pour étre utilisé par des adultes. Il est destiné a un usage
domestique normal. Ne I'utilisez pas a des fins commerciales ou industrielles ou pour
d’autres buts que ceux pour lesquels il a été congu. Vous éviterez ainsi des risques
matériel et corporel.

Débranchez votre appareil avant toute opération de nettoyage manuel. N'utilisez que des
produits du commerce non corrosifs ou non inflammables. Toute projection d’eau ou de
vapeur est proscrite pour écarter le risque d’électrocution.

Si votre appareil est équipé d’un éclairage, débranchez I'appareil avant de procéder au
changement de 'ampoule (ou du néon, etc.) pour éviter de s’électrocuter.

Afin d’empécher des risques d’explosion et d’incendie, ne placez pas de produits
inflammables ou d’éléments imbibés de produits inflammables a l'intérieur, a proximité ou
sur I'appareil.

Lors de la mise au rebut de votre appareil, et pour écarter tout risque corporel, mettez
hors d’'usage ce qui pourrait présenter un danger : coupez le cable d’alimentation au ras
de I'appareil. Informez-vous aupres des services de votre commune des endroits
autorisés pour la mise au rebut de I'appareil.

Attention : I'aliment cuit ou réchauffé au micro-ondes est beaucoup plus chaud que le
récipient. Remuez et testez la température de I'aliment avant de le consommer pour
empécher de se brller.

Veuillez maintenant lire attentivement cette notice pour une utilisation optimale de
votre appareil.



FRANGAIS 55

SOMMAIRE
1. AVERTISSEMENTS IMPORTANTS DE SECURITE .........oosrvireinsirereiseisesisesesnes 56
2. VUE D’ENSEMBLE DE LAPPAREIL .......ocoiiiiiiie e 64
3. AVANTLAMISE EN SERVICE ..o 66
4. FONCTIONNEMENT ...ttt 67
5. ILLUSTRATIONS DE CUISSON ......cocooiiiiiiiiiiiiiiniriririe s 70
6. ASTUCES ET CONSEILS ... 76
7. ENTRETIEN ET NETTOYAGE .....c.oooiic s 78
8. EN CAS D'ANOMALIE DE FONCTIONNEMENT .......c.coimiiccceereecec e 79
9. INSTALLATION ...t 80
10. CARACTERISTIQUES TECHNIQUES.........coosiuerieeeieeiesseesses s ssssssss s 82
11. INFORMATIONS ENVIRONNEMENTALES .......coooiirr e 82

NOUS PENSONS A VOUS

Merci d'avoir choisi ce produit AEG. Nous I'avons créé pour vous offrir des performances
irréprochables pour longtemps, avec des technologies innovantes qui vous simplifient la
vie - autant de caractéristiques que vous ne trouverez pas forcément sur les appareils
ordinaires. Veuillez prendre quelques instants pour lire cette notice afin d'utiliser au mieux
votre appareil.

Visitez notre site Internet pour :

& Obtenir des conseils d'utilisation, des brochures, de 'aide, des informations :
@ www.aeg.com

a Enregistrer votre produit pour obtenir un meilleur service :
www.registeraeg.com

Acheter des accessoires, consommables et pieces de rechange d'origine pour
votre appareil :
www.aeg.com/shop

SERVICE APRES-VENTE

N'utilisez que des piéces de rechange d'origine.

Avant de contacter le service, assurez-vous de disposer des informations suivantes :

Vous trouverez ces informations sur la plaque signalétique. Modele, PNC, numéro de série.
& Avertissement/Attention : consignes de sécurité

(i) Informations générales et conseils

(&) Informations en matiére de protection de I'environnement

Sous réserve de modifications.
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1. A AVERTISSEMENTS IMPORTANTS DE SECURITE

/\ IMPORTANT! AVERTISSEMENTS DE
SECURITE IMPORTANTES : LES LIRE
ATTENTIVEMENT ET LES CONSERVER
SOIGNEUSEMENT POUR
CONSULTATIONS ULTERIEURES.

Si les aliments que chauffe le four viennent a
fumer, NOUVREZ PAS LA PORTE. Mettez le
four hors tension, débranchez la prise du cordon
d’alimentation et attendez que la fumée se soit
dissipée. Ouvrez le four alors que les aliments
fument peut entrainer leur enflammation. N'utilisez
jamais d’eau. N'utilisez que des récipients et des
ustensiles congus pour les fours a micro-ondes.
Surveillez le four lorsque vous utiliser des
récipients en matiére plastique a jeter, des
récipients en papier ou tout autre récipient pouvant
s’enflammer. Nettoyez le cadre du répartiteur
d’ondes, la cavité du four, le plateau tournant et le
pied du plateau aprés chaque utilisation du four.
Ces pieces doivent étre toujours seches et
dépourvues de graisse. Les accumulations de
graisse peuvent s’échauffer au point de fumer ou
de s’enflammer.

Le four micro-ondes est concu pour réchauffer des
aliments et boissons. Son utilisation pour sécher
des aliments ou vétements, ou pour chauffer des
coussins chauffants, chaussons, éponges, chiffons
humides et articles similaires peut provoquer des
risques de blessures, d'inflammation de la matiere
ou d’incendie.

Les récipients métalliques contenant des aliments

ou des boissons ne sont pas compatibles avec la
cuisson au micro-ondes.
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Faites attention a ne pas déplacer le plateau
tournant lorsque vous retirez des récipients de
I'appareil.

1.1 Pour éviter toute blessure

/\ ADVERTISSEMENT!

N'utilisez pas le four s'il est endommagé ou
ne fonctionne pas normalement.

]yérifiez les points suivants avant tout emploi du
our :

a) La porte : assurez-vous qu'elle ferme ,
correctement, qu'elle ne présente pas de deéfaut
d’alignement et qu’elle n'est pas voilée.

b) Les charnieres et les loquets de securité :
assurez-vous qu'ils ne sont ni endommages ni
desserrés.

c) Le joint de porte et la surface de contact :
assurez-vous gu’ils ne sont pas endommagés.

d) L'intérieur de la cavité et la porte : assurez-vous
gu’ils ne sont pas cabossés.

e) Le cordon d'alimentation et sa prise : assurez-
vous qu'ils ne sont pas endommageés.

Vous ne devez rien réparer ou remplacer vous-
méme dans le four. Faites appel a un personnel
qualifié. N'essayez pas de démonter I'appareil ni
d'enlever le dispositif de protection contre I'énergie
micro-onde, vous risqueriez d'end - ommager le
four et de vous blesser.

Ne laissez pas les dépbts de graisse ou de saleté
s'incruster sur les joints de porte et les surfaces
voisines. Reportez-vous aux instructions de la
section “Entretien et Nettoyage”. Veillez a ce que
le couvercle de guide d’'ondes et les accessoires
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soient constamment propres. Le non-respect des
consignes de nettoyage du four entrainera une
détérioration de la surface susceptible d'affecter le
bon fonctionnement de l'appareil et de présenter
des risques.

N'essayez pas de remplacer la lampe du four par
vous-méme, et ne laissez aucune personne non
agréée par ELECTROLUX le faire. Si la lampe
du four tombe en panne, consultez votre
revendeur ou appelez un agent de service
ELECTROLUX agréeé.

1.2 Pour éviter toute explosion ou €bullition
soudaine

/\\ ADVERTISSEMENT!

Les liquides ou autres aliments ne doivent
pas étre rechauffés dans des récipients
fermés car ils risquent d'exploser.

Le chauffage par micro-ondes des boissons peut
avoir comme conséquence I'ebullition éruptive
retardée, donc le soin doit étre pris en manipulant
le récipient.

Ne pas cuire les oeufs dans leur coquille et ne pas
réchauffer les oeufs durs entiers dans le four
micro-ondes car ils risquent d'exploser méme
aprés que le four ait fini de chauffer. Pour cuire ou
rechautfer des ceufs qui n’ont pas été brouillés ou
meélangés, percez le jaune et le blanc pour afin
d’éviter qu'ils n'explosent. Retirer la coquille des
ceufs durs et coupez-les en tranches avant de les
réchauffer dans un four a micro-ondes.

Pour éviter toute brulure, contrélez la température
des aliments et remuez-les avant de les servir, en
particulier lorsqu'ils sont destinés a des bébés, des
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enfants ou des personnes agées.
Réchauffez les biberons sans la tétine.

1.3 Pour éviter toute mauvaise utilisation par les
enfants

/\ ADVERTISSEMENT!

| ’appareil et ses éléments accessibles
deviennent trés chauds en cours d’utilisation.
Les enfants de moins de 8 ans doivent étre
tenus a I'écart sauf s'ils sont sous
surveillance continue.

Cet appareil peut étre utilisé par des enfants d’au
moins 3 ans et par des personnes dont les
capacités physiques, sensorielles ou mentales
sont réduites ou qui manquent d’expérience ou de
connaissances, a condition qu’ils soient supervisés
ou gu’ils aient recu des instructions préalables
concernant ['utilisation en toute sécurité de
I'appareil et qu’ils en comprennent les dangers.
Les enfants ne doivent se servir du four que sous
la surveillance d’un adulte. Les enfants ne doivent
pas nettoyer 'appareil ni effectuer d’'opérations
d’entretien utilisateur, a moins gu’ils alent au moins
8 ans et qU’ils le fassent sous surveillance.

Cet appareil est concu pour une utilisation
domestique et des situations similaires telles que :
dans les cuisines réservées au personnel de
commerces, bureaux et autres environnements de
travail ; dans les exploitations agricoles ; par les
clients dans les hotels, motels et autres
environnements résidentiels ; dans les chambres
d’hétes et structures similaires.

Cet appareil n’est pas destiné a étre utilisé a des
altitudes de plus de 2 000 m.
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1.4 Pour éviter tout danger
d’incendie
Vous devez surveiller le four lorsqu'’il est
en fonctionnement. Un niveau de
puissance trop éleve, ou un temps de
cuisson trop long, peuvent entrainer une
augmentation de la température des
aliments conduisant a leur enflammation.
La prise secteur doit étre facilement
accessible de maniére a ce que la fiche du
cordon d’alimentation puisse étre aisément
débranchée en cas d’'urgence. La tension
d’alimentation doit étre égale a
220-240 V, 50 Hz avec un fusible de
distribution de 10 A minimum, ou un
disjoncteur de 10 A minimum. Nous
conseillons d’alimenter ce four a partir d'un
circuit électrique indépendant. Ne rangez
pas et n'utilisez pas le four a I'extérieur.

Ne placez pas des produits susceptibles
de s’enflammer au voisinage du four ou de
ses ouvertures de ventilation. N'obstruez
pas les ouvertures de ventilation. Retirez
toutes les étiquettes, fils, etc. métalliques
qui peuvent se trouver sur lemballage des
aliments. Ces éléments métalliques
peuvent entrainer la formation d’un arc
électrique qui a son tour peut produire un
incendie. N'utilisez pas ce four pour faire
de la friture. La température de I'huile ne
peut pas étre contrdlée et I'huile peut
s’enflammer. N'employez pas de
récipients en matiere plastique, papier,
carton et tous matériaux qui ne
supporteraient pas I'effet de la chaleur de
la résistance. Ne faites rien sécher dans le
four a micro-onde. Des objets peuvent
s’enflammer (papier journal, vétements,...).
Pour faire des popcorns, n'utilisez que les
ustensiles congus pour les fours a micro-
ondes. Ne conservez aucun aliment ou
produit a 'intérieur du four. Vérifiez les
réglages aprés mise en service du four et
assurez-vous que le four fonctionne
correctement. Lisez et utilisez cette notice
d’utilisation.

Ne faites pas fonctionner le four porte
ouverte et ne modifier pas les loquets de
sécurité de la porte. N'utilisez pas le four si
un objet est interposé entre le joint de
porte et la surface de contact du joint.

Si vous avez un STIMULATEUR
CARDIAQUE, consultez votre médecin ou

le fabricant du stimulateur afin de
connaitre les précautions que vous devez
prendre lors de I'utilisation du four. Dans le
cas de petites quantités (une saucisse, un
croissant, etc.) posez un verre d’eau a
c6té de l'aliment.

1.5 Pour éviter toute secousse
électrique

Dans aucun cas vous ne devez déposer la
carrosserie extérieure du four.
N’introduisez aucun objet ou liquide dans
les ouvertures des verrous de la porte ou
dans les ouies d’aération. En cas de
déversement, éteignez et débranchez
I'appareil immédiatement et appelez un
agent de service ELECTROLUX agréé. Ne
plongez pas la prise du cordon
d’alimentation dans I'eau ou tout autre
liquide. Veillez a ce que le cordon
d’alimentation ne pende pas a 'extérieur
de la table ou du meuble sur lequel est
posé le four. Veillez a ce que le cordon
d’alimentation soit éloigné des surfaces
chauffées, y compris l'arriere du four. Ne
tentez pas de remplacer vous-méme la
lampe du four et ne laissez personne
d'autre qu’un professionnel qualifié faire ce
travail.

Les interrupteurs de verrouillage de
sécurité incorporés empéchent le four a
micro-ondes de fonctionner lorsque la
porte est ouverte. N’installez pas et
n’'utilisez pas votre appareil si celui-ci
présente une anomalie lors du déballage.
Installez ou positionnez ce four
uniguement selon les instructions
d’installation contenues dans cette
notice. Le remplacement doit étre effectué
par un agent de service ELECTROLUX
agréé.

1.6 Pour éviter toute explosion
ou ébullition soudaine

N'utilisez jamais aucun récipient scellé.
Retirer les rubans d’étanchéité et le
couvercle avant tout utilisation d’un tel
récipient. Un récipient scellé peut exploser
en raison de 'augmentation de pression et
ce, méme apres que le four a été mis hors
service. Prenez des précautions lorsque
vous employez les micro-ondes pour



chauffer des liquides. Utilisez des
récipients a large ouverture de maniére
que les bulles puissent s’échapper.

Pour éviter toute ébullition soudaine et tout

risque :

* Remuez le liquide avant de le chauffer
ou de le réchauffer.

» Placez une tige de verre ou un objet
similaire dans le récipient contenant le
liquide.

« Conservez le liquide quelque temps
dans le four pendant au moins 20
secondes a la fin de la période de
chauffage de maniére & éviter toute
ébullition soudaine différée.

Percez la peau des aliments tels que les
pommes de terre et les saucisses avant de
les cuire, car ils peuvent exploser.

1.7 Pour éviter toute brllure

Utilisez un porte-récipient ou des gants de
protection lorsque vous retirez les aliments
du four de fagon a éviter toute brdlure.
Ouvrez les récipients, les plats a popcorn,
les sacs de cuisson, etc. de telle maniére
que la vapeur qui peut s’en échapper ne
puisse vous briler les mains ou le visage.

La température du récipient est trompeuse
et ne reflete pas celle des aliments que
vous devez vérifier. Tenez-vous éloigné
du four au moment ou vous ouvrez sa
porte de maniéere a éviter toute brllure due
a la vapeur ou a la chaleur. Coupez en
tranches les plats cuisinés farcis apres
chauffage afin de laisser s’échapper la
vapeur et d’éviter les brilures.

Le verre a feu, la porcelaine, la faience, la
céramique, la terre cuite non poreuse
résistent aux températures élevées et
peuvent satisfaire a toutes les utilisations.
Les récipients de cuisson peuvent devenir
brllants par conduction de la chaleur des
aliments vers le récipient. Portez des
gants de protection pour les retirer du four.
Il est recommandé de couvrir les aliments
dans la plupart des cas; ils seront plus
savoureux et votre appareil restera propre.
Cependant, avant de cuire des aliments
ou de réchauffer des liquides dans une
bouteille ou un récipient hermétique,
retirez le bouchon ou le couvercle. Faites
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attention en retirant les couvercles ou les
films de protection des plats car une
vapeur brllante est soudainement libérée.
Empéchez gu’ils ne s’appuient sur la porte
du four. Ne les laissez pas jouer avec le
four qui n’est pas un jouet. Vous devez
enseigner aux enfants les consignes de
sécurité telles : 'usage d’un porte-
récipient, le retrait avec précaution des
produits d’'emballage des aliments. Vous
devez leur dire de porter une attention
particuliere aux emballages (par exemple,
ceux qui sont destinés a griller un aliment)
dont la température peut étre tres élevée.

1.8 Autres avertissement

Ne modifiez pas ou n’essayez pas de
modifier le four. Vous ne devez pas
déplacer le four pendant son
fonctionnement. Votre appareil est destiné
a un usage domestique normal. Ce four a
été congu pour la préparation d'aliments et
ne doit étre utilisé que pour leur cuisson. Il
n’a pas été étudié pour un usage
commercial ou scientifique.

1.9 Pour éviter une anomalie de
fonctionnement et pour
eviter dendommager le four

Ne jamais faire fonctionner le four sans
plateau tournant ou a vide, sauf
recommendation du mode d’emploi. Sinon
vous risquez d’endommager le four. Si
vous utilisez un plat brunisseur ou un plat
en matiere autochauffante, interposez une
protection contre la chaleur (par exemple,
un plat en porcelaine) de maniére a ne
pas endommager le plateau tournant et le
pied du plateau. Le temps de
préchauffage précisé dans le guide de
recette ne doit pas étre dépassé. Assurez-
vous que la porte est bien fermée, que ses
surfaces sont propres. Nettoyez-les
réguliérement avec une éponge humide,
pour éviter 'accumulation de toutes
graisses, salissures, éclaboussures. Ces
dépobts absorbent I'énergie et réduisent
d’autant I'efficacité du four. N'utilisez pas
la cavité du four pour stocker. Ne laissez
pas de produits en papier, des ustensiles
de cuisine ou des aliments dans la cavité
lorsque I'appareil n’est pas utilisé. Ne
faites jamais chauffer de bouillote a
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I'intérieur du four a micro-ondes. N'utilisez
pas une sonde thermique d’un four
traditionnel dans votre four & micro-ondes.
Cependant, afin de connaitre la
température de cuisson a coeur, vous
pouvez mesurer le degré de cuisson de
I'aliment avec un thermometre <spécial
viande>. Ne laissez pas ce thermomeétre
dans le four en fonctionnement.
Débranchez I'appareil s'il n’est pas utilisé
pendant un certain temps (vacances, ...).
N'utilisez aucun ustensile métallique car ils
réfléchissent les micro-ondes et peuvent
provoquer un arc électrique. N'oubliez pas
d’enlever les liens et les agrafes
métalliques. Ne tentez pas de cuire ou de
réchauffer les aliments dans une boite de
conserve et n'utilisez pas de bouteilles
capsulées. N'utilisez que le plateau
tournant et le pied du plateau congus pour
ce four. N'utilisez jamais le four sans
plateau tournant.

Pour éviter de casser le plateau tournant :

* Avant de nettoyer le plateau tournant,
laissez-le refroidir.

* Ne placez pas des aliments chauds ou
un plat chaud sur le plateau tournant
lorsqu'’il est froid.

» Ne placez pas des aliments froids ou
un plat froid sur le plateau tournant
lorsqu'il est chaud.

Ne posez aucun objet sur la carrosserie
du four pendant son fonctionnement.

& IMPORTANT! Si vous avez des
doutes quant a la maniere de
brancher le four, consulter un
technicien qualifié

Ni le fabricant ni le distributeur ne peuvent
étre tenus pour responsable des
dommages causés au four ou des
blessures personnelles qui résulteraient de
l'inobservation des consignes de
branchement électrique. Des gouttes d’eau
peuvent se former sur les parois de la
cavité du four, autour des joints et des
portées d’étanchéité. Cela ne traduit pas un
défaut de fonctionnement ni des fuites de
micro-ondes. Assurez-vous également que
les décors ne sont pas a base d’éléments
métalliques. Dans le doute, n’hésitez pas a
procéder au test du verre d’eau.
» Test du verre d’eau. Ce test tres simple
vous permet de juger si un récipient est

apte a la cuisson par micro-ondes.
Placez dans le four le récipient a tester
vide et posez a l'intérieur ou a coté de
celui-ci un verre rempli d’eau qui
absorbera I'énergie micro-ondes. Faites
fonctionner le four pendant 1 minute a la
puissance maximum. Si le récipient a
tester reste froid, il convient a la cuisson
par micro-ondes.

* Le papier absorbant vous rendra de
grands services, vous l'utiliserez par
exemple pour envelopper le pain, les
brioches, les cakes...a décongeler, pour
griller le bacon dont il absorbera I'excés
de matiéres grasses. Evitez 'emploi des
serviettes en papier de couleur qui
pourraient déteindre. Le papier sulfurisé
et le papier paraffiné conviennent
parfaitement pour les cuissons en
papillotes et pour couvrir les plats. Les
assiettes et les gobelets en carton seront
réserves pour réchauffer a faible
température.

» Les matieres plastiques (plats, tasses,
boites de congélation et emballages en
plastique) de qualité alimentaire
réagissent plus ou moins bien aux
températures élevées et aux matiéres
grasses chaudes. Réservez plutot ces
récipients aux utilisations a faibles
températures et a la décongélation.
Respectez les instructions du fabricant
en utilisant du plastique dans le four.
Evitez d'utiliser des matiéres plastiques
avec des aliments ayant une forte teneur
en matiéres grasses ou en sucre, (ou
des boissons) car ceux-ci atteignent des
températures élevées et pourraient faire
fondre certains plastiques.

Certaines formes de récipients favorisent
une pénétration plus homogénes des
micro-ondes dans les aliments. Préférez
les récipients peu profonds aux angles
arrondis (plats ronds ou ovales), adaptez
au mieux les dimensions du plat au volume
des préparations, choisissez un plat de
forme circulaire du genre moule a savarin
chaque fois que la nature de la préparation
le permet.
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1.10 Récipients en aluminium

Les barquettes en aluminium peuvent étre
utilisées en toute sécurité pour réchauffer
des aliments dans le four a micro-ondes,
dans les conditions suivantes :

Les barquettes en aluminium ne doivent
pas dépasser 4 cm de profondeur.
N'utilisez pas de couvercles en film
d’aluminium.

Les barquettes en aluminium doivent
étre remplis d’aliments au moins aux
deux tiers. N'utilisez jamais de récipients
vides.

Les barquettes en aluminium ne doivent
pas étre en contact ou proche des parois
du four (distance minimum 1 cm). La
barquette en aluminium devra étre
placée sur un plat retourné allant au four.
Les barquettes en aluminium ne doivent
jamais étre réutilisées dans le four a
micro-ondes.

Si le four a micro-ondes a été utilisé
pendant 15 minutes ou plus, laissez-le
refroidir avant de le réutiliser.

Le récipient et le plateau tournant
peuvent devenir trés chauds pendant
leur utilisation.

Utilisez des gants de protection.

Les durées de réchauffage ou de
cuisson peuvent étre prolongées avec un
récipient en film d’aluminium. Assurez-
vous que les aliments sont chauds avant
de servir.
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2. VUE D’ENSEMBLE DE L’APPAREIL

2.1 Four micro-ondes

IF
| Encadrement avant
] I Lampe du four
Bandeau de commande

Touche ouverture de la
porte

Cadre du répartiteur
d'ondes

A Cavité du four
Entrainement

B Cadre d'ouverture de la
|| porte

Vérifiez que les accessoires suivants sont
fournis :

Plateau tournant
Support d'entrainement

* Placez le support de plateau tournant
au fond de la cavité.

» Placez ensuite le plateau tournant sur le
support de rotation.

» Pour éviter dendommager le plateau
tournant, veillez a ce que les plats ou les
récipients soient levés sans toucher le
bord du plateau tournant lorsque vous
les enlevez du four.

Lorsque vous commandez des
accessoires, veuillez mentionner le
nom de piece et le nom de modéle a
votre revendeur ou agent de service
ELECTROLUX agreé.



2.3 Bandeau de commande

YR Yo
Q g G
o |
QLI g

90W 270W 450W 630W 900W

s A &

AN N

|
—© v

Affichage numérique :

‘ﬁmﬁ(z% Favoris

IEI Minuteur de cuisine

x| Décongélation
L) automatique

Micro-ondes

=
|:] Arréter/Annuler
B

Verrouillage de
sécurité enfant

Q) Réglage de I'horloge

9 | Quantité

BBBB| Affichage des segments
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Touches de niveau
de puissance

Touches de favoris

Touche de
décongélation
automatique

Touche du
minuteur de cuisine

B Bouton rotatif
Minuteur/Poids

Démarrer/Confirmer/
Touche de démarrage
rapide

B Touche d'arrét

E Touche ouverture de
la porte

90w 270w 450w 630w 900w | Njvequx de puissance
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3. AVANT LA MISE EN SERVICE

3.1 Branchement

Lorsque vous branchez le four pour la
premiére fois, il vous sera demandé de
régler I'horloge.

1. Le four émet un bip et toutes les icones
de I'écran s'allument pendant une
demi-seconde.

Le four vous demandera si vous sou-
haitez activer 'horloge (réglage on).

2. Appuyez sur la touche START pour
confirmer. (Voir « Réglage de I'horloge »
pour plus d'instructions.)

Pour désactiver I'horloge, tournez le
bouton jusqu'a ce que I'écran affiche
« OFF ».

3. Appuyez sur la touche START pour
confirmer, ou appuyez sur la touche
STOP pour annuler.

3.2 Veille (Mode économie)

Le four entrera automatiquement en mode

veille s'il n'est pas utilisé dans un délai de

5 minutes.

1. Silhorloge a été réglée, elle affichera
I'heure pendant 3 minutes, puis affichera
« Econ » pendant 3 secondes.
L'écran s'éteint.

2. Sil'horloge n'a pas été reglée.
L'écran s'éteint.

3. Pour quitter le mode veille, vous pouvez :
Ouvrir la porte, appuyer sur n'importe
quelle touche ou tourner le bouton.

3.3 Réglage de I'horloge

Le four dispose d'une horloge de 24 heures.

Exemple : Pour régler I'horloge sur 18h45 :

1. Appuyez deux fois sur la touche
MINUTEUR, le symbole de I'horloge
s'affiche.

2. Tournez le bouton jusqu'a ce que « on »
s'affiche.

3. Appuyez sur la touche START pour
confirmer.

4. Tournez le bouton pour régler I'heure.

5. Appuyez sur la touche START pour
confirmer.

6. Tournez le bouton pour régler les
minutes.

7. Appuyez sur la touche START pour
confirmer.

3.4 Réglage de I'horloge
lorsqu'elle a déja été définie
Vous pouvez régler I'horloge méme une fois
I'heure définie.
Exemple : Pour changer de 18h45 a
19h50.
1. Appuyez sur la touche START.
Les heures clignotent.
2. Tournez le bouton jusqu'a ce que
19 s'affiche.
3. Appuyez sur la touche START.
4. Tournez le bouton jusqu'a ce que
50 s'affiche.
5. Appuyez sur la touche START.

3.5 Pour annuler I'horloge et
régler la veille (Mode
économie d'énergie)

1. Appuyez sur la touche MINUTEUR deux
fois.

2. Tournez le bouton jusqu'a ce que
« oFF » s'affiche.

3. Appuyez sur la touche START pour
confirmer.

3.6 Verrouillage de sécurité
enfant

Le four posséde un dispositif de sécurité qui
empéche ['utilisation accidentelle du four
par un enfant.

Lorsque le verrou a été placé, aucune
partie du four a micro-ondes ne fonction-
nera tant que cette fonction n'a pas été
désactivée.

Activer ou désactiver le verrou n'est
possible que lorsque le four n'est pas en
cours d'utilisation.

Exemple : Pour activer le verrou.
Appuyez sur et maintenez la touche STOP
jusgu'a ce que le symbole de verrouillage
enfant s'allume.

Exemple : Pour désactiver le verrou.
Appuyez sur et maintenez la touche STOP
jusqu'a ce que le symbole de verrouillage
enfant s'éteigne.

Lorsque le verrouillage enfant est
activé, toutes les touches a I'exception
de la touche STOP sont désactivées.



4. FONCTIONNEMENT

4.1 Cuisson aux micro-ondes

Exemple : Vous souhaitez réchauffer une
soupe pendant 2 minutes et 30 secondes
a mi-puissance 630 W.

1. Appuyez sur la touche NIVEAUX DE
PUISSANCE sur la droite du triangle
jusqu'a ce que 630 W s'affiche.

2. Tournez le bouton pour régler la durée.

3. Appuyez sur la touche START.

En mode de cuisson au micro-ondes,
vous pouvez régler le niveau de
puissance du four en appuyant sur la
touche directement sous le parameétre
souhaité.

Vous pouvez définir le niveau de
puissance lorsque le four est en cours
de fonctionnement en appuyant sur la
touche NIVEAUX DE PUISSANCE

4.2 Niveaux de puissance

FRANGAIS 67

et en la maintenant enfoncée jusqu'a
ce que le nouveau réglage de
puissance soit en surbrillance sur ['
écran.

Si vous sélectionnez 900 W, la durée
maximale pouvant étre saisie est de
20 minutes pour le micro-ondes.

Si le four fonctionne dans n'importe
quel mode pendant 3 minutes ou
plus, le ventilateur fonctionnera
pendant 2 minutes aprés la fin de la
cuisson. Ouvrez la porte et il
s'arrétera, fermez la porte et il se
remettra en marche jusqu'a ce que
les 2 minutes soient écoulées (durée
d'ouverture de la porte comprise). Si
le four fonctionne depuis moins de
3 minutes, le ventilateur ne s'allume
pas.

Réglage de
la puissance

Suggestions d'utilisation

900 W/HAUT Pour une cuisson rapide ou pour réchauffer un plat (par ex. soupes, ragodts,
conserves, boissons chaudes, légumes, poisson, etc).

630 W Pour cuire plus longtemps les aliments plus denses, tels que les rétis, les pains
de viande, les plats sur assiettes et les plats délicats tels que les sauces au
fromage et les gateaux de Savoie. Ce niveau de puissance réduit évitera de faire
déborder vos sauces et assurera une cuisson uniforme de vos aliments (les cotés

ne seront pas trop cuits).

450 W Convient aux aliments denses nécessitant une cuisson traditionnelle prolongée
(les plats de beeuf par exemple). Ce niveau de puissance est recommandé pour

obtenir une viande tendre.

270 W/ Utilisez ce niveau de puissance pour décongeler vos plats de maniére uniforme.

DI?CON- Idéal pour faire mijoter le riz, les pates, les boulettes de pate et cuire la creme

GELATION renversée.

90 W Pour décongeler délicatement les aliments tels que les gateaux a la creme ou les
patisseries.

ow Minuterie autonome/de cuisine.

W =WATT

4.3 Niveau de puissance réduit

Mode de cuisson

Temps standard

Puissance réduite

Micro-ondes 900 W 20 minutes

Micro-ondes 630 W
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4.4 Réglage de la durée de
cuisson pendant la cuisson

Vous pouvez régler la durée de cuisson
pendant la cuisson.
Exemple : Pour ajouter 2 minutes
(120 secondes) avec la touche START.
1. Appuyez sur la touche START quatre
fois.
La durée de cuisson augmente de
120 secondes.

4.5 Ultilisation de la touche
STOP

Appuyez une fois sur la touche STOP pour
passer en mode Pause.

Appuyez a nouveau sur la touche STOP
pour annuler la durée de cuisson.

4.6 Minuteur de cuisine

Pour régler le minuteur de cuisine.

1. Appuyez sur la touche MINUTEUR.

2. Tournez le bouton pour régler la durée.
3. Appuyez sur la touche START.

Le minuteur démarre
automatiquement. Vous pouvez
prolonger cette durée lorsque le
minuteur est en marche en tournant
le bouton ou en appuyant sur la
touche START.

La fonction de minuteur peut
uniquement étre utilisée lorsque le
four n'est pas en cours de
fonctionnement.

4.7 Ajouter 30 secondes

Vous pouvez directement commencer la
cuisson 900 W/HAUT pendant 30 secondes
en appuyant sur la touche START.

Pour ajouter plus de temps, appuyez
sur la touche START.

4.8 Muet

Pour couper le son.

1. Appuyez 3 fois sur la touche
MINUTEUR jusqu'a ce que « Soun »
s'affiche.

2. Tournez le bouton jusqu'a ce que
« oFF » s'affiche.
3. Appuyez sur la touche START.

Pour activer le son.

1. Appuyez 3 fois sur la touche
MINUTEUR jusqu'a ce que « Soun »
s'affiche.

2. Tournez le bouton jusqu'a ce que
«on » s'affiche.

3. Appuyez sur la touche START.

4.9 Pause

Pour mettre le four a micro-ondes en

pause en cours de fonctionnement.

1. Appuyez sur la touche STOP ou ouvrez
la porte.

2. Le four sera en pause pendant jusqu'a
5 minutes.

3. Appuyez sur START pour poursuivre la
cuisson.

4.10 Favoris

Le four dispose de 3 recettes en favori.
Y% Beurre ramolli

Y% Chocolat fondu

% Mug cake

Exemple : Pour ramollir le beurre.

1. Appuyez une fois sur la touche
FAVORI 1.

2. Tournez le bouton pour régler le poids.

3. Appuyez sur la touche START.

Si les segments de I'écran présentent
un motif rotatif, cela indique que la
nourriture doit étre mélangée ou
retournée. Pour continuer la cuisson,
appuyez sur la touche START.

Au terme de la durée de
décongélation, le programme s'arréte
automatiquement.

Les niveaux de puissance pour les
recettes en favori ne peuvent pas étre
réglés.

Vous pouvez cuire de 1 a 4 mug
cakes.

ADVERTISSEMENT! Le chocolat
peut devenir trés chaud! Si le
chocolat a besoin de plus de cuisson,
ajoutez 10 secondes.

Attention au chocolat, car il peut
surchauffer et briler.
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Pour écraser les favoris avec vos propres
recettes.

1. Appuyez sur la touche NIVEAUX DE
PUISSANCE pour sélectionner la
puissance.

2. Tournez le bouton pour régler la durée
de cuisson requise.

3. Appuyez sur et maintenez la touche
FAVORI que vous souhaitez configurer
jusqu'a entendre un seul bip, I'étoile de
favori s'affiche alors.

Pour rétablir les favoris aux réglages

d'usine.

1. Appuyez sur la touche STOP.

2. Appuyez sur et maintenez les touches
NIVEAUX DE PUISSANCE 460 W
pendant 3 secondes.

Le four réinitialisera les favoris aux
réglages d'usine.

4.11 Décongélation automatique

La décongélation automatique détermine
le bon mode de cuisson et la durée de
cuisson en fonction du poids de la
nourriture.

Vous pouvez choisir parmi 2 menus de

décongélation automatique.

1. Décongélation automatique :
Viande/Poisson/Volaille

2. Décongélation automatique : Pain

Exemple : Pour décongeler un steak de

0,2 kg.

1. Sélectionnez le menu de décongélation
automatique en appuyant une fois sur
la touche DECONGELATION
AUTOMATIQUE.

2. Tournez le bouton pour sélectionner le
poids.

3. Appuyez sur la touche START.

Si les segments de I'écran présentent
un motif rotatif, cela indique que la
nourriture doit étre mélangée ou
retournée. Pour continuer la cuisson,
appuyez sur la touche START. Au
terme de la durée de décongélation,
le programme s'arréte
automatiquement.
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ILLUSTRATIONS DE CUISSON

5.1 Favoris

Favoris Quantité Touche

Procédure

Beurre ramolli ~ 0.05-0.25 kg

2

Placez le beurre dans un plat en pyrex.
Mélangez bien aprés la cuisson.

Chocolat fondu 0.1-0.2 kg

N

Brisez le chocolat en petits morceaux. Placez
le chocolat dans un plat en pyrex. Mélangez
lorsque I'alarme audible retentit. Mélangez
bien apres la cuisson.
ADVERTISSEMENT : Le chocolat peut
devenir tres chaud ! Si le chocolat a
besoin de plus de cuisson, ajoutez
10 secondes. Attention au chocolat, car
il peut surchauffer et briler.

Mug Cake 1-4 tasses

A

Préparez le gateau en suivant la recette.
Placez la tasse vers le bord du plateau tournant.
Laissez reposer 30 secondes apres la cuisson.

5.2 Recettes de mug cake

Mug cake au beurre d'arachide

Mug cake a la bruine de citron

Ingrédients pour 1 tasse :

Ingrédients pour 1 tasse :

2Y; cuilleres a soupe (25 g) de farine

2% cuilleres a soupe (25 g) de farine

2 cuilleres a soupe (30 g) de cassonade

2% cuilleres a soupe (30 g) de sucre semoule

Ya cuillére a café de poudre a lever

Ya cuillere a café de poudre a lever

1% cuillere a soupe (15 g) d'huile végétale

1% cuillere a soupe (15 g) d'huile végétale

1 cuillere a café de zeste de citron

4 cuillere a café d'extrait de vanille
2 cuilleres a soupe (30 g) de beurre d'arachide
crémeux
1 ceuf moyen

1 oceuf moyen

Garniture : 1 cuillére a café de jus de citron
mélangé a 2 cuilleres de sucre semoule

Méthode :

1. Placez tous les ingrédients secs dans
une tasse, mélangez bien avec une
fourchette.

2. Ajoutez I'huile végétale, I'extrait de
vanille, le beurre d'arachide et I'ceuf,
mélangez bien.

3. Placez la tasse vers le bord du plateau
tournant.

4. Faites cuire avec y¢s . Le gateau s'élévera
hors de la tasse pendant la cuisson.

Aprés cuisson, laissez reposer 30 secondes.

Etalez du chocolat a tartiner sur le dessus.
Astuce : Vous pouvez utiliser du beurre
d'arachide croquant si vous le souhaitez.

Méthode :

1. Placez tous les ingrédients secs dans
une tasse, mélangez bien avec une
fourchette.

2. Ajoutez I'huile végétale, le zeste de
citron et 'ceuf, mélangez bien.

3. Placez la tasse vers le bord du plateau
tournant.

4. Faites cuire avec . Le gateau s'élevera
hors de la tasse pendant la cuisson.

5. Créez la garniture en bruine en
mélangeant le jus de citron avec le
sucre semoule.

6. Aprés cuisson, détachez le gateau,
percez le dessus partout avec une
brochette, puis versez la garniture en
bruine sur le gateau et laissez reposer
30 secondes.
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Mug cake au chocolat riche en cacao

Mug cake ondulé a la framboise

Ingrédients pour 1 tasse :

Ingrédients pour 1 tasse :

2% cuilleres a soupe (25 g) de farine

2Y; cuilléres a soupe (25 g) de farine

2 cuilleres a soupe (12 g) de poudre de cacao

2Y%; cuilléres a soupe (30 g) de sucre semoule

2%; cuilleres a soupe (30 g) de sucre semoule Ya cuillére a café de poudre a lever
Ya cuillére a café de poudre a lever 1% cuillere a soupe (15 g) d'huile végétale
1% cuillére a soupe (15 g) d'huile végétale Y4 cuillere a café d'extrait de vanille

1 ceuf moyen

Ya cuillere a café d'extrait de vanille
1 ceuf moyen
Méthode :

1. Placez tous les ingrédients secs dans
une tasse, mélangez bien avec une
fourchette.

2. Ajoutez I'huile végétale, I'extrait de
vanille, le beurre d'arachide et I'ceuf,
mélangez bien.

3. Placez la tasse vers le bord du plateau
tournant.

4. Faites cuire avec vXs. Le gateau s'élevera
hors de la tasse pendant la cuisson.

Apres cuisson, laissez reposer 30 secondes.

Décorez avec un tourbillon de créme au
beurre au chocolat.

Astuce : Pour faire un mug cake au
chocolat orangé, remplacez I'extrait de
vanille par %% cuillere a café d'extrait
d'orange.

1% cuillére a soupe  a soupe de confiture de
framboise sans pépins

Methode :

1. Placez tous les ingrédients secs dans
une tasse, mélangez bien avec une
fourchette.

2. Ajoutez I'huile végétale, I'extrait de
vanille, le beurre d'arachide et 'ceuf,
mélangez bien.

3. Incorporez la confiture avec une
cuillére pour qu'elle s'impregne dans le
mélange.

4. Placez la tasse vers le bord du plateau
tournant.

5. Faites cuire avec y¥s. Le gateau s'élevera
hors de la tasse pendant la cuisson.

Apres cuisson, laissez reposer 30 secondes.

Décorez avec un tourbillon de créme au
beurre a la vanille.
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Mug cake crumble a la pomme

Mug cake a la carotte

Ingrédients pour 1 tasse :

Ingrédients pour 1 tasse :

2% cuilleres a soupe (25 g) de farine

2 cuilléres a soupe (20 g) de farine

2 cuilleres a soupe (30 g) de cassonade

Ya cuillére a café de poudre a lever
Ya cuillére a café de cannelle
moulue
1% cuillére a soupe (15 g) d'huile végétale
1 ceuf moyen

1% cuillere a soupe (30 g) de compote

Un demi-biscuit, écraseé (7 g)

Methode :

1. Placez tous les ingrédients secs (sauf
le biscuit) dans une tasse, mélangez
bien avec une fourchette.

2. Ajoutez I'huile végétale et I'ceuf,
mélangez bien.

3. Incorporez délicatement la compote de
pommes avec une cuillére pour qu'elle
s'imprégne dans le mélange.

. Placez le biscuit écrasé sur le dessus

5. Placez la tasse vers le bord du plateau
tournant.

6. Faites cuire avecy¥s. Le gateau s'élévera
hors de la tasse pendant la cuisson.

Aprés cuisson, laissez reposer 30 secondes.

FN

Placez une boule de glace a la vanille sur
le dessus.

AVERTISSEMENT! La compote
sera chaude.

2% cuilleresa (30 g) de cassonade

soupe dorée
Ya cuillere a café de poudre a lever
Y4 cuillere a café de cannelle
moulue
Ya cuillere a café de muscade
moulue

1 cuillere a soupe d'amandes moulues

1 cuillere a soupe (15 g) d'huile de

tournesol
1 zeste de Y% orange
30g de carotte rapée
1 ceuf moyen

Garniture de créeme : 15 g de beurre, ramolli,
40 g de sucre glace, 40 g de fromage a la
créme riche en matiére grasse, Y cuillere a
café de jus d'orange

Methode :

1. Placez tous les ingrédients secs dans
une tasse, mélangez bien avec une
fourchette.

2. Ajoutez I'huile de tournesol, le zeste
d'orange, la carotte rapée et l'ceuf,
mélangez bien.

3. Placez la tasse vers le bord du plateau
tournant.

4. Faites cuire avec 5. Le gateau
s'élévera hors de la tasse pendant la
cuisson.

5. Préparez la garniture en mélangeant le
beurre, le sucre glace, le fromage a la
créeme et le jus d'orange ensemble.

Aprés cuisson, laissez reposer 30 secondes.

Laissez le gateau refroidir, et ajoutez la
garniture.
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5.3 Décongélation automatique

Décongélation
automatique

Quantité Touche Procédure

Viande/poisson/  0.2-1.0 kg
volaille

(Poisson entier,
tranches de
poisson, filets de
poisson, pattes de
poulet, poitrine de
poulet, viande
hachée, steaks,

s
|avro) x1

Placer les aliments dans un plat a gratin
au centre du plateau tournant.

Quand que le signal sonore retentit,
retourner les aliments, redisposer et
séparer. Protéger les parties minces et
les parties déja chaudes avec du papier
aluminium.

Apres décongélation, emballer dans du
papier aluminium pendant 15-45 min,
jusqu’a compléte décongélation.
Viande hachée : Quand le signal sonore

cotelettes, . . ’
hamburgers, rete_ntlt, r(tetourner’ la vrqnde. _Retlrer les
saucisses) parties décongelées si possible.
Ne convient pas a une volaille
entiere.
Pain 0.1-1.0 kg Répartir sur un plat a gratin, au centre

du plateau tournant. Pour un pain de
1,0 kg, disposer directement sur le
plateau tournant.

Quand le signal sonore retentit,
retourner, redisposer et enlever les
tranches décongelées.

Apres décongélation, couvrir de papier
aluminium et laisser reposer pendant
5-15 min, jusqu’a compléte
décongélation.

Indiquez le poids des aliments seulement. N'incluez pas le poids du récipient.
Pour le pesage de la nourriture a des quantités/poids différents de ceux du tableau, utilisez le fonc-

tionnement manuel.

La température finale varie selon la température initiale des aliments.
Les steaks et cotelettes doivent étre congelés en une couche.
Congelez la viande hachée en tranches fines.
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5.4 Rechauffage de boissons et de mets

Boissons/mets Qiant Pm_ssance Terr_]ps Conseils de préparation
-g/ml- Niveau -Min-
Lait, 1 tasse 150 900 W 1 ne pas couvrir
Eau, 1 tasse 150 900 W 2 ne pas couvrir
6 tasses 900 900 W 8-10 ne pas couvrir
1 terrine 1000 900 W 9-11 ne pas couvrir

Une assiette-repas 400 900 W 4-6 asperger la sauce d’'eau, couvrir,

(légumes, viande et mélanger a mi-réchauffage

garnitures)

Potée/Consommé 200 900 W 1-2 couvrir, remuer apres le
réchauffage

Légumes 500 900 W 3-5 au besoin, ajouter de I'eau, couvrir
et mélanger a mi-réchauffage

Viande, 1 Tranche " 200 900 W & tartiner d’'un peu de sauce, couvrir

Filet de Poisson " 200 900 W 3-5 couvrir

Gateau, 1 portion 150 450 W Vo1 poser dans un plat a gratin

Aliments pour bébés 190 450 W Ya-1 transférer dans un récipient

1 pot convenant aux micro-ondes, bien
meélanger apres le réchauffage et
vérifier la température

Faire fondre de la 50 900 W V3 couvrir

margarine ou du

beurre 1

Chocolat a fondre 100 450 W 34 mélanger de temps en temps

température du réfrigérate

ur

5.5 Décongélation d’aliments

Aliments (EIET Pm_ssance Terr_ips Conseils de préparation Re;?os
-g- Niveau -Min- -Min-

Goulasch 500 270 W 89  mélanger a mi-décongélation 10-30
Gateau, 1 150 0 W 1-3  poser dans un plat & gratin 5
portion
Fruit : (par ex. 250 270 W 3-5  répartir uniformément, 5
cerises, retourner a mi-décongélation
fraises,
framboises,

prunes)
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5.6 Cuisson de surgelés
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Aliments (BLE Pm_ssance Ten_1ps Conseils de préparation Re;?os
-g- Niveau -Min- -Min-
Filet de 300 900 W 9-11  couvrir 2
poisson
Une assiette- 400 900 W 8-10  couvrir, mélanger au bout de 2
repas 6 minutes
5.7 Cuisson
Aliments Ql_’;_nt Pt'l‘llisvseaanuce Tinn:r;‘)-s Conseils de préparation '?:n?:_s
Brocoli/ 500 900 W 6-8  ajouter4-5CS d’eau, couvrir, -
Pois remuer de temps en temps
pendant la cuisson
Carottes 500 900 W 9-11  coupez les carottes en -
morceaux ajouter 4-5 CS
d’eau, couvrir, remuer de
temps en temps pendant la
cuisson
Rotis 1000 630 W 34-38 assaisonner, placer dans un 10
(porc, boeuf, plat a gratin peu profond,
agneau) retourner a mi-cuisson
Filet de 200 900 W 4-6  assaisonner, placer dans un 2
poisson plat a gratin, couvrir

Si le four fonctionne dans n'importe quel mode pendant 3 minutes ou plus, le ventilateur fonctionnera
pendant 2 minutes apres la fin de la cuisson. Ouvrez la porte et il s'arrétera, fermez la porte et il se
remettra en marche jusqu'a ce que les 2 minutes soient écoulées (durée d'ouverture de la porte
comprise). Si le four fonctionne depuis moins de 3 minutes, le ventilateur ne s'allume pas.
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6. ASTUCES ET CONSEILS

6.1 Vaisselle pour fours a micro-ondes

Transparent
Plats aux Remarques
micro-ondes
Film aluminium/ I X Il est possible d'utiliser de petites sections de film

barquettes en
aluminium

aluminium pour prévenir la surchauffe des aliments. Le film
aluminium doit étre distant de 2 cm au moins des parois du
four pour éviter la formation d'arcs électriques. Il est
déconseillé d'utiliser des barquettes en aluminium, & moins
que leur usage ne soit spécifié par le fabricant. Respectez
soigneusement les consignes d'utilisation.

Porcelaine et I X Les plats en porcelaine, poterie, faience et porcelaine

céramique tendre conviennent généralement a une utilisation en
micro-ondes, sauf s'ils comportent des décorations
métalliques.

Plats en verre v Procédez avec soin en cas d'utilisation de plats en verre

(p. ex. Pyrex ®) fin, car ils risquent de se casser ou de se fendre en cas de
changement de température soudain.

Metal X L'utilisation de plats en métal dans un four a micro-ondes
est déconseillée, en raison du risque d'arc électrique et
d'incendie.

Récipient en v Procédez avec soin car certains récipients peuvent se

plastique/polystyréne déformer, fondre ou se décolorer a température élevée.

(contenants de

restauration rapide)

Sacs de congélation/ v lls doivent étre percés pour laisser la vapeur s'échapper.

brunisseurs Vérifiez que les sacs conviennent a une utilisation en
micro-ondes. N'utilisez pas d'attaches en plastique ou en
métal, car elles risqueraient de fondre ou de prendre feu
(arc électrique).

Assiettes, gobelets v lls ne doivent étre utilisés que pour réchauffer ou absorber

essuie-tout en papier I'humidité. Procédez avec soin car ils peuvent prendre feu
en cas de surchauffe.

Récipients en paille Ve Ne laissez pas le four sans surveillance lorsque vous

ou en bois utilisez ces matériaux car ils peuvent prendre feu en cas
de surchauffe.

Papier recyclé X lls peuvent contenir des fragments de métal, susceptibles

journaux et journaux de produire un arc électrique et de provoquer

un incendie.
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6.2 Cuisson aux micro-ondes

Cuisson aux micro-ondes

Composition  Les aliments riches en graisse ou en sucre (p. ex. les plum-puddings et les
pieces minces) exigent un temps de cuisson moindre. Procédez avec soin, car
ils pourraient prendre feu en cas de surchauffe.

Taille La cuisson est d'autant plus réguliére que les morceaux ont la méme taille.

Température  La température initiale des aliments affecte le temps de cuisson nécessaire. Les
aliments de forme arrondie cuisent de fagon plus uniforme que les aliments de
forme carrée.

Disposez les  Placez les parties les plus épaisses des aliments vers l'extérieur du plat (p. ex.

aliments pilons).

Recouvrez Utilisez un film alimentaire pour micro-ondes ou un couvercle adéquat.

Percez Les aliments qui comportent une coquille, une peau ou une membrane doivent
étre percés a plusieurs reprises avant d'étre cuits ou réchauffés, car
I'accumulation de vapeur pourrait les faire exploser (p. ex. pommes de terre,
poisson, poulet, saucisses).

IMPORTANT! il est déconseillé de cuire les oeufs au four & micro-ondes,
car ceux-ci risquent d'exploser, méme une fois la cuisson terminée (p. ex.
oeufs pochés, durs).

Remuez, Pour obtenir une cuisson uniforme, il est essentiel de remuer, tourner et

tournez et redisposer les aliments pendant la cuisson. Remuez et redisposez toujours les

redisposez les aliments en partant de I'extérieur vers le centre.

aliments

Laissez Il est nécessaire de laisser les aliments reposer apres la cuisson, afin de

reposer permettre a la chaleur de se propager de maniere uniforme.

Protégez Protégez ces parties a l'aide de petites sections de film aluminium qui refléteront

les micro-ondes (p. ex. les pattes et les ailes d'un poulet).
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7. ENTRETIEN ET NETTOYAGE

& ATTENTION!

N'UTILISEZ PAS DE DECAPE FOURS
VENDUS DANS LE COMMERCE OU DE
PRODUITS ABRASIFS OU AGRESSIFS,
OU DE PRODUITS QUI CONTIENNENT
DE LA SOUDE CAUSTIQUE, OU DE
TAMPONS ABRASIFS SUR UNE PARTIE
QUELCONQUE DE VOTRE FOUR A
MICRO-ONDES.

VEILLEZ A CE QUE LE COUVERCLE DE
GUIDE D’'ONDES ET LES
ACCESSOIRES SOIENT
CONSTAMMENT PROPRES. Si vous
laissez de la graisse s’accumuler dans la
cavité ou sur les accessoires,

celle-ci risquera de chauffer et de
provoquer la formation d’un arc et de
fumée, voire méme de prendre feu lors de
I'utilisation suivante du four.

Extérieur du four

Nettoyez I'extérieur du four au savon doux
et a I'eau. Rincez pour éliminer 'eau
savonneuse et séchez avec un chiffon
doux.

Bandeau de commande

Ouvrez la porte avant de le nettoyer pour
rendre inopérants le minuteur et le
bandeau de commande. Evitez de mouiller
abondamment le bandeau. N'utilisez pas
de produit chimique ou abrasif.

Intérieur du four

Pour un nettoyage facile, essuyez les
éclaboussures et les dépdts a I'aide d’'un
chiffon doux et mouillé ou une éponge
aprés chaque utilisation et pendant que le
four est encore tiede. Si les taches résistent
a un simple nettoyage, utilisez de I'eau
savonneuse puis essuyez a plusieurs
reprises a I'aide d’un chiffon mouillé jusqu’a
ce que tous les résidus soient éliminés. Les
éclaboussures accumulées peuvent
chauffer, commencer a fumer, pendre feu
et provoquer la formation d’un arc. Ne
retirez pas le cadre du répartiteur d’'ondes.

Assurez-vous que I'eau savonneuse ou
'eau ne pénétre pas dans les petites
ouvertures des parois. Sinon, elle risque
de causer des dommages au four.

N'utilisez pas de vaporisateur pour nettoyer
I'intérieur du four.

Plateau tournant et pied du
plateau

Enlevez tout d’abord le plateau tournant et
le pied du plateau. Puis, lavez le plateau
tournant et le pied du plateau au moyen
d’eau savonneuse. Enfin, essuyez le
plateau tournant et le pied du plateau avec
un chiffon doux et mettez-les tous deux sur
I'égouttoir a vaisselle avant de les remettre
en place.

Porte

Pour enlever toutes les impureteés,
nettoyez fréquement la porte des deux
cotes, le joint de la porte ainsi que la
surface des joints a I'aide d’'un chiffon
humide. Il est déconseillé d'utiliser des
produits de nettoyage abrasifs ou des
grattoirs en métal pointus pour nettoyer la
vitre de la porte du four afin de ne pas
rayer sa surface ni affaiblir le verre.

IMPORTANT!
Veillez a ne pas utiliser de décape
four.
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8. EN CAS D'ANOMALIE DE FONCTIONNEMENT

Symptome

Vérifiez/conseil . . .

Le four micro-ondes ne
fonctionne pas
correctement ?

Que les fusibles de la boite a fusibles n‘ont pas disjoncté.

Qu'il n'y a pas de coupure de courant.

Si les fusibles continuent de disjoncter faites appel a un électricien
qualifié.

Le mode micro-ondes ne
fonctionne pas ?

Que la porte est bien fermée.
Que les joints de la porte et leurs surfaces sont propres.
La touche START a été utilisée.

Le plateau tournant ne
fonctionne pas ?

Que le support du plateau tournant est raccordé correctement a
I'entrainement.

Que le plat de cuisson ne dépasse pas du plateau tournant.
Que les aliments ne dépassent pas du plateau tournant
'empéchant de tourner.

Qu'il n'y a rien dans la cavité située sous le plateau tournant.

Le four a micro-ondes ne
se met pas a l'arrét ?

Isolez I'appareil de la boite a fusibles.
Appelez un agent de service ELECTROLUX agréé.

L’éclairage intérieur ne
fonctionne pas ?

Appelez votre agent de service ELECTROLUX agréé. La lampe
intérieure peut uniguement étre remplacée par un agent de
service ELECTROLUX agréé et formé.

Les aliments mettent plus
longtemps a chauffer et a
cuire qu'auparavant ?

Réglez un temps de cuisson plus long (pour quantité double =
temps presque double) ou

Si I'aliment est plus froid que d’habitude, tournez-le ou retournez-le
de temps en temps ou

Réglez a une puissance de cuisson supérieure.
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9. INSTALLATION

Si vous installez le four a micro-ondes en

position A, ou B :

conventionnel

Taille du logement

Position L P H
A 562 x 550 x 380
B 562 x 500 x 380

9.1 Installation de 'appareil

—>
— 4 mm
-—
- :
000 | c—
3
[

Mesures en mm

1. Retirez tout 'emballage et contrélez

soigneusement pour détecter les
traces de détérioration possibles.

. Fixer les crochets de fixation au

placard de cuisine en suivant la feuille
d’instructions et le modéle fournis.

. Installer 'appareil dans le placard de

cuisine lentement et sans forcer.
L’appareil doit étre soulevé pour étre
installé sur les crochets de fixation, puis
il doit étre rabaissé pour étre mis en
place. En cas de probléme pendant
linstallation, ce crochet est réversible.
La porte avant du four doit étre a
hauteur du devant de I'ouverture du
placard.

. Confirmez que I'appareil est stable et

qu'il ne penche pas. Confirmez qu'ily a
bien un jeu de 4 mm entre la porte de
I'élément de cuisine au-dessus et le
haut du cadre de I'appareil (voir
illustration).

B il]

—

000
QOQ




9.2 Raccordement électrique

NG

O 00
6080

9.3 Conexion eléctrica

AVERTISSEMENT!
CET APPAREIL DOIT ETRE RELIE
A LATERRE

Le fabricant décline toute responsabilité si
cette consigne de sécurité n'est pas
respectée.
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« La prise électrique doit étre facile
d'acces pour que I'appareil puisse étre
débranché rapidement en cas
d'urgence. Sinon, il devrait étre
possible d'isoler le four électriquement
au niveau du secteur en incorporant un
sectionneur dans le cablage fixe
conformément a la réglementation
concernant le cablage.

« La prise ne doit pas se trouver derriere
le meuble.

« La meilleure position est au-dessus du
meuble, comme illustré au point (A).

* Branchez I'appareil a une prise de terre
et de courant alternatif 220-240 V/50 Hz
correctement installée. Cette prise doit
contenir un fusible de 10 amperes.

* Le cordon d'alimentation ne peut étre
remplacé que par un électricien.

« Avant installation, nouez un morceau
de ficelle autour du cordon
d'alimentation pour faciliter le
branchement au point (A).

« Sil'appareil est encastré dans un
meuble haut, n’écrasez pas le cordon
d'alimentation.

* N'immergez pas le cordon ni la prise
dans de I'eau ou tout autre liquide.

« L'appareil ne doit pas étre raccordé a
I'aide d'un prolongateur, d'une prise
multiple ou d'un raccordement multiple
(risque d'incendie).

« Veérifiez que la prise de terre est
conforme aux reglements en vigueur.

Si la fiche placée sur votre appareil ne
convient pas a votre prise de courant,
vous devez appeler votre agent de service
ELECTROLUX agréé.
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10. CARACTERISTIQUES TECHNIQUES

Tension d’alimentation

220-240 V, 50 Hz, monophasé

Fusible/disjoncteur de protection Minimum 10 A

Consommation électrique : Micro-ondes 1.4 kW

Puissance : Micro-ondes 900 W (IEC 60705)

Fréquence des micro-ondes 2450 MHz " (Groupe 2/Classe B)
Dimensions extérieures : MBE2657S 596 mm (L) x 388 mm (H) x 404 mm (P)

Dimensions intérieures

342 mm (L) x 207 mm (H) x 368 mm (P) 2

Capacité

26 litres 2

Plateau tournant

@ 325 mm, verre

Poids

env. 19 kg

" Ce produit répond aux exigences de la norme européenne EN55011.
Conformément a cette norme, ce produit est un équipement de groupe 2, classe B.
Groupe 2 signifie que cet équipement génére volontairement de I'énergie RF sous forme de rayonnement
électromagnétique pour le traitement thermique d'aliments.
Classe B signifie que I'équipement est adapté a une utilisation domestique.
2 La capacité intérieure est calculée en multipliant la largeur, la profondeur et la hauteur maximales.
La contenance réelle pour les aliments est inférieure a celle-ci.

Recyclez les matériaux portant le
symbole 7y Déposez les emballages dans
les conteneurs prévus a cet effet.

Contribuez a la protection de I'environnement
et a votre sécurité, recyclez vos produits
électriques et électroniques.

11. INFORMATIONS ENVIRONNEMENTALES

Ne jetez pas les appareils portant le
symbole 1 avec les ordures ménageéres.
Emmenez un tel produit dans votre centre
local de recyclage ou contactez vos services
municipaux.
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WIR DENKEN AN SIE

Danke, dass Sie sich flir dieses AEG Produkt entschieden haben. Wir haben es geschaf-
fen, damit Sie viele Jahre von seiner ausgezeichneten Leistung und den innovativen
Technologien, die lhnen das Leben erleichtern, profitieren kénnen. Es ist mit Funktionen
ausgestattet, die in gewdhnlichen Geraten nicht vorhanden sind. Nehmen Sie sich ein
paar Minuten Zeit zum Lesen, um seine Vorziige kennen zu lernen.

Besuchen Sie uns auf unserer Website, um:

zu erhalten:

Anwendungshinweise, Prospekte, Fehlerbehebungs- und Service-Informationen
@ www.aeg.com

g Ihr erworbenes Produkt zu registrieren, um den besten Service dafir zu
5/ gewahrleisten:
www.registeraeg.com

% Zubehor, Verbrauchsmaterial und Original-Ersatzteile fir Ihr Gerat zu erwerben:
www.aeg.com/shop

REPARATUR- UND KUNDENDIENST

Bitte verwenden Sie ausschlief3lich Original-Ersatzteile fur Ihre Produkte.

Halten Sie folgende Angaben bereit, wenn Sie sich an den Kundendienst wenden
(diese Informationen finden Sie auf dem Typenschild): Modell, Produktnummer (PNC),
Seriennummer.

/N Warmungs-/ Sicherheitshinweise
@ Allgemeine Informationen und Empfehlungen

(&) Informationen zum Umweltschutz

Anderungen vorbehalten.
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1. & WICHTIGE SICHERHEITSHINWEISE

/\ WICHTIG! WICHTIG FUR IHRE
SICHERHEIT: LESEN SIE DIE FOLGENDEN
HINWEISE AUFMERKSAM DURCH, UND
BEWAHREN SIE DIE
BEDIENUNGSANLEITUNG AUF.

NIEMALS DIE TUR OFFNEN, wenn im Geréat
erwarmte Lebensmittel zu rauchen beginnen. Das
Gerat ausschalten, den Netzstecker ziehen und
warten, bis die Lebensmittel nicht mehr rauchen.
Offnen der Tur wahrend der Rauchentwicklung
kann Feuer verursachen. Nur fur Mikrowellengerate
vorgesehene Behalter und Geschirr verwenden.
Niemals das Gerat unbeaufsichtigt lassen, wenn
Kunststoff-, Papier- oder andere brennbare
Lebensmittelbehalter verwendet werden. Den
Spritzschutz fur den Hohlleiter, den Garraum, den
Drehteller und den Drehteller-Trager nach der
Verwendung des Gerates reinigen. Diese Bauteile
sollten trocken und fettfrei sein. Zurtickbleibende
Fettspritzer konnen Uberhitzen, zu rauchen
beginnen oder sich entziinden. Der
Mikrowellenherd ist nur fir das Erwarmen von
Nahrungsmitteln und Getranken vorgesehen.

Das Trocknen von Nahrungsmitteln oder
Bekleidung und das Erwarmen von Warmekissen,
Hausschuhen, Schwammen, feuchten Tuchern und
ahnlichen Produkten kann ein Verletzungs-,
Entzlindungs- oder Brandrisiko verursachen.

Metallbehalter flr Lebensmittel und Getranke sind
fur das Kochen in der Mikrowelle nicht erlaubt.

Wenn Sie Behalter aus dem Gerat nehmen,
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mussen Sie aufpassen, dass Sie den Drehteller
nicht verstellen.

1.1 Zur Vermeidung von verletzungen

/\\ WARNUNG!

Das Gerat nicht betreiben, wenn es
beschadigt ist oder Fehlfunktionen aufweist.

Uberpriifen Sie vor dem Betrieb die folgenden
Punkte:

a) Die Tur muss einwandfrei schlie3en und darf
nicht schlecht ausgerichtet oder verzogen sein.

b) Die Scharniere und Tursicherheitsverriegelungen
durfen nicht gebrochen oder lose sein.

c¢) Die Turdichtungen und Dichtungsoberflachen
durfen nicht beschadigt sein.

d) Im Garraum und an der Tur durfen keine Dellen
oder andere Beschadigungen vorhanden sein.

e) Das Netzkabel und der Netzstecker durfen nicht
beschadigt sein.

Nehmen Sie unter keinen Umstanden Reparaturen
oder Anderungen an lhrem Mikrowellengerat selbst
vor. Reparaturen, insbesondere solche, bei denen
die Abdeckung des Gerats entfernt werden muss,
durfen ausschliellich von entsprechend qualifizierten
Technikern vorgenommen werden.

Darauf achten, dass sich weder Fett noch Schmutz
auf den Turdichtungen bzw. den benachbarten
Gerateteilen ansammeln. Befolgen Sie die Hinweise
unter "Reinigung & Pflege". Saubern sie die
mikrowelle in regelmassigen abstanden und
entfernen sie alle moglichen essensreste. Wird das
Gerat nicht saubergehalten, kann dies die
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Oberflache beeintrachtigen und sich negativ auf die
ebensdauer des Gerats auswirken.
Schlimmstenfalls kann die Sicherheit des Gerats
beeintrachtigt werden.

Versuchen Sie nicht die Backofenbeleuchtung
selber zu ersetzen oder erlauben dies jemanden,
der nicht von ELECTROLUX dazu autorisiert ist
dies zu tun. Wenn die Backofenbeleuchtung
ausfallt, wenden Sie sich bitte an lhren Handler
oder rufen Sie einen autorisierten ELECTROLUX
Service-Agenten an.

1.2 Zur Vermeidung von explosionen und
plotzlichem sieden

/N WARNUNG!

Speisen in flussiger und anderer Form durfen
nicht in verschlossenen Gefalien erhitzt
werden, da sie explodieren konnten.

Beim Erhitzen von Flussigkeiten in
Mikrowellengeraten beim Entnehmen des Behalters
vorsichtig sein, da es zu einem verspatetem
Aufwallen durch Siedeverzug kommen kann.

Eier nicht in der Schale kochen. Hartgekochte Eier
dirfen nicht in Mikrowellengeraten erwarmt werden,
da sie selbst nach der Erwarmung explodieren
kénnen. Zum Kochen oder Aufwarmen von Eiern, die
nicht verquirlt oder verrthrt wurden, das Eigelb und
Eiweild anstechen, damit es nicht explodiert.

Vor dem Aufwarmen im Mikrowellengerat die Schale
von gekochten Eiern entfernen und die Eier in
Scheiben schneiden. Um Verbrennungen zu
vermeiden, immer die Lebensmitteltemperatur prifen
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und umrahren, bevor Sie das Gargut servieren.

Besondere Vorsicht ist geboten, wenn die
Lebensmittel oder Getranke an Babys, Kinder oder
altere Personen weitergereicht werden.

1.3 Zur Vermeidung von fehlbedienung durch
kinder

/N WARNUNG!

Das Gerat und seine zuganglichen Teile
werden im Betrieb heil3. Kinder unter 8 Jahren
durfen sich nur unter standiger Aufsicht in der
Nahe des Gerat aufhalten.

Dieses Gerat kann von Kindern ab 8 Jahren sowie
von Personen mit eingeschrankten korperlichen,
sensorischen oder geistigen Fahigkeiten bzw. mit
mangelnder Erfahrung verwendet werden, wenn sie
unter Aufsicht stehen oder in die sichere Benutzung
eingewiesen wurden und die damit verbundenen
Gefahren verstehen. Kinder sind zu beaufsichtigen
und sollten nicht mit dem Gerat spielen. Die
Reinigung und Benutzerwartung darf nicht von
Kindern ausgefuhrt werden, es sei denn, sie sind
uber 8 Jahre alt und stehen dabei unter Aufsicht.

Dieses Gerat ist fur die Benutzung im Haushalt und
fur ahnliche Anwendungen ausgelegt, wie zum
Beispiel: Personal-Kiichenbereiche in Geschaften,
Blros und anderen Arbeitsumgebungen;
Bauernhauser; zur Verwendung durch Kunden in
Hotels, Motels und anderen \WWohnumfeldern; in
Pensionen und ahnlichen Beherbergungsbetrieben.

Dieses Gerat ist nicht fur den Gebrauch in Hohen
uber 2000 m vorgesehen.
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1.4 Zur vermeidung von feuer

Mikrowellengeréte sollten wahrend des
Betriebs nicht unbeaufsichtigt gelassen
werden. Zu hohe Leistungsstufen oder zu
lange Garzeiten kénnen das Gargut
Uberhitzen und Feuer verursachen. Die
Steckdose muss sténdig zuganglich sein,
so dass der Netzstecker im Notfall einfach
abgezogen werden kann. Die
Netzspannung muss 220-240 V
Wechselstrom, 50 Hz betragen und sollte
mit einer Sicherung von mindestens 10 A
oder einem Sicherungsautomaten von
mindestens 10 A ausgestattet sein. Es
wird empfohlen das Gerat an einen
separaten Stromkreis anzuschlief3en. Das
Geréat nicht im Freien lagern oder
aufstellen.

Keine brennbaren Materialien in der Néhe
des Gerates oder den Luftungsoffnungen
lagern. Niemals die Luftungséffnungen
blockieren. Alle Metallverschliisse, Drahte
usw. von Lebensmitteln und
Verpackungen entfernen. Funkenbildung
auf Metalloberflachen kann zu Feuer
fahren. Das Mikrowellengerét nicht zum
Frittieren von Lebensmitteln in Ol oder Fett
verwenden. Temperaturen kénnen nicht
kontrolliert werden und das Fett kann sich
entziinden. Zum Herstellen von Popcorn
sollte nur fir Mikrowellengerate
vorgesehenes Popkorngeschirr verwendet
werden. Keine Lebensmittel oder andere
Gegenstande im Gerat lagern. Die
Einstellungen nach dem Starten des
Gerates Uberpriifen um sicherzustellen,
dass das Gerat wie gewlinscht arbeitet.
Diese Bedienungsanleitung verwenden.

Das Gerat nicht bei gedffneter Tur oder mit
auf irgendeine Weise veranderter
Tdursicherheits-verriegelung betreiben.
Niemals das Gerat betreiben, wenn sich
Gegenstande zwischen den Turdichtungen
und den abdichtenden Oberflachen
befinden. Personen mit
HERZSCHRITTMACHERN sollten ihren
Arzt oder den Hersteller des
Herzschrittmachers nach
Vorsichtsmaflinahmenbei Umgang mit
Mikrowellengeraten befragen.

1.5 Zur vermeidung von
elektrischem stromschlag

Unter keinen Umstanden sollte das auf3ere
Gehause entfernt werden. Niemals
Flussigkeiten in die Offnungen der
Tursicherheitsverriegelung oder
Luftungs6ffnungen kommen lassen oder
Gegenstande in diese Offnungen stecken.
Im Fall eines Lecks schalten Sie den Ofen
sofort aus und ziehen Sie Stecker und
rufen einen ELECTROLUX Service-
Agenten an. Niemals das Netzkabel bzw.
den Netzstecker in Wasser oder andere
Flussigkeiten legen. Das Netzkabel darf
nicht Gber heil3e oder scharfe Oberflachen
gefiihrt werden, wie zum Beispiel Uber den
heilen Liftungsoffnungen an der oberen
Rickwand des Gerates.

Wenn das Netzkabel beschadigt ist, muss
es durch ein neues Spezialkabel ersetzt
werden. Der Austausch muss von einem
autorisierten ELECTROLUX Service-
Agenten vorgenommen werden.

1.6 Zur vermeidung von
explosionen und plétzlichem
sieden

Niemals verschlossene Behalter
verwenden. Verschlisse und
Abdeckungen entfernen. Verschlossene
Behalter kdnnen durch den Druckanstieg
selbst nach dem Ausschalten des Gerates
noch explodieren. Beim Erhitzen von
Flissigkeiten vorsichtig sein. Behalter mit
groRer Offnung verwenden, damit
entstehende Blasen entweichen kénnen.

Um Verbrennungen durch plétzliches

Uberkochen (Siedeverzug) zu vermeiden:

» Die Flussigkeiten vor dem
Kochen/Erhitzen umrihren.

» Es wird empfohlen, wahrend des
Erhitzens einen Glasstab oder
ahnlichen Gegenstand in den Behalter
zu stecken.

» Nach dem Erhitzen die Fliissigkeit noch
kurze Zeit im Geréat stehen lassen fir
mindestens 20 Sekunden, um
verspatetes Aufwallen durch
Siedeverzug zu verhindern.

Die Schale von Lebensmitteln, z.B.
Kartoffeln, Wirstchen oder Obst, vor dem



Garen anstechen, damit der Dampf
entweichen kann.

1.7 Zur vermeidung von
verbrennungen

Beim Entnehmen von Gargut aus dem
Garraum sollten Topflappen 0.a. verwendet
werden. Behalter, Popcorngeschirr,
Kochbeutel, usw. immer vom Gesicht und
den Handen abgewandt 6ffnen, um

Verbrennungen durch Dampf zu vermeiden.

Die Temperatur des Behalters ist kein
echter Hinweis auf die tatsachliche
Temperatur des Lebensmittels oder
Getrénks; immer die Temperatur priifen.
Halten Sie beim Offnen der Geratetir
ausreichenden Abstand, um
Verbrennungen durch austretende Hitze
oder Dampf zu vermeiden. Schneiden Sie
gefllte, gebackene Speisen nach dem
Garen in Scheiben, um den Dampf
entweichen zu lassen und Verbrennungen
zu vermeiden.

Nicht an die Geratetir lehnen oder an der
Tir hédngend schwingen. Das
Mikrowellengerat ist kein Spielzeug! Kinder
sollten mit allen wichtigen
Sicherheitshinweisen vertraut gemacht
werden: z.B. Verwendung von Topflappen
und vorsichtiges Abnehmen von Deckeln.
Beachten Sie besonders Verpackungen,
die Lebensmittel knusprig machen (z.B.
selbstbrdunende Materialien), indem sie
besonders heil werden.

1.8 Sonstige hinweise

Niemals das Gerat auf irgendeine Weise
verandern. Dieses Gerat ist nur fir den
Hausgebrauch vorgesehen und darf nur
zum Garen von Lebensmitteln verwendet
werden. Es eignet sich nicht fir
gewerbliche Zwecke oder den Gebrauch
in einem Labor.

1.9 Zur bermeidung von
fehlfunktionen und
beschadigungen dieses
gerates

Das Gerat niemals leer in Betrieb nehmen,

es sei denn, dies wird in der
Bedienungsanleitung ausdrticklich
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empfohlen. Bei der Verwendung von
Braunungsgeschirr oder
selbsterwdrmenden Materialien muss eine
warmefeste Isolierung (z.B. ein
Porzellanteller) zwischen Geschirr und
Drehteller gestellt werden. Dadurch werden
Beschadigungen des Drehtellers und des
Drehteller-Tragers durch Warme
vermieden. Die angegebene Aufheizzeit fiir
das Geschirr sollte nicht Gberschritten
werden. Kein Metallgeschirr verwenden, da
Mikrowellen reflektiert werden und dies zu
Funkenbildung fiihrt. Keine Konserven in
das Gerét stellen. Nur den fiir dieses Gerat
vorgesehenen Drehteller und den
Drehteller-Trager verwenden. Benutzen Sie
das Mikrowellengerét nicht ohne den
Drehteller.

Um das Zerspringen des Drehtellers zu

vermeiden:

» Vor dem Reinigen, den Drehteller
abkihlen lassen.

» Kein heies Gargut oder heiles
Geschirr auf den kalten Drehteller
stellen.

» Keine kalten Lebensmittel oder kaltes
Geschirr auf den heien Drehteller
stellen.

Wenn das Gerat arbeitet, keine
Gegenstande auf das auRere Gehause
stellen.

WICHTIG! Bei Fragen zum
Anschluss des Gerates wenden Sie
sich bitte an einen autorisierten
Elektrofachman.

Sowohl der Hersteller als auch der Handler
kénnen keine Verantwortung flr
Beschadigungen des Gerates oder
Verletzungen von Personen Gbernehmen,
die als Folge eines falschen elektrischen
Anschlusses entstehen. Wasserdampf und
Tropfen kdnnen sich auf den Wanden im
Innenraum bzw. um die Turdichtungen und
Dichtungsoberfléchen bilden. Dies ist normal
und ist kein Anzeichen fiir den Austritt von
Mikrowellen oder einer sonstigen
Fehlfunktion.
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2. GERATEUBERBLICK

2.1 Mikrowellengerat

IF

Geratefront

Backofenbeleuchtung
Bedienblende

Tursffnungs-Taste

Spritzschutz fiir den
Hohlleiter

E Garraum
Antrieb

B Trdichtungen und
Dichtungsoberlachen

Uberpriifen Sie, dass folgende
Zubehdrteile mitgeliefert wurden:

Drehteller
Drehteller-Trager

» Den Drehteller-Trager auf den Boden
des Garraums legen.

» Dann den Drehteller darauf legen.

* Um Schaden am Drehteller zu
vermeiden, ist darauf zu achten, dass
Geschirr und Behalter bei der
Entnahme nicht den Rand des
Drehtellers bertihren.

Wenn Sie Zubehor bestellen,
erwahnen Sie zwei Dinge:
Bezeichnungen der Teile und
Modellbezeichnung bei lhrem
Handler oder einem autorisierten
ELECTROLUX Service-Agenten.
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Leistungsstufe-Tasten
Favoriten-Tasten
Auftauautomatik-Taste

Kuchenzeitschaltuhr-
Taste

Zeitschaltuhr/
Gewicht-knopf

Starten/Bestatigen/
Schnellstart-Taste

Stopp-Taste
Turéffnungs-taste
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3. VOR DER ERSTEN INBETRIEBNAHME

3.1 Plugin

Wenn der Ofen zum ersten Mal
angeschlossen wird, werden Sie gefragt, ob
Sie die Uhr einstellen méchten.

1. Der Ofen piept und alle Symbole der
Anzeige werden fiir eine halbe Sekunde
eingeschaltet.

Der Ofen wird Sie fragen, ob Sie die Uhr
auf Ein schalten wollen.

2. Driicken Sie die START-Taste zum
Bestatigen. (Siehe "Einstellen der Uhr"
fur die Instruktionen.)

Zum Abschalten der Uhr, drehen Sie den
Knopf, bis die Anzeige "oFF" anzeigt.

3. Driicken Sie die START-Taste, um zu
bestatigen oder driicken Sie die
STOPP-Taste zum Abbrechen.

3.2 Standby (Economy-modus)

Der Ofen wird automatisch in den Standby-
Modus wechseln, wenn er nicht innerhalb
von 5 Minuten verwendet wird.

1. Wenn die Uhr eingestellt wurde, wird es
Zeit fir 3 Minuten angezeigen, dann
wird "Econ" fur 3 Sekunden lang
angezeigt.

Die Anzeige wird sich ausschalten.

2. Wenn die Uhr noch nicht eingestellt ist:
Die Anzeige wird sich ausschalten.

3. Zum Verlassen des Standby-Modus
koénnen Sie:

Offnen Sie die Tiir, driicken Sie eine
beliebige Taste oder drehen Sie den Knopf.

3.3 Einstellen der uhr

Der Ofen verfugt Uber eine 24-Stunden-Uhr.

Beispiel: Einstellung der Uhr auf 18:45 Uhr.

1. Dricken Sie die ZEITSCHALTUHR-
Taste zweimal, das Uhr-Symbol wird
angezeigt werden.

2. Drehen Sie den Knopf bis "on"
angezeigt wird.

3. Dricken Sie die START-Taste zum
Bestatigen.

4. Drehen Sie den Knopf, um die Stunde
einzustellen.

5. Dricken Sie die START-Taste zum
Bestatigen.

6. Drehen Sie den Knopf, um die Minuten
einzustellen.

7. Driicken Sie die START-Taste zum
Bestatigen.

3.4 Anpassen der uhr nach dem
einstellen

Sie kénnen die Uhr einstellen, nachdem die

Zeit eingestellt wurde.

Beispiel: Um 18:45 auf 19:50 zu andern.

1. Dricken Sie die START-Taste. Die
Stunden blinken.

2. Drehen Sie den Knopf bis 19 angezeigt
wird.

3. Driicken Sie die START-Taste.

4. Drehen Sie den Knopf bis 50 angezeigt
wird.

5. Driicken Sie die START-Taste.

3.5 Um die uhr abzubrechen und
den standby-modus (Economy
-modus) einzustellen

1. Dricken Sie die ZEITSCHALTUHR-
Taste zweimal.

2. Drehen Sie den Knopf bis "oFF"
angezeigt wird.

3. Dricken Sie die START-Taste zum
Bestatigen.

3.6 Kindersicherung

Der Ofen hat eine Sicherheitsfunktion, die
den versehentlichen Betrieb des Ofens
durch ein Kind verhindert. Wenn die Sperre
eingestellt wurde, wird keine Funktion der
Mikrowelle arbeiten bis die Sperrfunktion
ausgeschaltet wurde. Das An- oder
Ausschalten der Sperre ist nur méglich,
wenn der Ofen nicht genutzt wird.
Beispiel: Einschalten der Sperre.
Driicken und halten Sie die STOPP-Taste
bis sich das "Kindersicherung" Symbol
einschaltet.

Beispiel: Ausschalten der Sperre.
Driicken und halten Sie die STOPP-Taste
bis das "Kindersicherung" Symbol
ausschaltet.

Wenn die Kindersicherung
eingeschaltet ist, sind alle Tasten,
auer der STOPP-Taste, deaktiviert.



4. ANWENDUNG

4.1 Garen mit mikrowellen

Beispiel: Erhitzen von Suppe fiir 2 Min.
30 Sek. mit 630 W Mikrowellenleistung.

1.

Betatigen Sie die
LEISTUNGSSTUFEN-Taste auf der
rechten Seite des Dreiecks bis 630 W
angezeigt wird.

Drehen Sie den Knopf, um die Zeit
einzugeben.

Driicken Sie die START-Taste.

In dem Mikrowellen-Koch-Modus
kénnen Sie die Leistungsstufe des
Ofens einstellen, indem Sie die Taste
direkt unterhalb der gewtinschten
Einstellung driicken.

Sie kénnen die Leistungsstufen
einstellen, wenn der Ofen lauft, indem
Sie die gewlinschte

4.2 Leistungsstufen
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LEISTUNGSSTUFEN-Taste gedriickt
halten bis die neue Leistungseinstellung
auf dem Display aufleuchtet.

Wenn 900 W ausgewahlt wird, dann
kann die maximale Laufzeit der
Mikrowelle, die eingegeben werden
kann, 20 Minuten betragen.

Wenn der Ofen 3 Minuten lang oder
l&nger in einem beliebigen Modus,
dann wird der Ldfter fir 2 Minuten
nach dem Ende des Kochens an
bleiben. Offnen Sie die Tiir und es wird
aufhdéren, schlieRen Sie die Tur und
es fangt wieder an, bis 2 Minuten
zum Beenden (einschlieflich der
Tiréffnungszeit). Falls der Ofen fir
weniger als 3 Minuten verwendet
wird, wird der Lufter nicht
eingeschaltet.

Leistungsei-
nstellung
900 W/ HOHER Fiir schnelles Garen oder Erwérmen, (z.B. fiir Suppen, Eintépfe,
Dosengerichte, heille Getranke, Gemuse, Fisch usw).

Empfohlene Benutzung

630 W Zum langeren Garen von kompakteren Speisen wie Braten, Hackbraten und
Tellergerichten, auch fiir empfindliche Gerichte wie Kasesossen oder
Ruhrkuchen. Mit dieser niedrigeren Einstellung kochen Sof3en nicht tiber und
die Speisen garen gleichmafig, ohne am Rand hart zu werden oder
Uberzulaufen.

Fir kompaktere Speisen, die beim Garen mit herkémmlichen Methoden eine
lange Garzeit erfordern, (z.B. Rindfleischgerichte), wird diese Leistungsstufe
empfohlen, damit das Fleisch zart bleibt.

270 W/ AUFTAU- Wahlen Sie diese Stufe zum Auftauen, damit Speisen gleichmafiig auftauen.

EINSTELLUNG Diese Stufe ist auch bestens geeignet, um Reis, Nudeln und Kl6Re zu kécheln
und gebackenen Eierpudding zu kochen.

450 W

0 W Zum sanften Auftauen, (z.B. fur Sahnetorten oder Blatterteig).
ow Fur Stehzeit/Zeitschaltuhr.
W=WATT

4.3 Reduzierte leistungsstufe

Kochmodus
Mikrowelle 900 W

Standardzeit
20 Minuten

Reduzierte Leistung
Mikrowelle 630 W
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4.4 Einstellen der kochdauer
wahrend des kochens

Sie kénnen die Kochdauer wahrend des

Kochens einstellen.

Beispiel: Hinzufiigen von 2 Minuten (120

Sekunden) durch die Verwendung der

START-Taste.

1. Driicken Sie die START-Taste vier mal.
Die Kochzeit wird um 120 Sekunden
erhoht.

4.5 Verwendung der stopp-taste

Driicken Sie die STOPP-Taste einmal
Pause-Modus aufzurufen.

Driicken Sie die STOPP-Taste erneut, um
die Kochdauer abzubrechen.

4.6 Kichenzeitschaltuhruhr

Einstellung der Kiichenzeitschaltuhr.

1. Driicken Sie die ZEITSCHALTUHR-
Taste.

2. Drehen Sie den Knopf, um die Zeit
einzugeben.

3. Driicken Sie die START-Taste. Die
Zeitschaltuhr wird automatisch gestartet.

Die Zeit kann verlangert werden, wenn
die Zeitschaltuhr verwendet wird,
durch das Drehen des Knopfes oder
das Driicken der START-Taste.

Die Zeitschaltuhr-Funktion kann nur
verwendet werden, wenn der Ofen
nicht verwendet wird.

4.7 Pro 30 sekunden

Sie kdnnen direkt mit dem Kochen begin-
nen 900 W/HOCH fiir 30 Sekunden durch
das Driicken der START-Taste.

Um mehr Zeit hinzufiigen, Driicken
Sie die START-Taste.

4.8 Stumm

Abschalten des Tons.

1. Dricken Sie die Taste
ZEITSCHALTUHR 3-mal, bis "Soun"
angezeigt wird.

2. Drehen Sie den Knopf bis "oFF"
angezeigt wird.

3. Drucken Sie die START-Taste.

Anschalten des Tons.

1. Driicken Sie die Taste
ZEITSCHALTUHR 3-mal, bis "Soun"
angezeigt wird.

2. Drehen Sie den Knopf bis "on"
angezeigt wird.

3. Driicken Sie die START-Taste.

4.9 Pause

Pausieren der Mikrowelle, wahrend diese

lauft.

1. Driicken Sie die STOPP-Taste oder
offnen Sie die TUr.

2. Der Ofen wird fiir bis zu 5 Minuten
pausieren.

3. Driicken Sie START, um mit dem
Kochen fortzufahren.

4.10 Favoriten

Der Ofen verflgt Uber 3 Lieblingsrezepte.
72{1 Erweichen von Butter

ﬁﬁ{z Schmelzen von Schokolade

71\73 Becher-Kuchen

Beispiel: Zum Erweichen von Bultter.

1. Dricken Sie die FAVORIT 1 einmal.

2. Drehen Sie den Knopf, um das Gewicht
einzugeben.

3. Driicken Sie die START-Taste.

Wenn Anzeigesegmente ein
rotierendes Muster aufweisen, zeigt
dies an, dass das Essen gerthrt oder
umgedreht werden muss.

Um mit dem Kochen fortzufahren,
driicken Sie die START-Taste.

Am Ende der Auto-Entfrostenzeit,
wird das Programm automatisch
beendet.

Die Leistungsstufen fur die
voreingestellten Lieblingsrezepte
kénnen nicht eingestellt werden.
1-4 Becher-Kuchen kénnen
zubereitet werden.

WARNUNG! Schokolade kann

sehr heild werden! Wenn die
Schokolade mehr Kochzeit benétigt,
figen Sie 10 Sekunden hinzu.
Achten Sie auf die Schokolade, da
sie Uberhitzen und verbrennen kann.

Uberschreiben der Favoriten fiir lhre
eigenen Rezepte.
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1. Dricken Sie die LEISTUNGSSTUFEN-
Taste, um die Leistung zu wahlen.

2. Drehen Sie den Knopf, um die
benotigte Kochzeit einzugeben.

3. Driicken und halten Sie die
FAVORIT-Taste, die Sie auswahlen
wollen, bis Sie einen einmal
erklingenden Signalton héren und der
Favoritenstern sichtbar wird.

Reset der Favoriten auf die
Werkseinstellungen.

1. Driicken Sie die STOP-Taste.

2. Driicken und halten Sie
LEISTUNGSSTUFEN 450 W fiir 3
Sekunden gedrickt.

Der Ofen wird die Favoriten auf die
Werkseinstellungen zuriicksetzen.

4.11 Auftauautomatik

Die Auftauautomatik erarbeitet automa-
tisch den richtigen Kochmodus und die
richtige Kochdauer basierend auf dem
Gewicht des Nahrungsmittels.

Sie kénnen zwischen 2 Auftauautomatik-
Mens wahlen.

1. Auftauautomatik: Fleisch/Fisch/Gefligel
2. Auftauautomatik: Brot

Beispiel: Auftauen von 0,2 kg Steak.

1. Wahlen Sie das Auto-Entfrosten Men(i
durch das einmalige Driicken der
AUFTAUAUTOMATIK-Taste.

2. Drehen Sie den Knopf, um das Gewicht
auszuwahlen.

3. Driicken Sie die START-Taste.

Wenn Anzeigesegmente ein
rotierendes Muster aufweisen, zeigt
dies an, dass das Essen gerthrt oder
umgedreht werden muss.

Um mit dem Kochen fortzufahren,
driicken Sie die START-Taste.

Am Ende der Auto-Entfrostenzeit,
wird das Programm automatisch
beendet.

95
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5. GARTABELLEN

5.1 Favoriten

Favoriten Menge Taste

Verfahren

Weiche Butter  0.05-0.25 kg

Legen Sie die Butter in eine Pyrexschale. Gut
umruhren nach dem Kochen.

Geschmolzene 0.1-0.2 kg
Schokolade

Brechen Sie die Schokolade in kleine Stticke.

Legen Sie die Schokolade in eine Pyrexschale.

Umruhren, wenn eine hérbare Klingel ertont.

Gut umriihren nach dem Kochen.
WARNUNG: Schokolade kann sehr heif3
werden! Wenn die Schokolade mehr
Kochzeit benétigt, fligen Sie 10 Sekunden
hinzu. Achten Sie auf die Schokolade, da
sie Uberhitzen und verbrennen kann.

Becher-Kuchen 1-4 Becher

A

Becher-Kuchen Machen Sie den Kuchen wie
in dem Rezept. Stellen Sie den Becher in
Richtung der Kante des Plattentellers. Fir 30
Sekunden nach dem Kochen stehen lassen.

5.2 Becher-kuchen rezepte

Erdnussbutter-Becher-Kuchen

Zitronenregen Becher-Kuchen

Zutaten flr 1 Becher:

Zutaten flr 1 Becher:

2% EL (25g) reines Mehl 2% EL (25g) reines Mehl
2EL (30g) weicher brauner Zucker 2% EL (30 g) Streuzucker
Ya TL Backpulver Ya TL Backpulver
1%EL (15g) Pflanzendl 1%2EL (15g) Pflanzendl
Ya TL Vanille-Extrakt 1TL Zitronenschale
2EL (30g) glatte Erdnussbutter 1 mittelgroRes Ei
1 mittelgroRes Ei Topping: 1 EL Zitronensaft gemischt mit
2 EL Streuzucker
Methode:

1. Geben Sie alle trockenen Zutaten in
einen Becher und vermischen diese
gut mit einer Gabel.

2. Flgen Sie Pflanzendl, Vanille-Extrakt,
Erdnussbutter und Ei hinzu, gut
vermischen.

3. Setzen Sie den Becher in die Mitte der
Drehscheibe.

4. Kochen mit 71\(3. Der Kuchen wird
wahrend des Backens aus dem Becher
quellen.

Nach dem Backen fiir 30 Sekunden

stehen lassen.

Setzen Sie Schokoladenstiickchen auf die
Spitze.

Tipp: Verwenden Sie knusprige
Erdnussbutter, wenn Sie dies bevorzugen.

Methode:

1. Geben Sie alle trockenen Zutaten in
einen Becher und vermischen diese
gut mit einer Gabel.

2. Fugen Sie Pflanzendl, Zitronenschale
und Ei hinzu, gut vermischen.

3. Setzen Sie den Becher in die Mitte der
Drehscheibe.

4. Kochen mit *3. Der Kuchen wird wahrend
des Backens aus dem Becher quellen.

5. Erstellen das Spriih-Topping durch das
Mischen von Zitronen mit dem
Streuzucker.

6. Losen Sie, nach dem Kochen, den Kuchen,
stechen Sie Uberall in die Spitze mit
einem Spiel, dann fligen Sie das Topping
zu dem Kuchen hinzu und lassen den
Kuchen fiir 30 Sekunden stehen.
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Reichhaltiger Schokoladen-Becher-Kuchen

Zutaten fiir 1 Becher:

2% EL (25g) reines Mehl
2EL(12g) Kakaopulver
2% EL (30g) Streuzucker
Y TL Backpulver
1%TL(159g) Pflanzendl
Ya TL Vanille-Extrakt
1 mittelgrofes Ei
Methode:
1. Geben Sie alle trockenen Zutaten in

einen Becher und vermischen diese gut
mit einer Gabel.

2. Fugen Sie Pflanzendl, Vanille-Extrakt

und Ei hinzu, gut vermischen.

3. Setzen Sie den Becher in die Mitte der

Drehscheibe.

4. Kochen mit Y% . Der Kuchen wird

wahrend des Backens aus dem Becher
quellen.

Nach dem Backen fiir 30 Sekunden stehen
lassen.

Dekorieren Sie mit einem Schlag der
Schokoladen-Buttercreme.

Tipp: Um Schokoladen-Orangen
Becher-Kuchen zu machen, ersetzen
Sie das Vanille-Extrakt mit 72 TL
Orangen-Extrakt.

Himbeerwellen Becher-Kuchen

Zutaten fir 1 Becher:

2% EL (259g) reines Mehl
2% EL (30 g) Streuzucker
Ya TL Backpulver
1%EL (15g) Pflanzendl
Y% TL Vanille-Extrakt
1 mittelgrofRes Ei
1% TL kernlose
Himbeermarmelade
Methode:
1. Geben Sie alle trockenen Zutaten in

einen Becher und vermischen diese
gut mit einer Gabel.

2. Fugen Sie Pflanzendl, Vanille-Extrakt

und Ei hinzu, gut vermischen.

3. Schlagen Sie die Konfiture mit einem

Loffel ein, so dass es Streifen in der
Mischung zieht.

4. Setzen Sie den Becher in die Mitte der

Drehscheibe.

5. Kochen mit 71\73. Der Kuchen wird

wahrend des Backens aus dem Becher
quellen.

Nach dem Backen fiir 30 Sekunden

S

tehen lassen.

Dekorieren mit einem Drall von Vanille
Buttercreme.



98

www.aeg.com

Apfelkriimel-Becher-Kuchen

Karotten Becher-Kuchen

Zutaten fiir 1 Becher:

Zutaten fiir 1 Becher:

2%, EL (25g) reines Mehl 2EL (20g) reines Mehl
2EL (30g) weicher brauner Zucker 2% EL (30 g) leicher brauner Zucker
Ya TL Backpulver Ya TL Backpulver
Ya TL gemahlener Zimt YaTL gemahlener Zimt
1% EL (15g) Pflanzendl Y TL geriebene Muskatnuss
1 mittelgrof3es Ei 1EL geriebene Mandeln
1% EL (30g) Apfelmus 1% EL (15g) Sonnenblumendl
Halber (7 g) Vollkorn-Keks, zermahlen Schale von einer % Orange
309 geriebene Mohre

Methode: 1 mittelgrof3es Ei

1. Setzen Sie alle trockenen Zutaten Creme Topping: 15g weiche Butter
(auRer dem Keks) in einen Becher, gut 40g Puderzucker 40 g Volimilch Frischkase
mit einer Gabel vermischen. % TL Orangensaft

2. Fugen Sie Pflanzendl und Ei hinzu, gut
vermischen. Methode:

3. Schlagen Sie sanft das Apfelmus mit 1. Geben Sie alle trockenen Zutaten in
einem Loffel ein, so dass es Streifen in einen Becher und vermischen diese
der Mischung zieht. gut mit einer Gabel.

4. Setzen Sie einen zerkleinerten 2. Flgen Sie Sonnenblumendl,
Vollkorn-Keks auf die Spitze. Orangenschale, geriebene Karotten

5. Setzen Sie den Becher in die Mitte der und Ei hinzu, gut vermischen.
Drehscheibe. 3. Setzen Sie den Becher in die Mitte der

6. Kochen mit s . Der Kuchen wird Drehscheibe.
wahrend des Backens aus dem Becher 4. Kochen mit X . Der Kuchen wird
quellen. wahrend des Backens aus dem Becher

Nach dem Backen fiir 30 Sekunden quellen.

stehen lassen. 5. Erstellen Sie den Belag durch das

Setzen Sie eine Kugel Vanilleeis auf die
Spitze.

WARNUNG! Der Apfelmus wird
heil.

Mischen von Butter, Puderzucker,
Frischkdse und Orangensaft.

Nach dem Backen fiir 30 Sekunden
stehen lassen.

Lassen Sie den Kuchen abkuhlen, geben
dann das Topping hinzu.



5.3 Auftauautomatik
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Auftauautomatik Menge Taste Verfahren
Fleisch/fisch/ 0.2-1.0 kg i Die Speisen in eine flache Schiissel
gefligel o] x1 geben und in die Mitte des Drehtellers
stellen.
Beim Ertdnen des akustischen Signals
(Ganzer Fisch, die Speisen umdrehen, umarrangieren
Fischsteaks, und von einander trennen. Diinne Teile
Fischfilets, und warme kleinen Stellen mit
Hihnerbeine, Aluminiumfolie abschirmen.
Hahnchenbrust, Nach dem Auftauen 15-45 Min. in
Hackfleisch, Aluminiumfolie einwickeln, bis das
Steak, Koteletts, Fleisch ganz aufgetaut ist.
Frikadellen, Hackfleisch: Beim Ertonen des
Wirstchen) akustischen Signals die das Speisen
umdrehen. Wenn méglichen, die
aufgetauten Teile entnehmen
@ Nicht fir ganzes Gefliigel geeignet.
Brot 0.1-1.0kg sk In einer flachen Schiissel verteilen und
]2 in die Mitte des Drehtellers stellen.

Brote von 1,0 kg direkt auf den
Drehteller geben.

Beim Ertdnen des akustischen Signals
das Brot umdrehen, umarrangieren und
aufgetaute Scheiben entnehmen.

Nach dem Auftauen 5-15 Min. in
Aluminiumfolie einwickeln, bis das Brot
ganz aufgetaut ist.

Nur das Gewicht des Garguts eingeben. Das Gewicht des Geschirrs nicht mit einbeziehen.

Fir Lebensmittel, die mehr oder weniger wiegen als die Gewichte/Mengen, die in der angegebenen
Tabelle aufgefihrt sind, verwenden Sie die manuelle Bedienung.

Die Temperatur am Ende der Garzeit hangt von der Ausgangstemperatur ab.

Steaks und Koteletts sollten nebeneinander (einlagig) eingefroren werden.

Hackfleisch sollte flach eingefroren werden.
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5.4 Erhitzen von getrénken & speisen

Getrank/Speise h_n;r:,ﬂ? Les'f:f‘:g _ﬁ:_ Verfahrenshinweise
Milch, 1 Tasse 150 900 W 1 nicht abdecken
Wasser, 1 Tasse 150 900 W 2 nicht abdecken
6 Tassen 900 900 W 8-10 nicht abdecken
1 Schussel 1000 900 W 9-11 nicht abdecken
Tellergericht 400 900 W 4-6 etwas Wasser auf die Sauce
(Gemdse, Fleisch und geben, bedecken, nach halber
Beilagen) Kochzeit umrtihren
Eintopf/suppe 200 900 W 1-2 abdecken, nach dem Erhitzen
umrihren
Gemiise 500 900 W 3-5 wenn notig, etwas Wasser
hinzufligen, nach halber Kochzeit
umrihren
Fleisch,1 Scheibe 200 900 W S die Sauce duinn dariber verteilen,
bedecken
Fischfilet " 200 900 W 3-5 abdecken
Kuchen,1 Scheibe 150 450 W Vo1 in eine flache Schiissel legen
Babynahrung,1 Glas 190 450 W Yo-1 in einen geeigneten
mikrowellensicheren Behalter
umfillen, nach dem Erwarmen gut
umriihren und die Temperatur
Uberprifen
Margarine oder Butter 50 900 W V3 abdecken
schmelzen "
Schmelzen von 100 450 W 34 gelegentlich umrihren
Schokolade

"ab Kuhlschranktemperatur

5.5 Auftauen
Lebensmittel 2D LEE) Z?'t Verfahrenshinweise Stanflzelt

-g- Stufe -Min- -Min-

Gulasch 500 270 W 89 nach halber Auftauzeit 10-30

umriihren

Kuchen, 1 150 90 W 1-3 in eine flache Schissel 5

Stiick legen

Obst (wie 250 270 W 3-5  gleichmaRig verteilen, nach 5

Erdbeeren, halber Auftauzeit umdrehen

Himbeeren,

Kirschen,

Pflaumen)




5.6 Kochen von gefrorenem
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Lebensmittel Hienas B Z?'t Verfahrenshinweise Stam_:lzelt
-g- Stufe -Min- -Min-
Fischfilet 300 900 W 9-11 abdecken 2
Tellergericht 400 900 W 8-10 bedecken, nach 6 min. 2
umrihren
5.7 Kochen
Lebensmittel Hefee estne Ze.'t Verfahrenshinweise Stanf!zelt
-g- Stufe -Min- -Min-
Brokkoli/ 500 900 W 6-8 bedecken, 4-5 Essl. Wasser o
Erbsen hinzufligen, wahrend des
Kochens gelegentlich
umrihren
Mohren 500 900 W 9-11  in Stlicke schneiden, -
bedecken, 4-5 Essl. Wasser
hinzufligen, bedecken,
wahrend des Kochens
gelegentlich umriihren
Braten 1000 630 W 34-38 nach Geschmack wiirzen, in 10
(Schwein, eine flache Schiissel geben,
Rind, Lamm) halber Kochzeit umdrehen
Fischfilet 200 900 W 4-6 nach Geschmack wiirzen, in 2

eine flache Schissel geben,
bedecken

Wenn der Ofen 3 Minuten lang oder langer in einem beliebigen Modus, dann wird der Lifter fur

2 Minuten nach dem Ende des Kochens an bleiben. Offnen Sie die Tiir und es wird aufhéren, die Tiir
schlieBen es beginnt wieder bis 2 Minuten (einschlieBlich Turéffnungszeit) vergangen sind. Falls der
Ofen flr weniger als 3 Minuten verwendet wird, wird der Lufter nicht eingeschaltet.
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6. HINWEISE UND TIPPS

6.1 Mikrowellensicheres kochgeschirr

Kochgeschirr

Kommentare

Alufolie/Behalter aus
Alufolie

Ein kleines Stiick Alufolie kann dazu benutzt werden, die
Nahrungsmittel vor dem Uberhitzen zu schiitzen. Halten
Sie die Folie mindestens 2 cm von den Herdwanden
entfernt, da sonst Lichtbdgen auftreten konnen. Behalter
aus Alufolie sind nicht zu empfehlen, es sei denn sie sind
vom Hersteller hierfur vorgesehen, befolgen Sie die
Anweisungen sorgfaltig.

Porzellan & Keramik

Porzellan, Keramik, glasiertes Tongeschirr und feines
Porzellan sind in der Regel geeignet, aulRer wenn es mit
metallischem Dekor verziert ist.

Glaswaren, Bei der Benutzung von Glaswaren sollte Vorsicht walten,

z. B. Pyrex ® da diese durch plétzliche Erhitzung zerbrechen oder
springen kénnen.

Metall Kochgeschirre aus Metall sind bei der Benutzung von
Mikrowellenenergie nicht geeignet da es zur Bildung von
Lichtbdgen kommen kann, die einen Brand ausldsen
kénnen.

Kunststoff/ Styropor, Hierbei ist Vorsicht angesagt, da manche Behalter sich bei

z. B. Fastfood- hohen Temperaturen verbiegen, schmelzen oder

Behalter verfarben.

Gefrier-/Bratbeutel Missen eingestochen werden, damit der Dampf
entweichen kann. Stellen Sie sicher, dass die Beutel fiir die
Benutzung in der Mikrowelle geeignet sind. Benutzen Sie
keine Verschliisse aus Kunststoff oder Metall, da diese
schmelzen oder aufgrund der Bildung von Lichtbégen
Feuer fangen kénnen.

Papierteller Nur zum Erwarmen oder zum Absorbieren von

undtassen und Feuchtigkeit benutzen. Hier sollte Sorgfalt walten, da ein

Kiichenpapier Uberhitzen Feuer verursachen kann.

Stroh- und Behalten Sie den Herd standig im Auge, da ein Uberhitzen

Holzbehalter dieser Materialien Feuer verursachen kann.

Recyceltes Papier
und Zeitungen

Kénnen u. U. Metallriickstdnde enthalten, die Lichtbégen
verursachen und einen Brand auslésen kénnen.
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6.2 Hinweis fir das kochen mit mikrowellen

Hinweis fiir das kochen mit mikrowellen

Zusammen-  Nahrungsmittel mit hohem Fett-oder Zuckergehalt (z. B. Plumpudding, gefiilltes
setzung Geback) bendtigen eine geringere Zeit zum Erwarmen. Hier sollte Sorgfalt
walten, da ein Uberhitzen Feuer verursachen kann.
GroRe Damit alle Stiicke gleichméaRig gekocht werden, schneiden Sie sie alle
gleichgroR.
Temperatur Die Ausgangstemperatur der Nahrungsmittel beeintrachtigt die fir sie
erforderliche Kochzeit. Schneiden Sie gefiillte Nahrungsmittel, (wie einen
Berliner), ein, um Warme oder Dampf entweichen zu lassen.
Anordnen Legen Sie die Nahrungsmittel mit dem dicksten Teil nach aufen in die
Schissel. (z.B. Hahnchenkeule).
Abdecken Benutzen Sie Mikrowellen-Folie oder einen geeigneten Deckel.
Einstechen Nahrungsmittel mit Schale, Haut oder Membran miissen vor dem Kochen oder
Aufwarmen an mehreren Stellen eingestochen werden, da sich sonst Dampf
entwickeln wiirde, der das Nahrungsmittel zum explodieren bringen kénnte. (z. B.
Kartoffeln, Fisch, Hihnchen, Wiirstchen).
WICHTIG! Eier sollten nicht mit Mikrowellenenergie gekocht werden, da
sie explodieren kénnen, und dies sogar, nachdem der Kochvorgang
abgeschlossen ist; (z. B. pochieren, hartkochen).
Umrihren, Fur gleichmaRiges Kochen ist es wichtig, dass die Nahrungsmittel wahrend des
umdrehen &  Kochens umgerlhrt, umgedreht und umarrangiert werden. Immer von auRen
umarrangieren zur Mitte hin umriihren und umarrangieren.
Standzeit Die Standzeit nach dem Kochen ist erforderlich, damit die Hitze sich
gleichmaRig den Nahrungsmitteln verteilen kann.
Abdecken Warme Bereiche konnen durch kleine Stiicke Alufolie, welche die Mikrowellen

reflektieren, abgedeckt und geschiitzt werden;
(z. B. Hiihnerfliigel und —beine).
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7. REINIGUNG & PFLEGE

& VORSICHT!

ZUR REINIGUNG DURFEN
KEINESFALLS KOMMERZIELLE
OFENREINIGER, DAMPFREINIGER,
SCHEUERMITTEL, SCHARFE
REINIGUNGSMITTEL,
NATRIUMHYDROXID ENTHALTENDE
REINIGUNGSMITTEL ODER
SCHEUERSCHWAMME VERWENDET
WERDEN. DIES GILT FUR ALLE TEILE
DES GERATS.

SAUBERN SIE DIE MIKROWELLE IN
REGELMASSIGEN ABSTANDEN UND
ENTFERNEN SIE ALLE MOGLICHEN
ESSENSRESTE. Wird das Gerat nicht
saubergehalten, kann dies die Oberflache
beeintrachtigen und sich negativ auf die
Lebensdauer des Gerats auswirken.
Schlimmstenfalls kann die Sicherheit des
Gerats beeintrachtigt werden.

Gerategehause

Die AulRenseite des Gerates mit einer
milden Seifenlauge reinigen. Die
Seifenlauge griindlich mit einem feuchten
Tuch abwischen und mit einem Handtuch
nachtrocknen.

Bedienfeld

Vor dem Reinigen die Tur 6ffnen, um das
Bedienfeld zu inaktivieren. Das Bedienfeld
vorsichtig mit einem feuchten Tuch
reinigen. Niemals zuviel Wasser und keine
chemischen oder scheuernden Reiniger
verwenden, da das Bedienfeld dadurch
beschadigt werden kann.

Gerateinnenraum

Nach jedem Gebrauch das noch warme
Gerat zur Reinigung mit einem weichen,
feuchten Tuch oder Schwamm abwischen,

um leichte Verschmutzungen zu entfernen.

Fir starke Verschmutzungen eine milde
Seifenlauge verwenden und mehrmals mit
einem weichen, feuchten Tuch oder
Schwamm griindlich nachwischen, bis alle
Rickstande vollstéandig entfernt sind.

Entfernen Sie nicht den Spritzschutz fir den
Hohlleiter. Sicherstellen, dass weder
Seifenlauge noch Wasser durch die kleinen
Offnungen an der Wand eindringen, da dies
das Gerat beschadigen kann.

Verwenden Sie keine Sprihreiniger im
Garraum.

Drehteller und drehteller-trager

Entfernen Sie zuerst den Drehteller und
den Drehteller-Trager aus dem Garraum.
Den Drehteller und den Trager mit einer
milden Seifenlauge reinigen und mit einem
weichen Tuch trocknen. Beide Teile sind
splilmaschinenfest.

Geratetlr

Die Tdr, die Turdichtung und die
Dichtungsoberflachen des ofteren mit
einem feuchten Tuch abwischen, um
Verschmutzungen zu entfernen. Keine
starken, scheuernden Reinigungsmittel
oder Metallschaber zum Reinigen der
Glasscheibe des Gerats verwenden, da
diese Hilfsmittel die Oberflache verkratzen
und das Glas somit zum Zerspringen
bringen kdénnten.

WICHTIG!
Dampfreiniger durfen nicht verwendet
werden
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Symptom Uberpriifen/Empfehlung . . .
Das Mikrowellengerat » Der Netzstecker eingesteckt ist.
nicht arbeitet? » Die Sicherungen in der Installation in Ordnung sind.

Eventuell der Strom ausgefallen ist. Sollten die Sicherungen
mehrfach ausldsen, rufen Sie bitte einen zugelassenen
Elektroinstallateur.

Die Mikrowelle nicht
arbeitet?

Die Tur richtig geschlossen ist.
Die Tirdichtungen und Tirdichtungsflachen sauber sind.
Die START-Taste wurde gedrickt.

Sich der Drehteller nicht
dreht?

Das Drehkreuz richtig auf dem Antrieb sitzt.

Geschirr verwendet wird, das tiber den Drehteller herausragt oder.
Lebensmittel Uber den Drehteller ragen und ihn somit blockieren.
Sich Speisereste unter dem Drehteller befinden.

Die Mikrowelle nicht
abschaltet?

Ziehen Sie den Netzstecker oder schalten Sie die Sicherung aus.
Rufen Sie einen autorisierten ELECTROLUX Service-Agenten an.

Die Garraumlampe
ausfallt?

Rufen Sie |hren autorisierten ELECTROLUX Service-Agenten an.
Die Innenbeleuchtung kann nur von einem geschulten
autorisierten ELECTROLUX Service-Agenten ausgetauscht
werden.

Die Speisen langsamer
hei® und gar werden als
bisher?

Stellen Sie eine langere Garzeit ein (doppelte Menge = fast
doppelte Zeit) oder,

Wenn die Speisen kalter waren als sonst, drehen Sie diese
zwischendurch um oder wenden Sie sie oder,

Stellen Sie eine héhere Leistung ein.
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9. AUFSTELLANWEISUNGEN

Wenn Sie den Mikrowellenherd in Position
A oder B einbauen:

Nischengrofe

Position B T H
A 562 x 550 x 380
B 562 x 500 x 380

Abmessungen in (mm)

9.1 Installieren des Gerates

1. Entfernen Sie die gesamte Verpackung

und Uberprifen Sie das Gerat auf
—4mm eventuelle Beschadigungen.
- 2. Bringen Sie die Befestigungshaken unter
o - Bezug auf die beiliegende
- oe Montageanleitung und unter
= Verwendung der beiliegenden
I 1 Schablone am Kiichenschrank an.
4 3. Setzen Sie das Gerat langsam in den
mm 4 mm

Kichenschrank ein, ohne dabei
UbermaRig Kraft anzuwenden. Heben
Sie das Gerat auf die Befestigungshaken

! und senken Sie es anschlieBend in die
richtige Position. Diese Haken kénnen
umgekehrt werden, falls sie beim ersten

=) Einsetzen nicht passen sollten. Der
vordere Rahmen des Mikrowellenofens
sollte dicht und biindig an der vorderen
@ Offnung des Schrankes sitzen.

4. Achten Sie darauf, dass das Gerat stabil
ist und gerade steht. Stellen Sie sicher,
dass ein Abstand von 4 mm zwischen

‘ der dartiber befindlichen Schranktiir und

¥
D:’\E D:E dem Oberteil des Rahmens eingehalten
wird (siehe Schaubild).

0

—
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B il]




9.2 Netzanschluss
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9.3 Elektrische Anschliisse

WARNUNG!
DIESES GERAT MUSS GEERDET
SEIN

Bei Nichteinhaltung dieser
Sicherheitsmalinahme lehnt der Hersteller
jegliche Haftung ab.

DEUTSCH 107

« Darauf achten, dass die Netzsteckdose
leicht erreichbar ist, damit der Stecker
im Notfall schnell abgezogen werden
kann. Andernfalls sollte es mdglich
sein, das Geréat mithilfe eines Schalters
vom Stromkreis zu trennen. Dabei
sollten die geltenden Bestimmungen
der elektrischen Sicherheitsnormen
berticksichtigt werden.

« Steckdose nicht hinter dem Schrank
anordnen.

« Die beste Stelle ist iber dem Schrank,
vgl. (A).

« Das Gerat an einer korrekt installierten
geerdeten Steckdose mit einem
einphasigen Wechselstromanschluss
(220-240 V/50 Hz)
verbinden.Steckdose mit einer
Sicherung (10 A) absichern.

« Das Netzkabel darf nur von einem
Elektriker ausgetauscht werden.

* Vor dem Aufstellen ein Stiick Schnur
am Netzkabel anbringen. Dadurch wird
dann beim Einbau der Anschluss am
Punkt (A) erleichtert.

« Beim Einsetzen des Gerates in einen
hohen Schrank darf das Netzkabel
NICHT eingeklemmt werden.

* Netzkabel oder Stecker nicht in Wasser
oder eine andere Flissigkeit
eintauchen.

Wenn der Stecker, der an Ihrem Gerat
angebracht ist, nicht geeignet fiir lhre
Steckdose ist, missen Sie Ihren
autorisierten ELECTROLUX Service-
Agenten anrufen.
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10. TECHNISCHE DATEN

Stromversorgung 220-240 V, 50 Hz, Einphasenstrom
Sicherung/Sicherungsautomat Mindestens 10 A

Leistungsaufnahme: Mikrowelle 1.4 kW

Leistungsabgabe: Mikrowelle 900 W (IEC 60705)

Mikrowellenfrequenz 2450 MHz " (Gruppe 2/Klasse B)
Aullenabmessungen: MBE2657S 596 mm (B) x 388 mm (H) x 404 mm (T)
Garraumabmessungen 342 mm (B) x 207 mm (H) x 368 mm (T) 2

Garrauminhalt

26 liter 2

Drehteller

@ 325 mm, glass

Gewicht

ca. 19 kg

1 Dieses Produkt erfillt die Anforderungen des europdischen Standards EN55011.
Das Produkt wird standardkonform als Gerat der Gruppe 2, Klasse B eingestuft.
Gruppe 2 bedeutet, dass das Gerat zweckbestimmt hochfrequente Energie in Form
elektromagnetischer Strahlen zur Warmebehandlung von Lebensmitteln erzeugt.
Geraét der Klasse B bedeutet, dass das Gerét fiir den Einsatz im hauslichen Bereich geeignet ist.
2 Der Garrauminhalt wird aus der max. gemessenen Breite, Tiefe und Hohe errechnet.
Die tatsachliche Aufnahmekapazitét von Lebensmitteln ist jedoch geringer.

11. UMWELTINFORMATION

Recyceln Sie Materialien mit dem
Symbol Lf,\‘_) . Entsorgen Sie die
Verpackung in den entsprechenden
Recyclingbehaltern.

Recyceln Sie zum Umwelt- und
Gesundheitsschutz elektrische und
elektronische Gerate.

Entsorgen Sie Gerate mit diesem
Symbol & nicht mit dem Hausmdill.
Bringen Sie das Gerat zu lhrer 6rtlichen
Sammelstelle oder wenden Sie sich an
Ihr Gemeindeamt.
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MES DOMAJAM PAR JUMS

Paldies, ka izvéléjaties So AEG produktu. Tas ir radits, lai nodroSinatu nevainojumu
sniegumu daudzu gadu garuma, ar inovativam tehnologijam, kas atvieglo dzivi - iesp&jam,
ko jus neatradisiet parastas iericés. Ludzu, veltiet paris mindtes, lai izlasitu rokasgramatu
un iegitu no ST produkta péc iespéjas vairak.

Apmeklégjiet misu majaslapu:

A Atradisiet lietoSanas padomus, brosuras, informaciju par traucéjumu novérSanu
@ un apkopi:
www.aeg.com

Registréjiet savu produktu, lai uzlabotu pakalpojumu:
www.registeraeg.com

’% Legadaijieties iericei originalas rezerves dalas, materialus un piederumus:
www.aeg.com/shop

KLIENTU APKALPOSANA UN PAKALPOJUMI

lesakam izmantot originalas rezerves dalas.

Sazinoties ar apkalpes dienestu, parliecinieties, vai jums ir Sadi dati.

So informaciju var atrast tehnisko datu plaksnité. Modelis, izstradajuma Nr., sérijas numurs.
/N Drodbas informacija bridinajumam un piesardzibai

@ Visparéja informacija un padomi

@] Informacija par apkartéjo vidi

Izmainu tiesibas rezervétas.
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1. A SVARIGI DROSIBAS NORADIJUMI

A\ SVARIGI! SVARIGI DROSIBAS
NORADIJUMI: RUPIGI IZLASIET UN _
SAGLABAJIET TURPMAKAM UZZINAM.

Ja sildamais édiens sak dumot, NEVERIET
VALA DURVIS. Izslédziet un atvienojiet krasni un
pagaidiet, lidz ediens beidzis dumot. Durvju
atverSana édiena dumosSanas laika var izraisit
ugunsgréeku. Izmantojiet tikai mikrovilnu krasnij
piemerotus traukus un piederumus. Neatstajiet
krasni bez uzraudzibas, izmantojot vienreiz
lietojamus plastmasas, papira vai citus viegli
uzliesmojosus traukus. Péc lietoSanas nofiriet
vilnvada parsegu, krasns atvérumu, rotéjoso
pamatni un pamatnes balstu. Tiem jabut tiiem un
bez taukiem. UzkrajusSies tauki var parkarst un
sakt dumot vai aizdegties. Mikrovilnu krasns ir
paredzéta édienu un dzérienu uzsildisanai.
Partikas vai apgérba zavéSana un sildampaliktnu,
Cibu, suklu, mitru dranu un tamlidzigu priekSmetu
sildisana var radit traumu, uzliesmojuma vai
degSanas risku.

Gatavojot mikrovilnu krasni, aizliegts izmantot
metaliskus partikas un dzerienu traukus.

Rikojieties uzmanigi, lai, iznemot trauku no
ierices, netiktu parvietots rotéjosais skivis.

1.1 Lai izvairitos no savainojumu gusanas
BRIDINAJUMS!
Nelietojiet krasni, ja ta ir bojata vai darbojas
nepareizi.
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Pirms lietoSanas parbaudiet:

a) Durvis; parliecinieties, ka durvis var lidz galam
aizvert un tas nav nepareizi novietotas vai
saverpusas.

b) Enges un durvju drosibas fiksatorus;
parliecinieties, ka tie nav bojati vai valigi.

c¢) Durvju blives un blivéjuma virsmas;
parliecinieties, ka tas nav bojatas.

d) Krasns atveri un durvis; parliecinieties, ka tur
nav iedobumu.

e) Parbaudiet, vai stravas vads un kontaktdaksa
nav bojati.
Nekad pats neregulejiet, neremontejiet un
neparveidojiet krasni. Jebkuras apkalpes vai
remonta darbibas, kuru ietvaros ir janonem pret
mikrovilnu energijas iedarbibu aizsargajosais
parsegs, drikst veikt tikai attiecigi apmaciti
darbinieki. Pretéja gadijuma tas ir loti bistami.
Nelaujiet taukiem vai netirumiem uzkraties uz
durvju blivém un tuvu esosajam dalam. levérojiet
“Kopsanas un firfisanas” noradijumus. Ja krasns
netiek uzturéta tira, var nolietoties tas virsma, kas
var samazinat ierices kalpoSanas laiku un,
iespejams, izraisit bistamu situaciju.
Neméginiet pasa spékiem nomainit mikrovilnu
krasns apgaismojumu un nelaujiet to darit
nevienam, kuru nav pilnvarojis ELECTROLUX.
Ja rodas mikrovilnu krasns apgaismojuma
bojajums, sazinieties ar izplatitaju vai zvaniet
ELECTROLUX apkalpes centra specialistam.
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1.2 lzvairisanas no spradziena vai peksnas
varisanas
/\ BRIDINAJUMS!
Skidrumus un citus partikas produktus
nedrikst sildit noslegtos traukos, jo tie var
spragt.
Dzérienu sildisana mikrovilnu krasni var izraisit
aizkavétu variSanos, tadel ar traukiem rikojieties
uzmanigi.
Nevariet olas to Caumalas; cieti varitas veselas
olas mikrovilnu krasni uzkarsét nav ieteicams, jo
tas var uzspragt, pat ja karseSanas process
krasni ir beidzies. Lai vantu vai uzsilditu olas, kas
nav sakultas, caurduriet dzeltenumus un
baltumus, citadi olas var uzspragt. Pirms cieti
varitu olu sildiSanas mikrovilnu krasni nolobiet to
Caumalu un sagrieziet tas skeles.
Lai izvairitos no apdegumiem, vienmer
parbaudiet édiena temperattru un apmaisiet
pirms pashiegSanas, ka ari pieversiet ipasu
uzmanibu zidainiem, bérniem vai veciem
cilvekiem pasniegta ediena temperaturai.
Berniem nedrikst laut tuvoties, lai tie
neapdedzinatos.

1.3 Lai berni nelietotu krasni nepiemerota veida

/\ BRIDINAJUMS!
LietoSanas laika ierice un tas sasniedzamas
dalas klust karstas. lerices tuvuma bez
uzraudzibas neatstajiet bernus, kas jaunaki
par 8 gadiem.

So ierici var lietot bérni vecuma no 8 gadiem,
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personas ar fiziskas, sensoras vai garigas
atfistibas traucejumiem vai pieredzes un
zinaSanu trukumu, ja vini tiek uzraudziti vai ja
viniem ir sniegti noradijumi par Sis ierices droSu
lietoSanu un ja vini saprot apdraudéjuma risku.
Uzraugiet bérnus, lai nodrosinatu, ka tie
nespél€jas ar ierici. TinSanu un apkopes darbus
drikst veikt bérni vecuma no 8 gadiem,

pieauguso uzraudziba.

ST ierice paredzéta izmanto3anai majsaimnieciba
un tamlidzigos pielietojuma veidos, pieméeram:
personala virtuves, kas atrodas velkalos birojos
vai cita darba vidé; lauku saimniecibu ékés;
klientiem paredzétai lietoSanai viesnicas, motelos
vai cita apdzivota vide; ,naktsmitnes ar

brokastim” veida videé.

STierice nav paredzéta uzstadiSanai vietas, kas ir

augstakas par 2000 m.

1.4 Laiizvairitos no ugunsgréka
draudiem

Neatstajiet mikrovilnu krasni bez
uzraudzibas tas lietoSanas laika. Ar parak
augstiem jaudas imeniem vai parak ilgiem
gatavoSanas laikiem iesp&jams parkarsét
édienus, izraisot ugunsgreku. Elektribas
kontaktligzdai jabdt viegli sasniedzamai, lai
arkartas gadijuma ierici varétu viegli
atvienot. JanodroSina 220-240 V, 50 Hz
mainstravas energoapgade ar vismaz

10 A sadales elektrolinijas droSinataju vai
vismaz 10 A sadales slédzi. Ir ieteicams
Sai iericei nodroSinat atseviSku elektrisko
kédi. Neglabajiet un nelietojiet krasni arpus
telpam.

Nenovietojiet uzliesmojoSus materialus
krasns vai ventilacijas atveru tuvuma.
Neaizsedziet ventilacijas atveres.
Nonemiet visas metala blives, stieplites utt.
no partikas un partikas iepakojumiem.
Dzirkstelo$ana uz metala virsmam var

izraisit ugunsgreku. Neizmantojiet
mikrovilnu krasni, lai uzkarsétu ellu
variSanai. Temperatlru nevar kontrolét, un
ella var aizdegties. Lai pagatavotu
popkornu, izmantojiet specialos popkorna
gatavotajus mikrovilnu krasnim.
Neuzglabajiet édienu vai citus priekSmetus
krasni. Pirms krasns ieslégSanas
parbaudiet iestatijumus, lai parliecinatos,
ka krasns darbojas atbilstosSi iecerétajam.
Skatiet attiecigos padomus $aja lietotaja
rokasgramata. Nedarbiniet krasni ar
atvértam durvim un nekada veida
nemainiet durvju drosibas fiksatorus.
Nelietojiet krasni, ja starp durvju blivém un
blivéjuma virsmam ir kads priekSmets.

Personam ar ELEKTROKARDIO-
STIMULATORIEM jakonsultéjas ar arstu
vai elektrokardiostimulatora razotaju, lai
uzzinatu par piesardzibas pasakumiem,
lietojot mikrovilnu krasni.



www.aeg.com

1.5 Laiizvairitos no elektriskas
stravas trieciena

Nekada gadijuma neatvienojiet arejo
korpusu. Nekad neiz$|akstiet un
neievietojiet priekSmetus durvju slédzenu
atverés vai ventilacijas atverés. Skidruma
izSanas gadijuma nekavéjoties izslédziet
un atvienojiet mikrovilnu krasni no fikla
stravas un sazinieties ar pilnvarotu
ELECTROLUX apkalpes centra
specialistu. Neiemérciet stravas padeves
vadu vai spraudni adeni vai kada cita
Skidruma. Nelaujiet stravas padeves
vadam saskarties ar karstam vai asam
virsmam, pieméram, karsta gaisa ejai
krasns aizmugures augSpusé.

Ja bojats Sis ierices stravas padeves vads,
tas jano-maina pret ipasu vadu. Nomaina ir
javeic pilnvarota ELECTROLUX apkalpes
centra.

1.6 IzvairnSanas no spradziena
vai p€kSnas varisanas
Nekad nelietojiet slégtus traukus. Pirms
lietoSanas nonemiet blives un vakus. Slégti
trauki var uzspragt uzkrata spiediena dél
pat péc krasns izslégSanas. Uzmanieties,
sildot Skidrumus. Lietojiet traukus ar
platiem kakliniem, lai burbuli varétu izk|at
no tiem.

Lai noveérstu varosa Skidruma péeksnu
izS|lakstiSanos un iesp&jamu
applaucésanos, rikojieties, ka aprakstits
talak:

» Pirms sildiS8anas/atkartotas sildiSanas
samaisiet Skidrumu.

+ Atkartotas sildiSanas laika Skidruma ir
ieteicams ievietot stikla stientti vai
lldzigu piederumu.

+ Lai izvairitos no aizkavétas variSanas
izvirduma, péc gatavosanas laika
beigam |aujiet Skidrumam palikt krasnt
vismaz 20 sekundes.

Caurduriet kartupelu, desinu un auglu mizu
pirms gatavoSanas, citadi tie var uzspragt.

1.7 lzvainSanas no apdegumiem

Lai izvairtos no apdegumiem, kad iznemat
partikas produktus no krasns, izmantojiet
katlu turétajus vai krasns cimdus. Vienmér
atveriet traukus, popkorna gatavotajus,

maisinus €diena gatavoSanai krasni utt.
nost no sejas un rokam, lai izvairitos no
tvaika izraisitiem apdegumiem.

Trauka temperattra nav raditajs édiena vai
dzériena temperatlrai; vienmér parbaudiet
&diena temperaturu. Vienmeér atkapieties
no krasns durvim, tas atverot, lai izvairitos
no apdegumiem, ko var izraisit tvaiks un
karstums. Pilditu ceptu édienu péc
sildiSanas sagrieziet, lai izlaistu tvaiku un
izvairitos no apdegumiem.

Neatbalstieties krasns durvis un
nesupojieties tajas. Nespélgjieties ar krasni
un neizmantojiet to ka rotallietu. Bérniem
jaiemaca visi svarigie droSibas noradijumi:
katlu turétaju lietoSana, uzmaniga édiena
vaku nonemsSana; ipasas uzmanibas
pievérSana iepakojumam (pieméram,
paskarséjoSiem materialiem), kas
paredzeti, lai padaritu €dienu kraukskigu,
jo tie var but 1pasi karsti.

1.8 Citi bridinajumi

Nekad nekada veida neparveidojiet krasni.
ST krasns ir paredzéta tikai &diena
gatavoSanai majas un izmantojama tikai
ediena gatavo$anai. Ta nav piemérota

komercialiem nolukiem vai lietoSanai
laboratorijas.

1.9 Drosas krasns izmantoSanas
veicinasana un izvairisanas
no bojajumiem

Nekada gadijuma nedarbiniet krasni, ja ta

ir tukSa, ja vien tas nav ieteikts lietotaja

rokasgramata. Tas var izraisit krasns
bojajumus. Izmantojot traukus, kas
paredzéti édiena apbrininasanai, vai
paskarsé€joSus materialus, zem tiem
vienmer novietojiet karstumizturigo
izolatoru, pieméram, porcelana skivi, lai
izvairitos no rotéjoSas pamatnes un tas
balsta karstuma izraisitas bojasanas.

Ediena pagatavoS$anas noradijumos

noradito sildiSanas laiku nedrikst parsniegt.

Neizmantojiet metala traukus, kas atstaro

mikrovilnus un var izraisit dzirksteloSanu.

Neievietojiet krasni bundzas. Izmantojiet

tikai Sai krasnij paredzéto rotéjosSo pamatni

un pamatnes balstu. Nelietojiet krasni bez
rot€jo$as pamatnes.
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Lai izvairitos no rotéjoSas pamatnes

salusanas:

* Pirms rotéjoSas pamatnes mazgasanas
ar udeni laujiet tai atdzist.

* Nenovietojiet karstu édienu vai karstus
traukus uz aukstas rotéjosas pamatnes.

* Nenovietojiet karstu &dienu vai aukstus
traukus uz karstas rotéjoSas pamatnes.

Krasns lietoSanas laika nenovietojiet neko
uz aréja korpusa.

& SVARIGI! Ja neesat parliecinats
par to, ka pievienot krasni,
sazinieties ar pilnvarotu, kvalificétu
elektriki.

Ne razotajs, ne pardevéjs neuznemas
atbildibu par krasns bojajumiem vai
personigajiem savainojumiem, kas
radusies, nepareizi pievienojot krasni
elektribai. Uz krasns sienam vai ap durvju
blivém un blivéjuma virsmam var
paradities Udens garaini vai pilieni. Tas ir
normali un neliecina par mikrovilnu nopltdi
vai nepareizu krasns darbibu.
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IERICES PARSKATS

2.1 Mikrovilnu krasns

Priek$éja apmale
Mikrovilnu krasns

apgaismojums

Vadibas panelis

Durvju atvérSanas poga
Vilnvada parsegs

B Krasns atverums
Blivéjuma vieta

ﬂ Durvju blives un

blivéjuma virsmas

Parliecinieties, ka ir ieklauti $adi piederumi:
Roté&joa pamatne
RotéjoSas pamatnes balsts

* Rotéjosas pamatnes balstu novietojiet
uz iek$€jas gridas.

* Novietojiet rotéjoSo pamatni uz tas
atbalsta.

* Laiizvairitos no rotéjosas pamatnes
bojajumiem, iznemot no krasns skivjus

vai traukus, noteikti paceliet tos virs
rotéjoSas pamatnes.

Pasutot detalas, noradiet divas lietas:
izplafitdjam vai pilnvarotam
ELECTROLUX apkalpes centram
noradiet detalas nosaukumu un
modela numuru.



2.3 Vadibas panelis
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Virtuves taimeris
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Mikrovilni

Apturét/atcelt

Bérnu blokéSanas slédzene

lestatit pulksteni
Displeja segmenti
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Jaudas imena pogas
Izlases pogas

Automatiskas
atsaldéSanas poga

Virtuves taimera poga
Taimera/Svara poga

Sakt/apstiprinat
Atras saksanas poga

ApturésSanas poga

Durvju arvérSanas
poga
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3. DARBISBAS, KAS VEICAMAS PIRMS PIRMAS

LIETOSANAS REIZES

3.1 Kontaktdaksa

Kad mikrovilnu krasns pirmo reizi tiek
pievienota pie stravas padeves avota, taja
tiek vaicats iestafit pulksteni.

1. Mikrovilnu krasnr atskan skanas signals
un uz pusi sekundes iedegas visas
displeja ikonas.

Tiek vaicats, vai vélaties ieslegt
pulksteni.

2. Lai apstiprinatu, nospiediet pogu
START. (Papildinformaciju skatiet
sadala “Pulkstena iestatiSana”.)

Lai izslegtu pulksteni, grieziet pogu, idz
displeja tiek radits “oFF”.

3. Nospiediet pogu START, lai
apstiprinatu, vai pogu STOP, lai atceltu.

3.2 Gaidstave (Ekonomiskais
rezims)

Mikrovilnu krasns automatiski tiek parslegta
gaidstaves reZima, ja 5 min laika netiek
veiktas neviena darbiba.

1. Ja pulkstenis tiek iestatits, 3 min tiek
radits pulkstenis un péc tam 3 sekundes
tiek radits “Econ”.

Displejs izslédzas.

2. Darbiba, ja nav iestatits pulkstenis:
Displejs izsledzas.

3. Darbiba, lai ieslégtu no gaidstaves
reZima:

Atveriet durvis, nospiediet pogu un
pagrieziet pogu.

3.3 Pulkstena iestatiSana

Mikrovilnu krasnij ir 24 stundu pulkstenis.

Piemérs: Laika 18:45 iestafiSana.

1. Divreiz nospiediet TAIMERA pogu, tiek
radits pulkstena simbols.

2. Grieziet pogu, lidz tiek radits “on”.

3. Lai apstiprinatu, nospiediet pogu
START.

4. Grieziet pogu, lai pielagotu stundas.

5. Lai apstiprinatu, nospiediet pogu
START.

6. Grieziet pogu, lai pielagotu mindtes.

7. Lai apstiprinatu, nospiediet pogu
START.

3.4 Pulkstena pielago$ana, kad
tas ir iestatits

Varat pielagot pulksteni péc tam, kad laiks ir

iestafits.

Piemeérs: Maina no 18.45 uz 19.50.

1. Nospiediet pogu START. Sak mirgot
stundas.

. Grieziet pogu, iz tiek radits 19.

. Nospiediet pogu START.

. Grieziet pogu, ldz tiek radits 50.

. Nospiediet pogu START.

apLpbwdN

3.5 Pulkstena atcelSana un
parslégSana gaidstave
(Ekonomiskais rezims)

1. Divreiz nospiediet pogu TAIMERA pogu.

2. Grieziet pogu, lidz tiek radits “oFF”.

3. Lai apstiprinatu, nospiediet pogu
START.

3.6 Beérnu blokéSanas slédzene

Mikrovilnu krasnij ir funkcija, kas novers to,
ka bérni var neparedzéti ieslégt mikrovilnu
krasni. Kad ir iestafita blokéSana, nedarbo-
jas neviena mikrovilnu krasns poga, lidz tiek
izslégta blokéSanas funkcija. Blokétaja
ieslégSana un izslégSana ir iespéjama, kad
mikrovilnu krasns nedarbojas.

Piemeérs: Blokétaja ieslegSana.

Turiet nospiestu pogu STOP, lidz tiek
ieslégts “bérnu blokéSanas slédzenes”
simbols.

Piemérs: Blokétaja izslégSana

Turiet nospiestu pogu STOP, lidz “bérnu
blokéSanas slédzenes” simbols izslédzas.

Kad bérnu blokéSanas sleédzene ir
ieslégta, visas pogas ir atspégjotas,
iznemot pogu STOP.
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4.1 Gatavo$ana, izmantojot
mikrovilnus

Piemérs: Lai 2 minutés un 30 sekundés

uzsilditu zupu ar 630 W lielu mikrovilnu

jaudu.

1. Spiediet pogu JAUDAS LIMENA pa labi
no trisstdra, lidz tiek radits 630 W.

2. Grieziet pogu, lai ievaditu laiku.

3. Nospiediet pogu START.

Mikrovilnu gatavo$anas rezZima,
nospiezot pogu tiesi zem
nepiecieSama iestafijuma, varat
pielagot mikrovilnu krasns jaudas
fimeni.

Jaudas imeni, kad mikrovilnu krasns
darbojas, var iestafit, spiezot JAUDAS
LIMENA pogu, lidz displeja tiek izcelts

4.2 Jaudas imeni
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jaunais jaudas iestatijums.

Ja ir atlasits 900 W, tad maksimalais
mikrovilnu laiks, kuru iespéjams
ievadit, ir 20 minutes.

Ja mikrovilnu krasns jebkura rezima
darbojas 3 mindtes vai ilgak, péc
gatavoSanas pabeigSanas 2 minutes
darbosies ventilators. Atveriet durvis,
un krasns darbiba tiek apturéta,
aizveriet durvis un darbiba turpinas,
lidz pagajusas 2 minates (ietverot
durvju atvérSanas laiku). Ja mikrovilnu
krasns darbojas mazak par 3
minttém, ventilators neieslédzas.

Jaudas . = - .
. — leteicama izmantoSana
iestatljums

900 W/ lzmanto, lai atri pagatavotu €dienu vai atkartoti uzsilditu, pieméram, zupas,

AUGSTA sautéjumus, konservetus partikas produktus, karstos dzérienus, darzenus, zivis
utt.

630 W Izmanto ilgakai blivu édienu, pieméram, cepesu un kartainu édienu, ka art jufigu
edienu, pieméram, siera mérces un biskvita, gatavosanai. Izmantojot So
samazinato iestatljumu, mérce neparvarisies un édiens pagatavosies vienmeérigi,
nepiedegot pie malam.

450 W Bliviem édieniem, kam parasti nepiecieSams ilgs gatavosanas laiks, pieméram,
liellopa galas édieniem, ieteicams izmantot So jaudas iestatijumu, lai nodrosinatu,
ka gala ir miksta.

270 W/ Izvélieties So jaudas iestatijumu, lai atkausétu un nodroSinatu vienmeérigu édiena

ATKAUSES- atkusanu. Sis iestatijums ir lieliski piemérots ari risu, makaronu un klimpu

ANA varisanai, ka ari olu mérces pagatavosanai..

90 W Lenai atkauséSanai, pieméram, kréma kuku vai konditorijas izstradajumu
atkausésanai.

ow GaidiSanas reZima/virtuves taimera ieslégSanai.

W =VATS

4.3 Samazinatais jaudas imenis

Standarta laiks
20 minates

Gatavosanas rezims
Mikrovilni 900 W

Samazinatais jaudas limenis
Mikrovilni 630 W
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4.4 GatavoSanas laika
pielagoSana gatavoSanas
laika

GatavoSanas laika varat pielagot

gatavoSanas laiku.

Piemeérs: 2 minusu pievienoSana

(120 sekunzu), izmantojot pogu START.

1. Cetras reizes nospiediet pogu START.

GatavoSanas laiks palielinas par 120
sekundém.

4.5 Pogas STOP izmantoSana

Vienreiz nospiediet pogu STOP, lai atvértu
rezimu Pause.

Veélreiz nospiediet pogu STOP, lai atceltu
gatavoSanas laiku.

4.6 Virtuves taimeris

Virtuves taimera iestafiSana.

1. Nospiediet TAIMERA pogu.

2. Grieziet pogu, lai ievaditu laiku.

3. Nospiediet pogu START. Taimeris
automatiski sak darboties.

Kad taimeris darbojas, laiku var
pagarinat, griezot pogu vai spiezot
pogu START.

Taimera funkciju var izmantot tikai

tad, kad mikrovilnu krasns nedarbojas.

4.7 Pievienot 30 sekundes

Varat tieSi uzsakt gatavoSanu
900 W/AUGSTA 30 sekundes, nospiezot
pogu START.

Lai pievienotu laiku, nospiediet pogu
START.

4.8 Izslegt skanu

Skanas izslégSana.

1. 3 reizes nospiediet TAIMERA pogu,
lidz tiek radits “Soun”.

2. Grieziet pogu, lidz tiek radits “oFF”.

3. Nospiediet pogu START.

Skanas ieslégSana.

1. 3 reizes nospiediet TAIMERA pogu,
lidz tiek radits “Soun”.

2. Grieziet pogu, lidz tiek radits “on”.

3. Nospiediet pogu START.

4.9 Pauze

Lai pauzetu, kad mikrovilnu krasns

darbojas.

1. Nospiediet pogu STOP vai atveriet
durvis.

2. Mikrovilnu krasns tiek pauzéta uz laiku
ldz 5 minatém.

3. Lai turpinatu gatavoSanu, nospiediet
pogu START.

410 Izlase

Mikrovilnu krasni ir tris izlases
programmas.

75\471 Sviesta kauséSana
¢ Sokolades kausésana
Y% Kika kafijas krizé

Piemérs: Sviesta kauséSana.

1. Vienreiz nospiediet pogu IZLASES 1.
2. Grieziet pogu, lai ievaditu svaru.

3. Nospiediet pogu START.

Ja tiek radita rotéjosa dala, tas
norada, ka partiku nepiecieSams
samaisit vai apgriezt. Lai turpinatu
gatavoSanu, nospiediet pogu START.
Automatiskas atkauséSanas beigas
programma automatiski apstajas.
leprieks iestafito izlases recepsu
jaudas limeni nevar pielagot.

Var pagatavot 1-4 kikas kafijas
krazes.

BRIDINAJUMS! Sokolade var biit |oti
karsta! Ja Sokoladei nepiecieSams
ilgaks gatavoSanas laiks, pievienojiet
10 sekundes.

Ar Sokoladi rikojieties loti uzmanigi, jo
ta var radit apdegumus.

Izlases programmu aizvietoSana ar jusu

receptém.

1. Nospiediet JAUDAS LIMENA pogu, lai
atlasitu jaudu.

2. Grieziet pogu, lai ievaditu vélamo
gatavosanas laiku.

3. Turiet nospiestu pogu IZLASES, lidz
dzirdat vienu signalu un tiek radita
izlases zvaigznite.

Izlases programmu atiestatiSana uz
rupnicas noklus€juma iestatijumiem.
1. Nospiediet pogu STOP.



2. 3 sekundes turiet nospiestu pogu
JAUDAS LIMENA 450 W.
Mikrovilnu krasni izlases programmas
tiek atiestatitas uz rupnicas
nokluséjuma iestatijumiem.

4.11 Automatiska atkauséSana

Automatiska atkausésanas funkcija
atbilstoSi partikas produkta svaram
automatiski iestata pareizu gatavoSanas
reZimu un gatavosanas laiku.

Varat izvéléties no 2 automatiskas

atkauséSanas izvelném.

1. Automatiska atkauséSana: Gala/zivs/
putna gala

2. Automatiska atkauséSana: Maize

Piemérs: 0,2 kg steika atsaldéSana.

1. Vienreiz nospiezot AUTOMATISKAS
ATKAUSESANAS pogu, atlasiet
automatiskas atsaldéSanas izvélni.

2. Grieziet pogu, lai atlasitu svaru.

3. Nospiediet pogu START.

Ja tiek radita rot€josa dala, tas
norada, ka partiku nepiecieSams
samaisit vai apgriezt.

Lai turpinatu gatavo$anu, nospiediet
pogu START. Automatiskas
atkausésanas beigas programma
automatiski apstajas.

LATVIESU
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5. EDIENKARTE

5.1 lzlase

Izlase Svars

Poga

Darbibas

Sviesta kauséSana 0.05-0.25 kg

NA(

» levietojiet sviestu pireksa trauka.
Péc gatavo$anas kartigi samaisiet.

Sokolades
kausé€sana

0.1-0.2 kg

AL

» Salauziet Sokoladi mazos gabalos.
levietojiet Sokoladi pireksa trauka.
Samaisiet, kad atskan skanas signals.
Péc gatavoSanas kartigi samaisiet.

BRIDINAJUMS: Sokolade var
but |oti karsta! Ja Sokoladei
nepiecieSams ilgaks gatavoSanas
laiks, pievienojiet 10 sekundes.
Ar Sokoladi rikojieties loti uzmanigi,
jo ta var radit apdegumus.

Kika kafijas 1-4 krizés

kriizés

PAC

» Pagatavojiet kiiku, ka noradits recepte.
Novietojiet kiiku uz rotéjoSas pamatnes
malas. Péc pagatavoSanas laujiet 30
sekundes atdzist.

5.2 Kikas kafijas kriizé receptes

Zemesriekstu sviesta kiika

Citrona kekss

Sastavdalas 1 traukam:

Sastavdalas 1 traukam:

2Y/> galda karotes (25 g) izsijatu miltu

2Y galda karotes (25 g) izsijatu miltu

2 galda karotes (30 g) briina cukura

2, galda karotes (30 g) smalka cukura

Y4 teéjkarotes

cepama pulvera

Y4 téjkarotes cepama pulvera

1% galda karotes (15 g) augu ellas

1% galda karotes (15 g) augu ellas

Y4 t€jkarotes

vanilas ekstrakta

1 téjkarotes citronu mizas

2 galda karotes (30 g) zemesriekstu sviesta

1 vidéja lieluma ola

1 vidéja lieluma ola

Metode:

1. Visas sausas sastavdalas ievietojiet

trauka un kartigi samaisiet.

2. Pievienojiet augu ellu, vanilas

ekstraktu, zemesriekstu sviesta un olu.

Kartigi samaisiet.

3. Trauku novietojiet rotéjosas pamatnes

centra.
4. Gatavojiet, izmantojot s .

GatavosSanas laika kuka izlien no

trauka.

Péc gatavoSanas laujiet 30 sekundes

atdzist.

Parklajiet ar Sokoladi.

Padoms: Ja vélaties, lietojiet zemesriekstu

sviestu.

Garnéjums: 1 galda karote citronu sulas
sajaukta ar 2 galda karotém smalka cukura

Metode:

1. Visas sausas sastavdalas ievietojiet
trauka un kartigi samaisiet.

2. Pievienojiet augu ellu, sarivétu citronu
un olu. Kartigi samaisiet.

3. Trauku novietojiet rotéjoSas pamatnes
centra.

4. Gatavojiet, izmantojot Y .
GatavosSanas laika kuka izlien no
trauka.

5. Pagatavojiet parlejamo garngjumu,
sajaucot citrona sulu un smalka cukuru.

6. Péc pagatavosanas iznemiet kiku, ar
iesmu sadurstiet kiikas augSpusi,
parlejiet ar garnéjumu un laujiet
30 sekundes nostavéties.
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Bagatiga Sokolades kiika kafijas

Avenu kika kafijas krazé

Sastavdalas 1 traukam:

Sastavdalas 1 traukam:

2% galda karotes (25 g) izsijatu miltu

2% galda karotes (25 g) izsijatu miltu

2 galda karotes (12 g) kakao pulvera

2% galda karotes (30 g) smalka cukura

2> galda karotes (30 g) smalka cukura

Ya téjkarotes cepama pulvera

Y4 téjkarotes cepama pulvera

1Y% galda karotes (15 g) augu ellas

1% galda karotes (15 g) augu ellas > téjkarotes vanilas ekstrakta
Ya tejkarotes vanilas ekstrakta 1 vidéja lieluma ola
1 vidéja lieluma ola 1% galda karotes  bezséklu avenu
ievarjuma

Metode:

1. Visas sausas sastavdalas ievietojiet
trauka un kartigi samaisiet.

2. Pievienojiet augu ellu, vanilas ekstraktu
un olas. Kartigi samaisiet.

3. Trauku novietojiet rotéjosas pamatnes
centra.

4. Gatavojiet, izmantojot Y¢; .
Gatavosanas laika kika izlien no
trauka.

Péc gatavoSanas |aujiet 30 sekundes

atdzist.

Dekoréjiet ar Sokolades kremu.
Padoms: Lai pagatavotu Sokolades
apelsinu kiku kafijas kruzé, ievietojiet
vanilas ekstraktu ar % téjkaroti apelsinu
ekstrakta.

Metode:

1. Visas sausas sastavdalas ievietojiet
trauka un kartigi samaisiet.

2. Pievienojiet augu ellu, vanilas ekstraktu
un olas. Kartigi samaisiet.

3. Pievienojiet ar karoti, lai ievilktos
maisijuma.

4. Trauku novietojiet rotéjoSas pamatnes
centra.

5. Gatavojiet, izmantojot Y .
GatavoSanas laika kuka izlien no
trauka.

Péc gatavoSanas laujiet 30 sekundes

atdzist.

Dekorgjiet ar vanilas kréemu.
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Aboli drupackiika

Burkanu kika

Sastavdalas 1 traukam:

Sastavdalas 1 traukam:

2Y/> galda karotes (25 g) izsijatu miltu

2 galda karotes (20 g) izsijatu miltu

2 galda karotes (30 g) bruna cukura

2% galda karotes (30 g) briina cukura

Y4 t€jkarotes cepama pulvera

Y4 tejkarotes cepama pulvera

Ya t€jkarotes malta kanéla

Y4 tejkarotes malta kanéla

1% galda karotes (15 g) augu ellas

Y téjkarotes muskatriekstu masas

1 vidéja lieluma ola

1 galda karotes ~ mandelu masas

1%2 galda karotes (30 g) abolu biezena

1% galda karotes (15 g) saulespuku ellas

puse (7 g) sasmalcinata biskvita > apelsina miza
3049 rivétu burkanu
Metode: 1 vidéja lieluma ola

1. Visas sausas sastavdalas (iznemot
biskvita sastavdalas) ievietojiet krize
un karfigi samaisiet.

2. Pievienojiet augu ellu un olu un kartigi
samaisiet.

3. Ar karoti uzmanigi pievienojiet abolu
biezeni, lai tas ievilktos maisijuma.

4. Papildiniet ar sasmalcinatu biskvitu.

5. Trauku novietojiet rotéjosas pamatnes
centra.

6. Gatavojiet, izmantojot 7273 .
Gatavosanas laika kika izlien no
trauka.

Péc gatavoSanas laujiet 30 sekundes

atdzist.

Papildiniet ar karoti vanilas saldéjuma.

BRIDINAJUMS! Abolu biezenis var
but karsts.

Garnéjuma kréms: 15 g izkauséta sviesta,
40 g pudercukura, 40 g pilntauku kauséta
siera, ¥ téjkarote apelsinu sulas

Metode:

1. Visas sausas sastavdalas ievietojiet
trauka un kartigi samaisiet.

2. Pievienojiet saulespuku ellas, apelsinu
mizu, sarivétus burkanus un olu. Kartigi
samaisiet.

3. Trauku novietojiet rotéjoSas pamatnes
centra.

4. Gatavojiet, izmantojot v, .
Gatavosanas laika kika izlien no
trauka.

5. lzveidojiet garnéjumu, sajaucot sviestu,
pudercukuru, kauséto sieru un apelsinu
sulu.

Péc gatavosanas laujiet 30 sekundes

atdzist.

Laujiet kUkai atdzist un péc tam
pievienojiet garnéjumu.



5.3 Automatiska atkauseéSana
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Automatiska

. Svars Poga Darbibas
atkauseSana
Gala/zivis/putnu  0.2-1.0 kg '3 levietojiet édienu sekla cepamtrauka,
gala (] kuru novietojiet grozama skivja
centralaja dala.
Kad atskan skanas signals, apgrieziet
édienu, parkartojiet un atdaliet.
(vesela zivs, zivs Aizklajiet planas dalas un sakarsusas
steiki, zivs filejas, vietas ar aluminija foliju.
vistu stilbini, vistu Péc atkaus€Sanas ietiniet aluminija
kratinas, malta folija uz 15-45 min lidz pilnigai
gala, steiks, atkusanai.
karbonades, Malta gala: atskanot zvanam,
burgeri, desinas) apgrieziet édienu otradi. Ja iesp&jams,
nonemiet atkususas dalas.
Nav paredzéts vesela putna
pagatavosanai.
Maize 0.1-1.0 kg sk Izkartojiet cepamtrauka rotéjosas
L) x2 virsmas vidu. 1,0 kg izkartojiet tiesi uz

rotéjosas virsmas.

Kad atskan skanas signals, apgrieziet
to, parkartojiet un nonemiet atkausétas
dalas.

Péc atkauséSanas apklajiet ar
aluminija foliju, laujot tam nostavéties
5-15 minutes lidz pilnigai atkuSanai.

levadiet tikai partikas produktu svaru. Neierékiniet trauka svaru.
Partikas produktiem ar lielaku vai mazaku svaru/daudzumu, neka noradits recepté, lietojiet manualas

darbibas.

Beigu temperattra bus atkariga no sakotnéjas temperaturas.

Steiki un karbonades jasasaldé viena karta.
Malta gala jasasaldé plana karta.
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5.4 Ediena un dzérienu sildiana

- . Daudz- ;. ida  Laiks Veids
Ediens/Dzériens ums - . .
Limenis -Min-
-g/ml-
Piens, 1 glaze 150 900 W 1 neparklat
Udens, 1 glaze 150 900 W 2 neparklat
6 glazes 900 900 W 8-10 neparklat
1 bloda 1000 900 W 9-11 neparklat
Viena malfite 400 900 W 4-6 Merci apslaciniet ar nelielu tdens
(darzeni, gala un daudzumu, apsedziet; kad pagajusi
piedevas puse no sildiSanas laika, apmaisiet.
Zupa/sautejums 200 900 W 1-2 parklajiet, apmaisiet péc sildiSanas
Darzeni 500 900 W 3-5 ja nepiecieSams, pievienojiet
nedaudz Gdens un, kad sildiSana ir
pus€, apmaisiet to
Gala, 1 skele " 200 900 W & plana kartina uzklajiet merci,
parklajiet
Zivs fileja 200 900 W 3-5 parklajiet
Kika, 1 skele 150 450 W Vo1 ievietojiet to sekla cepamtrauka
Zidainu partika, 190 450 W Vo1 parlieciet mikrovilnu krasnij
1 burcina piemérota trauka, pec uzsildisSana
labi apmaisiet un parbaudiet
temperaturu
Margarina vai sviesta 50 900 W V3 parklajiet
kausésana "
Sokolades kausé$ana 100 450 W 34 laiku pa laikam apmaisiet
) no atdzeséta stavokla
5.5 AtkauséSana
= Daudzums Jauda Laiks . Galdl.s anas
Ediens - . . Veids laiks
-g- Limenis  -Min- .
-Min-
Gulass 500 270 W 8-9 kad pagajusi puse no 10-30
atkausésanas laika,
apmaisiet
Kuka, 150 90 W 1-3 ievietojiet to sekla 5
1 Skéle cepamtrauka
Augli, 250 270 W 3-5  izkartojiet tos blakus; péc 5
(pieméram, tam, kad ir pagajusi puse no
kirsi, atkausésanas laika,
zemenes, apgrieziet
avenes,

plimes)
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5.6 GatavoSana no sasaldéSanas
= . Daudzums  Jauda Laiks . Galdi.sanas
Ediens - . . Veids laiks
-g- Limenis  -Min- .
-Min-
Zivs fileja 300 900 W 9-11  parklajiet 2
Viena malfite 400 900 W 8-10  Apsedziet un apmaisiet péc 2
6 mindtem
5.7 GatavoSana un griléSana
= . Daudzums Jauda Laiks . Galdi.sanas
Ediens - . . Veids laiks
-g- Limenis  -Min- .
-Min-
Brokoli/ 500 900 W 6-8  Pievienojiet 4-5 edamk. -
Zirni Udens, apsedziet; kad
pagajusi puse no
gatavosanas laika,
apmaisiet
Burkani 500 900 W 9-11  Sagrieziet apliSos, -
pievienojiet 4-5 &damk.
udens, apsedziet; kad
pagajusi puse no
gatavoSanas laika,
apmaisiet
Cepesi 1000 630 W 34-38 Pievienojiet garSvielas, 10
(ctikgala, novietojiet uz apakséjam
liellopu gala, resfitém un apgrieziet péc "
aitas gala)
Saldéta pica 200 900 W 4-6  Novietojiet uz apaksejam 2

resfitém

Ja mikrovilnu krasns jebkura reZima darbojas 3 mindtes vai ilgak, péc gatavo$anas pabeigSanas

2 minutes darbosies ventilators. Atveriet durvis, un krasns darbiba tiek apturéta. Aizveriet durvis, un
atkal tiek atsakta darbiba, ldz 2 mindtes ir pagajusas (ieskaitot durvju atvérSanas laiku). Ja mikrovilnu
krasns darbojas mazak par 3 minatém, ventilators neieslédzas.
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IETEIKUMI UN PADOMI

6.1 Mikrovilniem pieméroti trauki

Trauki MII.“OV_I!D".n Komentari
pieméroti
Aluminija folijas/folijas I X Lai pasargatu €dienu no parkarsanas, var izmantot nelielus

trauki

aluminija folijas gabalinus. Turiet foliju vismaz 2 cm no
krasns sienam, jo ta var dzirkstelot. Folijas trauki nav
ieteicami, ja vien nav razotaja attiecigi noradits, pieméram,
rupigi ieverojiet noradijumus.

Porcelans un I X Porcelans, keramikas izstradajumi, glazéti keramikas

keramika izstradajumi un kaula porcelans parasti ir piemérots
izmantoSanai mikrovilnu krasnis, iznemot tadu, kam ir
metala rotajumi.

Stikla trauki, v Uzmanieties, izmantojot smalkus stikla traukus, jo pékSnas

pieméram, Pyrex ® sakarSanas gadijuma tie var saplist vai ieplaisat.

Metals Izmantojot mikrovilnu energiju, nav ieteicams lietot metala
traukus, jo tie dzirkstelo un var izraisit ugunsgréku.

Plastmasa/polistirols, Uzmanieties, jo dazi trauki liela karstuma var mainit formu,

pieméram, atro izkust vai zaudét krasu.

uzkodu trauki

SaldéSanas/cepsana v Sadurstiet, lai izlaistu tvaiku. Parliecinieties, ka maisini ir

S maisini pieméroti izmantoSanai mikrovilnu krasnis. Neizmantojiet
plastmasas vai metala savilcgjus, jo tie var izkust vai
aizdegties no dzirksteloSanas.

Papirs - SKivji, kriizes v Izmantojiet tikai uzsildiSanai vai mitruma uzsikSanai.

un virtuves dvieli Uzmanieties, jo parkarSana var izraisit ugunsgréku.

Salmu un koka trauki v Neatstajiet krasni bez uzraudzibas, izmantojot Sadus

materialus, jo parkarSana var izraisit ugunsgréeku.

Otrreiz parstradatais
papirs un avizes

Var saturét metala dalinas, kas izraisa dzirksteloSanu un
var izraisit ugunsgréeku.
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6.2 Padomi gatavo$ana, izmantojot mikrovilnu krasni

Padomi gatavo$ana, izmantojot mikrovilnu krasni

Sastavs Partikas produktiem ar augstu tauku vai cukura sastavu (pieméram,
Ziemassveétku pudinam, galas piragiem) ir nepiecieSams isaks sildiSanas laiks.
Uzmanieties, jo parkarsésana var izraisit ugunsgréku.

lzmérs Vienmeérigai gatavoSanai, ievietojiet krasni vienada izméra gabalus.

Partikas Partikas produktu sakotnéja temperatira ietekmé nepiecieSamo gatavoSanas

produktu laiku. legrieziet pilditus partikas produktus, pieméram, ar ievarijumu pilditus

temperatira  virtulus, lai izlaistu karstumu vai tvaiku.

Sakartojiet Novietojiet biezakas partikas produktu dalas tuvak trauka arpusei. Pieméram,
vistas stilbinus.

Parsedziet Izmantojiet elpojosu mikrovilnu plévi vai piemérotu vaku.

Caurduriet Partikas produkti ar Caumalu, adu vai membranu pirms gatavoSanas vai

uzsildisanas jasadursta vairakas vietas, jo tajos uzkrasies tvaiks, kas var likt
tiem uzspragt, pieméram, kartupeliem, zivim, vistai, desinam.
SVARIGI! olas nevajadzétu sildit mikrovilnu krasni, jo tas var uzspragt,
pat ja karséSanas process krasni ir beidzies, pieméram, bez ¢aumalas
varitas un cieti varitas olas.

Apmaisiet, Vienmeérigas pagatavosanas noliikos ir svarigi €diena gatavosanas laika to
apgriezietun  apmaisit, apgriezt un parkartot. Vienmer apmaisiet un parkartojiet virziena no
parkartojiet arpuses uz vidu.

Atstajiet Péc gatavoSanas nepiecieSams atstat édienu uz bridi, jo tas palidz karstumam
vienmeérigi izplatities pa visu €dienu.
Aizklajiet Dazas atkauséjamo partikas produktu vietas var sasilt. Siltas vietas var aizklat

ar nelieliem folijas gabaliniem, kas atstaro mikrovilnus, piemeéram, vistas kajas
un sparnus.
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7. KOPSANA UN TIRISANA

& UZMANIBU!

NEVIENU MIKROVILNU KRASNS DALU
NEDRIKST APSTRADAT AR
KOMERCIALI PIEEJAMAJIEM KRANS
TIRITAJIEM, TVAIKA TIRITAJIEM, LOTI
ABRAZIVIEM TIRITAJIEM, TIRITAJIEM,
KAS SATUR NATRIJA HIDROKSIDU,
VAI RAUPJIEM MAZGASANAS
SUKLIEM.

REGULARI TIRIET KRASNI, LAl TAJA
NEUZKRATOS PARTIKAS PRODUKTU
PARPALIKUMI. Ja krasns netiek uzturéta
fira, var nolietoties tas virsma, kas var
samazinat ierices kalpo$anas laiku un,
iespéjams, izraisit bistamu situaciju.

Krasns aréjas virsmas

Krans arejo virsmu tiri§anai var izmantot
maigas ziepes un tdeni. Noteikti noslaukiet
Ziepes ar samitrinatu draninu un nosusiniet
aréjas virsmas ar sausu dvieli.

Vadibas panelis

Pirms tiriSanas atveriet durvis, lai izslégtu
vadibas paneli. Tirot vadibas paneli, ir
jarnkojas 1pasi piesardzigi. Ar tikai tdenr
samitrinatu draninu maigi slaukiet paneli,
Nidz tas klust tirs. Nelietojiet parak daudz
udens. Nelietojiet nekada veida kimiskos
vai abrazivos firitajus.

Krasns iekSejas virsmas

Péc katras lietoSanas reizes, kamér krasns
veél ir silta, noslaukiet izSlakstijusos vai
izlijusSo eédienu, izmantojot mikstu,
samitrinatu draninu vai sukli. Lielaku traipu
gadijuma izmantojiet maigas ziepes un
vairakas reizes slaukiet virsmu ar
samitrinatu draninu, lidz ir nofirtti visi
parpalikumi. Nenonemiet vilnvada parsegu.

Parliecinieties, ka maigas ziepes vai
udensnenonak nelielajas sienu atveres, jo
tas var izraisit krasns bojajumus.

Krasns ieksejas virsmas nedrikst apstradat
ar izsmidzinamiem firitajiem.

Rotéjosa pamatne un tas balsts

Iznemiet no krasns rotéjoSo pamatni un tas
balstu. Nomazgajiet roté€joSo pamatni un
tas balstu ar maigu ziepjudeni. Nosusiniet
ar mikstu draninu. Gan rotéjoSo pamatni,
gan tas balstu var mazgat trauku
mazgajamaja masina.

Durvis

Lai pilniba nofiritu visus nefirumus, regulari
tiriet abas durvju puses, durvju blives un
blivéjuma virsmas ar mikstu, samitrinatu
draninu. Krasns durvju stikla fifisanai
nedrikst izmantot |oti abrazivus firitajus vai
asus metala skrapjus, jo tie var saskrapét
virsmu, iespéjams, izraisot stikla sapliSanu.

SVARIGI!
Nedrikst izmantot tvaika tiritaju.
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Problema Riciba. ..
Ir radusies mikrovilnu » Parbaudiet, vai nav izdegusi droSinataju nodalijuma esosie
krasns darbibas drosinataji.

traucejumi?

Parbaudiet, vai nav partraukta stravas padeve.
Ja drosinataji atkartoti izdeg, sazinieties ar kvalificétu elektriki.

Nedarbojas mikrovilnu

Parbaudiet, vai ir ldz galam aizvértas durvis.

rezims? » Parbaudiet, vai durvju blives un blivéjuma virsmas ir tiras.

» Tika nospiesta poga START.
Negriezas rotéjosa » Parbaudiet, vai rot€josas virsmas balsts ir pareizi pievienots
virsma? piedzinai.

Parbaudiet, vai siltumizturigais trauks nav novietots pari rotéjosas
pamatnes malai.

Parbaudiet, vai €édiens nav novietots pari rot€josSas pamatnes
malai, traucéjot grieSanos.

Parbaudiet, vai kaut kas nav iekritis iedobuma zem rotéjoSas
virsmas.

Nevar izslégt mikrovilnu

Atvienojiet ierici no droSinataju nodalijuma.

krasni? » Sazinieties ar ELECTROLUX apkalpes centra parstavi.
Nedarbojas ieks€jais » Zvaniet pilnvarotajam ELECTROLUX apkalpes centra parstavim.
apgaismojums? lekSéjo apgaismojumu var mainit tikai apmacits pilnvarots

ELECTROLUX apkalpes centra parstavis.

Ediena uzsildisanai un
pagatavosanai ir
nepiecieSams ilgaks laiks
neka ieprieks?

lestatiet ilgaku gatavoSanas laiku (divreiz lielaks daudzums =
gandriz divreiz lielaks laiks).

Ja édiens ir aukstaks neka parasti, ik pa laikam apgrieziet to.
Vai ari iestatiet augstaku jaudas limeni.
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9. UZSTADISANA

Mikrovilnu krasni var uzstadit A un B

pozicija:
Pozicija Nisas izmeri
P Dz A
A 562 x 550 x 380
B 562 x 500 x 380
Izméri (mm)

9.1 lerices uzstadiSana

1. Nonemiet visus iepakojuma materialus

un rapigi parbaudiet, vai nav bojajumu
—4mm pazimju.
- 2. Uzstadiet fiksacijas akus virtuves
o - skapim, izmantojot pievienoto
- e instrukciju un veidni.
J 3. Lenam ievietojiet ierici virtuves skapi,
I I nepielietojot speéku. lerice jauzce| uz
fiksacijas akiem un tad janolaiz tai
4 mm 4 mm

paredzétaja vieta. Ja ierices
ievieto$anas laika rodas sarezgijumi,
fiksacijas akus iespéjams apgriezt

O otradi. CepeSkrasns priekS&jam ramim
janoslédzas idz ar virtuves skapja
priek8&jam durvim.

-p 4. Parliecinieties, ka ierice atrodas stabila
stavokll un nav sasvérusies. Starp
skapja aug$é€jam durvim un ramja

@ aug$éjo malu ir jabut 4 mm spraugai

(skatiet attélu).

—

000
QOQ

B il]




9.2 lerices pievienoSana stravas

avotam

—>
—
O
Qoo
o o
o o

9.3 PievienoSana elektrofiklam

BRIDINAJUMS! )
3T IERICE IR JAIEZEME

Razotajs noraida jebkada veida atbildibu

gadijuma, ja netiek veikts Sis piesardzibas

pasakums.
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» Kontaktrozetei ir jabut viegli pieejamai,
lai arkartas situacija ierici varétu viegli
atvienot. Vai ari ir janodroSina iespéjai
atvienot krasni no stravas avota,
ietverot elektroinstalacija slédzi
saskana ar elektroinstalacijas
nosacijumiem.

» Kontaktrozete nedrikst atrasties aiz
skapja.

» Toirieticams novietot virs skapja
(skatiet apzimejumu (A)).

+ Pievienojiet ierici pie vienfazes
220-240 V/50 Hz mainstravas,
izmantojot pareizi uzstaditu
aizsargzeméjuma rozeti.
Kontaktligzdas jaapriko ar 10 A
droSinataju.

» Stravas padeves vada nomainu drikst
veikt tikai elektrikis.

* Pirms uzstadiSanas piesieniet stravas
padeves vadam auklu, lai atvieglotu
pievienoSanu kontaktrozetei (A) ierices
uzstadiSanas laika.

» levietojot ierici augsta sanu skapi,
NESASPIEDIET stravas vadu.

* Neiemeérciet stravas padeves vadu vai
spraudni tdent vai kada cita Skidruma.

Ja iericei uzstadita kontakidak$a nav
piemeérota stravas kontaktligzdai, ir
jazvana pilnvarotam ELECTROLUX
apkalpes centra parstavim.
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10. TEHNISKIE DATI

Mainstravas tikla spriegums

220-240 V, 50 Hz, vienfazes

Sadales lniju drosinataju/slédziem Minimalais 10 A

NepiecieSama mainstravas jauda: Mikrovilni 1.4 kW

Izejas jauda: Mikrovilni 900 W (IEC 60705)

Mikrovilnu frekvence 2450 MHz " (2. grupa/B klase)

Aréjie izméri: MBE2657S 596 mm (P) x 388 mm (A) x 404 mm (Dz)

lekséjie izmeéri

342 mm (P) x 207 mm (A) x 368 mm (Dz) 2

Krans ietilpiba

26 litri 2

Rot€josa pamatne

@ 325 mm, stikla

Svars

apt. 19 kg

" Sis izstradajums atbilst Eiropas standarta EN55011 prasibam. Saskana ar $o standartu $is
izstradajums ir klasificéts ka 2. grupas B klases ierice. 2. grupa nozimé to, ka Sis izstradajums ar
noliku rada radiofrekvences energiju elektromagnétiska starojuma forma partikas produktu termiskai
apstradei. B klase nozZimé to, ka ierice ir piemérota lietoSanai majas apstaklos.

2 lek$gja ietilpiba ir aprékinata, nemot véra maksimalo platumu, dzilumu un augstumu. Faktiska partikas

produktu ietilpiba ir mazaka.

11. VIDES INFORMACIJA

Nododiet otrreizéjai parstradei materialus
ar simbol %y . levietojiet iepakojuma
materialus atbilstoSos konteineros to
otrreiz€jai parstradei.

Palidziet aizsargat apkartéjo vidi un cilveku
veselibu, atkartoti parstradajot elektrisko
un elektronisko iekartu atkritumus.

Neizmetiet ierices, kas apzimétas ar $o
simbolu E kopa ar majsaimniecibas
atkritumiem. Nododiet izstradajumu vietéja
otrreizéjas parstrades punkta vai
sazinieties ar vietéjo pasvaldibu.
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MES GALVOJAME APIE JUS

Dékojame, kad pasirinkote §j AEG produktg. Sukaréme jj taip, kad daugelj mety
turétuméte nepriekaistingai veikiantj, pazangiosiomis technologijomis pagristg prietaisa,
palengvinsiantj jums buitj — tokiy funkcijy jprastuose prietaisuose nerasite. Skirkite kelias
minutes ir perskaitykite, kad galétumeéte geriausiai iSnaudoti visas krosnelés funkcijas.

Apsilankykite miisy interneto svetainéje, kad:
@ gautuméte naudojimo patarimy, broSidry, trik&iy Salinimo, aptarnavimo informacijos:

www.aeg.com

a uzregistruotuméte savo gaminj geresniam aptarnavimui:
www.registeraeg.com

% isigytuméte priedy, vartojamuyjy prekiy ir originaliy atsarginiy daliy savo prietaisui:
www.aeg.com/shop

KLIENTU PRIEZIURA IR APTARNAVIMAS

Rekomenduojame naudoti tik originalias atsargines dalis.

Kreipdamiesi | aptarnavimo centra, bitinai pateikite Sig informacija.

Informacija yra nurodyta techniniy duomeny ploksteléje. Modelis, PNC, serijos numeris.
& |spéjimas / atsargumo ir saugos informacija

@ Bendroji informacija ir patarimai

(&) Aplinkosaugos informacija

Galimi pakeitimai be jspé&jimo.
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1. & SVARBIOS SAUGOS INSTRUKCIJOS

/\ SVARBU! SVARBIOS SAUGOS
INSTRUKCIJOS: ATIDZIAI
PERSKAITYKITE IR PASILIKITE, KAD
GALETUMETE NAUDOTI ATEITYJE.

Jei Sildant maistg ima sklisti dumai,

NEATIDARYKITE DURELIVY. ISjunkite krosnele,

iStraukite kiStukg ir palaukite, kol nustos sklisti

dumai. Atidarius dureles, kai nuo maisto sklindant
dumames, gali kilti gaisras. Naudokite tik
mikrobangy krosneléms tinkamas talpyklas ir
reikmenis. Nepalikite krosnelés be prieziuros
naudodami vienkartines plastikines, popierines ar
kitokias degias talpyklas. Pasinaudoje
mikrobangy krosnele nuvalykite bangolaidzio
dangtelj, iSvalykite krosnelés vidy, nuvalykite
sukamajj padéklg ir jo atrama. Jie turi bati sausi ir
neriebaluoti. Prisikaupe riebalai gali perkaisti, imti
rukti arba sukelti gaisrg. Mikrobangy krosnele
skirta pasildyti maistg ir gérimus. Dziovindami
maistg ar drabuzius arba Sildydami SildancCius
kilimélius, Slepetes, kempines, sudrekusius
drabuzius ar panasSius daiktus galite susizeisti,
daiktai gali uzsidegti ir galite sukelti gaisra.

Ruosiant maistg mikrobangy krosneléje,

draudziama naudoti metalinius indus.

Bukite atsargus, kad, iSimant indus iS prietaiso,

besisukantis pagrindas nepajudéty is vietos.

1.1 Kaip nesusizaloti

ISPEJIMAS!
Nesinaudokite krosnele, jei ji sugadinta ar
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veikia netinkamai.
PrieS naudodami, patikrinkite:
a) Dureles; jsitikinkite, kad jos tinkamai uzsidaro ir
néra nelygios ar kreivos.
b) Vyrius ir dureliy saugos sklgscCius; patikrinkite,
ar jie nesullze ir neatsilaisvine.
c¢) Dureliy sandarinimo tarpiklius ir sandarinimo
pavirSius; jsitikinkite, kad jie nesugadinti.
d) Krosnelés ar dureliy vidy; jsitikinkite, kad nera
jokiy jlenkimuy.
e) Maitinimo laidg ir kiStuka; patikrinkite, ar jie
nesugadinti.
Nereguliuokite, netaisykite ir nemodifikuokite
krosnelés patys. Techninés priezitiros arba
remonto darbus, kuriuos atliekant nuimamas
dangtis, apsaugantis nuo mikrobangy energijos
poveikio, nekompetentingiems asmenims atlikti
pavojinga.
Neleiskite ant dureliy sandarinimo tarpikliy ir
gretimy daliy kauptis riebalams ar neSvarumams.
Vadovaukités ,Priezilra ir valymas®
instrukcijomis. Valykite krosnel€ reguliariai ir
pasalinkite visus maisto likucius. Jei krosnelé bus
laikoma nesSvari, ilgainiui gali bati sugadintas jos
pavirsius, dél to gali sutrumpéti prietaiso
naudojimo laikas arba susidaryti pavojingy
situacijy.
Nebandykite keisti krosneles lemputes patys ir
neleiskite to daryti niekam, kas nera jgaliotas
ELECTROLUX. Jeigu krosnelés lempute
perdega, susisiekite su jgaliotu pardavéju arba
iSkvieskite jgaliota ELECTROLUX techninés
priezidros atstova.



1.2 Kaip iSvengti sprogimo ir staigaus uzvirimo
/\ ISPEJIMAS!

SkyscCiy ar kitokio maisto negalima Sildyti

sandariose talpyklose, nes jie gali sprogti.
Mikrobangy krosneleje Sildomi gérimai gali
pavéluotai staiga uzvirti, todél reikia buti
atsargiems imant talpykla.
Nevirkite kiauSiniy su lukstais, nesildykite kietai
virty kiausiniy, nes jie gali sprogti net ir baigus
naudotis mikrobangy krosnele. Jei norite kepti ar
Sildyti neplaktus ir neiSmaiSytus kiausinius,
iSleiskite trynj ir baltymag, nes kitaip kiausiniai gali
sprogti. Pries Sildydami kietai virtus kiausSinius
mikrobangy krosneléje, nulupkite juos ir
perpjaukite.

Kad nenusidegintuméte, pries patiekdami maistg
visada patikrinkite jo temperaturg ir pamaisSykite,
ypac jei tai kudikiams, vaikams ar vyresnio
amziaus zmonéms skirtas maistas ar gerimas.
Vaikai neturi bati prileidziami arti, kad
nenusideginty.

1.3 Kaip apsaugoti vaikus nuo netinkamo
naudojimosi prietaisu

/\ |SPEJIMAS!
Naudojant prietaisg jis ir pasiekiamos jo
dalys jkaista. Prietaisg laikykite jaunesniems
nei 8 m. vaikams nepasiekiamoje vietoje.

S| prietaisg gali naudoti vaikai nuo 8 m. ir
asmenys, turintys fizing, sensorine arba protine
negalig arba neturintys reikiamos patirties ir Ziniy,
jei jie buvo iSmokyti, kaip saugiai naudotis
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prietaisu, arba supazindinti su naudojimo
instrukcijomis ir supranta galimus pavojus. Reikia
zitréti, kad vaikai nezaisty su prietaisu. Valyti ir
priziuréti prietaisg gali ne jaunesni nei 8 m. vaikai
ir tik priziurint suaugusiesiems.

Sis prietaisas skirtas naudoti namy tkiuose
naudojant jj taip ar panasiai, kaip apibudinta
toliau: parduotuviy, biury ir kity komerciniy
patalpy darbuotojams skirtose virtuvése; ukiuose;
skirti viesbuciy, moteliy ir kity apgyvendinimo
paslaugas teikianciy jmoniy klientams; nakvyne ir
pusrycius teikianCiose [staigose.

Sis prietaisas neskirtas naudoti didesniame nei
2000 m aukstyje virs juros lygio.

1.4 Kaip iSvengti gaisro pavojaus

Nepalikite veikiancios mikrobangy
krosnelés be priezitros. Dél per didelés
galios ar per ilgo gaminimo galima
perkaitinti maistq ir sukelti gaisra. Elektros
lizdas turi buti bet kada pasiekiamas, kad
nelaimés atveju baty galima lengvai
iStraukti kiStuka. Turi bati tiekiama
220-240 V, 50 Hz kintamoiji elektros srove;
be to, batina naudoti maZziausiai 10 A
stiprio paskirstymo linijos saugiklj arba
maziausiai 10 A stiprio paskirstymo
grandinés pertraukiklj. Rekomenduojama §j
prietaisg jungti prie atskiros grandinés.
Nelaikykite ir nenaudokite krosnelés lauke.

Prie krosnelés arba vedinimo angy
nelaikykite degiy medziagy. Neuzdenkite
védinimo angy. Nuo maisto ir maisto
pakuociy nuimkite visus metalinius
sandarinimo tarpiklius, susuktas vielutes ir
pan. Kibirkstys ant metalinio pavirSiaus gali
sukelti gaisrg. Nenaudokite mikrobangy
krosnelés aliejui prie$ kepant Sildyti.
Negalima reguliuoti temperataros ir dél
aliejaus gali kilti gaisras. Jei norite
pasigaminti kukuruzy spragesiy, naudokite
tik specialius kukuruzy spragésiy
gaminimo indus. Nelaikykite krosneléje
maisto ar ko nors kito. [junge krosnele
patikrinkite nustatytus parametrus, kad
isitikintumete, jog ji veikia taip, kaip norite.

Skaitykite atitinkamus Sio naudojimo
vadovo patarimus. Nenaudokite krosnelés
atidarytomis durelémis, nekeiskite dureliy
saugos sklgsc€iy. Nesinaudokite krosnele,
jei tarp dureliy sandarinimo tarpikliy ir
sandarinimo pavirsiy yra koks nors
objektas.

SIRDIES STIMULIATORIUS turintys
asmenys turety pasitarti su gydytoju arba
Sirdies stimuliatoriaus gamintoju dél
atsargumo priemoniy naudojant
mikrobangy krosneles.

1.5 Kaip apsisaugoti nuo
elektros Soko

Jokiomis aplinkybémis nenuimkite iSorinio
korpuso. Nieko nepilkite ir nekiskite j
dureliy uzrakto angas ar védinimo angas.
ISsiliejimy atveju iS karto iSjunkite ir
atjunkite krosnele, o tada paskambinkite
ELECTROLUX techninés priezitros
atstovui. Nemerkite maitinimo laido ar
kiStuko j vandenj ar kokj kitg skyst;.
Maitinimo laidas neturi bati Salia karsty ar
astriy pavirsiy, pvz., karsto oro védinimo
srities virSutinéje uzpakalinéje krosnelés
dalyje.

Jei sugadinamas Sio prietaiso maitinimo
laidas, jj reikia pakeisti specialiu laidu.
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Keitimus gali atlikti tik jgaliotas
ELECTROLUX techninés priezilros
atstovas.

1.6 Kaip iSvengti sprogimo ir
staigaus uzvirimo

Niekada nenaudokite sandariy talpykly.
Prie$ naudodami nuimkite sandarinimo
tarpiklius ir dangtelius. Sandarios talpyklos
gali sprogti dél susidariusio slegio net ir
iSjungus krosnele. Bukite atsargus
Sildydami skyscius. Naudokite talpyklg
placiais krastais, kad galéty iSeiti burbulai.

Kaip iSvengti staigaus skyscio uzvirimo ir

galimo apsiplikymo:

* Prie$ Sildydami / pakartotinai Sildydami
iSmaisykite skystj.

* | Sildomg skystj patariama jmerkti
stikline lazdele ar panasy daikta.

» Pasildytg skystj palikite krosnelgje bent
20 sekundziy, kad paveluotai staiga
uzvires skystis neiSbégty.

Prie§ Sildydami pradurkite bulviy, deSreliy,
vaisiy ir panasiy produkty odeles, nes
kitaip jie gali sprogti.

1.7 Kaip iSvengti nudegimo
pavojaus

Imdami maistg i§ krosnelés naudokités
indy rankenomis arba virtuvinémis
pirstinémis, kad neapsidegintuméte.
Tidrékite, kad atidarydami talpyklas,
kukurizy spragésiy gaminimo indus,
kepimo krosnelés mai-Selius ir kt. garais
nenusidegintumete veido ar rankuy.

Talpyklos temperatira néra tikslus maisto
ar gerimo temperaturos rodiklis; visada
patikrinkite maisto temperaturg.
Atidarydami krosnelés dureles visada
atsitraukite, kad nenusidegintumeéte
iSeinanciais garais ar karsciu. Pasildytg
jdaryta keptg maistg supjaustykite, kad
iSeity garai ir nenusidegintumeéte.

Nesiremkite ir nesisupkite ant krosnelés
dureliy. Nezaiskite su krosnele ir
nenaudokite jos kaip zaislo. Vaikus reikia
iSmokyti svarbiy saugos taisykliy: naudotis
indy rankenomis, atsargiai nuimti maisto
danga; ypac atkreipti démesj | pakuote
(pvz., savaime kaistanCias medziagas),
skirtg traSkiam maistui gaminti, nes ji gali
biti ypac karsta.

1.8 Kiti jspéjimai

Niekaip nemodifikuokite krosnelés.

Si krosnelé skirta gaminti maistui namie ir
gali bati naudojama tik Siuo tikslu. Ji
netinkama naudoti komerciniais tikslais ar
laboratorijoje.

1.9 Kaip naudoti krosnele, kad ji
veikty sklandziai ir
nesugesty

Niekada nenaudokite krosnelés, kai ji
tuscia, nebent taip nurodyta naudojimo
vadove. Tai gali sugadinti krosnele.
Naudodami skrudinimo indg ar savaime
kaistanCias medziagas, po jomis visada
padékite karsciui aarbat. S.ary inda, pvz.,
porcelianing Iekste, kad dél karscio
nesugadintuméte sukamojo padéklo ir jo
atramos. Negalima virSyti patiekalo
instrukcijose nurodyto Sildymo laiko.
Nenaudokite metaliniy reikmeny, kurie
aarbat. $.indi mikrobangas ir gali sukelti
elektros kibirkstis. Nedékite j krosnele
skardiniy. Naudokite tik Siai krosnelei skirtg
sukamajj padékla ir jo atrama.
Nesinaudokite krosnele be sukamojo
padéklo.

Kaip elgtis, kad sukamasis padéklas

nejskilty:

» Pries plaudami sukamajj padéklg
vandeniu, palaukite, kol jis atvés.

» Nedékite karSto maisto ar karsty
reikmeny ant Salto sukamojo padéklo.

» Nedékite Salto maisto ar Salty reikmeny
ant karsto sukamojo padéklo.

Krosnelei veikiant nedékite nieko ant jos
iSorinio korpuso.

SVARBU! Jei nesate tikri, kaip
prijungti krosnele, pasitarkite su
jgaliotu kvalifikuotu elektriku.

Nei gamintojas, nei platintojas neprisiima
atsakomybés uz krosnelés sugadinimg ar
asmeny suzalojima, jei nebuvo laikytasi
tinkamos prijungimo prie elektros
proceduros. Kartais ant krosnelés sieneliy,
aplink dureliy sandarinimo tarpiklius ir
sandarinimo pavirsius gali susikaupti
vandens gary ar laseliy. Tai normalu ir tai
nereiskia, kad mikrobangy krosneléje jvyko
nuotékis ar ji veikia netinkamai.
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2. PRIETAISO APZVALGA

2.1 Mikrobangy krosnelé

| Priekio apdaila
T Krosnelés lemputé
Valdymo skydelis
Dureliy atidarymo
mygtukas
BangolaidZio dangtelis
g E Krosnelés vidus
[ |zoliacinis tarpiklis
_n ﬂ Dureliy sandarinimo
tarpikliai ir sandarinimo
pavirsiai

Patikrinkite, ar yra Sie priedai:

Sukamasis padéklas

Sukamojo padéklo atrama

» Padékite sukamajj padéklg angos
vietoje.

+ Tada uzdékite sukamajj padéklg ant
atramos.

» Kad sukamasis padéklas nebuty
sugadintas, uztikrinkite, kad indai arba
talpyklos buty pakeliami nuo sukamojo
padéklo prie$ iSimant i$ krosnelés.

UZsisakydami priedus turékite
omenyje du dalykus: dalies
pavadinima ir modelio pavadinima,
kuriuos reikés pasakyti pardavéjui
arba jgaliotam ELECTROLUX
techninés priezilros atstovui.
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2.3 Valdymo skydelis
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greito paleidimo mygtukas

ﬂ Sustabdymo mygtukas

Vaiko saugos uzraktas [E] Dureliy atidarymo

mygtukas



3.1 Prijungimas

Kai krosnelé prijungiama pirma kartg, busite

paklausti, ar norite nustatyti laikrod;.

1. Krosnelé supypses, ir visos ekrano
piktogramos pusei sekundés iSsijungs.
Krosnelé paklaus , ar norite jjungti
laikrodj.

2. Paspauskite mygtukg START, kad
patvirtintuméte
(nurodymy ieSkokite skyriuje ,LaikrodzZio
nustatymas”).

Norédami iSjungti laikrodj, pasukite
rankenéle, kolekrane bus rodoma ,,oFF*.

3. Norédami patvirtinti, paspauskite
mygtukga START, o noredami
atSaukti — mygtuka STOP.

3.2 Parengties rezimas
(Ekonomijos rezimas)

Penkias minutes nenaudojama krosnelé
automatiskai persijungia j parengties
rezima.

1. Jei laikrodis buvo nustatytas, jis rodys
laikg tris minutes, o tada tris sekundes
parodys ,Econ”.

Ekranas iSsijungs.

2. Jei laikrodis nebuvo nustatytas:
Ekranas iSsijungs.

3. Norédami iSeiti i§ parengties rezimo,
galite:

Atidaryti dureles, paspausti bet kokj
mygtuka arba pasukti rankenéle.

3.3 Laikrodzio nustatymas

Krosnelgje yra 24 val. laikmatis.

Pavyzdys: Nustatytinas laikas yra 18:45.

1. Du kartus nuspauskite LAIKMACIO
mygtuka, kol bus parodytas laikrodzio
simbolis.

2. Pasukite rankenéle, kol bus parodyta
,Lon“ (jjungta).

3. Paspauskite mygtukg START, kad
patvirtintuméte.

4. Pasukite rankenéle, kad nustatytuméte
valandas.

5. Paspauskite mygtukg START, kad
patvirtintuméte.

6. Pasukite rankenéle, kad nustatytuméte
minutes.
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3. PRIES PRADEDANT NAUDOTI

7. Paspauskite mygtukg START, kad
patvirtintumeéte.

3.4 Laikrodzio reguliavimas, kai
nustatytas

Galite reguliuoti laikrodj po to, kai jis buvo

nustatytas.

Pavyzdys: Keitimas i$ 18.45 | 19.50.

1. Paspauskite mygtukg START. UzZsidegs
valandy rodmuo.

. Pasukite rankenéle, kol bus rodoma 19.

. Paspauskite mygtukg START.

. Pasukite rankenéle, kol bus parodyta 50.

. Paspauskite mygtukg START.

abhwbN

3.5 Norédami atSaukti laikrodzio
nustatymg ir nustatyti
parengties rezimg
(Ekonomijos rezimag)

1. Du kartus paspauskite LAIKMACIO
mygtuka.

2. Pasukite rankenéle, kol bus parodyta
LOFF*.

3. Paspauskite mygtukg START, kad
patvirtintuméte

3.6 Vaiko saugos uzraktas

Krosneléje integruota saugos funkcija, kuri
apsaugo nuo atsitiktinio krosnelés jjungimo,
zaidziant vaikams. Nustacius uZrakta, jokia
mikrobangy krosnelés dalis neveiks, kol
saugos funkcija nebus iSjungta. Uzraktg
jjlungti ar isjungti galima tik krosnelei
neveikiant.

Pavyzdys: Uzrakto jjungimas.

Palaikykite paspaude mygtukg STOP, kol
isijungs vaiko saugos uzrakto simbolis.
Pavyzdys: Uzrakto iSjungimas.
Palaikykite nuspaude mygtukg STOP
(sustabdyti), kol vaiko saugos uzrakto
simbolis iSsijungs.

Kai vaiko saugos uzraktas jjungtas,
visi mygtukai, iSskyrus STOP, yra
iSjungti.
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4. NAUDOJIMAS

4.1 Mikrobangy krosnelés

naudojimas

Pavyzdys: Pasildykite sriubg 2 minutes ir
30 sekundziy pasirinkg 630 W mikrobangy
galig.

1.

Paspauskite GALIOS LYGIO mygtuka |
deSiniajg trikampio puse, kol bus
rodoma ,630 W*.

Pasukite rankenéle ir jveskite laika.
Paspauskite mygtukg START.

Gaminimo mikrobangomis rezimu
paspaude mygtuka tiesiai po
reikiamu nustatymu galite
nureguliucti galios lygj.

Galite nustatyti galios lygj krosnelei
veikiant laikydami nuspaude reikiamg
GALIOS LYGIO mygtukg mygtuka,

4.2 Galios lygis

kol ekrane bus pasirinktas naujas
galios nustatymas.

Jei pasirinktas nustatymas 900 W,
maksimalus mikrobangy krosnelés
veikimo laikas yra 20 minuciy.

Jeigu krosnelé kuriuo nors rezimu
veikia tris minutes ar ilgiau, pabaigus
gaminti ventiliatorius dar veiks dviem
minutéms. Atidarius dureles jis sustos,
0 uzdarius — vél jsijungs, kol dvi
minutés (jskaitant ir dureliy atidarymo
laikg) praeis. Jeigu krosnelé veikia
trumpiau nei tris minutes, ventiliatorius
nejsijungs.

el Sialoma naudoti
parametras

900W/ Naudojama norint greitai gaminti arba pasildyti, (pvz., sriuba, troskinius,

DIDELIS konservuota maista, karStus géerimus, darzoves, zuvj ir pan).

630 W Naudojama norint ilgiau gaminti tanky maista, pvz., kepsnius, maltos mésos
kepsnius ir patiekalus leksStese, taip pat patiekalus, su kuriais reikia elgtis
atsargiau, pvz., srio padazus ir biskvitinius pyragaicius. Nustacius §j Zemesnj
parametra, padazas neuzvirs, o maistas keps tolygiai neperkepdamas krastuose.

450 W Tankiam maistui, kuris jprastai gaminamas ilgai, (pvz., jautienos patiekalams),

patariama naudoti §j galios parametrg, kad mésa iSlikty minksta.

270 W / ATSI- Jei norite at3ildyti, pasirinkite §j galios parametra, kad uZtikrintuméte, jog maistas

LDYMAS visiskai atSils. Sis parametras taip pat idealiai tinka ryziams, makaronams,
koldinams virti ir kiauSiniy padazui gaminti.

90 W Lengvai atSildyti, (pvz., kreminiam pyragui ar teslai).

ow Skirta palaikyti / virtuviniam laikmaciui.

W = VATAS

4.3 Sumazintas galios lygis

Gaminimo rezimas

Standartinis laikas

Sumazintas galios lygis

Mikrobangos 900 W

20 min.

Mikrobangy krosnelé 630 W




4.4 Gaminimo laiko reguliavimas
gaminimo metu

Gaminimo metu galite reguliuoti gaminimo
laika.
Pavyzdys: Norédami pridéti du minutes
(120 sekundziy) paspaudus mygtukg
START.
1. Paspauskite mygtukg START keturis
kartus.
Gaminimo laikas pailgés 120 sekundziy.

4.5 Mygtuko ,Stop” naudojimas

STOP paspauskite vieng karta.
Dar kartg paspauskite mygtukg STOP, kad
atSauktuméte gaminimo laika.

4.6 Virtuves laikmatis

Virtuvés laikmacio nustatymas.

1. Paspauskite LAIKMACIO mygtuka.

2. Pasukite rankenéle ir jveskite laika.

3. Paspauskite mygtukg START.
Laikmatis automatiSkai pasileis.

Laikmaciui veikiant laikg galima
pailginti pasukus rankenéle arba
paspaudus mygtukg START.
Laikmacio funkcija galima naudotis tik
krosnelei neveikiant.

4.7 Pridékite 30 sekundziy

Gallite i$ karto pradéti gaminti
900 W / DIDELIS nustatymu 30 sekundziy
paspaude mygtuka START.

Norédami pridéti daugiau laiko,
paspauskite mygtuka START .

4.8 Nutildymas

Garso isjungimas.

1. Tris kartus paspauskite LAIKMACIO
mygtuka, kol ekrane bus rodoma
»Soun® (gars.)

2. Sukite rankenéle, kol bus rodoma ,,oFF*
(i8.)

3. Paspauskite mygtukg START.

Garso jjungimas.

1. Tris kartus paspauskite LAIKMACIO
mygtuka, kol ekrane bus rodoma
~Soun“ (gars.)
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2. Sukite rankenéle, kol bus rodoma ,on“
(@ii)
3. Paspauskite mygtukg START.

4.9 Pristabdymas

Pristabdymas apdorojant mikrobangomis.

1. Paspauskite mygtukg STOP arba
atidarykite dureles.

2. Krosnelés veikimas bus iki penkiy
minuciy pristabdytas.

3. Norédami toliau testi, paspauskite
mygtukg START.

4.10 Dazniausiai naudojamieji

Kepsningje yra trys dazniausiai naudojamy

recepty parinktys.

72{1 Sviesto minkstinimas

3% Sokolado tirpdymas

Sﬁfs Pyragélis puodelyje

Pavyzdys: Sviesto minkstinimas.

1. Viena kartg paspauskite 1
AUTOMATINIO GAMINIMO mygtuka.

2. Pasukite rankenéle, kad jvestuméte
svorj.

3. Paspauskite mygtukg START.

Jei ekrano segmentai rodo
besisukantj $ablong, tai rodo, kad
maistg reikia suplakti arba apversti.
Norédami testi, paspauskite mygtukag
START . Baigiantis automatinio
atSildymo laikui, programa
automatiskai iSsijungs.

Galios lygiai i$ anksto nustatytiems
Dazniausiai naudojamiems
receptams negali bti reguliuojami.
Galima gaminti 1-4 pyragélius
puodelyje.

ISPEJIMAS! Sokoladas gali biti

labai karstas! Jei Sokolada reikia
gaminti ilgiau, pridékite 10 sekundziy.
Bukite atsargis imdami Sokolada
kadangi jis gali perkaisti ir nudeginti.

Dazniausiai naudojamyjy perraSymas

savo receptams.

1. Norédami pasirinkti galig, paspauskite
GALIOS LYGIO mygtuka.

2. Pasukite rankenéle, kad jvestuméte
reikiamg gaminimo laikg.

3. Laikykite nuspaude pageidaujamg
AUTOMATINIO GAMINIMO mygtuka,
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kol iSgirsite pypteléjima ir pamatysite
dazniausiai naudojamujy zvaigzdute.

Dazniausiai naudojamuyjy atstatymas j

gamyklinius nustatymus.

1. Paspauskite mygtukg STOP.

2. Tris sekundes palaikykite nuspaude
GALIOS LYGIO 450 W mygtukus.
Krosnelé nustatys dazniausiai
naudojamuosius | gamyklinius
nustatymus.

4.11 Automatinis atSildymas

Automatinio atSildymo funkcija pagal
maisto svorj automatiskai nustato tinkama
gaminimo rezimg ir gaminimo laika.

Galite rinktis i$ dviejy automatinio
atSildymo meniu.
1. Automatinis atSildymas:
Mésa / Zuvis / paukstiena
2. Automatinis atSildymas: Duona

Pavyzdys: 0,2 kg svorio kepsnio

atSildymas.

1. Viena kartg paspaude AUTOMATINIO
ATSILDYMO mygtuka, pasirinkite
automatinio atSildymo meniu.

2. Pasukite rankenéle, kad pasirinktuméte
svorj.

3. Paspauskite mygtukg START.

Jei ekrano segmentai rodo
besisukantj Sablona, tai rodo, kad
maistg reikia suplakti arba apversti.
Norédami testi, paspauskite mygtuka
START. Baigiantis automatinio
atSildymo laikui, programa
automatiskai issijungs.
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5. GAMINIMO LENTELES

5.1 Dazniausiai naudojamieji

Dazniausiai . .
naudojamieji Svoris Mygtukas Eiga
Sviesto 0.05-0.25 kg Q » Padékite sviestg j ,pyrex “ |ekste.
minkstinimas 1 Gerai suplakite po gaminimo.

Sokolado tirpinimas 0.1-0.2 kg g « Sulauzykite Sokoladg j gabaliukus.
2 Sudékite Sokoladg j ,pyrex “ Iekste.
Suplakite, kai pasigirsta signalas. Gerai
suplakite po gaminimo.
JSPEJIMAS: Sokoladas gali biti labai
karstas! Jei Sokoladg reikia gaminti
ilgiau, pridékite 10 sekundziy. Bukite
atsargis imdami Sokoladg kadangi jis
gali perkaisti ir nudeginti.
Pyragelis 1-4 puodelyje * * Pagaminkite pyragélj pagal recepta.
3 Pastatykite puodelj ant sukamojo padéklo
krasto. Palikite stoveti 30 sek. po gaminimo.

5.2 Pyragelio puodelyje receptai

Zemés rieduty sviesto pyragélis puodelyje Citrininiy laseliy pyragélis puodelyje
Ingredientai 1-am puodeliui: Ingredientai 1-am puodeliui:
2V Sauksto (25 g) milty 2% Sauksto (25 g) milty
2 Sauksto(30 g)  Svelnaus rudojo cukraus 2%, Sauksto (30 g) smulkaus cukraus
Vs SauksStelio  kepimo milteliy Y Saukstelio  kepimo milteliy
1% Sauksto (15 g) augalinio aliejaus 1% Sauksto (15 g) augalinio aliejaus
Vs SaukStelio  vaniles ekstrakto 1 Saukstelio  citrinos Zieveles
2 Sauksto (30 g) Svelnaus zemes rieSuty 1 vidutinio dydzio kiauSinis
sviesto VirSui: 1 Saukstas citrinos sul€iy, sumaisyty
1 vidutinio dydzio kiausinis su 2 Saukstais smulkaus cukraus

Budas: Budas:

1. Sudékite visus sausus ingredientus j 1. Sudékite visus sausus ingredientus |
puodelj, gerai sumaisykite Sakute. puodelj, gerai sumaiSykite Sakute.

2. |pilkite augalinio aliejaus, vanilés 2. |pilkite augalinio aliejaus, citrinos
ekstrakto, zemés rieSuty sviesto ir Zievelés ir jmuskite kiausinj, o tada
jmuskite kiausinj, o tada gerai gerai sumaisykite.
sumaisykite. 3. Padékite puodelj sukamojo padéklo

3. Padékite puodelj sukamojo padéklo centre.
centre. 4. Gaminkite naudodami s . Gaminant

4. Gaminkite naudodami Yz . Gaminant pyragélis iskils virs puodelio krasto.
pyrageélis iskils virs puodelio krasto. 5. VirSy paslakstykite citrinos sul€iy ir

smulkaus cukraus miSiniu.

Palikite stoveéti 30 sek. po gaminimo. 6. Po gaminimo pabaksnokite pyragélio

virSy ieSmu, o tada paslakstykite ir

Ant virSaus uzbarstykite Sokolado. palikite 30 sekundziy.

Patarimas: Jeigu jums labiau patinka,
galite naudoti traSky Zemés rieSuty sviesta.
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Riebus Sokoladinis pyragélis puodelyje Avietinis pyragélis puodelyje
Ingredientai 1-am puodeliui: Ingredientai 1-am puodeliui:
2%, Sauksto (25 g) milty 2%, Sauksto (25 g) milty
2 Sauksto (12 g) kakavos 2%, Sauksto (30 g) smulkaus cukraus
2% Sauksto (30 g) smulkaus cukraus Vs Saukstelio  kepimo milteliy
Y Saukstelio  kepimo milteliy 1% Sauksto (15 g) augalinio aliejaus
1% Sauksto (15 g) augalinio aliejaus ¥ Saukstelio  vanilées ekstrakto
s Saukstelio  vanilés ekstrakto 1 vidutinio dydzio kiausinis
1 vidutinio dydzio kiausinis 1% Sauksto beséklio avie€iy dzemo

Budas: Budas:

1. Sudékite visus sausus ingredientus j 1. Sudékite visus sausus ingredientus j
puodelj, gerai sumaiSykite Sakute. puodelj, gerai sumaiSykite Sakute.

2. |pilkite augalinio aliejaus, vanilés 2. |pilkite augalinio aliejaus, vanilés
ekstrakto ir jmuskite kiausinj, o tada ekstrakto ir jmuskite kiausinj, o tada
gerai sumaisykite. gerai sumaisykite.

3. Padékite puodelj sukamojo padéklo 3. Sauksteliu | miginj jterpkite dzemo.
centre. 4. Padékite puodelj sukamojo padéklo

4. Gaminkite naudodami Sﬁrs . Gaminant centre.
pyraggélis iSkils vir§ puodelio krasto. 5. Gaminkite naudodami *3 . Gaminant

Palikite stoveti 30 sek. po gaminimo. pyrageélis iskils virs puodelio krasto.

Papuoskite Sokoladinio sviestinio kremo Palikite stovéti 30 sek. po gaminimo.

sukuréliu. Papuoskite vanilinio sviestinio kremo
Patarimas: Jeigu norite gaminti Sokolado ir  sikuréliu.

apelsiny pyragélj, vanilés ekstraktg

pakeiskite %2 Saukstelio apelsiny ekstrakto.



LIETUVISKAI 149

Obuoliy apkepo pyragélis puodelyje

Morky pyragélis puodelyje

Ingredientai 1-am puodeliui:

2V Sauksto

(25 g) milty

Ingredientai 1-am puodeliui:

2 Sauksto

(30 g) Svelnaus rudojo
cukraus

2 Sauksto

(20 g) milty

2% Sauksto

(30 g) Svelnaus rudojo
cukraus

Y4 Saukstelio

kepimo milteliy

Y4 Saukstelio

malto cinamono

Y4 Saukstelio

kepimo milteliy

Y4 Saukstelio

malto cinamono

1% Sauksto

(15 g) augalinio aliejaus

Y4 Saukstelio

zemes rieSuty

1 vidutinio dydzio kiausinis 1 Sauksto malty migdoly
1% Sauksto (30 g) obuoliy tyrés 1% Sauks$to (15 g) saulégrazy aliejaus
pusé (7 g) sulauzyto trupininio Y2 apelsino zZievelés
biskvitinio sausainio 30g tarkuota morka
1 vidutinio dydzio kiausinis
Budas:

1. Sudékite visus sausus ingredientus
(iSskyrus biskvitinj sausainj) j puodelj,
gerai sumaiSykite Sakute.

2. |pilkite augalinio aliejaus ir jmuskite
kiausinj, o tada gerai sumaisykite.

3. Svelniai $auksteliu pridékite obuoliy
tyrés taip, kad ji jsiterpty j misinj.

4. VirSy pabarstykite susmulkintu
biskvitiniu sausainiu.

5. Padékite puodelj sukamojo padéklo
centre.

6. Gaminkite naudodami g, . Gaminant
pyraggélis iSkils virs puodelio krasto.

Palikite stoveti 30 sek. po gaminimo.

Ant virSaus uzdékite kauselj vaniliniy ledy.

ISPEJIMAS! Obuoliy tyré bus
karsta.

Kreminis virSus: 15 g sviesto, suminkstinto
40 g cukraus pudros, 40 g riebaus kreminio
sviesto, ¥ Saukstelio apelsiny sulciy

Budas:

1. Sudékite visus sausus ingredientus j
puodelj, gerai sumaisykite Sakute.

2. |pilkite augalinio aliejaus, apelsino
zievelés, tarkuotos morkos ir jmuskite
kiausinj, o tada gerai sumaiSykite.

3. Padékite puodelj sukamojo padéklo
centre.

4. Gaminkite naudodami Y . Gaminant
pyrageélis iSkils virs puodelio krasto.

5. VirSy pagaminsite sumaiSe sviesta,
cukraus pudrg, kreminj surj ir apelsiny
sultis.

Palikite stovéti 30 sek. po gaminimo.

Leiskite pyragéliui atvésti, tik tada pridékite
virSutinj sluoksnj.
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5.3 Automatinis atSildymas

LIETUVISKAI

Automatinis

atSildymas Svoris Mygtukas Eiga
Mésa / zuvis / 0.2-1.0 kg 2 Sudekite maistg j kepimo indg,
paukstiena ] xt padékite jj sukamojo padeklo centre.
Pasigirdus skambuciui apverskite
Y maista, pakeiskite iSdéstyma ir
(Zﬂsil:d;:lvr}ia atskirkite. Plonas dalis ir Siltas vietas
ke SI:liai Suvies uzdenkite aliuminio folija.
ﬂ|ep viétu: Slaunelés AtSilde suvyniokite j aliuminio folijg ir
vi§{q Kritineles ’ palikite 15-45 min., kol maistas visi$kai
mésos farsas, at:?:lls. . o _
kepsnys Meésos farSas: pasigirdus skambuciui,
Zlégtainiéi apverskite maista. Jei jmanoma,
mésainiai. iSimkite atSildytas dalis.
desrelés) @ Netinka neiSdorotai paukstienai.
Duona 0.1-1.0 kg eV Paskirstykite kepimo inde, padékite ji
lavre] x2 sukamojo padéklo centre.

Jei tai 1,0 kg, dekite tiesiai ant padéklo.
Pasigirdus skambuciui apverskite,
pakeiskite iSdéstyma ir iSimkite
atSildytus gabalélius.

AtSilde uzdenkite aliuminio folija ir
palikite 5-15 min., kol visiSkai atSils.

|veskite tik maisto svorj. Nejskaiciuokite talpyklos svorio.

Jeigu reikia pasverti maista, kuris sveria daugiau ar maziau nei pateikti svoriai / kiekiai, naudokités

rankiné funkcija.

Galutiné temperatira priklausys nuo pradinés temperattros.

Kepsnius ir zZlégtainius reikia atSildyti vienu sluoksniu.
Maltg mésa reikia atSaldyti plonais sluoksniais.



5.4 Maisto ir gérimy Sildymas
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Maistas/gérimai bt Ga"Ps Lall_(as Budas
-g/ml- lygis -Min-
Pienas, 1 puodelis 150 900 W 1 neuzdenkite
Vanduo, 1 puodelis 150 900 W 2 neuzdenkite
6 puodeliai 900 900 W 8-10  neuzdenkite
1 patiekalas 1000 900 W 9-11  neuzdenkite
Vienos lekstes 400 900 W 4-6  padazg apSlakstykite vandeniu,
patiekalas (darzoves, uzdenkite, praéjus pusei kaitinimo laiko
mesa ir priedai) pamaiSykite
Sriuba / troSkinys 200 900 W 1-2  uzdenkite, pasilde pamaisykite
Darzovés 500 900 W 3-5 jeireikia, jpilkite Siek tiek vandens,
uzdenkite, praéjus pusei gaminimo laiko
pamaisykite
Mesa, 1 gabalélis " 200 900 W & plonai ant virSaus uzpilkite padazo,
uzdenkite
Zuvies file 200 900 W 3-5  uzdenkite
Pyragas, 1 gabalélis 150 450 W -1 dékite | kepimo indg
Kudikiy maistas, 190 450 W -1 sudékite | mikrobangy krosneléje tinkama
1 indas naudoti talpykla, paSilde gerai iSmaiSykite
ir patikrinkite temperattirg
Margarino ar sviesto 50 900 W Ya uzdenkite
tirpinimas "
Sokolado lydymas 100 450 W 3-4  retkarciais pamaisykite
) atvésinto
5.5 AtSildymas
. Kiekis  Galios Laikas i Palaikymo
Maistas e lygis Min- Buadas Iallfas
-Min-
Guliasas 500 270 W 89  praéjus pusei atSildymo 10-30
laiko pamaisykite
Pyragas, 150 OW 1-3  jdékite j kepimo indg 5
1 gabalélis
Uogos, (pvz., 250 270 W 3-5 tolygiai iSdeliokite, pragjus ®
vysnios, pusei atSildymo laiko
braskes, apverskite

avietés, slyvos)
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5.6 UzSaldyty produkty gaminimas

) Kiekis  Galios Laikas _ el ou
Maistas g lygis Min- Buadas laikas
-Min-
Zuvies file 300 900W  9-11 uZdenkite 2
Vienos lekstés 400 900 W 8-10 uzdenkite, pamaisykite po 6 2
patiekalas minuciy
5.7 Gaminimas ir apkepimas
) Kiekis  Galios Laikas _ R
Maistas g lygis Min- Budas laikas
-Min-
Brokoliai/ 500 900 W 6-8  jpilkite 4-5 valg. . vandens, -
Zimeliai uzdenkite, praéjus pusei
virimo laiko pamaisykite
Morkos 500 900 W 9-11  supjaustykite griezinéliais, -
ipilkite 4-5 valg. . vandens,
uzdenkite, praéjus pusei
gaminimo laiko pamaisSykite
Kepshniai 1000 900 W 34-38 pagardinkite pagal skonj, 10
(kiauliena, pastatykite ant apatinés
jautiena, lentynos, apverskite po "
ériena)
UZSaldyta pica 200 900 W 4-6  pastatykite ant apatinés 2

lentynos

@ Jeigu krosnelé kuriuo nors rezimu veikia tris minutes ar ilgiau, pabaigus galinti ventiliatorius dar veiks
dviem minutéms. Atidarykite dureles, ir jis sustos, uzdarykite — vél jsijungs, kol nepraeis dvi minutés
(iskaitant dureliy atidarymo laika). Jeigu krosnelé veikia trumpiau nei tris minutes, ventiliatorius

nejsijungs.
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6. UZUOMINOS IR PATARIMAI

6.1 Mikrobangy krosneléje saugus naudoti indai

Saugus
Indai _naudotl Komentarai
mikrobangy
krosneléje

Aliuminio folija / I X Mazi aliuminio folijos lapai gali buti naudojami maistui nuo

folijos talpyklos perkaitimo apsaugoti. Folija turi bati bent 2 cm atstumu nuo
krosnelés sieneliy, nes gali susidaryti kibirkstys.
Nerekomenduojama naudoti folijos talpykly, nebent tai
nurodyta gamintojo; atidziai vykdykite instrukcijas.

Porcelianiniai ir I X Porcelianiniai, moliniai, glaziruoti keraminiai dirbiniai ir

keraminiai indai kaulo porceliano indai paprastai tinkami naudoti, iSskyrus
dekoruotus metalinémis detalémis.

Stikliniai indai, pvz., v Naudojant plonus stiklinius indus reikia biti atsargiems,

JPyrex ® nes staiga jkaite jie gali suduzti ar jskilti.

Metalas X Mikrobangy krosneléje nerekomenduojama naudoti
metaliniy induy, nes jie ims kibirkSciuoti, o tai gali sukelti
gaisra.

Plastikas / v Tokias talpyklas reikia naudoti atsargiai, nes esant aukstai

polistirolas, pvz., temperaturai jie gali iSkrypti, iSsilydyti ar pakeisti spalva.

greitojo maisto

talpyklos

Saldymo / kepimo v Turi bati pradurti, kad iSeity garai. |sitinkite, kad maiSeliai

maiseliai tinkami naudoti mikrobangy krosnelése. Nenaudokite
plastikiniy ar metaliniy virveliy, nes jos gali istirpti arba del
kibirkS¢iy sukelti gaisra.

Popierius — l€kstés, v Naudokite tik Sildyti ar drégmei sugerti. Juos reikia naudoti

puodeliai ir virtuvinis atsargiai, nes perkaitinus gali kilti gaisras.

popierius

Siaudinés ir medinés v Naudodami Sias medziagas visada priziurekite krosnele,

talpyklos nes dél perkaitimo gali kilti gaisras.

Perdirbtas popierius X Gali bati metaliniy daleliy, del kuriy gali susidaryti kibirksStys

ir laikrastis

ir kilti gaisras.
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6.2 Valgio faminimo mikrobangy krosneléje patarimai

Valgio faminimo mikrobangy krosneléje patarimai

Sudetis Maistui, kuriame yra daug riebaly arba cukraus (pvz., Kaledy pyragas,
pyragéliai su mésa), pakanka trumpesnio Sildymo laiko. Tai reikia daryti
atsargiai, nes dél perkaitinimo gali kilti gaisras.

Dydis Kad maistas mikrobangy buty veikiamas tolygiai, jo dalys turi bati vienodo
dydzio.

Maisto Nuo pradinés maisto temperaturos priklauso gaminimo trukme. |pjaukite maistg

temperatiira  su jdaru, (pvz., spurgas su uogiene), kad iSleistuméte karstj ar garus.

I1Sdéstymas Storiausias maisto dalis sudékite patiekalo krastuose. (Pvz., vistos kuleles.)

Dangtelis Naudokite ventiliuojamajg mikrobangy krosnelés maistine plévele arba tinkamg
dangtelj.

Pradurimas Pries gaminant ar Sildant maistg su lukstais, odele ar plévele, jj reikia pradurti
keliose vietose, nes susikaups garai ir maistas gali sprogti. Tai gali biti, (pvz.,
bulvés, Zuvis, vistiena, desreles).

SVARBU! Kiausiniy negalima Sildyti mikrobangomis, nes jie gali sprogti,
net ir baigti gaminti kiausiniai, (pvz., nulupti, kietai virti kiausiniai).

MaiSykite, Kad maistas mikrobangy bty veikiamas tolygiai, jj reikia maisyti, apversti,

apverskite ir pakeisti iSdéstyma. Visada maisykite ir keiskite iSdéstyma nuo iSorés link centro.

pakeiskite

iSdéstyma

Palaikymas Baigus Sildyti batina palaikyti maistg neiSimta, kad Siluma pasiskirstyty vienodai.

Uzdengimas Siltas vietas, (pvz., vistos $launeles ir sparnelius), galima uZdengti nedidelémis

folijos, aarbat. S.indin¢ios mikrobangas, skiautémis.




7. PRIEZIURA IR VALYMAS

& PERSPEJIMAS!

VALYDAMI BET KURIA MIKROBANGUY
KROSNELES DAL| NENAUDOKITE
KOMERCINIY KROSNELIY VALIKLIY,
GARINIY VALIKLIY, SLIFUOJAMUYJY,
SIURKSCIY VALIKLIY, BET KOKIY
VALIKLIY, KURIUOSE YRA NATRIO
HIDROKSIDO AR SVEITIKLIY.

VALYKITE KROSNELC REGULIARIAI IR
PASALINKITE VISUS MAISTO LIKUCIUS.
Jei krosnelé bus laikoma nesvari, ilgainiui
gali bti sugadintas jos pavirSius, dél to gali
sutrumpéti prietaiso naudojimo laikas arba
susidaryti pavojingy situacijy.

Krosnelés iSore

Krosnelés iSore lengvai nuvalysite Svelniu
muilu ir vandeniu. Batinai nuvalykite muilg
drégnu skuduréliu ir nusausinkite iSore
sausu ranksluosgiu.

Valdymo skydelis

Prie$ valydami atidarykite dureles, kad
iSjungtuméte valdymo skydelj. Valdymo
skydelj reikia valyti labai atsargiai. Svelniai
valykite skydelj skuduréliu, sudrékintu tik
vandeniu, kol jis taps Svarus. Nenaudokite
per daug vandens. Nenaudokite jokiy
chemikaly ar $lifuojamuyjy valikliy.

Krosnelés vidus

Kaskart baige naudotis, kol krosnelé dar
Silta, minks$tu drégnu skuduréliu ar
kempine nuvalykite aptasSkytas ar aplietas
vietas. Jei neSvarumai sunkiau nuvalomi,
naudokite Svelny muilg ir kelis kartus
pavalykite drégnu skuduréliu, kol nuvalysite
visus neSvarumus. Nenuimkite
bangolaidZio dangtelio.

Stenkités, kad Svelnus muilas ar vanduo
neprasiskverbty j mazas sienelése
esancias védinimo angas, nes tai gali
pakenkti krosnelei.

Vidui valyti nenaudokite purskiamuyjy
valikliy.
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Sukamasis padeklas ir sukamojo
padéklo atrama

ISimkite sukamajj padéklg ir jo atrama i$
krosnelés. Nuplaukite sukamajj padéklg ir
jo atramg vandeniu su Svelniu muilu.
Nusausinkite mink$tu skuduréliu. Ir
sukamajj padéklg, ir jo atrama galima plauti
indaplovéje.

Durelés

Kad pasalintuméte visus likusius
neSvarumus, minkstu, drégnu skuduréliu
reguliariai valykite abi dureliy puses,
dureliy sandarinimo tarpiklius ir
sandarinimo pavirsius. Krosnelés dureliy
stiklui valyti nenaudokite Siurk$¢iy
Slifuojamuyjy valikliy arba astriy metaliniy
grandikliy, nes jie gali subraizyti pavirsiy;
dél to stiklas gali skilti.

SVARBU!
Negalima naudoti garinio valiklio.



www.aeg.com

8. KA DARYTI, JEI

Problema

Patikrinkite, ar . . .

Mikrobangy prietaisas
veikia netinkamai?

Saugikliai saugikliy dézéje veikia.
Elektros tiekimas nebuvo nutrauktas.
Jei saugikliai ir toliau perdega, kreipkités j kvalifikuotg elektrika.

Neveikia mikrobangy
rezimas?

Durelés uzdarytos tinkamai.
Dureliy sandarinimo tarpikliai ir jy pavirSiai yra Svarus.
Mygtukas START buvo nuspaustas.

Sukamasis padeklas
nesisuka?

Sukamojo padéklo atrama tinkamai padéta ant sukamojo
jrenginio.

Indai telpa ant sukamojo padéklo.

Maistas telpa ant sukamojo padéklo ir netrukdo jam suktis.
Ertméje po sukamuoju padéklu nieko néra.

Mikrobangy krosnelé
neissijungia?

Izoliuokite prietaisg nuo saugikliy déezes.
Paskambinkite jgaliotam ELECTROLUX techninés priezitros
atstovui.

Neveikia vidaus
apSvietimas?

Paskambinkite savo jgaliotam ELECTROLUX techninés priezitros
atstovui. Vidaus lempute gali keisti tik apmokytas jgaliotas
ELECTROLUX techninés prieziuros atstovas.

Maistg pasildyti ir iSkepti
trunka ilgiau nei
anksciau?

Nustatykite ilgesnj gaminimo laikg (dvigubas kiekis = beveik
dviguba trukme).

Jei maistas Saltesnis nei jprasta, kartkartémis jj pasukite ar
apverskite.

Nustatykite didesnj galios parametra.




9.

IRENGIMAS

Mikrobangy krosnele galima jtaisyti A arba

B padétyje:
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Standartiné [l
orkaité

. Nisos dydis
Padétis P G A
A 562 x 550 x 380
B 562 x 500 x 380

9.1 Prietaiso jrengimas

—>
— 4 mm
-
T
oo
]
Il Il
4 mm 4 mm

Matmenys (mm)

1. PasSalinkite visas pakuotés dalis ir
atidziai patikrinkite, ar néra sugadinimo
pozymiy.

2. Pritvirtinkite kabliukus prie virtuves
spinteliy pagal pateiktg instrukcijy lapg
ir Sablong.

3. Létai jstatykite prietaisg | virtuvés
spintele, nestumkite. Prietaisg reikia
pakelti ant kélimo kabliuky ir jleisti
vietg. Jei jleisti sklandZiai nepavyksta,
kabliukg galima apsukti. Orkaités
priekiné plokste turi uzdengti spintelés
anga priekyje.

4. |sitikinkite, kad prietaisas stovi stabiliai,
néra palinkes. [sitikinkite, kad tarp
spintelés dureliy virSuje ir virSutinio
karkaso yra 4 mm tarpas (zr. pav.).

Nil]
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9.2 Prietaiso prijungimas prie
maitinimo Saltinio

—
—
O
000
[ele)
(oo

9.3 Elektrinés jungtys

ISPEJIMAS! 5
S| PRIETAISA REIKIA [ZEMINTI

Gamintojas neprisiima jokios
atsakomybeés, jei nebus laikomasi Sios
saugos priemonés.

« Elektros lizdas turi bati lengvai
pasiekiamas, kad nelaimés atveju bty
galima lengvai iStraukti kiStuka. Arba
krosnele turi bati galima izoliuoti nuo
maitinimo ant laido jtaisius jungiklj,
laikantis elektros instaliacijos taisykliy.

» Lizdas negali buti uz spintelés.

» Geriausia padétis yra vir$ spinteles,
zr. (A).

* |junkite prietaisg j vienfazés
220-240 V/50 Hz kintamosios srovés
tinkamai jrengta ir jzemintg lizda. lizdas
turi bati susilieje su 10 A saugiklis.

» Maitinimo laidg gali pakeisti tik
elektrikas.

 Pries jrengdami, pritaisykite prie
maitinimo laido juostele, kad bty
lengviau sujungti su tasku (A).

» Dédami prietaisg | spintele aukstais
krastais, NEPRISPAUSKITE
maitinimo laido.

* Nemerkite maitinimo laido ar kistuko |
vandenj ar kokj kitg skystj.

Jeigu su prietaisu pateikiamas kistukas
netinka jusy elektros lizdui, paskambinkite
savo jgaliotam ELECTROLUX techninés
priezidros atstovui.
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10. SPECIFIKACIJOS

Kintamosios srovés jtampa 220-240 V, 50 Hz, vienfaze

Paskirstymo linija saugiklis/jungtuvo Maziausia 10 A

Reikiama kintamosios sroves galia: Mikrobangos 1.4 kW

ISeinamoiji galia: Mikrobangos 900 W (IEC 60705)

Mikrobangy daznis 2450 MHz " (2 grupé/B klasé)

ISorés matmenys: MBE2657S 596 mm (P) x 388 mm (A) x 404 mm (G)
Vidaus matmenys 342 mm (P) x 207 mm (A) x 368 mm (G) 2
Krosneleés talpa 26 litry 2

Sukamasis padéklas 2 325 mm, stiklas

Svoris mazdaug 19 kg

" Sis gaminys atitinka Europos standarto EN55011 reikalavimus. Pagal §j standartg gaminys priskiriamas
2 grupés B klasés jrangai. 2 grupé reiskia, kad radijo dazniy energijg jranga sukuria elektromagnetinio
spinduliavimo pavidalu; ta energija naudojama apdoroti maistui karsciu. B klasés jranga reiskia, kad
jranga yra tinkama naudoti namie.

2 Vidinis taris apskai€iuojamas iSmatuojant didziausig plotj, gylj ir aukstj. Faktinis maisto uzimamas taris
yra mazesnis.

11. INFORMACIJA APIE POVEIK| APLINKAI

Atiduokite perdirbti medziagas, pazymétas  NeiSmeskite Siuo Zenklu ﬁ pazymety

Siuo Zenklu L’.\’_) . ISmeskite pakuote j prietaisy kartu su kitomis buitinémis

atitinkamg atlieky surinkimo konteinerj, kad  atliekomis. Atiduokite §j gaminj j vietos

ji buty perdirbta. atlieky surinkimo punktg arba susisiekite
su vietnos savivaldybe dél papildomos

Padékite saugoti aplinkg bei Zmoniy
sveikatq ir surinkti bei perdirbti elektros ir
elektronikos prietaisy atliekas.

informacijos.
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