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ONTDEK EEN 
WERELD VOL 
SMAKEN

Houdt u van gastronomie? Wil u graag uw 
kookkunsten naar een hoger niveau tillen? Onze 
SteamPro en SteamBoost stoomovens zijn hiervoor 
het ideale instrument. Met deze toestellen bereikt u 
perfecte, culinaire resultaten, net zoals professionele 
chefs. Om deze ovens nog beter te leren gebruiken, 
hebben wij de Cooking Club opgericht. 

Cooking Club is de exclusieve club van AEG voor trouwe klanten met 
een voorliefde voor de betere gastronomie. Lid worden? Koop dan een 
multifunctionele stoomoven SteamPro of een SteamBoost en schrijf u gratis in op  
www.aeg.be / nl-be / cookingclub. Zo geniet u automatisch van enkele exclusieve 
voordelen, zoals toegang tot onze leerrijke kookdemonstraties (Basic Classes).

Onder leiding van een ervaren chef-kok 
leert u de mogelijkheden van uw nieuw 
toestel kennen (lage temperatuur garen, 
sous-vide, met kerntemperatuursensor, 
100 % stoomontwikkeling, Combi 
stomen of Combi Plus stomen...)

Een kooksessie duurt ongeveer drie uur 
en verloopt in een zeer gemoedelijke 
sfeer. Naargelang uw vragen en interesses 
past onze chef het verloop van de sessie 
en zijn bereidingen aan om beter in te 
spelen op uw vragen en verwachtingen. 

Negen verschillende kookstudio’s 
organiseren deze Basic Classes.  
U vindt er dus zeker één in uw regio.

HET ENIGE 
ONTBREKENDE 
INGREDIËNT 
BENT U!
Franstalige en  
Nederlandstalige kooksessies
COOKING CLUB BRUSSEL  
Electrolux Experience Center

Nederlandstalige kooksessies
COOKING CLUB 
- LIMBURG - SINT-TRUIDEN
- ANTWERPEN - ‘S GRAVENWEZEL
- WEST-VLAANDEREN - IEPER
- OOST-VLAANDEREN - LANDEGEM
- WAASLAND - BORNEM

Franstalige kooksessies
COOKING CLUB 
- LUIK
- HENEGOUWEN - BINCHE 
- WAALS-BRABANT - CHAUMONT-GISTOUX

BEZOEK NU
WWW.AEG.BE / NL-BE / COOKINGCLUB
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