SOLIS EasyVac Pro

Deze high-end volautomatische vacutimmachine kan voor zowel droge als vochtige levensmiddelen worden
gebruikt en is dankzij zijn eenvoudige bediening onmisbaar voor iedere thuischef.
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Kenmerken

Eenvoudige bediening

Bediening gaat simpel via de knoppen op de
vacuummachine.

Handig opbergvak

Aan de binnenkant zit een handig opbergvak
voor de vaculmslang.

Diverse levensmiddelen

Er zijn twee standen, zodat zowel droge als
vochtige levensmiddelen gevacumeerd kunnen
worden.

+ Supersterke vacutmpomp (-0,8 bar)

+ Voor vershoudfolie en -zakken met een breedte van
maximaal 30 cm

+ Inclusief 10 vacuimzakken van 22 x 30 cm, 8
vacuumzakken van 28 x 40 cm en 1 vacuumslang

+ +

Super compact
Dikke sealnaad van 2,5 mm

+ Afzuigcapaciteit ca. 12 liter per minuut

Specificaties
Artikelnr:
Kleur
Vermogen:
Gewicht:
Afmetingen

EAN Code:

Type 569

Twee snelheden

Cok drukgevoelige levensmiddelen kunnen
vacutm verpakt worden dankzi) de 2
snelheden,

Handmatig of automatisch
Bepaal zelf hoe lang je wilt vacumeren of laat
het gehesl automatisch vacumeren en sealen.

Met vaculimslang

Met handige vaculmslang om ook
voorraadbussen te kunnen vacumeren.
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So Swiss, so Solis.



