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Liebe Kundin, lieber Kunde,

wir wiinschen lhnen mit dem Qualitatsprodukt aus dem Hause
SEVERIN viel Freude und bedanken uns fiir Ihr Vertrauen.

Die Marke SEVERIN steht seit Giber 120 Jahren flr Bestandigkeit,
deutsche Qualitat und Entwicklungskraft. Jedes Gerat wurde mit
Sorgfalt hergestellt und gepriift.

Mit der sprichwortlichen Sauerlander Griindlichkeit, Genauigkeit und
Ehrlichkeit iiberzeugt das Familienunternehmen aus Sundern seit der
Grindung 1892 mit innovativen Produkten Kunden in aller Welt.

In den sieben Produktgruppen Kaffee, Friihstiick, Kiiche, Grillen,
Haushalt, Personal Care und Kiihlen & Gefrieren bietet SEVERIN mit
liber 250 Produkten ein umfassendes Elektrokleingerate-Sortiment.
Fir jeden Anlass das richtige Produkt!

Lernen Sie die SEVERIN-Produktvielfalt kennen und besuchen Sie uns
unter www.severin.de oder www.severin.com.

lhre
Geschiftsleitung und Mitarbeiter
der SEVERIN Elektrogerate GmbH
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Toastofen

Liebe Kundin, lieber Kunde,

die Gebrauchsanweisung sorgfaltig
vor der Benutzung des Geréates

lesen und fiir den weiteren Gebrauch
aufbewahren. Das Gerat darf nur von
Personen benutzt werden, die mit den
Sicherheitsanweisungen vertraut sind.

Anschluss

Das Gerat nur an eine vorschriftsmaRig
installierte Schutzkontaktsteckdose
anschlieRen. Die Netzspannung muss

der auf dem Typenschild des Geréates
angegebenen Spannung entsprechen. Das
Gerat entspricht den Richtlinien, die fir die
CE-Kennzeichnung verbindlich sind.

Aufbau

1. Temperaturregler

2. 6-Stufen-Schalter

3. Timer

4. Griff fir Backrost und -blech

5. Backrost

6. Backblech

7. Aufnahme Antriebsseite

8. Aufnahme Lagerung

9. Krimelblech

10. DrehspieRgriff

11. Drehspie mit Befestigungsklammern

12. Pizzastein

13. Anschlussleitung mit Netzstecker

14, Tir mit Targriff

ohne Abbildung:

15. drei Heizelemente unten und vier oben
(innenliegend)

16. Backraumleuchte (innenliegend)
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Sicherheitshinweise
. Achtung!
Wahrend des

Betriebes des Gerates
kann die Temperatur der
beriihrbaren Oberflachen
sehr hoch sein.
Verbrennungsgefahr!

* Um Gefahrdungen zu
vermeiden und um
Sicherheitsbestimmungen
einzuhalten, dirfen
Reparaturen am Gerat und
an der Anschlussleitung
nur durch unseren
Kundendienst durchgefuhrt
werden. Daher im
Reparaturfall unseren
Kundendienst telefonisch
oder per Mail kontaktieren
(siehe Anhang).

+ Vor jeder Reinigung den
Netzstecker ziehen und das
Gerét abkuihlen lassen.

- Das Gerat darf aus
Griinden der elektrischen



Sicherheit nicht mit
FlUssigkeiten behandelt
oder gar darin eingetaucht
werden.

+ Nach der Benutzung muss
das Gerét gereinigt werden.
- Backblech, Backrost,
DrehspieR und
Befestigungsklammern
konnen mit einem milden,
handelsublichen Spulmittel
gereinigt werden. Den
Pizzastein mit einem
Holzschaber reinigen.

+ Zur Reinigung die Hinweise
im Abschnitt ,Reinigung und
Pflege’ beachten.

- Das Gerat ist nicht dazu
bestimmt, mit einer
externen Zeitschaltuhr
oder einem separaten
Fernwirksystem betrieben
zu werden.

- Das Gerat ist dazu
bestimmt, im Haushalt und
ahnlichen Anwendungen
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verwendet zu werden, wie

zB.

- in Kiichen fir
Mitarbeiter in Laden,
Buros und ahnlichen
Arbeitsumgebungen,

- in landwirtschaftlichen
Betrieben,

- von Kunden in
Hotels, Motels und
weiteren typischen
Wohnumgebungen,

- in Frlihstiickspensionen.

+ Das Gerat kann von

Kindern ab 8 Jahren
sowie von Personen mit
reduzierten physischen,
sensorischen oder
mentalen Fahigkeiten
oder Mangel an Erfahrung
und/oder Wissen
benutzt werden, wenn
sie beaufsichtigt oder
bezuglich des sicheren
Gebrauchs des Gerates
unterwiesen wurden und



die daraus resultierenden

Gefahren verstanden

haben.

+ Kinder dirfen nicht mit dem

Gerét spielen.

Reinigung und Benutzer-

Wartung dtrfen nicht

durch Kinder durchgefihrt

werden, es sei denn sie

sind 8 Jahre und alter und

werden beaufsichtigt.

+ Kinder junger als 8 Jahre

sind vom Gerat und

der Anschlussleitung
fernzuhalten.

Kinder von Verpackungsmaterial
fernhalten. Es besteht u.a.
Erstickungsgefahr!

- Vor der Inbetriebnahme das komplette

Gerét inkl. Anschlussleitung und
eventueller Zubehérteile auf Méangel
und Beschadigungen Uberpriifen, die
die Funktionssicherheit des Gerates
beeintrachtigen konnten. Falls das
Gerat z.B. zu Boden gefallen ist oder an
der Anschlussleitung gezogen wurde,
kénnen von auBen nicht erkennbare
Schaden vorliegen. In diesen Féllen das
Gerat nicht in Betrieb nehmen.

Nicht die offenliegenden Heizelemente
berihren.

Das Kriimelblech muss unbedingt

bei jedem Gebrauch unter den
Heizelementen liegen!

Uberhitzte Ole und Fette kdnnen sich
leicht entziinden. Daher darauf achten,
dass kein Fett, z.B. durch ein Uberflilltes
Backblech, auf die eingeschalteten
Heizelemente tropft.

Das Gerét nur unter Aufsicht benutzen.
Das Gerét nicht im Freien aufstellen
oder aufbewahren.

Es muss eine ausreichende
Luftzirkulation gewahrleistet sein.
Daher diirfen keine Gegenstande auf
das Gerét gelegt werden und zu den
Wanden missen folgende Abstande
eingehalten werden:

Seitlich: 12 cm
Hinten: 12 cm
Oben:  30cm

Das Gerét darf nicht in einen Schrank
eingebaut werden. Die Montage des
Gerétes direkt unter einer Platte oder
einem Schrank ist nicht erlaubt.

Die AufstellfiiBe des Gerates diirfen
nicht entfernt werden.

Betreiben Sie das Gerat nicht in der
Néahe oder unterhalb von Vorhéngen,
Héngeschranken oder anderen
brennbaren Materialien.

- Stellen Sie das Gerét auf

eine warmebestandige und
spritzunempfindliche Unterlage. Das
Gerat nicht auf heiBe Oberflachen (z.B.
Herdplatten 0.4.) oder in die Nahe von
offenen Gasflammen stellen.

Der Pizzastein wird sehr heifs und
kihlt auch nur sehr langsam ab,
nachdem das Gerat ausgeschaltet



und der Netzstecker gezogen wurde.
Verbrennungsgefahr bei Berlihrung!
Den Pizzastein vollstandig abkuhlen
lassen, bevor er aus dem Gerat
entnommen wird.

Keine Alufolie oder Ahnliches zwischen
Backrost und Pizzastein legen. Den
Pizzastein immer direkt auf den
Backrost legen.

Die Anschlussleitung darf heilRe
Geréteteile nicht beriihren.

Die Anschlussleitung nicht
herunterh&ngen lassen.

Das Gerét ausschalten und den
Netzstecker ziehen,

- nach jedem Gebrauch

- bei Stérungen wahrend des Betriebes,
- vor jeder Reinigung des Gerates.
Den Netzstecker nicht an der
Anschlussleitung aus der Steckdose
ziehen, sondern den Netzstecker
anfassen. Den Netzstecker nicht mit
nassen Handen anfassen.

Wird das Gerat falsch bedient oder
zweckentfremdet verwendet, kann keine
Haftung firr evtl. auftretende Schaden
libernommen werden.

Vor der ersten Inbetriebnahme
Das Geréat auspacken und eventuelle
Werbeaufkleber, Verpackungsreste und
Einlagen vollstandig entfernen. Das
Typenschild darf nicht entfernt werden.
Das Gerét reinigen (siehe Reinigung
und Pflege).
Das Gerat vor der ersten Benutzung mit
eingeschalteter Ober- und Unterhitze
ca. 10 Minuten auf hochster Temperatur
aufheizen. Dabei kann ein leichter
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Geruch entstehen, der sich jedoch
nach kurzer Zeit verliert. Daher fiir
ausreichende Liftung durch gedffnete
Fenster oder Balkontiiren sorgen.

Temperaturregler

Mit Hilfe des Reglerknebels kann die
gewiinschte Temperatur (100 - 230 °C)
gewahlt werden.

6-Stufen-Schalter

[ Oberhitze

& ober- und Unterhitze
Umluft / Oberhitze

= Umluft / Ober- und Unterhitze
DrehspieR / Oberhitze
DrehspieR / Oberhitze / Umluft

Die Heizelemente werden erst nach
Betatigung des Timers eingeschaltet.

Tlmer
Mit dem Timer kann eine bestimmte
Einschaltdauer (max. 120 Minuten)
eingestellt werden.

+ Zum Abschalten des Gerates den
Knebel auf die Position OFF drehen.

+ Zum Einstellen von Zeiten kleiner als 20
Minuten, den Knebel erst (iber diese Zeit
hinausdrehen und dann langsam auf die
gewinschte Zeit zuriickdrehen.

Nach Ablauf der eingestellten Zeit ertont
ein Signalton und die Heizelemente
werden abgeschaltet.



Leuchtring am Timer

Der Leuchtring leuchtet, solange das Gerat
eingeschaltet ist. Ist der Timer abgelaufen
oder wird der Timer auf die Position OFF
gedreht, erlischt der Leuchtring.

DrehspleIS
Bei der Bestiickung des Drehspiefles
beachten, dass die oberen und unteren
Heizelemente nicht beriihrt werden
bzw. das Gargut einen ausreichenden
Abstand dazu hat.

Den Drehspiel mit max. 3,- kg belasten.

Das Gargut in der Mitte mit dem

Drehspiel durchstechen, damit

es einen gleichmaRigen Abstand

zu den Gehausewanden und den

Heizelementen hat. AnschlieRend mit

den Befestigungsklammern das Gargut

in der Mitte des Drehspiefes fixieren.

- Abstehende Teile des Gargutes (z.B.
Fliigel beim Hahnchen) mit einem
Zahnstocher, einem Faden oder
ahnlichem fixieren, damit sie sich nicht
|6sen konnen.

Einsetzen und Entnahme des

DrehspieRes:

- Den bestlickten Drehspiefd auf den
Drehspiefgriff legen. Der Drehspieft
muss sicher auf dem DrehspieRgriff
aufliegen.

- Die Aufnahme fiir die Antriebsseite in
den Antrieb schieben (siehe Abbildung
).

- Die Aufnahme fiir die Lagerung in die
Lagerseite setzen (siehe Abbildung ).

- Zur Entnahme des Drehspiefes in
umgekehrter Reihenfolge verfahren.

Plzzasteln

Den Pizzastein immer mittig auf den
Backrost legen und den Backrost in das
Gerat schieben.

Das Gerét wie unter ,Bedienung'
beschrieben auf die gewiinschte
Temperatur vorheizen.

Bei einigen vorgebackenen Pizzasorten
mit einem besonders leichten Teig darf
nur kurz vorgeheizt werden, da sonst
der Boden der Pizza zu schnell braunt.
Ist das Gerét vorgeheizt, die Tir
aufklappen und die Pizza mit einem
Heber mittig auf den Stein legen. Die
Pizza sollte etwas kleiner als der Stein
sein, damit der Rand des Steins frei
bleibt.

- Wenn der Kase auf der Pizza zerlaufen

und der Boden leicht gebréunt ist,
kann die Pizza mit einem Pizzaheber
entnommen und serviert werden.

Bedlenung

Vor jeder Inbetriebnahme kontrollieren,
ob das Kriimelblech unter den
Heizelementen der Unterhitze liegt.

Den Backraum mit eingeschalteter
Ober- und Unterhitze bei geschlossener
Tir einige Minuten aufheizen. Dazu
den Reglerknebel auf die gewiinschte
Temperatur und den Einstellknebel des
Timers auf die gewlinschte Aufheizzeit
stellen.

Den Backrost bestiicken. Bei fetthaltigen
oder feuchten Lebensmitteln das
Backblech benutzen, damit kein Fett
oder Fliissigkeit auf die Heizung tropft.
Bei Benutzung des Pizzasteines diesen
direkt auf den Backrost setzen.



Die Tir schlieBen, den Reglerknebel
auf die gewlinschte Temperatur, den
6-Stufen Schalter auf die gewiinschte
Funktion und den Einstellknebel des
Timers auf die gewlinschte Garzeit
einstellen.

Nach Ablauf der eingestellten Garzeit
wird das Gerat automatisch durch den
Timer abgeschaltet.

Zum vorzeitigen Ausschalten des
Gerates, den Timer auf die Position OFF
drehen.

Beim Offnen der heiflen Glastr nur den
Tiirgriff benutzen.

Bei der Entnahme des Backbleches
und des Backrostes den Griff
verwenden bzw. den DrehspieRgriff
zur Entnahme des Drehspiefes. Das
heile Backblech/-rost nur auf eine
warmebestandige Unterlage stellen.
Nach Beendigung der
Speisenzubereitung den Netzstecker
ziehen.
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Garzeiten

Die angegebenen Grill- bzw. Backzeiten
sind Durchschnittswerte, da jedes Grill-
bzw. Backgut unterschiedlich beschaffen
ist; daher auch die Herstellerempfehlungen
beachten.

Spose | Soarouie | Coet
?&Z’%ZZT’QE) nge:: 60 Min.
Ziiéfzgekﬂhlt) ch 10-12 Min.
L(;a\;;ii ch 14-16 Min.
(E:iae?geelt(t'ghn) 22é’c 14-15 Min.

Relnlgung und Pflege
Vor jeder Reinigung den Netzstecker
ziehen und das Gerat abkihlen lassen.
Das Gerét darf aus Griinden der
elektrischen Sicherheit nicht mit
Flussigkeiten behandelt oder gar darin
eingetaucht werden.
Keine scharfen und scheuernden
Reinigungsmittel oder Backofenspray
verwenden.
Das Gehause mit einem leicht
angefeuchteten Tuch reinigen.
Nach der Zubereitung eines Hahnchens
muss das gegebenenfalls auf das untere
Heizelement getropfte Fett mit einem
feuchten Tuch entfernt werden.



Backblech, Backrost, Drehspiefy

und Befestigungsklammern kdnnen

mit einem milden, handelsiblichen

Spulmittel gereinigt werden.

Das Kriimelblech kann zur Reinigung

entnommen werden. GroRere Mengen

an Fett auf dem Blech sollten zunachst
mit einem Kiichentuch aufgesogen
werden. Nach der Reinigung das

Kriimelblech unbedingt wieder unter die

Heizelemente legen.

Die innere Scheibe der Glastiir kann

zur leichteren Reinigung abgenommen

werden.

- Dazu die 4 Schrauben 16sen und die
2 Metallhalterungen abnehmen. Die
Glasscheibe mit Dichtung abnehmen.

- Die Scheibe reinigen und gut
abtrocknen.

- Zum Wiedereinsetzen die Scheibe so
auflegen, dass die breitere Dichtung
nach unten zeigt.

- Die 2 Metallhalterungen auflegen und
mit den 4 Schrauben festschrauben.

Den Pizzastein vollstandig abkihlen

lassen. Eventuelle Speisereste konnen

mit einem Holzschaber entfernt
werden. Da der Pizzastein eine pordse

Oberflache hat, sind Verfarbungen durch

die Speisen normal.

- Wenn der Stein zur Reinigung mit

Wasser abgespiilt wird, diesen vor
der nachsten Benutzung vollsténdig
trocknen lassen. Nur mit einem
trockenen Stein wird ein optimales
Backergebnis erzielt.

Wechseln der Backraumleuchte

Ist die Backraumleuchte defekt, kann sie
ausgetauscht werden. Den Netzstecker
ziehen und die Lampenabdeckung

ab- und die Lampe herausschrauben.
Eine handelstibliche Backraumleuchte
E14 mit 15-25 Watt ein- und die
Leuchtenabdeckung aufschrauben.

Ersatzteile und Zubehor

Ersatzteile oder Zubehdr kénnen bequem
im Internet auf unserer Homepage www.
severin.de unter dem Unterpunkt ,Service /
Ersatzteile" bestellt werden.

Entsorgung

Gerate, die mit diesem Symbol
E\/ gekennzeichnet sind, missen

getrennt vom Hausmiill entsorgt
mmm werden. Diese Geréate enthalten
wertvolle Rohstoffe, die wiederverwertet
werden konnen. Eine ordnungsgeméaRe
Entsorgung schiitzt die Umwelt und die
Gesundheit Ihrer Mitmenschen. Ihre
Gemeindeverwaltung bzw. |hr Fachhandler
gibt Auskunft iber die ordnungsgemafe
Entsorgung.



Garantie

Von den nachfolgenden
Garantiebedingungen bleiben die
gesetzlichen Gewahrleistungsrechte
gegeniiber dem Verkaufer und eventuelle
Verkaufergarantien unberiihrt. Wenden Sie
sich im Garantiefall daher direkt an den
Fachhandler. Zusétzlich gewahrt SEVERIN
eine Herstellergarantie von zwei Jahren ab
Kaufdatum. In diesem Zeitraum beseitigen
wir kostenlos alle Mangel, die nachweislich
auf Material- oder Fertigungsfehlern
beruhen und die Funktion wesentlich
beeintrachtigen. Weitere Anspriiche

sind ausgeschlossen. Von der Garantie
ausgenommen sind: Schaden, die auf
Nichtbeachtung der Gebrauchsanweisung,
unsachgemafe Behandlung oder
normalen VerschleiRy zuriickzufiihren sind,
ebenso leicht zerbrechliche Teile wie z.

B. Glas, Kunststoff oder Gliihlampen. Die
Garantie erlischt bei Eingriff nicht von
SEVERIN autorisierter Stellen. Sollte eine
Reparatur erforderlich werden, setzen

Sie sich bitte telefonisch oder per Mail mit
unserem Kundendienst in Verbindung. Die
Kontaktdaten finden Sie im Anhang der
Anleitung.

SEVERIN



GB

Rotisserie toast oven

Dear Customer,

Before using the appliance, read the
following instructions carefully and keep
this manual for future reference. The
appliance must only be used by persons
familiar with these instructions.

Connection to the mains supply

The appliance should only be connected to
an earthed socket installed in accordance
with the regulations. Make sure that the
supply voltage corresponds with the
voltage marked on the rating label. This
product complies with all binding CE
labelling directives.

Familiarisation

Temperature control

6-position switch

Timer

Baking rack and tray handle

Baking rack

Baking tray

Spit end-piece (drive unit connection)

Spit end-piece (idle)

Crumb tray

10. Spit handle assembly

11. Rotating spit with holding clamps

12. Pizza stone

13. Power cord with plug

14.  Oven door with door handle

No illustration:

15. 3 lower and 4 upper heating elements
(on the inside)

16. Interior light

©oOoNSORWN =
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Important safety instructions

Warning: The

door as well as the
accessible surfaces of the
appliance become hot
during operation. Burns can
occur from touching the hot
parts!

* |n order to avoid hazards,

repairs to this electrical
appliance or its power cord
must be carried out by our
customer service. If repairs
are needed, please contact
our customer service
department by phone or
email (see appendix).

- Before cleaning the

appliance, ensure it is
disconnected from the
power supply and has
cooled down completely.

- To avoid any risk of electric

shock, do not clean the
appliance with liquids or
immerse it in a liquid.



- Always clean the appliance

after use.

+ Baking tray, baking rack,

rotisserie and fastening

clips can be cleaned using

a commercially available

mild washing-up liquid.

Clean the pizza stone with

a wooden scraper.

- For cleaning, follow the

instructions in the “Cleaning

and Care” section.

+ The appliance is not

intended to be operated by

means of an external timer

or separate remote-control

system

- This appliance is intended

for domestic or similar

applications, such as

- in staff kitchens in shops,
offices and other similar
working environments,

- in agricultural working
environments,

- by customers in hotels,
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motels etc. and similar
accommodation,

- in bed-and breakfast type
environments.

- This appliance may be

used by children (at least

8 years of age) and by
persons with reduced
physical, sensory or mental
capabilities, or lacking
experience and knowledge,
provided they have been
given supervision or
instruction concerning the
use of the appliance and
fully understand all dangers
and safety precautions
involved.

+ Children must not be

permitted to play with the
appliance.

+ Children must not be

permitted to carry out any
cleaning or maintenance
work on the appliance
unless they are supervised

13



and at least 8 years of age.
The appliance and its
power cord must be kept
well away from children
under 8 at all times.

Caution: Keep any packaging materials
well away from children — such materials
are a potential source of danger, e.g. of
suffocation.

Every time the appliance is used, the
main body including the power cord as
well as any attachment fitted should

be checked thoroughly for any defects.
Should the appliance, for instance, have
been dropped onto a hard surface, or if
excessive force has been used to pull
the power cord, it must no longer be
used: even invisible damage may have
adverse effects on the operational safety
of the appliance.

Do not touch the heating elements.
Before the appliance is used, the crumb
tray must be fitted in its proper position
under the heating elements.

Overheated oil or fat may ignite.
Therefore, do not overfill the baking tray;
this will prevent fat from dripping onto
the heating elements below.

Do not leave the appliance unattended
while in use.

Do not operate or store the appliance
outdoors.

Sufficient ventilation must be ensured

at all times. Do not place any objects

on the unit, and make sure that the
following minimum distances from any
wall or other object are maintained:

Side:  12cm
Rear:  12cm
Top: 30cm

- The unit must not be installed inside a

cupboard; when positioning the unit,
also ensure that it is not placed directly
underneath a shelf or any other similar
object.

- The feet on the base of the unit must not

be removed.

Do not position or operate the appliance
close to or underneath any wall-
cupboards or hanging objects such as
curtains or any inflammable materials.
During operation, the appliance must

be placed on a heat-resistant surface,
impervious to splashes and stains. Do
not position the appliance on or near hot
surfaces, open flames or inflammable
vapours.

Caution: The pizza stone becomes very
hot during use, and will only cool down
very slowly after the appliance has been
switched off and disconnected from
mains power. There is a severe danger
of burns in any case of contact.

- Always let the pizza stone cool down

completely before it is removed from the
appliance.

Caution: Do not place aluminium foil
or anything similar between the baking
rack and the pizza stone. Place the
stone directly onto the rack.

Do not allow the power cord to touch
any hot parts of the appliance.

Do not let the power cord hang free.

- Always switch off and remove the plug

from the wall socket
- after use,



- in cases of malfunction, and

- during cleaning.

When removing the plug from the wall
socket, never pull on the power cord;
always grip the plug itself. Do not touch
the plug with wet hands.

No responsibility is accepted if damage
results from improper use, or if these
instructions are not complied with.

Before using for the first time
Unpack the appliance and remove
any remaining packaging, advertising
stickers and inserts. The nameplate
must not be removed.
Clean the appliance (see Cleaning and
care).
Before using the appliance for the first
time, let it heat up at maximum power for
10 minutes with both heating elements
on. When the appliance is switched on
for the first time, a slight smell may be
emitted. This is normal and will only last
for a very short time. For that reason,
adequate ventilation should be ensured
by opening windows or balcony doors.

Temperature control

With the temperature control knob, the
temperature can be set to the desired level
(100 - 230 °C).
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6-position switch settings

3] Upper heat
3 Upper and lower heat
[*] Hot-air convection / Upper heat

& Hot-air convection / Upper and lower
heat

Rotating spit / Upper heat

[Z] Rotating spit / Upper heat / Hot-air
convection

The heating elements will only be switched
on after the timer is activated.

Timer

- The timer can be used for selecting a
cooking time (up to 120 minutes).

- To turn the appliance off, turn the timer
knob to position OFF.

- To set a time of less than 20 minutes,
turn the timer to a somewhat higher
setting first and then slowly turn it back
to the desired time setting.

- After the pre-programmed time has
elapsed, an acoustic signal indicates
that the heating elements are switched
off.

Timer light ring

The light ring lights up while the appliance
is switched on. It goes out once the pre-
programmed time has elapsed, or if the
switch is turned back its OFF position.



Rotatlng spit

When the food to be cooked is put onto
the spit, make sure that it does not come
into contact with the upper or lower
heating elements; ensure sufficient
distance.

- When loading the rotating spit, do not
exceed 3 kg.

Pierce the food to be cooked on the spit,
making sure that the spit goes through
the middle. This is to ensure that the
food does not go to near the interior
walls or the heating elements. Use the
holding clamps to secure the food in the
centre of the spit.

- Any parts sticking out (e.g. wings of a

chicken) should be held in with a tooth-

pick, a piece of string or other suitable

means. This ensures that no part of the
food can protrude or come off during the
cooking process.

Inserting and removing the rotating spit:

- Place the loaded spit onto the handle
assembly. Ensure that the spit is
safely supported in the recesses in
the handle.

- Slide the spit end-piece with the drive
unit connection into the drive unit (see
picture II).

- Place the idle end of the spitinto its
holding bracket on the opposite side
(see picture I).

- To remove the rotating spit, follow
these steps in reverse order.

Pizza stone

- Always place the pizza stone on the
middle of the baking rack before
inserting the rack into the appliance.
Preheat the appliance to the required
temperature as described in the section
Operation.

- With certain pre-baked pizzas made
from especially light dough, the pre-
heating phase should be shortened;
this is to prevent the bottom layer of the
pizza dough from browning too fast.

- After pre-heating, open the door and
use a spatula to place the pizza on the
centre of the stone. The pizza should be
slightly smaller than the stone so that
there is a clear space all round it.

The pizza is ready once the cheese
topping has melted and the bottom
of the dough is slightly brown. Use a
spatula for removing the pizza and
serving it.

Operatlon
Before using the appliance, make sure
that the crumb tray is fitted in its proper
position underneath the lower heating
element.
Pre-heat the oven compartment for
several minutes with the door closed,
using both heating elements. Set the
temperature control knob to the required
level and use the timer control knob to
select the desired pre-heating time.
Place the food to be cooked on the
baking rack. When cooking food
containing fat or moisture, use the
baking tray to stop any dripping into the
interior of the appliance.



If the pizza stone is used, it should be
placed straight onto the baking rack.
Close the door, set the temperature
control to the required level, turn the

6-position switch to the desired function,

and use the timer knob to select the
desired cooking time.

- After the pre-programmed cooking time
has elapsed, the timer will automatically
switch off the appliance.

To switch off the appliance earlier, set
the timer to its OFF position.

Always use the door handle to open the
hot door after use.

When removing the baking tray or rack,

use the tray/rack handle. Likewise, when

removing the spit, the spit handle must
be used. Always place the baking tray
and rack on a heat-resistant surface.
Remove the plug from the wall socket
after use.

Cooking times

The grilling/cooking times listed are
approximate times only, as each food

to be grilled or cooked is of a different
nature and consistency; please also refer
to the information contained on the food
packaging.
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Grilling /
Food Temperlature / cooking
setting -

time

Chicken 230°C 60 mins

(rotating spit) or '
Pizza (deep- 220°C 10-12
frozen) ] mins.
. 220°C 14-16
Toast Hawaii 5 mins.
Baguette 220°C 14-15
(deep-frozen) = mins.

Cleanlng and care

Before cleaning the appliance, ensure it
is disconnected from the power supply
and has completely cooled down.

- To avoid any risk of electric shock, do

not clean the appliance with liquids or
immerse it in a liquid.

Do not use abrasives, harsh cleaning

solutions or spray-type oven cleaners.

- The exterior of the housing may be

cleaned with a damp, lint-free cloth.

- After cooking a chicken, ensure that any

fat that may have dripped onto the lower
heating elements is completely removed
using a damp cloth.

- The baking tray, baking rack, spit and

holding clamps may be cleaned using
hot water and a mild detergent.

The crumb tray may be taken out for
cleaning. Any large accumulation of
fat in the tray should first be cleaned
up with a paper towel. Make sure that



the tray is refitted in its proper position

under the heating elements.

You can remove the inner panel of the

glass door to make it easier to clean.

- To do this, loosen the 4 screws and
remove the 2 metal brackets. Take out
the glass panel with its seal.

- Clean the panel and dry it well.

- To reinstall the panel, place it so that
the wider seal is facing downwards.

- Place the 2 metal brackets in position
and tighten them with the 4 screws.

Allow the pizza stone to cool down

completely before cleaning. Any

remaining food can be scraped off with

a wooden spatula. Because the surface

is porous, discoloration as a result of

contact with food is normal.

If the stone has been rinsed in water

during the cleaning process, ensure that

it has dried of completely before it is
used again. Only a completely dry stone
ensures best baking results.

Changing the interior lamp bulb

A defective bulb may be replaced.
Disconnect the appliance from the mains,
remove the screws and take off the lamp
cover. Replace the defective bulb with a
commercially available type E14 (15-25 W),
and refit the cover.

Disposal
Devices marked with this symbol
E must be disposed of separately
from your household waste, as
mmmm they contain valuable materials
which can be recycled. Proper disposal
protects the environment and human

health. Your local authority or retailer can
provide information on the matter.

Guarantee

This product is guaranteed against defects
in materials and workmanship for a period
of two years from the date of purchase.
Under this guarantee the manufacturer
undertakes to repair or replace any parts
found to be defective, providing the product
is returned to one of our authorised service
centres. This guarantee is only valid if the
appliance has been used in accordance
with the instructions, and provided that

it has not been modified, repaired or
interfered with by any unauthorised person,
or damaged through misuse.

This guarantee naturally does not cover
wear and tear, nor breakables such as
glass and ceramic items, bulbs etc. This
guarantee does not affect your statutory
rights, nor any legal rights you may have
as a consumer under applicable national
legislation governing the purchase of
goods. If the product fails to operate and
needs to be returned, pack it carefully,
enclosing your name and address and the
reason for return. If within the guarantee
period, please also provide the guarantee
card and proof of purchase.
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Mini four rétissoire

Chere cliente, Cher client,

Avant d'utiliser cet appareil, veuillez lire
soigneusement les instructions suivantes et
conserver ce manuel pour future référence.
L'appareil doit étre utilisé exclusivement
par des personnes familiarisées avec les
présentes instructions.

Branchement au secteur

Cet appareil ne doit étre branché que sur
une prise de courant avec terre, installée
selon les normes en vigueur. Assurez-vous
que la tension d'alimentation correspond

a la tension indiquée sur la plaque
signalétique. Ce produit est conforme a
toutes les directives relatives au marquage
“CE”.

Familiarisez-vous avec votre appareil

Sélecteur de température

Commutateur 6 positions

Minuterie

Poignée pour grille et plaque de four

Grille

Plaque de four

Embout du tournebroche (connexion

du régulateur)

8. Embout du tournebroche (libre)

9. Plat ramasse-miettes

10. Palier de poignée du tournebroche

11. Tournebroche avec broches de
maintien

12. Pierre a pizza

13. Cordon d'alimentation avec fiche

14. Porte du four avec poignée de la porte

Nookhwh =~
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Non illustré :

15. 3 résistances en bas et 4 résistances
en haut (a l'intérieur)

16. Eclairage intérieur

Importantes consignes de sécurité
- Attention! La
porte et les
surfaces accessibles de
I'appareil deviennent trés
chaudes, danger de
brllures!

- Afin d'éviter tout risque de
blessures, les réparations
de cet appareil électrique
ou de son cordon
d'alimentation doivent
étre effectuées par notre
service clientele. Pour
toute réparation, veuillez
contacter notre Service
Clientele par téléphone ou
courriel (voir appendice).

- Débranchez toujours la
fiche de la prise murale et
laissez refroidir 'appareil
avant de le nettoyer.



+ Pour éviter le risque de

chocs électriques, ne pas
nettoyer I'appareil avec du
liquide et ne pas le plonger
dans du liquide.

* Nettoyez toujours I'appareil

apres utilisation.

- La plaque de cuisson, la

grille de cuisson, la broche
rotative et les pinces

de fixation peuvent étre
nettoyées avec un liquide
vaisselle doux disponible
dans le commerce.
Nettoyez la pierre a pizza
avec un grattoir en bois.

« Pour le nettoyage, suivez

les instructions de la
section « Nettoyage et
entretien ».

- L'appareil n'est pas destiné

a étre utilisé avec un
programmateur externe
ou une télécommande
indépendante.

- Cet appareil est destiné
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a étre utilisé dans des
applications domestiques
et analogues telles que :

- des coins cuisines
réserves au personnel
dans des magasins,
bureaux et autres
environnements
professionnels ;

- des fermes ;

- [utilisation par les clients
des hotels, motels et
autres environnements a
caractére résidentiel ;

- des environnements de
type chambres d'hotes.

+ Cet appareil peut étre

utilisé par des enfants (a
partir de 8 ans) et par des
personnes souffrant de
déficiences physiques,
sensorielles ou mentales,
ou manquant d’expérience
ou de connaissances, s'ils
ont été formés a I'utilisation
de 'appareil et ont été



supervises, et s'ils en
comprennent les dangers
et les précautions de
sécurité a prendre.

Les enfants ne sont pas
autorisés a jouer avec
Iappareil.

- Les enfants ne doivent pas
étre autorisés a nettoyer ou
entretenir 'appareil & moins
d'étre supervisés et d’avoir
plus de 8 ans.

- L'appareil et son cordon
d'alimentation doivent étre,
a tout moment, tenus hors
de portée des enfants de
moins de 8 ans.

- Attention : Tenez les enfants a ['écart

des emballages, qui représentent
un risque potentiel, par exemple, de
suffocation.

- Avant toute utilisation, vérifiez

soigneusement que I'appareil,

son cordon d'alimentation et ses
accessoires ne présentent aucun

signe de détérioration qui pourrait

avoir un effet néfaste sur la sécurité de
fonctionnement de I'appareil. Au cas ou
I'appareil, par exemple, serait tombé
sur une surface dure, ou si une force
excessive aurait été employée pour tirer
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sur le cordon d’alimentation, il ne doit
plus étre utilisé.

+ Ne touchez pas aux résistances.
- Avant d'utiliser I'appareil, le plat

ramasse-miettes doit étre installé
correctement sous les résistances.

+ L'huile ou la graisse trop chaude peut

s'enflammer. Par conséquent, ne
remplissez pas trop la plaque de four;
ceci afin que I'huile ou la graisse ne
goutte pas sur la résistance en-dessous.

+ Ne laissez pas I'appareil en

fonctionnement sans surveillance.

- Ne pas faire fonctionner ou ranger

I'appareil a I'extérieur.

Une aération suffisante doit étre
constamment assurée. Ne placez aucun
objet sur I'appareil et veillez a ce que les
distances minimales suivantes soient
respectées entre I'appareil et le mur ou
tout autre objet:

Cotés: 12cm

Arriére: 12 .cm

Hauteur: 30 cm

- L'appareil ne doit pas étre installé dans

une armoire. Evitez aussi, au moment
de mettre 'appareil en place, de
linstaller directement sous une armoire
ou tout autre objet analogue.

- Les pieds de I'appareil ne doivent pas

étre enlevés.

- Nutilisez pas I'appareil sous ou a

proximité de rideaux, buffets ou autres
matériaux inflammables.

Posez I'appareil sur une surface plate
et résistante aux éclaboussures. Ne
le posez pas sur une surface chaude,
comme une cuisiniére, ou prés d'une
flamme.
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Attention : La pierre a pizza devient
tres chaude pendant l'utilisation en ne
refroidit que trés lentement aprés I'arrét
de I'appareil et sa déconnexion du
secteur. |l existe un risque extréme de
briilure en cas de contact avec celle-ci.
Laissez toujours la pierre a pizza
completement refroidir avant de la retirer
de l'appareil.

Attention : Ne placez aucun papier
aluminium ou autre produit similaire
entre la grille et la pierre a pizza. Placez
la pierre directement sur la grille.

Ne laissez pas le cordon toucher les
surfaces chaudes de I'appareil.

Ne laissez pas pendre le cordon.
Eteignez I'appareil et débranchez-le de
la prise secteur

- aprés I'emploi,

- en cas de fonctionnement défectueux,
- avant de nettoyer I'appareil.

Pour débrancher le cordon de la prise
murale, ne tirez jamais sur le cable mais
servez-vous de la fiche. Ne touchez pas
la fiche avec des mains mouillées.

Le fabricant décline toute responsabilité
en cas de dégats dus a une mauvaise
utilisation ou au non-respect des
consignes de sécurité.

Avant la premiére utilisation
Déballez I'appareil et retirez
completement les autocollants
publicitaires, les résidus d’emballage
et les inserts. Ne retirez pas la plaque
signalétique.
Nettoyez I'appareil tel qu'indiqué au
chapitre Entretien et nettoyage.
Faites chauffer le commutateur
supérieur et inférieur a vide pendant 10
minutes environ, & puissance maximale.
L'appareil dégagera une odeur typique
de neuf qui se dispersera rapidement.
Pour cette raison, assurez-vous que la
ventilation est adéquate en ouvrant les
fenétres et les porte-fenétres.

Sélecteur de température

Le sélecteur de température sera utilisé
pour choisir le niveau de cuisson souhaité
(100 - 230 °C).

Les 6 positions de réglage du
commutateur

Résistance supérieure

Résistance supérieure et inférieure

Convection chaleur tournante /
Résistance supérieure

B B0

Convection chaleur tournante /
Résistance supérieure et inférieure

Tournebroche / Résistance supérieure

[ (11

Tournebroche / Résistance
supérieure / Convection chaleur
tournante

Les résistances ne se mettent en marche
qu’une fois la minuterie activée.



Mmuterle
La minuterie peut étre utilisée soit
pour sélectionner un certain temps de
cuisson (jusqu'a 120 minutes).
Pour éteindre I'appareil, tournez le
bouton de réglage de la minuterie sur la
position OFF.

Pour déterminer un temps de cuisson de
moins de 20 minutes, réglez la minuterie

sur un temps de cuisson légérement
supérieur puis retournez doucement
en arriere pour l'arréter sur le temps de
cuisson voulu.

Dés que le temps de cuisson
présélectionné est écoulé, un signal
sonore retentit et les résistances
s'éteignent.

Anneau lumineux de minuterie

L'anneau lumineux s'allume lorsque
I'appareil est mis sous tension. I s'éteint
deés que le temps de cuisson pré-
programmeé s’est écoulé, ou si le bouton de
réglage est replacé sur la position OFF.

Tournebroche
Lorsque les aliments a cuire sont placés
sur le tournebroche, assurez-vous
qu'ils n’entrent pas en contact avec les
résistances supérieure et inférieure ;
laissez une distance suffisante.
Ne pas mettre plus de 3 kg de charge
sur le tournebroche.
Percez les aliments a cuire au
tournebroche, en vous assurant que
le tournebroche les traverse bien au
milieu. Ceci afin d’assurer que les
aliments n’entrent pas en contact avec
les parois intérieures ou les résistances.
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Maintenez les aliments en place,

au milieu du tournebroche, avec les

broches.

Fixez toutes les parties qui dépassent

(par ex. les ailes d’un poulet) afin

d'éviter qu'elles ne se détachent durant

la cuisson.

Pour mettre le tournebroche en place et

le retirer :

- Placez le tournebroche ainsi préparé
sur le palier de poignée. Assurez-vous
que le tournebroche repose bien dans
les encoches sur la poignée.

- Glissez I'embout avec la connexion
du régulateur dans le régulateur (voir
Fig. II).

- Placez l'autre extrémité dans le
support de I'autre coté (voir Fig. I).

- Pour retirer le tournebroche, faites
linverse.

Plerre apizza

Placez toujours la pierre a plzza au
centre de la grille avant d'insérer la grille
dans I'appareil.

Préchauffez I'appareil a la température
requise comme indiqué a la rubrique
Utilisation.

Avec certaines pizzas précuites
fabriquées a partir d'une pate
particuliérement 1égeére, la phase de
préchauffage doit étre plus courte afin
d'éviter que le dessous de la pate ne
brunisse trop rapidement.

Aprés la phase de préchauffage, ouvrez
la porte du four, puis placez la pizza au
centre de la pierre a l'aide d'une spatule.
La pizza doit étre Iégerement plus

petite que la pierre et laisser une marge
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autour.

Lorsque le fromage est fondu et le
dessous de la pate Iégerement bruni,
la pizza est préte. Retirez et servez la
pizza avec une spatule.

lisation

Avant d'utiliser I'appareil, assurez-

vous que le plat ramasse-miettes est
correctement installé sous la résistance
inférieure.

Préchauffez le four avec les deux
résistances pendant quelques minutes
en gardant la porte fermée. Réglez le
thermostat a la température requise et
choisissez le temps de préchauffage
requis a l'aide du bouton de réglage de
la minuterie.

Placez les aliments & cuire sur la grille. Il
est préférable de cuire les aliments gras
ou juteux dans la poéle, afin d'éviter
que la graisse ou le jus ne s'infiltre dans
I'appareil.

Lorsque la pierre a pizza est utilisée,
elle doit étre posée directement sur la
grille de cuisson.

Refermez la porte, réglez le thermostat
a la température requise, placez le
commutateur 6 positions sur la fonction
souhaitée, et choisissez le temps de
cuisson a |'aide du bouton de réglage de
la minuterie.

Une fois le temps de cuisson
préprogrammé écoulé, la minuterie
éteint automatiquement I'appareil.

Pour éteindre I'appareil avant la fin du
temps programmé, réglez la minuterie
sur OFF.

Utilisez toujours la poignée de la porte
pour ouvrir la porte en fin de cuisson.
Lorsque vous retirez la plaque de four
ou la grille, utilisez le poignée pour grille
et plague. De méme, utilisez la poignée
adéquate pour retirer le tournebroche.
Posez toujours la plaque ou la grille sur
une surface résistant a la chaleur.
Débranchez la fiche de la prise murale
apres utilisation.

Temps de cuisson

Les temps de cuisson sont uniquement
donnés a titre indicatif, dans la mesure ou
chaque aliment différe de par sa nature et
sa consistance. Reportez-vous également
aux indications fournies sur 'emballage
des aliments.

Temps
Aliment TemPerature / _ de
réglage grillage /
cuisson
Poulet 230°C
(tournebroche) ou & 60 mn.
Pizza 220°C 10-12
(surgelée) ] mn.
, 220°C 14-16
Toast Hawaii 0 .
Baguette 220°C 14-15
(surgelée) 8 mn.




Entretlen et nettoyage

Avant de nettoyer 'appareil, débranchez

toujours la fiche de la prise de courant et

laissez I'appareil refroidir suffisamment.

Pour éviter le risque de chocs

électriques, ne pas nettoyer I'appareil

avec du liquide et ne pas le plonger
dans du liquide.

N'utilisez pas de produits de nettoyage

abrasifs ou durs, ni de bombes décape-

four.

Vous pouvez nettoyer 'extérieur de

I'appareil avec un chiffon humide et non

pelucheux.

Aprés la cuisson d'un poulet, assurez-

vous que toute graisse ayant pu

goutter sur la résistance inférieure est

entierement nettoyée avec un chiffon

humide.

La plaque de four, la grille, le

tournebroche et les broches se nettoient

avec de I'eau chaude et un détergent
doux.

Le plat ramasse-miettes peut étre retiré

pour étre nettoyé. Toute accumulation

importante de graisse dans le plat doit
étre d’abord nettoyée avec du papier
absorbant. Assurez-vous que le plat est
correctement replacé sous la résistance.

La vitre intérieure de la porte vitrée peut

étre retirée pour faciliter le nettoyage.

- Pour ce faire, desserrez les 4 vis et
retirez les 2 supports métalliques.
Retirez la vitre avec le joint.

- Nettoyez le disque et séchez-le
correctement.

- Pour le remettre en place, placez le
disque de maniére a ce que le joint le
plus large soit tourné vers le bas.
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- Placez les 2 supports métalliques et
serrez-les a l'aide des 4 vis.

Laissez refroidir complétement la pierre

a pizza avant de la nettoyer. Toute trace

d'aliments peut étre retirée a l'aide d'une

spatule en bois. La décoloration de la

surface au contact des aliments, due a

sa porosité, est normale.

Si le nettoyage a nécessité un ringage

al'eau, assurez-vous que la pierre

est complétement séche avant de la

réutiliser. Seule une pierre totalement

séche assure une cuisson optimale.

Changer 'ampoule de I'éclairage
intérieur

Une ampoule défectueuse peut étre
remplacée. Débranchez I'appareil de la
prise murale, dévissez les vis et retirez

le couvercle de la lampe. Remplacez
I'ampoule défectueuse par une ampoule
de type E14 (15-25 W) disponible dans le
commerce et replacez le couvercle.

Mise au rebut

Les appareils qui portent ce
E symbole doivent étre collectés et

traités séparément de vos
BN déchets ménagers, car ils
contiennent des matériaux précieux qui
peuvent étre recyclés. En vous
débarrassant correctement de ces
appareils, vous contribuez a la prévention
de potentiels effets négatifs sur la santé
humaine et I'environnement. Votre mairie
ou le magasin aupres duquel vous avez
acquis 'appareil peuvent vous donner des
informations a ce sujet.
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Garantie

Cet appareil est garanti par le fabricant
pendant une durée de deux ans a partir

de la date d'achat, contre tous défauts de
matiéere et vices de fabrication. Au cours de
cette période, toute piéce défectueuse sera
remplacée gratuitement. Cette garantie ne
couvre pas l‘usure normale de I'appareil,
les piéces cassables telles que du verre,
des ampoules, etc., ni les détériorations
provoquées par une mauvaise utilisation

et le non-respect du mode d‘emploi.
Aucune garantie ne sera due si I'appareil

a fait I'objet d‘'une intervention a titre

de réparation ou d‘entretien par des
personnes non-agréées par nous-mémes.
Cette garantie n‘affecte pas les droits
légaux des consommateurs sous les lois
nationales applicables en vigueur, ni les
droits du consommateur face au revendeur
résultant du contrat de vente/d‘achat.

Si votre appareil ne fonctionne plus
normalement, veuillez I'adresser, sous
emballage solide, & une de nos stations de
service aprés-vente agréées, muni de votre
nom et adresse. Si vous retournez votre
appareil pendant la période de garantie,
n‘oubliez pas de joindre a votre envoi

la preuve de garantie (ticket de caisse,
facture etc.) certifiée par le vendeur.
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Roosterspit/oven 16. Binnenverlichting

Belangrijke veiligheidsinstructies

Geachte klant,

Voordat het apparaat gebruikt wordt,
de volgende instructies goed doorlezen
en deze handleiding bewaren voor

toekomstige raadpleging. Dit apparaat mag

alleen gebruikt worden door personen die
met de gebruiksaanwijzing bekend zijn.

Aansluiting

Dit apparaat mag alleen worden
aangesloten op een volgens de
voorschriften geinstalleerd geaard
stopcontact. Zorg ervoor dat de op

het typeplaatje aangegeven spanning
overeenkomt met de netspanning. Dit
product komt overeen met de richtlijnen
aangegeven op het CE-label.

Beschrijving

1. Temperatuur regelknop

2. 6-standenschakelaar

3. Tijdklok

4. Handgreep voor grillrek en bakplaat

5. Cirillrek

6. Bakplaat

7. Eindstuk spit (aandrijving)

8.  Eindstuk spit (vrijloop)

9. Kruimellade

10. Handgreep voor spit

11. Draaispit met klemmen

12. Pizzasteen

13. Netsnoer met stekker

14. Ovendeur met deurhandel

Geen afbeelding:

15. 3 onderwarmte en 4 bovenwarmte-
elementen (aan de binnenkant)

Wees erg

voorzichtig: De
deur en de toegankelijke
oppervlakken van dit
apparaat worden erg heet
tijdens gebruik.
Verbranding kan
plaatsvinden bij het
aanraken van hete
onderdelen.

+ Om risico’s te voorkomen

mogen reparaties aan

dit elektrische apparaat

of het netsnoer alleen
uitgevoerd worden door
onze klantenservice. Voor
reparatie, graag contact
opnemen met onze afdeling
klantenservice via telefoon
of email (zie aanhangsel).

+ Haal altijd de stekker uit

het stopcontact en laat het
apparaat helemaal afkoelen
voordat het schoonmaakt
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wordt.

+ Om elektrische schokken

te voorkomen dit apparaat
nooit met vioeistoffen
schoonmaken of
onderdompelen.

- Maak het apparaat na

gebruik altijd schoon.

* De bakplaat, het rooster,

het draaispit en de
bevestigingsklemmen
kunnen met een zacht,

in de handel verkrijghaar
spoelmiddel gereinigd
worden. Maak de
pizzasteen schoon met een
houten schraper.

* Hou voor het reinigen

rekening met de
aanwijzingen uit het
hoofdstuk Reiniging en
onderhoud.

- Dit apparaat is niet bedoeld
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voor gebruik met een
externe tijdklok of een
aparte afstandsbediening.

- Dit apparaat is bestemd

voor huishoudelijk of
gelijkwaardig gebruik, zoals
- in bedrijfskeukens, in
winkels, kantoren of
andere bedrijfsruimtes,
- in agrarische instellingen,
- door klanten in
hotels, motels enz.
en gelijkwaardige
accommodaties,
- in bed-and-breakfast-
gasthuizen.

- Dit apparaat mag gebruikt

worden door kinderen
(tenminste 8 jaar oud)
en door personen met
verminderde fysische,
zintuiglijke of mentale
bekwaamheden, of met
gebrek aan ervaring

en kennis, indien zij
onder begeleiding zijn
of instructies ontvangen
hebben over het
gebruik van dit apparaat



en de gevaren en
veiligheidsvoorschriften
volledig begrijpen.
Kinderen mogen niet met
het apparaat spelen.

+ Kinderen mogen dit
apparaat in geen

geval schoonmaken of
onderhoudswerkzaamheden
verrichten, tenzij

onder toezicht van

een volwassene en ze
tenminste 8 jaar oud zijn.

- Het apparaat en het
netsnoer moeten altijd goed
weggehouden worden van
kinderen die jonger zijn dan
8 jaar.

- Waarschuwing: Houd kinderen uit de
nabijheid van inpakmateriaal, omdat
deze een bron van gevaar zijn, bijv. voor
verstikking.

- Voordat het apparaat wordt gebruikt

moet zowel de hoofdeenheid inclusief
het netsnoer, evenals elk hulpstuk dat
wordt aangebracht, eerst zorgvuldig
op eventuele defecten gecontroleerd
worden. In geval het apparaat,
bijvoorbeeld, op een hard oppervlak
is gevallen, of wanneer men met
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overdadige kracht aan het netsnoer
getrokken heeft, mag men het niet
meer gebruiken: zelfs een onzichtbare
beschadiging kan ongewenste effecten
hebben op de gebruiksveiligheid van het
apparaat.

- De verwarmingselementen niet

aanraken.

- Voordat het apparaat wordt gebruikt,

moet de kruimellade in de juiste positie
onder de verwarmingselementen
geplaatst worden.

- Oververhitte olie of vet kan ontbranden.

Vul daarom de bakplaat niet te vol;

dit zal voorkomen dat er vet op de
onderliggende verwarmingselementen
gaat druppelen.

- Laat dit apparaat nooit onbeheerd

achter.

- Het apparaat niet buitenshuis gebruiken

of opbergen.

- Voldoende ventilatie moet altijd

aanwezig zijn. Plaats nooit voorwerpen
op het apparaat en zorg ervoor dat er
voldoende ruimte aanwezig is tussen
het apparaat, de muur en andere
voorwerpen.

Zijkant: 12cm

Achterkant: 12 cm

Bovenkant: 30 cm

- Het apparaat mag niet in een kast

geplaatst worden. Wanneer men het
apparaat plaatst, ervoor zorgen dat het
niet direct onder een keukenkastje of
een ander voorwerp geplaatst wordt.

- De poten aan de onderkant van het

apparaat mogen niet verwijderd worden.

- Plaats dit apparaat nooit bij of onder

overhangende kasten of gordijnen of
29



andere brandbare materialen.
Plaats dit apparaat tijdens gebruik
op een hittebestendige ondergrond
ondoordringbaar voor spetters en
vlekken. Plaats het apparaat nooit op
een hete ondergrond of in de buurt van
open vuur of brandbare gassen.
Waarschuwing: De pizza steen wordt
zeer heet tijdens gebruik en zal zeer
langzaam afkoelen wanneer men het
apparaat uitschakelt en loskoppelt van
het stroomnet. Er is een groot gevaar
voor verbranding wanneer men deze
aanraakt.
Laat de pizza steen geheel afkoelen
voordat men deze van het apparaat
verwijderd.
Waarschuwing: Plaats geen aluminium
folie of iets gelijkwaardigs tussen het
grillrek en de pizza steen. Plaats de
steen direct op het rek.
Zorg dat het netsnoer niet in aanraking
komt met hete delen van het apparaat.
Laat het netsnoer niet los hangen.
Schakel het apparaat altijd uit en
verwijder de stekker uit het stopcontact:
- na gebruik,
- wanneer het apparaat niet werkt,
- wanneer men het apparaat
schoonmaakt.
Trek de stekker niet aan het netsnoer
uit het stopcontact, trek aan de stekker
zelf. De stekker niet aanraken met natte
handen.
De fabrikant heeft geen
verantwoordelijkheid wanneer dit
apparaat verkeerd gebruikt word of
wanneer de veiligheidsinstructies niet
opgevolgd worden.

Voordat het apparaat voor de eerste

keer wordt gebruikt
Pak het apparaat uit en verwijder
eventuele reclamestickers,
verpakkingsresten en inlegvellen
volledig. Het typeplaatje mag niet
worden verwijderd.
Maak het apparaat schoon zoals
beschreven in de sectie Onderhoud en
schoonmaken.
Voordat men het apparaat voor de
eerste keer gebruikt, eerst 10 minuten
laten verwarmen op vol vermogen met
beide elementen. Wanneer het apparaat
voor de eerste keer verwarmd wordt zal
er een vreemde lucht vanaf komen. Dit
is normaal en zal maar van korte duur
zijn. Men moet daarom voor voldoende
ventilatie zorgen door de ramen of
buitendeuren te openen.

Temperatuur regelknop

De temperatuur regelknop wordt gebruikt
om de juiste temperatuur in te stellen (100
-230 °C).



6-standenschakelaarinstellingen

] Boven verhitting

(=& Boven en onder verhitting

[2] Hete-lucht convectie / Boven verhitting

[Z] Hete-lucht convectie / Boven en onder
verhitting

Draaiende spit / Boven verhitting

Draaiende spit / Boven verhitting /
Hete-lucht convectie

De verwarmingselementen zullen
alleen aangaan wanneer de tijdklok is
ingeschakeld.

Tudklok
De tijdklok kan gebruikt worden voor het
selecteren van een bepaalde kooktijd
(tot 120 minuten).
Om het apparaat uit te schakelen, de
knop van de tijdklok naar de stand OFF
draaien.
Om een tijd van minder dan 20 minuten
in te stellen, draai de tijdklok eerst naar
een iets hogere stand en dan langzaam
terug naar de gewenste tijdstand.
Wanneer de voorgeprogrammeerde tijd
verlopen is zal een pieptoon aangeven
dat de verwarmingselementen
uitgeschakeld zijn.

Tijdklok met lichtring

De lichtring licht op wanneer het apparaat
is ingeschakeld. Het zal uitgaan zodra de
voorgeprogrammeerde tijd verlopen is, of
de schakelaar teruggezet is naar de stand
OFF.
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Draalsplt

Wanneer het eten op het spit gedaan

wordt, zorg er dan voor dat dit niet

in contact komt met de bovenste of

onderste verwarmingselementen; zorg

voor voldoende afstand.

Breng niet meer dan 3 kg etenswaren

aan op het draaispit.

Steek het spit door het eten en zorg

ervoor dat het spit door het midden

gaat. Dit moet gedaan worden om
ervoor te zorgen dat het eten niet

te dicht bij de binnenwanden of

verwarmingselementen komt. Gebruik

de spitklemmen om het eten in het
midden van het spit vast te zetten.

Eventueel uitstekende stukjes (bijv.

vleugels van een kip) moeten op hun

plaats worden gehouden met een
tandenstoker, een stukje touw of andere
geschikte middelen. Dit zorgt ervoor dat
tijdens het kookproces geen delen van
het eten zullen uitsteken of eraf komen.

Inzetten en verwijderen van het

draaispit:

- Bevestig het spit met de etenswaren
op de handgreep. Zorg ervoor dat het
spit veilig ondersteund wordt in de
uitsparingen van eindstukken.

- Schuif het uiteinde van het spit met de
aansluiting voor de aandrijfeenheid in
de aandrijfeenheid (zie afbeelding II).

- Plaats het vrijloop uiteinde in de steun
aan de andere kant (zie afbeelding I)
van het apparaat.

- Om het draaispit te verwijderen deze
stappen in omgekeerde volgorde
opvolgen.
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Plzza steen

- Leg de pizzasteen altijd in het midden
van het grillrek voordat men het rek in
het apparaat plaatst.

Het apparaat moet eerst voorverwarmd
worden tot de gewenste temperatuur
zoals wordt beschreven in de paragraaf
Gebruik.

Bij verschillende voorgebakken pizza's
gemaakt van licht deeg, moet de
voorverwarmfase verkort worden; dit om
te voorkomen dat de onderkant van het
pizzadeeg te snel bruin wordt.

Na het voorverwarmen, de deur openen
en een spatel gebruiken om de pizza in
het midden van de steen te plaatsten.
De pizza moet net iets kleiner zijn dan
de steen zodat er rondom ruimte vrij is.
De pizza is klaar wanneer de kaas laag
gesmolten is en de bodem van het deeg
een lichtbruine kleur heeft. Gebruik de
spatel om de pizza te verwijderen en te
serveren.

Gebrmk
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Voordat het apparaat gebruikt wordt,
ervoor zorgen dat de kruimellade in

de juiste positie geplaatst zit onder de
onderste verwarmingselementen.

De ovenruimte een paar minuten
voorverwarmen gebruikmakend van
beide elementen en met de ovendeur
dicht. Zet de temperatuur regelknop op
de gewenste temperatuur en gebruik
de tijdregelaar om de gewenste tijd van
voorverwarming te selecteren.

Plaats het te bereiden eten op het
grillrek. Gebruik bij het bereiden

van eten dat vet of vocht bevat de

bakplaat om druipen in het apparaat te
voorkomen.

Als de pizza steen gebruikt wordt, dan
moet deze direct op het grillrek geplaatst
worden.

Sluit de deur, stel de regelknop van

de temperatuur in op de gewenste
stand, kies de juiste functie met de
6-standenschakelaar en selecteer de
gewenste bereidingstijd met de knop
van de tijdklok.

Na het verstrijken van de
voorgeprogrammeerde tijd, schakelt de
tijdklok het apparaat automatisch uit.
Om het apparaat eerder uit te schakelen
de timer op OFF instellen.

Te allen tijde deurhendel gebruiken om
na het koken de hete deur te openen.
Wanneer het bakplaat of rek verwijderd
wordt, de handgreep gebruiken. Evenzo,
als het draaispit wordt verwijderd moet
de handgreep voor het draaispit gebruikt
worden. Plaats het bakplaat of rek op
een hittebestendig opperviak.

Na gebruik de stekker uit het
stopcontact halen.



Kooktijden

De gegeven grill/kooktijden zijn uitsluitend
geschatte tijden, omdat elk voedsel dat
gegrild of gekookt wordt verschillend van
aard en samenstelling is. S.v.p., raadpleeg
de gegeven informatie op de verpakking
van het voedsel.

ot Temggiﬁjgur / ngililtéd
gfaaispit) 3:; 60 min.
ziiizez:wies) 2250 10-12 min.
Loaa;;_l_ 2250 14-16 min.
(B(ﬁgs\?:it:s) zgc 14-15 min.

Onderhoud en schoonmaken
- Verwijder altijd de stekker uit het
stopcontact en laat het apparaat
voldoende afkoelen voordat men deze
schoonmaakt.
Om elektrische schokken te voorkomen
dit apparaat nooit met vioeistoffen
schoonmaken of onderdompelen.
Geen schuurmiddelen, agressieve
reinigingsmiddelen of spraytype
ovenreinigers gebruiken.
De buitenkant van de behuizing mag
schoongeveegd worden met een
vochtige pluisvrije doek.
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Na het bereiden van kip ervoor
zorgen dat het vet, wat misschien op
de onderste verwarmingselementen
gedrupt heeft, met een vochtige doek
volledig verwijderd wordt.

De bakplaat, grillrek, spit en klemmen

kunnen met warm water en een zacht

afwasmiddel worden schoongemaakt.

De kruimellade kan voor het

schoonmaken verwijderd worden. Veel

opeenhoping van vet op het blad moet
eerst schoongemaakt worden met
stuk keukenpapier. Zorg ervoor dat
het blad in de juiste positie onder de
verwarmingselementen teruggeplaatst
wordt.

De binnenruit van de glazen deur kan

worden verwijderd om haar eenvoudiger

te reinigen.

- Draai hiervoor de 4 schroeven los
en verwijder de 2 metalen houders.
Verwijder de ruit met de afdichting.

- Reinig de ruit en droog haar goed af.

- Om de ruit terug te plaatsen, legt u
haar zodanig dat de bredere afdichting
naar beneden wijst.

- Plaats de 2 metalen houders, en
schroef ze vast met de 4 schroeven.

Laat de pizzasteen geheel afkoelen

voordat men deze schoonmaak.

Achtergebleven voedselresten kunnen

afgekrabd worden met een houten

spatel. Omdat het oppervlak poreus is,
is verkleuring ervan door contact met
voedsel vrij normaal.

- Als de steen tijdens het schoonmaken

afgespoeld is met water moet men
ervoor zorgen dat deze helemaal
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droog is voordat deze opnieuw gebruikt
wordt. Alleen wanneer de steen
helemaal droog is krijgt men de beste
bakresultaten.

Vervangen van het
binnenverlichtingslampje

Een kapot lampje kan vervangen worden.
Trek de stekker uit het stopcontact,
verwijder de schroeven en de afdekking
van het lampje. Vervang het defecte lampje
met een, in de winkel verkrijgbaar, type E14
(15-25 W), en plaats de afdekking terug.

Afval weggooien

Instrumenten gemerkt met dit
E: symbool moeten apart

weggegooid worden van het
mmmm  huishoudelijke afval, daar deze
waardevolle materialen bevatten welke
men kan recyclen. Juist wegdoen zal het
milieu en de menselijke gezondheid
beschermen. De plaatselijke autoriteit of
handelaar kan daar informatie over geven.
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Garantieverklaring

Voor dit apparaat geldt een garantie van
twee jaar na de aankoopdatum voor
materiaal- en fabrieksfouten. Uitgesloten
van garantie is schade die ontstaan

is door het niet in acht nemen van de
gebruiksaanwijzing, normale slijtage en
zeer breekbare onderdelen zoals glazen
kannen etc. Deze garantieverklaring heeft
geen invioed op uw wettelijke rechten,

en ook niet op uw legale rechten welke
men heeft als een consument onder de
toepasselijke nationale wetgeving welke
de aankoop van goederen beheerst. De
garantie vervalt bij reparatie door niet door
ons bevoegde instellingen.



ES

Mini Horno Tostador-Asador

Estimado Cliente,

Antes de utilizar el aparato, lea
atentamente estas instrucciones y
conserve este manual para cualquier
consulta posterior. El aparato sélo debe
ser usado por personas que se han
familiarizado con estas instrucciones.

Conexion a la red eléctrica

Debe conectar este aparato solamente

a una toma de tierra instalada segun las
normas en vigor. Asegurese de que la
tension de la red coincide con la tension
indicada en la placa de caracteristicas.
Este producto cumple con las directivas
obligatorias que acompafian el etiquetado
de la CEE.

Descripcion

1. Mando de control de temperatura

2. Interruptor de 6 posiciones

3. Temporizador

4. Mango para la parrilla y la bandeja de

horneado

Parrilla de hornear

Bandeja de hornear

7. Pieza final del asador (conexion al eje
transmisor)

8. Pieza final del asador (sin movimiento)

9. Bandeja de migas
10. Mango para el montaje del asador

11. Asador giratorio con abrazaderas para

la sujecion de alimentos
12. Piedra para pizza
13. Cable eléctrico, con enchufe
14. Puerta del horno con tirador
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Sin ilustracion:

15. 3 elementos inferiores y 4 elementos
calefactores superiores (en el interior)

16. Luz interior

Importantes instrucciones sobre
seguridad
Advertencia: La
puerta y las
superficies accesibles del
aparato se calientan
durante su funcionamiento.
iSe pueden producir
quemaduras al tocar las
partes calientes!

- Para evitar cualquier
peligro, la reparacion del
aparato eléctrico o del
cable de alimentacion
deben ser realizadas por
técnicos cualificados.

En caso de reparacion,
debe ponerse en contacto
con el departamento de
atencion al cliente por
teléfono o email (consulte
el apéndice).

* Antes de limpiar el aparato,

35



asegurarse de que esté
desconectado de la red
eléctrica y se haya enfriado
por completo.

+ Para evitar el riesgo de

una descarga eléctrica,
no limpie el aparato con
sustancias liquidas y no lo
sumerja.

- El aparato se debe limpiar

siempre después de su
utilizacion.

+ La bandeja, la rejilla,

la barra giratoria y las
pinzas de sujecion
pueden limpiarse con

un lavavajillas suave
convencional. Limpie la
piedra para pizza con una
rasqueta de madera.

+ Para la limpieza, tenga en

cuenta las indicaciones
de la seccion «Limpieza y
cuidadoy.

- El aparato no debe
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ser utilizado con un

temporizador externo ni
un sistema de mando a
distancia.

- Este aparato ha sido

disefiado para el uso

doméstico u otra aplicacién

similar, por ejemplo

- en cocinas de personal,
en oficinas y otros puntos
comerciales,

- en empresas agricolas,

- por los clientes de
hoteles, pensiones, etc. y
alojamientos similares,

- en casas rurales.

- Este aparato podra

ser utilizado por nifios
(mayores de 8 afios) y
personas con reducidas
facultades fisicas,
sensoriales 0 mentales,

0 sin experiencia ni
conocimiento del producto,
siempre que hayan
recibido la supervision o
instrucciones referentes al



uso del aparato y entiendan

por completo el peligro

y las precauciones de

seguridad.

Los nifios no deben jugar

con el aparato.

* No se debe permitir que

los nifios realicen ningun

trabajo de limpieza o

mantenimiento del aparato

amenos que esté bajo

vigilancia y tengan mas de

8 afios.

El aparato y su cable

eléctrico siempre se deben

mantener fuera del alcance

de nifios menores de 8
afos.

- Precaucion: Mantenga a los nifios

alejados del material de embalaje,

porque podria ser peligroso, existe el
peligro de asfixia.

- Antes de utilizar el aparato, siempre se

debe comprobar que tanto la unidad
principal, el cable de alimentacion
como cualquier accesorio no estan
defectuosos. En caso de que el aparato
haya caido sobre una superficie dura,

0 se haya tirado en exceso del cable
de alimentacién, no se debera utilizar
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de nuevo: incluso los desperfectos no
visibles pueden tener efectos adversos
sobre la seguridad en el uso del
aparato.

- No toque los elementos calefactores.
- Antes de utilizar este aparato, debe

instalarse la bandeja de migas en

la posicion correcta debajo de los
elementos calefactores.

El aceite o la grasa calentados en
exceso pueden incendiarse. Por lo
tanto no llene en exceso la bandeja de
hornear; de este modo evitara que la
grasa gotee y caiga sobre el elemento
calefactor inferior.

- No deje el aparato sin vigilancia durante

su funcionamiento.

- No utilizar ni guardar el aparato en el

exterior.

- Debe asegurar una ventilacion suficiente

en todo momento. No coloque objetos
encima de la unidad, y asegUrese

de que se respeten las siguientes
distancias minimas de una pared u otro
objeto:

Lado: 12cm

Posterior: 12 cm

Superior: 30 cm

+ No debe instalarse este aparato dentro

de un armario; al colocar el aparato,
asegurese también de no situarlo
inmediatamente debajo de un armario o
de cualquier otro objeto similar.

- No debe quitarle los pies que se

encuentran en la base de la unidad.

- No utilice ni coloque este aparato

cerca de objetos tales como cortinas o
materiales inflamables.

+ Cuando el aparato esté funcionando
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debe colocarse sobre una superficie
resistente al calor. No coloque el
aparato sobre o cerca de superficies
calientes tales como resistencias
eléctricas, ni proximo a una salida de
gas u otras fuentes de calor.
Precaucion: La piedra para pizza se
calienta mucho durante el uso, y no

se enfriara lentamente después de
apagar el aparato y desconectar el
cable eléctrico. Existe un riesgo serio de
quemaduras por contacto con la piedra.
Espere siempre hasta que la piedra para
pizza se haya enfriado por completo
antes de extraerla del aparato.
Precaucion: No coloque papel de
aluminio ni ninglin producto similar entre
la parrilla de hornear y la piedra para
pizza. Coloque la piedra directamente
sobre la parrilla.

No deje que el cable de alimentacion
entre en contacto con ninguna parte del
aparato que esté caliente.

No permita que el cable de conexion
cuelgue libremente.

Desenchufe siempre el aparato

- después del uso,

- sihay una averia, y

- antes de limpiarlo.

Para desenchufar, no tire nunca del
cable; agarre la clavija. No toque el
enchufe con las manos humedas.

No se acepta la responsabilidad si

hay averias a consecuencia del uso
incorrecto del aparato o si estas
instrucciones no han sido observadas
debidamente.
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Puesta en marcha
Desembale el aparato y retire
completamente las eventuales etiquetas
publicitarias, restos del embalaje y los
elementos complementarios. No quite la
placa de identificacion.
Limpie el aparato siguiendo las
indicaciones de la seccion Limpieza y
mantenimiento.
Antes de usar el aparato por primera
vez, déjelo calentar durante 10 minutos
con los dos calentadores encendidos,
a potencia maxima. Cuando se conecte
el aparato por primera vez puede emitir
un leve olor. Esto es normal y solo
durara un corto tiempo. Por este motivo,
se debe asegurar una ventilacion
adecuada abriendo las ventanas o el
balcon.

Mando de control de temperatura

El mando de control de la temperatura
se utiliza para seleccionar el nivel de
temperatura deseado (100 — 230 °C).

Las 6 posiciones del interruptor

(3 Calentador superior

& calentador superior e inferior

[&] Aire caliente / Calentador superior

[=] Aire caliente / Calentador superior e
inferior

Asador giratorio / Calentador superior

Asador giratorio / Calentador
superior / Aire caliente

Los dos calentadores se encenderan solo
cuando se active el temporizador.



Temporlzador
El temporizador se puede utilizar para
seleccionar el tiempo de coccion (como
méaximo 120 minutos).
Si desea apagar el aparato, gire el
boton del temporizador hasta la posicion
OFF.
Si desea seleccionar una duracion
inferior a 20 minutos, gire primero el
temporizador a un ajuste superior y
después girelo lentamente hasta el
ajuste de tiempo deseado.
Cuando el tiempo programado ha
llegado a su final, una sefial acustica
indicara que el horno se ha apagado.

Aro luminoso del temporizador

El aro luminoso estara iluminado mientras
el aparato esta funcionando. La luz se
apaga cuando el tiempo programado

ha transcurrido, o volviendo a colocar el
interruptor en la posiciéon OFF.

Asador giratorio
Cuando coloque en el asador el
alimento a cocinar, asegurese de que no
entra en contacto con los calentadores
superior o inferior; mantenga una
distancia suficiente.
Al colocar alimentos en el asador
giratorio, el peso no debe exceder los
3kg.
Pinche el alimento a cocinar en el
asador, asegurandose de que el asador
pasa por el centro. Esto garantiza que
el alimento no esta demasiado cerca de
las paredes interiores o los calentadores
superior e inferior. Utilice entonces
las abrazaderas para asegurar que el
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alimento esta en el centro del asador.

Cualquier parte que sobresalga (por

ejemplo las alas del pollo) deberan

sujetarse con un mondadientes, un
trozo de hilo u otro elemento apropiado.

Esto asegurara que ninguna parte del

alimento salga o se desprenda durante

el proceso de coccion.

Introducir y extraer el asador giratorio:

- Coloque el asador con carne en la
pieza del mango. Asegurese de que el
asador esta correctamente apoyado
en los orificios del mango.

- Deslice la pieza final del asador con la
conexion al eje transmisor dentro del
eje (ver imagen II).

- Coloque la pieza final sin movimiento
en el soporte correspondiente del otro
lado (ver imagen I)

- Para extraer el asador giratorio, siga
estos pasos en orden inverso.

Pledra para p|zza

- Coloque siempre la piedra para pizza
en la zona central de la parrilla antes de
introducir la parrilla en el aparato.
Precaliente el aparato hasta la
temperatura deseada segun se describe
en la seccidn Funcionamiento.

Con ciertas pizzas pre-cocinadas
hechas con masa muy ligera, la fase

de precalentamiento debe ser mas
breve; esto evitara que la masa de la
base de la pizza se dore demasiado
rapidamente.

Después del precalentamiento, abra

la puerta y utilice una espéatula para
colocar la pizza en la parte central de

la piedra. La pizza debe ser de tamafio
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ligeramente inferior a la piedra para que
haya un espacio libre alrededor de la
misma.

La pizza estaré lista cuando el queso se
haya derretido y la masa de la base esté
ligeramente dorada. Utilice una espatula
para extraer la pizza y servirla.

Funcwnamlento y manejo

Antes de utilizar este aparato,
asegurese de que la bandeja de migas
esta correctamente acoplada debajo del
elemento calefactor inferior.
Precaliente el compartimiento del
horno durante unos minutos con

la puerta cerrada usando los dos
calentadores. Ponga el mando

de control de temperatura en la
temperatura apropiada y use el mando
del reloj para seleccionar el tiempo de
precalentamiento deseado.

Ponga los alimentos a hornear sobre
la parrilla de hornear. Cuando hornee
alimentos grasos o himedos, use la
bandeja de hornear para impedir los
goteos dentro del aparato.

Para poder utilizar la piedra para pizza,
deberé colocarla directamente sobre la
parrilla.

Cierre la puerta, ajuste el control de
temperatura al nivel deseado, gire

el interruptor de 6 posiciones para
seleccionar la funcion deseada, y
utilice el boton del temporizador para
seleccionar el tiempo de coccion
deseado.

Cuando el tiempo programado

haya transcurrido, el temporizador
automaticamente apagara el aparato.

Para apagar el aparato mas pronto,
ajuste el temporizador a OFF.

Utilice siempre el asa de la puerta para
abrir la puerta caliente después de su
funcionamiento.

Para extraer la bandeja o la parrilla,
utilice el mango para la parrilla y la
bandeja. Del mismo modo, para extraer
el asador giratorio, se debe utilizar el
mango del asador. Coloque siempre la
bandeja de hornear o la parrilla sobre
una superficie resistente al calor.
Después de su utilizacion, desenchufe
el cable de alimentacion.

Tiempos de coccion

Los tiempos de asado/coccion detallados
son solo tiempos aproximados, porque
cada alimento que desee asar o cocinar
es de distinta naturaleza y consistencia,
consulte también la informacion del envase
del alimento.

Temperatura / Tiempo
Alimento aiuste de asado /
! coccion
::;Os"aodor 230°C 60 mins
— ins.
giratorio) o [
Pizza 220°C 10-12
(congelada) 3 mins.
Tostada 220°C 14-16
Hawaiana ] mins.
Baguette 220°C 14-15
(congelada) ] mins.




lepleza y mantenimiento

Siempre desenchufe el aparato de

la pared y permita que se enfrie

suficientemente antes de limpiarlo.

Para evitar el riesgo de una descarga

eléctrica, no limpie el aparato con

sustancias liquidas y no lo sumerja.

No utilice productos de limpieza

abrasivos o fuertes, ni limpiadores de

horno en esprai.

Se puede limpiar el exterior del aparato

con un pafio limpio y humedo.

Después de asar un pollo, asegurese

de eliminar cualquier resto de grasa que

haya podido gotear sobre el elemento

calefactor inferior utilizando un pafio

humedo.

La bandeja de hornear, la rejilla de

hornear, el asador y las abrazaderas de

sujecion se pueden limpiar con agua

caliente y un detergente suave.

La bandeja de migas puede ser extraida

para proceder a su limpieza. Cualquier

resto de grasa considerable puede

ser eliminado con papel de cocina.

Asegurese de volver a colocar la

bandeja correctamente debajo de los

elementos calefactores.

La placa interior de la puerta de vidrio

puede sacarse para una ligera limpieza.

- Afloje para ello los 4 tornillos y quite
los 2 soportes metalicos. Retire la
placa de vidrio con la junta.

- Limpie la placa y séquela bien.

- Al volver a colocar la placa , hagalo de

modo que la junta mas ancha quede
hacia abajo.

- Coloque los 2 soportes metalicos y
sujételos con los 4 tornillos.

SEVERIN

Permita que la piedra para pizza se
enfrie por completo antes de limpiarla.
Cualquier resto de alimentos debera
rascarse con una espatula de madera.
Debido a que la superficie es porosa,
puede producirse una decoloracién por
el contacto con los alimentos.

Si enjuaga con agua la piedra durante
el proceso de limpieza, asegUrese de
secarla por completo antes de utilizarla
de nuevo. Solo conseguira una coccidn
perfecta con una piedra completamente
seca.

Sustitucion de la bombilla de la luz
interior

Cuando la bombilla esté defectuosa, podra
sustituirla por otra nueva. Desconecte el
aparato de la toma eléctrica, extraiga los
tornillos y retire la tapa de la luz. Sustituya
la bombilla defectuosa por una bombilla
tipo E14 (15-25W) a la venta en comercios
especializados, y vuelva a colocar la tapa.
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Eliminacion

Los dispositivos en los que figura
E: este simbolo deben ser

eliminados por separado de la
BN hasura doméstica, porque
contienen componentes valiosos que
pueden ser reciclados. La eliminacion
correcta ayuda a proteger el medio
ambiente y la salud de las personas.
Consulte a las autoridades municipales o el
establecimiento de venta donde podran
facilitarle la informacion relevante. Los
aparatos eléctricos que ya no son
utilizables se pueden entregar
gratuitamente en el establecimiento de
venta.

Garantia

Este producto esta garantizado por un
periodo de dos afios, contado a partir de la
fecha de compra, contra cualquier defecto
en materiales o mano de obra. Esta
garantia solo es valida si el aparato ha
sido utilizado siguiendo las instrucciones
de uso, siempre que no haya sido
modificado, reparado o manipulado por
cualquier persona no autorizada o haya
sido estropeado como consecuencia de un
uso inadecuado del mismo. Naturalmente
esta garantia no cubre las averias debidas
a uso o desgaste normales, asi como
aquellas piezas de facil rotura tales

como cristales, piezas ceramicas, etc.
Esta garantia no afecta a los derechos
legales del consumidor ante la falta de
conformidad del producto con el contrato
de compraventa.
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IT

Fornetto con girarrosto

Gentile Cliente,

Prima di utilizzare I'apparecchio, vi
raccomandiamo di leggere attentamente le
seguenti istruzioni e di conservarle per farvi
riferimento anche in futuro. L'apparecchio
deve essere utilizzato solo da persone che
hanno preso familiarita con le seguenti
istruzioni.

Collegamento alla rete

L'apparecchio deve essere collegato
esclusivamente ad una presa di corrente
con messa a terra, installata a norma
dilegge. Assicuratevi che la tensione
d’alimentazione corrisponda alla tensione
indicata sulla targhetta portadati. Questo
prodotto € conforme alle direttive vincolanti
per l'etichettatura CE.

Descrizione dell’apparecchio

1. Selettore di temperatura

2. Interruttore a 6 posizioni

3. Contaminuti

4. Impugnatura per la griglia e la

leccarda

Griglia

Leccarda

Supporto dello spiedo (innesto del

motorino)

8.  Supporto dello spiedo (fisso)

9. Vassoio raccoglibriciole

10. Impugnatura montaspiedo

11.  Spiedo rotante con forcelle di fissaggio
degli alimenti

12. Pietra refrattaria per pizze

No o
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13. Cavo di alimentazione con spina

14. Sportello con impugnatura

Non illustrato:

15. 3 elementi riscaldanti inferiori e
4 elementi riscaldanti superiori
(allinterno)

16. Luce interna

Importanti norme di sicurezza
Attenzione: Lo
sportello e le

superfici esterne
dell'apparecchio
raggiungono temperature
molto alte durante il
funzionamento. Il contatto
con gli elementi caldi
potrebbe causare delle
scottature.

+ Per evitare ogni rischio,

le riparazioni a questo
apparecchio elettrico o

al cavo di alimentazione
devono essere effettuate
dal nostro servizio di
assistenza tecnica. Se i
rendesse necessaria una
riparazione, vi preghiamo di
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contattare il nostro servizio
clienti per telefono o per
email (ved. in appendice).

+ Assicuratevi che

I'apparecchio sia disinserito
dalla presa di corrente

e si sia raffreddato
completamente prima di
pulirlo.

+ Per evitare eventuali rischi

di scosse elettriche, non
pulite I'apparecchio con
liquidi e non immergetelo in
sostanze liquide.

+ Pulite sempre 'apparecchio

dopo l'uso.

- La teglia, la griglia di

cottura, lo spiedo rotante

e gli elementi di fissaggio
possono essere puliti con
un detergente delicato
facilmente reperibile in
commercio. Pulire la pietra
refrattaria con un raschietto
di legno.

« Per gliinterventi di pulizia,
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sequire le istruzioni nel
capitolo “Pulizia e cura’.

+ L'apparecchio non &

previsto per l'utilizzo con
un timer esterno o con
un sistema separato di
comando a distanza.

» Questo apparecchio &

studiato per il solo uso

domestico o per impieghi

simili, come per esempio

- in cucine per il personale,
negozi, uffici e altri
ambienti simili di lavoro,

- in aziende agricole,

- da clienti di alberghi,
motel e sistemazioni
simili,

- da clienti di pensioni "bed-
and-breakfast" (letto &
colazione).

* |l presente apparecchio pud

essere usato da bambini
(di aimeno 8 anni di eta)
e da persone con ridotte
capacita fisiche, sensoriali



0 mentali, 0 persone senza
particolari esperienze 0
conoscenze, purché siano
sotto sorveglianza o siano
state date loro istruzioni
sull'uso dell'apparecchio e
comprendano pienamente
i rischi e le precauzioni di
sicurezza che l'apparecchio
comporta.

*Ai bambini non deve essere
consentito di giocare con
'apparecchio.

* Ai bambini non deve
essere consentito di
effettuare operazioni di
pulizia o di manutenzione
sull'apparecchio a

meno che non siano
supervisionati da un adulto
e siano comunque pil
grandi di 8 anni di eta.

- L'apparecchio e il cavo

di alimentazione devono
essere tenuti sempre fuori
della portata di bambini di
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eta inferiore agli 8 anni.

- Avvertenza: Tutto il materiale di

imballaggio deve essere tenuto fuori
della portata dei bambini a causa
del rischio potenziale esistente, per
esempio di soffocamento.

- Prima di ogni utilizzo dellapparecchio,

controllate attentamente che
I'apparecchio e gli accessori inseriti non
presentino tracce di deterioramento.
Se per esempio fosse caduto battendo
su una superficie dura, o se é stata
usata una forza eccessiva nel tirare |l
cavo di alimentazione, 'apparecchio
non va piu usato: danni anche invisibili
ad occhio nudo potrebbero comportare
conseguenze negative sulla sicurezza
nel funzionamento dell'apparecchio.

- Non toccate gli elementi riscaldanti.
- Prima di utilizzare I'apparecchio,

sistemate correttamente il vassoio
raccoglibriciole nella sua sede sotto gli
elementi riscaldanti.

- L'olio o il grasso surriscaldato pud

prendere fuoco. Consigliamo, pertanto,
di non sovraccaricare la leccarda;
questo evitera che il grasso sgoccioli
sugli elementi riscaldanti inferiori.

- Non lasciate 'apparecchio senza

sorveglianza quando & in funzione.

+ Non mettete in funzione e non

conservate I'apparecchio in ambienti
esterni.

- Assicurate sempre una sufficiente

aerazione. Non poggiate
sull'apparecchio nessun oggetto e
rispettate le distanze minime qui di
seguito indicate fra 'apparecchio e il
muro o altri oggetti:
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Lati: 12cm
Dietro:  12cm
Alto: 30cm

L'apparecchio non deve essere
incassato all'interno di mobiletti chiusi.
Quando sistemate I'apparecchio, evitate
di installarlo direttamente sotto un
armadio o qualsiasi altro oggetto simile.
Non togliete i piedini posti sulla base
dell'apparecchio.

Non installate né utilizzate I'apparecchio
vicino o sotto un armadio a muro o
oggetti pendenti come tendaggi o altro
materiale infiammabile.

L'apparecchio, mentre € in funzione,
deve esser posto su una superficie
termoresistente, impermeabile agli
spruzzi e resistente alle macchie.

Non installate I'apparecchio vicino a
superfici calde o a contatto diretto con
fiamme libere o in prossimita di vapori
infiammabili.

Attenzione: La pietra refrattaria per
pizze diventa molto calda durante I'uso,
e il processo di raffreddamento € molto
lento a cominciare dal momento in cui
I'apparecchio ¢ stato spento e staccato
dalla rete di alimentazione elettrica.
Esiste il serio pericolo di scottarsi anche
al minimo contatto.

Lasciate sempre raffreddare
completamente la pietra refrattaria

per pizze prima di rimuoverla
dall'apparecchio.

Attenzione: Non inserite fogli di
alluminio o di materiali simili tra

la griglia e la pietra refrattaria per
pizze. Sistemate la pietra refrattaria
direttamente sulla griglia.

Evitate che il cavo di alimentazione
venga a contatto con parti
dell'apparecchio soggette a riscaldarsi.
Non lasciate pendere liberamente il
cavo di alimentazione.

Spegnete sempre 'apparecchio e
disinserite la spina dalla presa di
corrente

- dopo l'uso,

- in caso di cattivo funzionamento,

- prima di pulire I'apparecchio.

Per disinserire la spina dalla presa

di corrente, non tirate mai il cavo di
alimentazione ma afferrate direttamente
la spina. Non toccate la spina elettrica
con le mani bagnate.

Nessuna responsabilita verra assunta in
caso di danni risultanti da un uso errato
o dalla non conformita alle istruzioni.

Pr|mo utilizzo

Estrarre l'unita dallimballaggio
assicurandosi di rimuovere tutti gli
adesivi, i resti dellimballaggio e gli
opuscoli. Non rimuovere la targhetta di
identificazione.

Pulite 'apparecchio come descritto nel
paragrafo Manutenzione e pulizia.
Prima di adoperare I'apparecchio per
la prima volta lasciatelo riscaldare per
10 minuti, impostato sulla potenza
massima, con entrambi gli elementi
riscaldanti accesi. Quando I'apparecchio
viene acceso per la prima volta, si
potrebbe sentire un lieve odore.
Questo fenomeno & perfettamente
normale e durera poco tempo. E bene
pero assicurare una buona aerazione
lasciando aperte porte e finestre.



Selettore della temperatura

Il selettore della temperatura serve per
scegliere il livello di temperatura desiderato
(100 - 230 °C).

Le 6 posizioni di regolazione
dell’interruttore

3 Calore superiore
3 calore superiore e inferiore

[=] Convezione d'aria calda / Calore
superiore

[& Convezione d'aria calda / Calore
superiore e inferiore

Rotazione spiedo / Calore superiore

[Z] Rotazione spiedo / Calore superiore /
Convezione d'aria calda

Gli elementi riscaldanti si accenderanno
solamente dopo I'avviamento del
contaminuti.

II contaminuti
II timer contaminuti pud essere utilizzato
selezionando un determinato tempo di
cottura (sino a 120 minuti).
Per spegnere I'apparecchio, portate
la manopola del contaminuti sulla
posizione OFF.
Per impostare un tempo inferiore ai
20 minuti, ruotate la manopola sino a
un’'impostazione un po’ piu alta e poi
riportatela indietro lentamente sino
allimpostazione di tempo desiderato.
Alla fine del periodo di tempo pre-
programmato, un segnale acustico
indica che gli elementi riscaldanti sono
spenti.
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Anello luminoso del timer

L'anello luminoso si accende mentre
I'apparecchio & in funzione. Si spegne
quando e trascorso il tempo pre-impostato
o se l'interruttore viene riportato sulla
posizione OFF.

Rotazwne spiedo
Quando sistemate gli alimenti da
preparare sullo spiedo, fate attenzione a
che non tocchino gli elementi riscaldanti
superiori o inferiori: assicuratevi che ci
sia una distanza adeguata.
Nel caricare lo spiedo rotante, non
superate i 3 kg di peso.
Sistemate gli alimenti da preparare sullo
spiedo, facendo attenzione a infilarli
esattamente al centro. In questo modo
sara piu sicuro che gli alimenti non
toccheranno le pareti interne del fornetto
o gli elementi riscaldanti. Con le forcelle
di fissaggio fermate gli alimenti al centro
dello spiedo.
Eventuali parti sporgenti (come per
esempio le ali del pollo) devono essere
fissate con degli stuzzicadenti, dello
spago da cucina o altro. E questo per
evitare che parti dell'alimento possano
appunto sporgere o staccarsi durante il
processo di cottura.
Come inserire e rimuovere lo spiedo
rotante:
- Sistemate lo spiedo gia carico
di alimenti sullimpugnatura
montaspiedo. Accertatevi che lo
spiedo sia ben appoggiato negli incavi
sullimpugnatura.
- Fate scivolare lo spiedo, dal lato
dell'innesto del motorino, all'interno
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del motorino (v. figura Il).

- Inserite il supporto fisso sul gancio di
fissaggio presente sul lato opposto
(v. figura l).

- Per rimuovere lo spiedo rotante,
seguite queste stesse istruzioni
nell'ordine inverso.

Pletra refrattaria per pizze

48

Sistemate la pietra refrattaria per pizze
al centro della griglia sempre prima di
inserire la griglia nell'apparecchio.
Preriscaldate I'apparecchio sino alla
temperatura necessaria cosi come
descritto nella sezione Funzionamento.
Per alcune basi di pizza pre-lievitate
ottenute da impasti particolarmente
leggeri, la fase di preriscaldamento deve
essere ridotta; questo accorgimento
impedira che lo strato inferiore
dellimpasto per pizza si abbrustolisca
troppo velocemente.

Dopo il preriscaldamento, aprite lo
sportello e aiutatevi con una spatola
per far scivolare la pizza al centro
della pietra refrattaria. La dimensione
della pizza dovra essere leggermente
inferiore rispetto alla pietra, in modo da
lasciare liberi i bordi.

La pizza & pronta quando il condimento
di formaggio si sara sciolto e lo strato
inferiore dellimpasto sara leggermente
abbrustolito. Aiutatevi con una spatola
per rimuovere la pizza dalla pietra
refrattaria e servirla.

Funzionamento

Prima di mettere in funzione
I'apparecchio, accertatevi di aver
inserito il vassoio raccoglibriciole sotto
gli elementi riscaldanti inferiori.
Preriscaldate il forno per parecchi
minuti, con lo sportello chiuso e tutti

e due gli elementi riscaldanti accesi.
Regolate la temperatura desiderata
tramite I'apposito selettore e il tempo
di preriscaldamento con la manopola
contaminuti.

Mettete sulla griglia gli alimenti da
cuocere e usate la leccarda per
evitare che eventuali grassi o liquidi in
essi contenuti, sgocciolino allinterno
dell'apparecchio.

Se utilizzate la pietra refrattaria per
pizza, questa va posta direttamente
sulla griglia.

Chiudete lo sportello, impostate la
manopola per la regolazione della
temperatura al livello necessario, ruotate
linterruttore a 6 posizioni sulla funzione
desiderata e con la manopola del timer
contaminuti, impostate il tempo di
cottura richiesto.

Al termine del tempo di cottura
pre-impostato, il timer spegnera
automaticamente I'apparecchio.

Per spegnere I'apparecchio prima del
tempo impostato, girate il contaminuti
sullo OFF.

Usate sempre I'impugnatura apposita
per aprire lo sportello perché diventa
caldo durante il processo di cottura.
Usate sempre I'impugnatura per

la griglia e la leccarda per estrarre

dal forno la leccarda o la griglia. E,



allo stesso modo, per rimuovere lo
spiedo rotante utilizzate I'impugnatura
montaspiedo. Poggiate sempre la
leccarda e la griglia su una superficie
termoresistente.

Disinserite la spina dalla presa di
corrente a muro dopo I'uso.

Tempi di cottura

| tempi di grigliatura/cottura qui sotto
riportati sono solo approssimativi, dato che
ogni pietanza da grigliare o cucinare & di
diversa natura e consistenza; vi preghiamo
pertanto di fare riferimento alle informazioni
riportate sulle confezioni di ognuna delle
pietanze.

Temperatura / Tempi di
Alimento ) .. | grigliatura /
impostazioni
cottura
Pollo (al 230°C 60 min
girarrosto) 0 '
i 220°C
Pizza 1012 min.
(surgelata) O
220°
Toast T ate min
Hawaii ]
Sfilatino 220°C
di pane 14-15 min.
(surgelato) g
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Manutenzwne e pulizia

Prima di pulire 'apparecchio, disinserite
sempre la spina dalla presa di corrente
e lasciate all'apparecchio il tempo di
raffreddarsi sufficientemente.
Per evitare eventuali rischi di scosse
elettriche, non pulite 'apparecchio con
liquidi e non immergetelo in sostanze
liquide.
Non utilizzate sostanze abrasive, né
detersivi troppo aggressivi € nemmeno
prodotti per la pulizia del forno del tipo a
spray.
Le pareti esterne dell'apparecchio
vanno pulite con un panno umido non
lanuginoso.
Dopo aver preparato un pollo, prestate
sempre attenzione a ripulire con un
panno umido gli elementi riscaldanti
inferiori per eliminare eventuali scolature
di grasso.
La leccarda, la griglia, lo spiedo e le
forcelle possono essere lavati con
acqua calda e un leggero detersivo.
Il vassoio raccoglibriciole va tirato fuori
per poter essere pulito. Eliminate i
grossi accumuli di grasso con carta da
cucina prima. Accertatevi di rimettere
correttamente in sede il vassoio sotto gli
elementi riscaldanti.
Il lato interno dello sportello di vetro pud
essere rimosso per facilitarne la pulizia.
- Atal fine, allentare le 4 viti e rimuovere
le 2 staffe di metallo. Rimuovere la
lastra di vetro con la guarnizione.
- Pulire la lastra di vetro e asciugarla
con cura.
- Per reinserire la lastra di vetro,
posizionarla in modo che la
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guarnizione piu larga sia rivolta verso
il basso.
- Posizionare le 2 staffe metalliche e
stringerle con le 4 viti.
Lasciate raffreddare completamente
la pietra refrattaria per pizze prima
di pulirla. Ogni alimento residuo pud
essere raschiato via con una spatola di
legno. Poiché la superficie & porosa, la
decolorazione dovuta al contatto con gli
alimenti & normale.
Se la pietra refrattaria & stata lavata con
acqua, assicuratevi che sia ben asciutta
prima di riutilizzarla ancora. Solo una
pietra refrattaria perfettamente asciutta
garantisce ottimi risultati di cottura.

Sostituzione della lampadina interna
La lampadina bruciata pud essere
sostituita. Disinserite I'apparecchio dalla
corrente elettrica, allentate le viti e togliete
il coperchietto della lampadina. Sostituite
la lampadina bruciata con una nuova
disponibile in commercio, di tipo E14 (da
15-25 W), e richiudete il coperchietto.

Smaltimento
Gli apparecchi contrassegnati con
E questo simbolo devono essere
smaltiti separatamente dai
mmmm normali rifiuti domestici perché
contengono materiali di valore che possono
essere riciclati. Lo smaltimento adeguato
protegge 'ambiente e la salute umana. Le
autorita locali o il negoziante di riferimento
possono fornire ulteriori informazioni in
materia.
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Dichiarazione di garanzia

La garanzia sui nostri prodotti ha validita

di 2 anni dalla data di vendita (certificata
da scontrino fiscale) e comprende gli
eventuali difetti del materiale o di particolari
di costruzione. | danni derivanti da un uso
improprio, rotture da caduta o similari non
vengono riconosciuti. La presente garanzia
non pregiudica i vostri diritti legali, né i
diritti acquisiti in quanto consumatore e
riconosciuti dalla legislazione nazionale
vigente che disciplina I'acquisto di beni.

La garanzia decade nel momento in cui gli
apparecchi vengono aperti 0 manomessi
da Centri non da noi autorizzati.
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Toastovn med roterende grillspyd

Kaere kunde,

Inden apparatet tages i brug ber denne
brugsanvisning leeses omhyggeligt, og
derefter gemmes til senere reference.

Apparatet bar kun benyttes af personer der

er bekendt med denne brugsanvisning.

El-tilslutning

Apparatet bar kun tilsluttes et stik, der
er beskyttet mod jordfejl og installeret i
overensstemmelse med el-regulativet.
Veer opmeerksom pa om lysnettets
spaending svarer til speendingen angivet
pa typeskiltet. Dette produkt overholder

direktiverne som geelder for CE-maerkning.

Oversigt

Temperaturregulator

6-trins kontakt

Timer

Handtag til bageplade og rist

Bagerist

Bageplade

Grillspyddets endestykke (forbindelse

til drivakslen)

8.  Crillspyddets endestykke (fri)

9. Krummebakke

10. Fordybning pa handtaget til
grillspyddet

1. Roterende grillspyd med
feesteklemmer

12. Pizza bage-sten

13. Ledning med stik

14. Ovndgr med derhandtag

Ingen illustration:

15. 3 nedre og 4 gvre varmelegemer (pa

Nookhwh =~

SEVERIN

indersiden)

16. Indvendigt lys

Vigtige sikkerhedsforskrifter

Vear yderst

forsigtig: Lagen
og grillens ydre flader bliver
meget varme under brug.
Udvis ekstrem forsigtighed:
Forbraendinger kan opsta
ved bergring af de varme
dele.

+ For at undga farer skal

reparation af dette
elektriske apparat eller
dets ledning, altid udfgres
af vores kundeservice.
Hvis reparation bliver
nadvendig, kontakt vores
kundeservice afdeling per
telefon eller e-mail (se
tilleeg).

- Serg for at stikket er

taget ud af stikkontakten
og at apparatet er kalet
fuldsteendigt af inden
rengaring.
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- For at undga risiko for

elektrisk stad ma apparatet
ikke renggres med nogen
former for vaeske eller
nedsaenkes i veeske.

- Renger altid apparatet efter

brug.

- Bageplade, ovnrist,

rotisserie-spyd og
monteringsbeslag kan
renggres med et mildt,
kommercielt tilgzengeligt
opvaskemiddel.
Pizzastenen kan rengares
med en treeskraber.

+ Ved rengering skal

anvisningerne i
afsnittet ,Rengaring
og vedligeholdelse’
overholdes.

+ Apparatet er ikke

beregnet til brug ved
hjeelp af en ekstern

timer eller et separat
fiernstyringssystem.

- Dette apparat er beregnet
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til privat brug eller i

tilsvarende omgivelser,

sasom

- i tekakkener, kontorer
eller andre mindre
virksomheder,

- landbrugsvirksomheder,

- af kunder pa hoteller,
moteller m.m. og
tilsvarende foretagender,

- B&B pensionater.

* Dette apparat kan benyttes

af barn (som er mindst

8 ar) og af personer

med reducerede fysiske,
sensoriske eller mentale
evner, eller mangel pa
erfaring eller viden, safremt
de har faet vejledning og
instruktion i brugen af dette
apparat og fuldt ud forstar
alle farer og forholdsregler
vedrgrende sikkerheden
som brug af apparatet
medfarer.

+ Bern ma aldrig fa lov il at



lege med apparatet.

Barn ma aldrig fa lov til at
udfare rengerings- eller
vedligeholdelsesarbejde pa
dette apparat, medmindre
de er under opsyn og
mindst 8 ar gamle.

- Apparatet og dets ledning
ma altid holdes vaek fra
barn som er yngre en 8 ar.

- Advarsel: Hold barn veek fra

emballeringen, da denne udger en
mulig risiko for tilskadekomst, ved f.eks.
kveelning.

Inden apparatet benyttes ma bade
apparatet og dets tilbeher ses grundigt
efter for fejl. Hvis apparatet for eksempel
har vaeret tabt pa en hard overflade eller
der er blevet trukket i ledningen med
stor kraft, ma det ikke leengere benyttes:
Selv skader der ikke er synlige kan have
ugunstig indvirkning pa sikkerheden ved
brug af apparatet.

Ror aldrig ved varmeelementerne.
Inden apparatet tages i brug, skal
krummebakken anbringes pa plads
under varmeelementerne.

Overophedet olie eller fedt kan let
anteende. Overfyld derfor aldrig
bageformen; dermed undgér du, at

fedt drypper ned pa varmeelementerne
nedenunder.

Efterlad ikke tilsluttede apparater uden
opsyn.

SEVERIN

- Apparatet ma ikke benyttes eller

opbevares udenders.

Der skal altid veere tilstreekkelig
ventilation. Placer ikke andre ting
ovenpa ovnen, og sgrg for at overholde
folgende minimumsafstande mellem ovn
og veegge eller andre genstande:
Siderne: 12 cm

Bagpa: 12cm

Top: 30cm

- Apparatet ma ikke installeres inde i et

skab; nar ovnen skal placeres bgr man
o0gsa sikre sig at den ikke star teet op
under et skab eller noget tilsvarende.
Fedderne under ovnen ma ikke fiernes.
Undlad at placere eller benytte apparatet
teet ved eller under kakkenoverskabe,
eller under haengende genstande sasom
gardiner eller andet brandbart materiale.
Brug kun apparatet pa et varmefast
arbejdsbord, som taler steenk og pletter.
Placer ikke apparatet pa eller naer

ved varme overflader, aben ild eller
letanteendelige dampe.

- Advarsel: Pizzabagestenen bliver

meget varm under brug og vil bruge
lang tid til at kele af selv efter at der er
slukket for ovnen og stikket er taget ud
af stikkontakten. Der er stor risiko for
brandsar ved bergring.

Lad altid pizzabagestenen keale
fuldsteendigt af inden den tages ud af
ovnen.

- Advarsel: Laeg ikke stanniol eller

lignende mellem grillristen og
pizzabagestenen. Placer bagestenen
direkte pa risten.

Lad ikke ledningen komme i bergring
med nogle af apparatets varme dele.
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Lad ikke ledningen haenge lgst ud over
bordkanten.

Sluk altid for apparatet og tag stikket ud
af stikkontakten

- efter brug,

- itilfeelde af fejifunktion,

- inden rengering af apparatet.

- Treek aldrig i selve ledningen, nar
ledningen tages ud af stikkontakten;
tag altid fat i selve stikket. Ror ikke ved
stikket med vade haender.

- Vi patager os intet ansvar for skader,
som skyldes misbrug eller manglende
overholdelse af denne brugsanvisning.

For brug
- Pak apparatet ud, og fiern alle
reklameklistermeerker, emballagerester

og indsatser. Typeskiltet ma ikke fiernes.

- Renger apparatet som anvist i afsnittet
om Rengaring og vedligehold.

- Inden apparatet benyttes ferste gang,
teendes for begge varmeelementer pa
maksimum styrke i 10 minutter. Nar
apparatet taendes farste gang kan der
opsta en smule lugt. Dette er normalt
og vil fortage sig efter kort tid. Af den
grund bar man serge for tilstraekkelig
udluftning ved at abne vinduer eller
balkondgre.

Temperaturregulator
Temperaturregulatoren bruges til at veelge
den gnskede temperaturindstilling (100 —
230 °C).
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Indstillinger pa 6-trins kontakten

[C] Overvarme

= Over- og undervarme

[X] Varmluft/ Overvarme

& Vvarmluft/ Over- og undervarme
Roterende grillspyd / Overvarme
Roterende grillspyd / Overvarme /

Varmluft

Varmeelementerne vil farst teende efter at
timeren er aktiveret.

Ti

mer

Timeren kan bruges til at veelge en
bestemt tilberedningstid (op til 120
minutter).

For at slukke for apparatet, drejes
timerknappen til position OFF.

Hvis tiden skal indstilles til mindre end
20 minutter, ma timeren forst drejes hen
pa en noget hgjere indstilling og derefter
langsomt drejes tilbage til den gnskede

tidsindstilling.

Efter den indstillede tid er gaet
vil et akustisk signal angive at
varmeelementerne er slukkede.

Timer lysring

Lysringen lyser, mens apparatet er
teendt. Den slukker nar den forindstillede
tilberedningstid er gaet, eller hvis timeren
drejes hen pa positionen OFF.



Roterende grillspyd

Nar maden der skal tilberedes anbringes

pa grillspyddet, bedes du serge for

at det ikke kommer i kontakt med

varmeelementerne; serg for at holde

god afstand.

- Veegten af madvare pa det roterende

spyd ma ikke overstige 3 kg.

Gennembor maden der skal tilberedes

med grillspyddet og serg for at

spyddet gar igennem midten. Dette er

for at sikre, at maden ikke kommer i

neerheden af de indvendige sider pa

ovnen eller varmeelementerne. Brug

feesteklemmerne til at fastgere maden i

midten.

Dele der stikker ud (som f.eks. vingerne

pa en kylling) ber feestes med en

kednal, tandstik, husholdningssnor eller
lignende. Dette sikrer at der ikke er dele
af maden der kommer til at stikke ud
eller falde af under tilberedningen.

Indseetning og udtagning af det

roterende grillspyd:

- Nar maden er sat pa spyddet, placeres
det i handtagets fordybninger. Serg for
at spyddet bliver forsvarligt stattet af
indhakket pa handtaget.

+ Skub den ende af grillspyddet med
forbindelsen il drivakslen ind i
drivakslen (se billede II).

- Placer den frie ende i holderen pa den
anden side (se billede I).

- Nar grillspyddet skal tages ud igen,
falges disse anvisninger i omvendt
reekkefolge.

SEVERIN

Plzzabagestenen

Serg altid for at placere
pizzabagestenen pa midten af grillristen
inden den seettes ind i ovnen.

Forvarm ovnen til den gnskede
temperatur som anvist i afsnittet
Betjening.

- Til forbagte pizzaer med specielt let dej

bar forvarmningen af ovnen forkortes;
dette skal forebygge at bunden af
pizzaen bliver for hurtigt brun.

Efter forvarmningen abnes ovnderen
0g pizzaen placeres pa midten af
bagestenen ved hjeelp af en spatel.
Pizzaen ber veere lidt mindre end
bagestenen sa der er lidt fri kant hele
vejen rundt.

Pizzaen er feerdig sa snart osten pa
toppen af pizzaen er smeltet og bunden
er let brun. Benyt en treespatel til at tage
pizzaen ud og servere den med.

Betjenlng

Inden du tager apparatet i brug, skal

du serge for at krummebakken er
anbragt pa plads under det nederste
varmeelement.

Forvarm ovnrummet i adskillige minutter
ved hjeelp af begge varmelementer

og med lagen lukket. Seet
temperaturregulatoren pa den gnskede
temperatur og brug timeren til at veelge
hvor lzenge ovnen skal forvarmes.
Placer maden der skal tilberedes pa
bageristen. Nar der tilberedes mad der
indeholder fedtstof eller vaede, benyttes
bagepladen for at forhindre dryp og
steenk pa ovnens indre dele.

Hvis du bruger en pizzasten, skal den
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anbringes direkte pa grillen.

Luk ovndgren, seet
temperaturregulatoren pa det
pakreevede niveau, drej 6-trins
kontakten til den gnskede funktion og
brug timeren il at veelge den @nskede
tilberedningstid.

Nar den forindstillede tilberedningstid er
gaet, vil timeren automatisk slukke for
apparatet.

For at slukke for toastovnen fer tiden er
udlgbet drejes timeren hen pa OFF.
Benyt altid derhandtaget til at &bne den
varme ovnder efter brug.

Nar du skal flytte bagepladen eller
-risten, brug handtaget til bageplade og
rist. Det samme geelder for det roterende
grillspyd, benyt altid handtaget til
grillspyddet. Anbring altid bagepladen
eller bageristen pa en varmebestandig
overflade.

- Tag stikket ud af stikkontakten efter
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brug.

Bagetider

De grill- og stegetider der er angivet
herunder er kun omtrentlige, da al mad der
skal tilberedes er forskellig og af forskellig
konsistens; lees derfor ogsa altid den
information der er angivet pa fedevarens
emballage.

Fodevare Temperatur/ | Grill-/
indstilling bagetider
(Krzlt“er:gnde 230°C 60 min
grillspyd) eller []
Pizza 220°C )
(dybfrossen) a 10-12 min.
Parisertoast 220°C 14-16 min
= .
Flute 220°C .
(dybfrossen) =] 14-15 min.

Rengarmg og vedligehold
Tag altid stikket ud af stikkontakten og
lad apparatet kole fuldsteendigt af inden
rengering.
For at undga risiko for elektrisk stad
ma apparatet ikke renggres med nogen
former for veeske eller nedseenkes i
vaeske.
Benyt aldrig slibende, skrappe
rengeringsmidler eller ovnrens pa
spraydase.

- Ydersiden kan renggres med en fugtig,
fnugfri klud.



Efter tilberedning af kylling, skal du

sgrge for at alt fedt der har dryppet ned

pa de nederste varmeelementer, bliver
rengjort med en fugtig klud.

Bagepladen, bageristen, grillspyddet

og feesteklemmerne kan renggres med

varmt vand og et mildt opvaskemiddel.

Krummebakken kan evt. tages ud

og rengeres. Hvis der findes en stor

maengde fedt i bakken, skal dette tarres

op med kekkenrulle farst. Sgrg for at
bakken bliver anbragt pa sin plads igen
under varmeelementerne.

Den indvendige rude pa glaslagen kan

fiernes for at lette rengeringen.

- Ruden fijernes ved at tage de 4 skruer
og 2 metalbeslag af. Fjern glasruden
med pakning.

+ Renger ruden, og ter den grundigt.

- Seetruden i igen ved at leegge den pa
pa en sadan made, at den bredere
pakning vender nedad.

- Leeg de 2 metalbeslag pa, og skru
dem fast med de 4 skruer.

Lad pizzabagestenen kgle fuldsteendigt

af inden den renggres. Overskydende

madrester kan skrabes af med en
treespatel. Eftersom overfladen er porgs,
kan misfarvning som felge af kontakt
med fgdevarer forekomme.

Hvis stenen har veeret rengjort med

vand, skal man serge for at den er

fuldsteendigt ter inden den benyttes
igen. Kun en helt ter bage-sten sikrer
det bedste bageresultat.

SEVERIN

Udskiftning af den indvendige paere
En udbraendt peere kan udskiftes. Tag
stikket ud af stikkontakten, tag skruerne
ud og fiern deekslet til paeren. Udskift den
udbreendte paere med en ny af typen E14
(15-25 W), og seet deekslet pa plads igen.

Bortskaffelse
Apparater meerket med dette
E\/ symbol ma ikke smides ud
sammen med

EEEN husholdningsaffaldet, da de
indeholder veaerdifulde materialer som kan
genbruges. Korrekt bortskaffelse beskytter
bade miljget og menneskers helbred. Din
kommune eller forhandleren kan give dig
yderligere information om dette.

Garantierklaring

Pa dette husholdningsprodukt overtager vi
garantien i o ar fra salgsdatoen. Garantien
geelder for materiale- og fabrikationsfejl.
Skader, der er opstaet som flge af

forkert behandling, normalt slid samt pa
skrgbelige dele som f.eks. glas, deekkes
ikke af garantien. Denne garanti har ingen
indvirkning pa dine lovmaessige rettigheder,
heller ikke de nationale forbrugerrettigheder
om anskaffelse af varer. Hvis produktet ikke
fungerer og ma returneres, skal det pakkes
forsvarligt ind, og navn, adresse samt
arsagen il returneringen skal vedlaegges.
Hvis dette sker mens garantien stadig
daekker, ma garantibeviset og kvitteringen
o0gsa leegges ved. Garantien bortfalder
ligeledes ved indgreb pa produktet af folk,
der ikke er autoriseret af os.
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Grillugn med roterande spett

Basta kund!

Innan du anvénder apparaten bér du lasa
denna bruksanvisning noga och spara den
for framtida referens. Apparaten bor endast
anvandas av personer som bekantat sig
med dessa instruktioner.

Anslutning till vagguttaget

Apparaten bor endast anslutas ill ett felfritt
jordat uttag installerat enligt gallande
bestammelser. Se till att natspanningen i
vagguttaget motsvarar den som ar markt
pa apparatens skylt. Denna produkt
uppfyller de krav som &r gallande for CE-
markning.

Delar

Temperaturvéljare

6-positionsbrytare

Timer

Gallrets och bakplatens handtag

Grillgaller

Bakplat

Spettets andstycke (med anslutning

for drivenhet)

8.  Spettets andstycke (utan anslutning
for drivenhet)

9. Uppsamlingsplat

10. Spetthandtagets montering

11. Roterande spett med klammor

12. Pizzasten

13. Elsladd med stickpropp

14. Ugnsdérr med dérrhandtag

Ingen bild:

15. 3 nedre och 4 dvre varmeelement (pa
insidan)

Nookrwh =
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16. Innerbelysning

Viktiga sékerhetsinstruktioner
Varning:
Apparatens lucka

och holjets ytor blir mycket
heta nar apparaten ar i
anvandning. Brannskador
kan uppsta om man ror de
heta delarna.

+ For att undvika risker far
reparationer av denna
elektriska apparat eller
dess elsladd endast utforas
av var kundservice. Om
reparation skulle behovas,
vanligen kontakta var
kundservice via telefon eller
email (se bilagan).

+ Dra alltid stickproppen ur
vagguttaget och se till att
apparaten ar avstangd
innan rengdring pabdrjas.

» Undvik risken for elektrisk
stot genom att inte rengora
eller doppa apparaten i
vatskor.



+ Rengor alltid apparaten
efter anvandning.

- Bakplat, ugnsgaller,
grillspett och
monteringsfasten kan
rengoras med ett milt,
kommersiellt tillgangligt
diskmedel. Pizzastenen

rengors med en traskrapa.

+ For rengdring, o]
instruktionerna i avsnittet
"Rengéring och skotser'.
- Apparaten bor inte
anvandas med hjalp av en
extern timer eller separat
fiarrkontroll.
- Apparaten ar avsedd for
hemmabruk eller liknande
anvandning, sasom
- i personalkok, kontor
och andra kommersiella
miljer,
- i foretag inom
jordbrukssektorn,
- for gaster i hotell,
motell och liknande

SEVERIN

inkvarteringsstallen,
- for gaster i bed-and-
breakfast hus.

- Denna apparat kan

anvandas av barn (minst 8
ar gamla) och av personer
som har minskad fysisk
rorelseformaga, reducerat
sinnes- eller mentaltillstand,
eller som har bristfallig
erfarenhet och kunskap,
forutsatt att dessa
personer ar under uppsyn
eller har fatt tillrackliga
instruktioner betraffande
apparatens anvandning
och vet vilka risker och
sakerhetsatgarder som
anvandningen innefattar.

- Barn bor inte tillatas leka

med apparaten.

+ Barn bor inte tillatas

rengora eller gora service
pa apparaten ifall de inte &r
overvakade och minst 8 ar
gamla.
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Apparaten och dess elsladd
bor hallas utom rackhall for
barn under 8 ar.

+ Varning: Hall barn pa avstand fran

apparatens forpackningsmaterial
eftersom fara eventuellt kan uppsta. Det
finns t.ex. risk for kvavning.

Innan varje anvandning bér apparaten
samt dess elsladd och monterade
tillbehdr inspekteras noga sa att de
inte har nagra skador. Om apparaten

t ex har tappats pa en hard yta, eller
om elsladden har utsatts for alltfér hard
kraft, bor den inte langre anvandas:
Aven osynliga skador kan férsamra
apparatens driftsakerhet.

- Vidror inte varmeelementen.

Innan apparaten anvands bér
uppsamlingsplaten placeras i korrekt
lage under varmeelementen.

Olja eller fett som dverhettas kan fatta
eld. Se darfor till att bakplaten inte blir
overfylld; detta forhindrar fett fran att
rinna pa varmeelementen.

- Apparaten bor alltid vara under uppsikt

nar den &r i anvandning.

- Anvand eller forvara inte apparaten
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utomhus.

Se alltid till att ventilationen &r tillracklig.
Placera inga foremal ovanpa ugnen och
se till att det fria avstandet mellan ugnen
och véggen eller andra foremal ar minst
foljande:

Sidorna: 12 cm

Bakom: 12.cm

Ovanfor: 30 cm

Enheten far inte installeras inuti ett skap;

placera den inte heller direkt under ett
skap eller dylika foremal.

Fotterna pa ugnens undersida bor inte
tas bort.

Placera inte apparaten eller anvand
apparaten nara eller under vaggskap
eller hangande féremal sasom gardiner
eller annat lattantandligt material.

Nar apparaten ar pakopplad bor den
stéllas pa en varmebestandig yta,
som ar okéanslig for stank eller flackar.
Placera inte apparaten pa eller i
narheten av heta ytor, 6ppen eld eller
lattantandliga angor.

- Varning: Pizzastenen blir mycket het

vid anvandningen och svalnar mycket
langsamt efter det att apparaten har
sténgts av och kopplats fran eluttaget.
Risken for brannskador &r stor om
nagon kommer i direktkontakt med
stenen.

Lat alltid pizzastenen svalna helt innan
du avlagsnar den fran apparaten.

- Varning: L&gg inte aluminiumfolie

eller liknande mellan grillgallret och

pizzastenen. Placera stenen direkt pa

gallret.

Se till att elsladden inte kommer i

kontakt med apparatens heta ytor.

Lat inte sladden hanga fritt.

Sténg alltid av apparaten och dra

stickproppen ur vagguttaget

- efter anvéandning,

- om apparaten skulle uppvisa fel och,
och

- innan apparaten rengdrs.

Ta stickproppen ur vagguttaget genom

att dra i stickproppen, aldrig i sladden.

Ror inte stickproppen med vata hander.



Om apparaten anvants felaktigt eller
om bruksanvisningen inte foljts, kan
inga krav stéllas mot leverantéren eller
forséljaren.

Innan forsta anvandningen
Packa upp enheten och ta bort alla
eventuella reklamklistermarken,
forpackningsrester och inlagg.
Typskylten far inte tas bort.
Rengér apparaten enligt beskrivningen i
avsnittet Skétsel och rengdring.
Varm apparaten i 10 minuter vid
maximal effekt med bagge grillelement
pakopplade, innan du tar apparaten
i bruk forsta gangen. Nar apparaten
kopplas pa for forsta gangen kan en
att lukt uppsta. Detta &r normalt och
forsvinner efter en stund. Vadra darfor
ordentligt genom att éppna fonster eller
balkongdérrar.

Temperaturviljare

Temperaturvéljaren anvands for att valja
den onskade temperaturnivan

(100 - 230 °C).

6-positionsbrytarens installningar
O Overvarme

& Over- och undervarme

(=] Varmluftskonvektion / Overvarme

& Varmluftskonvektion / Over- och
undervarme

Roterande spett / Overvarme

Roterande spett / Overvarme /
Varmluftskonvektion

!
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Grillelementen upphettas endast da timern
ar aktiverad.

Tlmer
Timern kan du anvénda for att valja
en specifik tillagningstid (upp till 120
minuter).
For att stdnga av apparaten vrider du
timern till Idget OFF.
Om du vill stélla in en tid som &r mindre
an 20 minuter vrider du forst timern till
en instalining som &r nagot hdgre och
darefter vrider du den sakta tillbaka till
den dnskade tidsinstéllningen.
Nar den forprogrammerade tiden natt
sitt slut, hors en ljudsignal som anger att
elementen &r avsténgda.

Timerns ljusring

Ljusringen lyser ndr apparaten ar
pakopplad. Den slacks nar den
forprogrammerade tiden har natt sitt slut,
eller om knappen stalls tillbaka till position
OFF.

Roterande spett
Né&r maten som skall tillagas laggs
pa spettet bor du se till att den inte
kommer i kontakt med de dvre eller
nedre varmeelementen; kontrollera att
avstandet ar tillrackligt.
Nar du lagger mat pa det roterande
spettet bor du inte dverskrida 3 kg.
Genomborra maten som skall tillagas
pa spettet och forsakra att spettet gar
igenom pa mitten. P& detta satt kommer
inte maten for nara innervaggarna eller
varmeelementen. Anvand kldmmorna for
att halla maten pa mitten av spettet.
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Delar som sticker ut (t ex broilervingar)

bor hallas in med tandpetare, en

bit sndre eller dylikt. Pa detta satt

sakerstaller du att inga matdelar

borjar sticka ut eller ramlar ner under
tillagningen.

Montering och avidgsnande av det

roterande spettet:

- Placera det férberedda spettet
pa handtagsanordningen. Se till
att spettet ar ordentligt placerat i
fordjupningarna pa handtaget.

- Placera spettets &ndstycke med dess
drivenhetsanslutning i drivenheten
(se bild ).

- Placera det andra andstycket (som
inte har nagon drivenhetsanslutning)
i dess hallarkonsol pa andra sidan
(se bild I).

- Folj dessa steg i motsatt ordning for
att avlagsna det roterande spettet.

Plzzasten
Placera alltid pizzastenen pa grillgallrets
mitt innan du placerar gallret i
apparaten.
Férvarm apparaten till den énskade
temperaturen enligt avsnittet
Anvéndning.
For vissa forgraddade pizzor som
gjorts av speciellt 1&tt deg bor
forvarmningsfasen forkortas; pa detta
sétt forhindrar du att pizzans botten inte
graddas for fort.
Da apparaten varmts upp 6ppnar du
luckan och anvénder en stekspade
for att placera pizzan pa stenens mitt.
Pizzan borde vara nagot mindre &n
stenen s att det finns fritt utrymme runt
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den.

Pizzan &r fardig da ostfyliningen har
smalt och bottnen blivit ljusbrun.
Anvéand en stekspade for att ta bort
pizzan och servera den.

Anvandnlng
Innan du anvéander apparaten bor
du se till att uppsamlingsplaten ar
placerad i korrekt Iage under det nedre
varmeelementet.
Forvarm ugnsutrymmet i flera minuter
med luckan stangd och bada elementen
pakopplade. Stall in temperaturvaljaren
pa onskad temperaturniva och anvand
timern for att stélla in den dnskade
forvarmningstiden.
Placera maten pa grillgallret. Nar du
lagar mat som innehaller fett eller
fukt, bor du anvanda bakplaten for att
forhindra att fett eller fukt droppar pa
apparatens inre delar.
Om pizzastenen anvands bér den
placeras direkt pa grillgallret.
Stang luckan, stéll temperaturvaljaren
pa onskad temperaturniva, vrid
6-positionsknappen till dnskad funktion
och valj tillagningstid med timerns
kontrollknapp.
Nar den férprogrammerade
tillagningstiden har natt sitt slut kommer
timern automatiskt att stdnga av
apparaten.
Om du vill stdnga av apparaten tidigare
staller du in timern pa OFF.
Anvénd alltid dérrluckans handtag
for att 6ppna den heta luckan efter
anvandningen.
Anvénd bakplats/gallretshandtaget



da du lyfter ut bakplaten eller gallret.
Likasa bor du anvanda spettets handtag
nar du avlagsnar det roterande spettet.
Placera alltid bakplaten eller gallret pa
en varmetalig yta.

Dra stickproppen ur vagguttaget efter
anvandningen.

Tillagningstider
Grillningsttillagningstiderna &r endast
ungefarliga, eftersom all mat som grillas
eller tillagas ar olika till beskaffenhet och
konsistens; vanligen 1as aven informationen
pa matforpackningen.

Mat Tgemp_era}ur/ IGriIIni'ngs-'/
instéllning | tillagningstid

Broiler 230°C

(sr;éctetr)ande eller 60 min.

(F;'éif) ch 1012 min.

Haval zgc 14-16 min.

(E;fy%lffﬂe ch 14-15 min.

SEVERIN

Skotsel och rengoring

Dra alltid stickproppen ur vagguttaget
och lat apparaten svalna tillrackligt innan
rengdring pabdrjas.

Undvik risken for elektrisk stot genom
att inte rengdra eller doppa apparaten i
vatskor.

- Anvand inte slipmedel, starka

rengdringslsningar eller
ugnsrengéringsmedel i sprayform.

- Apparatens utsida kan rengdras med en

fuktig, luddfri duk.

Efter tillagning av kyckling bor du se till

att eventuellt fett som droppat pa de

nedre varmeelementen avldgsnas noga
med en fuktig duk.

Bakplaten, grillgallret, spettet och

kldammorna kan rengdras med varmt

vatten och diskmedel.

Uppsamlingsplaten kan tas bort for

rengoring. Storre samlingar av fett bor

forst tas bort med en pappersduk. Se
till att 1agga platen tillbaka pa dess ratta
plats under varmeelementen.

Glasdorrens innerruta kan tas bort for

enklare rengéring.

- Lossa de 4 skruvarna och ta bort de
bada metallfastena. Ta bort glasrutan
med tatningen.

- Rengor rutan och torka den val.

- Sétt tillbaka rutan genom att placera
den sa att den bredare tatningen riktas
nedat.

- Lé&gg de 2 metallfastena pa plats och
fast med de 4 skruvarna.

L&t pizzastenen svalna helt innan du

rengdr den. Matrester kan skrapas bort

med en stekspade av tré. Eftersom ytan

&r pords kan missfargning uppsta till
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foljd av kontakt med matprodukter.

Om stenen har skdljts med vatten vid
rengdringen bér du se till att den &r helt
torr innan den anvénds igen. Stenen
bor vara helt torr for att ge det béasta
bakningsresultatet.

Byte av den inre lampan

En felaktig lampa kan bytas ut. Koppla
apparaten fran elnatet, avlagsna skruvarmna
och ta bort lampkapan. Byt ut den sondriga
lampan med en kommersiellt tillgénglig typ
E14 (15-25 W) och 1agg tillbaka kapan.

Avfallshantering
Enheter markta med denna
E: symbol maste kasseras separat
fran hushallsavfallet, eftersom de
mmmm  innehaller vardefulla material som
kan atervinnas. Korrekt avfallshantering
skyddar miljén och ménniskors hélsa. Din

lokala myndighet eller aterforsaljare kan ge
information i arendet.

Garanti i Sverige och Finland

For material- och tillverkningsfel géller 2
ars garanti raknat fran inkdpsdagen mot
uppvisande av specificerat inkdpskvitto

i dverensstammelse med de allmanna
garantivillkoren. Denna garanti inverkar inte
pa dina lagstadgade rattigheter eller dina
lagenliga rattigheter enligt den nationella
konsumentskyddslagstiftningen. Ifall
apparaten anvands felaktigt, eller vardslost,
ansvarar den som anvander apparaten for
eventuella material- och personskador.

Tillverkas for: Severin Elektrogerate GmbH,
Tyskland.
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Grilliuuni

Hyvé Asiakas,

Lue seuraavat ohjeet huolellisesti ennen
laitteen kayttoa ja sailyta tima opas
tulevaa tarvetta varten. Laitetta saavat
kayttaa vain henkildt, jotka ovat tutustuneet
naihin ohjeisiin.

Verkkoliitanta

Laite tulee liittdéd maaraysten mukaisesti
asennettuun pistorasiaan. Varmista, etta
verkkojannite vastaa laitteen arvokilpeen
merkittyd jannitettd. Tama tuote on kaikkien
voimassa olevien CE-merkint6ja koskevien
direktiivien mukainen.

Osat

Lammonsaadin

6-asentoinen kytkin

Ajastin

Ritilén ja uunipellin kahva

Ritila

Uunipelti

Vartaan paatyosa (yhdistetty

moottoriin)

8. Vartaan paatyosa (ei yhdistetty
moottoriin)

9. Murualusta

10. Vartaan pidike

11, Pyoriva varras pidikkeilla

12. Pizzakivialusta

13. Liitantajohto, jossa pistoke

14. Uunin ovi ja oven kahva

Ei kuvaa:

15. 3 alempaa ja 4 ylempaa
kuumennuselementtia (sisépuolella)

16. Sisavalo

Nogokrwh =

SEVERIN

Tarkeita turvaohjeita
Varoitus: Laitteen
ovija
kosketuspinnat ovat kayton
aikana kuumia. Niiden
koskettaminen voi
aiheuttaa palovammoja!

- Vaarojen valttamiseksi
ainoastaan valmistajan
huoltopalvelu saa korjata
taman sahkolaitteen
ja uusia liitantajohdon.

Jos laitetta joudutaan
korjaamaan, ota yhteytta
asiakaspalveluosastoomme
puhelimitse tai
sahkopostitse (katso liite).

+ Varmista, etta laitteesta on
katkaistu virta ja etta se
on jaahtynyt taysin ennen
puhdistamista.

- Sahkoiskun vaaran
valttamiseksi ala puhdista
laitetta nesteilla alaka upota
sitd nesteisiin.

- Puhdista laite aina kayton

65



jalkeen.

- Paistopelti, uuniritila,

kaantovarras ja kiinnittimet
voidaan puhdistaa
miedolla, kaupoissa
myytavalla pesuaineella.
Puhdista pizzakivi
puukaapimella.

- Katso puhdistusohjeet

kappaleesta "Puhdistus ja
hoito”.

- Tata laitetta ei ole

tarkoitettu kaytettavaksi
erillisen ajastimen tai
kaukosaatimen kanssa.

+ Tama laite on tarkoitettu
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kotitalouskayttoon tai

vastaavaan, kuten

- ruokalat, toimistot ja muut
kaupalliset ymparistot,

- maatalousyritykset,

- hotellien, motellien jne.
ja vastaavien yritysten
asiakkaat,

- aamiaisen ja majoituksen
tarjoavat majatalot.

- Tata laitetta saavat

kayttaa lapset (vahintaan
8-vuotiaat) seka henkilot,
joilla on fyysisesti,
aistillisesti tai henkisesti
rajoittunut toimintakyky
tai joilla on puuttuvat tai
vajavaiset tiedot laitteen
toiminnasta, mikali heita
valvotaan tai ohjataan
laitteen kaytossa ja he
ymmartavat taysin kaikki
kayttoon liittyvat vaarat ja
turvatoimenpiteet.

+ Lasten ei saa antaa leikkia

laitteella.

+ Lasten ei saa antaa tehda

laitteen puhdistus- tai
huoltotoimenpiteita,

elleivat he ole aikuisen
valvonnassa seka
vahintaan 8 vuotta vanhoja.

- Laite ja sen liitantajohto

taytyy aina pitaa
alle 8-vuotiaiden
ulottumattomissa.



Varoitus: Pida lapset poissa
pakkausmateriaalien luota potentiaalisen
vaaratilanteen esim. tukehtumisvaaran
Vuoksi.

Tarkasta aina ennen laitteen kéytt6a
huolellisesti laitteen runko, liitantdjohto
ja mahdolliset asennetut lisdosat
vaurioiden varalta. Jos laite on
esimerkiksi pudonnut kovalle pinnalle
tai liitantajohdon vetamiseen on
kéytetty likaa voimaa, laitetta ei saa
enaa kayttaa: nakymattématkin vauriot
voivat aiheuttaa laitetta kaytettdessé
vaaratilanteita.

Al koske lampdelementteihin.

Ennen laitteen kéayttda murualusta

on asetettava paikalleen alempien
lampdelementtien alle.

Ylikuumennettu ljy tai rasva voi

syttya palamaan. Sen vuoksi

uunipeltia ei pida tayttaa likaa. Nain
valtat rasvan tippumisen alla oleville
lampdelementeille.

Al koskaan poistu paikalta laitteen
ollessa toimintakunnossa.

Ala kayta laitetta ulkona tai varastoi sita
ulos.

Huolehdi aina riittdvasta tuuletuksesta.
A4 aseta mitdén esineité laitteen
paalle. Varmista, etta laite on vahintaan
seuraavilla etdisyyksilla seinasta tai
esineista:

Sivu:  12cm

Takaosa: 12 cm

Ylépuoli: 30 cm

Laitetta ei saa sijoittaa kaappiin. Laitetta
paikoilleen sijoitettaessa on myds
varmistettava, etta sita ei aseteta kaapin
tms. alapuolelle.

SEVERIN

Laitteen pohjassa olevia jalkoja ei saa
irrottaa.

- Al3 aseta laitetta selnakaapln tai

mink&an riippuvan esineen (verhojen,
muun tulenaran materiaalin) alle tai
laheisyyteen.

Kayton ajaksi laite on asetettava
l&mmon- ja roiskeiden kestévélle
alustalle. Al aseta laitetta kuumalle
alustalle, tai tulen tai palovaarallisen
hdyryn laheisyyteen.

- Varoitus: Pizzakivialusta on kéayton

aikana erittdin kuuma, ja jadhtyy hyvin
hitaasti, kun laite on sammutettu ja
irrotettu verkkovirrasta. Kosketuksen
liittyy vakava palovammavaara.

- Anna pizzakivialustan aina jaahtya

kokonaan, ennen kuin poistat sen
|aitteesta.

- Varoitus: Ala aseta alumiinifoliota

tai mitaan sen tyyppista ritilan
ja pizzakivialustan véliin. Aseta
pizzakivialusta suoraan ritilélle.

- Ala anna litantajohdon koskea laitteen

kuumia osia.

- Ala anna liitantajohtimen roikkua

|aitteesta.
Irrota pistotulppa pistorasiasta aina
- kayton jalkeen,
- jos laitteessa on kayttohairio,
- ennen laitteen puhdistamista.
Kun irrotat pistotulpan pistorasiasta,
ala veda liitantajohdosta; tartu aina
pistotulppaan. Ald kosketa pistoketta
maérin kasin.
Valmistaja ei ole vastuussa mahdollisista
vaurioista, jos ne johtuvat laitteen
vaarinkaytosta tai kayttdohjeiden
laiminlyémisesta.
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Ennen ensimmaista kayttoa
Pura laite pakkauksesta ja poista kaikki
mainostarrat, pakkausjaanteet ja sisélla
olevat materiaalit. Tyyppikilpea ei saa
poistaa.
Puhdista laite luvussa Laitteen
puhdistus ja hoito kuvatun mukaisesti.
Ennen ensikayttoéa anna molempien

lampdelementtien olla paalla kymmenen

minuutin ajan maksimiteholla. L&mmon
tullessa paalle ensimmaista kertaa
laitteesta saattaa erittya hajuja. lImi6
on aivan normaali ja kestaa vain
lyhyen ajan. Sen takia taytyy varmistaa
riittva tuuletus avaamalla ikkuna tai
parvekkeen ovi.

Lampéatilan saato

Lampétila voidaan saataa halutuksi
lampétilan saatimella (100 — 230 °C).
6-asentoinen kytkin

B Yialamps

B Ala- ja ylalamps

[*] Kiertoilmatoiminto / YI&lampé

[E Kiertoilmatoiminto / Ala- ja yl&lampd
Pyorivé varras / Ylalampd

[Z] Pysriva varras / YIalampé /
Kiertoilmatoiminto

Lampdelementit kuumenevat vasta kun
ajastin aktivoidaan.
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Ajastm
Ajastimella voidaan saataa
kypsennysaika (enintaan 120 min).
Kytke laite pois paalta kaantamalla
ajastin takaisin asentoon OFF.
Aika asetetaan alle 20 minuuttiin
kaantamalla ajastinta ensin hieman
suurempaan asetukseen ja kaantamalla
sitd sitten hitaasti takaisin halutun aika-
asetuksen kohdalle.
Kun ohjelmoitu aika loppuu,
aanimerkki ilmoittaa lampdelementtien
sammumisesta.

Ajastimen valorengas

Valorenkaaseen syttyy valo, kun laite
kytketdan paalle. Se sammuu kun
esiohjelmoitu aika on kulunut tai jos kytkin
on k&annetty takaisin asentoon OFF.

Pyorlva varras
Kun laitat valmistettavan ruoan
vartaaseen varmista, etté se ei kosketa
ylempia tai alempia lamp&elementteja:
varmista riittava etaisyys.
Kun laitat ruoka-aineksia vartaaseen, 3
kg:n paino ei saa ylittya.
Pista kypsennettava ruoka vartaaseen.
Varmista, etté varras lavistaa ruoan
keskeltd. Nain varmistetaan, ettei
ruoka paase lahella sisaseinia tai
lampoelementteja. Kiinnita ruoka
pidikkeiden avulla vartaan keskikohtaan.
Ulkonevat osat (esim. kananpojan
siivet) on syyta kiinnittdd hammastikulla,
narulla tai muulla sopivalla tavalla.
Nain mikaén osa ruoasta ei irtoa
kypsentamisen aikana.



Pydrivén vartaan kiinnittdminen ja

irrottaminen:

- Aseta ruoka-ainekset sisaltava varras
pidikkeeseensa. Varmista, etta varras
on turvallisesti tuettuna pidikkeen
syvennyksissa.

+ Liu'uta vartaan moottoriin yhdistettdvé
paa moottorin kéyttdosaan (katso
kuvaa Il).

- Aseta toinen paa toisella puolella
olevaan pidikkeeseen (katso kuvaa ).

- Suorita edella kuvatut toimenpiteet
painvastaisessa jarjestyksessé
irrottaessasi vartaan.

P|zzak|V|aIusta

Aseta pizzakivialusta aina ritilan keskelle
ennen kuin laitat ritilan laitteeseen.
Esikuumenna laite haluttuun lampétilaan
kohdassa Kéytté kuvatulla tavalla.
Joillakin esikypsytetyilla, erityisen
kevyesta taikinasta valmistetuilla
pizzoilla esildammitysjaksoa on syyta
lyhenta, jotta pizzan pohja ei tummenisi
liian nopeasti.

- Avaa esilammityksen jalkeen ovi ja
aseta pizza lastalla keskelle alustaa.
Pizzan tulisi olla vahan alustaa
pienempi, niin etta pizzan ympérille j&a
joka puolella tyhjaa tilaa.

Pizza on valmis, kun juusto on sulanut
ja taikinapohja hieman tummunut. Poista
pizza lastalla ja tarjoile.

SEVERIN

Kaytto

Varmista ennen laitteen kayttoa,

ettd murualusta on asetettu kunnolla
paikoilleen alemman ldmpdelementin
alle.

Esilammita kypsennystilaa molemmilla
l&mpdelementeilld usean minuutin
ajan oven ollessa suljettuna. Aseta
ld&mmonséadin halutulle tasolle ja valitse
sopiva esildammitysaika ajastimella.
Aseta kypsennettava ruoka grilliritilalle.
Jos kypsennettavat aineet ovat rasvaisia
tai sisaltavat nestettd, aseta grillialusta
alle keradmaan tipat ja roiskeet.

Jos kaytét pizzakivialustaa, se tulee
sijoittaa suoraan ritilalle.

Sulje ovi, aseta lammonséadin sopivaan
asetukseen, kaanné 6-asentoinen
kytkin haluttuun toimintoon ja s&ada
ajastinnupilla haluttu kypsennysaika.
Kun esiohjelmoitu kypsennysaika

on paattynyt, ajastin kytkee laitteen
automaattisesti pois paalta.

Sammuta laite etuajassa asettamalla
ajastin asentoon OFF.

Avaa kuuma ovi kayton jalkeen aina
kahvasta.

Kayta uunipellin tai ritildn poistamiseen
ritilan/uunipellin kahvaa. Poista pyoriva
varras samoin vartaan pidikkeella.
Sijoita uunipelti ja ritila aina kuumuutta
kestévalle alustalle.

Irrota pistotulppa seinépistorasiasta
kéyton jalkeen.
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Kypsennysajat
Alla olevat grillaus-/kypsennysajat ovat

keskiméaaréisia, sillé kaikki kypsennettéva

ruoka on erilaista. Katso myés ruoan

pakkausmerkintoja.
Ruoka Lampd / Grillaus /.
asetus kypsennysaika
Kananpoika 230°C .
e R 60 min.

(pybrovarras) tai

Pizza 220°C .

(pakastettu) [ 10-12 min
s 220°

Padlystetty TC | tatemin

leipd ]

Patonki 220°C .

(pakastettu) = 14-15 min

Laltteen puhdistus ja hoito
Irrota aina pistotulppa pistorasiasta ja
anna laitteen jaahtya kunnolla ennen
sen puhdistamista.
Sahkdiskun vaaran valttamiseksi ala
puhdista laitetta nesteilla al&ka upota
sité nesteisiin.
Ala kéyta hankaavia, voimakkaita
puhdistusaineita tai spray-tyyppisia
uuninpuhdistusaineita.
Laitteen ulkopinta tulee puhdistaa
kostealla, nukkaantumattomalla
kankaalla.

Varmista kanan kypsentamisen jalkeen,
ettd alempien lampdelementtien paalle

mahdollisesti valunut rasva poistetaan
kokonaan kostealla ratilla.
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Uunipelti, uuniritild, varras ja pidikkeet
voi puhdistaa kuumalla vedelld ja
miedolla puhdistusaineella.
Murualustan voi ottaa ulos puhdistusta
varten. Jos alustalle on kerdéntynyt
paljon rasvaa, puhdista alusta ensin
paperipyyhkeelld. Varmista, etta
murualusta asennetaan puhdistuksen
jalkeen kunnolla paikoilleen
lampdelementtien alle.

Lasioven sisempi lasi voidaan irrottaa

puhdistamisen helpottamiseksi.

- Avaa tata varten 4 ruuvia ja ota 2
metallipidiketta pois. Irrota lasilevy
tiivisteineen.

- Puhdista lasi ja kuivaa se hyvin.

- Kun asetat lasin takaisin paikalleen,
varmista, etté levedmpi tiiviste osoittaa
alaspain.

- Aseta 2 metallipidiketta ja kiinnita 4
ruuvilla.

Anna pizzakivialustan jaahtya kokonaan

ennen puhdistamista. Pintaan jdéneen

ruoan voi raapia pois puulastalla.

Koska alustan pinta on huokoinen, on

normaalia, ettd se varjaytyy ollessaan

kosketuksessa ruoan kanssa.

Jos huuhtelet alustan vedelld

puhdistuksen yhteydessa, varmista,

ettd se on kokonaan kuivunut ennen
kuin kaytét sitd uudelleen, Vain taysin
kuivalla alustalla saadaan paras
paistotulos.



Sisalampun vaihtaminen

Viallinen lamppu tulee vaihtaa. Kytke
laitteen pistoke irti pistorasiasta, irrota
ruuvit ja poista lampun suojus. Vaihda
viallinen lamppu uuteen kaupoista
saatavaan E14 (15 - 25 W) -tyypin
lamppuun. Asenna lampun suojus takaisin
paikoilleen.

Jatehuolto
Talla symbolilla merkityt laitteet
E\/ taytyy havittaa kotitalousjatteesté
erilldan, silla ne sisaltavéat
EEEN  arvokkaita kierratyskelpoisia
materiaaleja. Asianmukaisella
havittdmisella suojellaan ymparistoa ja
ihmisterveytta. Saat aiheesta lisétietoa
paikallisilta viranomaisilta tai jalleenmyyjilta.

SEVERIN

Takuu

Laitteelle mydnnetdan 2 vuoden takuu,
joka koskee valmistus- ja ainevikoja,
ostopéivasta lukien yksilditya ostokuittia
vastaan yleisten Suomessa kulloinkin
alalla voimassa olevien takuuehtojen
mukaan. Mikali laitetta kaytetaan
vaarin, kayttdohjeen vastaisesti tai
huolimattomasti, vastuu syntyvista
esine- ja henkildvahingoista lankeaa
laitteen kayttéjalle. Tamé takuu ei vaikuta
lakim&araisiin oikeuksiin eika mihink&an
muihin kansallisen lains&adannén
s&atamiin tuotteiden ostoa koskeviin
laillisiin kuluttajacikeuksiin, joita tuotteen
hankkijalla on.

Valmistuttaja: Severin Elektrogerate GmbH,
Saksa

Maahantuoja:

AV-Komponentti Oy

(Puh) 09-8678020
info@avkomponentti fi
www.avkomponentti.fi
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Forno de churrasco rotativo

Caro Cliente,

Antes de utilizar o aparelho, leia
atentamente as instrugdes seguintes e
guarde este manual para consulta futura. O
aparelho s6 deve ser utilizado por pessoas
familiarizadas com estas instrugdes.

Ligagéo a corrente

Este eletrodoméstico deve ser ligado a
corrente através duma tomada com ligagao
térrea instalada de acordo com as normas
de seguranga. Certifique-se de que a
voltagem corresponde a indicada na placa
de carateristicas. Este produto encontra-se
em conformidade com todas as diretivas
comunitarias referentes a rotulagem.

Familiarizagdo

Botéo de controlo da temperatura

Botdo para 6 posicdes

Temporizador

Asa da grelha e do tabuleiro de assar

Grelha

Tabuleiro de assar

Extremidade do espeto (ligagéo ao

aparelho)

8. Extremidade do espeto

9. Tabuleiro de migalhas

10. Unidade da asa do espeto

11. Espeto rotativo com grampos de
suporte

12. Pedra para piza

13. Fio elétrico com ficha

14. Porta do forno com asa

Néo visivel:

15. 3 elementos de aquecimento
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Nookrwh =

inferiores e 4 superiores (no interior)

16. Luz interior

Instrugdes de seguranga importantes

Aviso: a porta e

as superficies
acessiveis do aparelho
ficam quentes durante a
utilizagdo. Podem ocorrer
queimaduras ao tocar nas
partes quentes.

+ Para cumprir 0s

regulamentos de
seguranca e evitar riscos,
as reparag0es devem ser
efetuadas por pessoal
qualificado, incluindo

a substituicdo do cabo
de alimentacéo. Se for
necessaria uma reparagao,
Queira contactar 0 nosso
departamento de apoio
ao cliente por telefone

ou correio eletrénico (ver
anexo).

* Antes de limpar o aparelho,

certifique-se de que esta



desligado, de que a ficha
foi tirada da tomada e

de que arrefeceu por
completo.

- Para evitar o risco de
choque elétrico, ndo limpe
0 aparelho com liquidos
nem o mergulhe em
liquidos.

+ Limpe sempre 0 aparelho
apos a utilizagéo.

- O tabuleiro, a grelha,

0 espeto rotativo e 0s
grampos de fixacao
podem ser limpos

com um detergente de
lavagem suave, disponivel
comercialmente. Limpar a
pedra para pizza com um
raspador de madeira.

- Para a limpeza, seguir

as instrugdes na seccgéo
“‘Limpeza e manuteng&o”.
» O aparelho ndo se destina
a ser utilizado com um
temporizador externo ou

SEVERIN

um sistema de controlo
remoto separado.

- Este aparelho destina-se a

aplicagbes domésticas ou

semelhantes, como:

- cozinhas para
funcionarios em lojas,
escritorios e ambientes de
trabalho semelhantes;

- ambientes de trabalho
agricola;

- Utilizac&o por clientes
em hotéis, motéis e
alojamentos similares;

- ambientes do tipo
"alojamento e pequeno-
almogo".

- Este aparelho pode ser

utilizado por criangas
(com pelo menos 8 anos
de idade) e por pessoas
com capacidades fisicas,
sensoriais ou mentais
reduzidas ou que
carecam de experiéncia e
conhecimento, desde que
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sejam supervisionadas ou
recebam instrugdes sobre
a utilizagéo do aparelho e
compreendam plenamente
todos os perigos e
precaugdes de seguranga
envolvidos.

* As criangas devem ser

vigiadas para assegurar
que nado bringuem com o
aparelho.

+ N&o deve permitir que

as tarefas de limpeza

e manutencéo sejam
efetuadas por criangas, a
menos que estas sejam
supervisionadas e tenham
pelo menos 8 anos de
idade.

- O aparelho e 0 seu cabo
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de alimentago elétrica
devem estar sempre fora
do alcance das criangas
com menos de 8 anos de
idade.

- Cuidado: mantenha quaisquer

materiais de embalagem bem afastados
das criangas; existe risco de asfixia.

- Sempre que utilizar o aparelho, examine

meticulosamente o corpo principal,
incluindo o cabo de alimentagéo
elétrica e qualquer acessario aplicado,
em busca de possiveis falhas. Se,

por exemplo, o aparelho tiver caido
sobre uma superficie dura ou o seu
cabo de alimentacao elétrica tiver
sido puxado com forga excessiva,

ndo deve continuar a utiliza-lo: até
mesmo os danos invisiveis podem ter
efeitos adversos sobre a seguranga de
funcionamento do aparelho.

- Nao toque nos elementos de

aquecimento.

- Antes de utilizar o aparelho, tem de

encaixar o tabuleiro de migalhas na
devida posigéo, debaixo dos elementos
de aquecimento.

- 0 dleo ou a gordura sobreaquecidos

podem inflamar-se. Por conseguinte,
ndo encha demasiado o tabuleiro de
assar; assim, impedira o escorrimento
de gordura para os elementos de
aquecimento.

- Né&o deixe o aparelho sem superviséo

durante o funcionamento.

- Néo faga funcionar nem guarde o

aparelho no exterior.

- Deve assegurar permanentemente

uma ventilagao suficiente. Ndo ponha
objetos sobre a unidade e certifique-se
de observar as distancias minimas
seguintes em relagdo a qualquer parede
ou outro objeto:



Lateral -12cm

Traseira —12 cm

Superior — 30 cm

A unidade n&o pode ser instalada
dentro de um armario; ao posicionar a
unidade, certifique-se de que néo fique
diretamente por baixo de uma prateleira
ou de outro objeto semelhante.

Os pés da base da unidade ndo podem
ser retirados.

Né&o posicione nem faga funcionar o
aparelho por baixo de armarios ou
objetos pendentes como cortinas ou
materiais inflamaveis.

Durante o funcionamento, o aparelho
deve ser colocado numa superficie
resistente ao calor e impermeavel aos
salpicos e as manchas. N&o posicione
o aparelho sobre superficies quentes,
chamas ou vapores inflamaveis nem
perto dos mesmos.

Cuidado: a pedra para piza fica muito
quente durante a utilizagéo, e s6
arrefecera muito devagar depois de o
aparelho ser desligado e a ficha tirada
da tomada elétrica. Existe o perigo de
queimaduras em caso de contacto.
Deixe sempre a pedra para piza
arrefecer completamente antes de a
retirar do aparelho.

Cuidado: ndo ponha folhas de aluminio
ou algo similar entre a grelha e a pedra
para piza. Coloque a pedra diretamente
na grelha.

Né&o permita que o fio elétrico toque em
nenhuma parte quente do aparelho.
Né&o deixe o fio elétrico solto.

Desligue sempre o aparelho

- no final de cada utilizag&o;

SEVERIN

- no caso de mau funcionamento;

- antes de limpar o aparelho.

Ao retirar a ficha da tomada, nunca
puxe o fio; puxe sempre a propria

ficha. Nao toque na ficha com as méos
molhadas.

Declinamos qualquer responsabilidade
se a avaria resultar de uso indevido, ou
se ndo forem respeitadas as instruges.

Antes da primeira utilizagéo
Desembalar a unidade e remover
completamente todos os autocolantes
publicitarios, restos de embalagens e
encartes. A placa de identificagdo ndo
deve ser removida.

Limpe o aparelho (consulte Limpeza e
manutengéo).

Antes de utilizar o aparelho pela
primeira vez, deixe-o aquecer até

a poténcia maxima durante 10

minutos com ambos os elementos de
aquecimento ligados. Quando for ligado
pela primeira vez, o aparelho podera
emitir um ligeiro odor. Isso é normal e
durara apenas por pouco tempo. Por
esse motivo, deve assegurar ventilagdo
adequada abrindo janelas ou portas de
varandas.

Controlo de temperatura

Com o bot&o de controlo da temperatura,
pode selecionar a temperatura pretendida
(100-230 °C).
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Comutador de 6 posicoes
[ calor superior
3 calor superior e inferior

[X] Convecgio de ar quente/Calor
superior

[&] Convecgao de ar quente/Calor
superior e inferior

Espeto rotativo/Calor superior

Espeto rotativo/Calor superior/
Convecgao de ar quente

Os elementos de aquecimento s6 ligardo
depois de ativado o temporizador.

Temporlzador
O temporizador pode ser utilizado para
selecionar o tempo de assadura (até
120 minutos).
Para desligar o aparelho, rode o botéo
do temporizador para a posicdo OFF.
Para configurar um periodo inferior a 20
minutos, comece por rodar o botéo para
um periodo algo maior e depois reduza
lentamente até ao tempo pretendido.
Apés decorrido o tempo programado,
um sinal acustico indicara que os
elementos de aquecimento estao
desligados.

Aro luminoso do temporizador

O aro luminoso mantém-se aceso
enquanto o aparelho estiver ligado. Desliga
logo que o periodo programado terminar
ou se o interruptor for rodado para a
posigao OFF.
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Espeto rotativo

Quando puser a comida no espeto,
certifique-se que ndo entre em contacto
com os elementos de aquecimento
superiores ou inferiores: assegure uma
distancia suficiente.

A carga do espeto rotativo ndo pode

exceder 3 kg.

Perfure a comida para ser cozinhada

no espeto, certificando-se de que este

entre pelo meio. Tal visa assegurar que

a comida fique suficientemente distante

das paredes interiores e dos elementos

de aquecimento. Use os grampos do
espeto para segurar a comida no centro
do mesmo.

Qualquer parte saliente (por exemplo,

as asas do frango) deve ficar segura

por um palito, um pedago de fio ou
outro objeto com 0 mesmo efeito.

Tal assegura que nenhuma parte do

alimento seja projetada ou caia durante

0 processo de cozedura.

Inserir e retirar o espeto rotativo:

- Coloque o espeto com a comida na
unidade da asa. Assegure-se de que o
espeto esteja apoiado com seguranga
nas reentrancias da asa.

- Corra a extremidade do espeto com
aligagao até a ligagao do forno (ver
imagem II).

- Insira a outra extremidade do espeto
no encaixe no lado oposto (ver
imagem I).

- Para retirar o espeto rotativo, siga
estes passos pela ordem inversa.



Pedra para piza

- Coloque sempre a pedra para piza no
meio da grelha antes de introduzir a
grelha.

Pré-aquega o forno para a temperatura
pretendida como descrito na secgéo
Funcionamento.

Com certas pizas pré-cozinhadas

feitas com massa leve, a fase de pré-
aquecimento deve ser encurtada; tal
visa prevenir 0 aquecimento excessivo
da base da piza, o que a faria escurecer
demasiado depressa.

Depois de pré-aquecer o forno, abra a
porta e use uma espatula para colocar a
piza no centro da pedra. A piza deve ser
ligeiramente mais pequena que a pedra
para existir espago em volta.

A piza esta pronta assim que o queijo da
cobertura tenha derretido e a base da
massa esteja ligeiramente acastanhada.
Use uma espétula para retirar a piza e
servi-la.

Funclonamento

Antes de utilizar o aparelho, certifique-
se que o tabuleiro de migalhas esteja
colocado na posigdo correta debaixo do
elemento de aquecimento inferior.
Pré-aquega o compartimento do forno
durante alguns minutos com a porta
fechada usando ambos os elementos de
aquecimento. Rode o botao de controlo
da temperatura para o nivel necessario
e utilize o botdo do temporizador

para selecionar o periodo de pré-
aquecimento pretendido.

SEVERIN

Ponha a comida a cozinhar no tabuleiro
de assar. Quando precisar de cozinhar
alimentos com gordura ou humidade,
utilize o tabuleiro de assar a fim de
evitar escorrimentos para o interior do
forno.

Se utilizar a pedra para piza, esta deve
ser pousada na grelha.

Feche a porta, rode o controlo da
temperatura para o nivel necessario,
rode o comutador de 6 posi¢des para a
fungéo pretendida e utilize o botdo do
temporizador para selecionar o tempo
de confegdo pretendido.

Depois de decorrido o tempo de
confegéo programado, o temporizador
desligara automaticamente o aparelho.
Para desligar o aparelho mais cedo,
rode o temporizador para a posicéo
OFF.

Utilize sempre a asa da porta para abrir
a porta quente apos a utilizagéo.

Para retirar o tabuleiro de assar ou

a grelha, utilize a respetiva asa. Da
mesma forma, para retirar o espeto, tem
de ser utilizada a asa do espeto. Pouse
sempre o tabuleiro de assar e a grelha
numa superficie resistente ao calor.
Apos a utilizagéo, retire a ficha da
tomada de corrente.
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Tempos de cozedura

Os tempos de cozedura listados séo
meramente aproximados, visto que cada
alimento é de natureza e consisténcia
diferentes; veja também a informagéo nas
embalagens dos alimentos.

Comida Temperatura |  Tempo
Frango 230°C .

60 minutos
(espeto) ou
Piza 220°C 10-12
(congelada) | minutos
Tosta 220°C 14-16
havaiana ] minutos
Baguete 220°C 14-15
(congelada) ] minutos

lepeza e manutencgao
Antes limpar o aparelho, certifique-se de
que esteja desligado da tomada e tenha
arrefecido completamente.
Para evitar o risco de choques elétricos,
néo limpe o aparelho com &gua nem o
mergulhe em &gua.
N&o use produtos abrasivos, solu¢des
agressivas ou sprays apropriados para
fornos.
O exterior do forno pode ser limpo com
um pano.
Depois de cozinhar um frango,
certifique-se de remover completamente
com um pano humedecido qualquer
gordura que possa ter escorrido para 0s
elementos de aquecimento inferiores.
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O tabuleiro para assar, a grelha, o
espeto e 0s grampos podem ser limpos
com agua quente e um detergente
suave.

O tabuleiro de migalhas pode ser

retirado para limpeza. Qualquer

acumulagéo significativa de gordura no
tabuleiro deve comegar por ser limpa
com um toalhete de papel. Certifique-
se de que o tabuleiro volte a ficar
encaixado na devida posicéo, debaixo
dos elementos de aquecimento.

O painel interior da porta de vidro pode

ser removido para facilitar a limpeza.

- Para tal, soltar os 4 parafusos e
remover 0s 2 suportes de metal.
Retirar o painel de vidro com vedag&o.

- Limpar o disco e secé-lo bem.

- Para voltar a inserir, colocar o disco
de modo a que o vedante mais largo
fique voltado para baixo.

- Colocar os 2 suportes de metal e
aparafusa-los com os 4 parafusos.
Permita que a pedra para piza arrefega

completamente antes de a limpar.

Qualquer resto de comida pode ser

raspado com uma espatula de madeira.

Dado que a superficie é porosa, a

descoloragao devido ao contacto com a

comida é normal.

Se a pedra tiver sido enxaguada em

agua durante a limpeza, assegure-se

que fica bem seca antes de a voltar a

usar.



Mudanga da lampada interior

Uma lampada que néo funcione teré de
ser substituida. Desligue o aparelho da
tomada, retire os parafusos e destaque

a cobertura da lampada. Substitua a
lampada fundida por uma do tipo E14 (15-
25 W), comercialmente disponivel, e volte
a colocar a cobertura.

Eliminacao

Os aparelhos marcados com este
E\/ simbolo devem ser eliminados

separadamente dos residuos
EEE  domésticos, ja que contém
materiais valiosos que podem ser
reciclados. A eliminagdo adequada protege
0 ambiente e a salide humana. As suas
autoridades locais ou o revendedor podem
facultar-lhe informagdes sobre o assunto.

SEVERIN

Garantia

Nas seguintes condigdes, os direitos de
garantia obrigatdrios perante o vendedor e
eventuais garantias permanecem intactos.
Caso necessite de usufruir da sua garantia,
contacte o comerciante diretamente.

Além disso, a SEVERIN concede uma
garantia de 2 anos com efeito a partir

da data da compra do produto. Neste
periodo, resolveremos qualquer defeito

de fabrico ou de material que prejudique
significativamente o funcionamento do
aparelho. Quaisquer outras reivindicagdes
serdo rejeitadas. Excluidos da garantia
estdo: Danos causados devido a ndo
observancia das instrugdes de uso,
manuseio inadequado ou desgaste normal,
bem como pegas facilmente quebraveis,
como, por exemplo, vidro, plastico ou
lampadas. A garantia expira em caso de
interveng&o de agéncias n&o autorizadas
pela SEVERIN. Se for necessaria uma
reparacao, entre em contacto com 0 nosso
atendimento ao cliente por telefone ou

por e-mail. Os detalhes de contacto estdo
anexados a este manual.
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Piekarnik z opiekaczem i roznem

Szanowni Klienci!

Przed uzyciem urzadzenia prosze
doktadnie zapoznac sie z ponizsza
instrukcja, ktdrg nalezy zachowa¢ do
pozniejszego wgladu. Urzadzenie moze
by¢ obstugiwane wytacznie przez osoby,
ktore zapoznaty sie z niniejsza instrukcja.

Podtaczenie do sieci zasilajacej
Urzadzenie nalezy podigcza¢ do sieci
elektrycznej wytacznie do prawidtowo

zainstalowanego gniazdka z uziemieniem.

Nalezy sprawdzi¢, czy napiecie
sieciowe zgadza si¢ z napieciem
podanym na tabliczce znamionowej
urzadzenia. Niniejszy wyréb zgodny
jest z obowigzujacymi w UE przepisami
dotyczacymi oznakowania produktu.

Zestaw

1. Regulator temperatury

2. 6-pozycyjny przetacznik

3. Czasomierz

4. Uchwyt na blache i kratke do

pieczenia

Kratka grilla

Blacha do pieczenia

Koncowka rozna, potaczona z

mechanizmem obrotowym

8. Koncdwka rozna (sam pret bez
potaczenia)

9. Tacka na okruchy

10. Widetki do zaktadania rozna

11.  Obracajacy sie rozen z zaczepami

12. Kamionkowa ptyta do pizzy

No o

13. Przewdd zasilajacy z wtyczka,

14. Drzwiczki z uchwytem

Brak ilustracji:

15. 3 dolne i 4 gérne elementy grzejne (z
boku)

16. OSwietlenie wewnetrzne

Instrukcja bezpieczenstwa
Ostrzezenie: W
czasie pracy

urzadzenia jego drzwiczki i
inne tatwo dostepne czesci
nagrzewajq sie do wysokiej
temperatury. Kontakt z nimi
grozi poparzeniem!

* Aby zachowac

bezpieczenstwo,
wszelkie naprawy tego
elektrycznego urzadzenia
musza by¢ wykonywane
przez nasz serwis. W
przypadku koniecznosci
wykonania naprawy,
nalezy skontaktowac
sie telefonicznie lub
elektronicznie (zob.
zatgcznik) z dziatem
obstugi klienta.



+ Przed przystgpieniem

do czyszczenia, nalezy
sprawdzi¢, czy urzadzenie
zupetnie ostygto i jest
wylgczone z sieci
elektrycznej.

* Aby nie dopusci¢ do
porazenia pradem, nie
czysci¢ urzadzenia
cieczami ani nie zanurza¢
go.

* Po uzyciu urzadzania
zawsze nalezy je
wyczyscic.

- Blache do pieczenia,
ruszt do pieczenia, rozen
| klamry mocujace mozna
my¢ tagodnym ptynem do
mycia naczyn dostepnym
w sklepach. Oczysci¢
kamien do pizzy drewniang
skrobaczka.

+ Przy czyszczeniu
przestrzega¢ wskazowek
podanych w punkcie
,Czyszczenie i

SEVERIN

konserwacja’.

- Urzadzenie nie jest

przystosowane do bycia
uruchamianym przy uzyciu
zewnetrznego czasomierza
lub odrebnego systemu
zdalnego sterowania.

+ Urzadzenie przeznaczone

jest do zastosowan

domowych lub podobnych,

jak np. w

- kuchniach biurowych lub
innych migjscach pracy;

- agroturystyce;

- hotelach, motelach itp.
oraz innych podobnych
lokalach (przez klientow);

- pensjonatach.

- Osoby 0 ograniczonych

zdolnoSciach fizycznych,
czuciowych lub
psychicznych albo
nieposiadajace stosownego
doswiadczenia lub wiedzy,
a takze dzieci (w wieku

co najmniej 8 lat), mogq
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korzystac¢ z urzadzenia,
pod warunkiem Ze znajdujg
sie pod nadzorem lub
zostaty poinstruowane, jak
uzywac urzadzenia i sq w
petni $wiadome wszelkich
zagrozen i wymaganych
srodkow ostroznosci.

+ Nie dopuszczac do

uzywania urzadzenia jako
zabawki przez dzieci.

* Nie wolno pozwala¢

dzieciom na wykonywanie
jakichkolwiek prac
zwigzanych bezposrednio
z konserwacjg lub
czyszczeniem urzadzenia,
a jezeli juz, to dziecko musi
mie¢ co najmniej 8 lat i by¢
nadzorowane przez osobe
dorosta.

* Nie dopuszczac do
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urzadzenia i jego przewodu
zasilajacego dzieci ponizej
8 lat.

- Ostrzezenie: Nie pozwala¢, aby dzieci

mialy dostep do elementéw opakowania,
poniewaz moga one spowodowac
zagrozenie, np. uduszenia.

- Przed uzyciem nalezy dokfadnie

sprawdzic, czy gtéwny korpus
urzadzenia i wszystkie elementy
czynno$ciowe sg sprawne i nie noszq
$ladow uszkodzenia. Jezeli urzadzenie
np. spadio na twarda powierzchnie albo
przewdd zasilajacy zostat narazony

na zbyt silne szarpniecie, nie nadaje
sig ono do dalszego uzytku: nawet
najmniejsza, niewidoczna usterka
powstata z tego powodu, moze mie¢
ujemny wpltyw na dziatanie urzadzenia i
bezpieczenstwo uzytkownika.

- Nie dotyka¢ elementow grzejnych.
- Przed rozpoczeciem uzytkowania

urzadzenia nalezy zatozy¢ pod dolnymi
elementami grzejnymi tacke na okruchy.

- Rozgrzany olej moze sig tatwo zapalic.

Dlatego nie nalezy przepetia¢ blachy
do pieczenia. Pozwoli to zapobiec
skapywaniu tluszczu na dolne elementy
grzejne.

- Nie zostawia¢ wigczonego urzadzenia

bez nadzoru.

- Nie uzywac¢ ani nie przechowywac

urzadzenia na zewnafrz.

- Nalezy zapewni¢ dostateczny staty

przeptyw powietrza. Na kuchence nie
nalezy ktas¢ zadnych przedmiotéw, a
ponadto nalezy zapewni¢, by wolna
przestrzeh wokét urzadzenia byta nie
mniejsza niz podano ponizej:

Po bokach: 12 cm

Z tyhu: 12.cm

Z gory: 30cm



Nie nalezy usuwaé podstawek
znajdujacych sie na spodniej plycie.
Urzadzenia nie wolno instalowa¢
wewnatrz szafki, bezposrednio pod plyta
lub szafka.

Nie wyjmowac stopek, na ktérych stoi
piekarnik.

Nie nalezy uzywac urzadzenia w poblizu
potek sciennych lub pod przedmiotami
wiszacymi takimi jak firanki czy inne
tatwopalne tworzywa.

Podczas pracy urzadzenie musi by¢
ustawione na powierzchni odpornej na
wysokie temperatury i odpryski ttuszczu.
Nie nalezy ustawia¢ urzadzenia na,

lub w poblizu, goracych powierzchni,
otwartego ognia lub tatwopalnych
oparow.

Ostrzezenie: Kamionkowa plyta do
pizzy rozgrzewa sie do b. wysokich
temperatur i stygnie bardzo powoli
dopiero po wytaczeniu piekarnika. W
przypadku kontaktu istnieje powazne
niebezpieczenstwo poparzenia.

Przed wyjeciem kamionkowej ptyty

z urzadzenia odczekac az zupetnie
ostygnie.

Ostrzezenie: Nie wktadac folii
aluminiowej ani innych podobnych
materiatow pomiedzy kratke grilla

a plyte kamionkowa,. Potozy¢ plyte
bezposrednio na kratke grilla.

Nalezy uwazac, aby przewdd zasilajacy
nie dotykat zadnych goracych
elementow.

Nie nalezy pozostawia¢ przewodu
zasilajacego swobodnie zwisajacego.
Wtyczke nalezy wyjac z gniazdka
elektrycznego kazdorazowo:

SEVERIN

- po zakoniczeniu pracy;

- w przypadku awarii urzadzenia;

- przed przystapieniem do czyszczenia
urzadzenia.

- Wyjmujac wtyczke z gniazdka nigdy nie

nalezy szarpac za przewdd. Nie chwyta¢
wtyczki mokrymi diorimi.

- Za szkody wynikte z nieprawidtowego

uzywania sprzetu lub uzytkowania
niezgodnego z instrukcjg obstugi wing
ponosi wytacznie uzytkownik.

Przed uzyciem urzadzenia po raz

pi

erwszy
Rozpakowa¢ urzadzenie i usunaé
catkowicie wszelkie naklejki reklamowe,
pozostatosci opakowania i wktadki. Nie
wolno usuwact tabliczki znamionowe;.

- Wyczysci¢ urzadzenie zgodnie z

instrukcjami w punkcie pt. Czyszczenie i
konserwacja.

Przed uzyciem urzadzenia po raz
pierwszy nalezy je nagrzewac przez ok.
10 min., z maksymalng mocg, uzywajac
obu elementéw grzejnych. Czynnosci tej
moze towarzyszy¢ lekki nieprzyjemny
zapach. Jest to catkiem normalne i
minie po krétkim czasie. Z tego wzgledu
nalezy zapewni¢ w pomieszczeniu
odpowiednig wentylacje, otwierajac
okna lub drzwi balkonowe.

Regulator temperatury
Gatka regulatora temperatury wybieramy
odpowiednig moc grzania (100 — 230 °C).
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6-pozycyjny przetacznik grzania

1 Goérny element

& Gorny i dolny element

[X] Termoobieg / Gorny element

[Z Termoobieg / Gomy i dolny element
Obracajacy sie rozen / Gorny element

Obracajacy sie rozen / Gérny
element / Termoobieg

Elementy grzejne wiaczajg sie dopiero po
nastawieniu czasomierza.

Czasomlerz
Czasomierz moze by¢ uzywany do
ustawienia okre$lonego czasu pracy (do
120 minut).

- Aby wylaczy¢ urzadzenie, przekrecié
czasomierz z powrotem do pozycji OFF.

- Aby ustawic czas pracy krétszy niz 20
minut, najpierw przekreci¢ czasownik na
nieco wyzszg pozycje, po czym powoli
przekreci¢ go z powrotem do zadanego
ustawienia.
Po uptywie zaprogramowanego czasu
stycha¢ bedzie sygnat dzwigkowy, ktory
informuje o wyfaczeniu si¢ elementow
grzejnych.

Podswietlane kotko czasomierza
Podswietlane kétko $wieci sie, kiedy
urzadzenie jest wiaczone. Gasnie, kiedy
uplynie zaprogramowany czas pracy lub
kiedy pokretto zostanie ustawione w pozycji
OFF.
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Obracajqcy sig rozen
Podczas nadziewania produktu na
rozen nalezy zwréci¢ uwage, aby
produkt nie stykat sig ani z gérnym ani z
dolnym elementem grzejnym — zostawi¢
odpowiednig odlegto$c¢.

Na obrotowy rozen nie nalezy

nadziewa¢ wiecej niz 3 kg produktu

Spozywczego.

Nadzia¢ produkt na rozen w taki

sposdb, aby rozen przechodzit przez

$rodek produktu. W ten sposéb produkt
nie bedzie podchodzi¢ zbyt blisko do

Scianek wewnetrznych ani elementow

grzejnych. Przytwierdzi¢ produkt

zaczepami na $rodku rozna.

- Wszelkie wystajace czesci (np.
skrzydetka kurczaka) nalezy przyczepi¢
wykataczka, kawatkiem sznurka lub
w inny podobny sposdb. Dzigki temu
zaden kawatek pieczonego produktu nie
bedzie o nic zahacza¢ ani nie wypadnie
do $rodka w trakcie pieczenia.
Wktadanie i wyjmowanie obracajacego
sie rozna:

- Umiesci¢ rozen z produktem na
widetkach do zakfadania rozna.
Zwréci¢ uwage na to, czy rozen jest
bezpiecznie oparty na wgtebieniu w
uchwycie.

- Wsung¢ koncéwke rozna, ktdra
ma potaczenie z mechanizmem
obrotowym, do mechanizmu
obrotowego (patrz rys. Il).

- Wiozy¢ drugg koricowke na zaczep
mocujacy po przeciwnej stronie (patrz
rys. ).

- Aby wyja¢ obracajacy sie rozen,
powtdrzy¢ powyzsze czynno$ci w



odwrotnej kolejnosci.

Plyta kamionkowa na pizze

Ptyte kamionkowg zawsze nalezy
umieszczac na $rodku kratki grilla przed
wsunigciem jej do piekarnika.
Rozgrza¢ piekarnik do odpowiedniej
temperatury, zgodnie z opisem w
punkcie Pieczenie.

- W przypadku niektorych pizz, wstepnie
upieczonych, wykonanych z lekkiego
ciasta, nalezy odpowiednio skroci¢ faze
rozgrzewania, aby unikna¢ przypalenia
dna pizzy.

Po rozgrzaniu piekarnika otworzy¢
drzwiczki i za pomoca topatki umiesci¢
pizze na $rodku plyty. Pizza powinna
by¢ nieco mniejsza niz plyta, tak aby z
kazdej strony zostato troche wolnego
miejsca.

Pizza bedzie gotowa, kiedy stopi sie
wierzchnia warstwa sera, a dno lekko
sie zarumieni. Uzywajac topatki wyja¢
pizze i podac.

Pleczenle

Przed wiaczeniem piekarnika sprawdzic,
czy pod dolnym elementem grzejnym
znajduje sie prawidtowo wiozona tacka
na okruchy.

Rozgrzewa¢ piekarnik przez pare
minut przy zamknietych drzwiczkach,
uzywajac obu elementow grzejnych.
Przy pomocy regulatora temperatury
nastawi¢ zadang temperature, a na
czasomierzu ustawi¢ czas pieczenia.
Produkty przeznaczone do pieczenia
umieszczamy na kratce grilla. W
przypadku produktéw zawierajacych
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duzg ilo¢ tluszczu zaleca sie
stosowanie blachy do pieczenia.
Zapobiega ona skapywaniu ttuszczu do
wnetrza piekarnika.

Uzywajac ptyty kamionkowej do pizzy,
nalezy ja umieszczac bezpo$rednio na
kratce grilla.

- Zamkna¢ drzwiczki, ustawic regulator

temperatury oraz 6-pozycyjny
przetacznik na zadanych pozycjach

i ustawi¢ czas pieczenia za pomoca,
pokretta czasomierza.

Po uptywie zaprogramowanego czasu
pracy, czasomierz automatycznie
wyltaczy urzadzenie.

- Aby wylaczy¢ urzadzenie, nastawic

czasomierz na OFF.

Do otwierania goracych drzwiczek po
pieczeniu zawsze uzywac specjalnego
uchwytu.

- Wyjmujac blache lub kratke, uzywac

przeznaczonego do tego celu uchwytu
z zestawu. Podobnie przy wyjmowaniu
obracajacego sie rozna, uzywac
uchwytu do rozna. Blache i kratke
zawsze nalezy kfa$¢ na powierzchni
odpornej na wysokie temperatury.

Po zakonczeniu pracy wyja¢ wtyczke z
kontaktu.
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Czas pieczenialpieczenia na roznie
Podany ponizej czas pieczenia/pieczenia
na roznie jest tylko przyblizony, gdyz kazdy
produkt zywno$ciowy rézni sie rodzajem,
konsystencja itp.; sprawdz rowniez
informacje na opakowaniu.

Czas
Produkt Temperatura / | pieczenia /
ustawienie | pieczenia
na roznie
Kurczak 230°C
(obracajacy | — 60 minut
sie rozen) lub (&
Pizza 920°C 1o
(gteboko )
zamrozona) B minut
Grzanka 220°C 14-16
hawajska | minut
?Tgée"ﬁa 200 | 1415
gigboxo .
zamrozona) ] minut

Czyszczenle i konserwacja
Przed przystapieniem do czyszczenia
nalezy zawsze poczeka¢ az urzadzenie
catkowicie wystygnie.

- Aby nie dopusci¢ do porazenia pradem,
nie czy$ci¢ urzadzenia cieczami ani nie
zanurzac go.

Do czyszczenia nie nalezy stosowaé
zracych roztworow, Srodkéw
Scierajgcych, ani aerozoli do
czyszczenia piekarnikow i kuchenek.

- Zewnetrzng obudowe mozna oczysci¢
przecierajac lekko wilgotna, gtadka
Sciereczka.
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Po pieczeniu kurczaka wyczysci¢
wilgotng Sciereczka dolny element
grzejny z resztek tluszczu.

Blache do pieczenia, kratke grilla, rozen
i zaczepy na zywno$¢ mozna my¢ w
goracej wodzie z dodatkiem delikatnego
ptynu do mycia naczyn.

Tacke na okruchy mozna wyja¢ w

celu umycia. Jezeli zebrata sig na niej
grubsza warstwa ttuszczu, najlepiej
najpierw zetrze¢ jg recznikiem
papierowym. Po wyczyszczeniu
umiescic tacke z powrotem pod dolnymi
elementami grzejnymi.

- Wewngtrzng szybe drzwi szklanych

mozna zdja¢, aby utatwi¢ czyszczenie.

- W tym celu odkreci¢ 4 $ruby i zdjaé
2 metalowe uchwyty. Wyjaé szybe
szklang z uszczelka.

- Wyczysci¢ i dobrze wysuszy¢ szybe.

- Aby ponownie zatozy¢ szybe,
umiesci¢ j w taki sposob, aby szersza
uszczelka byta skierowana w dot.

- Zamontowa¢ 2 metalowe uchwyty i
przykreci¢ je mocno 4 Srubami.

Przed myciem ptyty kamionkowej

do pizzy odczekac az zupetnie

ostygnie. Wszelkie resztki zywnosci

mozna zeskrobac drewniang topatka.

Poniewaz powierzchnia piyty jest

porowata, pojawienie si¢ odbarwien

w wyniku kontaktu z zywnoscig jest

zjawiskiem normalnym.

Jezeli podczas czyszczenia plyta byta

ptukana w wodzie, zadbaé o to by przed

ponownym uzyciem byta ona zupetnie

sucha. Prawidtowy efekt pieczenia

uzyskuije sie tylko na zupetnie suchej

plycie.



Wymiana wewnetrznej zarowki

Zuzyty zaréwke mozna wymienic¢. Odtaczy¢
urzadzenie od gniazdka zasilania, odkreci¢
$ruby mocujace pokrywe zaréwki i zdja¢ ja.
Wyjaé zuzyty zardwke, zatozy¢ nowa typu
E14 (15 -25 W) - do nabycia w sklepie —
po czym zamontowac z powrotem ostone.

Utylizacja

Urzadzenia oznaczone
E powyzszym symbolem nalezy

utylizowa¢ osobno, a nie wraz ze
mmmm  7wyklymi odpadkami z
gospodarstwa domowego. Urzadzenia
takie zawierajg bowiem cenne materiaty,
ktére mozna poddac recyklingowi.
Odpowiednia utylizacja takich urzadzen
pomaga w ochronie $rodowiska i zdrowia
cztowieka. Szczegdtowych informacji na
ten temat udzielajq lokalne wtadze lub
sklepy prowadzace sprzedaz detaliczna.
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Gwarancja

Gwarancja na produkt obejmuje wady
materiatu i wykonania przez okres dwéch
lat od daty zakupu produktu. W ramach
gwarancji producent zobowigzuje si¢ do
naprawy lub wymiany wszelkich wadliwych
elementéw, pod warunkiem, ze produkt
zostanie odniesiony prze klienta do punktu
zakupu. W przypadku uzasadnionej
reklamagji, Klient moze zareklamowa¢
kupiony towar w sklepie w ktérym dokonat
zakupu- uszkodzony artykut zostanie
wymieniony na petnowarto$ciowy, lub

na zyczenie Klienta Sprzedawca zwréci
Nabywcy rownowarto$¢ ceny artykutu.
Aby gwarancja zachowata waznos$c,
urzadzenie musi by¢ uzywane zgodnie z
instrukcja i nie moze by¢ modyfikowane,
naprawiane, lub w jakikolwiek sposob
naruszane przez nieupowazniong do

tego osobg, ani tez uszkodzone w wyniku
nieprawidtowego uzycia.

Gwarancja nie obejmuije naturalnego
zuzycia, ani elementow tatwo tlukacych sie,
jak szkto, elementy z tworzyw sztucznych,
zarowki, filtry itd. Niniejsza gwarancja nie
ogranicza ustawowych praw konsumenta
ani innych praw, jakie konsument posiada
zgodnie z obowigzujgcymi przepisami,
ktére dotycza zakupu przedmiotow
uzytkowych. Jezeli urzadzenie przestanie
dziata¢ prawidtowo i musi zosta¢ odestane,
nalezy je doktadnie zapakowa¢ i dotaczy¢
imie, nazwisko i adres nadawcy oraz
przyczyne odestania. Jesli urzadzenie jest
nadal na gwarancji, prosze takze dotaczy¢
paragon zakupu, lub fakture zakupowa.
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®oupvaki Pe ynoTtapid

0dnyieg xpnong

MpIv XpNOIUOTIOICETE TN GUOKEUN,
dI1aBaaTe TPOTEKTIKA TIG akOAouBeg
odnyieg xpiang kai QUAGETe To TTapov
eyxeIpidio yia peMovrikA xpAon. H
OUOKEUR TTPETTEI Va XpNOIKOTIOIEITal ATTO
GTONO TTOU VA YVWPIfouV auTéG TIG 0dnyieg.

Zivdeon pe TNV Tapox NAEKTPIKOU
pedparog

H ouokeun auth Tpémel va guvdéeTal
u6vo pe yelwpévn TpiCa, eykaTeoTnUéVN
oUpQWVA PE TIG I0XU0UTES DIOTACEIS.
BeBaiwoeite 611 n TA0N TOU NAEKTPIKOU
PEUUATOG TTOU XPNOIUOTIOIEITE TUMBADICE!
UE QUT TTOU avaypaETal OTr GUOKEUN.
To TTpoidv auTO GUPLOPQWVETAI [E OAES TIG
10%0ouoeg 0dnyieg TG EE oxeTIKA pe TV
Qavaypagr aToIxEiwy.

Ta pépn TG GUOKEUNG

Alak6TTnG pUBUIoNG Beppokpaaiag

AlokoTTng 6 6éTEWV

XpovodIakoTITNG

AaBn oxdpag kai Tayiol ynaiparog

Zxdpa

Tayi

Akpo coufhag (oUvdeon oe povada

Kivnong)

8. Axpo coUpAag (adpaveg)

9. Aigkog GuMoyAg aTaydvwy

10. Aiaragn Aaprig ooupAag

11. TepioTpepopevn aoUBAa pe BeAGVES
ouyKpaTong

12. TAGka Titoag

Nookrwh =
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13. HAEKTPIKO KOAWBIO HE PIG

14. Mépta popvou e Aapnh

Kapia ameikovion:

15. 3 kémw kai 4 Gvw BepuavTika aToixeia
(070 EWTEPIKO)

16. Eowrepik6 wg

ZnHAVTIKOi KaVOVEG aoPdaAeiag
Mpocidotroinan:
H mpra, kabwg
KQlI 01 TTIPOCITEG ETTIQPAVEIES
NG GUOKEUNC,
BeppaivovTar kara
Aeitoupyia. Mmopei va
TTPoKAnBoUV eykaupaTa av
ayyicete Ta Beppd pépn!

- TN va amo@eUyeTe
KIVOUVOUG, OI ETTIOKEUES
g€ auth TNV NAEKTPIKA
OUOKEUN ) OTO NAEKTPIKO
KaAwdI0 NG TpEEl va
digayovral aTmd v
eCUTINPETNON TEAATV
Hag. 2€ TIEPITITWAN TTOU
araitnBei emokeun,
ETMIKOIVWVACTE e TO TAKA
eCUTINPETNONG TrEAATWOV
TAEQWVIKWG f péow email



(Oeite TapapTHQ).

* Mpiv kaBapioete T
OuoKeun, Bepaiwdeite ot
gival amoouvdedepévn amo
T0 NAEKTPIKO pEUUA Kal 0TI
Exel YuyBei evieAwg.

- ['ova amouyeTe Tov
KivOuvo TrpoKAnang
NAEKTPOTTANGIaG, unv
KaBapideTe TN GUOKEUN e
uypa kai unv  Pubidete o€
uypd.

* Na kaBapilete mavra m
OUOKEUN HETA T XPA0M.

+ Mmopeite va kaBapioete

10 TOWI, TN OXApPa, TN
o0oUPBAa Kai I BeAdvES
ouykpdmaong e Ao
QATTOPPUTTAVTIKO TTIATWY TOU
euTopiou. KaBapiote v
TAAKa TTiToag e pia EUAIvN
oTdTouha.

+ Kard tov kaBapioyué
TNPEITE TIG UTTODEIZEIS TG
mapaypd@ou «Kabapioudc
Kal gpovriday.
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- H auokeur) dev rpoopideTal

yia Agiroupyia pe ewTepIKO
XpOvodIaKoT A
EXWPI0TO TAEXEIPICOpEVO
oUaTnua.

* H ouokeun au

TIPOOPICETA YIa OIKIOKI
Xpnan 1 Tapopoleg
XPAOEIC, OTIWG YIa
TAPAGEIYNQ:

- 0¢ KOU(iveg ETaIpEIwY,
o€ Ypageia kal GMa
epyaaiaka mepIBarovra,

- O€ YEWPYIKES ETAIPEIEC,

- QT TMENATES OF
¢evodoyeia, Tavdoyeia
KTA. KOl TTAPOLOIES
EYKATAOTACEIG,

- O CEVWVES TTOU
oeppipouv TPWIVO.

* H ouokeur auth pmmopei

va XpnalyotoinBei amo
Taidid (TouhdyioTov 8
ETWV) Kal amo aropa

HE MEIWLEVES PUOTIKEG,
aIo0nTPIES 1) DlavonTIKEG
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IKAVOTNTES ) XWPIC

TIEIpa KAl YVWOEIG, e

v mpoUToBean oTi
EmTNPEOUVTaI f} TOUG EXOUV
d00ei 0dnyieg OXETIKA e
TN XpAon TG OUOKEURg
Kol katavooUv TARpwWS
0A0UC TOUG EUTTAEKOEVOUC
Kivduvoug Kail TIpOQUAGEEIS
ylo v ao@aAeia.

« Ta maudia dev Tpémel va
EMTPETTETAI VA TIAICOUV JE
N OUOKEUN.

« Aev TpETEl va emTpETETAN
ota maidId va ekteAolv
OTTOIAdITTOTE EQYATia
kaBapiopou 1 ouvtipnang
0TI GUOKEUN EKTOGC AV
EMMITNEOUVTAI KAl Eival
ToUNayI0TOV 8 €TWV.

- KpartAote mavra n
OUOKEUN KOl TO NAEKTPIKO
KaAwdI6 TNG PakpIa amod

TaIdIA KATW Twv 8 ETWV.

-+ MpoooxA! Ta maudid mpémel va
TIOPAPEVOUV HOKPIA aTTO TA UAIKA
ouoKeuaaiag, ETEIDN ival duvnTIKWG

0

emikivduva, .. Kivduvog ao@ugiag.

- Kabe @opd TToU XpNnOIOTIOIEITE TN

OUCKEUR, Ba TIPETTEN VOl EAEYXETE
TIPOTEKTIKA TV KUpIA povada, T0
NAEKTPIKO KaAwdI10, kaBWG kal KaBe
€APTNUA yia TUX6V EAaTTOHATA. AV N
OUOKEUN, yIa TTapAdEIyHa, £XEl TIEOEI
o€ akAnpr) Em@Aaveia 1| Exel aoknBei
utrepPoAik dUvapn yia 1o TpaRnyua
TOU NAEKTPIKOU KaAwdiou dev Ba Tpémel
va xpnaipotoinBei {avd, akéun ki av
n {nwid dev @aivetal 6TI PTTOPEi val
TIpokaAéael TTpoBAfUaTa 0TV AoQaAr
AeIToupyia NG GUOKEUAG.

+ Mnv ayyilete Ta BepuavTika aToIxEia.
- [pIv XpNOIUOTIOIACETE T CUCKEUN,

TIpETEI va TOTToBETATETE TO Bioko
OUMoOYAG aTayévwy aTn owaTr Ban
KGTW 0o Ta KETW BepuavTikd oToIxeia.

- To umepBeppaapévo AGdI 1 Aitog

utropei va ava@Aéyovtal. Eopévuwg,
unv Trapayepidete 1o Tawi. ‘Etol,

70 AiTrog dev Ba oTdcEl emavw oTal
BepuavTikG aToixeia 010 KATW PEPOG.

+ Mnv amopakpOveoTe 6TavV N GUOKEUN

Bpiokeral o€ AciToupyia.

- Mn Bérete T GUOKEUN O€ AgiToupyia

00T va TV aTmoBnkeUeTe O £GTEPIKOUG
XWPOUG.

- Tpémel va uTrdpyer TavToTe ETAPKAG

€¢aepIouog. Mnv aKoUPTIATE avTIKE eV
TIAVW TN CUGKEUN KAl QPOVTIETE

va TpouvTal o akdAouBeg eEAGKIOTEG
QaTmooTATEIG:

MAeupég: 12 k.

Omiobev: 12 ex.

Emavw: 30 k.

+ H povéda dev mpémel va TomoBeTeiTal

péoa ae viouhdm. Otav TomroBeTeite



Tn povada, BePaiwbeite emiang o1

¢ BpiokeTar akpIBwg KaTw aTmé éva
VTOUAGTTI A} GAAO TTAPOHOIO QVTIKEIMEVO.
Mn Byédete Ta 810 amd ™ Baan TG
OUOKEUNG.

Mnv TOTT0BETEITE TN GUTKEUR KaI PNV
TN 6é1€TE O€ AeiToupyia kovta A kaTw
amé VIoUAATTIO 1} KPEUAOTA QVTIKEiEVa,
OTTWG KoupTiveg

Karé 1n Aermoupyia, n cuokeun Ba
TIpETTEl VO BpioKeTal TOTTOBETNEVN OE
EMQAVEIQ TIOU QVTEXEI OTN BepudTTa
kai 6ev Ba kataoTpagei ammd Aekédeg.
Mnv TOTTOBETEITE TN CUOKEUR ETAVW

1} KovTa O€ (E0TEG ETIPAVEIEG, YUUVA
@AOya 1y ebpAekTO ATUO.

Mpoooyxn! H mAaka mritaag Bepuaiveral
umrepPoAikd katd n xpAon, evw Ba
WuxBei oAU apyd Yovo peTa amo Thv
QTIEVEPYOTTOINGN TNG GUOKEUAG Kal

TNV aTooUVOEDT TNG ATT6 TNV KEVTPIKA
NAEKTPIK Trapoxr). YTapxel copapdg
Kivduvog yia eykalpaTa o€ TepITTwon
ETAPAS.

MavTa va agrvete TNV TTAAKA TTiToAg val
woxetan eviehwg piv T BydAete amd
OUOKEUN.

Mpoooxn! Mnv TomroBeTeite
ahoupivéxapto fi Ao TTapépoIo UAIKG
HETAgU TNG oxapag Kai TG TTAAKAG

yia TriTea. TomoBeTAOTE TV TTAGKA
ameuBeiag emavw oTn oxapa.

Mnv a@rvete 10 NAeKTPIKO KaAwdIo va
ayyider omolodnToTe BePUS PEPOG TNG
OUOKEUNG.

Mnv a@rivete To NAEKTPIKO KaAwdIO va
KpépeTal ehelBepo.

®povrilete TaVTA va KAEivETE T
ouaoKeun, kai va Byadete 1o NAeKTPIKO
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KaAwdio amd my Tpida

- peta T xprion,

- o€ mepiTTwaon BAGRNG,

- TIpIv KaBapigeTe TN GUOKEUN.

- Orav Byadete 10 @Ig amd My Tpida,

TIOTE PNV TPABATE T0 NAEKTPIKO KAAWDIO;
va TAvETe TTavTa 10 QIg. Mnv ayyidete
T0 QIG pE Ppeypéva xépia.

- Aev gépoupe Kapia eubovn yia gnuigg

n
L

Tou TIpokaAolvTal Adyw AavBaopévng
xpnong i emeidr dev €xouv TpnBei ol
TIapoUaEg odnyieg.

pIV XPNOIYOTIOINGETE TN GUOKEUN YId

pWN @opd
BydAte T ouokeur amd ™
OUCKEUOOa Kal aQalpEaTe TEAEIwG
TUXOV dIaQNUICTIKA QUTOKOAANTA,
uTroAgippaTa UAIKWY ouokeuaaoiag Kai
aMa évBeta uNikd. Aev emiTpémeTal
Va 0QIPETETE TNV TTIVAKI®A TOU
KOTOOKEUQAOTH.
KabBapioTe Tn guokeur} Tmwg
TEPIYPAPETAl ATV TIAPAYPAPO
«levikds kaBapioudg Kai ppovTida.
MpIv XpNOILOTIOINGETE T GUOKEUN yia
TTPWTN QOPA, AQACTE TV va Beppaveei
yia 10 Aemrtd pe avappéva kai Ta 60o
BepuavTikd aTolxeia, o€ péyiaTn 100,
‘Otav avapel n ouokeur yia TPWTN
@opd, uTropei va umrapéel pia eAagpd
oopr. Auté gival ualooyiKo Kal Oev
Ba kparhoel Tapd Pévo yia Aiya AeTTd.
l'a 10 A6yo auTo, avoire Ta Tapdbupa
1 TNV UTTAAKOVOTIOPTA (WOTE VA UTTAPXEI
ETTAPKNAG 5aEPITUAG.

91



PuBpion Beppokpaaiog

Mmopeite va pubuioete T Bepuokpaaia
070 £MBUUNTS BaB6 e T BorBeia Tou
S10K6TITN PUBUIoNG Bepuokpaaiag (100 —
230 °C).

PuBpioeig diokoTrTn 6 BécEwv
3 Avw 6¢ppavon
3 Avw kai kérw Béppavon

[&] Meraywyr Beppol aépa / Avw
B¢puavan

& Meraywyn Beppol aépa / Avw kai
KaTw Bépuavan

[MepioTpepopevn ooUBAa / Avw
B¢puavan

[Z NepioTpe@dpevn coupha / Avw
6¢puavan / Metaywyr Beppol aépa

Ta Beppavtikd oToixeia Ba avayouv
uévo PETE TV evepyoTToinan Tou
XPOVOBIaKOTIT.

Xpovoﬁluxomng
MmopeiTe va xpnoIHOTIOINTETE TO
XPOVOBIAKOTITN yia va €TTIAEEETE Eva
OUYKEKPIPEVO XPpOVO payelpEPaTog (Ewg
120 Aetrrdr).
la va opAceTe T auakeur, B¢ate Eava
T0 XPovodIakoTTn 0T B€an «OFF».
l'a va puBpioeTe XPOVO GUVTOHOTEPD
a6 20 AeTTd, TEPIOTPEWTE APXIKA TO
XPOVOJIAKOTITN € UYnAGTEPN PUBHION
Kal KaToTTIV QEPTE TOV apyd aTOV
€mBuuNnTé Xpbvo.
Orav TTapéABel 0 TPOYPAPHATIOPEVOG
XPOVOG, Eva NYXNTIKG aipa deiyvel OTI
£xouv aPAOEl Ta BepPavTIKA OTOIXED.
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Dwrevog SakTiAIog XPOVOSIOKOTITN
O uwrevog daktuAiog avaper étav n
OUOKEUN evepyoTroinbei. ZPrAvel 6Tav
TTapéABel 0 TIPOYPAPHATIOEVOG XPOVOG
1} av TePIOTPEWETE TO BIAKOTITN §avd aTn
Béon «OFF».

ﬂaplO’TpE(pOpEVf] 0oUBAa
Orav 10 @aynTé Tou TTPOKEITAI Va
payeipéwete TomoBETBei TN GOUPAQ,
BeBaiwBeite 611 eV EpxeTal O€ ETTAQK
e Ta Avw 1) KATw BEPUAVTIKA TTOIxEQ.
E¢aogalioTe emapkeic amooTaoElg.
'OTaV QOPTWVETE TNV TIEPIOTPEPOLEVN
00UBAa, pnv gemmepdoete Ta 3 KIAG.
TputAoTe e ™ ooUBAa 10 ayntd oy
TIPOKEITAI Va PAYEIPEWETE, PPOVTICOVTAG
n coUBAa va diamepva a6 T0 KEVTPO.
‘Eto1 e§ac@ahilete 611 0 payntd
dev MANa1aZel TTOAU Ta ECWTEPIKG
TOIXWHATA A} T BEPUAVTIKA OTOIKEIA.
AoahioTe 10 @aynT6 GTO KEVTPO TNG
00UBAag pe TIG BeAdveg ouykpdTnang.
KaBe pépog mou Tpoetexel (Tr.x. ol
@TePOUYEG TOU KOTOTTOUAOU) Bar TTPETTE
va oUyKpaTtnBei e pia odovtoyAugida,
Aiyo aTrayko i Kamoio GAAo KatéAAnAo
péoo. ETol eao@ahilete 611 dev Ba
TrpoetExel kal Oev Ba amokoTre] Kavéva
pépog Tou eaynToU katd T diadikaaia
HayEIpEUATOG.
TomoBémnan kai agaipean me
TEPIOTPEQPOLEVNS doUPAag:
- TommoBeTAaTE T POPTWUEVN
ooUBAa emévw atn didratn Aapng.
BeBaiwBeite 611 n gouBAa atnpideral
e aopdaAeia aTig e00XEG OTn Aaph.
- ONigBrAoTE TO GKPO TNG GOURAAG pE
N oUvdean povadag Kivnong aTn



povéda kivnong (BA. Eikéva ll).

- TomoBetAaTe TO AdPAVESG AKPO TNG
ooUBAag aTo OTAPIYUA OUYKPATNONG
TOU TTOU BPITKETAI OTNV ATTEVAVTI
mAeupd (BA. Eikéva ).

- [a va agaipéoete Ty
TIEQIOTPEPSEVN GOUBAQ,
akoAoubroTe Ta ripaTa autd e
avtioTpogn oelpd.

I'IAuKu miToag

Na TomoBeteite TévTa TNV TTAGKQ TTiTOAG
07O KEVTPO TNG OXAPAG TTPIV EICAYETE TN
0oXApa OTrn GUOKEUN.
[MpoBeppdveTte T GUOKEUT 0TV
amairoUyevn Beppokpaaia 6Twg
TIEPIYPAPETAI GTNV TTAPAYPAPO
Aeiroupyia.
[0 YEPIKEG TIPOAYEIPEPEVEG TTITOEG
a6 161aitepa Aa@IA {UUN, N Gaon
mpoBéppavang Ba péTel va gival o
gOvTopn. AuTé yiveTal yia va unv Tépel
TTOAU YPryopa XPWHA TO KATW OTPWHA
Mg Qopng.
+ Meté amd v mpobépuavan, avoitre
TNV TOPTA Kl XPNOILOTIOIRCTE piat
OTIATOUAA YIa Va TOTTOBETATETE TV
TTiToa aTo KévTpo Tng TAdkag. H mritoa
Ba mpémel va eivar Aiyo pikpdTepn amd
NV TAGKQ WOTE Va UTTApXEl EAEUBEPOG
XWPog yUpw aTmd auThv.
H mritoa ivai £éToiun étav £xer Aikoel
T0 TUPI KaIl €ival EAIPPWG KaPE TO KATW
PEPOG TNG {UKNG. XpNOIUOTIOIRATE i
OTIATOUAA YIa TNV agaipean Tng {Uung
kai 1o oepPipiopd g,

SEVERIN

Aerroupyia

MpIv XpNOILOTIOINGETE Tr) GUOKEUN,
BeBaiweeite 611 0 diokog TUAOYAG
aTay6vWY BPioKETal TOTTOBETNUEVOS
oTn owoTh BEan KATW aTmd TO KATW
BepuavTikd aToixeio.

MMpoBepUAVETE TO TUAKA TOU YoUPVOU
Y10 QPKETA AETTTA e TV TTOPTA KAEIOTH,
XPNOIHOTIOIWVTAG Kal Ta 500 BepUavTIKA
aToixeia. O¢aTe T0 IaKOTITN PUBUIONG
Beppokpaaiag atov amairoupevo Babud
Kai pubpiaTe 1o xpovo TpoBEéppavang
e ™ BonBeia Tou XpovodIakOTTT.

- TomoBetAaTE TO QaynTd Tou BEAETE

Va JaYEIPEWETE ETAVW OTn aXapa.
Orav mpdkeiTal va payeipéwere
@aynTé 1o otroio £xel AiTTog 1y uypaaia,
XPNOILOTIOIACTE TO TAWI YIa v [N
0TAJOUV (Wi OTO ECWTEPIKS TNG
OUOKEUNG.

Av xpnaipotoleite Tnv TAGka Tritoag,
Ba TpéTel va T TOTTOBETAOETE
ameuBeiag T oxdpa.

KAeioTe v mépTa, BEGTE TOV
S1akoTITN PUBUIONG Bepuokpaaiag
gTov aTraIToupevo Babud, yupioTe Tov
O10KOTITN 6 B€aEwy aTnV €MMIOUKNTA
AeIToupyia kar xpno1HOTIoINGTE TOV
XPOVOOIOKOTITN Yia val ETIAEGETE TOV
€mBupnTé Xpdvo payeipéuaTog.

‘Otav TapéABel 0 TIPOYPAPUATIOPEVOS
XPOVOG LAYEIPEUATOG, O XPOVOSIAKATITNG
oBrAvel autduaTa TN CUCKEUN.

Il va aTevePYOTIOINOETE T GUOKEUN
VWPITEPA, PUBHIOTE TO XPOVOSIOKATITN
a10 «OFF».

Na xpnaipotoleite wavra ™ AaBh Tng
TIOPTAG YIa va avoigeTe T (0T TTOpTa
pETé T AsiToupyia.
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Ortav agaipeite To Tawi ynoiparog f
N 0Xapa, xpnaiyomoaTe T Aah
ToU TayIoU/axapag. Opoiwg, 6Tav
aQaIpeiTe TV TTEPITTPEQOPEVN GOURAT,
TIPETTEI VO XPNOIWOTIOIEITE TN AaBA
NG goUBAag. Na TotroBeteite mavTa
T0 TAWI Ynaiparog r T oxapa o€
BepHOAVOEKTIKEG ETTIQAVEIEG.
®povridete va Byadete 10 QIG TOU
nAekTpikoU kaAwdiou amé v TIpila
UETG aTTé TN XPAON.

Xpovol ynoiparog
O1 xpévol ynaipatog/payelpéuatog
TI0U TTapaTiBevTal amoteAOUV HOVO

TIPOCEYYIOTIKOUG XPOVOUG, ETTEIDH OI0QEPE

n @Uon kai n aloTacn Kade Tpoipou Tou
Ba whoete A Ba payeipéyete. Avarpére
OTIG TTANPOPOpIEG TTOU avaypdgovTal ot
OUGKEUATTO TWV TPOPIHWV.

Oeppiokpacia / Xpovog

Totpio ‘0 ynaiparog /
PGBuion ’
payelpeparog
:(omnou)\o' 230°C o
TEQIOTEQOUEVY |  — . -
oolBAa) i &
Mitoa 220°C ’
(kareyuypvn) 5 10-12 hemd
Toot e 14-16 Aetrrd
d

Mmaykéra 220°C )
(karewuyuévn) =] 14-15 Kty
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Ka(-)uplopog Kol @povTida

Mpiv kaBapioete TN guakeur,
BeBaiwBeite 11 €ival amoguvdedEpEVn
amoé 10 NAekTPIKG pedpa Ka OTI EXEl
KPUWOEI EVTEAWG.

l'a va amo@uyete Tov Kivouvo
TPOKANGNG NAeKTPOTTANEiaG, pnv
kaBapideTe TN GUOKeUN e uypd Kai pnv

TN BuBidete o€ LypA.

Mn xpnoipoTTolite amogeaTIKd, OKANPd
dlaAUuata kaBapigpol A kaBapIoTIKA
@oUpvou TUTTOU OTTPEI.

Mmopeite va kaBapioeTe To e§wTepIKd
TePiPANpa TNG GUOKEUNG pe Eva eEAappd
Bpeypévo Tavi xwpig xvoud!.

+ AQoU payelpéyeTe KOTOTIOUAO,

XPNOIKOTIOIRCTE £val VWTTO TTaVi yIa val
BeBaiwBeite 611 TUXOV AiTTOg TTOU EXEI
0Tagel oTa kaTw BepUavTIKG aTOIXEIT
Exel kaBapioTei.

Mmopeite va kaBapioete To Tayi,

oxapa, ™ ooUPAa Kai Tig BeAdveg

OUYKPATNONG e (e0TO VEPO Kal éva

ATTIO ATTOPPUTTAVTIKO.

Mmopeite va ByaAete To dioko GuMoyAg

oTayovwy yia kaBapiopo. Av uTrapxel

peyaAn ouoowpeuan AiToug oTo dioko,

TIPETTEI Va TNV KABAPICETE TTPWTA ME JIa

xaptomeToéra. BeBaiweire 611 0 diokog

¢xel ToTroBeTnBei Eava 0T owaoTn Béon

K&Tw aTmé Ta BEPUAVTIKA OTOIXEID.

To eowtepikd 1A TG yudAivng TTopTag

agaipeital yio EUKOAGTEPO kaBapiauo.

- T1a Tov ouyKeKpIPévo oKoTid AUCTE TIG
4 Bideg kal agaipéaTe Ta 2 PETAMIKG
otnpiyuara. AgaipéaTe 10 T¢auI UE TO
Tapéppuola.

- KaBapiaTe 10 1¢apI KaI agnoTe T0 va
OTEYVWOEI KAAG.



- TomoBetAaTe avd 1o T¢I e TO TTIo
TAQTU TTapEPBUOHA TTPOG Ta KATW.

- TomoBetAaTe Ta 2 PETAAAIKA
oTnpiyuara Kar o@igre Ta pe Tig 4
Bideg.

- AgrioTe TNV TTAGKQ TTTOOG Va KPUWOE
evieAwg TpIv v kaBapioete. Mmopeite
VO AQIPETETE pE UTILO TUXOV
uTroAeippaTa eaynTou pe pia E0AIvn
omarouha. Eival guaiohoyikd va auppei
aTToXPWHATIOUOS WG aToTéAeaa
NG ETAPAG KE TO QaynTd eeIdA N
EMIPAVEID Eival TTOPWONG.

e TepiTTwaon o AGvaTe TV TAGKa

e vepd kard T diadikaaia kabapiopou,

BeBaiwBeite 611 gival evieAwg aTeyvA

TIpIV TN Xpnaolyotoifaete §avd. Ta

BéATioTa amoTeAéguaTa Wnaiuarog

eCao@ahifovTal ovo pe pia TeAEiwg

aTeyvA TAAKA.

AAAayn Tou ecwTEPIKOU AapTITRPA
Mmopeite va aAdgeTe évav eAaTTwpariko
Aapmmpa. Na amroouvdéete Tn cuokeur
aTro TNV KEVTPIKA NAEKTPIKA TTapOXH,
ByaTe Tig Bideg kar ByaATe To kGAUPA

TOU AuTrTpa. AVTIKOTAOTAOTE TOV
€AQTTWUATIKG AQUTITAPA LE Evav EUTTOPIKA
diaBéoipo Aaumhpa T0Tou E14 (15-25 W),
Kai TommobetaTe §avd 1o kdAuppa.

SEVERIN

Améppiyn

O1 guoKeUEg pe auTd To aUuBoAo
E TIPETEI Va aTToppIpBoUV

EexwpIoTd aTmd Ta OIKIOKA
EE  oTOPANTa, ETTEIDH TIEQIEKOUV
ToAUTINa UNIKG TTOU pTTopolv va
avakukAw6oulv. H owoTn d160eon
TpoaTaTeUEl To TepIBGAAV Kkal Thv
avBpwivn uyeia. Oa Bpeite TAnpopopieg
Y10 TO OUYKEKPIPEVO BEPQ OTTO TNV TOTTIKA
0ag apuddia apyr 1y Eutropo AiavikAg.

Eyyonon

To mpoidv auté eivar eyyunuévo yia pia
TEPiodo 600 ETWV a6 TNV NUEPA TG
ayopdg yia EAQTTATA aTa UAIKG Kal
NV Karaokeur) Tou. H eyyOnan 1oxel av
Kal Vo av n GUOKEUR XPNOIMOTIOIN6E
OUMQWVA PE TIG 00NYiEg XPAROEWS

kai epooov Bev Exel TpoTroTroInBei f
ETMOKEUAOTEN AT N EIBIKEUEVT
aropa f Oev £xel kaTaoTpAQET EGaITIAg
KOKAG XpARong. H mapouoa eyyunan dev
€mnpeddel Ta vopoBeTnéva SIKAIWHATE
0ag, oUTE OTTOI0OATIOTE VOUIMO dIKaiwpa
EXETE WG KATAVAAWTAG CUPPWVA PE TNV
10%Uouad 0VIK vouoBeaia TTou SIETTEN
NV ayopd ayabwv.

H eyyunan autr) dev KOAUTITEl QUOTKEG
@BopEG oUTE Ta EUBPAUTTA PEPN TNG
OUOKEUNG.
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Kundendienstzentralen
Service Centres

Centrales service-aprés-vente
Servicios post-venta
Centros de servico

Centrale del servizio dienti
Service-centrales

Centrale serviceafdelinger
Centrala kundtjanstplatser
Keskushuollot

Servisné stredisko

Centrala obstugi klientow
Szerviz

Kevrpixo oéppig

SEVERIN Service

Rdhre 27

59846 Sundern

Telefon (02933) 982-460
Telefax (02933) 982-480
E-Mail: service@severin.de

Kundendienst Ausland

Austria

Silva-Schneider Handelsgesellschaft GmbH
KarolingerstraBe 1

5020 Salzburg

Tel.: +43 (0) 662 251300

Fax:. +43 (0) 662 251 300-45

E-Mail: office@silva-schneider.at

Belgique/Belgie

BVBA Dancal Elektro
Industriepark 12A — Unit 4
B-8587 SPIERE

Tel.: 43256715451

Fax: +3256 70 04 49
E-Mail: info@dancal.be

Bolivia

TIENDAS TAKAI

Sucursal 1

(/Ledn de la Barra No. 687.
Zona Gran Poder
Tel.:+591-2-2460700

Sucursal 2

(/13 de Calacoto No. 7916
Zona Sur

Tel.: +591-2-2790436

Bulgaria

AVEDA Lifestyle EOOD

ul. Angel Kanchev 1, et. 5
BG 1124

Sofia

Croatia

Koracell d..o.

Donje Svetice 40

10000 Zagreb, Hrvatska
Tel.:+38512383755
Fax: +385 12383 766
E-Mail: info@koracell.hr

(zech Republic

BVZ Commercess.r.o.
Odbavovaci centrum
Zavodu miru 974/66a
36017 Karlovy Vary
Tel.: +420 233 557 825
e-mail: servis@bvz.cz

Danmark

F&H of Scandinavia A/S
Gl. Skivevej 70
DK-8800 Viborg

Tel.: +45 8928 1300
Fax: +45 8928 1301
E-Mail: info@fh-as.dk

Estonia:

Renerki Kaubanduse 00
Tammsaare tee 134B

Tallinn, Estonia

Tel.: 43726512222

E-Mail: klienditeenindus@renerk.ee

Espana

Severin Electrodomésticos Espafia S.L.

C.C."Las Higueras'

Plaza Miguel de Cervantes s/n
45217 UGENA

Tel.: 925513405

Fax: 9255419 40

E-Mail: severin@severin.es
Web: http://www.severin.es

SEVERIN

Espaiia - Islas Canarias
Comercial Alte S.L.

(/Subida al Mayorazgo, 14
38110 Santa Cruz de Tenerife
Tel.:922 2058 00

Fax: 922 20 59 00

E-Mail: comalte@telefonica.net

Finland

AV-Komponentti Oy
Sinimaentie 8B (4th floor)
02630 Espoo

Tel.: +358 9 867 8020

Fax: +358 9 867 80250

Web: www.avkomponentti.fi

France

SEVERIN France Sarl
Service-Aprés-Vente

4, rue Denis Papin

67400 lllkirch-Graffenstaden
Tél.: 03 8847 62 08

Fax: 03 88 47 62 09

E-Mail: sav-fr@severin.com
Web: www.severin.com/fr

Greece
BERSON / . Sarafidis Bros S.A.

Thessaloniki

Agias Anastasias & Laertou str.
57001 Pylaia

tel. 2310-954020

Athens

47, Agamemnonos str.
17675 Kallithea

tel. 210-9478773

BERSON / AQOI K. Zapagi6n AEBE

Oeaoatovikn

Ayiac Avaotaoiag & Aaéptov
57001 Muhaia

A. 2310-954020

Abiva
Ayapépvovog 47
17675 KaAiBéa
Tnh. 210-9478773
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Iceland

Heimilistaeki ehf
Sudurlandsbraut 26
15-108 Reykjavik Iceland
Tel.: +354 5691520

Ireland

Bluestone Sales & Distribution Ltd
26 Oaktree Business Park

Trim Co., Meath

Tel.: 046 94 83100

Fax: 046 94 83663

Web: www.bluestone.ie

Italia

ASSISTENZA POST-VENDITA
NUMERO VERDE 800224155
E-Mail: assistenza@severin.com

Indonesia

PT. Setai Modern Elektronik

Email.: info@severin.co.id

Web.: www.severin.co.id

Jakarta

Komp. Glodok Plaza Blok F No. 9, JI.
Pinangsia Raya, Jakarta Barat
02165911888 /021 6592889

Medan

JI. Apel No. 88 Kom. Cemara Asri
0616620186 /0616625836

Surabaya

Pergudangan Mutiara Margo Mulyo Indah,
Blok DCNo. 2

Telp:(031) 7491012, (031) 749 1016
Banjarmasin

Pergudangan Sumber Baru Jin A. Yani KM
17.9 Gudang B 15, Gambut
05116730101

Tangerang

JI. Industri Raya |1l Blok AD No. 3, Cikupa
0215902219-21

Cirebon

JI. Dukuh Semar No. 61

0231209470

Pontianak

Pergudangan Mega Bispak No A3

JI. Ahmad Yani Paritengkorak RT01 RWO01
05618123701
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Jordan

Terb for Trading

Dr.Waleed Maraga commercial center,
Level 1

Khalda , Amman Zip code : 11953
Tel: +962 6 5346429

Fax: +962 6 5341706

Mob Jordan : +962 797426108

Kuwait

Mohammed Abdulrahman Al Bahar
Al Bahar Building P.0. Box 148
Safat 13002 Kuwait

Tel.: +965 4810855

Latvia

SIA GTCL BALTIC
Piedrujasiela 7
LV-Riga 1073

Tel.: +37129119989
Fax: +37167297769

Lebanon

Khoury Home

7th Floor, Cité Dora 3 Building, Dora
P.0.Box 70611

Antelias, Lebanon

Tel.: +961 1244200

Fax:+966 1253535

E-Mail: info@khouryhome.com
Internet: www.khouryhome.com

Lithuania

UAB Topo Grupe

Savanoriu PR. 206A,

50193 Kaunas, Lithuania

Tel.: +370 660 00200

E-Mail: uzsakymai@topocentras. It

Luxembourg

Ser-Tec

Rue du Chateau dEau
3364 Leudelange

Tel.: +352 37 94 94 402
Fax: +352 37 94 94 400

Macedonia

Agrotehna

St. Prvomajska BB

1000-Skopje

MACEDONIA

E-Mail: servis@agrotehna.com.mk
Tel.: +3892/2445009 or- 019
Fax: 438922463270

Magyarorszag

Dora-Land Kft.

2161 Csomad Szent Istvén utca 13.
Tel.: (+36)70-884-9477

E-mail: sales@doraland.hu

Malta
Crosscraft Co Ltd
Valletta Road
Paola. PLAT511
Malta
Tel:+356 21805805
+356 79498432
E-Mail: clyde@crosscraft.com.mt

Maroc

BS Cast

19, Allee des Villas Ain Sebaa
20250 Casablanca

Fax: 4212522244034

TEL Port: +2126 6128 60 88

Nederland

Severin Nederland B.V.
Witteweg 60

1431 GZ Aalsmeer
Tel.:+31297-347054
E-Mail: info@severinnl.com

Norway

F&H of Scandinavia A/S
Trollasveien 34

1414 Trolldsen

Tel.: +47 9244 8641
Fax: +47 6689 2070
E-Mail: info@fh-as.no



Oman

AAK&Partners L.L.C.

P.0 Box:-1650, Muttrah
Postal Code - 114
Sultanate of Oman

Tel.: +:968 24834470

Fax.: +968 24835186
E-Mail: aakpllc@gmail.com

Peru

SEVERIN PERU / Comercial Rebeca S.R.L
208 Circunvalacion del Golf Avenue
Office 301-A Los Inkas Prime Tower Il
Santiago de Surco,, Lima - Peru
Tel.:0051 12729370

E-mail.: severinperu@gmail.com

Philippines

COLOMBO MERCHANT PHILIPPINES, INC.

Mezzanine 1, South Center Tower
2206 Venture Street, Madrigal Business
Park

Alabang, Muntinlupa City

Tel.: 80934 41

E-Mail: severinconsumercare@
colombophils.com.ph

Polska
Severin Polska Sp.z 0.0.
E-Mail: reklamacje@severin.pl

Portugal

Imporaudio [da

Rua Dom Marcos da Cruz, 1281
4455-482 Perafita

Matosinhos

Tel.: +351229966 738 /739 / 740
Fax: +351229 966 741

E-mail: imporaudio@imporaudio.com

Singapore

Beste (S) Pte. Ltd.

Tagore Building

6 Tagore Drive, #03-04
Singapore 787623

Tel.: +65 6455 0005

Fax: +65 6455 4010

Web: www.beste.com.sg
E-Mail: info@beste.com.sg

Slovenia

SEVTIS d.0.0.
Smartinska 130

1000 Ljubljana

Tel.: +386 15421927
Fax: +386 1542 1926

Slowak Republic
BVZ Commercess.r.o.
Odbavovaci centrum
Zavodu miru 974/66a
36017 Karlovy Vary
Tel.: +420 233 557 825
E-mail: servis@bvz.cz

South Africa

AL&CD Ashley (PTY) Ltd.

3rd Floor, Grove Exchange
Grove Avenue

Claremont

South Africa

7708

Tel: +27 216740294

Fax: +27 216740295

Web: http://www.alcdashley.co.za
Mail: service@alcdashley.co.za

Svenska

El & Digital Service AB
Folkungagatan 144
11630 Stockholm

Tel.: +46 8 845180
www.eldigital.se
E-Mail: info@eldigital.se

Switzerland
SPCElectronics AG
Mévenstrasse 12
CH—9015 St. Gallen
Tel.: +41712279999
E-Mail: service@spcag.ch
www.spc.ch

Thailand

Verasu Ltd. part.

83/7 Wireless Rd., Lumpini,
Patumwan, Bangkok 10330
Tel.: +662 254 81008

E-Mail: askverasu@verasu.com

SEVERIN

Tunisie

GEI

54, rue du Mercure

Zone Industrielle 2013-BEN AROUS
TUNISIE

Ukrayina

Service for Modern Electronics LLC
Sim'i Khokhlovykh Str.8

4119 Kiev

Tel.: + 38044 247 67 34

E-Mail: infol@photoservice.com.ua

United Kingdom

Homespares Centres Limited
Peel House

2 Chorley Old Road

BL13AA

Tel.: 01204 558160

Fax: 01204 558169

E-Mail: office@homespares.co.uk
Web: www.homespares.co.uk

Vietnam

BRAND PARTNER

CTY TNHH DOI TAC NHAN HIEU

FLOOR 8, DAG HOLDINGS

87A HAMNGHI

NGUYEN THAI BINH WARD, DISTRICT 1

HO CHI MINH CITY, VIETNAM

Tel.: +84-28-62 899 648

E-Mail: kenny.clark@brandpartner.vn
trang.hau@brandpartner.vn
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SEVERIN Elektrogerate GmbH
Réhre 27

D-59846 Sundern

Tel +492933982-0

Fax +49 2933 982-1333
information@severin.de

www.severin.com
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