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DESCRIPTION DE L'APPAREIL

A Bloc moteur

B Panneau de controle
B1 Bouton marche/arrét
B2 Touche Fonction
B3 Touche Neftoyage Auto

T

C Blender
C1 Ecrou d'assemblage
C2 Couteau
C3 Joint
C4 Bol en verre gradué
C5 Couvercle
C6 Bouchon d'insertion

ATTENTION : Les consignes de sécurité font partie de
l'appareil. Lisez cette notice d’utilisation attentivement
avant d’utiliser votre nouvel appareil pour la premiére
fois. Conservez-la dans un endroit accessible pour
pouvoir la consulter ultérieurement.

VERROUILLAGE DE SECURITE

L'appareil ne peut fonctionner

que si le bol assemblé (C) est
correctement positionné sur le bloc
moteur (A).

PREMIERE UTILISATION

* Avant d'utiliser votre appareil
pour la premiére fois, nettoyez
tous les accessoires (C) ¢ l'eau
chaude savonneuse, sauf le bloc
moteur (A, B).
ATTENTION : Les lames du
couteau sont extrémement
tranchantes, manipulez-les avec
précaution pendant l'utilisation
et le nettoyage de I'appareil.

« \Vérifiez que tous les éléments
d'emballage ont été retirés avant
d'utiliser I'appareil.

e Ll'appareil démarre uniquement
si le bol ou l'accessoire est
correctement positionné et
verrouillé sur le bloc moteur.

* N'utilisez pas le blender si le

couvercle (C5+Cé6) n'est pas en
place.



UTILISER VOTRE APPAREIL

* Humidifiez le joint (C3) et
positionnez-le correctement sur le
couteau (C1).

* Placez I'ensemble (C1+C3) sur la
base du bol (C4). Verrouillez-les
en tournant le couteau d'un quart
de tour dans le sens antihoraire.
(Image 2).

¢ Infroduisez les ingrédients dans
le bol assemblé sans dépasser le
niveau maximal indiqué :

* 1,75 litre

* Verrouillez le couvercle (C5) sur
le bol. Placez le bouchon doseur
(C6) dans le renfoncement du
couvercle.

¢ Placez le bol assemblé (C) sur le
bloc moteur (A).

* \Vérifiez que l'appareil est éteint
(bouton marche/arrét dans la
position arrét), puis placez le bol sur
le bloc moteur en encastrant les
encoches du bol dans les rainures
du bloc moteur. Vérifiez que le bol
est bien horizontal et stable.

* Le moteur du blender fait tourner
les lames & haute vitesse pour
garantir un mixage complet. Il est
donc important que le blender soif
toujours posé sur une surface séche
et horizontale avant d'étre mis
en marche. Vérifiez que le bol est
correctement positionné sur le bloc
moteur. Sinon, le blender ne pourra
pas éfre mis en marche.

* N'utilisez jamais le blender plus
de 3 minutes d’affilée. Laissez le
blender reposer pendant 1 minute
avant de le rallumer (pour éviter
une surchauffe).

Attention : des fuites peuvent
se produire si le bol n'est pas
correctement verrouillé.

* Branchez l'appareil et tournez le
sélecteur de fonction sur « Program
», les voyants du bouton marche/

arrét et les touches fonction se
mettent a clignoter. Sélectionnez
l'une des fonctions optionnelles
avec la fouche «Ice Crush »
(broyer de la glace), « Smoothie »
ou « Intervalle ». Chaque fonction
est d'une durée préprogrammée
(reportez-vous aux chapitres
explicatifs de chaque fonction),
néanmoins le mixage peut
étre terminé manuellement en
appuyant sur le bouton marche/
arrét au centre du sélecteur de
fonction. Le blender comporte
également un sélecteur de
vitesse & variation contfinue qui est
activé en fournant le sélecteur de
fonction sur un réglage optimal
entre un minium et un maximum.
* \otre appareil intfégre un coupe-
circuit thermique. En cas de
surchauffe, votre appareil s'éteint
automatiquement. Débranchez
l'appareil et laissez-le refroidir
pendant 30 minutes, puis réutilisez-
le.

Fonctions du blender :

Broyer de la glace : Mettez 200 g
de glace au maximum dans le bol.

Le blender fonctionne par impulsions
pendant 1 minute environ sauf s'il est
éteint manuellement en actionnant
le bouton marche/arrét ou en
appuyant sur la fouche « Ice crush ».
Smoothie : Le blender fonctionne
en alternant différentes vitesses
pendant 1 minute environ sauf s'il est
éteint manuellement en actionnant
le bouton marche/arrét ou en
appuyant sur la fouche « Ssoothie ».
Nettoyage Auto : Cette fonction
vous permet de nettoyer le bol.
Mettez 1250 ml d'eau et une goutte
de liquide vaisselle dans le bol du



blender. Appuyez sur la touche
« Auto Clean »,
Le blender fonctionne
alternativement & différentes vitesses
pendant 45 s, sauf si vous I'éteignez
manuellement en actionnant
son bouton marche/arrét ou en
appuyant d nouveau sur la touche
« Auto Clean ». Ensuite, rincez-le
soigneusement.
Vitesses Min-Max : Le blender
intégre un réglage de vitesse &
variation confinue. Commencez
avec une vitesse basse et
augmentez-la progressivement si
nécessaire. Les fonctions smoothie,
broyer de la glace et intervalle ne
peuvent pas étre activées quand
vous utilisez la variation continue
de la vitesse. Tournez le sélecteur
de fonction sur la vitesse désirée et
démarrez le mixage avec le bouton
marche/arrét. Eteignez le blender en
appuyant sur le bouton marche/arrét
au centre du sélecteur de fonction
et tournez le sélecteur de fonction
pour le repositionner sur « 0 »,
* Nous vous recommandons de
procéder par essais pour trouver
la vitesse la plus appropriée aux
ingrédients & mixer. Surveillez
toujours l'appareil pendant
['utilisation et éteignez-le une fois le
résultat désiré obtenu. Débranchez
toujours 'appareil aprés utilisation.
* Ne retirez jamais le bol en verre
quand le moteur est en marche.
REMARQUE ! N'allumez pas
le blender quand son bol ne
contient que des ingrédients
secs (par exemple des noix),
car cela peut endommager le
blender. Ajoutez toujours une
petite quantité de liquide avant
d'allumer l'appareil.

Mixer des liquides chauds

* Le bol en verre peut résister & des
ingrédients chauds et des soupes/
liquides chauds. Verser un liquide
chaud dans un récipient fermé
(par exemple le bol du blender
fermé par son couvercle) génére
automatiquement une pression
élevée. C'est pourquoi il y a un
risque que le couvercle se défasse
pendant l'utilisation et qu'il y ait

des projections de liquide chaud.

Pour éviter ce probléme, procédez

comme suit :

1. La température du liquide chaud
dans le blender ne doit pas
dépasser 80 °C.

2. Remplissez le bol & moitié avec
les ingrédients désirés (par
exemple des Iégumes, etfc.).

3. Allumez le blender & la vitesse
MIN et versez le liquide (créme,
soupe chaude, etc.) lentement
par l'ouverture du couvercle.
N'éteignez pas le blender
pendant cette opération. Si le
blender est éteint quand le bol
contient du liquide chaud et qu'il
est rallumé, une pression partant
du bas peut ouvrir le couvercle
& cause de la rotation rapide du
moteur.

Si le blender a quand méme été

éteint pendant la procédure ci-

dessus et qu'il faut le redémarrer,
plaquez votre main sur le couvercle
pour le maintenir fermé (en utilisant
un torchon, une manique ou une
protection similaire) et gardez

a l'esprit qu'il peut y avoir des

projections de liquide chaud.

Les liquides chauds ne doivent pas

étre utilisés seuls dans le blender,

car la pression dans le bol sera trop
élevée.
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Important ! Nous vous
recommandons de ne pas mixer
des fruits/baies congelés seuls,
car ils risquent de s'agglutiner en
formant un bloc congelé et de
bloquer les lames.

Si vous voulez gjouter plus
d'ingrédients ou liquides pendant
['utilisation, vous pouvez le faire,
mais veillez & interrompre le mixage
avant de retirer le bouchon
d'insertion ou le couvercle. Veillez &
ne pas ajouter des ingrédients trop
visqueux, frop secs ou trop épais
pour éviter de bloguer le moteur.
Vous pouvez ajouter un peu de
liquide par le trou du couvercle

si le mélange semble trop épais.
Vous pouvez également racler

la préparation au niveau des
lames & l'aide d'une spatule en
cagoutchouc.

VERIFIEZ QUE LE COUVERCLE ET LE
BOUCHON ONT ETE REINSTALLES
AVANT DE RALLUMER LE BLENDER !

NETTOYER VOTRE APPAREIL

e Débranchez I'appareil et enlevez
le bol du blender (C).

¢ Manipulez-les avec précautions :
les lames du bol du blender sont
tfranchantes.

* Retirez le bol, puis rincez le bol et
son couvercle & l'eau courante.

* Nettoyez le bloc moteur (A) avec
un chiffon humide. Séchez-le
soigneusement.

* N'immergez jamais le bloc moteur
(A) dans de I'eau et ne le placez
jamais sous I'eau du robinet.

Important ! Aprés avoir broyé
des glacons, le bol en verre doit
étre nettoyé a Il'eau tiéde, car

le bol a été refroidi et une eau
trop chaude pourrait soumettre
le verre & un choc thermique et
le briser.

* Recette

Soupe de carottes au cumin :

Ingrédients :

- 700 g carofttes, coupées en cubes
de 15 mm x 15 mm

- 1050 ml d'eau

-1 cuillére & café de cumin

- Sel et poivre

Mettez les morceaux de carotfte

dans le bol en verre et gjoutez

l'eau. Mixez & la vitesse max.

pendant 3 minutes au maximum.

Eteignez 'appareil. Versez la

préparation dans une casserole,

ajoutez le cumin et faites cuire

30 minutes environ. Vous pouvez

ajouter de I'eau pendant la cuisson

pour diluer la soupe. Salez et

poivrez selon vos préférences.

 Pour faciliter le nettoyage, lavez
toutes les pieces amovibles avec
de l'eau et un peu de liquide
vaisselle immédiatement aprés
['utilisation.

 Pour faciliter le nettoyage du bol
du blender (C), déverrouillez le
couteau (C1) en le tournant d'un
quart de tour dans le sens horaire.
Retirez le joint et nettoyez-les &
l'eau courante ou dans un lave-
vaisselle.

* Le bol en verre (C4) peut étre
neftoyé dans un lave-vaisselle
dans le panier supérieur avec
le programme « ECO » ou « SEL
REDUIT ».



QUE FAIRE S| VOTRE APPAREIL NE FONcn_@

Problémes

Causes

Solutions

L'alarme ne s'allume pas.

La fiche de l'appareil est
mal branchée dans la prise
électrique.

Branchez I'appareil dans
la prise électrique et
allumez-le.

Le bol ou l'accessoire
n'est pas correctement
positionné/verrouillé sur le
bloc moteur.

Vérifiez que le bol

ou l'accessoire est
correctement positionné
et verrouillé sur le bloc
moteur comme montré
sur les images de la notice
d'utilisation.

Vibrations excessives.

L'appareil n'est pas posé
sur une surface stable,
plane et résistante d la
chaleur.

Placez I'appareil sur une
surface plane.

Le volume d'ingrédients est
frop élevé.

Réduisez la quantité
d'ingrédients dans
'appareil.

Il'y a des fuites par le
couvercle.

Le volume d'ingrédients est
trop important.

Réduisez la quantité
d'ingrédients dans
l'appareil.

Le couvercle n’est pas
correctement positionné.

Verrouillez le couvercle
correctement sur le bol du
blender.

Il'y a des fuites par la base
du bol du blender.

Le joint du bol du
blender (€3) n'est pas
correctement positionné
ou est manguant.

Repositionnez le joint et
verrouillez correctement le
couteau.

Les lames tournent mal.

Les morceaux d'aliment
sont frop gros ou trop durs.

Réduisez la quantité ou la
taille des ingrédients mixés.
Ajoutez du liquide.

Impossible de verrouiller le
couteau avec le joint

(C1-C2+C3) sur le bol (C4).

Le joint (€3) n'est pas
correctement positionné.

Repositionnez le joint.

Votre blender ne fonctionne toujours pas ?

Contactez un centre de réparation
agréé (voir la liste fournie dans la
documentation concernant le

service aprés-vente).




DESCRIPCION DEL APARATO

A Parte del motor
B Panel de control
B1 Botdn on/off
B2 Botdn de funcion
B3 Botdn de autolimpieza

C Ensambilaje del jarro de la
licuadora
C1 Anillo de sujecion
C2 Sostenedor de la cuchilla
C3 Junta
C4 Jarro de vidrio graduado
C5 Tapa
C6 Tapa alimentadora

PRECAUCION: las precauciones de seguridad son
parte del aparato. Léalas cuidadosamente antes de
usar su nuevo aparato por primera vez. Consérvelas
en un lugar donde pueda encontrarlas y consultarlas

posteriormente.
BLOQUEO DE SEGURIDAD

El aparato solo puede funcionar
cuando el ensamblaje del jarro de
la licuadora (€) estd correctamente
ubicado en la unidad del motor (A).

USO POR PRIMERA VEZ

* Antes de usar su aparato por
primera vez, limpie todos los
accesorios (€C) en agua jabonosa
tibia, excepto la unidad del
motor (A, B).

PRECAUCION: Las cuchillas
estan extremadamente dfiladas;
manipulelas con precaucion
cuando use o limpie el aparato.

* AsegUrese de que todo el
empaque haya sido retirado antes
de operar el aparato.

¢ El aparato solo se enciende
si el jarro o accesorio esta
correctamente posicionado y
fijado en su cuerpo.

* No utilice la licuadora si la tapa
(C5+C6) no esta en su lugar.



USO DE SU APARATO

* Humedezca la junta (C3) y
coldquela correctamente en la
unidad de la cuchilla (C1).

» Cologue el ensamblaje (C1+C3)
en la base del jarro (C4). Fijela
girando la unidad de la cuchilla
un cuarto de giro en direccidn ala
izquierda. (Fig. 2).

¢ Infroduzca los ingredientes en el
jarro ensamblado sin exceder el
maximo nivel que indigue el jarro:
* 1.75 litros

* Fije la tapa (C5) en el jarro.
Coloque la taza de medir (C6) in
su receso en la tapa.

* Coloque el ensamblaje del jarro de
la licuadora (€) en la unidad del
motor (A).

* AsegUrese de que el aparatfo esté
apagado y coloque el jarro en
la parte del motor de tal manera
que las muescas del jarro encajen
en las ranuras de la parte del
motor. Verifique que el jarro esté en
posicion horizontal y estable.

* El motor de la licuadora hace girar
las cuchillas a gran velocidad para
garantizar un licuado exhaustivo.
En consecuencia, es importante
que la licuadora esté siempre
ubicada en una superficie estable
y seca antes de ser activada.
Verifique que el jarro esté ubicado
correctamente en la parte del
motor. Si no, no se puede activar la
licuadora.

* Nunca use la licuadora por
mas de 3 minutos por vez. Deje
que la licuadora descanse por
1 minuto antes de activarla
nuevamente (para evitar el
sobrecalentamiento).
Precaucidn: puede haber
derrames si el tazén no se fija
correctamente.

* Enchufe el aparato y gire
el selector de funciones a
“programa”, y empezardn a
parpadear las luces de senal del
botén on/off y los botones de
funcién. Elija la funcidén programa
mediante los botones “triturar
hielo”, “smoothie” o “infervalo”.
Cada funcién tiene un tiempo
de procesamiento programado
(ver mds bajo las distintas
funciones), pero la mezcla puede
incluso terminarse manualmente
presionando el botén on/off en
la parte media del selector de
funcion. La licuadora ademas
incluye un selector de velocidad
sin pasos que se activa al girar
el botén de funcién a una
configuracién opcional min-max.

¢ Su aparato viene equipado con
un corte térmico. En caso de
sobrecalentamiento, su aparato
se apagard automdaticamente.
Desconecte el aparato y déjelo
enfriar por unos 30 minutos, luego
reanude el uso.

Funciones de la licuadora:

Tritura hielo: Coloque mdx 200 g de
hielo en el jarro. La licuadora trabaja
en infervalos de pulsos por aprox.

1 minuto a menos que se apague
manualmente mediante el botén
on/off o presionando el botén de
triturar hielo.

Smoothie: La licuadora trabagja a
diversas velocidades, alterndndose
por aprox. T minuto a menos que se
apague manualmente mediante el
botén on/off o presionando el botén
de smoothie.

Autolimpieza: Esta funcion le
permite limpiar el jarro. Ahada
1250ml de agua y un gota de

s



liquido lavaplatos dentro del jarro

de la licuadora. Presione el botédn de

Autolimpieza.

La licuadora funciona a diferentes

velocidades alterndndose por 45

segundos, a menos que se apague

manualmente mediante el botén
on/off o presionando el botén de

Autolimpieza. Luego enjuague bien.

Velocidad min-mdx: La licuadora

fiene una configuracion de

velocidades sin pasos. Empiece a

una baja velocidad y auméntela

de ser necesario. Tome nota que las

funciones de triturar hielo, smoothie

e infervalo no pueden activarse

cuando use esta funciéon de

velocidades sin pasos. Gire el selector
de funcién a la velocidad deseada

y comience a mezclar mediante el

botén on/off. Apague la licuadora

mediante el botén on/off en el medio
del botén de funcién y gire el boton

de funcién de regreso a 0.

* Recomendamos que infente
buscar la velocidad que sea mejor
para mezclar los ingredientes.
Siempre vigile la mezcla y apague
el aparato cuando se haya
obtenido el resultado deseado.
Siempre desenchufe después de
SU USO.

* Nunca retire el jarro de vidrio
cuando el motor esté encendido.
iNOTA! No active la licuadora
solamente con ingredientes
secos (p. ej. nueces) en el jarro,
ya que esto podria danarla.
Siempre anada una pequeia
cantidad de liquido antes de
activar el aparato.

Mezcla de liquido caliente

« El jarro de vidrio puede tolerar
ingredientes calientes y liquidos/
sopas calientes. Si vierte liquidos
calientes en un contenedor
cerrado (como p. €j. el jarro de

una licuadora con tapa) se creard

alta presiéon. En consecuencia, hay

un riesgo de que la tapa se salga
durante el uso y que el liquido
pueda rociarse como chorro. Para
evitar esto, proceda como sigue:

1. La temperatura del liquido en la
licuadora no debe exceder los
80°C.

2. Llene el jarro con los ingredientes
deseados (p. gj. vegetales, raices,
etc.).

3. Active la licuadora en la
configuracién MIN y vierta
el liquido (sopa, crema, etc.
caliente) lentamente por la
abertura de la tapa. No apague
la licuadora mientras hace esto.
Si la licuadora se apaga mientras
el jarro contiene liquido caliente
y se reactiva, una presidon desde
la parte inferior puede hacer
que la tapa se salga debido a la
alta rotaciéon del motor.

* Si la licuadora se ha apagado de
todas formas durante el proceso
anterior y fiene que reiniciarse,
presione su mano y sostenga la
tapa - use una toalla, un guante de
horno, efc. - y fenga en cuenta que
el liquido caliente puede rociarse
como chorro.

* Los liquidos calientes solos no
deben usarse para rociar la
licuadora, ya que la presion en el
jarro podria ser demasiado alta.
ilmportante! No recomendamos
que mezcle solamente bayas/
frutas congeladas, ya que
pueden congelarse como un
bloque y bloquear las cuchillas.

* Si desea agregar mads ingredientes
o liquido durante el uso, puede
hacerlo, pero aseglrese de que
la mezcla se intferrumpa antes de
retfirar la tapa de alimentaciéon o
la tapa entera. Asegurese de que
los ingredientes que se vayan a



anadir no sean demasiado viscosos
o demasiados secos o pesados
para que los procese el motor.
Puede anadir algo de liquido
adicional por el orificio de la tapa
si la mezcla parece estar pesada
o si usted pudiera raspar la mezcla
a través de la cuchilla con una
espatula de hule.

iASEGURESE DE QUE LA TAPA

Y el rellenador ESTEN BIEN
ENSAMBLADOS ANTES DE
REACTIVAR LA LICUADORA!
ilmportante! Luego de mezclar
cubos de hielo, se debe limpiar
el jarro de vidrio con agua tibia,
ya que el jarro se ha enfriado y
el agua caliente podria causar
tensiones en el vidrio y hacerlo
estallar.

LIMPIEZA DE SU APARATO

* Desenchufe el aparato y retire la
licuadora y el ensamblaje del jarro
de la licuadora (C).

* Manipulelos con precaucion: las
cuchillas del jarro de la licuadora
estan afiladas.

* Retire el jarro y enjudguelo
junto con su tapa, bajo el agua
corriente.

* Para limpiar la unidad del motor
(A), use un pano himedo. Séquelo
cuidadosamente.

* Nunca sumerja la unidad del motor
(A) en agua corriente.

* Receta

Sopa de zanahoria con comino:

Ingredientes:

- 700 g de zanahorias, cortadas en
cubos de 15 mm x 15 mm

- 1050 ml de agua

- 1 cucharadita de comino

- sal y pimienta

Coloque los trozos de zanahoria en

el jarro de vidrio y anada el agua.

Mezcle en velocidad maéx por 3

minutos como maximo. Apague el

aparato. Vierta la mezcla en una

sartén, anada el comino y cocine

por unos 30 min. Puede anadir

agua durante la coccién para una

SOpa Menos espesa. Aderece con

sal y pimienta segun su gusto.

 Para una fécil limpieza, asegurese
de lavar las partes removibles
en agua y un poco de liquido
lavaplatos inmediatamente
después del uso.

* Para limpiar el jarro de la licuadora
(C) facilmente, desbloquee
la unidad de la cuchilla (CT)
girdndola un cuarto de giro hacia
la derecha. Retire la junta y lavelas
bajo agua corriente o en el
lavaplatos.

* El tazén de vidrio (C4) puede
limpiarse en el lavaplatos en la
rejilla superior - use el programa
‘ECO’ 0 'BAJA SAL'.

s



¢QUE HACER SI SU APARATO NO FUNCIONA?

Problemas

Causas

Soluciones

El producto no funciona.

El enchufe no cabe
correctamente en la
clavija.

Enchufe el aparato en una
clavija y enciéndalo.

El jarro o accesorio no estd
colocado correctamente
o bloqueado en la unidad
del motor.

Verifique que el jarro

o los accesorios estén
correctamente ubicados
y bloqueados en la
unidad del motor como
se muestra en la figura del
manual.

Demasiadas vibraciones.

El producto no esta
colocado en una
superficie plana, estable y
resistente al calor.

Coloque el producto en
una superficie plana.

El volumen de los
ingredientes es demasiado
alto.

Reduzca la cantidad de
ingredientes procesados.

Hay derrames desde la
tapa.

El volumen de los
ingredientes es demasiado
alfo.

Reduzca la cantidad de
ingredientes procesados.

La tapa no esta
correctamente
posicionada.

Fije la tapa correctamente
en el jarro de la licuadora.

Hay derrames desde
la base del jarro de la
licuadora.

La junta del jarro de
la licuadora (C3)

no estd posicionada
correctamente o estd
ausente.

Vuelva a colocar la junta y
bloquee el sostenedor de
la cuchilla correctamente.

La cuchilla no gira
facimente.

Los frozos de comida son
demasiado grandes o
demasiado duros.

Reduzca el tamano o la
cantidad de ingredientes
procesados. Anada liquido.

Imposible de blogquear la
unidad de la cuchilla con
lajunta (C1-C2+C3) en el
jarro (C4).

Lajunta (€3) no
estd posicionada
correctamente.

Vuelva a colocar la junta.

¢Su licuadora no funciona?

Contacte a un centro de servicio
aprobado (ver lista en cuadernillo

de servicio).
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DESCRICAO DO APARELHO

A Bloco motor
B Painel de controlo
B1 Botdo de ligar/desligar
B2 Botdo de funcdes
B3 Bofdo de limpeza
automdtica

C Conjunto do copo
liquidificador
C1 Anel de fixacdo
C2 Suporte da lédmina
C3 Junta
C4 Copo de vidro graduado
C5 Tampa
C6 Tampa de alimentacdo

CUIDADO: Os conselhos de seguranca fazem

parte do aparelho. Leia atentamente o manual de
instrucoes antes de utilizar o aparelho pela primeira
vez e guarde-o para futuras ufilizacoes.

BLOQUEIO DE SEGURANCA

O aparelho s6 pode funcionar quando
o conjunto do copo liquidificador (C)
estiver posicionado corretamente
sobre o bloco motor (A).

PRIMEIRA UTILIZAGAO

* Antes de usar o seu aparelho
pela primeira vez, lave todos os
acessoérios (€) com dgua quente
e detergente para a loica, exceto
o bloco motor (A, B).

CUIDADO: As Iaminas estdo
extremamente afiadas.
Manuseie-as com cuidado
durante a utilizagao ou limpeza
do aparelho.

¢ Certifique-se de que tfodo o
material da embalagem foi
retirado antes de utilizar o
aparelho.

¢ O aparelho s6 comeca a
funcionar se 0 copo ou o acessorio
estiver posicionado corretamente
e fixo sobre o bloco motor.

* Nao utilize a liquidificadora se a
tampa (C5+C6) nao estiver no
respetivo lugar.



UTILIZAGAO DO APARELHO

* Humedeca ajunta (C3) e
cologue-a corretamente na
unidade da ldmina (C1).

» Cologue o conjunto (C1+C3)
sobre a base do copo (C4). Fixe,
rodando a unidade da ldmina
um quarto de volta no sentido
contrdrio ao dos ponteiros do
relégio. (Imagem 2).

¢ Infroduza os ingredientes no copo,
sem exceder o nivel maximo
indicado:

* 1,75 litros

¢ Fixe a tampa (€5) no copo.
Cologue o copo medidor (€6) na
tampa prinicpal.

» Coloque o copo liquidificador (C)
sobre o bloco motor (A).

 Certifique-se de que o aparelho
estd desligado (botdo ligar/desligar
na posicdo desligar) e coloque
0 COopo sobre o bloco motor, de
modo a que 0s encaixes do Copo
deslizem nas ranhuras do bloco
motor. Certifique-se de que o copo
esté na horizontal e estavel.

* O motor da liquidificadora faz as
|&minas girarem a alta velocidade,
de modo a assegurar uma mistura
homogénea. Consequentemente,
& importante que a liquidificadora
seja sempre colocada numa
superficie nivelada e seca
antes de ser colocada em
funcionamento. Certifique-se de
gue o copo estd corretamente
colocado sobre o bloco motor.
Caso contrdrio, a liquidificadora
ndo pode ser colocada em
funiconamento.

* Nunca use a liquidificadora
durante mais de 3 minutos em
continuo. Deixe a liquidificadora
descansar durante 1 minuto antes
de voltar a ativé-la (de modo a
evitar o sobreaquecimento).
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Cuidado: Podem ocorrer fugas
se o copo ndo for devidamente
colocado.

¢ Ligue o aparelho e rode o seletor
de fun¢do para “programa”, as
luzes piloto do botdo ligar/desligar
e 0s botdes das funcdes piscam.
Selecione uma das funcdes
opcionais com a fecla “gelo
picado”, “batidos”, ou “intervalo”.
Cada fun¢do tem um tempo
préprogramado (veja os capitulos
relacionados com cada funcdo),
mas € possivel parar a trituragcdo de
forma manual, premindo o botdo
ligar/desligar situado no centro do
seletor da funcdo. A liquidificadora
tem ainda um seletor de
velocidade com variagdo continua
que é afivado rodando o botdo
da fun¢do para uma configuragdo
opcional min-max.

* O seu aparelho vem equipado
com um corte térmico. No caso
de sobreaquecimento, o aparelho
desliga-se automaticamente.
Desligue o aparelho, retire a ficha
da tomada e deixe-o arrefecer
durante cerca de 30 minutos.
Decorridos os 30 minutos, pode
voltar a utilizar o aparelho.

Funcoées da liquidificadora:

Picar gelo: Coloque um maximo
de 200 g de gelo no copo. A
liquidificadora funciona por impulsos
durante cerca de 1 minuto, a ndo
ser que seja desligada manualmente
com o botdo de ligar/desligar, ou
premindo o botdo “picar gelo”.
Batidos: A liquidificadora funciona
alternando vdarias velocidades
durante cerca de 1 minuto exeto
se for desligado manualmente pela
pressdo do botdo ligar/desligar ou
premindo a tecla “batido”.



Limpeza automdtica: Esta funcdo

permite-lhe limpar o copo. Deite

1250 ml de dgua e uma gota de

detergente para a loica no copo

liquidificador. Prima o botdo de
limpeza automdtica.

A liquidificadora funciona em varias

velocidades, alternando durante

45 segundos, a ndo ser que seja

desligada manualmente com o botdo

de ligar/desligar ou premindo de novo

o botdo de limpeza automatica. A

seguir, passe bem por agua.

Velocidade min-méx: A

liquidificadora tem uma

configuracdo de velocidade

com variacdo continua. Comece

com uma velocidade baixa e

va aumentando, se necessario.

Tenha em conta que as funcoes

de picar gelo, smoothie e intervalo

ndo podem ser afivadas quando

usar a funcdo de velocidade com
variacdo continua. Rode o seletor
da fun¢do para a velocidade
desejada e dé inicio & tfrituracdo
com o botdo ligar/desligar. Desligue

a liquidificadora, premindo o botdo

ligar/desligar no meio do botdo da

funcdo e rode o botdo da funcdo

de volta para 0.

* Recomendamos que tente
descobrir a velocidade mais
adequada para os ingredientes a
serem liquidificados. Vigie sempre
o aparelho durante a utilizacdo
e desligue-o logo que obtenha o
resulfado desejado. Retire sempre a
ficha da fomada apds a utilizacdo.

* Nunca retire o copo de vidro
enquanto o motor estiver ligado.
NOTA! Nao ative a liquidificadora
apenas com ingredientes secos
(como nozes) no copo, pois isso
pode danificar a liquidificadora.
Adicione sempre uma pequena
quantidade de liquido antes de
ligar o aparelho.
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Processar liquidos quentes

* O copo de vidro consegue resistir
a ingredientes quentes e liquidos/
sopas quentes. Deitar liquido
quente num recipiente fechado
(como por exemplo o copo da
liquidificadora com tampa) cria
automaticamente uma presséo
elevada. Consequentemente,
existe um risco de a fampa
desfazer-se durante a utilizacdo e
o liquido quente poder salpicar.
De modo a evitar esta situacdo,
proceda da seguinte maneira:

1. A temperatura do liquido na
liquidificadora ndo deve exceder
0s 80 °C.

. Encha o copo até meio com
os ingredientes desejados (por
exemplo legumes, etc.).

. Cologue a liquidificador a
funiconar na velocidade MIN
e deite o liquido (sopa quente,
creme ou algo semelhante)
lentamente através da abertura
na tampa. Ndo desligue a
liquidificadora durante este
processo. Se a liquidificadora for
desligada enquanto o copo tiver
liquido quente, e for reativada,
uma pressdo partindo da parte
baixo do copo pode fazer com
que a tampa saia, devido &
elevada rotacdo do motor.

Se a liquidificadora for desligada

de algum modo durante o

processo anterior e fiver de ser

reiniciada, pressione a fampa com

a mdo e mantenha-a premida

(use uma toalha, luva de cozinha

ou algo semelhante) e tenha em

conta que o liquido quente pode
salpicar.

Ndo deve usar na liquidificadora

apenas liquidos quentes, pois a

pressdo No copo pode ser muito

elevada.
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Importante! Recomendamos
nao triturar fruta congelada sem
liquido, pois podem acumular-
se no fundo copo formando um
bloco de gelo e bloquear as
laminas.

Se desejar adicionar mais
ingredientes ou liquido durante

a utilizacdo, pode fazé-lo, mas
certifique-se de que a mistura é
interrompida antes de refirar a
tampa doseadora ou a tampa
principal. Cerfifique-se de que os
ingredientes a serem adicionados
ndo estdo demasiado secos nem
demasiado viscCosos ou espessos

por forma a ndo bloguear o motor.

Pode adicionar algum liquido
através do orificio na tampa, caso
a mistura pare¢ca demasiado
espessa. Pode igualmente raspar
a preparacdo junto as Idminas
com a ajuda de uma espdtula de
borracha.

CERTIFIQUE-SE DE QUE A TAMPA
E A TAMPA DOSEADORA ESTAO

DEVIDAMENTE COLOCADAS ANTES

LIMPEZA DO SEU APARELHO

* Retire a ficha da tomada e retire o
copo da liquidificadora (C).

* Manuseie com cuidado: As
|[&Gminas no jarro da liquidificadora
estdo afiadas.

* Retire 0 copo e passe 0 copo e a
tfampa por dgua corrente.

* Para limpar o bloco motor (A),
use um pano ligeiramente
embebido em agua. Seque-o
cuidadosamente.

* Nunca cologque o bloco motor (A)
debaixo de dgua corrente.

DE UTILIZAR A LIQUIDIFICADORA!
Importante! Apés picar cubos
de gelo, o copo de vidro deve
ser lavado com dgua morna,
pois o copo foi arrefecido e uma
dagua demasiado quente pode
submeter o vidro a um choque
térmico e parti-lo.

* Receita
Sopa de cenoura com cominhos:
Ingredientes:
- 700 g de cenouras, em cubos de

15 mm x 15 mm

- 1050 ml de agua
-1 colher de café de cominhos
- Sal e pimenta
Coloque os pedacos de cenoura
no copo de vidro e adicione adgua.
Misture & velocidade mdaxima num
maximo de 3 minutfos. Desligue o
aparelho. Deite a mistura numa
cacgarola, adicione os cominhos
e cozinhe durante cerca de 30
minutos. Pode adicionar dgua
enguanto cozinha, para obter uma
sopa mais diluida. Tempere com sal
e pimenta.

 Para uma limpeza facil, certifique-
se de que lava as pecas amoviveis
sdo muito afiadas dgua e um
pouco de detergente liquido
imediatamente apds a ufilizacdo.

* Para limpar facilmente o copo da
liquidificadora (C), desbloqueie a
unidade da I&mina (C1) rodando
um quarto de volta no sentido dos
ponteiros do relégio. Retire a junta
e limpe com dgua corrente ou na
maquina de lavar loi¢a.

* O copo de vidro (C4) pode ser
lavado na maquina de lavar loica
no cesto superior. Use o programa
"ECQO" ou "POUCO SAL".



O QUE FAZER SE O SEU APARELHO NAO FUNCIONARZ D

Problemas

Causas

Solucoes

O produto ndo funciona.

A ficha ndo foi inserida
corretamente na tomada.

Ligue a ficha & fomada e
coloque a liquidificadora
em funcionamento.

O copo ou acessorio
ndo estd corretamente
colocado/fixo no bloco
motor.

Certifique-se de que o
COpO ou acessorios estdo
corretamente colocados/
fixos no bloco motor,
conforme apresentado na
imagem no manudal.

Vibragoes excessivas.

O aparelho ndo se
encontra sobre uma
superficie plana e estavel,
resistente ao calor.

Cologue o produfo numa
superficie plana.

O volume dos ingredientes
é demasiado elevado.

Reduza a quantidade de
ingredientes no aparelho.

Fugas da tampa.

O volume dos ingredientes
é demasiado elevado.

Reduza a quantidade de
ingredientes no aparelho.

A tampa n&o esta

posicionada corretamente.

Fixe corretamente a
tampa no copo da
liquidificadora.

Fuga da base do copo da
liquidificadora.

A junta do jarro da
liquidificadora (€3)

ndo estd posicionada
corretamente ou estd em
falta.

Volte a colocar ajunta
e fixe corretamente o
suporte da lamina.

A lédmina n&o roda
corretamente.

Os pedacos dos alimentos
sado muito grandes ou
muito duros.

Reduza o famanho

e quantidade de
ingredientes a triturar.
Adicione liquido.

E impossivel bloquear a
unidade da l&mina com
ajunta (C1-C2+C3) no
copo (C4).

A junta (€3) n&o foi

posicionada corretamente.

Volte a colocar ajunta.

A sua liquidificadora continua sem funcionar?

Contacte um Servico de Assisténcia
Técnica autorizado (consulte a lista
no folheto Servicos de Assisténcia

Técnica).
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DESCRIZIONE DELL'APPARECCHIO

A Unitd motore

B Pannello di controllo
B1 Pulsante Acceso/Spento
B2 Selettore difunzione
B3 Pulsante Pulizia automatica

C Insieme caraffa
C1 Anello di bloccaggio
C2 Supporto lame
C3 Guarnizione
C4 Caraffa graduata in vetro
C5 Coperchio
Cé6 Tappo dosatore

ATTENZIONE! Le precauzioni di sicurezza fanno parte
dell'apparecchio. Leggerle attentamente prima di
usare l'apparecchio per la prima volta. Conservarle a
portata di mano per consultazioni future.

BLOCCO DI SICUREZZA

L'apparecchio pud essere avviato
solo se linsieme caraffa (C) €
posizionato correttamente sull'unitd
motore (A).

PRIMO UTILIZZO

* Prima di usare I'apparecchio per la
prima volta, pulire tutti gli accessori
(C) con acqua calda saponata,
ad eccezione dell'unitd motore
(A, B).

ATTENZIONE! Le lame sono
molto affilate; manipolarle con
attenzione durante l'uso o la
pulizia dell'apparecchio.

* Accertarsi di aver rimosso tuttii
materiali di imballaggio prima di
usare l'apparecchio.

* L'apparecchio pud essere avviato
solo se la caraffa o I'accessorio
sono posizionati correttamente e
bloccati sull'unitd motore.

* Non usare il frullatore se il
coperchio (C5+C6) non & in
posizione.



FUNZIONAMENTO DELL'APPARECCHIO

* Inumidire la guarnizione (C3)

e posizionarla correttamente
sull'unita lama (CT).

» Posizionare l'insieme (C1+C3) sulla
base della caraffa (C4).Bloccare
il tutto ruotando l'unitd lama di un
quarto di giro in senso antiorario
(Fig. 2).

* Infrodurre gli ingredienti nella
caraffa assemblata, senza superare
il livello massimo indicato:

* 1,75 litri

* Bloccare il coperchio (€5) sulla
caraffa. Posizionare il tappo
dosatore (€6) nel suo alloggio sul
coperchio.

* Posizionare l'insieme caraffa (C)
sull'unitd motore (A).

* Accertarsi che l'apparecchio sia
spento e posizionare la caraffa
sull'unitd motore in modo tale
che le sporgenze sulla caraffa
si incastrino nelle scanalature
sull'unitd motore. Controllare
che la caraffa sia posizionata
corretftamente e in modo stabile.

* || motore del frullatore fa ruotare

le lame ad alta velocitd per

assicurare una miscelazione
accurata. Di conseguenza, &
importante che il frullatore sia
posizionato su una superficie
piana e asciutta prima di avviarlo.

Controllare che la caraffa sia

posizionata correttamente sull'unita

motore. In caso contrario, il

frullatore non si avviera.

Non usare il frullatore per pit di 3

minuti continuativamente. Lasciare

riposare il frullatore per 1 minuto

prima di riaccenderlo (per evitare il

rischio di surriscaldamento).

Attenzione! Se il recipiente non

& posizionato correttamente,

potrebbe subire perdite.
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* Collegare l'apparecchio alla presa
di corrente e ruotare il selettore di
funzione in posizione "Program”; le
spie del pulsante Acceso/Spento e
dei pulsanti di funzione inizieranno
alampeggiare. Selezionare

la funzione desiderata coni
pulsanti "lce crush" (fritaghiaccio),
"Smoothie" (frullato) o "Interval"
(infervallo). Ogni funzione dispone
diun tempo di funzionamento
programmato (consultare le relative
sezioni per maggiori dettagli), ma &
possibile arrestare manualmente la
miscelazione premendo il pulsante
Acceso/Spento situato al centro
del selettore di funzione. Inoltre, il
frullatore € dotato di un selettore
di velocitd graduale attivabile
ruotando il selettore di funzione fino
a una posizione compresa fra min
e Max.

L'apparecchio & dotato di un
interruttore termico. In caso di
surriscaldamento, 'apparecchio

si spegnerd autfomaticamente.
Scollegare l'apparecchio dalla
presa di corrente e lasciarlo
raffreddare per circa 30 minuti
prima di riutilizzarlo.

Funzioni del frullatore

Tritaghiaccio: inserire max. 200
g di ghiaccio nella caraffa. i
frullatore si avvierd a intervalli per
circa 1 minuto, a meno che non
venga arrestato manualmente
con il pulsante Acceso/Spento o
premendo il pulsante Ice crush.
Frullati: Il frullatore si avvierd
alfernando diverse velocita per
circa 1 minuto, a meno che non
venga arrestato manualmente
con il pulsante Acceso/Spento o
premendo il pulsante Smoothie.
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Pulizia automatica: questa funzione
permette di pulire la caraffa. Versare
nella caraffa 1250 ml di acqua e
una goccia di detersivo per piatti.
Premere il pulsante Autoclean.

Il frullatore si avvierd alternando
diverse velocitd per 45 secondi, a
meno che non venga arrestato
manualmente con il pulsante
Acceso/Spento o premendo
nuovamente il pulsante Autoclean.
Quindli risciacquare accuratamente.
Velocitad min-max: il frullatore &
dotato di un selettore di velocita
graduale. Iniziare a bassa velocitd e
aumentarla se necessario. Durante
l'uso della funzione di velocita
graduale non é possibile atftivare

le funzioni Ice crush, Smoothie

e Interval. Ruotare il selettore di
funzione fino alla velocitd desiderata
e awviare la miscelazione premendo
il pulsante Acceso/Spento. Spegnere
il frullatore premendo il pulsante
Acceso/Spento situato al centro

del selettore di funzione e ruotare

il selettore di funzione fino alla
posizione 0.

* Si raccomanda di sperimentare
diverse velocitd per trovare quella
pit adatta agli ingredienti da
miscelare. Controllare sempre

la miscelazione e spegnere
'apparecchio al raggiungimento
del risultato desiderato. Scollegare
l'apparecchio dalla presa di
corrente dopo I'uso.

Non rimuovere la caraffa in vetro
guando il motore € in funzione.
NOTA: non avviare il frullatore

se nella caraffa sono presenti
solo ingredienti secchi (ad es.
noci) per evitare di danneggiare
il frullatore. Aggiungere sempre
una piccola quantita di liquido
prima di avviare I'apparecchio.

Miscelare liquidi caldi

¢ La caraffa in vetro € adatta a
ingredienti caldi e liquidi/zuppe
calde. Versare del liquido caldo

in un recipiente chiuso (come

la caraffa con il coperchio)

creerd automaticamente un'alta

pressione. Di conseguenza, il

coperchio potrebbe aprirsi durante

l'uso, con il rischio di fuoriuscite di

liquido. Per evitare questo rischio,

procedere come descritto di

seguito.

1. La temperatura del liquidi nel
frullatore non deve superare gli
80°C.

2. Riempire la caraffa a metd con
gliingredienti desiderati (ad es.
verdure).

3. Attivare il frullatore alla
velocitd MIN e versare il liquido
(creme e zuppe calde, ecc.)
lentamente attraverso 'apertura
nel coperchio. Non spegnere
il frullatore durante questa
operazione. Se il frullatore viene
spento e poi riacceso mentre
la caraffa contiene del liquido
caldo, la pressione dal fondo
potrebbe provocare 'apertura
del coperchio a causa dell'alta
velocitd di rotazione del motore.

Se durante questo processo il

frullatore & stato spento e deve

essere riattivato, fenere premuto il

coperchio con una mano - usando

un asciugamano o un guanto da

forno - e tenere presente che il

liquido caldo potrebbe fuoriuscire.

* Non usare esclusivamente liquidi

caldi nel frullatore, perché la
pressione nella caraffa sarebbe
eccessiva.

Importante! Si raccomanda di
non miscelare esclusivamente
frutta surgelata perché potrebbe
formare un blocco e ostruire le
lame.



* Se si desidera aggiungere altri
ingredienti o liquidi durante I'uso,
accertarsi di inferrompere la
miscelazione prima di rimuovere
il coperchio o il tappo dosatore.
Accertarsi che gli ingredienti da
aggiungere non siano froppo
viscosi, secchi o densi per il motore.
Se la miscela appare troppo densa,
€ possibile aggiungere altro liquido
aftraverso l'apertura nel coperchio
o raschiare la miscela verso la lama
con una spatola in gomma.
ACCERTARSI CHE IL COPERCHIO
E il tappo SIANO POSIZIONATI
PRIMA DI RIATTIVARE IL
FRULLATORE!

Importante! Dopo aver tritato
dei cubetti di ghiaccio, pulire
la caraffa con acqua tiepida,
perché l'acqua calda potrebbe
causare la tensione nel vetro
freddo e la conseguente rottura.

PULIZIA DELL'APPARECCHIO

* Scollegare I'apparecchio dalla
presa di corrente e rimuovere
linsieme caraffa (C).

* Manipolarli con aftenzione: le lame
della caraffa sono affilate.

* Rimuovere la caraffa e
risciacquarla sotto acqua corrente
insieme al coperchio.

* Per pulire l'unitd motore (A).
usare un panno umido. Asciugare
accuratamente.

* Non immergere ['unitd motore (A)
in acqua.

* Per facilitare la pulizia, lavare
le parti removibili con acqua

¢ Ricetta
Zuppa di carote con cumino
Ingredienti:
- 700 g di carote, tagliate a dadini

da 15 mm x 15 mm

- 1050 ml di acqua
- 1 cucchiaino di cumino
- Sale e pepe
Versare le carote a dadini nella
caraffa e aggiungere I'acqua.
Miscelare alla massima velocita
per non piu di 3 minuti. Spegnere
l'apparecchio. Versare la miscela in
una padella, aggiungere il cumino
e cuocere per circa 30 minuti.
Durante la cottura & possibile
aggiungere dell'lacqua per diluire
la zuppa. Condire con sale e pepe.

e un po' di detersivo per piatti
immediatamente dopo l'uso.

* Per pulire faciimente la caraffa
(C). sbloccare l'unitd lame (CT1)
ruotandola di un quarto di giro
in senso orario. Quindi rimuovere
la guarnizione e pulirle entrambe
sottfo acqua corrente o in
lavastoviglie.

* |l recipiente in vetro (C4) pud
essere lavato in lavastoviglie
sul cestello superiore - usare il
programma "ECO" o "POCO SALE".

19



RISOLUZIONE DEI PROBLEMI

Problema

Causa

Soluzione

L'apparecchio non
funziona.

La spina non € inserita
correttamente nella presa
di corrente.

Collegare l'apparecchio
a una presa di corrente e
accenderlo.

La caraffa o I'accessorio
non sono bloccati o
posizionati correttamente
sull'unitd motore.

Conftrollare che la caraffa
o l'accessorio siano
bloccati e posizionati
correttamente sull'unita
motore come illustrato nel
manuale di istruzioni.

Vibrazioni eccessive.

L'apparecchio non

& posizionato su una
superficie piana, stabile e
resistente al calore.

Posizionare I'apparecchio
su una superficie piana.

Il volume degli ingredienti
& eccessivo.

Ridurre la quantita di
ingredienti processati.

Perdite dal coperchio.

Il volume degli ingredienti
& eccessivo.

Ridurre la quantita di
ingredienti processati.

Il coperchio non &

posizionato correttamente.

Bloccare correttamente il
coperchio sulla caraffa.

Perdite dalla base della
caraffa.

La guarnizione della
caraffa (C3) & mancante
o non ¢ posizionata
correftamente.

Riposizionare la
guarnizione e bloccare
correttamente il supporto
lama.

La lama non ruota
faciimente.

Gli ingredienti sono troppo
duri o tagliati a pezzi
froppo grandi.

Ridurre la quantitd o

la dimensione degli
ingredienti processati.
Aggiungere del liquido.

Non & possibile bloccare
I'unitd lama e la
guarnizione (C1-C2+C3)
sulla caraffa (C4).

La guarnizione (€3) non &

posizionata correttamente.

Riposizionare la
guarnizione.

1l frullatore non funziona ancora correttamente?

Contattare un centro di assistenza
autorizzato (consultare I'elenco nel

libretto di assistenza).
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MEPITPA®H THE YSKEYHE B 0 ]

A Movdda potép C Awdtaén kavatag
B Mivakag xeiplopov C1 AaktuAog ac®daiiong
B1 [Anktpo evepyomoinong/ C2 E&dptnua ouykpdtnong
amevepyomoinong Aemidag
B2 Kouumi Aettoupyiag C3  AaKTUMOG OTEYaVOTNTAG
B3 [MAnktpo autdpatou C4 BaBuovopnuévn yudAvn
kabaplopov Kavdta
C5 Kamaxt

C6 Kamdakt eloaywyng VAIKWV
MPOZOXH: ot mpo@uAA&elc aopaleiag amoTeAolV PEPOG TNG @
OUOKEUNG. AlaBA0TE TIC TPOOEKTIKA TIPLV Ao TNV TPWTN XProN
NG véag oag ouokeunic. QuAdéte TIc o€ onueio Tou va pnopeite
va TI¢ Bpeite Kal va TIC CUMPBOVAEUTEITE apyOTEPQ.

KAEIAQMA AZOANEIAS B
H ouokeun pmopei va 1ebei og Aettoupyia

Hoévo otav n Sidtagn tng kavatag (C) tou

UMAéVTEP Eival OwWOTA TOMOBETNHEVN OTN

povada tou potép (A).

MNPQTH XPHZH

« Mpwv amoé TNV mPWTN XPHon TNG CUCKEUNG « BeBaiwbeite 611 n cuokevaocia €xel

oag, kaBapiote Ta e€aptpata (C) pe apalpeBei mptv BéoeTe TN CUOKELN O€

(€010 vePA Kal 0AMMOUVL, EKTOC ATTO TN Aertoupyia.

povada tou potép (A, B). « H ouokeun umopei va Aertoupyrioet pévo

MPOZOXH: Ot Aemidec givar e§apeTika av n kavata 1 1o e§dpTnua ival cwoTd

Ko@tepEG. Na Tig xeipileote pe TomoBetnuéva Kat ac@aNopéva oTov

TIPOGOXI OTAV XPNOIHOTIOLEITE 1) KOPUO.

KaBapilete Tn cUCKELN. « Mn Oétete o€ Aertovpyia To pumAévrep
av to Kamdki (C5+C6) Sev eivat oty
Béon Tou.

2]



XPHXH THXZ ZYZKEYHZ

« Mouokéyte Tov SAKTUNO OTEYAVOTNTAG
(C3) kat TomoBeTrOTE TOV OWOTA OTN
povada twv Aemidwv (C1).
TomoBetriote T didtagn (C1+C3) mavw
otn Bdon g kavartag (C4). Aopaliote
TNV EPIOTPEPOVTAG TN Hovada Twv
AeMidwV KATA éva TETAPTO TIEPIOTPOPNG
mpog ta aplotepd. (Eik. 2).

Elcaydyete Ta UNIKA Yéoa 0Tn
ouvappoloynuévn Kavdta, Xwpig va

EemepvAte TNV éVOEIEn péylotng otdbung:

*1,75 Aitpa

Ac@ahiote To kamdakt (C5) otnv kavdra.
TomoBeTtrioTe TO KUMEANO SooopETPNONG
(C6) otV €181KN €00XN TTAVW OTO KATTAKL.
TomoBetriote T Sidta&n Tng kKavatag Tou
umAévtep (C) otn povada tou potép (A).
BeBaiwBeite 1 n cuokeun éxet
amevepyormolnBei Kal TomoBeTAOTE TV
KavATa mavw oTo TUAUA TOU HOTEP,

£TOL WOTE Ol EYKOTIEG TNG KavdTag va
£l0XWPHROOUV 0TA AUAGKIA TOU TUAMATOG
ToU poTéP. ENéyETe OTL N KavdTa givat
TomoBetnuévn oplldvTia Kal OTI OTEKETAL
otabepd.

To HOTEP TOU UMAEVTEP TTEPIOTPEPEL

TG Aemideg o€ LPNAEC TaxUTNTEG yia

va Slao@alioet Tnv M PN avapegn.
SUVETIWG, VAl ONUAVTIKO TO HTTAEVTEP
mavta va tomobeteital o€ eminedn

Kal OTEYVI EMPAVELD TTPIV va TeOE( o€
Aertoupyia. EAéy€te 0T n kavaTa ivat
owoTd TomoBeTnUévn TAVW OTO TURUA
TOU HOTEP. € avTiBetn mepintwon, Sev
Ba givat Suvatn n évapén Aetrtoupyiag
TOU UMAEVTEP.

MoTé va pn XPNOoLUOTIOLEITE CUVEXOUEVA
TO UMAEVTEP YIO TIEPIOOOTEPO AT 3
AenTd KAOe Popd. APOTE TO UMAEVTEP
€KTOG AelToupYiag yia 1 Nemté mpv

10 evepyonoljoete ava (yla va
amo@evyetal n umepBépuavon).
Mpoooxn: Av To Soxeio Sev givat
OWOoTA ac@aNopévo, pmopei va
vnapouv Siappoic.

.

« BdAte otnv mpida Tn ouokeun Kat
yupioTe Tov emAoyéa Aerroupyiag
OTO «program» (MPOypPapHa) Kat Ta
AQPTTAKIA TOU KOUMTTIOU Evepyoroinong/
amevepyomoinong Kat Asrtoupyiag Ba
apxioouv va avaBooprivouv. EmAé€te
Vv emMOLUNTH A&lToupyia MPOYPAUHATOG
TATWVTAG Ta MAKTPA «ice crushy»
(BpuppaTIopOG T@you), «<smoothie»
(opowBy 1 «interval» (Slokekoppévn
Aetrtoupyia). KaBe Aerroupyia Sabétel
TIPOYPAUHATIOHEVO XPOVO SIAPKELAG
(Seite MEPIOCOTEPA OTNV TIEPLYPAP) TWV
Aerroupylwv), ald n avapei§n pmopei
Vo OAOKANPWOET akOpa Kalt PE TO XEPL,
TIOTWVTAG TO TMARKTPO evepyomoinong/
QTTEVEPYOTTOINONG OTO KEVTPO TOU EMAOYEQ
Aertoupyiag. EmmAéov, To pmiévtep
S1aBétel évav emAoyéa avénong fy Heiwong
NG TaXUTNTAG, TIOU EVEPYOTTOLEITAL LIE TNV
TIEPIOTPOWPI| TOU KOUMTTIOU AEITOUPYIaG
otnv emMOuUUNTH PUBUION, Ao TNV ENAXIOTN
(Min) éw¢ TN péytotn (Max) taxotnta.

« H ouokeur oag gival e§omhiopévn
UE EOWTEPLKN BEPUIKN a0PANELQ. T
mepimtwon unepBépuavongc, N CUCKELUN
oag Ba amevepyomnoinBei autopata.
ATTOOUVSEDTE T CUOKEUN KAl AQHROTE
NV va KPUWOoel yla miepimou 30 Aemtd.
Metd, ouveyxiote Tn xprion tg.

NerToupyieg Tou pmAévtep:

Ice crush (Bpuppatiopég mayou):
BaAte €wg kat 200 g T@you oTnv KavaTta.
To pumévtep Oa tebei o€ Slakekoppévn
maAukn Agttoupyia yia mepimou 1

AemTd, EKTOG av amevepyomolnOei pe 1o
X€PL Mo TO MARKTPO Evepyomoinong/
QATEVEPYOTTOINONG 1} TTATWVTAG TO KOUUTT
yla Opuppatiops mdyou.

Smoothie (opoVBL): To umiévtep Ba
1€0€i og Aettoupyia evalaoodpevwy
TAXUTHTWV YIa TIEPITIOU 1 AETTTO, EKTOC
av amevepyomnoinBei Pe To xépl amo To
TANKTPO EVEPYOTTOINONG/ATIEVEPYOTTOINGNG
1} TATWVTAG TO KOUMTT{ yla GHoUOL.




Auto clean (autéparog kabapiopdc):

H Aertoupyia kaBaptopol Tng Kavatag.
MpooBéote 1250 ml vepou kal pia otaydva
vypoU mMATtwv Yéoa oTNV KAvVATa Tou
umAévtep. MatRoTe To MARKTPO autduatou
kaBapiopou.

To pumAévtep Ba Aertoupynoel o€
Sl0QOPETIKEG EVANNACCOUEVES

TaxUTNTEG €Mi 45 SeutepOlenTa,

£KTOG Qv amevepyomolnOei e To xépt

Héow TOU TTARKTPOU gvepyomoinong/
QATIEVEPYOTTOINONG 1 TATWVTAG {avd To
KOUUTT{ auTOHATOU KaBaplopou. 31n
OUVEXELD, EEMNUVETE KOAG.

Taxutnta Min/Max (eAaxiotn/péyiotn):
To pmAévtep S1aBétel puBuIon avénong

KAl PEiwong TG TaxUTNTAG. =EKIVAOTE

O€ XapnAr TaxutnTa Kal au€noTe Ty, av
xpetadetat. Aafete umdYn OTL oL AEITOUPYIES
OpuppaTiIopov Tdyou, TapAoKEUNG OpoLOL
Kat n Slakekoppévn Asttoupyia Sev pmopolvv
va gvepyorolnBouv 6Tav XPNOLUOTIOLEITE

N A&rToupyia av§opeiwong TaxUTNTAG.
MeploTpéPTe Tov emMAoyéa AetToupyiag
oTnV emMOUUNTA TaxUTNTA Kal EEKIVAOTE

TNV QVAPELEN XPNOIUOTIOWWVTAG TO TTARKTPO
gvepyoroinong/amevepyonoinong. Oéote
£EKTOG AEITOUPYIAG TO UIMAEVTEP TTATWVTAG TO
TARKTPO EvEPyOTIOiNONG/amevepyomoinong
OTO KEVTPO TOU KOUUTTIOU AEITOUPYiag Kal
YUpIoTE TO KoupTi Aettoupyiag mmiow oto
un&év.

SUVIOTOUUE VO SOKIUACETE SIAPOPETIKES
TaxUTNTEG yia va BpEeite TNV 16avikn
avdloya yia ta VAIKA avdpeiéng. MNéavta va
TIOPATNPEITE TNV TPOOSO TNG AVAUEIENG
KOl VO OTIEVEPYOTIOIEITE TN CUOKEUN OTavV
EMTUYXAVETAL TO EMOUUNTO AMOTENECHAL.
MNavta va Bydlete amod v mpifa
OUOKEUN PETA TN XPNon.

MoTé va pnv agalpeite TNV KAVATA EVW
Aertoupyei To poTEP.

THMEIQXH! Mnv evepyomnolsite To
MUMAEVTEP HOVO HE OTEYVA UAIKA (TI.X.
&npoi kapmoi) oTnv Kavara, S16TL KAt
Tétol0 umopéei va mpokaléoel BAGBN
oto umAévtep. Navta va npocBétete
Hia HIKPI TOoOTNTA UYPOU TIpIV Va
EVEPYOTMOI|CETE TN CUCKEVN.

.

.
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Avapei€n {eotou vypou

+ H yuvdhivn kavdta pmopei va avté€el
Ceotd UNIKA Kat (e0TA LYPA/COUTIEG.
H elocaywyri (€oToL UYPOU O KAEIOTO
Soxeio (6mwg givat n Kavata Tou PMAEVTEP
ME TO Kamdki) autopata Oa Snuioupyroet
VPNAR TieoN. ZLVENWG, UTTAPXEL KivOuvog
TO KamdK1 va ekTivayBei katd tn xprion
Kat evééxetal va ekto&euBei uypd. Na
VOl OTTOQUYETE VAl CUMBEL KATL TETOLO,
EVEPYNOTE WG EENG:
1. H Beppokpacia Tou uypol Sev mpémel
va Eemepvdet Toug 80 °C.
lepioTe péxpt TN péon TNV Kavata pe
Ta UAIKA TTou B€NeTE (T.X. A\axavIKd,
@POUTA K.ATT.)
. ©¢oTe o€ AelToupyia To UMAEVTEP OTN
puBuion MIN (ehaxiotn Taxutnta)
Kat pi€te apyd to uypo ({eotr) couma,
KPEWA 1 KATL avaAoyo) amd To avolypa
OTO Kamdkl. Mnv amevepyonoloeTe
TO UMAEVTEP KATA TN SIAPKELA AUTAG
™¢ Sadikaoiag. Av to pmiévtep
ameVePYOTIOINOEI 000 N KAVATA TTIEPIEXEL
(€016 UYPO Kal PETA evepyorTolnOei
Eavad, n mieon amoé Tov muBpuéva pmopei
VO TIPOKOAEDEL TNV EKTOEEVON TOU
KamakioL Adyw TG uPnArig TaxuTNTag
TIEPIOTPOPNG TOU HOTEP.
+ Av TO UMAEVTEP €XEL WOTOOO
amevepyonoinBei katd T Sidpkela Tng
mapandvw Sladikaciag Kat TPEMeL va
T€0¢e( €k VEOU O€ AelTOUPYIQ, KPATAOTE
To Kamdki méfovtag Ue To XEPL 0ag.
XpNOIUOTIOINOTE Jia TTETOETA, £va YAVTL
®OoUPVOU 1| KATI TTApOUOLO Kal AABeTe
untoYn Ot pmopei va ekto&euBei (e0Td
uypo.
Agv mpénel va xpnolpomolovvtal pévo
(eoTd VypA OTO UMAéVTED, YlaTi N
Beppokpacia otnv kKavdta umopei va
avéBeL TTOAU.
ZnpavTiko! Asv ouvioToUpe
va avapelyviovTal péva Toug
KatePpuypéva @pouta/povpa, ylati
umopei va evwBoulv og maywpévoug
o6Aouc¢ Kat va HITAOKAPOUV TIG
Aemidec.
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Av Bé\ete va TpooBEoeTe EPIOOOTEPA
OUOTATIKA i} LYPA TNV WPA TNG
AEITOUPYIAC, UITOPEITE VA TO KAVETE,
aAG BePaiwbdeite 0TI StakdmTETAL N
avApELEn TPV aQaIPECETE TO KOTTAKL
£100YWYNG VAIKWV 1] OAOKANPO TO
Kamakt. BeBaiwbeite 6T Tat UAIKA

mou TipooTiBevtal Sev givat TOAD
maxVppevoTa f oL Enpd n Baptd yia to
UoTép. Mmopeite emiong va mpooBéoete
Aiyo emmAéov uypd amé To Avolypa oTo
KATAKL av To HElypa @aivetatl Bapl 1 va
OTPWEETE TO HEIYUA TTPOG TIG AeTTiSEG e
Hta TTAQOTIKE) OTTATOUAQ.

BEBAIQOEITE OTI TO KAMNAKI KAI

7o KUeAAo mAfjpwong EXOYN
MPOXAPTHOEINPIN OEZETE =ANA XE
AEITOYPIIA TO MIIAENTEP!
Inpavtiko! Metd tnv avapei§n
TIAyou, n YUAAIvN Kavata mpEmelL va
kaBapiletrat pe xAapo vepo. H kavata
€xe1umooTei PuEn Kat o {e0To vePS
HUmopEi va TIPOKAANEGEL TAGELG GTO YUaAi
Kal va OmAoEl.

KAOAPIZMA THX XYZKEYHX

BydAte Tn ouokeun amd tnv mpida Kat
a@alpéoTe Tn Statagn g Kavdatag Tou
pmAévtep (C).

XeIPLOTEITE TA HE TPOTOXN: Ol AeTTidEC
OTNV KAVATA TOU UIMAEVTEP €ival
KOPTEPEG.

AQaIpEDTE TNV KAVATA Kat EEMNUVETE
™V, KaBWwg Kat To Kamakt TnG, KATw amnéd
TPEXOUUEVO VEPOD.

lMa va kaBapioete Tn povada Tou poTép
(A), xpnotomoljoTe éva Bpeyuévo mavi.
STEYVWOTE TNV YE TPOCOXT).

Moté va pn BuBilete Tn povada tou
uotép (A) oe vepo.
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« Juvtayn:

Kapotoéoouna pe KOpIvVo:

JUOoTATIKA:

- 700 ypappdpla Kapota, KOPpEVa O
KUBoUG 15 x 15 mm

- 1050 ml vepd

- 1 KOUTAAGKL TOU YAUKOU KUHIVO

— ANGTLKaL TIUTTEPL

BAATe TO KOpPEVO KapdTO 0T YUAAvn

Kavdta Kat mpooBéoTe To vepo. Avaueite

oTn péyloTn Taxutnta (Max) yia 3 Aemta

TO TTOAU. ATTEVEPYOTIOIOTE TN CUOKEUN).

MeTa@épeTe TO UYPO O€ HIa KATOAPOAQ,

TIPOCOECTE TO KUMIVO KAl HAYEIPEYPTE

yia iepimou 30 Aerrtd. Mmopeite va

MPooBEoTE vePS KaTd TN SIAPKELD TOU

Hayelpépatog, av BENETE pia mmo apair

oouma. NpooBéote 6oo aNdTL kal MIéPL

€MOUpEITE.

lNa evkolo kaBdpiopa, pnv mapoAeinete
VA TIAEVETE TA AIMOOTIWUEVA PEPN OFE VEPO
Kat Aiyo uypo camouvL apéowg HETA TN
xenon.

MNa va kaBapioete TNV kavara (C) eVKoAa,
anmac@alioTe T povdada twv Aemidwv
(C1) meploTPEPOVTAG TNV KaTd éva
TétapTo TPog ta Se€ld. ApalpéoTe Tov
SaKTUNO OTEYAVOTNTAG KAl TAUVETE KATW
amnd TPEXOVUHMEVO VEPO 1 OTO TTALVTHPLO
TATWV.

To yudhivo Soxeio (C4) pmopei va mAuBei
oTNV Mavw oxApa Tou TALVTNPiou
MATWV. XpNOIUOTIOOTE TO OIKOAOYIKO
TIPGYPAUUA 1} TO TIPOYPOHHA HEIWHEVNG
moodtntag ahatiov.



TINA KANETE AN H ZYZKEYH $AZ AEN AEITOYPFEL D

MpopAnpara

Artigg

Noozig

To mpoidv dev Aettoupyei.

To @1g Sev €xel umet KaAd oTtnv
npia.

BdAte T ouoKewr O€ A
mpia Kal TATAOTE TO TARKTPO
gvepyonoinong.

H kavdta iy kdnoto e€dptnua
Sev gival owoTA TomobeTnUéVa
1 ac@aliopéva otn povada
TOU HOTEP.

EmaAnBevote 611N Kavata

1 10 €€ApPTNHA Eival cwoTd
TomoBeTnuéva Kat aceaNopéva
01N povada tou Hotép, OTwG
paiveTal oTnV €IKOVa TOU
gyxelptdiou.

YnepBoAikég SovroElG.

To mpoidv dev ival
TomoBeTnpévo oe emimedn,
oT1aBepn kat avBeKTIKN 0N
BeppotnTa emeavela.

TomoBeTroTE TO MPOIdV OE pia
enimedn emeadvela.

O dykog TwV LAIKWV gival
unePBOAIKOG.

MewaoTte TNV moodTNTa TwV
UNKWV.

Awppor| amd To KammaKl.

O Gykog TwV LKWV gival
unePBOAIKOG.

MeiwoTte TNV moodTnTa TWV
UAIKGV.

To kamdki Sev ival owota
TomoBeTnuévo.

Ao@aNioTE OWOTA TO KATTAKL
OTNV KAVATa TOU PMAEVTEP.

Awappon amo6 ™ Bdaon Tng
KQVATOG TOU PUMAEVTEP.

O SakTVNIOG oTEYaVOTNTAG TNG
kavarag (C3) Sev sival owotd
TomoBeTnpévog N Aeimel.

EmavatonoBetriote Tov
SakTUNO Katl aoPANIOTE CWOTA
T0 £€4PTNHA CUYKPATNONG TNG
Aenidac.

H Aemida Sev yupilet e eukohia.

MoAU peyaha rj oAU okAnpd
KOMpATIO paynToU.

Mewwote to péyebog 1y tnv
TOCOTNTA TWV UNKWV.
MpooBéate vypd.

Eivat advvatn n ac@daiion

™G povadag Aemidwv pe Tov
SakTtVAo oTeyavaTnTag
(€1-C2+C3) mavw oTnV Kavata
(C4).

0O SakTtVuNoG oTeyavoTnTag
(C3) dev eivai cwotd
TomoBeTnuévog.

EmavatonoBetriote Tov
SakTtUNo oTeyavomoinang.

AkOpa Sev AerToupyei To pmAévTep cag;

EMKOWWVAOTE PE €Va EYKEKPIUEVO KEVTPO
£EUMTNPETNONG KAl TEXVIKNG UTTOOTAPIENG
(&€ite TN AMiota oto BiBAio e§unmpétnong

KAl TEXVIKAG UTTOOTAPIENG).
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BESCHRIJVING VAN HET APPARAAT

A Motoreenheid

B Bedieningspaneel
B1 Aan/uit-knop
B2 Functieknop
B3 Zelfreinigingsknop

C Blenderkan

C1 \Vastzetring

C2 Meshouder

C3 Pakking

C4 Glazen kan met
maatverdeling

C5 Deksel

Cé6 Vulstop

OPGELET: De veiligheidsinstructies maken deel uit
van het apparaat. Lees ze zorgvuldig door voordat
U uw nieuw apparaat in gebruik neemt. Bewaar de
gebruiksaanwijzing op een veilige plaats voor latere

raadpleging.
VEILIGHEIDSVERGRENDELING

Dit apparaat werkt alleen wanneer
de blenderkan (C) juist op de
motoreenheid (A) is vastgemaakt.

VOOR INGEBRUIKNAME

* \oordat u uw apparaat in gebruik
neemt, reinig alle accessoires (C)
in een warm sopje, uitgezonderd
de motoreenheid (A, B).

OPGELET: De messen zijn zeer
scherp. Wees voorzichtig
wanneer u het apparaat gebruiki
of reinigt.

 Zorg dat al het verpakkingsmateriaal
is verwijderd voordat u het apparaat
gebruikt.

* Het apparaat werkt alleen als de
kan of het accessoire juist op de
motoreenheid is vastgemaakt.

* Gebruik de blender niet als

het deksel (C5+C6) niet juist is
aangebracht.



UW APPARAAT GEBRUIKEN

* Maak de pakking (€3) vochtig en
plaats deze juist op het mes (C1).

* Breng het geheel (C1+C3) aan
op het voetstuk van de kan (C4).
Zet het vast door het mes een
kwartslag tegen de klok in te
draaien. (Fig. 2).

* Doe de ingrediénten in de in
elkaar gezette kan zonder het
aangegeven maximum niveau te
overschrijden:

* 1,75 liter

* Maak het deksel (C5) vast op de
kan. Plaats de vulstop (C6) in de
opening van het deksel.

* Breng de blenderkan (C) aan op
de motoreenheid (A).

 Zorg dat het apparaat is
uitgeschakeld en plaats de kan
op de motoreenheid waarbij de
inkepingen op de kan zich in de
groeven van de motoreenheid
bevinden. Controleer of de positie
horizontaal en stabiel is.

* De motor van de blender
laat de messen op een hoge
snelheid draaien om uitstekende
mengprestaties te leveren. Het is
aldus belangrijk dat de blender
altijd op een viak en droog
opperviak staat voordat het
apparaat wordt ingeschakeld.
Controleer of de kan juist op de
motoreenheid is geplaatst, anders
kan de blender niet worden
ingeschakeld.

* Gebruik de blender nooit meer
dan 3 minuten ononderbroken.
Laat de blender T minuut rusten
voordat u het opnieuw inschakelt
(om oververhitting te vermijden).
Opgelet: de kan kan lekken
wanneer het niet juist is
vastgemaaki.

* Steek de stekker in het stopcontact
en draai de functieregelaar naar
“program” (programma) en de
controlelampjes van de aan/
uit-knop en de functieknoppen
knipperen. Kies de optionele
programmafunctie via de knoppen
“ice crush” (ijs crushen), “smoothie”
of “auto clean”. Elke functie
heeft een geprogrammeerde
verwerkingstijd (meer informatie
onder de verschillende functies).

U kunt de ingrediénten tevens
handmatig mixen door de aan/ @
uit-knop in het midden van de
functieregelaar in te drukken.

De blender bestaat tevens uit
een snelheidsregelaar die wordt
geactiveerd door de functieknop
naar een optionele min-Mmax
instelling te draaien.

* Uw apparaat is uitgerust met
een thermische uitschakeling.

In geval van een oververhitting,
wordt uw apparaat automatisch
uitgeschakeld. Haal de stekker
uit het stopcontact en laat het
apparaat circa 30 minuten
afkoelen voordat u het opnieuw
gebruikt.

Functies van de blender:

Ijs crushen: Doe maximaal 200 g

ijs in de kan. De blender werkt in
pulsintervallen van circa 1 minuut,
tenzij u het apparaat handmatig

in- en uitschakelt met behulp van de
aan/uit-knop.

Smoothie: De blender werkt circa 1
minuut op verschillende snelheden,
tenzij u het apparaat handmatig

in- en uitschakelt met behulp van de
aan/uit-knop.



Automatische reiniging: Deze

functie stelt u in staat om de kan

fe reinigen. Doe 1250ml water en

een druppel afwasmiddel in de

blenderkan. Druk op de knop Auto

Clean.

De blender werkt circa 45 seconden

op verschillende snelheden, tenzij u

het apparaat handmatig uitschakelt

met behulp van de aan/uit-knop

of de knop Auto Clean. Spoel

vervolgens grondig.

Min- max snelheid: De blender

is voorzien van een frapsgewijze

snelheidsregelaar. Start op een lage

snelheid en verhoog, indien nodig.

Opgelet: De functies ijs crushen,

smoothie en auto clean kunnen

niet worden geactiveerd wanneer

u de van snelheidsfunctie gebruikt.

Draai de functieregelaar naar de

gewenste snelheid en start met

mengen met behulp van de aan/uit-
knop. Schakel de blender uit door op
de aan/uit-knop in het midden van
de functieknop te drukken en draai

de functieknop opnieuw naar 0.

« Blijf proberen totdat u de ideale
snelheid hebt gevonden voor
het mixen van uw ingrediénten.
Houd altfijd toezicht op de blender
wanneer in werking en schakel het
uit zodra het gewenste resultaat is
verkregen. Haal de stekker na elk
gebruik uit het stopcontact.

* Haal de glazen kan nooit af
wanneer de motor draait.
OPMERKING! Gebruik de blender
niet wanneer er zich enkel droge
ingrediénten (bijv. noten) in de
kan bevinden, de blender kan
worden beschadigd. Voeg altijd
een kleine hoeveelheid vioeistof
toe voordat u het apparaat
inschakelt.
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Warme vioeistoffen mixen

* De glazen kan is bestand tegen
warme ingrediénten en warme
vloeistoffen/soepen. Het gieten van
een warme vloeistof in een gesloten
houder (zoals een blenderkan met
deksel) doet de druk automatisch
toenemen. Er is aldus risico dat het
deksel tijldens gebruik loskomt en de
warme vioeistof uit de houder wordt
gespoten. Om dit te vermijden, ga
als volgt te werk:

1. De temperatuur van de vloeistof
in de blender mag 80°C niet
overschrijden.

. Vul de kan voor de helft met
de gewenste ingrediénten (bijv.
groente, wortels, etc.).

. Schakel de blender in op de
stand MIN en giet de vloeistof
(warme soep, room, etc.)
langzaam door de opening in
het deksel. Schakel de blender
tijdens het gieten niet uit. Als de
blender wordt uitgeschakeld
terwijl de kan een warme
vloeistof bevat en vervolgens
opnieuw wordt ingeschakeld,
kan een druktoename vanaf de
onderkant en het hoge toerental
van de motor leiden tot het
loskomen van het deksel.

Als de blender tijdens het

bovenstaande proces echter

werd uitgeschakeld en u wilt het

opnieuw inschakelen, oefen een

neerwaartse druk uit op het deksel
met uw hand - gebruik tevens een
theedoek of ovenwant. Opgelet,
er kan warme vloeistof uit het
apparaat spuiten.

Giet nooit alleen een warme

vloeistof in de blender, de druk in

de kan kan te hoog worden.

Belangrijk! We bevelen aan om

niet alleen bevroren bessen/fruit

te mixen, deze kunnen een klont
vormen en de messen blokkeren.



U kunt tijdens de werking
meer ingrediénten of vioeistof
toevoegen. Zorg er echter voor
dat het mengproces wordt
onderbroken voordat u de vulstop
of het volledig deksel afhaalt. Zorg
ervoor dat de ingrediénten die
u wilt foevoegen niet te kleverig,
droog of dik zijin om overbelasting
van de motor te vermijden. U kunt
extra vloeistof via de opening van
het deksel toevoegen wanneer
het mengsel te dik wordt of breng
het mengsel naar het mes toe met
behulp van een rubber spatel.
ZORG ERVOOR DAT HET DEKSEL
EN DE VULSTOP JUIST GEPLAATST
ZIJN VOORDAT U DE BLENDER
INSCHAKELT!
Belangrijk! Na het crushen van
ijsblokjes, was de glazen kan in
lauw water. De koude kan kan
onder een te grote spanning
komen te staan wanneer deze in
warm water wordt gewassen.

HET APPARAAT SCHOONMAKEN

* Haal de stekker uit het stopcontact
en verwijder de blenderkan (C).

* Wees voorzichtig: de messen in de
blenderkan zijn scherp.

* Haal de kan eraf en spoel deze en
het deksel onder stromend water.

* Maak de motoreenheid (A)
schoon met een vochtige doek.
Droog het vervolgens zorgvuldig aof.

* Dompel de motoreenheid (A)
nooit in water.

* \Joor een eenvoudige reiniging,
was de afneembare onderdelen
na gebruik onmiddellijk in water en
een beetje afwasmiddel.
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* Recept

Wortelsoep met komijn:
Ingrediénten:
- 700 g wortelen, in blokjes van

15 mm x15 mm gesneden
- 1050 ml water
- 1 theelepel komijn
-zout en peper
Doe de stukjes wortel in de glazen
kan en voeg het water toe. Meng
gedurende maximum 3 minuten op
de maximum snelheid. Schakel het
apparaat uit. Giet het mengsel in
een sauspan, doe de komijn erbij
en laat circa 30 minuten koken.
Tijdens het koken kunt u water
toevoegen om een dunnere soep
te krijgen.Voeg zout en peper naar
believen toe.

@

* Om de blenderkan (€) eenvoudig
te reinigen, maak het mes (C1) los
door deze een kwartslag met de
klok mee te draaien. Verwijder de
pakking en reinig onder stromend
water of in de vaatwasser.

* De glazen kan (C4) kan worden
gereinigd in de bovenste mand
van de vaatwasser. Gebruik
het 'ECO’ of 'WEINIG ZOUT’
programma.



WAT TE DOEN ALS UW APPARAAT NIET WERKT? D

Problemen

Oorzaken

Oplossingen

Het apparaat werkt niet.

De stekker zit niet goed in
het stopcontact.

Steek de stekker in het
stopcontact en schakel
het apparaat in.

De kan of het
qaccessoire is niet juist
op de motoreenheid
vastgemaakt,

Controleer of de kan
of het accessoire juist
op de motoreenheid
is vastgemaakt, zoals
weergegeven in de
afbeelding.

Overmatige ftrilling.

Het apparaat is niet
op een viak, stabiel
en warmtebestendig
opperviak geplaatst.

Plaats het product op een
viak opperviak.

Er bevinden zich te
veel ingrediénten in het
apparaat.

Verminder de hoeveelheid
te mengen ingrediénten.

Het deksel lekt,

Er bevinden zich te
veel ingrediénten in het
apparaat,

Verminder de hoeveelheid
te mengen ingrediénten.

Het deksel is niet juist
geplaatst.

Maak het deksel juist op de
blenderkan vast.

Lek aan de onderkant van
de blenderkan.

De pakking (C3) is niet
juist op de blenderkan
vastgemaakt of ontbreekt.

Installeer de pakking
opnieuw en maak de
meshouder op een juiste
manier vast.

Het mes draait niet rond
zoalls het hoort.

De stukjes voedsel zijn te
grooft of te hard.

Verklein de stukjes of
verminder de hoeveelheid
te mengen ingrediénten.
Voeg vloeistof toe.

Het mes en de pakking
(C1-C2+C3) kunnen niet
op de kan (C4) worden
vastgemaakt.

De pakking (€3) bevindt

zich niet op de juiste plaats.

Installeer de pakking op de
juiste plaats.

Werkt uw blender nog steeds niet?

Neem contact op met een erkend
servicecentrum (raadpleeg de lijst in

het serviceboekje).
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BESCHREIBUNG DES GERATES

A Motorblock
B Bedienfeld
B1 Ein-/Aus-Taste
B2 Funkfionstasten
B3 Autfo Clean-Taste
(automatische Reinigung)

C Mixbehdltereinheit

C1 Messereinheit

C2 Messer

C3 Dichtung

C4 Glasbehdilter mit Skalierung
C5 Deckel

Cé6 Einfllldeckel

ACHTUNG: Die Sicherheitshinweise gehdren zu dem
Gerdt. Lesen Sie diese aufmerksam, bevor Sie Ihr
neues Gerat zum ersten Mal benutzen. Bewahren Sie
die Sicherheitshinweise zum Nachlesen griffoereit auf.

SICHERHEITSVERSCHLUSS

Das Gerdt I&uft nur, wenn die
Mixbehdltereinheit (C) korrekt auf
dem Motorblock (A) positioniert ist.

ERSTMALIGE BENUTZUNG

* Bevor Sie Ihr Ger&t zum ersten Mal
benutzen, reinigen Sie séimtliche
Zubehorteile (C) in warmem
Seifenwasser, mit Ausnahme des
Motorblocks (A, B).

VORSICHT: Die Messer sind
duBerst scharf. Seien Sie
vorsichtig, wenn Sie das Gerat
gebrauchen oder die Messer
wdhrend der Reinigung anfassen.

« Stellen Sie sicher, dass sémtliches
Verpackungsmaterial entfernt
wurde, bevor Sie das Gerdt in
Betrieb nehmen.

¢ Das Gerdt startet nur, wenn
der Behdlter oder das Zubehor
korrekt positioniert und auf dem
Motorblock eingerastet ist.

* Schalten Sie den Standmixer nur
ein, wenn der Deckel (C5+C6)
aufgesetzt ist.



BENUTZUNG IHRES GERATES

* Feuchten Sie die Dichtung (C3) an
und positionieren Sie die Dichtung
korrekt auf der Messereinheit (C1).

* Setzen Sie die Einheit (C1+C3) in
den Boden des Behdilters (C4).
Befestigen Sie die Messereinheit,
indem Sie sie ein Viertel gegen den
Uhrzeigersinn drehen. (Abb.1).

* Geben Sie die Zutaten in den
zusammengebauten Behdlter, onne
dabei die Maximalmarkierung zu
Uberschreiten:

* 1,75 Liter

* \erschlieBen Sie den Behdlter mit
dem Deckel (€5). Setzen Sie den
Messbecher (€6) in die dafur
vorgesehene Offnung im Deckel.

* Sefzen Sie die Mixbehdltereinheit
(C) auf den Motorblock (A).

* Achten Sie darauf, dass das Gerdt
ausgeschaltet ist, und stellen Sie
den Behdlter auf den Motorblock,
sodass die Kerben am Behdlter in
die Nuten am Motorblock greifen.
Vergewissern Sie sich, dass der
Behdlter waagerecht positioniert ist
und nicht wackelt.

* Der Motor des Standmixers

bewegt die Messer mit hoher

Geschwindigkeit, um grindliches

Mixen zu gewd&hrleisten. Somit ist es

wichtig, dass der Standmixer immer

auf eine ebene und trockene

Fl&iche gestellt wird, bevor er

eingeschalfet wird. Vergewissern Sie

sich, dass der Behdlter korrekt auf
dem Motorblock positioniert ist. Falls
nicht, kann der Standmixer nicht
eingeschaltet werden.

Lassen Sie den Standmixer nicht

I&nger als jeweils 3 Minuten

ununterbrochen laufen. Lassen Sie

den Standmixer 1 Minute lang ruhen,
bevor Sie ihn erneut einschalten (um

Uberhitzen zu vermeiden).

Vorsicht: Der Inhalt kann
auslaufen, wenn der Behdalter
nicht korrekt eingerastet ist.
Verbinden Sie das Gerdt mit

dem Stromnetz und stellen

Sie den Funkfionsschalter auf
.Program”. Daraufhin beginnen
die Signallompen der Ein-/Aus-
Taste und der Funktionstasten zu
blinken. Wahlen Sie die optionale
Programmfunktion mithilfe der
Tasten ,Ice Crush” (Eis zerkleinern),
.Smoothie” oder ,Interval”
(Intervall). Jede Funktion hat eine
voreingestellte Verarbeitungszeit
(mehr Informationen unter den
verschiedenen Funktionen),

aber der Mixvorgang kann

auch manuell durch Dricken

der Ein-/Aus-Taste in der Mitte

des Funktionsschalters beendet
werden. Der Standmixer besitzt
des Weiteren einen stufenlosen
Geschwindigkeitsregler, der durch
Einstellen des Funktionsschalters auf
eine optionale Einstellung zwischen
min. und max. aktiviert wird.

Ihr Gerdrt ist mit einem
Thermoschalter versehen. Falls sich
Ihr Gerdat Uberhitzt, schaltet es sich
automatisch aus. Ziehen Sie den
Netzstecker des Gerdtes aus der
Steckdose und lassen Sie es etwa
30 Minuten lang abkuhlen. Setzen
Sie dann die Benutzung fort.

Funktionen des Standmixers:

Ice crush (Eis zerkleinern): Geben
Sie max. 200 g Eis in den Behdlter. Der
Standmixer arbeitet in Pulsintervallen
ca. 1 Minute; es sei denn er wird
manuell mit der Ein-/Aus-Taste oder
durch Drucken der Ice Crush-Taste
ausgeschaltet.



Smoothie: Der Standmixer
arbeitet etwa 1 Minute lang mit
verschiedenen Geschwindigkeiten;
es sei denn, er wird manuell mit der
Ein-/Aus-Taste oder durch Drlcken
der Smoothie-Taste ausgeschaltet.
Auto Clean (automatische
Reinigung): Mithilfe dieser Funktion
kénnen Sie den Behdlter reinigen.
Geben Sie 1250 ml Wasser und einen
Tropfen Geschirrspulmittel in den
Mixbehdilter. Dricken Sie die Auto
Clean-Taste.
Der Standmixer I&uft 45
Sekunden lang mit abwechselnd
verschiedenen Geschwindigkeiten;
es sei denn, er wird manuell mit der
Ein-/Aus-Taste oder durch erneutes
Drucken der Auto Clean-Taste
ausgeschaltet. Spulen Sie den
Behdlter dann gut aus.
Min. - max. Geschwindigkeit: Der
Standmixer besitzt eine stufenlose
Geschwindigkeitseinstellung.
Beginnen Sie mit einer niedrigen
Geschwindigkeit und erhéhen
gegebenenfalls. Beachten Sie bitte,
dass die Funktfionen ,Ice Crush”,
LSmoothie”und ,Interval” nicht
aktiviert werden kdnnen, wenn Sie die
stufenlose Geschwindigkeifseinstellung
benutzen. Stellen Sie den
Funkfionsschalter auf die gewUlnschte
Geschwindigkeit und beginnen Sie
den Mixvorgang durch Driicken
der Ein-/Aus-Taste. Schalten Sie
den Standmixer durch Drlcken
der Ein-/Aus-Taste in der Mitte des
Funktionsschalter aus und stellen Sie
den Funktionsschalter zurlick auf O.
* Wir empfehlen, dass Sie
ausprobieren, bis Sie die beste
Geschwindigkeit fur die zu

mixenden Zutaten gefunden haben.

Behalten Sie den Mixvorgang immer
im Auge und schalten Sie das Ger&t
aus, wenn das gewunschte Ergebnis
erzielt wurde. Ziehen Sie nach dem
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Gebrauch immer den Netzstecker
aus der Steckdose.

* Entfernen Sie den Glasbehdlter
niemals, wenn der Motor noch léuft.
HINWEIS! Benutzen Sie
den Standmixer nicht mit
ausschlieBlich trockenen Zutaten
(z. B. Niisse) im Behdilter, da dies
den Standmixer beschddigen
kann. Geben Sie immer eine
kleine Menge Fliissigkeit dazu,
bevor Sie das Gerdt einschalten.

Mixen heiBer Fliissigkeiten:

* Der Glasbehdlter kann heiBen
Zutaten und heiBen Flussigkeiten/
Suppen standhalten. Wenn heiBe
Flussigkeit in einen geschlossenen
Behdlter (wie z. B. den Mixbehdilter
mit Deckel) gegeben wird, entsteht
automatisch ein hoher Druck.
Folglich besteht das Risiko, dass der
Deckel wahrend des Gebrauchs
aufspringt und heiBe FlUssigkeit
herausspritzt. Um dies zu vermeiden,
gehen Sie folgendermaBen vor:

1. Die Temperatur der Flussigkeit
im Standmixer sollte 80 °C nicht
Uberschreiten.

2. Fullen Sie den Behdlter zur Hélfte
mit den gewUnschten Zutaten (z.
B. Gemuse, Wurzeln usw.).

3. Starfen Sie den Standmixer mit
der MIN-Einstellung und geben
Sie die FlUssigkeit (heiBe Suppe,
Sahne oder Ahnliches) langsam
durch die Offnung im Deckel
dazu. Schalten Sie wdhrenddessen
den Standmixer nicht aus. Wird
der Standmixer aus- und wieder
eingeschaltet, wenn der Behdilter
heiBe FlUssigkeit enthdit, kann ein
Druck vom Boden aus dazu fuhren,
dass die Flussigkeit aufgrund der
schnellen Rotation des Motors
herausspritzt.

* Falls der Standmixer wahrend des
oben beschriebenen Vorgangs

=



frotzdem ausgeschaltet wurde

und wieder eingeschaltet

werden muss, dricken Sie mit

Ihrer Hond den Deckel herunter -
verwenden Sie ein Handtuch, einen
Ofenhandschuh oder Ahnliches

- und denken Sie daran, dass heiBe
Flussigkeit verspritzt werden kénnte.
HeiBe Flussigkeiten durfen nicht
allein im Standmixer verarbeitet
werden, da der Druck im Behdlter
zu hoch sein wurde.

Wichtig! Es ist nicht ratsam,
gefrorene Beeren/Friichte ohne
andere Zutaten zu verarbeiten, da
sie zu einem Klumpen gefrieren
und die Messer blockieren
kdnnen.

Wenn Sie mehr Zutaten oder
FlUssigkeit wé&hrend der Verarbeitung
dazugeben moéchten, kdnnen Sie
dies tun. Achten Sie jedoch darauf,
den Mixvorgang zu unterbrechen,
bevor Sie den Einfllldeckel oder den
gesamten Deckel &ffnen. Stellen

Sie sicher, dass die Zutaten, die Sie
dazugeben, nicht zu dickfilssig, zu
trocken oder zu schwer sind, um von
dem Motor verarbeitet zu werden. Sie
kénnen etwas mehr Fllssigkeit durch
die Offnung im Deckel dazugeben,
wenn die Mischung z&hfltissig zu

sein scheint, oder Sie kdnnen die
Mischung mithilfe eines Gummispatels
in Richtung Messer schieben.

REINIGUNG IHRES GERATES

¢ Ziehen Sie den Netzstecker des
Gerdtes und entfernen Sie die
Mixbehdiltereinheit (C).

¢ Seien Sie vorsichtig: Die Messer im
Mixbehdilter sind scharf.

 Entfernen Sie den Behdlter und
spulen Sie ihn und den Deckel
unter laufendem Wasser ab.

* Benutzen Sie zum Reinigen des
Motorblocks (A) ein feuchtes Tuch.
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ACHTEN SIE DARAUF, DASS DER
DECKEL UND DER EINFULLDECKEL
AUFGESETZT WURDEN, BEVOR SIE
DEN STANDMIXER ERNEUT STARTEN!
Wichtig! Nachdem Sie Eiswiirfel
zerkleinert haben, solite der
Glasbehdlter in lauwarmem
Wasser gereinigt werden, da der
Behadlter sich abgekiihlt hat und
heiBes Wasser Spannungen im
Glas verursachen kann, die zum
Bersten fiihren.

* Rezept
Karottensuppe mit Kreuzkimmel:
Zutaten:
- 700 g Karoften, in Wurfel von 15

mm x 15 mm geschnitten

- 1050 ml Wasser
- 1 Teeldffel KreuzkUimmel
- Salz und Pfeffer
Legen Sie die Karottenstucke in den
Glasbehditer und geben Sie das
Wasser dazu. Mixen Sie die Karotten
und das Wasser bei maximaler
Geschwindigkeit hdchstens 3
Minuten lang. Schalten Sie das Gerat
aus. GieBen Sie die Mischung in
einen Topf, geben Sie KreuzkUmmel
daozu und kochen Sie die Suppe
etwa 30 Min. lang. Sie kdnnen Wasser
wdhrend des Kochens dazugeben,
um eine dunnere Suppe zu erhalten.
Wurzen Sie nach Geschmack mit
Salz und Pfeffer.

Trocknen Sie ihn sorgfdiltig ab.

¢ Halten Sie den Motorblock auf
keinen Fall unter laufendes Wasser.

e Zur leichteren Reinigung
waschen Sie die abnehmbaren
Teile mit Wasser und etwas
Geschirrspulmittel gleich nach dem
Gebrauch ab.

e Zur leichteren Reinigung des
Mixbehdilters (C) 16sen Sie die



Messereinheit (C1), indem Sie * Der Glasbehditer (C4) kann in

diese ein Viertel im Uhrzeigersinn die GeschirrspUlmaschine in den
drehen. Entfernen Sie die Dichtung oberen Korb gestellt werden
und reinigen Sie diese unter - benutzen Sie das OKO- oder
laufendem Wasser oder in der SALZARME Programm.

Geschirrspllmaschine.

WAS KONNEN SIE TUN, WENN IHR GERAT NICHT FUNKTIONIERTZIID

Probleme Ursachen Lésungen

Stecken Sie den Netzstecker
des Gerdtes in eine Steckdose
und schalten Sie es ein.

Der Stecker steckt nicht
richtig in der Steckdose.

Prufen Sie, ob Behdlter oder
T A Zubehor korrekt positioniert und
éﬁﬁgﬂe’ﬂ 2'52: gﬁ?g%m auf dem Motorblock befestigt

Motorblock befestigt sind, wie in der Abbildung in der @

Gerdt funktioniert nicht. Der Behditer oder das

Bedienungsanleitung gezeigt.

Das Gerdt stent nicht auf
einer ebenen, stabilen,
hitzebestadndigen Fl&che.

Stellen Sie das Gerdat auf eine
ebene Flache.
Starke Vibrationen

Reduzieren Sie die Menge der

Zu viele Zutaten eingeflll. zu verarbeitenden Zutaten.

Reduzieren Sie die Menge der

Zu viele zutaten eingeflilf. zu verarbeitenden Zutaten.

Der Deckel ist undicht.
Der Deckel ist nicht richtig VerschlieBen Sie den Deckel

positioniert. korrekt auf dem Mixbehdlter.

Der Boden des Die Mixbehditerdichtung Korrigieren Sie die Position der

Mixbehdlters ist (C3) ist nicht korrekt Dichtung und befestigen Sie

undicht. eingelegt oder fehlt. die Messerhalterung korrekt.
Reduzieren Sie die GréBe oder

Das Messer rofiert nur Zu groBe oder zu harte Menge der zu verarbeitenden

muhsam. Lebensmittelstlicke. Zutaten. Geben Sie FlUssigkeit
dazu.

Es ist nicht moglich die
Messereinheit mit der
Dichtung (C1-C2+C3)
auf dem Behdlter (C4)
zu befestigen.

Die Dichtung (C3) ist nicht | Korrigieren Sie die Position der
richtig eingelegt. Dichtung.

Ihr Standmixer funktioniert immer noch nicht?

Wenden Sie sich an eine
zugelassene Kundendienstzentrale
(siehe Liste im Service-Heft).
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DESCRIPTION OF THE APPLIANCE

A Motor unit

B Control panel
B1 On/off button
B2 Function button
B3 Autfo Clean Button

C Blender jug assembly
C1 Lockingring
C2 Blade holder
C3 Seal
C4 Graduated glass jug
C5 Lid
Cé6 Cap

CAUTION: the safety precautions are part of the
appliance. Read them carefully before using your
new appliance for the first time. Keep them in a place
where you can find and refer to them later on.

SAFETY LOCKING

The appliance can run only when
the blender jug assembly (C) is
correctly positioned on the motor
unit (A).

USING FOR THE FIRST TIME

* Before using your appliance for the
first ime, clean all the accessories (C)
in warm soapy water, except for the
motor unit (A, B). ATTENTION: DO NOT
IMMERSE THE MOTOR UNIT/CONTROL
PANEL (A,B) OR PUT IT UNDER WATER
OR ANY OTHER LIQUID. Clean with a
damp cloth then dry it carefully.
CAUTION: The blades are
extremely sharp; handle them
with caution when using or
cleaning the appliance.

* Make sure all the packaging has
been removed before operating
the appliance.

* The appliance will only start if
the blender jug or accessory are
correctly positioned on the motor
unit (A).

* Do not operate the blender if the

lid and cap (C5 + C6) are not in
place.



USING YOUR APPLIANCE

» Moisten the seal (C3) and position
it correctly onfo the blade unit
(C1).

* Place the assembly (C1+C3) on
the base of the jug (C4). Lock it
by rotating the blade unit through
a quarter turn in the anticlockwise
direction. (Fig. 2).

¢ Place the ingredients info the
assembled jug without exceeding
the maximum level indicated:

* 1,75 litres

« Fit the lid (€5) on the jug. Place the
measuring cap (€6) in its recess
on the lid.

¢ Place the blender jug assembly
(C) on the motor unit (A).

* Make sure that the appliance has
been switched off and position
the jug on the motor unit so that
the notches of the jug engage
with the grooves on the motor unit.
Check that the jug is positioned
horizontally and the appliance
is on a flat, stable, heat-resistant
surface away from sources of heat
or water splashes.
The blender motor runs the blades
at high speed in order to ensure
thorough mixing. Consequently,
it is important that the blender is
always placed on a flat, dry surface
before it is operated. Check that
the jug is positioned correctly on
the motor unit. If not, the blender
will not operate.

Never use the blender for more

than 3 minutes at a time. Let the

blender rest for 1 minute before you
operate it again (in order to avoid
overheating).

Caution: leaks can occur if the

jug is not locked correctly.

Plug in the appliance and turn the

function selector to “program”,

and the indicator lights of the on/

off button and the function buttons
start flashing. Choose the optional
program function by means of the
buttons “ice crush”, “smoothie” or
“auto-clean”. Each function has
a programed processing time
(see more under the different
functions), but blending can be
stopped manually by pressing the
on/off button in the middle of the
function selector. The blender also
has a variable speed selector that
is activated by turning the function
button to setting min-max.

* Your appliance is equipped with
a thermal cut-out. In case of
overheating your appliance will turn
off automatically. Disconnect the
appliance and let it cool down for
about 30 minutes, then resume use.

@

Functions of the blender:

Ice crush: Put max 200 g of ice
cubes in the jug. The blender works
in pulse intervals for approx. 1 minute
unless it is switched off manually by
means of the on/off button or by
pressing the ice crush button.
Smoothie: The blender works at
various speeds alternating for
approx. 1T minute unless it is switched
off manually by means of the on/ off
button or by pressing the smoothie
button.

Auto Clean: This function allows

you to clean the jug. Add 1250ml of
warm water and a drop of washing
up liquid inside the blender jug. Press
Autoclean button.

The blender works at various speeds
alternating for 45 seconds, unless it is
switched off manually by means of
the on/off button or by pressing the
Autoclean button again. Then rinse
thoroughly.



Min- max speed: The blender has
a variable speed setting. Start at a
low speed and increase if needed.
Note that ice crush, smoothie and
the auto clean functions cannot be
activated, when you use the variable
speed function. Turn the function
selector to the required speed and
start the blending by means of the
on/off button. Switch off the blender
by pressing the on/off button in the
middle of the function button and
turn the function button back o 0.
* We recommend that you
experiment to find the speed that is

best for the ingredients to be mixed.

Always check on the mixing and
switch off the appliance, when the
desired result has been obtained.
Always unplug after use.

* Never remove the glass jug while
the motor is on.
NOTE! Do not operate the blender
with only dry ingredients (e.g.
nuts) in the jug, as this may
damage the blender. Always add
a small amount of liquid before
you operate the appliance.

Mixing of hot liquid

* The glass jug can withstand hot
ingredients and hot liquids/ soups.
Be careful if hot liquid is poured into
the blender as it can be ejected
out of the appliance due to a
sudden build up of steam. In order
to avoid this, proceed as follows:
1. The temperature of the liquid in

the blender should not exceed
80°C.

2. Fill the jug half way up with
the desired ingredients (e.g.
vegetables, etc.).

3. Operate the blender at MIN
setting and pour the liquid
(hot stock, cream or similar)
slowly through the opening in
the lid. Do not switch off the

blender while doing this. If the

blender is switched off when

the jug contains hot liquid and

is restarted, pressure from the

bottom may cause the lid to

eject due to the high rotation of

the motor.
« If the blender has been switched
off during the above process and
needs to be restarted, place a
towel, oven glove or similar over
the jug and hold it down with your
hand. When operating the blender
remember that hot liquid may be
ejected.
Hoft liquids alone must not be
processed in the blender, since the
pressure in the jug will be too high.
Important! We do not
recommend that you mix only
frozen berries/frozen fruit alone
as they may freeze to a lump and
block the blades.
If you want to add more ingredients
or liquid during use, you can do so,
but make sure that the blades have
stopped before you remove the
cap or the entire lid. Make sure that
the ingredients to be added are
not foo viscous or too dry or heavy
for the motor to process. You may
add some additional liquid through
the hole in the lid if the mixture
seems heavy or you could scrape
the mixture towards the blade using
a rubber spatula.

MAKE SURE THAT THE LID AND
CAP HAVE BEEN REFITTED BEFORE
YOU RESTART THE BLENDER!
Important! After blending ice
cubes the glass jug should only
be cleaned in lukewarm water, as
the jug will have cooled, and hot
water may cause thermal shock
to the glass and make it shatter.



* Recipe

Carrot and Cumin Soup:

Ingredients:

- 700 g carrots, cut into cubes of
15 mm x 15 mm

- 1050 ml cold water or stock

- 1 teaspoon ground cumin

- salt and freshly ground black
pepper

CLEANING YOUR APPLIANCE

* Unplug the appliance and remove
the blender jug assembly (C).

* Handle the blender unit (C1) with
caution: the blades on the blender
jug are sharp.

* Remove the jug and rinse it and
the lid under running water.

* To clean the motor unit (A), use a
damp cloth. Dry it carefully.

* Never immerse the motor unit (A)
in running water.

e For easy cleaning, fo wash the
removable parts in water and a
little washing-up liquid immediately
after use. Alternatively, use the Auto
Clean program (see page 67).
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Put the carrot pieces in the glass
jug and add the water or stock.
Process on max speed for 3 minutes
maximum. Turn off the appliance.
Pour the mixture into a saucepan,
add the cumin and simmer for
about 30 min.You can add water
during cooking for a thinner soup.
Add salt and pepper according
your taste.

* To clean the blender jug (C) easily,
unlock the blade unit (C1) by
rotating it through a quarter turn
in the clockwise direction. Remove
the seal (€3). Clean the locking
ring (C1), blade holder (€2) and
seal (C3) under running water or in
the dishwasher on the upper rack
using the "ECO” program (except
the the seal - C3 which is not
dishwasher safe).

* The glass jug (C4) can be cleaned
in the dishwasher on the upper
rack - use the ‘ECO’ or 'LOW SALT’
program..



WHAT TO DO IF YOUR APPLIANCE DOES NOT WORKZIWIIID

Problems

Causes

Solutions

Product does not work.

The plug is noft fitted
correctly info the socket.

Plug the appliance info a
socket and switch on.

The jug or accessory is not
correctly positioned or
locked on the motor unit.

Check that the jug or
accessories are correctly
positioned and locked
onto the motor unit as
shown in the figure in the
manual.

Excessive vibrations.

The product is not placed
on a flat, stable, heat-
resistant surface.

Place the product on a flat
surface.

Volume of ingredients is
too high.

Reduce the quantity of
ingredients processed.

Leak from the lid.

Volume of ingredients is
too high.

Reduce the quantity of
ingredients processed.

The lid is not correctly
positioned.

Lock the lid correctly on
the blender jug.

Leak from the base of the
blender jug.

The blender jug gasket
(C3) is not positioned
correctly or is missing.

Reposition the gasket and
lock the blade holder
correctly.

The blade does not furn
easily.

Pieces of food too large or
too hard.

Reduce the size or quantity
of ingredients processed.
Add liquid.

Impossible to lock the
blade unit with the gasket
(C1-C2+C3) on the jug
(C4).

The gasket (C3) is not
positioned correctly.

Reposition the gasket.

Your blender still does not work?

Contact an approved service centre

(see list in service booklet).
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