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- 100% recycled

Made in Holland «
‘Suitable for all heat sources
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(N GEBRUIKSAANWIJZING

RAILS EDITION

* Geémailleerd gietijzer

* 100% gerecycled

* Made in Holland

* Geschikt voor alle warmtebronnen

Bezoek www.combekk.com voor meer inspiratie.
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COMBEKK ON TRACK

GEFELICITEERD!

U heeft nu een authentiek stuk Nederlandse spoorrails in handen.
100% gerecycled tot een unieke gietijzeren Combekk-pan en daarmee
onderdeel van de Combekk Rails Edition: de allereerste verhaallijn van
Combekk Homeware.

THIS IS OUR COMBEKK

We zoeken mooie verhalen over bijvoorbeeld oude bruggen, gebouwen
of voertuigen die wij een tweede leven geven in onze producten. De
allereerste Combekk-pannen vertellen het verhaal van de Nederlandse
spoorrails. Op de onderkant van elke pan uit de Combekk Rails Edition
vindt u een stempel die refereert aan deze afkomst.

Combekk Homeware is kwaliteit van Nederlandse bodem. Compleet
geémailleerde gietijzeren producten van volledig gerecycled materiaal
met een stoer en functioneel design. Door een speciale smeltoven en de
juiste mix van materialen is de Combekk-pan van de allerbeste kwaliteit.

WAT MAAKT COMBEKK UNIEK?

« Perfecte warmteverdeling, door een sterk staaltje gietijzer.

« ldeaal om te stoven, want de deksel sluit de pan volledig af.

« Natuurlijke smaak en behoud van vitamines, omdat de Combekk-pan
perfect bereidt op hoog vuur.

« Egale, geémailleerde laag, voor kookgemak en eenvoudige en
hygiénische reiniging .

« Geschikt voor alle warmtebronnen, zowel gas, als elektrisch,
keramisch en inductie.

* Energiezuinig, omdat de Combekk-pan lang warmte vasthoudt.

* Made in Holland

¢ 40 jaar garantie*
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COMBEKK UIT DE VERPAKKING
Verwijder de verpakking en etiketten. Was de Combekk-pan met warm
zeepsop en droog hem goed af.

WARMTEBRONNEN

Elektrische of keramische kookplaat, gas, inductie, etc.; de Combekk-pan

voelt zich bij alle warmtebronnen thuis (magnetron uitgezonderd).

Kies voor de juiste maat pit of warmteplaat. De straling/vlammen

moet(en) onder de pan blijven, zodat de zijkanten en de handvatten niet

oververhit raken.

- Op een glazen kookplaat: til de pan op i.p.v. te schuiven. Hiermee
voorkomt u beschadigingen.

- In de oven: de pan (zonder houten handvat) is prima geschikt voor de
oven. Zet hem altijd op een plaat of rooster en nooit op de bodem van
de oven.

Plaats lange handgrepen buiten het bereik van andere warmtebronnen
en kinderen.

COMBEKK IN GEBRUIK

Verwarmen

Verwarm de Combekk-pan langzaam tot de benodigde temperatuur.
Blijf altijd bij de pan als u kookt.

Kookgereedschap

Gebruik houten of hittebestendig kunststof kookgereedschap, zodat
u de geémailleerde laag niet beschadigt. De handvatten, knop en/of
gietijzeren steel worden heet. Pak ze alleen vast met pannenlappen,
ovenwanten of een droge doek.

Ingrediénten

Gebruik bij verwarming van de pan een bakproduct (olie, boter of
vet) of vloeistof (bijvoorbeeld water, wijn of bouillon). Droogkoken
kan het emaille beschadigen. Indien u vocht toevoegt aan de hete
Combekk-pan, verwarm dit ingrediént dan (licht) voor om grote
temperatuurverschillen te voorkomen.
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Frituren: vul de pan tot maximaal 1/3 met olie, zodat het olieniveau
voldoende kan stijgen tijdens het toevoegen van ingrediénten.

BEWAREN EN MARINEREN
Emaille neemt geen kleuren en geuren over, dus in de Combekk-pan
kunt u uitstekend marineren of (onbereid) voedsel bewaren.

REINIGEN

Laat de Combekk-pan langzaam afkoelen. Nooit onderdompelen in koud
water!

Was hem daarna met de hand (eventueel met een nylon schuursponsje)
en een mild sopje af. U kunt vuil ook laten weken in warm water en de
pan erna afwassen. Droog hem goed af en smeer de binnenkant in met
een druppeltje olie om het emaille in goede conditie te houden. Berg de
pan daarna op in een droge ruimte.

ONDERHOUD
Controleer regelmatig of de knop, (houten handvatten) en/of steel nog
goed vastzitten en draai die eventueel aan.

*40 JAAR GARANTIE

Op alle gietijzeren onderdelen geeft Combekk 40 jaar garantie.
Beschadigingen door vallen, stoten, verkeerd gebruik of foutieve
reiniging zijn dus uitgesloten van garantie, net als natuurlijke slijtage,
gevolgschade en bijkomende schade.

Uw kassabon is het garantiebewijs.

CONTACT

www.combekk.com
info@combekk.com

O@WeE @

ELEKTRISCHE GAS INDUCTIE KERAMISCHE OVEN HALOGEEN  MAG NIET MAG NIET 100%
KOOKPLAAT KOOKPLAAT KOOKPLAAT IN DE VAAT- INDE  GERECYCLED
WASSER MAGNETRON
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EN) USER MANUAL

RAILS EDITION

* Enamelled cast iron

* 100% recycled

* Made in Holland

e Suitable for all heat sources

Go to www.combekk.com for more inspiration.
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COMBEKK ON TRACK

CONGRATULATIONS!

You are now the proud owner of an authentic bit of Dutch railway
history. 100% recycled into a unique cast iron Combekk pan and part of
the Combekk Rails Edition: Combekk Homeware’s original storyline.

THIS IS OUR COMBEKK

We are always looking for bridges, buildings or vehicles with great
stories to tell, so that we can give them a new lease of life in our
products. The very first Combekk pans tell the story of the Dutch
railways, so the bottom of each pan from the Combekk Rails Edition
bears a stamp that refers to its origin.

Combekk Homeware is good quality and Dutch to the core. Our fully
enamelled cast iron products are made entirely from recycled materials
with a tough and functional design. The special forge and the right mix
of materials make Combekk pans of the highest quality.

WHAT MAKES COMBEKK UNIQUE?

« Perfect heat distribution, provided by the perfect piece of cast iron.

« ldeal for stewing, because the lid completely seals the pan.

« Natural flavour and preservation of vitamins, because the Combekk
pan cooks food beautifully on a high heat.

« Even, enamelled layer, for easy cooking and simple and hygienic
cleaning.

« Suitable for all heat sources, gas, electric, ceramic and induction.

« Energy efficient, because Combekk pans retain their heat for
a long time.

* Made in Holland

* 40 year guarantee*
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BEFORE USING YOUR COMBEKK PAN

FOR THE FIRST TIME

Remove all packaging and labels. Wash the Combekk pan in hot soapy
water and dry it thoroughly.

HEAT SOURCES

Electric or ceramic hobs, gas, induction etc. the Combekk feels at home

on any heat source (except for microwaves).

Select the right size ring or hot plate. Make sure the pan covers the heat

source/flames fully so that the sides and handles don’t overheat.

- If you’re cooking on a glass hob: lift the pan rather than sliding it to
prevent damage.

- In the oven: the pan (without wooden handle) is perfect for use in the
oven. Always put it on a baking sheet or oven shelf and never on the
bottom of the oven.

Keep long handles away from other heat sources and out of the reach of
children.

USING COMBEKK

For heating up

Heat the Combekk pan slowly, until it reaches the required temperature.
Never leave the pan unattended during cooking.

Cooking Utensils

Use wooden or heat-resistant plastic cooking utensils, so that you don’t
damage the enamel layer. The side handles, knob and/or cast iron pan
handle will get hot. Only hold them using an oven mitt, oven gloves or a
dry cloth.

Ingredients

When heating up the pan, always use either a frying product (oil,
butter or fat) or a liquid (such as water, wine or bouillon). Dry cooking
can damage the enamel. If you are adding liquid to a hot Combekk
pan, warm it through (gently) first to avoid extreme differences in
temperature.
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Deep frying: do not fill more than 1/3 of the pan with oil, to ensure the
oil level has room to rise when the ingredients are added.

STORING AND MARINATING
Enamel doesn’t absorb colours or smells, so the Combekk pan is
excellent for marinating or for storing (uncooked) food.

CLEANING

Allow the Combekk pan to cool down slowly. Never plunge the hot pan
into cold water!

Once it has cooled wash it by hand (using a nylon scourer if necessary)
and a mild detergent. You can also leave baked-on food to soak in warm
water and wash it off later. Dry the pan thoroughly and rub a drop of oil
around the inside to keep the enamel in good condition. Store the panin
a dry place.

MAINTENANCE
Check regularly whether the knob, (wooden handles) and/or pan handle
are still firmly secured and tighten if necessary.

*40 YEAR GUARANTEE

Combekk provides a 40 year guarantee on all of the cast iron parts.
Damage from it being dropped, banged, incorrect use or incorrect
cleaning methods are excluded from the guarantee, as is natural wear
and tear, consequential and incidental loss and damages. Your receipt is
your proof of guarantee.

CONTACT
www.combekk.com
info@combekk.com

O@WeE @

ELECTRIC HOB GAS INDUCTION  CERAMIC OVEN HALOGEN
HOB HOB

&

NOT NOT 100%
SUITABLE ~ SUITABLE  RECYCLED

DISHWASHER MICROWAVE
USE USE
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BENUTZERHANDBUCH

RAILS EDITION

e Emailliertes Gusseisen
* 100% recycled
e Hergestellt in Holland

e Geeignet fiir alle Herdarten
inclusive Induktion

Besuchen Sie www.combekk.com fiir noch mehr Inspiration.
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COMBEKK ON TRACK

HERZLICHEN GLUCKWUNSCH!

Sie sind jetzt Besitzer eines authentischen Stlicks niederlandischer
Eisenbahnschienen. 100% recycelt zu einer einzigartigen gusseisernen
Combekk-Pfanne und damit Teil der Combekk Rails Edition: die allererste
Geschichte von Combekk Homeware.

THIS IS OUR COMBEKK

Wir suchen interessante Geschichten, z.B. Uber alte Bricken, Gebdude
oder Fahrzeuge, denen wir in unseren Produkten ein zweites Leben
einhauchen. Die allerersten Combekk-Pfannen erzéhlen die Geschichte
der niederlandischen Eisenbahnschienen. An der Unterseite jeder Pfanne
aus der Combekk Rails Edition finden Sie einen Stempel, der an diese
Herkunft erinnert.

Combekk Homeware ist Qualitat aus den Niederlanden. Komplett
emaillierte gusseiserne Produkte aus vollsténdig recyceltem Material
mit einem robusten und funktionellen Design. Aufgrund eines speziellen
Schmelzofens und der entsprechenden Mischung verschiedener
Materialien ist die Combekk-Pfanne von allerbester Qualitat.

WAS MACHT COMBEKK EINZIGARTIG?
Perfekte Warmeverteilung, aufgrund eines bemerkenswerten
Gusseisens.

« ldeal zum Diinsten, denn der Deckel schlieBt die Pfanne vollstandig ab.

« Natiirlicher Geschmack und Erhalt von Vitaminen, da die Combekk-
Pfanne perfekt bei hohen Temperaturen zubereitet.

* GleichmaBig, emaillierte Schicht, fir bequemes Kochen und
hygienische Reinigung.

« Flr alle Warmequellen geeignet, sowohl flr Gas als auch elektrisch,
keramisch und Induktion.

« Energiesparend, da die Combekk-Pfanne lange die Warme speichert.

« Hergestellt in Holland

¢ 40 Jahre Garantie*
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COMBEKK AUS DER VERPACKUNG NEHMEN
Die Verpackung und Etiketten entfernen. Die Combekk-Pfanne mit
warmer Seifenlauge waschen und gut abtrocknen.

WARMEQUELLEN

Elektrische oder keramische Kochplatte, Gas, Induktion usw.; die

Combekk-Pfanne fuhlt sich auf allen Warmequellen zuhause (mit

Ausnahme der Mikrowelle).

Wahlen Sie einen Gasbrenner oder eine Herdplatte mit den

entsprechenden Abmessungen. Die Strahlung/Flammen missen

unter der Pfanne bleiben, sodass die Seiten und Handgriffe sich nicht

Uberhitzen.

- Auf einer Glasherdplatte: die Pfanne heben und nicht schieben. So
beugen Sie Beschadigungen vor.

- Im Ofen: die Pfanne (ohne hoélzernen Handgriff) ist gut fur den Ofen
geeignet. Stellen Sie die Pfanne immer auf ein Backblech oder -Gitter
und nie auf den Boden des Ofens.

Lange Handgriffe auBer Reichweite anderer Warmequellen und Kinder.

COMBEKK IM GEBRAUCH

Erwdrmen

Erwarmen Sie die Combekk-Pfanne langsam bis auf die gewlinschte
Temperatur. Bleiben Sie beim Kochen immer bei der Pfanne.

Kochutensilien

Verwenden Sie Kochutensilien aus Holz oder hitzebestédndige Utensilien
aus Kunststoff, sodass Sie die Emaille-Schicht nicht beschadigen. Die
Handgriffe, der Knopf und/oder der gusseiserne Stiel werden heif3.
Fassen Sie diese nur mit Topflappen, Ofenhandschuhen oder einem
trockenen Tuch an.

Zutaten

Verwenden Sie beim Erwérmen der Pfanne ein Backprodukt (Ol,
Butter oder Fett) oder FlUssigkeit (z.B. Wasser, Wein oder Bouillon).
Trockenkochen kann die Emaille-Schicht beschadigen. Falls Sie
FlUssigkeit in eine heiBe Combekk-Pfanne geben, diese Zutat erst
(leicht) vorheizen, um groBe Temperaturdifferenzen zu vermeiden.
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Frittieren: Fillen Sie die Pfanne bis héchstens zu 1/3 mit Ol, sodass das
Olniveau beim Hinzuftigen der Zutaten ausreichend ansteigen kann.

AUFBEWAHREN UND MARINIEREN

Emaille nimmt keine Farben oder Aromen an, das bedeutet, dass Sie in
der Combekk-Pfanne hervorragend marinieren kénnen oder (noch nicht
zubereitete) Nahrungsmittel aufbewahren kénnen.

REINIGEN

Lassen Sie die Combekk-Pfanne langsam abkuhlen. Nie in kaltes
Wasser eintauchen! Danach von Hand (eventuell mit einem Nylon
Scheuerschwamm) mit einer milden Spullauge spulen. Sie kédnnen
die Schmutzreste auch in warmem Wasser einweichen lassen und die
Pfanne danach spulen. Gut abtrocknen und die Innenseite mit einem
Tropfen Ol einfetten, um die Emaille-Schicht in guter Verfassung zu
erhalten. Bewahren Sie die Pfanne anschlieBend in einem trockenem
Raum auf.

PFLEGE
Regelmé&Big kontrollieren, ob der Knopf, (Holzhandgriffe) und/oder Stiel
noch gut befestigt sind und ziehen Sie diese eventuell an.

*40 JAHRE GARANTIE

Combekk verleiht auf alle gusseisernen Komponenten 40 Jahre Garantie.
Beschadigungen durch Fallen, Sto3en, unsachgemaflen Gebrauch oder
fehlerhafte Reinigung sind von der Garantie ausgeschlossen, ebenso wie
naturlicher VerschleiB. Ihr Kassenzettel ist Ihr Garantiebeweis.

KONTAKT
www.combekk.com
info@combekk.com

O@WeE @

ELEKTRISCHE GAS INDUKTION KERAMISCHE OFEN HALOGEN _ NICHT FUR NICHT 100%
HERDPLATTE HERDPLATTE HERDPLATTE  DIE SPUL- FUR DIE RECYCELT
MASCHINE MIKROWELLE
GEEIGNET  GEEIGNET
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(B) MANUAL DE USUARIO

RAILS EDITION

e Hierro fundido esmaltado
* 100% reciclado
e Fabricado en Holanda

e Apto para todo tipo de superficies
de coccidén

Entra a www.combekk.com y obtén una mayor inspiracion.
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COMBEKK ON TRACK

iFELICIDADES!

Usted es ahora el orgulloso propietario de un trozo auténtico de la historia

de los ferrocarriles holandeses. Reciclado 100% en una sartén u olla de hierro
fundido Combekk, es parte de la Combekk Rails Edition (Edicion de Ferrocarriles
Combekk): Una original historia de los articulos para el hogar Combekk.

ESTE ES NUESTRO COMBEKK

Siempre nos encontramos a la caza de puentes, edificaciones o vehiculos con
grandes historias que contar para poderles dar un nuevo aliento en nuestros
productos. Nuestros primerisimas sartenes y ollas Combekk cuentan la historia
de los ferrocarriles holandeses, por lo cual en el fondo de cada sartén y olla de
la Edicion de ferrocarriles Combekk se encuentra un sello que hace referencia a
su origen.

Los articulos para el hogar Combekk son de buena calidad y son holandeses de
pura cepa. Nuestros productos son enteramente de hierro fundido esmaltado y
estan fabricados completamente a partir de materiales reciclados con un disefio
resistente y funcional. Con esta forja especial y la mezcla correcta de materiales
se fabrican los sartenes y ollas Combekk de la mas alta calidad.

f.GUE ES LO QUE HACE UNICO A COMBEKK?
Perfecta distribucion de calor, proporcionada por una pieza perfecta de
hierro fundido.

+ ldeal para estofar, ya que la tapa sella la sartén u olla completamente.

« Sabor natural y conservacién de las vitaminas, ya que las sartenes y ollas
Combekk cocinan los alimentos maravillosamente a una elevada temperatura.

* Cubierta esmaltada uniforme, la cual le permite cocinar de manera facil y
simple y limpiarlo de manera higiénica.

« Apto para todas las superficies de calor, gas, eléctrica, cerdmica e induccién.

* Uso eficiente de la energia, ya que las sartenes y ollas Combekk retienen el
calor por largo tiempo.

» Fabricado en Holanda

* 40 Afos* de Garantia

30100187 Steel ComBekk Manual NO thermo-v5.indd 15 31-01-17 09:1



D)

ANTES DE UTILIZAR POR PRIMERA VEZ SU

SARTEN U OLLA COMBEKK

Retire todo el embalaje y etiquetas. Lave la sartén u olla Combekk con
agua caliente y jabon, séquelo minuciosamente.

FUENTES DE CALOR

Sin importar si utiliza hornillos eléctricos o de cerdmica, gas, induccion

etc., Combekk se funciona perfectamente sobre cualquier superficie de

calor (a excepcioén del microondas).

Seleccione el anillo o la placa de calor de tamafo correcto. Asegurese

de que la sartén u olla cubra la superficie de calor o las llamas

completamente para que los lados y asas no se sobrecalienten.

- Si cocina sobre una superficie vitrocerdmica: levante la sartén u olla, no
la arrastre, para evitar causar dafnos.

- En el horno: la sartén u olla (sin mango de madera) es perfecta para
usar en el horno. Coléquela siempre sobre una hoja o bandeja de
hornear, pero nunca en el fondo del horno.

Mantenga los mangos largos lejos de otras fuentes de calor y fuera del
alcance de los nifios.

USO DEL COMBEKK

Para calentar

Caliente la sartén u olla Combekk lentamente hasta que alcance la
temperatura requerida. Nunca deje la sartén u olla sin supervision
mientras cocina.

Utensilios de cocina

Utilice utensilios de cocina en madera o plastico resistente para no
dafar la capa de esmalte. Las asas laterales, perilla y/o mango del sartén
u olla en hierro fundido se calentaran. Sujételos Unicamente usando
coge-ollas o guantes protectores para horno.

Ingredientes

Cuando caliente la sartén u olla utilice siempre un producto para freir
(aceite, mantequilla/margarina o grasa) o un liquido (p.ej. agua, vino o
caldo). Cocinar en seco puede dafar el esmalte. Si agrega un liquido a
una sartén u olla Combekk caliente, calientelo primero (gentilmente)
para evitar diferencias extremas de temperatura.
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Fritura: no llene mas de 1/3 del sartén u olla con aceite para asegurar
que el nivel de aceite tenga espacio suficiente para incrementarse al
agregar los ingredientes.

ALMACENAMIENTO Y MARINADO

El esmalte no absorbe colores ni olores, por lo que el sartén u olla
Combekk es excelente para marinar o almacenar alimentos (crudos).

LIMPIEZA

Permita que la sartén u olla Combekk se enfrie lentamente. iNunca
sumerija la sartén u olla caliente en agua fria!

Una vez enfriada, lavela a mano (usando una esponja suave en caso
necesario) y un detergente suave. También puede dejar la comida
pegada remojando en agua caliente y lavarla después. Seque la sartén
u olla minuciosamente y esparza una gota de aceite en el interior para
mantener el esmalte en buenas condiciones. Guarde la sartén u olla en
un lugar seco.

MANTENIMIENTO

Revise regularmente si la perilla, y/o mango del sartén u olla estan bien
asegurados y de ser necesario, apriételas.

*GARANTIA DE 40 ANOS

Combekk da una garantia de 40 afos a todos sus productos de

hierro fundido. Los dafios como consecuencia de caidas, golpes, uso
o métodos de limpieza incorrectos estdn excluidos de la garantia al
igual que el desgaste por uso normal y la pérdida o dafios indirectos e
imprevistos.

Su factura constituye su prueba de garantia.

CONTACTO
www.combekk.com
info@combekk.com

@] & €

HORNILLO GAS INDUCCION VITROCERA- HORNO HALOGENA  NO APTO NO APTO 100%
ELECTRICO MICA PARA USO  PARA USO RECICLADO
EN LAVAVAUJI- EN M-
LLAS CROONDAS
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MANUEL DE L’UTILISATEUR

RAILS EDITION

e Articles de cuisine en fonte émaillée
» Acier utilisé 100% recyclé
* Fabriqué aux Pays-Bas

e Utilisable sur toutes sources de
chaleur, y compris P’induction

Consultez www.combekk.com pour plus d’inspiration.
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COMBEKK ON TRACK

TOUTES NOS FELICITATIONS !

Vous tenez entre les mains une authentique piéce des rails de chemins
de fer néerlandais qui a été recyclée a 100% afin d’en faire une poéle
Combekk en fonte unique. Elle fait partie de la ‘Combekk Rails Edition’: la
toute premiere ligne historique de Combekk Homeware.

VOICI VOTRE COMBEKK

Nous recherchons de belles histoires concernant des vieux ponts,
batiments ou véhicules anciennes Nous donnons une seconde vie par le
biais de nos produits. Les premiéres poéles Combekk narrent I'histoire des
chemins de fer néerlandais. Au dos de chaque poéle de la Combekk Rails
Edition, vous trouverez un tampon renvoyant a cette origine.

Combekk Homeware, c’est de la qualité néerlandaise. Des produits en
fonte entierement émaillés provenant de matériel entiérement recyclé avec
un design robuste et fonctionnel. Grace a un four spécial et a la bonne
combinaison de matériaux, la poéle Combekk est de la meilleure qualité.

EN QUOI EST-CE QUE COMBEKK EST UNIQUE ?
Répartition parfaite de la chaleur, grace a la fonte particulierement
résistante.

< Parfait pour cuire a I’étuvée, car le couvercle recouvre entiérement la
poéle.

« Gout naturel et sauvegarde des vitamines, parce que la poéle
Combekk cuit parfaitement a feu élevé.

* Couche égale, émaillée, pour le confort de cuisson et un nettoyage
simple et hygiénique.

« Convient a toutes les sources de chaleur, aussi bien le gaz, que
|"électricité, la céramique et I'induction.

« Economie d’énergie, parce que la poéle Combekk retient longtemps la
chaleur.

« Fabriqué aux Pays-Bas

* 40 ans de garantie*
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COMBEKK SORTIE DE L’EMBALLAGE
Enlevez 'emballage et les étiquettes. Lavez la poéle Combekk avec une
eau savonneuse chaude et séchez-la bien.

SOURCES DE CHALEUR

Une plaque chauffante électrique ou en céramique, au gaz, a induction,

etc.; la poéle Combekk convient parfaitement a toutes les sources de

chaleur (sauf les micro-ondes).

Optez pour la bonne dimension de braleur ou de plaque chauffante. Le

rayonnement/les flammes doi(ven)t rester sous la poéle de sorte que les

poignées et les parties latérales ne surchauffent pas.

- Sur une plaque chauffante en verre: levez la poéle au lieu de la glisser.
Cela évite les endommagements.

- Dans le four : la poéle (sans poignée en bois) convient parfaitement au
four. Posez-la toujours sur une plague ou une grille et jamais au fond
du four.

Placez les poignées longues en dehors de la portée d’autres sources de
chaleur et des enfants.

L’UTILISATION DE COMBEKK

Réchauffer

Réchauffez doucement la poéle Combekk jusqu’a la température voulue.
Restez toujours a coété de la poéle en cuisinant.

Ustensiles de cuisine

Utilisez des ustensiles en bois ou en plastique résistant a la chaleur afin
de ne pas endommager la couche émaillée. Les poignées, le bouton
et/ou le manche en fonte deviennent chauds. Il faut uniquement les
prendre avec des maniques ou un chiffon humide.

Ingrédients

En chauffant la poéle, utilisez un produit de cuisson (huile, beurre ou
graisse) ou un liquide (par ex. de I'eau, du vin ou du bouillon). Cuisiner
sans matiere grasse peut endommager I’émail. En rajoutant du liquide
a la poéle Combekk chaude, chauffez alors (Ilégérement) cet ingrédient
afin d’éviter de grandes différences de température.
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Frire : remplissez la poéle jusqu’a maximum 1/3 d’huile de sorte que le
niveau d’huile puisse monter en rajoutant les ingrédients.

CONSERVER ET MARINER

L’émail n'absorbe pas les couleurs ni les odeurs. Vous pouvez donc
parfaitement mariner ou conserver des aliments (non préparés) dans la
poéle Combekk.

NETTOYER

Laissez lentement refroidir la Poéle Combekk. Ne jamais la plonger dans
de l'eau froide !

Nettoyez-la ensuite a la main (éventuellement avec une éponge a
récurer en nylon) et une eau savonneuse douce. Vous pouvez aussi

la laisser tremper dans de I'eau chaude et nettoyer la poéle ensuite.
Séchez-la bien et appliquez a I'intérieur une goutte d’huile afin de
garder I’émail en bon état. Rangez ensuite la poéle dans un endroit sec.

ENTRETIEN
Contrélez réguliérement si le bouton, (les poignées en bois) et/ou le
manche sont encore bien fixés et resserrez-les éventuellement.

*40 ANS DE GARANTIE

Sur toutes les parties en fonte, Combekk donne 40 ans de garantie.

Les dommages suite a des chutes, des chocs, a l'utilisation erronée ou
au mauvais nettoyage ne sont donc pas compris par la garantie, tout
comme l'usure naturelle, les dommages consécutifs et supplémentaires.
Votre ticket de caisse est la preuve de garantie.

CONTACT

www.combekk.com
info@combekk.com

@I

& €

PLAQUE GAZ INDUCTION PLAQUE FOUR PLAQUE NE PAS AUX 100%
CHAUFFANTE CHAUFFANTE CHAUFFANTE CONVIENT MICRO- RECYCLE
ELECTRIQUE ., EN HALOGENE PAS AU ONDES

CERAMIQUE LAVE-
VAISSELLE
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BRUKSANVISNING

RAILS EDITION

* Emaljert stopejern

* 100% resirkulerte materialer
* Laget i Nederland

e Passer for alle varmekilder

Ga til www.combekk.com for ytterligere inspirasjon.
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COMBEKK ON TRACK

GRATULERER!

Du er na den stolte eier av en autentisk bit av nederlandske
jernbanehistorie. 100% resirkulert til en unik stepejern Combekk-panne,
og en del av Combekk Rails Edition: Combekk Homewares opprinnelige
historie.

DETTE ER VAR COMBEKK

Vi er alltid pa utkikk etter broer, bygninger, eller biler med gode historier
a fortelle, slik at vi kan gi dem et nytt liv i vare produkter. Den aller fgrste
Combekk-panner forteller historien om den nederlandske jernbanen slik
at bunnen av alle pannene fra Combekk Rails Edition baerer et stempel
som viser bakgrunnen.

Combekk Homeware er av god kvalitet og nederlandsk tvers gjennom.
Vare fullt emaljerte stapejernsprodukter er laget av resirkulerte
materialer med en teff, og funksjonell design. Den spesielle smia, og den
rette blandingen av materialer gjgr at Combekk-panner er av hgyeste
kvalitet.

HVA GJOR COMBEKK UNIKT?

« Perfekt varmefordeling, fra et perfekt stykke stepejern.

« lIdeell for langkoking, fordi lokket forsegler pannen helt.

« Naturlig smak og bevaring av vitaminer fordi Combekk-panner lager
mat utmerket pa hgy varme.

« Jevne, emaljerte lag, for enkel matlaging, og enkel, og hygienisk
rengjaring.

« Passer for alle varmekilder, gass, elektrisk, keramisk og induksjon.

« Energieffektiv fordi Combekk-panner holder pa varmen lenge.

* Laget i Nederland

« 40 ars garanti *
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FOR DU BRUKER COMBEKK-PANNER FOR FORSTE
GANG

Fjern all emballasje, og etiketter. Vask Combekk-pannen i varmt
sapevann, og terk den grundig.

VARMEKILDER

Elektriske, eller keramiske kokeplater, gass, induksjon etc. Combekk faler

seg hjemme pa alle varmekilder (unntatt mikrobglger).

Velg den riktige starrelsen av ring, eller varm plate. Kontroller at pannen

dekker varmekilden/flammene helt slik at sidene, og handtaket ikke

overopphetes.

- Hvis du lager mat pa en glasskeramisk komfyr: laft pannen i stedet for
a skyve den for & unnga skade.

- | ovnen: pannen (uten trehandtaket) er perfekt for bruk i ovnen. Sett
den alltid pa en stekeplate, eller rist, og aldri pa bunnen av ovnen.

De lange handtakene bar holdes unna andre varmekilder, og
utilgjengelige for barn.

BRUK AV COMBEKK

For oppvarming

Varm Combekk-pannen sakte til den nar gnsket temperatur. Forlat aldri
pannen uten tilsyn under matlagingen.

Kokeredskaper

Bruk redskaper av tre, eller varmebestandig plast slik at du ikke skader
emaljelaget. Sidehandtak , knotter og/eller stgpejernshandtaket vil bli
varmt. Bruk grytekluter, eller en annet egnet.

Ingredienser

Ved oppvarming av kokekaret: bruk enten et stekeprodukt (olje, smegr
eller fett), eller vaeske (for eksempel vann, vin, eller buljong). Tarrkoking
kan skade emaljen. Hvis du heller vaeske i en varm Combekk-panne,
varm den (forsiktig) farst for & unnga ekstreme temperaturforskjeller.
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Frityrsteking: Ikke fyll mer enn 1/3 av pannen med olje slik at oljenivaet
har plass til & stige nar ingrediensene blir lagt til.

LAGRING OG MARINERING
Emaljen absorberer ikke farger, eller lukter. Combekk-panner er derfor
utmerket for marinering, eller for lagring av (ukokt) mat.

RENGJORING

La Combekk-pannen fa kjgle seg ned sakte.

Aldri sett/fyll en varm panne i kaldt vann.

Nar den er avkjalt, vask den for hand (ved hjelp av en nylonskrubb om
nadvendig), og et mildt vaskemiddel. Du kan ogsa la den sta i vann for a
lzse opp matrester, og vaske den av senere. Tark pannen grundig, og gni
en drape olje rundt innsiden for & holde emaljen i god stand. Oppbevar
pannen pa et tert sted.

VEDLIKEHOLD
Kontroller jevnlig om knotter, (treskaft) og/eller handtaket fortsatt er
godt sikret, og stram til om nadvendig.

*40 ARS GARANTI

Combekk gir en 40-3rs garanti pa alle stapejernsdeler. Skader fra & ha
blitt droppet, slatt, feil bruk, eller feil rengjgringsmetoder unntatt fra
garantien; det er ogsa naturlig slitasje, og tilfeldige tap og skader.
Kvitteringen er ditt garantibevis.

KONTAKT
www.combekk.com
info@combekk.com

) A ) A &
ELEKTRISK GASS INDUKSJON KERAMISK OVN HALOGEN PASSER PASSER 100%
TOPP TOPP TOPP IKKE | IKKE | RESIRKULERT

OPPVASK- MIKROBOL-
MASKIN GEOVN

30100187 Steel ComBekk Manual NO thermo-v5.indd 25 31-01-17 09:1



BRUGERMANUAL

RAILS EDITION

* Emaljeret stobejern

* 100% genbrug

* Fremstillet i Holland

» Kan benyttes pa alle varmekilder

Ga til www.combekk.com for at fa mere inspiration.
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COMBEKK ON TRACK

TILLYKKE!

Du er nu den stolte ejer af et autentisk stykke hollandsk jernbanehistorie.
100% genbrugt til en unik Combekk-stgbejernspande og en del af
Combekk-skinnerne Edition: Combekk Homeware’s originale historie.

DET ER VORES COMBEKK

Vi er altid pa udkig efter broer, bygninger eller keretgjer, der kan
fortaelle gode historier, s vi kan give dem et nyt liv i vores produkter.
De allerfarste Combekk-pander fortaeller historien om de hollandske
jernbaner, sa bunden pa hver gryde fra Combekk Rails Edition. De baerer
et stempel, der henviser til oprindelsen.

Combekk Homeware er god kvalitet og hollandsk helt ind til kernen .
Vores hel-emaljerede stebejernsprodukter er udelukkende fremstillet

af genbrugsmaterialer med et bestandigt og funktionelt design. Den
specielle stgbning og den rette materialesammensaetning ger Combekk-
pander til pander af hgjeste kvalitet.

HVAD GOR COMBEKK UNIK?

« Perfekt varmefordeling, der leveres af et perfekt stykke stgbejern.

« Ideel til let stegning, fordi laget til panden taetner helt.

« Naturlig smag og bevarelse af vitaminer, fordi Combekk-pander
steger mad rigtigt godt ved hgj varme.

« Ensartet, emaljeret lag, der gor madlavningen nem og enkel.
Hygiejnisk rengering.

« Egner sig til alle varmekilder: gas, elektrisk, keramisk og induktion.

- Energieffektiv, fordi Combekk-pander holder pa varmen i lang tid.

* Fremstillet i Holland

« 40 ars garanti *
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FOR COMBEKK-PANDEN BRUGES FORSTE GANG
Fjern al emballage og etiketter. Vask Combekk-panden i varmt
saebevand og ter den grundigt af.

VARMEKILDER

Elektriske eller keramiske kogeplader, gas, induktion etc., Combekk

klarer alle varmekilder (med undtagelse af mikrobglger).

Veaelg den rigtige starrelse ring eller varmplade. Kontrollér, at panden

daekker varmekilden/flammerne fuldt, sa sidehandtagene ikke overopheder

- Hvis du laver mad pa en glas-/keramisk kogeplade: |zft hellere panden i
stedet for at skubbe den for at forebygge skader.

- | ovnen: panden (uden traeskaft) er perfekt til brug i ovnen. Saet den altid
pa et stykke bagepapir eller en ovnhylde og aldrig i bunden af ovnen.

Hold lange handtag veek fra andre varmekilder og utilgeengeligt for bgrn.

BRUG AF COMBEKK

Til opvarmning

Varm Combekk-panden langsomt op, indtil den nar den gnskede
temperatur. Forlad aldrig gryden uden opsyn under tilberedningen.

Kokkenredskaber

Brug traeredskaber eller varmebestandige plastkakkenredskaber, sa
at du ikke skader emaljelaget. Sidehandtagene, knappen og/eller
stebejernshandtaget vil blive varme. Hold kun pa dem ved brug af en
ovnluffe, en ovnhandske eller en ter klud.

Ingredienser

Ved opvarmning af panden skal der altid bruges enten et stegeprodukt
(olie, smar eller fedt) eller en vaeske (sasom vand, vin eller bouillon).
Torstegning kan beskadige emaljen. Hvis du vil tilsaette vaeske til en
varm Combekk-pande, skal den varmes stille op forst for at undga store
temperaturforskelle.
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Friturestegning: fyld ikke panden med mere end 1/3 olie, for at sikre
olien har plads til at Iafte sig, ndr ingredienserne tilsattes.

Opbevaring og marinering
Emalje absorberer ikke farver eller lugte, s& Combekk-panden er
fremragende til marinering eller til opbevaring af (ubehandlede) fadevarer.

RENGORING

Lad Combekk-panden kale langsomt ned.

Laeg aldrig den varme pande i koldt vand!

Nar ferst den er afkglet, vaskes den i handen (ved hjaelp af en
nylonskrubber om ngdvendigt) og et mildt rengaringsmiddel.

Du kan ogsa lade braendt mad sta i bled i varmt vand og vaske af
senere. Tar panden grundigt af og gnid en drabe olie rundt inde i for
at holde emaljen i god stand. Opbevar panden et tert sted.

VEDLIGEHOLDELSE
Kontrollér regelmaessigt om knappen, (treehandtagene) og / eller
pandens handtag stadig er forsvarligt fastgjort og spaendte.

*40 ARS GARANTI

Combekk giver 40 ars garanti pa alle de stgbejernsdele. Skader fra

tab, slag, forkert brug eller forkerte rengaringsmetoder/-midler er ikke
omfattet af garantien, ligesom naturligt slitage, felgeskader og tilfeeldige
tab og skader. Din kvittering er dit garantibevis.

KONTAKT
www.combekk.com
info@combekk.com

O@WeE @ €

ELECTRISK GAS INDUKSION  KERAMISK OVN HALOGEN  IKKE EGNET IKKE EGNET 100%
PLADE PLADE TIL OPVAS-  TIL MIKRO- GENBRUGT
KEMASKINE B@LGEOVN
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GV BRUKSANVISNING

RAILS EDITION

* Emaljerat Gjutjarn
* 100 % atervunnet material
e Tillverkad i Holland

» Kan anvdndas pa alla typer av
varmekallor

Lat dig inspireras pa www.combekk.com.
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COMBEKK ON TRACK

GRATULERAR!

Du &r nu stolt agare till en del av den hollandska jarnvagshistorien. 100 %
atervunnet material foradlat till en unik Combekk gjutjarnsgryta och en
del av Combekk Rail Edition: Combekk Homewares ursprungliga historia.

DETTA AR COMBEKK

Vi letar alltid efter passande atervunnet material med historier att
beratta, sa att vi kan ge dem ett nytt liv i vara produkter. Den allra forsta
Combekk grytan skildrar historien om den hollédndska jarnvagen. | botten
av varje gryta fran Combekk Rails Edition hittar du en stampel som
héanvisar till sitt ursprung.

Combekk Homeware ar av yppersta kvalitet med en holldndsk karna.
Vara emaljerade gjutjarnsprodukter &r tillverkade av atervunnet
material i en tuff, funktionell design. Den anrika smedjetekniken och
materialval av toppkvalitet ger Combekk kokkarl dess héga kvalitet och
funktionalitet.

VAD GOR COMBEKK UNIK?
Perfekt virmeférdelning, som tillhandahalls av gjutjarnets unika
kvalitet.

- Idealisk foér sjudning och slow cooking, da locket tatar grytan och
go6r maten saftig med drip lid funktion i locket.

« Naturlig smak och bevarande av vitaminer, dd Combekk grytan
tillagar maten pa lag varme.

« Hogkvalitativ och stark emalj for enkel och hygienisk rengéring.

« Lamplig for alla varmekallor, gas, el, keramik, induktion och ugn eller
Sppen eld.

< Alltid ratt temperatur och full kontroll, tack vare termometern.

« Energisnal, dd Combekk gjutjarnsgryta bevarar vdrmen under lang tid.

« Tillverkad i Holland

- Givetvis &r vara grytor och pannor helt bly- och giftfria, vilket &r
testat och godkant enligt IPAC- normer for livsmedelsanvandning.

* 40 ars garanti *
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INNAN DU ANVANDER COMBEKK GRYTAN FOR
FORSTA GANGEN

Tag bort etiketter och packmaterial. Diska Combekk grytan i hett
vatten med diskmedel fér hand och torka torrt. Din gryta &r nu redo
att tas i bruk!

VARMEKALLOR

Elektrisk spis eller keramik hall, gas eller induktion, Combekk kanner
sig hemma pa alla typer av spisar och | alla ugnar. (Med undantag for
mikrovagsugn.)

Valj ratt storlek pa varmeplattan pa din spis sa att grytan tacker
varmekallan/ flammorna helt. D& undviker du att sidor och handtag
Sdverhettas.

- Om du anvéander glashall: lyft pannan snarare an att skjuta den for att
undvika skador pa hallen.

- 1 ugnen: grytan (ej stekpannan med tréhandtag) ar perfekt for
anvandning i ugnen. Placera alltid grytan pa ugnsgallret och aldrig pa
botten av ugnen.

Varma grytor och stekpannor skall anvédndas/férvaras utom rackhall for
barn.

SA HAR ANVANDER DU COMBEKK GRYTOR OCH
STEKPANNA

Uppvarmning

Varm upp Combekk grytan/stekpannan langsamt tills den nar énskad
temperatur. LA&mna aldrig pannan obevakad under tillagningen.
Anvénder du induktionshéll, anvand EJ turbo funktionen da gjutjarn &r
ett naturmaterial och fungerar bast vid langsam upphettning.

Kbksredskap

Anvéand tré eller kdksredskap av varmetalig plast, s att du inte skadar
emaljskiktet. Sidohandtag, vred och/eller gjutjérns handtag blir heta.
Anvand grytlappar nar grytan ar varm.
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Ingredienser

| gjutjarnsprodukter anvander du alltid fett eller vatska nar du lagar mat.
Smér eller olja eller en véatska (sdsom vatten, vin eller buljong) tillsatts

| medium varm gryta. Torrkoka aldrig din gryta eller stekpanna, det kan
skada emaljen.

Fritering: fyll inte mer &n 1/3 av grytan med olja, for att sékerstalla att
oljenivan har utrymme att stiga nér ingredienser tillsatts och oljan ej kokar
over.

RENGORING

Lat Combekk grytan eller stekpannan svalna langsamt. Sank aldrig ned
din Combekk i iskallt vatten! Nar grytan har svalnat, tvatta den fér hand
med ett milt rengéringsmedel. Torka grytan grundligt och gnugga en
droppe olja runt insidan foér att halla emaljen i gott skick. Férvara pannan
pa en torr plats.

UNDERHALL
Kontrollera regelbundet om trahandtag och knopp ar val fastsatta och
dra at vid behow.

* 40 ARS GARANTI PA GJUTJARN, 2 ARS GARANTI PA
TERMOMETER

Combekk ger 40 ars garanti pa alla gjutjarnsdelar. Skador fran att
produkten har tappats eller slagits | ar ej garantiberattigatt. Ej heller
felaktig anvandning eller vid felaktig rengéring. Liksa &r naturligt slitage
ej garantiberattigatt. Kvittot ar ditt garantibevis.

KONTAKT

www.combekk.com
info@combekk.com

elclnelEE]EE]E

ELEKTRISK GAS INDUKTION  KERAMISK UGN HALOGEN DISKAS EJ | KAN EJ 0
SPIS SPIS SPIS DISKMASKIN ANVANDAS ATERVUNNET
I MICROUGN MATERIAL
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PyKOBOACTBO MO 3KCRyaTauum

RAILS EDITION

e lWinucoBaHHbIA YYryH

* 100% m3 nepepaboTaHHbIX
Marepuanos

e CpenaHno B Nonnanpgum

* Mopxoput pna Bcex cnocobos
NPUroTOBJIEHUA NULLM
3HaueHMa TepMomMeTpa

Bornee nonHyto nHgopmMaLumio Bbl MOXeTe Nonyy4nTb Ha cariTe www.combekk.com.
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COMBEKK ON TRACK

no3a4PABISAEM!

Bbl cTanu cyactnmebiM obnagarenem nofnMHHON YacTUYKKM UCTOPUM — KyCouKa AaTCKUX
enesHbix fopor, Ha 100% nepepaboTaHHOrO B YHUKambHYO YyryHHYIO CKOBOPOAY
Combekk 13 konnekumn «Rails Edition», ¢ koTopolt 6epeT cBoe Ha4ano ncTopus
6perga Combekk.

HALWl « COMBEKK»

Mbl NOCTOSIHHO ULLEEM CTapble MOCTbI, 34aHNUS M MaLUMHbI C GOMbLION UCTOPUEd, YTOGbI
[aTb M BTOPYIO XW3Hb B Hallel npogykumm. Camble nepsble ckoBopofbl Combekk
paccka3biBaloT UCTOPUIO JATCKUX Xene3HbIX AOPOr, U Ha AHe Kaxaow CKOBOpOoabl
MMEETCs LUTaMM, KOTOPbI yKa3sblBaeT Ha €€ MPOUCXOXAEHME.

[omatuHiolo ytBapb Combekk oTnnyaet Henpes3oaeHHOe ka4yecTBO 1 abContoTHO
AaTtckui ctunb. Hala wnvdoBaHHas YyryHHas NpoayKuysi POU3BOANTCS NOMHOCTHIO
13 nepepaboTaHHOro Martepuana, ee oTIMYUTENbHBIMY OCOBEHHOCTAMM ABMSIOTCA
NPOYHOCTb U PyHKLMOHANBHbIN An3aitH. OcobeHHas TeXHWKa KOBKM U NpaBunbHOe
coyeTaHne maTtepuanos obecneuvsatoT ckosopoaam Combekk Bbicovaiiliee Ka4ecTBo.

YTO OEJNAET NMPOAYKLUMUIO COMBEKK YHUKAJIbHOWN?

Pa pHOE T P pen , koTopoe obecneynBaeTcs 3a

CYET MCMOMb30BaHUA YyryHa BbICOKOTO kayecTBa

* WpeanbHO NOAXOAMUT AN TYLWEHMUA, TaK KaK KpblLLKa repMETUYHO
npuneraet k kpasM CKOBOPOAbI

+ HatypanbHbIf BKyC U P BMT 5 MOTOMY YTO CKOBOPOZbI
Combekk no3sonsitoT rotoBUTb NPaBUbHO Aa@Xe NPU O4EHb BbICOKOI Temnepatype.

+ WnucoBaHHbLIX BEPXHUMA CNIOK No3BonsieT obnerunTs npouecc
MPUroTOBNEHUA NULLMK, a TaKKe nocneayloLlee nerkoe MblTbe nocyapl

+ Hanuuue TouHOro TepmMomMeTpa No3BONVUT BaM BCErAA rOTOBUTL Npu
npaBunbHon Temneparype (O6patuTe BHUMaHWE, YTO TEPMOMETP MokasbiBaeT
TemnepaTypy, A0 KOTOPOW pas3orpeTbl CTEHKW ckoBopogbl. Mpy aTom Temnepatypa,
[10 KOTOPOIA packaneHo JHO CKOBOPOAbI MOXET HEMHOTO OTIMYaTLCS OT 3TOro
nokasartens)

+ JHeprocbGeperarlowme cBOMCTBA, Gnarogaps koTopbiM ckoBopoaa Combekk
MOXET [I0fNroe BpeMs yAepXXusaTb Tenno 6e3 NuLHMx 3aTpart

« FapanTua 40 net
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MEPEQ TEM KAK NEPBbIA PA3 UCIMOJIb30OBATb
CKOBOPOAY COMBEKK

YpanuTe BCe 3NeMeHThl yNakoBKku 1 aTUKeTku MpomoiiTe ckosopoay Combekk B
ropsiyeit MblfIbHOM BOAE W TLLATENBHO BbICYLUUTE €e.

COBMECTMMOCTb C MCTOYHUKAMU HAFPEBAHUA
MoaxoauT Ans BCeX BUAOB 3MNEKTPUYECKUX ,KEPaMUYECKHMX, Fa30BbIX U MHAYKLMOHHBIX
nnut CkoBopoga YyBcTByeT cebsi kak Aoma Ha NoboM NCTOYHMKE HarpeBaHus, 3a
NCKMIOYEHUEM MUKPOBOMHOBOW MEYN.

BbibepuTe koHOPKY COOTBETCTBYIOLLErO AvameTpa. Ybeautech, YTO AHO CKOBOPOAbI

NOMHOCTbIO 3aKpbIBaEeT NroLafb KOHMOPKK, YTOGLI HE JONYCTUTL NeperpeBa CTEHOK

CKOBOPOZbI U PyYeK.

- Ecnu Bbl roTOBUTE Ha CTEKINOKEpaMUYECKO NNnUTE: NOAHUMANTE U CHUMalTe
CKOBOPOAY, HE ABUras ee Ha NnuTe ,4Tobbl U3bexaTb NOBPEXAEHWIA.

- B OyxoBke: Ans NpuroToBreHws B AyXOBKe naeanbHO NOAXOAWUT ckoBopora 6e3
[epeBsHHbIX pyyek. Bceraa ctaBbsTe CKOBOPOAY Ha NPOTUBEHb, M HU B KOEM crlyvae
He CTaBbTe CKOBOPOAY HEMOCPEACTBEHHO Ha AHO JyXOBKU.

XpaHuTe AnuHHbIe PyYky BAANW OT UCTOYHWKOB HarpeBaHusi v B HEQOCTYNHOM Ans
nertew mecTe.

COBETbI MO 3KCMNYATALUU NPOAYKLUN COMBEKK
lMpu HaepesaHuu

Pasorpesarite ckoBopogy Combekk MeaneHHo ,moka oHa He HarpeeTcs A0 HYXXHON
TemnepaTypbl. Hukorga He octaBnsiiTe ckoBopoay 6e3 BHUMaHWS B NpoLecce roToBKY.

lNpu ucrnonb3068aHUU KyXOHHbIX aKceccyapos

Mpw roToBKe B CKOBOPOAE NOMb3YNTECh AEPEBAHHLIMU UMK CAENaHHLIMU 13
TEPMOCTOWKOro MaTepuana KyXOHHbIMW NPUHAANEXHOCTAMY, YTOObI He NoBpeanTb
BEPXHUI LLIANDOBAHHLIN CON. BOKOBbIE PYYKM, PyyKa KPbILIKW U ANIVHHAS pyyKa
ckoBopozbl 6yayT HarpeBaTbCA BMECTE CO CKOBOPOAOiA, MO3TOMY, KOra Bbl AePXUTECH
3a HWX, 06s13aTeNbHO UCMONb3YITe NPUXBATKY, PYKaBULbl UMW MOKPYIO TKaHb.

Ucnonb3osaHue uHzpedueHmos

Mpw pasorpeBaHum ckoBOpOAbl BCeraa ucnonb3ynte nmbo xvp (Macno pactuteribHoe
U CIIMBOYHOE, XWBOTHBIV XMP) MO0 XnaKocTb (BoAa, BUHO unu BynboH). Pasorpes
6e3 UCnonb3oBaHUs ATUX UHIPEANEHTOB MOXET MPUBECTU K MOBPEXAEHNSIM BEPXHETO
LWNNOBAHHOTO CrOS.

30100187 Steel ComBekk Manual NO thermo-v5.indd 36 31-01-17 09:1



Ecnu Bbl fo6aBnseTe }1AKOCTb Ha yxe pasorpeTyto ckoBopody Combekk,
npeaBapuTENbHO crierka HarpewTe XUaKoCTb, YToBbl n3bexarb CrULLKOM
6onbLUOi pa3HULbl B TeMnepaTypax.

Mpu oBxapviBaHUM BO (hpuTiope: He 3anonHsiTe ckoBopoay macnom Gonee Yem Ha
TpeTb, YTOObI OCTANIOCh MECTO, T.K. yPOBEHb Macra NoAHUMeTCs u3-3a Ao6aBneHus
APYTUX UHIPEOUEHTOB.

XPAHEHUE U MAPUHOBAHME NPOAYKTOB

Nante ckoBopope Combekk ocTbITb MeaneHHo. Hukorga He nomeluaiTe ropsyyto
cKkoBOpOZY Mog, XonofHyto Boay! Kak Tonbko CkoBOpoaa OCTbIHET, BbIMOIATE ee
BPYYHYIO C UCMOSb30BaHWEM MATKOro MOKLLIEro CPeACTBa ( 1 HEMNOHOBOW rybku, ecnu
Heo6xoanMo). Takke Bbl MOXETE OCTaBUTb NPUrOpeBLLME KYCOUKY MULLIM OTMOKaTb

B CKOBOPO/E, 3aIMB B HEE TENNY0 MbIfbHYIO BOAY, YTOObLI NOTOM OTYUCTUTL OT HUX
ckoBopogy. [ocne MbiTbsi TILATENLHO BbICYLLMTE CKOBOPOAY M pacnpeaenmTte Kanerbky
macrna no BHyTPEeHHeN NOBEPXHOCTY CKOBOPOAbI, YTOBLI COXPaHUTL LWNdoBaHHOe
NOKpbITWE B UAEanbHOM COCTOSIHUW. XpaHWUTE CKOBOPOZY B CyXOM MeCTe.

COBETbI MO yxoaQy
PerynsipHo npoBepsiiTe, NMOTHO N MPUKPYYEHa PyYKa KPbILLKM WU AePEBSIHHbIE
PyYKM, U NPY HEOBXOANMOCTM 3aTAHUTE UX NOCUTbHEE.

40 JIET FAPAHTUA

Combekk npegocTaBnsiet rapaHTuio 40 neT Ha BCe aNeMeHTbl ,CAenaHHbIe 13
yyryHa. FapaHTusi He pacnpocTpaHseTcsi B Cryyae ,eCrnv 3Tu 3reMeHTbl naaanu,
noABEPranuch CUbHLIM yaapam, Gblniv NoBpexaeHb! B peaynbrarte HenpaBuiibHOTO
MCMONb30BaHWVs MU HEMPaBUITBHOTO YXOAA, Tak Kak B JAaHHbIX CIyYasx NoBpexaeHue
ABMNSIETCA 3aKOHOMEPHbIM pPesynbTaToM dKcnnyatauun. Balla kButaHumus sBnseTcs
[l0Ka3aTENbLCTBOM BaLLEro npasa Ha BO3MELLEHWE MO rapaHTUm.

KOHTAKTbI
www.combekk.com
info@combekk.com

O @) | @ €

Gnektponnuta  Tasosas  MkaykuowHas Kepamwueckas — [lyxoska  lanoreosas He He 100%
nnuta nnuta nnuta nnuTa noxoauT ana noaxoauT Ans u3
MbTbA B UCTIONG30BHYA B NEPEpaBOTaHHbIX

mauwmHe nes
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NOTES
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